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INTRODUCCION.

DESEANDO siempre la Real y benemérila Socicdad de Amigos
del Pais cumplir con la elevada mision para que fué creada,
- trata de fomenlar la riqueza agricola de la famosa vega de
Granada, en olros liempos lan rica y floreciente, y patrocina
la idea de cambiar el cultivo actual por el de la remolacha,
que tan pingiies, rendimientos ocasiona cn paises menos fa-
vorecidos por la naturaleza que el nuestro para las produc-
ciones del campo.

Despues de pequefios ensayos que iban haciendo se arrai-
gase cada vez mas en el dnimo de lodos las ventajas que con
el nuevo cullivo se conseguirian, se propuso hacerlos de inlen-
sidad baslante & calcular con acierto los resultados que queria
obtener. Repartida gratuitamenle semilla & muchos labrado-
res de la vega y fuera de ella, se procedio al cullivo con fey
entusiasmo por algunos, por hastantes con tibieza, con lamen-
table indiferencia por no pocos, y como de los frulos recogidos
era preciso conocer sus cualidades, huho de nombrar una co-
mision para que, con lodos los-dalos.necesarios, y el oportuno
analisis, emitiese dictimen sobre cuaulos extremos, al cullivo
de la remolacha en el pais, se refieren.

A ese acuerdo de la Real Sociedad responde el informe que
4 conlinuacion emitimos y que somelemos al elevado criterio
de sus dignos miembros, en cumplimiento de nuestro debery
en correspondencia de la honrosa confianza que. en nosolros.
deposito tan benemérila Corporacion.



CAPITULO L

Consideraciones botanicas.

La remolacha es una variedad de la Béla vulgaris, de L,
planta correspondiente & la familia de las Quenopodiaceas,
caracterizada por tener una raiz carnosa, cuyo tamafio, for-
ma y color varian hastante segun la raza & que perlenczca, de
las varias oblenidas & beneficio del culiivo.

Las razas mas importantes, que para algunos conslituyen
olras lantas variedades, se conocen ton los siguientes nomhres:
Vilmorin, Naranja, Blanca, Roja Giganiesca, Guello rosa,
Cuello verde y Cuello gris, cuyas razas reunen condiciones

- especiales que hacen sean unas U otras propias para producir

mejor raiz en climas, terrenos y cullivos distintos; por lo que,
la experiencia, y no otra cosa, hace se adoplen como venlajo-
sas determinadas especics en cada localidad.

Del cuello de esta rafz nacen las hojas basilares, que son pe- -
cioladas, anchas, bastante desarrolladas, de forma mas 6 me-
nos aovada y rizadas en su méargen: el tallo que surge de la
roseta formada por el conjunto de dichas hojas alcanza la
altura de uno 4 dos metros, presentandose robusto, derecho,
anguloso y ramoso en su parle superior, ofreciendo en dife-
rentes puntos de su superficie hojas, que se distinguen de las
basilares, por su menor tamaiio, su forma romboidal y por

- presentar sus bordes enteros y no rizados como aquellas. Las

flores son sentadas, reunidas en pequefios grupos é implanta-
das en los ejes de inflorescencia que, naciendo de la axila de
las hojas que forman las ramificaciones superiores, constiluyen
verdaderas espigas. Cada una de dichas flores consla de un
solo envoltorio floral verdoso 6 rojizo, soldado por su base
con el ovario y representado en la parle superior de este por
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. cipco lacinias que le coronan : los estambres s¢ presentan en
numero de cinco, mientras gue el 6rgano femenino esla cons-
litnido por un ovario compuesto, unilovular, terminado en su
parte superior por dos § tres eslilos que remalan en su cor-
1'espondiente estigma. [lallase el fruto conslitvido por una
cuble.rla inlimamente soldada con el envoltorio floral, el cual
adquiere consistencia notable durante la maduracion de aquel:
en su cavidad inlerior se encuentra la semilla, constiluida
por un albtimen poeo desarrollado, en tuya masa se aloja
el gérmen.

Admiten los bolanicos esla planla como anual, mientras
que, cuando se la culliva, la experiencia demuestra que nece-
sila dos afios para recorrer todos los periodos de la vegelacion.
La influencia que el cullivo, y una alimentacion abundante
egercen, en general, sobre las planlas, ocasiona eslas diferen-
clas, pues el desarrollo considerable que adquieren los 6rga-
nos de nulricion y en especial las parles més hajas ofrccen
mayor superficie de conlaclo & los agenles, verificando, por
consiguiente, una absorcion mayor en la unidad de liempo,

de donde ha de resullar el contingenle de carhono y demés -

principios esenciales que constiluyen el organismo vegetal.
Lq cqnsecuencia de esa mayor elaboracion es la riqueza en
principios nutritivos que las planlas cullivadas ofrecen y que
trag consigo la mayor longevidad de las mismas, ya que, en
epoca adelantada de la vida, senulren, en gran parte, & bene-
ficio de los principios que tienen almacenados en diferentes
partes de su organismo.

La planta objeto de estas ligeras consideraciones, vive es-
ponlines en Francia, enconlrindose sub-espontdnea tambien
en diferentes parages de Espafia: habita con preferencia los
silios inmedialos & nuestra morada, deduciéndose de esto que,
para su desarrollo, necesila, en cierlo grado, una alimentacion
animalizada 6, lo que es lo mismo, cargada de principios
almoniacales, siempre abundantes en las sustancias que cons-
titayen los desechos de nuestras necesidades.

_

La remolacha se encuentra ademas cullivada desde tiempo
muy antiguo en nuestro suelo y en Francia como planta que
4 excelentes resultados para alimento del ganado, pudien-
do ser empleada por el hombre tambien como un alimento
sano, cuando esta convenientemente preparado. Su aplicacion
como paslo se halla suficientemente juslificada por la gran ri-
queza que ofrece en principios nutritivos, no solo respirato-
rios, como sucede en gran parte de sustancias vegelales, sino
tambien plislicos 6 nilrogenados, los cuales estan, en sumayor
parte, localizados en la extremidad superior de la raiz, 0 sca
en el cuellezuelo que queda al descubierto sobre la superficie
del terreno en que la planta vegela.

En tanto que la remolacha no tuvo otras aplicaciones, su
cultivo era limitadisimo ; pero desde que Ollivier de Serres, &
uien cabe la gloria de ser ¢l iniciador de cuestion tan impor-
tante, di6é & conocer sus trabajos analilicos respecto & la gran
cantidad de azlcar existenle en la raiz, son lan inmensas las

.canlidades que se vienen recolectando, que pocos cullivos

son los cque han adquirido en tan corlo tiempo desarrollo tan
exlraordinario, ni representado un adelanto tan notable en la
indastria principal y en las secundarias & que la remolacha
da logar.

Los trabajos de Ollivier de Serres, por ser solo cualilalivos,
no dieron lugar & consecuencia alguna prictica; fué necesario
que Margraf, por el afio 1747, publicase sus trabajos sohre la
proporcion en que el azucar se encuentra en la raiz de remo-
Jacha, para que su discipulo Francisco Achard, comprendien-
do el venero de riqueza que encerraba la explotacion de esta
sustancia como materia sacarifera, se counslituyese en el pri-
mer fabricante de aztcar de remolacha, estableciendo su in-
dustria en las inmediaciones de Steinan Sur 'Oder.

Hace un siglo precisamente, en 1779, establecié Achard la
primera fabrica y desde enlonces los progresos fueron tan
rapidos, dedicindose & esa industria tanlos capitales, que en
pocos afios habia cientos de fahricas en diferentes paises, al-
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canzando hoy un grado tal de extension y perfeccionamiento,
que es verdaderamente maravilloso lo que se produce, aun &
pesar de las desventajosas condiciones en que la tributacion
ha ido colocando sucesivamente esta industria.

El siguiente cuadro, como algunos otros datos contenidos en
el informe, tomados de la excelente obra de Walkhoff (1), de-
mostrara lo que acabamos de indicar, no sin que llamemos la
atencion sobre el hecho, altamente significativo, de hallarse
en ¢l representadas, con mayor 6 menor nimero de fabricas,
todas las naciones Europeas y hasta América, sin que Espaiia
figure, por no tener ni una sola fibrica siquiera que acredite
su existencia induslrial.

PAi‘% BS NENERG o TEsO " CANTIDAD ANOS

o) f mbi‘ims trabajada. de azficar producida. de cultivo.

Kilégramos. Kilogramos.

i Francia. | 487 » .1 400.000.000 | 1872 & 75.
Alemania | 504 | 5.080.645,500 ] 9260.000.000 » v »
Rusia. 518 1 2.140.000,000 » oy oy
Polonia. » » 150.000.000 | » » »
Auslria.- 990 | 2.155.000,000 | 205.000.000 » » >
Bélgica. | 117 » o 80.000.000 | » » » |
Holanda. | 29 ;
Suecia. 6 2 ! 2 '
Italia. I 9 > 20 000,000 55.000.000 »oo» P
Inglaterra 1 \ S ‘
América. 9 )
1

Esto es, como lo indica el cuadro, en lacosecha de 18724 735:
despues el aumento ha continuado, pues segun Wurlz (2), en
Alemania funcionaban el afio ultimo 538 fabricas que, ope-

(1) Traité complet de Fabrication et raffinage de sucre de betterabes par L. Walkhoff: Traduc-
eion francesa de la cuarta edicion alemana. Paris, libreria de F. Savy, 1874.
/2) ‘Wurtz, diccionario de quimica. Articulo del «aziicar de remolacha.»
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rando sobre 35.280,000 quintales métricos de remolacha, li-
bran cada afio al comercio 2.957.600 quintales de azucar
bruto; aumento notable que, en escala proporcional, se nota
en los deméas paises.

Si todos los ramos de industria tuviesen venlajosa repre-
sentacion entre nosotros y solo este dejase, como hemos vislo,
de ser explotado, tal vez pudiera creerse que, razones natu-
rales impedian su desarrollo, siendo la principal el que nues-
tro clima, como algunos sostienen, no permite la produccion
de esta raiz en condiciones de que pueda ser venlajosamente
utilizada para la extraccion del aztcar.

Bastaria para afirmar lo contrario, el considerar que-la
planta vive entre nosotros sub-esponidnea, siendo ademas
caltivada para los usos que llevamos indicados; pero ya que
esta razon fundamental no baste 4 destruir la erronea opinion
que sobre el asunto se liene, no hay sino atenerse al resullado
de los analisis practicados para determinar la riqueza sacari-
na, que en capitulo especial consideramos, para comprender
que, si las condiciones de la raiz ignalan siempre, y en muchos
casos avenlajan, 4 la de los paises donde se explotan para el
objeto méas importante que pueden producir, no es el suelo,
niel ¢lima, ni ninguna de las circunslancias nalurales las
que hacen imposible esta industria en nuestro pais, sino cau-
sas bien distinlas que, si no enumeramos, bien claras eslan
seguramente en la conciencia de todos los individnos de esla
benemérita Sociedad y en la de cuantos conozcan algo nues-
tro caracter nacional y el sentido particular que rige el empleo
del capital en nuestra patria.

Las sustancias localizadas en el interior de los tejidos de la
remolacha proceden, ya de las que la raiz absorbio del ter-
reno, hien estuviesen en él, bien fuesen alli depositadas en
los abonos; 6 son el producto de la elaboracion que los gases
de la atmosfera experimenlan en las hojas desde que penetran
en su inlerior 4 través de los estomas; 6 representan el resulta-
do de diferentes reacciones quimico-fisioldgicas; 0, por tltimo,

' 2
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son la manifestacion de alteraciones més 6 menos profundas,
que hacen de ellos productos intliles para la planta, 6 cuando
menos de empleo desconocido hasta el dia: en una palabra,
como dice el Dr. Sachs en su (isiologia vegelal, todas las sus-
tancias son produoclos de absortion, de asimilacion, de trans-
sustanciacion, 6 de degradacion. :

Importante es para el agricullor saber & cual de estos gru-
pos corresponde el azticar, pues, conocido esto, se da expli-
cacion salisfactoria respeclo & la naturaleza y funciones del
organismo en que se forma, sirviéndole este conocimienlo
para establecer reglas encaminadas & mejorar el culiivo y a
deslerrar praclicas que, si en casos son uliles, en otros por el
contrario engendran un resultado opuesto al que se proponen.

El que, sabiendo exisle en la patata gran canlidad de fécula
y de azticar en la raiz de la remolacha, suponga que alli es
donde estos principios se han elaborado, cree un error; pues
en los vegelales pueden elaborarse los principios en uno 6
varios puntos de su organismo y deposilarse alli donde se han
formado, 6, por el contrario, una vez consliluidos dirigirse
4 un punto donde se van almacenando poco & poco, para
contribuir, en los ullimos periodos de la vida vegetal, al sos-
tenimiento de sus funciones. Esto precisamente es lo que tiene
lugar con los dos produclos indicados: la ciencia sc ha en-
cargado en nueslros dias de demostrarlo con experiencias
faciles y sencillas, susceplibles de ser comprobadas por los
labradores, sin que de ello quede la més pequena duda.

oy estéd plenamente demostrado ue la fécula se forma en
las hojas y demds parles verdes de la planta, mieniras ejerce
sobre ellas su accion la luz solar; en tanto que el azicar es el
resultado de una sencilla modificacion que esa fecula formada
experimenta en el interior del organismo y en los puntos pro-
ximos 4 la formacion de la primera. La fécola es, pues, un
producto de asimilacion y el azucar de lransuslanciacion,
pues 4 un cambio, ¥ no 4 otra cosa, se debe su exislencia, en
méas 6 menos canlidad, en 103 organismos vivos.

Permitido nos serd el hacer algunas consideraciones sobre
cuestion tan interesante, 4 fin de que sean comprendidas facil-
menle las consecuencias practicas que, respeeto & laremola-
cha, se deducen; si bien, en cuanto al lenguaje, seremos lo
mas exaclos en medio de la sencillez que reclama la naturaleza
de este informe.

La fécula es una sustancia de composicion ternaria formada

por diez partes (equivalentes) de carbono, diez de hidrogeno y

diez de oxigeno, y como eslos ullimes elementos, cuando eslan
combinados en proporciones iguales dan por resultado la for-
macion del agua, obtenemos la consecuencia de que la fécula
puede considerarse en ultimo término como la combinacion
del carbono con el agua, ¢ sea un hidrato de carbono. Sicm-
pre, pues, que esle elemenlo y el agua se encuentren en pro-
porciones convenienles y en circunslancias adecuadas, . para
combinarse dentro del organismo vegelal, la fécula se produ-
cird en la proporcion que corresponda.d la intensidad de las
acciones & que deba su origen. ;

La tunica sustancia, hasta hoy conocida, dotada de condi-
ciones propias para que dicha combinacion tenga lugar, es la
clorofila & principio verde de los vegetales; pero es necesario,
ademas, que dicha suslancia verde eslé sometida 4 la accion
de la luz solar; pues- & la accion quimica de sus rayos es & la’
que debe la energia que necesita para llenar su cometido du-
rante la vida de la planta. ‘

Ya sea que el carbono del dcido carbdnico de la almosfera
absorbido por las partes verdes en union del agua que por la
raiz ha penelrado en el organismo, ya que ese mismo carbono
se una 4 molécnlas carbonadas mas sencillas que en la sivia
del vegetal se han conslituido préviamenie, es lo cierlo que
sin la luz y sin csas parles verdes ni el carbono penetra en la
forma indicada & constiluir parte del vegelal ni, por consi-
guiente, los productos.en que él tome parte podrin jamas
formarse. ‘

La generalidad que este modo de ver alcanza en la forma-
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cion de los principios vegetales, unida al resultado experi-
mental de los més dislinguidos fisidlogos, que prueban la
exislencia de la fécula en los granos de clorofila, han hecho
que uno de esos fisidlogos, Jules Sachs haya llegado 4 for-
mular las siguienles conclusiones: 1.%, las plantas que germi-
nan en la oscuridad, desprovislas por tanto de materia verde,
crecen 4 expensas de la fécula que la semilla tenia almacena-

da en sus diferentes tejidos, cesando todo desarrollo y sobre-

viniendo la muerte, cuando el depdsilo se haya consumido
por completo; 2.%, una planta que haya germinado en la os-
caridad, desprovista, como lo esta, de parte verde, la adquie-
re en cuanlo se la expone 4 la luz solar, y la fécula empieza
a aparecer desde el momento en que, los granos de clorofila
habiendo adquirido su completo desarrollo, se hallan aplos
para la asimilacion del acido carbénico de la atmésfera. Es de
notar que la fécula se manifiesta primero en el limbo de las
hojas, 6 sea en su parle mas ensanchada, luego en los pecio-
los, més tarde en. los tallos y por tllimo en las yemas y en
las raices, las cuales contintian su desarrollo desde el mo-
mento que hasta ella llega formada la sustancia indicada, para
constituirse dichas raices en depdsitos que, la planla misma,
v el hombre utilizan.

- Conocido de un modo general el origen de la fécula, ficil-
mente se comprenderd c6mo en la remolacha se transforma,
primero, en glucosa (aztcar de uva, aztcar de fratos, azticar
incristalizable) y despues en sacarosa (aztcar de cafia, aziear
cristalizable, azucar ordinaria) por las relaciones que ofrece
la composicion de estas tres sustancias. :

‘Hemos indicado que la fécula es un hidrato de earbono
constituido por G (= carhono ) 10, H (= hidrégeno) 10, 0
(=0Oxigeno) 10; hidratos de carbono pueden considerarse
tambien las dos especies de azticar indicadas, estando forma-
da la glucosa por CH=0" y la sacarosa por C=H"0",

Por este solo enunciado se comprenden las grandisimas
relaciones de semejanza que hay entre eslas tres sustancias,
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especialmente entre la fécula y la glucosa en las que, las

_ proporciones de los elementos guardan entre si la misma

relacion. :

Se comprendera, pues, con cuanta facilidad debe transfor-
marse la fécula en glucosa por una sencilla modificacion mo-
lecular, por un simple cambio en la disposicion de los dlomos
de los tres elemenlos que las consliluyen, cuya transforma-
cion puede expresarse

6 G'l()ﬁl()OlD _— ‘ 5 C{EI.I!EO!.% \

Fécula. Glucosa.

0 lo que es igual, que los mismos elementos ¥ en la misma
cantidad forman 6 moléculas de fécula, que 5 de glucosa, y
esta transformacion la comprueba la experiencia cuantas ve-
ces se desee como lo hace la industria & cada paso.

Constituida la glucosa, hasta con que pierda un equiva-
lente de agua, esto es, una parte de hidrégeno y otra de
oxigeno, para que se transforme en sacarosa (azicar ordina-
ria), asi que cada parte de glucosa se la puede considerar
formada de una de sacarosa y una de agua

C!ifllﬁoig o Ci!I{MOM __*__ I-IO

Glucosa. Sacarosa. Agua.

y de esto se deduce que, transformada la fécula en glucosa,
esta pasard & su vez 4 sacarosa siempre que se encuentre en
presencia de una sustancia dvida de agua, 6 de poder deshi-
dratante determinado, en virtud de la accion vital, lo cual -
debe necesariamente suceder en la remolacha en su trayecto
desde las hojas hasla la raiz donde se almacena.

Los sucesivos cambios que la fécula experimenta hasta
transformarse en aziicar de cafia pueden observarse en la
planta cuyos fendmenos vitales estamos considerando, si se
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emplea el microscopio y los reaclivos micro-quimicos nece-
sarios. Con eslos medios se demuestra, que la fécula se en-
cuentra en lal estado en el silio en que se produce, 6 sea en
el limho de la hoja; que en el peciolo de la misma esld va
transformada en glucosa, mientras que, si se la examina en
la parle basilar del tallo, v sabre lodo en la raiz, se presenta
en estado de azlcar de cafia, forma que conserva hasla que la
planta, en el segundo afio de su vegetacion, hecha mano de
ella para el crecimiento de su tallo y para la formacion de sus
flores y de sus frutos. :

Conocido el origen del aztcar y el 6rgano en que se forma

la sustancia que le sirve de hase, se comprenderd cudn per-
judicial debe ser para la riqueza sacarina de la planta, la
préctica seguida por algunos cullivadores de cortar las hojas
durante el verano para alimenlo del ganado, creyendo obte-
ner asi una utilidad inmediata y olra despues con los produc-
los de la rafz, sin considerar que desprovista la planta de
hojas, deja de formarse la fécula, y por consiguiente el azticar
que es su derivado, asi como se ocasiona el empohrecimienlo
en los principios nutritivos..
- El origen del aztcar en el seno de la planta puede servir
de guia para delerminar la época en que, con mas oportuni-
dad, debe procederse al arranque de la raiz; pues si la sus-
tgncia que se busca en ella se forma en las hojas, su produc-
clon cesard por completo desde el momento en que eslas
perecen. La época, pues, mis apropiada para quilar la remo-
lacha de la tierra, es la que esla marcada por el color ama-
rillo que toman las hojas antes de secarse y que, en esta
comarca, coincide generalmente con la segunda quincena de
Seliembre y el mes de Oclubre.

Si se deja la raiz por mas tiempo en la tierra, sa riqueza en
azucar disminuye relalivamenle, en razon 4 la gran cantidad
de agua de que se carga, procedenle, en su mayor parte, de
las abundantes lluvias del olofio, mientras que, por otro lado,
la cantidad de aziicar cristalizable, disminuye en realidad,
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tanto porque, segun algunos, desde este momenlo empieza
su conversion en glucosa, 6 aztcar incristalizable y, por otro,
se v convirliendo en celulosa destinada al crecimicnto de la
yema que corona el drgano sublerraneo.

Abora bien, indicadas las condiciones de exislencia de la
planta objelo de esle informe y sabiendo que puede cullivarse
en Espalla y por consiguicnte en esta localidad jel suelo y el
clima son 6 1o [avorables para su desarrollo, en las condicio-
nes que la induostria las necesita?

El exdmen de esta cueslion serd considerado separadamen-
le, como base para sucesivos razonamientos.

CAPITULO I

Consideraciones sobre el suelo, clima y cultivo.

No es nuestro objeto, por no cumplir & nuestro propodsito,
el examinar delalladamente cuanlas condiciones son [avora-
bles 6 perjudiciales al cultivo de la remolacha, asi que las
observaciones aqui apuntadas, no formarin cuerpo de doclri-
na, sino que, proponiéndonos resolver la cuestion planteada
al terminar el capitulo anterior, unicamente utilizaremos acue-
llos datos que demuestren, en Gltimo término, ser el suelo de
Espana en general y el de esla vega en particular, pues 4 los
labradores de ella se dirige esle trabajo, & propoésilo para el
cultivo de la remolacha, en canlidad tal que pueda conver-
lirse la comarca cn cenlro de produccion azucarera.

Cada vegelal, para adquirir su desarrollo y producir la ma-
yor y mejor canlidad posible de materias ulilizables, necesita,
como ¢s sabido de todos, 6 hallarse en un terreno nalural que
conlenga cuanlas suslancias, convenienlemenle transforma-
das, han de contribuir de un modo esencial 4 su nulricion, 6
bien, si el terreno en que se coloca esta empobrecido, subsa-
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nar en él las pérdidas experimentadas, mediante la adicion
de las sustancias que ha menester para cumplic los fines &
que se halla destinado, en presencia del ser que 4 sus expen-
sas va & desarrollarse. )

Pero, 4 més de estas condiciones del terreno que se refie-
ren, por decirlo asi, 4 la cualidad y cantidad de principios
asimilables que contenga, hay otras que tener en cuenta y son
propias de su estructura en conjunto, de su agregacion, y de
la cualidad de los principios en €l dominantes; que no bhasta
tener lo necesario, sino tenerlo en condiciones tales que no
haya quien, por hallarse en exceso, pueda dar caricler 4 los
productos que el vegetal elabore y, atn, que altere profunda-
mente las funciones del mismo en perjuicio del producto
utilizable. : : :

Estas y otras varias circunstancias que hacen 4 los terrenos
aptos para determinados cullivos é imposibles para otros, hay
que lenerlas en cuenta en el cullivo especial que nos ocupa,
no solo por lo que 4 la totalidad corresponde, sino por lo que
hace 4 la cualidad de los principios que contengan.

La naturaleza de cada una de las parles de la planta que
se cullive exigirdn, necesariamente, disposiciones especiales
del terreno en que han de vivir; asi, las de raiz profunda 6
rastrera, las de raiz tuberculosa 6 lefiosa, las que en esta parte
subterranea solo huscan soslen y partes que absorban los ele-
mentos nutritivos necesarios, y las que, por el contrario, estan
destinadas & acumular en ellas principios elaborados abun-
danlemenle en otros puntos, exijen condiciones diferentes
que, no salisfechas de un modo perfecto, han de acarrear in-
evitablemente, 6 una vida raquitica 6 la muerte prematura,
sin que haya podido esa planta cumplir en sus diferentes
periodos de evolucion los actos todos de su vida.

Ahora bien, siendo la remolacha planta cuya raiz adquiere
desarrollo extraordinario, tanto en profundidad como en gro-
sor, facilmenle se comprende, que el terreno ha de eslar de
~ 1al modo suelto que ni ofrezca resistencia de abajo arriba, ni
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laterales, para que las multiples compresiones que todos los
piés de planta han de ejercer, se verifiquen con esa libertad
relativa ue necesita para adquiric en su crecimiento el des-
arrollo & que por la actividad de las funciones puedan ser
levados. Y si 4 esto se une el que las semillas, en ¢l acto de la
germinacion, producen seres tan débiles en sus paries que,
una resistencia no muy grande, es imposible sea por ellas
vencida resulla que, tanto para la semillacion, como para el
cullivo completo, ha de estar el terreno de tal modo suelto,
que puedan cumplirse satisfactoriamente las condiciones
apuntadas y sea posible la vida lozana y fructifera de la planta.

El tabaco, el cAfiamo, el lino se encuentran, al principio de
su desarrollo, en idénticas condiciones & la remolacha; y, ya
se haga el plantel por semillero, ya direclamente en el suelo
donde ha de vivir, si no se esponja bien este, si no se suelta
de un modo completo, seguramente serin pocas las semi-
llas que produzcan piés de plantas, aun cuando todas ellas

“estuvieran dotadas de la misma vitalidad:

Por eso cuando se hacen semilleros, nacen con mas facili-
dad; pues una corla extension de terreno se la prepara con
esmero, en tanto que, si el labrador hace la siembra direcla
y no ha trabajado hien, con distintas lahores, el campo, solo
consigue ver algunos piés de planta, donde debiera tener un
ntimero crecido de ellos, para poder elegir los que por su ma-
yor lozania y mejor situacion produjeran luego las remolachas
mas cargadas de principio sacarino.

Cierto es que la labor esmerada, hace mucho en lo que
acabamos de indicar; pero si a esto se une las buenas condi-
ciones del terreno, en cuanto-4 su soltura y esponjamiento .
natural, los resultados satisfaclorios se conseguirian facilmente
como sucede en esta vega con el cdhamo, y sucederia & no
dudarlo con la remolacha, demosirandolo las experiencias
practicadas con el debido conocimiento. Y si & esto se une
que la profundidad de la capa de labor, es mas que suficiente
para que la raiz, al penetrar en ella, no halle resistencia, y

3
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encuentre, ademas, los principios nulritivos que le son nece-
sarios, se comprenderd que, por este conceplo, se halla esta
zona de cultivo en situacion favorable para el de la remolacha.

Asi como el tabaco, y las solandceas en general no se des-

arrollan lozanamente en terreno donde no haya abundancia
de sales de potasa, siéndoles perjudiciales los muy calcéreos;
asi como las gramineas, lrigo, cebada, elc., exigen para su
crecimiento y apoyo de la espiga, que en el suelo exista sili-
ce, convenientemente dispuesta, para que absorbida por la
raiz, forme el esqueleto de esos tallos delgados, flexiblesy
-resistentes, capaces de soslener peso relalivamente conside-
rable al diamelro de la cafia, asi la remolacha no podra adqui-
rir vida préspera, si en el terreno no hay los principios que
necesita transformar despues de introducidos por su raiz,
para que se cumplan, en el grado maximo, sus funciones
fisiolégicas.

Producto los suelos laborables de descom posiciones quimi-
cas, lentas pero profundas, que las primilivas rocas han su-
frido por la accion conlinua de los agentes naturales, claro es
que, el cardcter de esos suelos, ha de corresponder en gran
parle 4 la naturaleza de las rocas & que deben su formacion,
deribdndose, por consiguiente, tantos cuantas especies distin-
tas haya de las primeras.

Una de estas especies es el llamado terreno de alubion 6
cuaternario, & que corresponde casi en su-otalidad esta vega,
y como en él existen sales de polasa y de cal en cantidades
bastante considerables para que, transformadas, pasen al
interior de las plantas que en su crecimiento las necesitan, de
ahi que, por esla circunstancia, sea tambien el cullivo que nos
ocupa, posible, en condiciones ventajosas para la localidad.

Es verdad que las pérdidas sucesivas que las cosechas pro-
ducen esquilman el terreno, si no hay cuidado de reponer
constantemente los principios exiraidos; pero tambien es
cierlo, que los abonos convenientes & cada cultivo llevan can-
tidad bastante de esos mismos principios y que, si hay pérdi-
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das, son temporales y no pueden en modo alguno, perjudicar
A los subsiguientes cultivos.

Sabiendo que la remolacha separa del suelo en cantidades
crecidas potasa y acido fosférico, repénganse, convenienle-
mente dispuestos, pues hay, especialmentieen la primera, sales
que perjudican, como el nilralo, y habra seguridad de que la
raiz se oblendra siempre con jugos de riqueza sacarina has-
tante 4 satisfacer las necesidades de la industria.

Los abonos minerales, de preferencia & los orgdnicos, que
desarrollan mucho la parte herbacea con perjuicio de la raiz
y de los cambios que ha de experimentar su jugo, son los que
al suelo deben aiadirse, si no de un modo conslante, al menos,
segun lo exijan las condiciones de la alternativa que. en el
cultivo se establezca y en la que, por cierlo, juega tambien su
papel el canamo que, con tanto esmero, se culliva en los fér-
liles terrenos de esta vega.

Y esto que al terreno y 4 los abonos se refiere es tanlo mas
interesante, cuanlo que no solo es suficiente que los jugos
tengan riqueza sacarina hastante, sino que el aztcar se halle
libre, en cuanto posible sea, de ciertos principios que perju-
diquen su separacion en cantidad mas 6 menos grande cons-
tituyendo una pérdida, hasla cierto punto, irreparable.

El exceso de principios nitrogenados, que hacen alterable la
raiz y sus jugos; las sales potasicas en exceso, que impiden la
cristalizacion de cinco 4 nueve parles de aztcar por cada una
que de ellas exisla; las sales de sosa, que impiden cristalizar
fambien tres veces su peso de-azucar, han de ohligar al agri-
cultor.4 dar al terreno, & mas de la disposieion conveniente,
aquellas suslancias que, asimiladas no perjudiquen de un
modo tan notable los rendimientos; y como el dcido fosférico,
sea cualquiera la base con que se halle combinado, 1éjos de
impedir, favorece la cristalizacion total del azticar, de ahi que,
ya unido 4 la potasa, 6 mejor & la cal, sea el que, en disposi-
cion conveniente, debe llevarse el terreno para que, en union
de las demas sustancias, dé & la raiz y &4 sus jugos la compo-
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sicion adecuada al mejor éxito de las operaciones fuluras.
- Estos abonos minerales, conocidos ya ventajosamente por
los agricultores de esta vega, y mejor por los de las comarcas
azucareras, donde estiman en cuanto vale su importante pa-
pel en la produccion de la cafia, no serian cierlamente, obs-
laculo para que el cultivo de la remolacha se extendiese en
estas comarcas cambiando répidamente su modo de ser agri-
cola y con él los rendimienlos de la tierra, del trabajo y
del capital. ’

Pero estas condiciones aun no son bastante en el cullivo de
la remolacha si, el clima, por lo que hace & la humedad del
suelo y de la atmésfera, y la temperatura no se hallan ajus-
tados 4 ciertos limiles que, traspasados en més 6 en menos,
ocasionarian una vida empobrecida cuando ne la muerte de
la planta.

Dada una capa laborable profunda y esponjosa para que la
humedad y el aire penetren ficilmente hasta las parles més
profundas de la planta, si el subsuelo no es permeable, si 4
manera del fondo en un estanque retiene sobre si el agua que,
por cualquier concepto, el terreno infiltre, habri condiciones
perjudiciales, imposibles de evilar en grandes planlaciones, y
esta desfavorable circunstancia no exisle en los terrenos de la
vega, como lo comprueba la experiencia direcla y la de los
cultivos que en ella hay establecidos.

Gierto es que la planta vive en terreno que conserve algo la
humedad sin necesidad de riego; pero, sus mermados produc-
los se acrecentan de tal modo con esle auxilio que, no ya en
estos paises meridionales, sino tambien en los paises del Nor-
te, hay que acudir 4 suminisirar humedad bastanle al suelo
darante los pocos meses de crecimiento de la raiz, que son los
correspondientes al estio y los inmediatos anteriores y poste-
riores en que la accion del calor y por él la evaporacion, es
bastante abundante.

Pero las exigencias de la planta no son tantas que haya de
darseleagua constantemente, ni en proporciones considerables:
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bastan & salisfacer sus necesidades dos riegos al mes, cuando
mas, uno por lo menos, para que haya en el terreno humedad
suficiente & disolver los principios nutrilivos y, ademés, para
que la temperatura, bajo la accion solar, no llegue 4 pasar del
limite conveniente, como lo demuestra la experiencia en las
zonas meridionales de olras naciones, y lo han patenlizado
los ensayos hechos, con salisfactorio éxito, en la localidad.
Cultivos hay en la vega que exigen, por lo menos, tanla agua
como la remolacha exigiria; y como segun se indicé anles,
aunque aquella faltase, la planla siguiera viviendo, nos en-
contramos con que bajo este concepto, dicho cultivo hallaria
las condiciones necesarias para una exisiencia prospera é

inmejorable.

La temperatura ejerce sobre la remolacha, como sobre to-
das las planlas, una influencia decisiva traspasados cierlos
limites, mas 6 menos perjudicial 6 beneficiosa si dentro de los
que & cada uno corresponde se hallan contenidas.

Hé aqui lo que sobre este punto dice Waltkho!f en la obra

‘citada, que es sin duda una de las mas notables que se ocupan

de este cultivo.

«Se ha hecho en eslos ultimos afios, respecto al cultivo de
»remolacha, numerosa série de observaciones meteorologicas
»segun las que, los resultados més imporlantes, sin contra-
»diccion alguna, se refieren 4 la accion del calor, por ejercer
»este agente sobre la produccion de azucar una influencia
»preponderante y facil de evidenciar.

»El calor de los climas meridionales desenvuelve en los fru-
»[0s una secrecion abundanle de azucar.

»Bajo la latilud de los paises seplentrionales, si sufren algu-
»nas plantas, reconoce por origen la baja temperatura 4 que,
»por término medio, se hallan expuestas. El trigo de Turquia,
»por ejemplo, se desarrolla perfectamente en Hungria; pero,
»en la Alemania del Norte, siempre perece 6, al menos, su des-
»arrollo es casi insignificante.

»Parece resuliar, de los datos recogidos y comparados, que
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»8e obtienen remolachas ricas en azucar en todos los paises
»donde la suma de las temperaturas medias de los dias que la
»planta estd en la tierra se aproxima 4 3100°c.

»En los afios que hé observado un total menor, los jugos eran
»de mala calidad, indicando que, solo por esta circunstancia,
»pues las demds estaban cumplidas, el azicar no pudo for-
»marse sino en pequefia proporcion. Cuando la suma de tem-
»peraturas desciende & 2674° ¢., son muy pobres en azacar
»las remolachas y el jugo estd muy cargado de impurezas,
»que dificulta la estraccion del poco produclo engendrado. »

Conviene hacer notar, respecto 4 lo que se acaba de trans-
cribir que, si el autor fija su atencion en el perjuicio consi-
guiente & la baja de Ja temperatura que la experiencia demues-
lra ser favorable, ni una sola indicacion concrela hay respeclo
4 si exisliria perjuicio cuando la temperatura fuese superior,
haciendo solo la indicacion de que tanto més azicar conlie-
nen los frutos, cuanto mas calidos son los climas en que se
producen, como, seguramente, no hay quien lo ignore, al com-
parar los produclos de nuestro suelo con los de las posesiones
de Africa y América.

Segun eslo, I¢jos de perjudicar el mayor calor de estas lati-
tades, seria benelicioso al objeto principal del cultivo; pero
8i & esto se afade, por un lado, que la suma de nuestras lem-
peraluras medias no es excesivamente superior al anolado,
dadas las que corresponden al fin de la Primavera y principio
del Olofio y, por otro, y es lo més importanle que, cuanto
mas calido es el clima, tanlo més precoz es la vegelacion, la
planta no necesita, ni puede estar el mismo tiempo sobre el
lerreno por recorrer todos los periodos de su vida con mayor
velocidad que en los climas frios, resulla que, por esta cir-
cunstancia, no solo deja de haber perjuicio, sino que, por el
contrario, hay algo que contribuye eficazmente 4 oblener
produclos sacarinos de extraordinaria riqueza, como lo de-
mostrardn, en la parte correspondiente de este informe, los
analisis y ensayos verificados.

*

=
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Véase como la experiencia comprueba esto mismo en el
cultivo de la cafia, hoy tan desarrollado en la cost'a._ '

Ni la planta vegeta con la’ lozania que en América, ni la
cantidad y riqueza de sus jugos es lan grande como en los
paises tropicales, efecto de la diferentle lemperalura a que se
vé expuesta en nuestros climas, diferencia que hasta llega &
producir la muerte del vegetal, si es algo exirema en sus
descensos.

De las consideraciones apuntadas en esle capilulo que,
como esenciales al cultivo de la remolacha, hemos expuesto
con relacion 4 la localidad, ficilmente se deducen conclusio-

nes favorables; pues el terreno, con su preparacion conve-

nienle, v el clima no pueden menos de contribuir & la pro-
duccion de una planla que, teniendo en Espafia su asiento
natural, es cullivada como elemento de riqueza grande en
otros paises donde, ni tiene su asiento normal, ni el clima y
el terreno son tan favorables como entre nosoiros, si bien
alli exislen otras cosas que por aqui fallan y que son, a no
dudarlo, las primeras y principales causas de toda produccion.

CAPITULO IIL

Cantidad de producto obtenido por unidad de superficie.

Si la remolacha vive en nuestro pafs como si fuera su suelo
propio, y si el terreno y el clima, como acabamos de ver en
el anterior capilulo, son favorables al cultivo de esa plania en
estas zonas meridionales, examinemos ahora la cantidad de
produclo oblenido por unidad de superficie; pues de nada
servirian las ventajas que se llevan expueslas, si el produclo
habia de ser tan exiguo, que no pudiese traer consigo el des-
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arrollo industrial de que es primera maleria, con todas las
consecuencias que de la industria nacen, donde esta tiene
como en Francia y Alemania, una importancia de prime;
6rden. :

Los dato§ que, hasta hoy, ha suministrado Ia experiencia,
con ser varios, no dejan sin embargo de dar bastante luz en
cste punto para la localidad.

U_na fanegada de tierra de marco real de 500 estadales, que
equivalen & nueve marjales, medida ordinaria del pais, 6 sean
47 é}reas, ha producido 300 quintales dé remolacha, como
minimum, y 500 como maximum aproximindose el mayor
numero & 400 quintales, canlidad que consideramos como el
término medio de la produccion en la localidad, aun cuando
sea bastanle mas bajo de lo que, en un cultivo hecho con es-
mero, habria de oblenerse constantemente.

Observaciones recogidas duranie muchos afios y en dife-
rentes paises productores no permilen establecer, sino de un
modo tedrico, el producto total recolectado por unidad de su-
perficie, que oscila entre 54 y 55.000 kilégramos por heciz’mrea;
pero el més 6 el menos en eslas cantidades no influye propor-
cionalmente en la de azlcar que pueda ser extraida, pues
esta se-halla sujela en su formacion & causas que pueden, 6
no, coincidir con el aumento de peso en la raiz.

Hoy es evidente, sin embargo, que el aztcar crece rapida-
mente hacia el fin de la estancia de la planta en la tierra, al
mismo tiempo que disminuye la proporcion de elementos mi-
nerales, que pueden reducirse & la mitad de la cantidad ini-
cial, y los principios nitrogenados, tambien reducidos 4 sus
dos terceras partes, circunstancias favorables 4 la estraccion
del producto sacarino y que no deben pasar desapercibidas
ni descuidadas para el agricultor y el fabricante. ~

Segun Bretschueider, la cantidad de aztcar, por hectarea
de, plantacion de remolacha, en el perfodo de madurez de la
raiz, es como sigue:

-9y —
Kildgramos. Kilogramos.
'En 29 Julio. . | 173’36 | En 15 Setiembre. | 292920
%
'» o 9 Agosto. . | 71052 » 50 » 5843’34
l» 38l » 2071’92 » 16 Octubre. | 4488'02

Al mismo liempo, la cantidad de ceniza, elementos mine-
rales y de materias nitrogenadas seguia un camino inverso,
como indica el cuadro siguiente:

' , 7 EN 100 PARTES DE REMOLACHA.
T — e~

Cenizas. Materias nitrogenadas.

190 de Julio. 7’31 por 100. | 18'61 por 100.
9 » Agosto. 6’81 » 1867 = »
31 » » 6’66 » 15°06 »
18 » Setiembre. 502 » 1474 »
30 » » 4'53 » 13’92 »
16 » Octubre. 3'83 » 12’84 »

Estos cuadros marcan la época favorable de la recoleccion,
y como los datos en uno y otro caso son independientes del
peso total de la raiz recolectada, de ahi que el mayor 6 menor
numero de quintales obtenidos en unidad de superficie, pue-
da corresponder 4 cantidades bien dislintas de azticar, de
hojas y de residuos de fabricacion. |

La naturaleza de los ahonos que se afiadan cada cosecha &
la tierra, las condiciones de humedad, el exceso de lluvias en

‘ 4
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determinadas épocas del desarrollo, como sucede & la entrada
del otolio, el ntiumero y superficie de las hojas que 4 cada pié
de planta corresponde, la magnitud 6 el peso que adquiere
cada raiz, todas estas circunstancias y otras parecidas influyen
poden:osamente en que no haya la proporeionalidad, que pa-
rece & primera vista deber existir, entre el peso de la raiz y la
canlidad de materia sacarina explolable. Bastaria para com-
prender que esto no ha de suceder asi, el modo de establecerse
]z} inteligencia entre el agricultor y el fabricante que, no es
glertamente bajo la base de unidad de peso, sino con relacion
a la riqueza que, aparalos especiales, acusan en cien partes
de jugo obtenido de la raiz objeto de esas especulaciones.

Aun cuando no de un modo absoluto, sin embargo, la ex-
periencia indica constantemente que, en remolachas de natu-
raleza idénlica, la diferencia en su grosor acusa diferencia en
la cualidad; pues las raices mds pequenas son, por lo comun
las mas azucaradas y las que contienen menor proporcion dé
malerias salinas. :

Explicase este hecho considerando, que los tejidos vascula-
res que corresponden 4 las hojas y las fibras de las raicillas
que conducen al inlerior de la planta las sustancias salinas
del suelo, llevan 4 las células los maleriales que, alli deposi-
tados, han de ser el elemento principal en el segundo periodo
de la vegetacion, y siendo mayor la relacion enire esos con-
ductosﬁy las células deposilarias, en las grandes que en las
pequelias raices, & eslas corresponderd, en cada uno de sus
pequetios recepticulos, canlidad mas crecida de principios
elaborados. De eslo se deduce, que el agricullor inteligente
puede sacar un partido ventajoso, si sabe elegir y cullivar va-
riedades que reunan esas circunstancias, pueslo que, no solo
obtiene en menor peso el mismo produclo, esquilmando me-
nos el terreno, sino que como la raiz no es voluminosa, puede
y debe tolocar los piés de planta & distancias menores que si
las variedades adquirieran gran desarrollo 4 expensas del
agua, de los principios minerales y sustancias nitrogenadas
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que, introducidos unos y formados olros con ¢xceso, perjudi-
can notablemente la prodaccion y, por consiguiente, las ulili-
dades que del cullivo pudiera obtener.

Ademas, no lodas las células de la raiz se cargan de la mis-
ma cantidad de principios. Las diferentes capas que por el
crecimiento van desarrollandose viven 4 expensas, en cuanto
4 la parte aérea, de hojas de desigual tamano y vivacidad, y
como las que contribuyen & la vida de las capas exleriores son
las mas pequefias, sus funciones orginicas daran por resultado
producir menos azucar que las mds grandes, que nuiren'y
llevan los produclos de su elaboracion & las capas mds inler-
nas. Segun resulta de trabajos analilicos praclicados con esle
ohjeto, mientras las capas exlernas contienen 9°58 por 100 de
azticar, 6 sea en la hase y el vérlice de la raiz, en sus capas
internas llegaba hasla 12’31 por 100, diferencia notable que
trae consigo una counsecuencia importante al objelo que nos
viene ocupando. N

Siendo tan estrechas las relaciones y tan ficiles las transfor-
maciones en el organismo vegetal, del aztcar incristalizable,
(glucosa) en azucar crislalizable (sacarosa), todo cambio in-
verso serd perjudicial, siendo, como es, el objelo primero de
la elahoracion industrial el azucar cristalizable.

Que esta se transforma en aquella por la accion de los ra-
yos solares, lo prueba el que, encerrando en dos tubos, can-
tidades ignales de azucar cande, uno, guardado en la oscuri-
dad, no sufre alteracion de ninguna clase, mientras los rayos
solares determinan en el otro una transformacion tanlo mayor
en aziicar incristalizable, cuanlo més intensa y duradera haya
sido la accion de ese agente.

Ahora bien, si la raiz de remolacha queda al descubierlo
en parte, como de ordinario sucede en algunas especies donde
esta tendencia se manifiesta de un modo mas marcado que en
otras, el trabajo de elaboracion no deja de acumular azicar

-en la raiz; pero la que se vaya depositando en las partes

exteriores de la tierra, ira sufriendo siempre el cambio antes
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indicado, y haciendo por consiguiente de menos estima el jugo
que de ellas proceda.

Esto que sucede en la planta viva, tiene tambien lugar des-
pues de arrancada, siempre que no se la conserve con las
precanciones debidas en los silos 6 zanjas donde se guarda
para ulilizarla segun las necesidades de la fabricacion.

De lo que llevamos expuesto en este eapitulo se deduce, que
la produceion no se regula, ni puede regularse en modo algu-
no, por la cantidad en peso de la raiz, sino que, la naturaleza
de la planta y el desarrollo que adquiera en la vegetacion
marcan, en general, la suma de producto ttil obtenido, que es
lo que al agricultor inleresa en primer término. Y si al pro-
duocir raices de la mayor riqueza sacarina consigue, aprove-
chando las condiciones de tamatio, cullivar, en unidad super-
ficial, mds niimero de piés que los ordinariamente preseritos,
dada la distancia & que han de estar unos de otros, supuesto
un crecimiento exiraordinario, sumara, & las ya oblenidas, una
nueva venlaja, que cuobra con exceso los mayores gastos y
cuidados que el cullivo fe impone.

Hemos indicado que, en las primeras experiencias que en
la vega se han hecho respecto al cultivo de la remolacha, se
han obtenido de 500 4 500 quinlales por fanegada, & pesar de
no conocer aun las variedades méas ventfajosas, ni iener la
practica conveniente en el cultivo.

Haciendo comparaciones con los datos recogidos durante
largos afios en paises donde se culliva, y sabiendo las equiva-
lencias de pesos y medidas agrarias de la localidad al sistema
decimal, tendremos, que siendo la hectarea igual 4 fanegas
1,533, correspondiente la fanega & 9 marjales, medida del
pais, cada fanegada produciendo de 26 4 30.000 kil6gramos
de remolacha, cuyo tanio por ciento de azticar sea el medio
de otros paises, es no solo aceptable sino bastante beneficioso
el cultivo de esla planta, y como esta cantidad, sin esfuerzo,
la ha producido la lierra, no dudamos en afirmar que, bajo
este punto de vista, el cullivo de la remolacha se habria de

encontrar entre los mejores que en la vega se hallan eslable-
cidos, reuniendo ademas ventajas de que carecen oilros y que
mas adelante seran indicadas.

CAPITULO 1IV.

Composicion y analisis de las remolachas.

De nada serviria que las conclusiones obtenidas en las cues-
liones que van planteadas en los capitulos anleriores fueran fa-
vorables & la resolucion del problema que se halla sometido &
nuestro examen si, el analisis, al determinar la cantidad de
azticar y demés principios que juegan importante papel en la
extraccion de aquella materia, acusase resultados desfavora-
hles ya porque la riqueza sacarina de las raices cultivadas en
la vega fuese muy pequefia, ya porque el conjunto y naturaleza
de materias extrafias fuese tan perjudicial & la elaboracion que,
aun con un tanto por ciento relativamente elevado, no se ob-
tuviesen sino escasos rendimientos.

Esta cuestion, mas complexa de lo que & primera vista pa-
rece, va & ser objeto de algunas consideraciones, fijindonos en
lo mas esencial & nuestro objeto y prescindiendo de cuesliones
en que la fabricacion interviene de un modo directo; pues en-
tonces creeriamos pasar el limile en que debemos contener
las observaciones que & la cueslion propuesia se refieren.

Para que los cuadros que, como resultado de los andlisis,
hemos de exponer, sean facilmente comprendidos & interpre-
tados, asi como la numerosa relacion de observaciones que
van incluidas en nota especial, creemos conveniente dividir
este capitulo en dos parles.

La primera comprenderd la cuestion en general, y la se-
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gunda sera referente & los resultados analilicos obtenidos con
remolachas cultivadas en el pais, y 4 las consideraciones que
de su exdmen sea oportuno hacer para establecer l6gicas
conclusiones.

PRIMERA PARTE.

Si el jugo de la remolacha diese una disolucion de azucar
en el agua solamente, con cuanta facilidad aquella seria obte-
nida, no hay nadie que lo ignore; mas como es el producto de
la expresion de la raiz en la cual se han ido depositando, al
par que el azticar, canlidades variables de suslancias mine-
rales y principios orginicos de composicion mas 6 menos
complexa, de ahi que la existéncia de estos principios, influ-
vendo poderosamente en la exiraccion del que conslituye el
principal objeto del cultivo, haga sean lenidos en cuenla, no
solo por su cantidad, sino por la naturaleza de la especie 6
especies predominantes, perjudiciales unas, favorables otras,
4 la separacion del azucar que la planta consiguié formar.

- La cantidad del jugo obtenido alcanza, segun los medios de
separacion empleados, de 95 4 98 por 100 del peso de la raiz
que, por fanto, puede contener, 4 lo sumo, de 34 5 por 100 de
partes que, al estado solido, se separan constiluyendo el lla-
mado marco en las fabricas. .

Las determinaciones analilicas se refieren siempre & 100
partes del jugo, el cual se halla formado, por término medio,
de 11 &4 18 por 100 de materias solidas en disolucion, y lo res-
tante de agua, en cayo seno se halla.

CGomo en ocasiones, ¢ pocas por cierlo, en los ensayos he-
chos en la localidad, solo el azticar alcanza el maximum de
la cifra de sustancias sélidas, no debe perderse de visla que
pueden quedar compensados ambos limiles dejando, en un
cultivo grande, jugos de riqueza en materias solidas que se
hallen dentro de las condiciones de explolacion. Esas paries
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s6lidas diversas tienen una composicion variable, como facil-
mente se comprende por lo que en olro capitulo} indicamos;
pero en casi todos los jugos se encuentran, 4 mis de la sus-
tancia principal, el azicar, principios formad_os por el organis-
mo vegelal, como la albumina, peclina, cascina, esparraguina
y los acidos citrico y oxdlico, y principios que del suelo han
venido 4 formar parte de la planta, como la polasa, sosa, gal,
magnesia, 6xidos de hierre y manganeso, cloro, 4cidos nilrico,
sulfarico, fosforico y silicico, y, segun algunos, el cloruro de
rubidio v una base organica especial de esta planla, la betaina.

Por esta sencilla enumeracion de principios podrd compren-
derse el importante papel que desempenian en la'planta v lo
difici! que ha de ser separarlos lodos del azucar, sin que esta,
ni se escape 4 los procedimienlos adecuados 4 que haya de
somelerse, ni se transforme en incristalizable, toda vez que cn
la raiz no alterada solo exisle la sacarosa, y si algo de la pri-
mera se encuenlra, es en las hojas y en el cuello, por las ra-
zones (ue van expuestas en lugar oportuno.

Hay quien, por el eximen exlerior de la raiz, dice, puede
conocerse su buena 6 mala cualidad, pero, por practica que se
tenga, es eslo Lan sujelo & error que, DO ¥ de esla manera,
sino aun valiéndonos de aparalos especiales, pueden cometerse
errores que, solo un exmen detenido de la natura.le.za_ de los
jugos, puede deshacer, acusando siempre la fa:bnc’amon los
resultados de lo que, equivocadamente, s¢ considero. '

Si la potasa, como se haindicado, impide cristalizar de cinco
4 nueve veces su peso de azucar, y de esle modo obran olras
suslancias minerales; si las materias nitrogenadas cjercen un
efecto mas perjudicial en el mismo sentido, el valor de la re-
molacha habra que apreciarlo, segun eslo, por-dos condiciones
distintas: 1.2, por su riqueza absolula, 6 sea la cantidad de
azticar contenida en 100 partes de jugo; y 2.%, por la riqueza
relativa, la cual se refiere & la cantidad de azicar que cor-
responde 4 100 partes de maleria solida que, disueltas en el
agna, constituian 10s jugos.



En cuanto 4 la riqueza absoluta, 6 bien el método Oplico,
hoy el mas usado en las fabricas por la rapidez y exactitud
en las determinaciones del azticar en disolucion, ¢ hien los
mélodos quimicos, que varios son los que se pueden seguir
con este objeto, habiendo hecho nosotros las experiencias se-
gun el fundado en. la reduccion de una sal cuprica en disolu-
cion alcalina (liquido de Feling 6 Barreswill), cualgniera de
ellos nos llevaria al objeto que se desea, aunque no todos sean
igualmente aceptables en el terreno indastrial.

Y en cuanto 4 la riqueza relativa, 6 se acude & determina-
ciones directas, siempre largas, 6 se hace uso de aparalos
- especiales que, bajo el mismo principio de los aredmetros, y
asi se Haman, dén & conocer, aproximadamente, la cantidad
de principios sélidos que existen cn 100 partes del jugo
examinado.

Ahora bien, conocida la rigueza absoluta y relativa, su di-
ferencia estard constituida por los demés materiales solidos
de naluraleza orginica & inorganica que al azticar acompa-
Nan; mas como de la naturaleza especial de estas suslancias,
asi como de su cantidad, depende el que el areémetro marque
un namero mayor 6 menor de grados y sea 6 no facil la sepa-
racion del azicar, el lener solo en cuenta la riqueza sacarina,
serd un dato importante, mas no lo sera praclicamente en el
terreno de la industria, si no va acompaflado del coeficienle
de impurezas, pues asi se podra regular el valor del producto
que el fabricante ha de adquirir.

Los terrenos poco cultivados, y esto no sucede en la co-
marca de Granada, son los que producen jugos con gran can-
tidad de materiales en disolucion: de ahi que los anilisis
practicados con- las remolachas de la vega arrojen una can-
tidad de materias s6lidas relativamente pequetia.

Actidese, para conocer la proporcion de materias solidas, &
" obtener las cenizas de un peso dado de jugo, y aun cuando el
medio no es exacto, pues hay sales de acidos organicos que,
por el calor, quedardn converlidas en carbonalos, hase dedu-

cido, sin embargo, que un jugo es I_)ueno,’ cpando el peso c]e
esas cenizas no pase de 1,50 4 2 por 100, 6 bien eslableciendo
la relacion con el aztcar, cuando, para 100 partes de esla, la
cantidad de ceniza no pase de 10: si e'xcedxese gle esta pro-
porcion, los jugos son dificiles de trabajar y se pierde la ma-
vor parte del azticar que conlengan. . -
" Es verdad cue por el calor se coagula la albumina, que es
el elemento principal organico; pero como al cm’plear'm' cal
para la defecacion de los jugos, esla: base-se une & los il(_'v‘]d(?b
para conslituir sales insolubles, los dlcalis, (:lucdanqo en li-
bertad en el seno de la disolucion azucarada, ' lﬂ‘l'U(‘JISlJN\'.Cﬂ,
como 4 los demds principios nilrogenados, v si bien el carbon
animal, al par que decolora, relielm«p.arlo.de eslos y de_ .lfas
sales minerales, siempre queda suslancia mineral que impide
la cristalizacion, y parle orgdnica que puede alterarlos pro-
fundamente.

Las delerminaciones sacarimétricas y los resullados que se
obhtengan con los aredmelros son pues ahsoluta‘meule necesa-
vios, con el complemento de conocer, en lo pom‘l)le, para ,cz}de
terreno y localidad las especies quimicas que, un.l‘dars al azucar,
hacen subir los grados del areometro la cantidad que & sus
densidades corresponde.

La naturaleza del lerreno y la de los abonog son las que,
como facilmente se comprende, dardn plgar 4 que muchos
principios sean de determinadas especies 0, por’lq menos, que
unos sean predominantes, y si estos son de f:—l().l[ S(_apamvmgn
como por medio de los abonos se puede conseguir, si la 1101;"2}
no es muy a propdsito para formarlos, s¢ fendrd una d,? fas
buenas condiciones de la remolacha segun ha demostrado la
experiencia en los casos sometidos & ensayos, y por la lgorm
se deduce pueden y deben resultar en los cullivos de la‘ \Lga
Si eslas apreciaciones que hacemos’no son d‘el l.odo 'conﬁrrf](}-
_das para ciertas localidades, habra gue alribuirlo & fa guah:
dad y tal vez cantidad de principios c}aharad@ por la planta
y solubles en sus jugos; pero tenemos la conviccion de que,
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aun en los sitios menos favorecidos, podra corregirse con un
cullivo esmerado lo que, por circunsiancias naturales, sea
causa de desvenlajosa produccion.

Lias sumarias indicaciones apuntadas respeclo & tan impor-
tante cueslion, creemos sean suficientes al objelo que nos pro-
ponemos, por lo que pasamos & exponer los resullados anali-
licos en particular, y las consideraciones que de ellos, més
principalmente, se deducen.

SEGUNDA PARTE.

Los andlisis que las obras presentan determinando la com -
posicion de la remolacha, aunque sean el resultado de nume-
rosas experiencias, no pueden servir de norma en cuanto & la
cantidad de los dislinlos grupos de suslancias, 6 de las varias
especies quimicas (ue en el jugo tienen representacion.

Los lerrenos, climas y abonos tienen decidida influencia en
la formacion de estos principios, asi que, al apunlar nosotros
estos andlisis generales, Jo hacemos, tinicamenle, para que se
conozca, cuales son y en qué proporcion entran, en remola-
chas de cullivo ordinario, los principios todos de naturaleza
inorginica y orgdnica, y, ademas, para que en vista de ellos,
se sepa cuales son los que se encuentran reunidos en los po-
cos grupos & que, de ordinario, se reduce la delerminacion.
Segun Meichaelis en 1000 parles de jugo exislen de suslanecias
minerales:
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REMOLACHAS. 1
W\
|
DE MAGDEBURGO. DE HUNGRIA.
' \
|40 Aeido silicico. . . .. L 0,069 0,410
2. gloro. . . . . . . . . 0,279 1,656
5.° Acido fosforico.. . . . . . 0,827 0,230
4.° Acide oxdlico. . .. . . . . 0,944 0,944
5.° Acido citrico.. . . . . . . 0,785 0758 |
6.* Acido especial de la remolacha. . || inapreciable. | inapreciable. i
7.° Oxido de manganeso. . . . . 0,019 0,003,
8.0 Oxido de caleio (cal). .. . . 0,179 0,300
9.2 Oxido de hierro. . . . . . 0,133 0,117
40. Oxido magnésico (magnesia). . 0,442 1,409
1. Oxido sédico (sosa). . . . . 1,387 1,103
12. Oxido potdsico (polasa). . . . 2,335 4,556
ToraL. . . 7.409 17.088

La composicion de las materias nitrogenadas, referidas
tambien 4 la misma cantidad de jugo, se hallan representadas:

Suslancia grasa.. . Co. 0,735
Glaten. . . . . . . . .. 1,154
Legumina. . . . . . . . . 9,026
Albumina. . 1,358
Principio extractivo. 3,000

ToTAL. 8,273
0 sea en 100 partes. 0,8273

Ahora bien, aunque segun lo dicho anteriormente, imporla
conocer la cantidad v cualidad de estos principios, & los que
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hay que anadir solo la parle correspondiente al azucar y al
agna, los andlisis ordinarios solo comprenden, 6 la delermi-
nacion cuantilaliva de 100 partes de jugo con referencia al
azucar, 6 las cantidades de esta, vesiduos minerales, sustan-
cias nilrogenadas y agua, que es lo que esa henemérila So-
ciedad di6 & conocer, respecto & remolachas del pais, en la
recomendacion de esle callivo que, impresa, circulé con fecha
15 de Febrero del afio anterior, y que conviene 4 nueslro
proposito reproducir en esle sitio. En dicho impreso se lee:
«Remilida la rafiz de remolacha cultivada en las vegas de Gra-
»nada y Guadix al Dr. Sckeirler, de Berlin, para su analisis,
»verificado, lo trasmite, con fecha 11 de Marzo de 1875, detla
»mancra siguiente:

i REMOLACHA DE GRANADA. g REMOLACHA DE GUADIX.
| 17§ .
Agua., . . . L L. 8547 ¢ Agua. . . . . L. 79.70
; :
\Snlus. e e e 1.30 §Sales. S e e 1.5%
t
i Malerias orgdnicas no gMaterias organicas no
' azucaradas. . . . 3.03 ¢ azucaradas. . . .| 3.40
: S,
PAzdear. . . L L, 10.50 ¢ Azhcar. . . . . .1 13.30
1 §
| |
1
i §

Torar. . | 100.000 Torat. . | 100.00

Eslimulada la Real Sociedad de Amigos del Pais con eslos
resultados, hizo una laudable propaganda para que se ensa-
yase en esla vega, y en canlidad baslante, 4 in de que el mis-
mo cullivo decidiese cueslion de tanta trascendencia para los
agricultores de esla zona, reparlio semillas de varias clases en-
tre 152 labradores que perlenecian 4 48 pueblos, 31 de la vega
y 17 de fuera de ella, segun se expresa delalladamente en el
apéndice tercero, y si bien es cierto gue faltan dalos, los resul -
tados generales, son por complelo satisfaclorios, 4 pesar de
reconocer que, sin conocimiento ni praclica en el cullivo que
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ensayaban, no son las circunstancias favorables & oblener el
tltimo limite deseado en la cueslion que se trataba y se lrala,
con tan laudable propdsilo, de resolver.

Esta plantacion tuvo lugar en el periodo propio de cullivo
el alio proximo pasado y, de las remolachas recolectadas,
gran numero se han ensayado por los aredmelros, remilién-
dose ejemplares & Paris y 4 Madrid para que, verificados los
andlisis, al mismo tiempo que aqui los hacia por encargo de
la Real Sociedad, la comision que suscribe, se comparasen los
resullados oblenidos y pudiera deducirse alguna consecuencia
practica del ensayo realizado.

Las remitidas & Paris fueron analizadas por Mr. 1. Pellet,
quimico de la compaiia de Fives Lille, y de su informe com-
plelo que, traducido, conslituye el apéndice primero, Lrascri-
bimos los punlos més imporlantes, y el adjunto cuadro.

' o pm,o,. (Vn‘mos g Dﬁlxsm,m DE o AZUCAR ;
ESO. GRAMOS, 08 jugos. ZUCAR or e :
! R AR o | IBSELVACIONES
A k. 'Q Al NEN~ Al e PINO 1L~
] CLASES. SAL ENViO.; ENSAYO. ‘ési.\u-.'rnm GRADOS B.°, jugtj. ’ruclm.,'
: | : ;
| ;
ow| s
1." Vilmorin. . $4173 | 1070 ;1’060 i 82 110000 903 §§
| } s3
2 Naranja. .. $ 4675 | 1600 émm 67 § 40| T68| 3
H g-:
" 3." Blanca. . . E 1440 | 1370 $1°050 | 6'8 850 | 773 Ea
@ g
A Reja.. .. {1800 14770 {4048 | 66 § 63| 695 15
o3
~5.% Cuellorosa. . 5 1375 | 1300 %-'1’065 87 {11°98 [ 1078 fa
I 3 =g
C6." Cuello verde. % 1100 | 1120 {1071 | 96 $12'78 [ 1185 | TE&
i 58
i 7.* Cuello gris. . % 2170 1 2030 {1080 | 67 ¢ 709 | 648 ST
S I R o

Hace notar el analista que son preferibles para el cultivo
las especies 1.7, 5.* y 6.%; pero como el precio de la semilla
Vilmorin es elevado, debieran cultivarse la 5.* y 6.° solamente
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0 sean la cuello rosa y la verde; que una parte de azicar ha
desaparecido en el tiempo que hubo de trascurrir del arran-
cado de la raiz al andlisis, (15 de Octubre 4 20 de Noviembre);
que como el cultivo de las remolachas no ha sido ¢l mas per-
fecto, indica el camino que dehe seguirse para las experiencias
decisivas, y que, por ullimo, puede oblenerse la conclusion
de que, las remolachas analizadas, represenian una misma
riqueza media que las remolachas, de especies anilogas, cul-
livadas en Francia y conservadas duranie unos veinle dias,
dato este ullimo de no poca importancia. pues si en Francia
tiene lal desarrollo el cullivo y las indusirias de él derivadas
con remolachas de esa riqueza media, aqui jno seria posible
lo mismo, toda vez que, segun los resultados analilicos hechos
en la localidad, las especies aun dan mayor cantidad de azt-
car por cienlo de jugo?

En la nota correspondiente donde se consignan los grados
del aredmelro sacarimélrico de Balling (apéndice 2.°) aparecen
muchas experiencias con un numero .muy superior al que
corresponde & las remolachas del andlisis antes indicado, sin
embargo de que, segun la media de las cenizas, comprendi-
das en los términos de cultivo favorable y las experiencias
hechas aqui, el tanto por ciento de suslancias exiraias no es,
ni elevado en extremo, ni perjudicial por la naturaleza de los
productos disuellos.

Tambien en esa nola aparecen muchos ensayos marcando
un namero de grados pequeio; pero hay que tener en cuenta,
para que eslo no aparezca en contradiccion con lo primero,
que ni el cultivo ha sido esmerado, ni, como alli se hace no-
tar, la ¢poca en que se hizo el arranque de la raiz y su ensayo
son las convenientes. En efeclo, debiendo verificarse ¢l arran-
que cuando, por ensayos conseculivos, se observe no haber
anmenlo de aztcar en el jugo, cuanlo més se relarda, y en
esta localidad de 15 de Seliembre & 18 de Oclubre puede de-
cirse que esta en sazon, lanto mas se perjudica en la riqueza
sacarina, alladiéndose 4 eslo el que las lluvias otoniales hacen,
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por la absorcion de gran cantidad de agua, variar la riqueza
relaliva en prineipios sacarinos. .

Hay ademés que hacer nolar no haberse aun definido la
especie O especies que mejores produclos den en esla_ vega,
dado su suelo y elima especial; pues si bien en el anlisis de
Mr. H. Pellet se recomiendan las especies 5." y 6.7, en olros
muchos se han alcanzado, con especies distintas, lipos iguales
por lo que este punto habrd de ser resuello cuando el cullivo
se verifique con intensidad y el suficiente esmero.

Aun asi, cada cultivador lendria sus preferencias logicas
que, en absoluto, no han de ser, aun en una misma vega, los
produclos iguales.

Remitido 4 Madrid un solo ejemplar de cada una delas es-
pecies de remolacha cullivadas en la localidad, han sido ana-
lizadas por cl distinguido Caledrdlico de Quimica orginica
de la facultad de Ciencias, Dr. D. Manuel Saenz Diez, siendo
su resultado el que indican los siguientes cuadros:

(

| z NERERER
i P&Sl() PE?O PERDIDA E% E'?': @ E‘-'«E i% %_% L
I, a a . 2 D AE @
; CLASES. | envio | verifi. | experi- :% DENSIDAD, :"—; ;3: "o EE ;% i
! - el Inentada| § B 58 BEE =8 SE
' anal, = 4 »a 254 3= SE
I Gram. < < we 3 g
| !
! > P " |
G ris |2392512210 5p.100| 66 |1,056383,933|15,011| 1,056 9,827
uello gn 20 ]

!
i

Vilmorin. [1735]1640| 5,47 | 64 |1,0609/87,129|11,028] 1,8%3] 4,672

Cucllo verde. | 211012025 | 3,54 79 [1,0778 82,960,16,795 0,243| 5,181

;Blanca. . [1400(1322) 5,5 69 |1,057289,83t 8,440 1,729 4,318

Roja gigan."|1160{1072| 7,0 | 64 |1,0961]86,270/11,801] 1,929 7,806

Naranja. .| 9501 877| 7,6 74 |1,0388:87,080,11,787 1,163] 3,583

i

‘Guellorosa 1970|1835 | 6,8 69 |1,0760/80,911]18,012) 1,076, 10,355

L
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COMPOSICION EN 100 PARTES DE REMOLACHA.

CUELLO CUELLO ROJA CUELLO ‘

gris. | Vimorin. | verde. | BLANCA. | greantesca NARANJA | rosa.

IAgua. . . .| 83,933] 87,120 82,960/ 89,831| 86,270/ 87,030 80,911

i
!
i
|
i
t

Sustancias min.s | 1,036

1,843] 0,218] 1,720 1,920 1,163| 1,076

Azear. . .| 98271 4,672) 5,181| 4,318 7,806 3,583 10,553
|

Celulosa, ete.| B84 6,356 11,614 4,192 3,993 6,202 7,438

'IODTQO(); 100.000 'lO0.000i 1 00.000| 100 OOO:IOO OO()j 100.000

_‘ Los resultados que quedan anotados coinciden en su mayor
parle con los (que manifiesta el andlisis anterior en Paris y el
v_erlﬁcado por la Comision, pero en cuanto 4 la riqueza saca-
1‘11.n:1 hay .difm'encius nolables en algunos casos, sobre cuya
divergencia nos serd permitido hacer ligeras consideracione

?omq en olro lugar se indica, cuuulg mas Lienlltﬁ)t)[(slgli?x%sé
en verificar la extraccion del zumo tanlo més se perjudica la
riqueza sacarina del tubércalo, y como la fecha en que se ve-
rificaron en Madrid fu¢ de Enero de este afio en adelante, esto
es, cualro meses despues de hecho el arranque, indud:ab[e-
mente debio haber pérdida por transformacion, que no queda
compensada por la de agua que en el mismo tiempo sulrié Izi
remolacha. El operar con pequefias masas imposibilita obte-
ner todo el zumo que pudiera salir é indudablemente se ob-
liene al hacer uso de prensas hidrdulicas potentes, lo cual
explica, & su vez, los nimeros, relalivamente bajos, que como
zamo de 100 parles de remolacha se han oblenido.

Las prgporciones de la cantidad de cenizas que cada varie-
dad arroja se halla siempre por dchajo, v algunas veces es
muy inferior, al que en las fabricas se establece como limite
maximo por lo que dificaltarian las sales que representan la
separacion del aziicar que con ella se hubiese formado en el
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organismo vegetal, dato que favorece en exiremo & la produc-
cion local y que no viene & ser sino la confirmacion de lo que
por el modo de ser del terreno de la vega hemos establecido
en uno de los capitulos anteriores.

Y, por ultimo, es, en nuestro conceplo, la causa de que solo
los cuello gris y rosa alcancen un lanto por cienlo de azicar
que represente la media de las verificadas, repetidas veces en
la localidad, yla roja gigantesca se halle dentro de las condi-
ciones tambien de explotacion, por alcanzar el término medio
de otros paises, el haberse dirigido el andlisis sobre un solo
ejemplar de cada variedad, que fueron los tinicos remitidos,
creyendo muy fundadamente que, repitiendo con otros ejem-
plares los mismos trabajos, habrian de encontrarse diferen-
cias notabilisimas que diesen un cociente de riqueza baslante
mas alto que el que ba correspondido & los ejemplares
examinados. o

En prueba de que esta indicacion es exacta no lenemos mas
que exponer lo ocurrido 4 la Comision de analisis que ha he-
cho trabajos analogos en esta, y cuyos resultados se exponen
més adelante.

Los ensayos se multiplicaron con ejemplares de idéntica
variedad y el namero de los definitivos es el que va expueslo
en el cuadro. Hubo ejemplares de la misma variedad que ar-
rojando unos B3 y 6 por 100 de azucar, otros daban una
riqueza de 13— 14 y aun més por 100, sin que por ninguno
pudiera conocerse 0 sospecharse & qué era debida esa tan
grande diferencia, procediendo, si no del mismo cullivo, que
casi todas lo eran, de localidades andlogas 4 las que habian
producido las primeras. :

Fundandonos, por fanto, en las consideraciones brevemente
anotadas, 1&jos de deducir alguna consecuencia desfavorable
al cultivo de la remolacha, por el contrario, nos afirmamos
mas en cuanto sobre este punto venimos estableciendo, no
solo porque hay tres variedades, segun arroja el analisis,
que tienen suficiente riqueza, sino por lo que e repetidos
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- ensayos ha reconocido la Comision en cuanto & todas las va-
riedades de remolacha cultivadas.

No cumpliria esta Comision con uno de sus mas gratos de-
beres, si no consignase un voto de gracias al ilustrado Cate-
dréatico de la universidad Central, Dr. Saenz Diez, por el mu-
cho celo & interés con que ha prestado esle servicio 4 la
Sociedad, y por el brillante trabajo que ha producido los mi-
nuciosos cuadros que acaban de exponerse.

Y por tltimo, los anélisis practicados por la Comision en-
cargada de este asunto por la Real Sociedad, han dado los
resultados que & continuacion se expresan, haciendo notar de
antemano que se han dirigido principalmente 4 determinar la
riqueza real de azucar, y que el procedimiento que adoptaron,
es el fundado en la reduccion de una disolucion alcalina
de sal cuprica & 6xido rojo de cobre, mediante la glucosa,
para lo cual, defecados y clarificados los jugos, se hervian con
una cantidad conveniente de acido sulfarico, para verificar la
conversion de sacarosa en glucosa. En estas operaciones, &
volumenes determinados, en nada variaba la proporcion rela-
liva de azacar y agua, consiguiendo, 4 mas de la inversion
del aziicar, el despojar al jugo de las suslancias orgénicas y
parte de las minerales, 4 fin de que aquellas no influyesen
en las reducciones de la sal ctiprica; pues la cantidad de
esta reducida, es la base del procedimiento y, segun ella
sea, asi serd menor 6 mayor la canlidad de aztcar que le
corresponda.

COCIENTE
P%SEO ] iqe NUMERO
GRADOS | AZUCAR | riqueza. D )
ESPECIES. | yudas: | groome. 1000 | nd00 | onen- | oo™ [IBSERVACIONES
- tro. jugo. de Iriencias.| ensayo. j
materias
s6lidas.
Gramos.
Vilmorin.. . .| 800 |12'80 | 1120 |88'28 | 8 | 8 s
- s B
Gris. . . . .| 1100 931 | T30 |78 | 4 | g 22
Blanca. . . .| 930 |11°25| 958 |8315| 4 | 2 | gE
2 Qo
Rosa.. . . . [1°800 |1240| 1018 |84%43| 16 | % :‘EE
E2
Noramja. . . .| 4’500 | 10°00 | T80 | 7500 | 12 | B¢ e
. = - S
Verde. . . .| 900|1240|10°29 | 8298 | 16 | =3 g6
T B a8
Roja.. . . . [1'300 |11'25| 1042|8998 | 4 | “& -8

Si el verificar el andlisis & los 20 dias proximamenie de
arrancada la raiz liene una influencia que merezca no des-
preciarse en la determinacion del azicar, como se indica en
las observaciones del verificado en Paris, con mas razon esa
causa perjudicial se habra dejado sentir en las que fqerou
objeto de estudio en la comision, al no haber podido verificar
las experiencias, sino en la ultima quincena de D@ci'en’lbre,
por circunslancias ajenas & la voluntad de sus individuos y
que se imponian de un modo inevitable. _

Aun 4 pesar de estas influencias perjudiciales, se vé en el
cuadro que la riqueza media es de 10 por 100, habiendo exa-
minado casos aislados que alcanzaban 418 por 100, y aun mas,
y segun lo que arrojan las estadislicas en Francia la riqueza
media de los zumos varia, segun los afios, de 7 & 10 por 100,
en cuanto al aztcar, que en la industria alcanza & lo sumo de
6 49 por 100 la que se obliene.

Desgraciadamente, no todos los labradores, por no decxr la
mayor parte, si cumplieron el compromiso adquirido de en-
sayar este cultivo, y de varios ni esto se sabe, lo han hecho
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en condiciones tales, ya por indiferencia, ya por resistencia
pasiva que si han recogido remolacha, no es por los cuidados
que con ella tuvieran, sino porque siendo buenas las condicio-
nes del terreno y clima, han vivido y se ban desarrollado
naturalmente, cual 1o hubieran hecho en campos donde, al
azar, se hubiera depositado la simiente.
- Por eso es tanto mas de tener en consideracion los que,
para ilustrar punto tan importante al biengstar y riqueza del
pais en general, y de la localidad en particular, se han esme-
rado en el cultivo y han obtenido frutos que pueden compelir
con los mejores de los paises donde las lecciones de la expe-
riencia son continuas y fructiferas.
La comision cree interprelar fielmente el pensamiento y los
deseos de esa benemérita Sociedad, asi manifestando sincero
- aplauso 4 los unos, como sensible censura & los otros, espe-
rando que todos contribuiran 4 la resolucion de cuantas cues-

tiones se susciten para el definilivo planteamiento de este cul-

tivo en-la hermosa vega de Granada.

CAPITULO V.

Productos secundarios que de este cultivo se derivan.

No quedaria, 4 nuestro entender, completo el cuadro gue en
los capitulos anteriores se ha desenvuelto, cuyas logicas con-
secuencias facilmente se deducen y, como resimen de este
trabajo, anotaremos, si para terminarle no indicadsemos algo
respecto 4 los productos secundarios que del cultivo de la re-
molacha se derivan; pues ocupan un lugar importantisimo,

-tanto con relacion al agricullor como 4 la parte industrial
cayo objelo preferente es, como se sabe, la extraccion del azi-
car cristalizable.

Si la cantidad de este principio es crecida, agricullor y fa-
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bricanle oblienen solo por &l utilidad que compense los gaslos,
trabajo y cuidados del primero, y dé al capital del segundo
interés venlajoso y, por tanto, vida segura y prospera en la
industria & que lo dedica: mas, si 4 esto se afiaden las demis
ventajas que del cullivo y la fabricacion resullan, tendrin uno
y otro, salvo en circunstancias extremas, asegurados sus in-
tereses, como no sucede, ni en lodos los cultivos ni, tampoco,
en todas las industrias.

En cuanto al agricultor, ademds de la raiz, tiene una can-
tidad considerable de liojas, pues cada 40.000 kildgramos de
remolacha dan 10.000 de aquellas las que, aplicadas como
pasto, va inmedialamenle, ya convenientemenle conservadas,
darian lugar & que se pudiese criar rmucho més ganado que
el que hoy, con los elementos de que se dispone, puede sos-
tenerse, obteniendo, en Gitimo resultado dos venlajas: carnes
y abonos.

Ya se consideren las primeras, cuyo valor crecido entre
nosolros, por el lamentable abandono en que la eria del ga-
nado ha caido hace afios por la falta de cuidados 6 de co-
nocimiento en las especies y razas mas uliles en cada locali-
dad; ya se consideren los abonos que estos animales producen,
abonos que, bien acondicionados, son el elemento de fertilidad
que tan caro cuesta hoy 4 los agricultores de la vega, no hay,
seguramente, quien desconozca el beneficio direclo que se
conseguiria; pues si bien, para la remolacha los abonos orgé-
nicos no son favorables empleados solos, sirven en union de
los minerales, y tendrian aplicacion para los deméas cullivos
que, con la remolacha, constituyeran la allernaliva.

El residuo de la extraccion del zumo, el pan 6 torta que
queda constituido por ese 3 4 5 por 100 de tejido donde los
liquidos estaban contenidos, impregnados de una canlidad
mas 0 menos grande de la parte soluble que las prensas no
pueden separar, constituyen tambien, cuando frescos, ali-
mento nutritivo y sano para el gapado y, cuando seco y fer-
mentado, abono organico de excelentes condiciones que uni-

v
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do 4 las hojas, son, a no dudarlo, elemento de riqueza no
despreciable.

Plantada la remolacha en una zona con corta diferencia de
dias, es claro que alcanzara toda ella su madurez casi tambien
al mismo tiempo, habiendo necesidad de arrancarla en se-
guida para guardarla en silos & propdsito, pues de no hacerlo
asi, la riqueza sacarina disminaye, por transformarse parte de
ese principio cristalizable en incristalizable, cuya transforma-
cion se verifica, aunque menos intensamente, despues de
arrancada, hasta que las condiciones de fabricacion las lleva
a sufrir las operaciones convenientes. A mas de esto hay en
el curso de las operaciones canlidades alteradas siempre,
a lo cual, si se une la parle que las sales contenidas en el jugo
impiden cristalizar, se comprende que, en los liquidos resul-
tantes de la pr‘ll‘dClOﬂ del azticar ordinario queda porcion no
despreciable de aztcar de las dos especies que, no es ni puede
ser perdida, y que por las operaciones adecuadas hay que con-
vertir en produclo comercial.

Por la fermentacion de las melazas obtiénese cantidad pro-
porcional de aleoho! ordinario (ethilico), de subido valor en
el comercio, por lo que, al lado de la parte correspondiente 4
la exlraccion del producto primero, hay siempre alambiques
que, destilando el alcohol en condiciones ventajosas, procu-
_ran & la fabricacion otro rendimiento y al comercio un pxoducto
de buenas condiciones y con la economia con31gu1eme a ser
secundario y no principal.

Las sales minerales que, aunque parezca eslin en propor-
cion pequelia cuando se delerminan las que 4 100 partes de
jugo corresponden, suman muchos miles de kilégramos cuan-
do son millones los que de remolacha se obtienen por el cul-
tivo y se somelen & elaboracion, representan 4 su vez un ren-
dimiento, ya porque convenientemente dispueslas forman
partes de los abonos minerales, ya porque ofras industrias,
transforméndolas, hacen de ellas productos quimicos 6 indus-
triales de valor y utilidad.
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Hechos de ignal naturaleza se observan en otras industrias:
asi las fabricas de sulfato de sosa dan como producto secun-
dario el acido clorhidrico, que tiene su valor en el comercio;
las de 4cido nitrico obtienen como derivado el sulfato de sosa,
que la indicacion anterior demuestra si es necesario, y asi en
otros muchos casos que pudieran citarse, y que harian llegé-
semos & la consecuencia de que, esos productos secundarios,
pueden dar, y dan en muchos casos, origen en el punto de su
produccion 4 nuevas mdustnas de las que son elementos
principales.

Esto sucederia con la remolacha por lo que de ella se deri-
va, v esto ocasionaria, sin duda alguna, con los productos
que ella necesita para las distintas operaciones de su fa-
bricacion.

Hay entre estos uno que es absolutamente necesario y cuya
preparacion especial es de la més alta importancia, si ha de
tener las condiciones que tan poderosamente influyen en la
obtencion de un buen producto principal. Nos referimos al
carbon animal que, no solo obra como decolorante, sino como
separador, en una proporcion bastante grande, de los produe-
tos minerales y organicos, que son el inconveniente capital en
la extraccion del azticar de la remolacha. Pues la preparacion
industrial de esta sustancia, aqui donde la primera materia
necesaria 60 es abandonada 6 vendida 4 hajo precio para que
en otros puntos fabriles dé de si, no solo éste sino otro pro-
ducto de muéhisima aplicacion é importlancia, pudiera, es
mas, debiera desenvolverse al mismo tiempo que las que
constituye el objeto de este informe, y no hay que desconocer
que esta localidad se halla tan desamparada de industria que,
cualquier manifesiacion de ella, seria un paso dado ventajo-
samente en su bienestar y progreso.

Y si 4 esto se anade lo que por la fabricacion misma y sus
necesidades, y por la importancia que como ceniro de produc-
cion azucarera adquiriese la comarca, fendmeno observado en
otras cercanas, algunas pertenecientes 4 esta misma provin-
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cia, se comprendera cuanto importa al Pais, cuanto importa
4 la vega de Granada proseguir los ensayos y llegar al esla-
blecimiento del cultivo de la remolacha en tiempo hreve, 4
pesar de todas las preocupaciones que la rutina y tal vez la
ignorancia, acarrean siempre tras de si.

La Real Sociedad Econdmica de Amigos del pais trabaja
sin descanso para conseguir tan laudable y benéfico propdsito
¥, no dudamos, que dada la inteligencia que preside sus acuer-
dos, el celo vy entusiasmo con que dedica sus fuerzas 4 todo lo
que pueda ser 1Util & esta provincia, y el patriotismo que 4 to-
dos sus socios anima, si no hoy, en dia no lejano vera cum-
plidos sus deseos y salisfechas sus nobles y desinleresadas
aspiraciones.

CONCLUSION.

De todo lo anteriormente manifestado, en cumplimicnto del
encargo que la Real Socicdad de Amigos del Pais nos confia-
ra, deducimos, concrelamente, las siguientes conclusiones que
vienen & ser la sintesis de lo que hemos expueslo y los datos
para la resolucion del problema que con lanto celo, la Socie-
dad trata, por todos los medios, de resolver.

1.* Las condiciones de existencia .de la remolacha, como
planta que es sub-espontinea en Espafia, son favorables para
st cultivo en general y particularmente en esla zona.

2.% Que el suelo, por su composicion y el estado en ue
por las continuas labores se encuentra, asi como cl clima,
permiten el desarrollo de la raiz en condiciones tan ventajosas
como en olros paises donde constiluye un ramo importanie
de riqueza.

5." Que las cantidades de producto por unidad de superfi-

~cie de cullivo se hallan en proporeion venlajosa para la explo-

tacion, por los datos hasta hoy recogidos que, no dudamos,
habria que modificar favorablemente, cuando el cullivo se
hiciese especial en esta vega.

4.* Que la riqueza sacarina de las remolachas es, por lo
menos, igual & la que, como buenas, se explotan en otros pai-
ses, llegando & alcanzar en muchos casos un tanto por ciento
mayor, como tambien creemos resultaria confirmado por el
culiivo en grande.

5. Que tanto por el produclo principal, el azlicar, como
por las consecuencias que del cullivo y de la elahoracion in-
dustrial se derivan, seria altamente ventajoso 4 la localidad
adoptar el expresado cullivo, cuyos beneficios babian de ser
tangibles colecliva & individualmente en no muy largo plazo.

7
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Creemos haber cumplido el encargo que recibimos, si no tan
pronlo ni tan bien como esa benemérita Sociedad se merece,
al menos con el mas vehemente deseo de contribuir, en lo
que de nuestra parle ha estado, al esclarecimicnto de una
cuestion de importancia suma para esle pais, cuyo bienestar
y engrandecimiento somos los primeros en desear ardiente-
menie.—Granada 12 de Julio de 1879.—El presidente de la
Comision, Antonio de Casas y Moral.—Benito Ventué.—
Eugenio de Seijas.—Juan Ramon de La-Chica.—José Mejias
Fajardo.—José de Martos Perez.—José Lopez Barajas.—El
Presidente de la Comision de anlisis.—Juan Rubio Perez.—
Alejo Luis y Yagiie.—Benilo [ernando.—Ramon Agelet:
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APENDICE NUMERO A.

Andlisis de las remolachas remitidas por la compaiiia de
Fives Lille, procedentes de Granada { Espafia), remilidas por
D. Juan Rubio Perez. Arrancadas el 21 de Oclubre—analiza-
das de 19-20 de Noviembre de 1878.

Sigue el cuadro del folio (57).

De él se deduce: \

1.° Deben preferirse para el cultivo, bajo ¢l punto de vista
de la produccion de azacar, las especies 1.7, 5." y 6.7, ‘

2.° Siendo el precio de la semilla Vilmorin baslante eleva-
do, deberd concretarse & las especies 5." y 6.*

3. Esmnccesario lener en cuenta si el peso {otal de la remo-
lacha recoleclada es suficiente para la explolacion industrial.

4.°- El cocienle de pureza de los jugos no es muy clevado,
sinembargo del tiempo transcurrido del arranque & la fecha
del analisis. Una parle del azucar ha desaparecido transfor-
mandose en glucosa.

5.° Las remolachas han perdido en este tiempo de 6 4 8
por 100 de agua aumentando la densidad del jugo por esle
conceploy, por consiguiente, la proporcion de aziicar con rela-
cion al disolvente. Admilimos, sin embargo, (ue este aumento
se halla compensado por la pérdida de azucar durante el viaje
tomando la désis de aztcar por 100 X-—rga—— para ob-
tener la cantidad de aziicar conienida en 100 gramos de
remolacha.

6.° Creemos que el cultivo no ha sido hecho en condicio-
nes irreprochables, indicando las en que deben ser repelidas
las experiencias para obtener resultados exaclamente cierlos.

Una extension dada de lierra se divide en 6 partes iguales.

En la primera no se pone abono.

En la segunda se afiade una cantidad de nilrogeno que re-
presente 100 kilogramos por hectirea.
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Fn la tercera se afiaden de 40 & 50 Kilogramos de acido {os-
forico al estado soluble (fosfalo acido de cal).

En la cuarta se afladen 100 & 200 kilégramos de potasa al
estado de cloruro de potasio.

L.a quinta parle se abonara con ahono complelo con arreglo
4 la proporcion de 500 kilogramos por hectirea.

El abono se compone de

50 kildgramos sulfato amonico.
250 » superfosfato’de cal.
200 » nitrato de potasa.

Los ahonos se afiaden al terreno pocos dias antes de la
plantacion.

Si se dispone de estiéreol se afiade & la 6.” parle la relacion
de 50.000 kilogramos por heclirea.

Solo se deben emplear los granos 5.y 6.°

£n todos los ensayos se plantard & la distancia de 4 ¢/m en-
tre las lineas v & 25 ¢/m sobre ellas, de tal modo, que corres-
ponda de 8 & 9 pi¢s de planta por metro cuadrado.

Se puede aun disponer una sélima parte en que, abonada
como la quinta, s¢ coloquen las plantas segun las distancias
20 < 40. Siendo dos las clases de semillas, las experiencias
deben ser dobles. El arranque serd hecho cuando el andlisis
demuestre no haber aumentado de peso ni de riqueza sacari-
na, segun las condiciones especiales del clima donde tengan
lugar las experiencias.

Se puede sin embargo oblener la conclusion de que las re-
molachas analizadas, representan una misma riqueza media
que las anilogas cultivadas en Francia y conservadas du-
ranle 20 dias.

dara los cuidados del cullivo ténganse presentes las reco-
mendaciones que Mr. Legrand hace en su obra sobre ¢l cultivo
de la remolacha.
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RENDIMIENTO EN ALCOHOL.

Se considera que el rendimiento medio de aleohol es de un
litro de 100.° por grado del densimetro 6 por dos de aztcar.

Dando las remolachas de 5 4 6 grados 6 12, 38 por 100 de
aztcar, se obtendran 6 litros de alcohol de 100.°, 6 absoluto,
por 100 kilégramos de remolacha. _ .

El precio de la mano de obra es de 5 & 6 francos por 100
kilogramos de remolacha y con el aumenlo de precio por el
carbon se elevara 4 7 francos por la misma cantidad.

Segun esto 100 litros de alcohol costaria 11°60 francos, 4 los
que hay que afladir el precio del trasporle, menos el valor de
la torta.

En Francia el precio de 100 litros de alcohol varia conside-
rablemente: asi durante esle afio (1878) ha variado de francos
57°50 4 francos 64, no comprendidos los derechos.—Firma-
do. El quimico de la compafifa: 1I. Pellet.—Certificado con-
forme. Por los administradores delegados: G. Restraud 'y
Compaiia:
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APENDICE _NUMERO 2.

Nota correspondiente d los ensayos sacarimétricos practicados con el areémetro de Ba Uing. Empesaron los ensayos el 13 de Setiembre del 78 y concluyeron el 27 de Di-
ciembre del mismo afio.

i__ e B - T I ' GRA_DOS A_f/_]—:\Ol\IETRICOS. .
SITIO
D1A. MES. NOMBRE DEL PRODUCTOR. Ia prodnccion. NARANJA. ROIA. BLANCA. ROSA. VERDE. GRIS. VILHOmN,
1 ) Por 100, Por 100, For 100. Por 100, Por 100. Por 100. \l’or 100.
15 Setiembre. | D. Pedro Negro. . . . . . | Zafarralla. | » » » » » » 15
> » » Francisco Lopez Aragon. . | Maracena. » » » » ). » 15
» » [ Ramon Mancebo. . . . . | Caniles. ‘ 18 » » » » » 23
16 » » Isaac Santaella. . . . .| Granada. » » 12 » » » »
» > » Juan Rubio Perez. . .. | Cullar Vega. | 1 15 » » » ’ 20
» » » Nicolas Tripaldi. . . . . | Granada. » 15112 12 112 10 112 » » »
22 » » Juan Casas Alsubide. . . | Benalua. » 11112 » 1112 11112 » »
» | » » » » » » Alcala. - » 9 » » » » »
25 » » Juan Creus.. . . . . . | Albolote. » 16 16 » » » »
26 » » Anlonio Tamayo. . . . . | Zubia. » Mmoo » » » »
2 Octubre. » Antonio Afan de Rivera. . | Granada. 9172 » » » » » »
3 » » Manuel Delgado. . . . .| Atarfe. 9 » » » » » »
4 » » Manuel Lorite. . . . . .| Sanlafé. » » » » 10 » »
6 » Sra. Condesa Viuda de Montijo. | Huétor. » » » 11152 » » »
8 | » D. Miguel Olmedo Palencia. . | Granada. » » 14 » » » »
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sITIo GIRAIDOSS A FUFEFIOMETTERRECIOSS,
DIA. MES. NOMBBE DEL PRDDUGTOH. lapx'ot[l)llicuiun. ‘
: : NARANJA. ROJA. BLANCA. ROSA. VERDE. 1IGR1S. VILMORIN.
Por 100. Por 100. Por 100. Por 100. Por 100, Por 100. Por 100,
9 Oclubre. | D.José Fajardo. . . . . .| Granada. ‘ 15 15 12
. » / !) » g ') i » »
11 R . . .
» » Francisco Ruiz Villegas. . . | Illora, secano. | » 1212 » » » » »
» » » » » » "lpo E
N » » | riego. “ .. 11 10 » 9 » » oo
3 » » Rafael Ramirez. . . . . | Granada. E , » 19 » ) » »
18 » s Cipriar . | )
» Gipriano Rueda. . . . . | Gijuela. 10 |
: » » » » » >
18 i ﬁ
8 » Hijos de Rodriguez Acosta. | Albolole. : 1 » » » » 9 »
20 ; 0 Ty
» D. Antonio Zayas.. . . . .| Granada. 10 9 » » » » »
97 , - " | " |
. » » Juan Rubio . . . . . . | Callar Vega. : 11 11 1 19 17 11 15 112
4 | Noviembre. | » JoséSerrano. . . . . .| Pinos Puente - Y
‘. ; » » » » » »
11 | » » José Gonzalez Camara. . . | Granada. 1 » 6 10 » » » ?
|
» » » Antonio Villal acar o
obos. . . .| Alfacar. ! ) » » 10 » 10 »
» H a . , |
: » » Nicolds Palomares. . . . | Granada. F 6112 » » » » 5112 »
13 i i i
» » Juan Miguel Prieto. . . . | Pinos Puente. : 7112 6 10 » » » ?
. { u
» » » Luis Padilla. . . . . .| Tablate ' 8 5 » »
. ; » » ! »
17 » » Francisco Ruiz Villarroel. . | Granada. » » 6 » 7 ’ ’
» » » Manuel Fernandez. . . . id. : » 6112 » 9 » 5 »
» 1 . A
» » Anlonio Zayas.. . . . .| Nigiielas. v 5 » » » » »
» » » AnlonioAfan de Rivera. . . | Granada. ‘ 5 » > » » 6 ’
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— B8 —
SITIO
DIA. MES. NOMBRE DEL PRODUCTOR. Ia produccion.
' 17 | Noviembre. |D. Francisco Fernandez. Callar Vega.
24 » » Juan Gasas Alsubide. Benalua.
» » » José Martos Perez. Alhama.
» » » José Ruiz Almodovar, Granada.
30 » » José Aranda Espada. Santafé.
6 | Diciembre. | » Benito Ventué. . Guadisx. i
» » » Nicolas Sanchez. Fuente Vaqueros
» » » Isidro Gomez. Callar Vega.
| » » » José Lopez Barajas. Granada.
| 13 » » Valentin Agrela. Idem.
» » » Nicolas Sanchez. Fuente Vaqueros
» » » Juan de Dios Perez del Rio. | Granada.
19 » » Bernardo Apontes. Melegis. ‘
» » » Miguel Fernandez. Monachil.
» » » Antonio Lopez. Zubia.
» » Sr. Medina. . »
23 » D. Juan Rubio. Cuallar Vega.
27 » Id.

Idem.

-~

|

- GRADOS AREOMBETRICOSS.
) i
NARANIA. ROJA. FLANCA. ROSA. i VERDE. GRIS. VILMOREN. ﬂ
Por 100. Por 100. Por 100. ‘ Por 100. Por 100. Por 100. Por 100.
. |
» » » » | » 6 »
» 5 » » » » »
» 5 “‘2 » 6 7 » » |
» » » » 8 » 12
7 112 7 » » 5112 » ‘ »
» » » » ‘l O » '»
» 7 '1]2 » 10 » 7 »
» » 12 112 » » » »
71 IQ » » » » 11 »
» 10 112 » 7 10112 » »
» 8 8 » 8 » »
» » » » 10 9 »
» » 10 112 » » » »
1012 > 312] 9 » » ,
» 91 19 » » 10 » »
» 11 » 9112 11112 » »
15 » , 12 12102 o »
» 9 8 i » 9 » »




— 60 —

APENDICE

NUMERO 5.

—

Nim. NOMBRES DE A QUIEN SE DI0 SEMILLA. SU- RESIDENCIA.
1| D. José Ruiz Almoddévar. Granada. .
2 | » Indalecio Abrily Leon. Ld. .
5 | » Miguel Olmedo Palencia. Id.
4 | » Francisco Miranda. a.. . . . . .
5 | » Francisco Javier Goéalvez. .| Gallar Vega. .
6 | » Manuel Gutierrez Galindo. Id. .
7 | » Claudio Lopez CGrespo. Churriana.
8 | » Franciscode Sales ConyBravo | Id. .
9 | » Mariano Zurana Jimencz . Pinos Puente.
10 | » Tomas Mancebo. Caniles. . . . .
11 | » Jos¢ Marlos Perez. “Alhama.
12 | » Luis Baena. . Pinos Puente.
13 | » José Jimenez Moya. 1d..
14 | » Juan Recio. . Id.
15 | » José Baena. . Id..
16 | » Manuel Flores. . Id..
17 | » José Vallejo . Id. .

CANTIDAD DE SEMILLA QUE SB I

NARANJA ROJA BLANCA ROSA. | YERDE. | GRIS. | VILMORIN.

globular, |gigantesea, dujee. }

Gramaos. Gramos. Gramos. Gramos. Gr/_z_ni—as_. Gramos. Grames.
30 » » » » » 50
30 » » 50 » » al)

» » a0 » » » »
» 30 50 » » » »
» 50 » » » » 511
» » » » 50 » »
50 » » » » » 30
» 30 » » 50 » »
» » 30 250 » » »
a0 50 30 30 | 30 | 50 50
» » » 15 » » »
» » » » » » 20
» » » » » 50 »
» » » 50 » » »
» » 50 » » » »
» » » ‘ » 50 » »
50 » » » » » »

TERRENO DONDE SE SEMBRO. |

Granada.

M. y Alcald Real.

Granada.
Archidona,
Callar Vega. ‘
Gabia la Grande.
Granada.
Huélor Tajar.
Pinos Puenle.
Caniles.
Alhama.
Pinos Puente.
Id.
1d.
Id.
1d.
Ia.
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Niom.

NONBRES DE A QUIEN SE DIO SEMILLA.

SU RESIDENCIA.

—_ 05 —

»

. Juan Prieto. .

Joaquin Lisbona.

Manuel Delgado Pereiro.
Mariano Zurana Jimenez.
José Genaro Villanova.
José Maria Sierra .
Manue! Sierra. .

Gabriel Torres. .

Manuel Gareia Mala.

Francisco Fernandez Torres.

Eduoardo Font. .
Manuel Fernandez.
Joaquin Blancas.
Antonio Calvo. .
Eugenio Seijas Lozano.
Joaquin Marin .

José Moles. .

Manuel Sierra. .

Pinos Puente.
Granada. .

Id. .

Pinos Puente.
Gabia la Grande.
Cillar Vega. .
Id..

Gabia la Grande.
Armilla.

Cullar Vega.
Belicena. .
Granada. .

Id. .

Churriana.
Granada. .
Zibia..

Padul..

Granada.

CANTIDAD DB SEMILLA QUE SE LB DIO.

globular, giggg{gsca BLANG | nosa VERDE. || GRIS. | VILMOKIN- | RENO DONDE SE SEMBRO.
Gramos. Gramaos. Gramos. Gramos. | Gramos. | Grantos. Gramos.

» 50 » » » » » Pinos Puente.

» 50 » » | 30 » 50 Parechil.
30 > » » » » » Alarfe.
50 50 » » » » » Pinos Puenle.

» » 50 , 50 » | 30 » Gabia la Grande.
50 » » » » » » | CGullar Vega.

» 30 a0 » » » » I d.

» 50 » » » » 50 | Gabia’la Grande.
» » » 50 » » » Armilla.

» » » » | 30 » » | Callar Vega.

» » 30 » | 30 » » Belicena.

» 50 » 50 » | 60 » Granada. .

50 » » » » 30 » Id.

» » 50 » » | 30 » Churriana.

30 30 » » » | 30 50 Purchil.

50 » » » | 30 » » Zubia.

» 30 » » » » » Padul.

» » » 30 | 30 » » | Faragiit. bajo.
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’ 7 7 - o - IR ANTXDAD DE SEMIL.LA QUE SB L ‘
Mo | OGS 38 4 QUIEH S5 0 SEHLLA SU RESIDENCIA. gy, lgigantoncn | Tae | O | VERDE. GRS} VILIORIN. | ENO DONDE SE SENBRO.
. Gramos. Gramuos. Gramos. Gramos. ETRIH(#S. Gramos. Gramos.
|

56 | D. Francisco Raiz. . . . .| Granada.. . . . . . . , » ’ 50 | o ” > a0 Granada.
57 | » Dicgo Marlin Caba. . . . [Id.. . . . . . . . . » » 30 » » S Id.
58 | » dosé Gicela. . . . . . . |Id.. . .. . . . .4 , » » v |50 » | Purchil.
59 | » Enrique (Panadero). . . . | Puarchil. . . . . . . . : » » » » > |80 " Id.
40 | » Jos¢ Medina. . . . . .| Belicena.. . . . . . . » 30 » » » » » Aro.
41| » Cristobal Pacheco. . . .| Santafe. . . . . . . . ‘ » » » » » » 50 Santafé.
42 | » Pablo Glavero. . . . . .| Grapada.. . . . . . . | » » » » » » | 80 Granada.
45 | » José Gonzalez de la Cdmara. |Id.. . . . . . . . . ’ 50 » 15 » » 50 | Tarramonla.
44 | » Anlonio Afan de Rivera. . |fd.. . . . . . . . . {30 » » 50 » » 30 Granada.
45 1 » José Velaseo Trecastro. . . | Id.. . . . . . . . . 30 » » » » » 50 Gillar Vega.
46 | » José de la Casay Robles. . [ HId.. . . . . . . . . R » » » 30 » » 50 Granada.
47 | » Jos¢ Jimenez. . . . . .| Atarfe. . . . . . . . . » » » 30 » Y A» Atarfe.
48 | » Jos¢ Castro. . . . . . | Id.. . . . . . . » 30 » | 50 » » Id.
49 | » duan Crews. . . . . . . Madvid. . . . . . . . » 30 » 30 » » » Albolote.
50 | » José Movell . . [ . . .| Granada.. . . . . . | » | 50 » » | » |30 » | Huélor Vega.
51 | » Francisco Lopez Medina. . |Id.. . . . . . . . . | ' » 30 » » » 150 » | Granada.
52| » Pablo Diaz Jimenez. . . . |1d.. . .- . . . . 50 » 50 | 50 » | 30 » Difar.
55 | » José Jimenez Aguayo. . . | Baz.. . . . . . . . » 300 e » O Baza.
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|

Nim.

NOMBRESZDE A QUIEN B DI0 SEMILLA.

SU RESIDENCIA.

»

. Miguel Sanchez.

José Rojas Garvallo.
Anionio Afan de Rivera.
José Lopez Barajas.
Joaquin Gomez.
Narciso Diaz Orlega. .
Manuel Jimenez Abril.
José Jimenez Guerrero.
Juan Jimenez Canal. .
José Pradas Perez.
José Chinchilla.
Nicolas Tripaldi.
Francisco Herrera.
Enrique Herrera.
Escolastico Velilla.
Anlonio Porpela.

Luis Lopez Jimenez.

José Genaro Villanova.

Monachil.
“Grunada. .
Id

Id. .

S [

Ambrds.
Alarfe.

Id. .

Id. .

Id. .
Granada. .
Santafe.
Id. .

Id. .
Granada. .
Pinos Puente.
Peligros.

. Madrid.

NARANIA ROJA
globular. gigantesca.
sGramos. .| Gramos.

30 »
» »
» »

50 »
» »
» »

30 »
» »
» n
» 30
» »
» »
» »
» »
» »

50 »
» »

50 | 50

CANTIDAD DE SEMILLA QUE =SB nE IDIO. —
B ROSA | VERDE. | GIS. | VILMORIN: | /0 RENO DONDE SE SEMBRO.
Granios lGrmnos. Gramss. | Gramos.|  Gramos.

|

50 | o> » » » Monachil.

50 |+ o | > | | Mowil
» » » | 50 » Ogijares.

» » » » 30 Granada.

50 50 » | 30 » Id.
» 0 » | 30 » Ambros.

» » » » » Atarfe.

50 » » » » 1d.
» » » a0 » 1d.
» » » » » id.

30 » » » » Chauchina.

30 » » » » Santafé.

» » | 30 » » 1d.
» » » 50 » Id.
» » |30 |30 » Granada.
» » » | 30 » Pinos Puenie.
» » 150 » » Peligros.
30 50 | 30 | 30 » Gojar.




— (8 —

— 09

83

NOKDRES DE A QUICN SB DIO SEKILLA. S8U RESIDENCIA,
D. José Marquez Rojo. Granada.
» Miguel Fernandez Gulierrez. | Huescar. .
» Nicolds Mendez Gomez. . ‘Granada. .
» Joaquin Dévila. | Id. .

» Vicente Fernandez Espada. | Id. .

» Manuoel de la Higuera. 1d. .

» FranciscoRodriguez Villarroel | Id. .

» Juan Pugnaire.. Id. .

» Luis Sistug. . fa..

» Franciseo Ruiz. Hlora. .

» Antonio Zayas de la Vega. Granada. .
» » » » Id. .

» Ramon Trujillo. Alhendin.
» Francisco Cara. Granada.
» Bernardo Aponie. Mélaga.

» Nicolds Tripaldi. Granada. .
» Anfonio Miguel Marin. Zubia..

» Rafael Ruoiz Vicloria. Granada. .

CANTIDAD DE SEMILLA QQUB SB LEBE DIO. |

NARANSA ROJA BLANCA ROSA. | VERDE.; GRIS. | VILMORIN.
globular. | gigantesca dulce.
Gramos. Gramos. Gramos. Gramos. | Grames. | Gramos, Gramos,
» » 30 » 50 » »
5 0 » 50 » » » »
50 30 a0 5 D » » »
» »n n 5 0 » » »
» » » 50 » » »
» » » » » 350 »
F e
» » » ; » » 15 »
|
» » » [ 50 » 130 »
i
30 511} » » » » »
5 O 5 0 » 5 0 » 5 0 »
50 50 » » » » »
» 30 » » » » »
» » i » 50 » 50 »
|
15 » » i5 » » »
1 5 » » '1 5 » » »
5 0 » 5 O | » »n » »
» 5 0 » i » » | » »
» » » » 30 » »

TERRENO DONDE SE SEMBR(.

Illora.
Huescar.
Santafo.
Granada.
Id.
1d.
1d.
Id.
Maracena.
Ilora.

Granada.

Nigiielas.
Alhendin.
Ogijares.
Murchas.
Guadix.

Zuhia.

. Huétor Vega.
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H

Nim.

NOKBRES DE A QUIEN SE DIO SEMILLA.

1 —

SU RESIDENCIA.

96
97
98
99
100
101
102
103
104
105
106

107 |

. 40sé Serrano.

Aureliano Rosales. .
José Teniente.
Ricardo Caflas. .
Nicolds Sanchez.
Diego Quesada. .
Ramon Guillen.
Anlonio Villalohos.
José Fernandez.
Joaguin Gomez Ruiz.
Antonio Illescas.
Benito Venlué. .
Luis Lopez. .

José Marin. .
Francisco Romera.
Ricardo Castella.
Salvador Sagredo. .

José Vellido.

Granada. .

“San tafé.

Atarle. .
Guadix.
Fuente Vaqueros. .
Zubia..
Granada .
Alfacar. .
Granada. .
Id. .

1d. .

Id.
Peligros. .
Zubia.
Granada. .
Id. .

Id. .

Id. .

TANTIDAD DE SEMILLA QUE SE LE DIO.

NARANIA ROJA BLANCA ROSA. { YERDE.}| GRIS. | VILMORIN.
globular. |gigantesca dulce.
Gramos. Gramos. Gramos. Gramos. | Gramos. | Gramos. Gramos.

» » » » » 20 »

» » » » 30 50 »
50 5 O » » » » »

» » » » 30 » »

» 30 » » 50 50 »

» a() a0 » 30 | 30 »
50 30 » 30 » » 30

» |50 | 50 |50 |50 |50 »

» 30 » » » ! » 30

» 50 30 » » » »

» » » 30 » » »

» 30 » 50 » » »

» 50 » » » » 20

» a0 50 » » » »
50 » » - » » » 50

» » 30 a0 » » »

» » » 30 » 50 »

» » » » 5 O . » 5 O

—

TERRENO DONDE SE SEMBRO.

Santafé.
Id.

Granada. °

Guadix.

Fuaente Vaqucrvos.

Zuhia.

. Viznar.

Alfacar.
Darcal.
Granada.
Id.
Id.
Peligros.
Zubia.
Granada.
Id.
Id.
Id.




Nim. NOMBRES DE A QUIEN SE DIO SEMILLA. SU RESIDENCIA.
108 | D. Diego Romera. . Granada. .
109 | » José Lavella. Guadix.
110 | » Ramon Aparicio Requena. . | Id..

111 | » Diego Sanchez. . Id. .

112 | » Mariano F. Damas. Granada. .
115 | » José Tello. Id..

114 | » Francisco Alarcon.. fd..

118 | » Joaquin Gutierrez.. Alhendin.
U6 | » Miguel Romero.. Maracena.
117 | » Pedro Negro Suarez. Alhama.
118 | » José Maria Fajardo. Granada. .
119 | » José Garcia. . Armilla.
120 | » Nicolas Tripaldi. Guadix.
121 | » José Peralta. Lanléira. .
122 | » José Gomez. . Granada. .
125 | » Antonio Tamayo. Zubia..
124 | » Joaquin Gomez. Granada. .
125 1 » José Cardencte. . Id..

CTCANTIDAD DE SEMILLA QUE S8 IL.B DIO.

R Y e

—

g'fﬁ'ﬁﬁ‘l’a“r. gi;sﬁésca Bzhﬁg.’\ ROSA. | VERDE. | GRIS. | VILMORIN. TERRENO DONDE SE SEMBRO.
Gramos. Gramos. Gramos. Gramos. | Gramos. | Gramos. Gramos,

30 30 » » » » » Granada.

» » » n 30 30 » | Guadix.
» » 50 50 » » » Id

30 » » » » | 30 » .
» » » » » n 30 Granada.
> » s |50 | » |30 » | Armilla.

» 30 » » 5’0 » » Salar.
» » » » » 30 » Athendin.

» » » 30 » 30 » Atarfe.

30 30 30 |30 |50 |30 30 | Ventasde Zafarralla!
» » » 30 | 30 » 30 | Fuente Vaqueros.

» » » 30 » » » Armilla.
» » » 30 30 » » Guadix.

» 50 » |50 | » | » » Id.

» 30 » » | 30 » » Dilar.

» » » » » 50 » Zubia.

» » » » | 30 » » Pulianas.
» » » » » » 15 Belicena.

10




NOMBRES DE A QUIEN SE DI0 SEMILLA.

SU RESIDENCIA.

D. Pedro Monles. .
» José Molinero. . . . . .

» Luis Padilla.

» Manuel Lorite Valverde. .

» Antonio Fernandez Lafuente.
» Emilio Herrera y Ogeda.
» Juan Casas Alsubide.. . .

Francisco. . . . . -

=

» José Ruiz Gareia..
Sres. Hijos de Rodriguez Acosta.
D. Antonio Zayas de la Vega.

» Juan de Dios Perez del Rio.
» Antonio Villanova.

» Francisco Diaz Alonso. .

» Joaquin Espaia.

» Marcelino Martino.

» José Genaro Villanova.

» José Castro Carmona. .

Granada. .

Id..

Id. .

Santafé.

Nivar. .

Granada. .

Benalua de Guadix.
Santafé.

Ijar.

Granada.. . . .
Ia. .

1d.

Gabia. .

Granada. .

Id. .

Id..

Gojar.. . . . .

Cijuela. .

CANTIDAD DE

SEMILLA QUE SE LB DIO.

ey : T ——
globular. giggggé:ca. PLARch | BOSA | VERDE.| GRIS. | VILNORIN. | @ reNo DONDE SE SEMBRO.
Gramos. Gramos. Gramos. Gramos. | Gramas. | Gramos. Gramos.

» » » » 30 » » Santafé.
» » 60 » » | 60 » Puarchil.
» » 30 » » | 30 » Tablate.
» » 50 » » | 50 » Santafé. \
» » 30 » » 30 » Ni var.
» 13 » » » » » Granada.
» 60 60 » » | 60 » Benalia de Guadix
> | 30 | v I » | Santafé.
» » » » » | 30 » Ijar 6 Gabia.

50 » » » » | 30 » Albolote.

50 30 » » » » » Pago de Arabenal.
» » » » » | 30 » Granada.
» 30 60 » 30 120 ] Gabia.
» » 60 » » | 60 » Pulianas.
» 60 » » |60 » » Granada.
» 50 » » » » » Nigiielas.
» » 60 » | 60 » » Gojar.
» » 30 » | 30 » » Cijuela.




Nam. NOMBRES DE A QUIEN SE DIO SEMILLA. - SU RESIDENCIA.

143 | D. Juan Hurtado. . . . . .| Granada.. . . .
143 | » Francisco Lopez Arroyo. . | Maracena.
144 | » Valenlin Agrela. . . . .+ Granada.. . . .
145 | » Miguel Caro. . . . . .| Maracena.

146 | » Rafael Lifian. . . - . .| Santalé.

147 | » Isidro Gomez Alonso. Callar Vega.

148 | » Francisco Gadeo. . . . .| Granada .
149 | » Nicolas Lopez. . . . . .| Gievéjar.

150 | » Juan Ramon Lachica. . .| Granada.
151 | Sr. Marqués de Romero Toro. . | Alcaudete.

152 | Sres. Hijos de Rodriguez Acosta

para el Sr. Marqués de Caicedo | Granada.. . . . . . .

w———

CANTIDAD DE SEMILLA QUE SE L3 DIO.

g'fgﬁi?f;;. gignaggé:ca Bé“ﬂgf\ ROSA. | VERDE. | GRIS. | VILMORIN. TERRENO DONDE SE SEMBRO.
Gramos. | Grames. | Gramos. |Gramos. | Gramos.| Gramos.| Gramos. |
» » » » |18 » Maracena.
» » » » » 30 -» Granada.
» » 60 » 30 30 » Id.
» » 30 » » » » Maracena\.
15 » » » » » » Santafé.
» » » » » » .» Gallar Vega.
; 30 » » » » » » Granada.
» » » 1’ » » » » Glieve ] ar.
» » » » 30 » » Granada.
500 | 500 | 500 » L » Alcaudele.
» » » 1000110001000 » Granada.

D. Juan Rubio Perez, sembré 15 marjales empleando las siele

Osservaciones, De las noticias adquiridas extraoficialmente resulta: que unos la
de 300 & 500 arrobas; que otros obtuvieran un plantio desigual, imposible de apreciar
nacio, sino es algun pi¢ de planta diseminado y que ni merecié por su parte la mas

Gomo de estos hechos se deduce, es imposible poder caleular bajo el punto de vista
a la conducta de los labradores; pero aquellos que han facilitado datos exaclos, dada
iuicio aproximado del valor productivo de la vega, en lo que 4 la remolacha se refiere.

~clases de semilla y obtuvo 4,200 @ del tubérculo.

bradores obtuvieron una cantidad de remolacha considerable por marjal, variando
exactamente por sus resultados, y por Gltimo, que 4 hastantes ni aun la semilla les
pequeia atencion. :

de la produccion, lo quela Vega puede dar en el cultivo de la remolacha, debido todo
la confianza que merecen sus experiencias, han contribuido 4 que se pucda formar



Don Micuer. Ormepo v Parencia,

vecino de esta Ciudad, z'ndividuo de su Ilusire Colegio de Abogados, socio
corresponsal de las Econdmicas de Madrid, Jerez de la Frontera, Za-
ragosa, de la Habana, de la de Emulacion y Fomento Sevillana y de
Cordova, de nivmero y mérifo de la Real Sociedad Econdmica de Ami-
gos del Pais de esta provincia, de la que es su Secretario general Ar-

chivero ¢é individuo de la asociacion de Caballeros Hospitalarios, elc.

Certifico: Que entre los libros y papeles que existen en esta
Secrelaria general de mi cargo se halla uno forrado de hadana
encarnada que se titula de Juntas generales; y en la junta gene-
ral extraordinaria que se celebrd el dia veinte y dos de Agosto
del aflo de la fecha se halla el particular que copiado es del te-
nor siguiente:

Dada cuenta del informe emitido por la comision nombrada
por la Corporacion sobre andlisis de la remolacha, la Sociedad lo
aprobé en todas sus partes, acordando su impresion y que se dis-
tribuya entre los Sefiores Socios, remitiéndose un ejemplar & las

Sociedades Econdmicas, Auloridades y Corporaciones:

Y con el fin de que esta Certificacion se imprima al hacerse de la me-
moria exliendo la presente sellada con el de la Corporacion y visada por
el Sr. Director que firmo en Granada d dies y ocho de Noviembre de mil
ochocientos setenta y nueve:—V.° B.°, José Ruiz de Almodévar.—El Socio
Secretario general archivero, Miguel Olmedo y Palencia.— Hay un sello.
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