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1. INTRODUCCION

Los videojuegos remontan su nacimiento a alrededor de los afios 60 del siglo pasado, y
a partir de entonces han ido comercializandose paulatinamente hasta que hoy en dia en la era de
la globalizacion se han convertido en una forma popular de entretenimiento a nivel mundial.
Con el aumento de la demanda de videojuegos, la industria ha experimentado un rapido
crecimiento en los ultimos afios, con el surgimiento de una amplia tipologia de videojuegos.

Pese a que la mayoria de los videojuegos se desarrollan en japonés e inglés, la
globalizacion de la cultura popular y el deseo de expandirse a nuevos mercados han llevado a la
mayoria de los productores a localizar sus videojuegos en versiones en diferentes lenguas meta.
De ahi el surgimiento de un nuevo campo de la traduccion: la localizacion de videojuegos
(Mangiron y O’Hagan, 2006).

En cuanto al mercado chino de videojuegos, anteriormente dominado por los
desarrollados en los Estados Unidos y Japon, esta ahora en pleno auge con sus propios
videojuegos locales y se ha intensificado asi la competencia, por lo que cada vez mais
desarrolladores de videojuegos chinos se fijan en los mercados extranjeros con la vista puesta en
la globalizacion. Entre ellos, el videojuego Genshin Impact es un ejemplo sobresaliente que ha
atraido la atencion mundial. En el proceso de exportacion de videojuegos de fabricacion china al
extranjero, la localizacion desempefia un papel crucial, y la calidad de la traduccion afecta
directamente a la experiencia de videojuego de los jugadores extranjeros. Una traduccién no
cualificada puede reducir en gran medida el disfrute del videojuego y es perjudicial para la
difusion y el desarrollo de los videojuegos en los mercados de ultramar.

La localizacion de videojuegos chinos a otros idiomas y culturas es un proceso
complejo que implica varios desafios, entre los cuales se encuentra la adaptacion de referencias
culturales. Las referencias culturales son elementos que se relacionan con una cultura especifica,
como costumbres, creencias, tradiciones, historia y mitologia. Estas referencias culturales
pueden ser una parte integral del videojuego, y pueden ser muy importantes para la comprension
y la apreciacion del videojuego por parte de los jugadores. Sin embargo, al mismo tiempo, las
referencias culturales también pueden ser dificiles de traducir y adaptar para los jugadores de
diferentes culturas.

A continuacion, se presentard brevemente Genshin Impact, se describird el objeto de
este estudio y se justificara la eleccion de este tema en particular. Por tltimo, también se trataran
los distintos objetivos de este estudio.

1.1. Genshin Impact

Genshin Impact es un videojuego de rol de accion de mundo abierto con un sistema de
gachapon, desarrollado por la empresa china HoYoverse! (conocido como miHoYo en China).
El videojuego ha sido muy popular desde su lanzamiento en 28 de septiembre de 2020 en
multiples plataformas como PC, PlayStation 4, PlayStation 5, iOS y Android, ganando mas de

! https://genshin.hoyoverse.com/en/game




65 millones de jugadores activos en todo el mundo segtn los datos de ActivePlayer?, incluyendo
una gran cantidad de jugadores en paises de habla hispana.

El videojuego se desarrolla en un mundo ficticio llamado Teyvat, donde el jugador al
inicio puede elegir y controlar a un viajero (Aether) o viajera (Lumine) como el protagonista
que llega al mundo y comenzar a explorar sus diversas regiones. La historia principal del
videojuego sigue al viajero o viajera en su busqueda de su hermana o hermano perdido, pero
también hay muchas misiones secundarias y eventos en el videojuego que ofrecen una amplia
variedad de actividades para el jugador.

Una de las caracteristicas mas destacadas de Genshin Impact es su sistema de siete
elementos: Anemo (viento), Cryo (hielo), Dendro (planta), Electro (trueno), Geo (roca), Hydro
(agua) y Pyro (fuego). Cada personaje controla uno de ellos, lo que permite a los jugadores
combinar diferentes habilidades y elementos causando reacciones elementales para luchar
contra los enemigos y resolver los puzzles en el videojuego.

El mundo de Teyvat estd dividido en ocho regiones: Mondstadt, Liyue, Inazuma,
Sumeru, Natlan, Fontaine, Snezhnaya y Khaenri'ah. Hasta la tltima version (version 3.4), estan
abiertas las primeras cuatro para explorar. Merece la pena mencionar que cada region tiene su
propia geografia, historia, personajes y culturas tnicas que el jugador puede explorar y descubrir.
Es curioso que las regiones estin inspiradas en civilizaciones del mundo real, por ejemplo,
Mondstadt (regiéon de Anemo) que significa “Ciudad de la luna” en alemén, se basa en una
region europea medieval (Alemania, Suiza y Austria) y se nota su caracteristica tanto en la
arquitectura y elementos de la geografia, como en los nombres de los NPC y de la gastronomia.
Liyue (region de Geo) que significa en chino simplificado “Luna de Jade” esta inspirada en la
cultura y la arquitectura tradicional china. Mientras Inazuma, que tiene un significado de
“Relampago™ en japonés, es la region de Electro inspirada en el Japon feudal y es un
archipié¢lago ubicado al este de Liyue, igual al mundo real. Y desde la version 3.0, estd
disponible la region de Dendro, Sumeru, que estd dividida en dos partes: una de bosques y
selvas, y la otra de desiertos. Esta region se basa tanto en Oriente préximo (Arabia Saudita e
Irdn) y Asia meridional (India), como de Africa septentrional (Egipto), en la que se puede
encontrar un mixto de diferentes culturas.

Cabe destacar también su otra caracteristica, el sistema de cocina, que permite a los
jugadores crear platos de comida que pueden curar personajes, revivirlos, mejorar sus
estadisticas o incluso mejorar al equipo completo. Los ingredientes necesarios se pueden
obtener de varias maneras, como recolectarlos en el mundo, comprarlos a vendedores o como
recompensas por completar misiones. Al igual que los nombres de personajes y estilos de
arquitectura, los platos en Genshin Impact estan inspirados en la cocina tradicional de varias
culturas del mundo, como la cocina china, la cocina japonesa, la cocina francesa, entre otras.
Cada plato también tiene su propio nombre y descripcion en el videojuego, lo que agrega una
capa adicional de inmersion en la cultura y la gastronomia del mundo de Teyvat. Ademas,
también pueden ser una fuente de aprendizaje sobre la cocina de diferentes culturas para los
jugadores que no estan familiarizados con ella.

1.2. Objeto de estudio y justificacion

El analisis tiene como objeto de estudio las referencias culturales y las estrategias

2 https://activeplayer.io/genshin-impact/




aplicadas para su adaptacion en el proceso de localizacion de videojuegos chino-espafiol, a
través del caso de estudio de Genshin Impact. Teniendo en cuenta la enorme cantidad de texto
del videojuego, la presente tesis se centrara unicamente en los textos sobre la gastronomia en las
regiones de Liyue e Inazuma, que cuentan con elementos relacionados con dos culturas mas
exoticas para los jugadores hispanohablantes, china y japonesa. La eleccion de este tema como
objeto de estudio esta motivada por la popularidad de Genshin Impact en Espafia y América
Latina y el vacio en el tema de referencias culturales en localizacion de videojuegos con la
combinacion lingliistica chino-espafiol a pesar de las numerosas investigaciones realizadas con
la combinacion inglés-espaiiol (Gil-Berrozpe, 2020; Gonzalez, 2012; Pérez Fernandez, 2010) o
japonés-espaiol (Almodovar, 2016; Mufioz Ramoén, 2018).

1.3. Objetivos

1.3.1. Objetivo general

El principal objetivo del presente trabajo es analizar las referencias culturales y las
estrategias aplicadas para su adaptacion en el proceso de localizacion de videojuegos chino-
espaiiol, en el caso de Genshin Impact.

1.3.2. Objetivos especificos

o Identificar las referencias culturales relacionadas con la gastronomia presentes en
Genshin Impact y su importancia para la comprension y apreciacion del juego por parte
de los jugadores.

e Analizar las estrategias utilizadas en la localizacion de referencias culturales, utilizando
un modelo de analisis basado en los elementos que se comentaran en el marco tedrico.

e Evaluar la efectividad de las estrategias aplicadas.

e Proponer recomendaciones practicas para mejorar la calidad de la localizacion de
referencias culturales en videojuegos chino-espafiol, basadas en los resultados del
analisis.

En resumen, este estudio tiene como objetivo proporcionar una comprension mas
profunda de los desafios y soluciones en la localizacion de videojuegos chinos, y proponer
recomendaciones practicas para mejorar la calidad de la localizacion de referencias culturales en
videojuegos chino-espaiol. Al analizar el caso de Genshin Impact, se espera contribuir a una
mejor comprension y apreciacion de la cultura china en la audiencia de habla hispana, y a la
mejora de la calidad de la localizacion de videojuegos chinos en general. favoreciendo asi la
exportacion de videojuegos chinos al extranjero sin problemas.



2. MARCO TEORICO

2.1. Referencias culturales
2.1.1. Definicién

La traduccion de las referencias culturales, siendo el tema principal que aborda el
presente trabajo, es uno de los mayores desafios que los traductores tienen que afrontar a la hora
de traducir (Vlakhov y Florin, 1970; Nida, 1975; Nord, 1997; Newmark, 2004). Existen varias
maneras de denominacion para referirse a este concepto: elementos culturales, realia, culturema,
referencias culturales, referentes culturales, etc. Segun la definicion propuesta por Mayoral
(1994):

[...] los elementos del discurso que por hacer referencias a particularidades de la
cultura de origen no son entendidos en absoluto o son entendidos en forma
parcial o son entendidos de forma diferente por los miembros de la cultura de
término. (p. 76)

Por tanto, las referencias culturales son eclementos de caracter cultural como la
gastronomia, la religion, las costumbres, etc., conocidos y compartidos por todos los miembros
de una cultura, que al ser transferidos a otra cultura pueden causar dificultades de comprension,
pero también pueden ser un gran factor de atraccion a la vez para el publico meta en el caso de
los videojuegos, lo que obligara a los traductores a adaptarlos mediante diversas estrategias de
traduccidn para que resulten comprensibles en la cultura meta.

2.1.2 Clasificacion

A lo largo de los estudios en las referencias culturales, se han propuesto diferentes
categorizaciones por varios profesionales para clasificar estas referencias culturales y
comprender mejor su naturaleza y variedad. A continuacion, se presentan tres por orden
cronologica.

La primera clasificacion propuesta por Newmark (1988) se considera la mas famosa,
que divide las referencias culturales de la siguiente manera:

e Ecologia
- Flora, fauna
- Vientos, llanuras, colinas
e (Cultura material (artefactos)
- Comida, ropa
- Casasy ciudades
- Transportes
o Cultura social
- Trabajo y ocio
e Organizaciones, costumbres, actividades, procedimientos
- Politicas y administrativas



Religiosas
Artisticas

o Gestos y habitos (p. 94-95)

La siguiente clasificacion se lleva a cabo por Diaz Cintas y Remael (2007), quienes
dividen las referencias culturales en tres categorias diferentes con ejemplos especificos:

e Referencias geograficas

Objetos de geografia fisica: savannah, mistral, tornado.
Objetos geograficos: downs, plaza mayor.
Especies animales y vegetales endémicas: sequoia, zebra

e Referencias etnograficas

Objetos de la vida cotidiana: tapas, trattoria, igloo.

Referencias al trabajo: farmer, gaucho, machete, ranch.

Referencias al arte y la cultura: blues, Thanksgiving, Romeo and Juliet.
Referencias a la ascendencia: gringo, Cockney, Parisienne.

Medidas: inch, ounce, euro, pound.

e Referencias sociopoliticas

Referencias a unidades administrativas o territoriales: county, bidonville,
state.

Referencias a instituciones y funciones: Reichstag, sheriff, congress.
Referencias a la vida sociocultural: Ku Klux Klan, Prohibition, landed
gentry.

Referencias a instituciones y objetos militares: Feldwebel, marines,
Smith & Wesson. (p. 201)

Y la ultima clasificacion esta planteada por Chiaro (2009), en la cual las referencias
culturales estan divididas en las siguientes diez categorias:

1. Instituciones (incluidos el poder judicial, la policia y el ejército)

a. Formulas legales: "This court is now in session”, “All rise”,
“Objection, your Honour”;

b. Formulas de tratamiento en los tribunales: “Your Honour”, “My
Lord”, “Members of the jury”;
c. Topografia juridica: Supreme Court, Grand Jury, Court, etc;

d. Agentes: lawyers, solicitors, attorneys, barristers, etc;, hospital
hierarchies such as consultants, interns, paramedics;, military
hierarchies, etc.

2. Referencias educativas: “high school” culture, tests, grading systems,
sororities, cheer leaders, etc.

3. Topénimos: The District of Columbia, The Country Club, 42nd Street, etc.
4. Unidades de medida: Two ounces of meat, 150 pounds, twenty yards, etc.

5. Sistemas monetarios: Dollars, soles, pounds, etc.

6. Deportes y pasatiempos nacionales: American football, baseball, basketball

teams: The Nicks, Boston, Brooklyn Dodgers, etc.
5



7. Gastronomia: Mississippi Mud Pie, pancakes, BLT, etc.

8. Fiestas y festividades: Halloween, St Patrick’s, July 4th, Thanksgiving, Bar
Mitzvah, Chinese New Year, The Festival of Light, etc.

9. Libros, peliculas y programas de television: “Did you watch the Brady
Bunch?”; “Welcome to the road Dorothy”.

10. Celebridades y personalidades: Ringo Starr; Toppy; The Cookie Monster, etc.
(p. 156-157)

Aparte de las categorias mencionadas anteriormente, en el caso del chino, muchos
autores consideran la lengua como un tipo de referencias culturales, por ejemplo, Chen (2006)
afirma que:

La connotacion cultural detras del signo lingiiistico constituye, en la mayoria de
los casos, el alma de una lengua, el cual encontramos principalmente en las
expresiones de estructura exocéntrica, tal como los modismos, refranes,
proverbios, aforismos, afganos, frases hechas, etc. (p. 9)

Estas clasificaciones proporcionan diferentes perspectivas para identificar y clasificar
las referencias culturales, abarcando aspectos ecologicos, elementos de la cultura material,
aspectos sociales, organizaciones, costumbres, gestos, hdbitos, instituciones, referencias
educativas, nombres de lugares, unidades de medida, sistemas monetarios, deportes,
gastronomia, festividades, y figuras prominentes. Al comprender y categorizar adecuadamente
estas referencias culturales, los traductores pueden abordar de manera mas efectiva los desafios
de la traduccion y garantizar una comunicacion precisa y culturalmente adecuada.

2.2 Teoria del escopo

Los enfoques funcionalistas alemanes, que surgieron en la década de 1970, estan
representados principalmente por la teoria del escopo cuyo desarrollo incluye las etapas de la
tipologia textual de Katharina Reiss y su acercamiento funcional a la critica de traduccion, la
teoria del escopo de Hans J. Vermeer, la teoria de la accion traslativa de Justa-Holz Manttari
(Nord, 2017) y la teoria del “funcionalismo y lealtad” de Christiane Nord, de los cuales la de
Vermeer es la teoria nuclear con mayor influencia.

La eleccion de la teoria del escopo para analizar y orientar la localizacién de
videojuegos en este trabajo se justifica por dos motivos. Por un lado, la teoria del escopo rompe
con la traductologia lingiiistica tradicional, que segtin explica Nord (2017):

Vermeer denomina su teoria Skopostheorie, teoria del escopo, porque considera
la traslacion como una actividad con un propdsito. En el marco de esta teoria,
uno de los factores mas importantes que determinan el propodsito de una
traduccion es el destinatario, es decir, e receptor o publico al que va dirigido el
texto meta, con su bagaje general, sus expectativas y sus necesidades
comunicativas especificas. (p. 16)

Por tanto, el traductor debe tener siempre en cuenta las necesidades y expectativas del
destinatario de la lengua meta durante el proceso de traduccion.

En el caso de la localizacién, Gonzalez (2016) también afirma que la localizacion es
"una practica funcionalista de la traduccion en el que se prioriza la funcion que el usuario espera
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del texto traducido en vez de mantenerse extremadamente fieles al texto original” (p. 752). Lo
mismo ocurre con la localizaciéon de videojuegos, en cuyo proceso resulta mds importante la
adaptacion cultural que la mera equivalencia lingiiistica, ya que su escopo es, en realidad,
garantizar que el producto mantenga su jugabilidad, entretenga y resulte aceptable para los
jugadores de la lengua meta. En este sentido se coincide con las ideas de la teoria anteriormente
citada.

Por otro lado, la localizacién de videojuegos consiste esencialmente en una compleja
traduccion multitextual que implica textos de géneros diferentes. Como menciona Gonzalez
(2016):

El mercado de los videojuegos es interdisciplinar, intertextual y multitextual.
Ademas de la pareja texto/imagen con la que el profesional de la localizacion
trabaja, existen numerosos paratextos (Genette, 1987) que rodean a la
produccion mostrada en pantalla, como manuales de instrucciones, caratulas,
notas de prensa, guias de estrategia, comics, novelas, publicidad... (p. 752)

Estos elementos adicionales enriquecen la experiencia del videojuego y plantean
desafios adicionales para la localizacion. Y en el caso de un juego de rol como Genshin Impact,
los textos originales son mas interesantes y caracteristicos que en otros géneros. Si el traductor
no goza de un alto grado de libertad de modificar, los textos asi traducidos pueden suponer una
gran barrera de comprension para los jugadores meta, lo que a su vez debilitara gravemente el
entretenimiento y la jugabilidad del videojuego, y no favorecerd su promocion. Esta idea
también esta en consonancia con la teoria del escopo, en la que “el texto de partida tiene un
estatus claramente inferior al que tiene en las teorias basadas en la equivalencia” (Nord, 2017,

p.16).

En resumen, la teoria del escopo sirve de guia importante para la practica de la
localizacion de videojuegos. Tras identificar la tipologia y el escopo del texto, para satisfacer las
necesidades y expectativas del destinatario, hace falta elegir a aplicar la estrategia mas adecuada
a la hora de localizar.

2.3. Extranjerizacion, domesticacion y neutralizacion

2.3.1. Dilema de la extranjerizacion y la domesticacion

A la hora de tratar textos que contienen referencias culturales, especialmente si la
cultura de partida y la meta son considerablemente diferentes, surgen discrepancias entre los
profesionales de la traduccién, lo que se suele denominar el dilema de la extranjerizacion y la
domesticacion. Las dos estrategias representan enfoques opuestos: la primera defiende la
fidelidad al texto de origen, mientras que la segunda busca adaptacion a la lengua y publico
meta. Son términos acuiados por Lawrence Venuti, con su obra The Translator s Invisibility: A
History of Translation publicada en 1995.

La extranjerizacion esta orientada por la cultura de partida, manteniendo las
particularidades del texto original, incluyendo modismos, referencias culturales y estructuras
lingiiisticas peculiares que, aunque pueden resultar extrafias o exoticas para el publico objetivo.
Esta estrategia tiene Venuti como su principal representante quien la considera como “an
ethnodeviant pressure on those (target-language cultural) values to register the linguistic and
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cultural difference of the foreign text, sending the reader abroad” (Venuti, 1995, p. 20). Al
aplicarla en el proceso de localizacion de videojuegos, el objetivo principal de Ia
extranjerizacion es brindar una experiencia auténtica y respetar la identidad cultural del juego.

Por otro lado, la domesticacion es, segiin las palabras de Venuti, “an ethnocentric
reduction of the foreign text to target-language cultural values, bringing the author back home”
(Venuti, 1995, p. 20). Eugene Nida puede considerarse como el més famoso defensor de esta
estrategia orientada por la cultura meta, que segun su teoria es el concepto de “equivalencia
funcional” y que “aims at a complete naturalness of expression and tries to relate the receptor to
modes of behavior relevant within the context of his own culture” (Nida, 1964, p. 159). Es decir,
la domesticacion busca minimizar la sensacion de extranjeridad y garantizar una mayor
conexion emocional y comprension por parte del publico meta. En el caso de localizacion de
videojuegos, se persigue hacer que el juego sea mas accesible y comprensible para los jugadores,
adaptando referencias culturales, modificando estructuras lingliisticas y reemplazando
elementos especificos del idioma de origen con equivalentes en el idioma de destino.

Si se tienen en cuenta las cuatro variables siguientes: la intencion del autor, la tipologia
del texto, el escopo de la traduccion y las expectativas del receptor, se puede afirmar que tanto
la extranjerizacion como la domesticacion tienen su propias aplicaciones y limitaciones. De
hecho, el dilema mencionado anteriormente no es una eleccién binaria, sino que existe un
espectro de posibilidades entre ambos extremos. Los traductores pueden optar por enfoques
mixtos, combinando los dos segun sea necesario para lograr un equilibrio adecuado entre
autenticidad y comprension en la experiencia de juego localizada. Ademas, merece la pena
sefialar que “estos dos enfoques son polos opuestos de un continuo en el cual se sitlian
diferentes soluciones de traduccion” (Martinez Sierra, 2004, p. 38), entre los cuales se destaca la
neutralizacion.

2.3.2. Otra solucidén: neutralizacion

La neutralizacion es otra solucion basica a la cual los traductores pueden acudir al tratar
las referencias culturales, propuesta por Marcelo Wirnitzer (2012), quien la define como:

La neutralizacion es otra de las estrategias empleadas en la traduccion de las
referencias culturales y que hasta ahora no se habia considerado en el ambito
teorico de la traduccion de estos elementos. Consiste en trasladar un elemento
marcado culturalmente en el TO y anular todo su contenido y su naturaleza
cultural en ese traslado. De este modo llega al TM como un elemento no
marcado culturalmente ni para la cultura original ni para la meta. (p. 62)

Y seglin el punto de vista de Marcelo Wirnitzer (2012), la neutralizacion se suele llevar
a cabo:

cuando el traductor no con-sigue averiguar el significado o las connotaciones de
esa referencia cultural en la cultura original, siendo consciente de que es una
referencia cultural; en el caso de que pueda producir un efecto no deseado en la
cultura meta, diferente de aquel conseguido en el TO; porque no es consciente
de que se trata de una referencia cultural con unas connotaciones concretas o,
simplemente, porque es imposible mantener esas referencias, como las formas
dialectales. Para ello el traductor emplea algun procedimiento de traduccion que
neutraliza dicha referencia. (p. 62)



En el caso de la localizacion de videojuegos, la neutralizacion puede ser aplicada
cuando se busca evitar posibles conflictos culturales, estereotipos ofensivos o referencias
demasiado exoticas que podrian no ser comprendidas por el publico objetivo. Se trata de adaptar
el juego de manera que sea mas facilmente aceptado y entendido por una audiencia mas amplia
y diversa, implicando posiblemente la eliminacién o reemplazo de elementos culturales
especificos, como nombres de lugares, referencias histdricas o culturales, chistes locales, entre
otros. Estos elementos se sustituyen por otros mas genéricos o universales, de modo que el
juego pueda ser disfrutado por personas de diferentes culturas sin perder su esencia o narrativa
central.

Es importante tener en cuenta que la neutralizacion puede generar cierta pérdida de
autenticidad y extranjeridad en la experiencia de juego, ya que se eliminan elementos que
pueden ser importantes para la ambientacion o la comprension de la trama. Por lo tanto, la
decision de utilizar la neutralizacidon como estrategia de traduccion y localizacion dependera de
los objetivos del juego y las preferencias de los desarrolladores y jugadores.

2.3.3. Técnicas especificas

Segin Gonzalez (2016), estas tres estrategias son las basicas que engloban para
transferir los elementos culturales, sin embargo, también propone una serie de técnicas mas
especificas y adaptadas al caso de los videojuegos:

1. Transcripcion: Consiste en copiar la pronunciacion de una palabra del idioma
original. Es comin en topénimos y nombres propios de lenguas con sistemas de
escritura diferentes. Se adapta la version traducida a la fonética de la lengua
original con el codigo ortografico de la meta.

2. Transliteracion: Consiste en adaptar letra por letra el original a un alfabeto
diferente. Se utiliza cuando se traduce del griego, ruso, arabe o japonés a
lenguas romdanicas, como el espafiol. Un ejemplo es la romanizacion del japonés
al romaji.

3. Domesticaciéon o transposicion: Tiene Nida como su defensor principal, se
enfoca en lograr que el producto traducido provoque una reaccion similar en los
receptores de ambos idiomas. Se cambian frases hechas, refranes, chistes o
modos de hablar para adaptarse mejor a la cultura del texto meta.

4. Traduccion literal o calco: Consiste en traducir palabra por palabra y
reproducir exactamente el mismo texto del original. Se utiliza cuando los
personajes tienen nombres simbolicos o cuando una frase tiene un significado
fundamental para el desarrollo del juego. Puede funcionar mejor o peor
dependiendo del contexto.

5. Extranjerizaciéon o préstamo: Propuesta por Venuti, busca mantener los
elementos culturales propios del texto original en la traduccion. Permite a los
receptores del texto disfrutar de una experiencia extranjera y conocer otras
culturas.

6. Definicién o explicitacion: Se explica al receptor de qué se esta hablando
cuando una palabra o referente del original no tiene equivalencia logica en el
idioma receptor. Se afiade informacion para facilitar la comprension.
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7. Neutralizacion: Consiste en trasladar un elemento cultural del original a la
cultura del texto meta sin marcas culturales. Se pierde el elemento cultural, pero
se logra que funcione en la lengua meta sin afiadir elementos extrafos.

8. Omision: Se elimina completamente un elemento cultural del original. Se
utiliza para evitar conflictos en la lengua receptora, para facilitar la comprension
del texto o debido a limitaciones de espacio.

9. Neologismo o recreacion léxica: Se inventa una nueva palabra o se da un
nuevo sentido a una palabra existente para traducir referentes culturales. Por
ejemplo, coger una palabra que ya exista en espafiol y afiadirle algun prefijo o
sufijo con el que crear una nueva palabra que pueda llegar a transmitir lo mismo
que la palabra del idioma original. (p. 750)
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3. METODOLOGIA

En este apartado se explica detalladamente el proceso seguido a la hora de elaborar este
trabajo, asi como la justificacion de las decisiones tomadas en la seleccion los contenidos.

El objetivo del presente trabajo consiste en analizar las referencias culturales y
estrategias aplicadas en el proceso de localizar las referencias culturales en el videojuego
Genshin Impact del chino al espafiol. En este caso, se utilizan como el corpus principal los
textos relacionados con las comidas de las regiones de Liyue e Inazuma que aparecen en el
videojuego, tanto de la version china como de la espaiiola.

A continuacion, se detalla en primer lugar la seleccion del corpus y luego las fases del
proceso de trabajo.

3.1. Seleccién del corpus

El corpus utilizado para el analisis consiste en un corpus paralelo bilingiie chino-espafiol
compuesto por los textos relacionados con las comidas de las regiones de Liyue e Inazuma que
aparecen en el videojuego, tanto de la version china como de la espafiola. Se recopila un total de
79 platos: 43 pertenecientes a Liyue y 36 a Inazuma. Se utiliza también la version inglesa como
corpus secundario con el objetivo de comparar estrategias y confirmar si la traducciéon al
espafiol toma directamente como referencia la traduccion de la version inglesa cuando sea
necesario. Se ha recopilado los textos necesarios gracias al sitio web Fandom y se comprueba
que son correctos y estdn completos directamente desde el videojuego.

Como se ha mencionado anteriormente, las referencias culturales pueden ser elementos
de carécter cultural como la gastronomia, la religion, las costumbres, etc., que son un gran reto
de traducir, pero un factor de atraccion para los jugadores. Y la razon de seleccionar las dos
regiones es por un rasgo comun que comparten, que cuentan con elementos relacionados con
dos culturas mas exdticas para los jugadores hispanohablantes, china y japonesa, y la mayoria
de sus platos tienen correspondientes prototipos en el mundo real.

Tras recopilar los textos necesarios, se introduce a una tabla que incluye los siguientes
campos: "Region", "Imagen", "Nombre de la comida en chino", "Nombre de la comida en
espaiiol", "Nombre de la comida en inglés", "Descripcion en chino de la comida de calidad
normal", "Descripcion en espafiol de la comida de calidad normal”, "Descripcion en chino de la
comida de calidad deliciosa", "Descripcion en espafiol de la comida de calidad deliciosa",
"Descripcion en chino de la comida de calidad sospechosa" y "Descripcion en espafiol de la
comida de calidad sospechosa". Ademas, se obtuvieron las imagenes de las comidas para
utilizarlas como apoyo en el analisis a través de la wiki de Genshin Impact’ en el sitio web de
Fandom.

3.2. Fases del proceso de trabajo

Una vez obtenida todos los textos, se procede a realizar un analisis exhaustivo para

3 https://genshin-impact.fandom.com/es/wiki/Wiki_Genshin_Impact
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detectar las referencias culturales, cada una de las cuales del corpus es clasificada siguiendo un
criterio basado en la clasificacion planteada por Chiaro (2009, p. 156-157) y la idea de Chen
(2006) que se describe anteriormente en el apartado de teorias, aunque los resultados
posiblemente no abarcan todas las categorias debido al corpus utilizado. La longitud de los
fragmentos textuales detectados no esta determinada, que pueden ser palabras, sintagmas e
incluso parrafos enteros, y estin marcados en rojo. Seguidamente, se analiza las técnicas
aplicadas para la traduccion de las referencias culturales en funcion de la propuesta para la
clasificacion de técnicas de traduccion por Gonzalez (2016, p. 750), usando diferentes colores
para indicarlas en la tabla.

Finalmente, se elabora a través de Excel un grafico de barras para calcular las
estrategias aplicadas en total y dos graficos circulares para las dos regiones aparte con el fin de
hacer comparacion. Asi mismo, se extrae algunos ejemplos mas representativos de los
resultados del andlisis y se introducen en una serie de tablas (una tabla para cada tipo de
técnicas), incluyendo “Texto de origen”, “Texto de meta”, “Referencia cultural” “Estrategia” y
“Técnica especifica”. En base de los datos obtenido se saca las conclusiones.
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4. ANALISIS TEXTUAL

A continuacion, se procede a presentar los textos de origen y los de meta, y realizar un
analisis de las referencias culturales y las estrategias aplicadas y asi mismo las técnicas
especificas que se pueden apreciar en los textos. Teniendo en cuenta la gran cantidad de textos
que contiene el videojuego, el presente trabajo se limita a sus textos relacionados con la comida,
en este caso, procedentes de las regiones de Liyue e Inazuma, dado que estan basadas en dos
culturas probablemente mas ajenas para los jugadores hispanohablantes, la cultura china y la
japonesa.

El analisis textual estd basado en la clasificacion planteada por Chiaro (2009, p. 156-
157) y la idea de Chen (2006) para las referencias culturales, y la clasificacion de técnicas de
traduccion propuesta por Gonzalez (2016, p. 750). Para facilitar la comprension del analisis las
técnicas se resaltan con diferentes colores segun el tipo que pertenezcan. Y para evitar confusion,
no se marca las referencias culturales en funcion de las categorias, sino que todas en rojo. Cada
tipo de técnicas esta representado de la siguiente manera:

e Transcripcion

e Traduccion literal o calco

°
o
2.
A,
o
=

Las técnicas se clasifican en un continuo que va desde la estrategia de extranjerizacion
hasta la de domesticacion comenzando por la extranjerizacion o préstamo y acabando por la
domesticacion o transposicion, y las técnicas situadas en el punto medio de este continuo, desde
neutralizacion hasta omision, se consideran como estrategias de neutralizacion.

Ademés, se coloca un asterisco (*) en los casos de errores de ortografia, gramatica y
puntuacion y asi como traducciones que tengan posibilidad de ocasionar confusiones.



Nombre

Descripcion en

Nombre de | Nombre de la s . s ~ Descripcion en chino s ~ . . - =
. dela . . Descripcion en chino de la Descripcion en espaiiol de la . . Descripcion en espaiiol de la chino de la comida Descripcion en espaiiol de la
Region Imagen X la comida comida en . . X . de la comida de calidad . . . . X .
comida en en espaiol inalés comida de calidad normal comida de calidad normal deliciosa comida de calidad deliciosa de calidad comida de calidad sospechosa
chino P g sospechosa
Un complejo y famoso plato
TR EA de Liyue. Este plato consiste
i Z R inari X
Un o mplejo Y famos:.o plato = E u1¥a.extraord1nar1a y TZE#MBAE | Un complejo y famoso plato de
TEEREE LS de Liyue. Los ingredientes, o exquisita mezcla de sabores % Liyue. Si uno no domina el arte
e seleccionados con gran WEEHE—5, &+ del mar y la montafia. Para Tt N do - _ ol plato
B ;é UROHEL R uisitez, se sumergen enel | gatmppizg jp | AHCCHONSSICOMbBINAR o PRI AOL resultante sera muy salado ;
Livue MBkig Adeptus' ., BAEEEMAL, XX y se hierven hasta que 0. gk @ innumerables delicias en una 2, BEELGER solo sabrd a escac)llo Sin y
Y B Temptation EEERIZIPSEIE Fh | estén tiernos. Esta receta, que - p &'/ - olla llena de sabor. Cada Y OKRER. Z b lp ) )
=] = Nty | fue escrita de memoria, fue RIL, EIORER. bocado que se le da es un 1l p CMDbArgo, SOI0 Con pensar en fo
SIBUART Al AR ; . ’ 75 Ak . BEIRMEIEHE.. | valiosos que son sus
Af suficiente para instar a los MR EZ =B momento digno de recordar, ¢ B, ESAABE | ineredientes
° Adeptus a volver almundo de | =. EMEIEWAE | incluso lo suficientemente RELF 5 o
los mortales. FECHUTER. irresistible como para hacer °
que los Adeptus desciendan
. TR GRS
Un plato de carne estofada.
La carne magra y su grasa se
LR Ta)d: SE=A f;l;e:: rf;ﬂ llzllss::]?leuc;asseen %A E A . Un plato de carne estofada. Bl | MHITAAIE A, Un plato de carne estofada. El
BIREARE OBAENE | oope toms Eleonliado | ZEARE, 5% KEFEEHIHIED | largo tiempo de cocinado ha
Carne HTRigrE, EEMERK. es un plato suave y ligero, de | <. TEBRE, I8 BEFHRE, BR gaﬁg‘; lalzar:;:i‘:;mai; o
Liyue FHRE | estiloEje | Tianshu Meat | FUBEFER, AR | un color traslicido. Sedice | fERE| TXEHEM BIEBA IS AL | o srasionta. Rodearla
— e ?ELE%%ﬁ%H tE | que ei %nat;)bra ma;stra %%‘E ° ED'TEEEH ﬁ desentonaria ni en un 'b\'i’ BEBDLHE | con hojas de esla
[ RIRE ] FOFHIE ;Ezzgtizaaciéisprg?; ?Sje SHREER LhE banquete del Panellon DM A EAEET | Gnica forma de que sea
& i i AT i
At Celestial de las Siete Estrellas e, Yuehai. LR comestible...
de Liyue de una época
pasada.
Un plato de aspecto exquisito.
BENEBINEE . El aromatico jamoén y las Un plato de aspecto exquisito
ERIRERMES, En lato dedaslpecto exquisito. | RIFFEAMSEM, #®E §rujientes semilflas de loto ERERNXEES. Lospingre dient];s ca dacllmo ’
SEL g (B [ R IR Ak A a el jamon esta Ik BREA . orman una perfecta B i 2 ’
. BER AR - %Eﬁﬁﬁ_% }%E@E encerrada dent;,o de las Sl %%%¥ﬁ combinaci(’)rllj cuasicelestial. E1 :F%E,]§E+?§g§@ elabqrado'con un grado de
Liyue s Jade Parcels | T KEREYEFRR, #ES f - HNBR. REB D] ' HETEREER | coccion diferente, se han
& . PN N Tescas verduras, rociadas con [N " espeso caldo cae sobre los N 1 d
B, EREREE, A | 4 caldo picante. MBS, TER rollitos como los rayos del —MRH, FfiF | envuelto en unas verduras secas.
. i MR R EE 53 amanecer (T AsHe, | Elaspecto es verdaderamente

£

deprimente.
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RERRMNEE, BEaR
IR R, BT

Lujoso y exquisito -*.
EL pescado se corta en finas
laminas, se coloca en forma

RUEBBNEE., B
REEN&EE, FH
BE. BERE, %
KOEBLZOE, ik

Lujoso y exquisito sashimi. El

escado, apilado en laminas,
, es

ligero como una nube y posee
unas brillantes lineas
blanquecinas que recuerdan a

REBBNEE,
SENFRIERIA
&R, e

Lujoso y exquisito sashimi. Los

condimentos* y el pescado,
mezclados

THOtERE, FE7ErU/ERE L | deflory se rodea con una 'KE K%?Ej(ﬂt?ﬁ—lt # una nieve inmaculada. Tras ERERM, | , parecen haber sido
. EEe = =+ | abundante _ Antes R, BRRGEE esperar impacientemente para = 5 arrasados por una ola gigante y
. Bountiful BEEN/NZ. RA it , , - \ TeSHMEER T !
Liyue Year BELBRES G AR de comerlo, la guarnicion y el EBAAH, ZMR probarlo, sientes como la P colocados tristemente en el
= e pescado suelen mezclarse BHERASEXEY ternura y la suavidad del PV —— plato, por lo que no resulta nada

RRFES, BREETR segln los gustos de cada uno. R L ) pescado se entrelaza con la . R2 RN apetitoso. Sin embargo, tiene
fB FESIE AN K Se dice que esto se hace para %iﬂ*;ﬁ& mF %’ colorida guarnicién. Miles de | IbF/E, RIZEHEE | tantos ingredientes que seria una
o asegurar que las cosas ﬁ o - - sabores combinan SRET, EEWE ena tirarlo a la basura,

“ en el futuro. R, BEBNEER armoniosamente en tu boca y T

W—AEF®RET
Tk,
Un plato exquisitamente
Un plato exquisitamente elaborado. Su apariencia es
elaborado. La pechuga de HIERBHENES. ¥ como la del tofu y no se
_ | pollo se corta en trozos N2, FEAE. desmenuza. Con una cuchara
TR RE. FBHE sumamente finos, se vuelve a g;ﬁggliﬁé? de porcelana, pruebas un
AR EHR, HELH, mezclar, se pone en una sopa iR, E’]ﬁ WRE ; sorbo que te acaricia HES Un plato exquisitamente
AN ZFAERILHE | hecha con distintos tipos de " b o + suavemente el paladar con . _s’\ \ 7'_; ° elaborado. El caldo esta
B INKIBR. RS y se cuece a fuego ?*'ﬂﬁz‘h ZiER, una delicada sensacion que se E%‘ FREXHRIT B, demasiado salado y la textura de
Liyue Chicken Tofu FRTE GBEES. LR lento. El resultado es un plato BXNEREET extiende por tus papilas BTG ARARBM | lacarne no es tan fina como
Pudding - El"" [ g fresco, simple, elegante, deun | [B], {HHAEKREE gustativas. Entonces, . FZEIER%E(E | deberia. Debido a la falta de

;Eﬁif{% B3, R color blanco inmaculado y B R RE, R inmediatamente sientes una X E T, técnica, el plato
TR ER,  [IZBRH con un sabor que recuerda al BFRAEE explosion de sabores que TS 3

B, EXHEME] , ©E
BAN—MRIEXY.

tofu. La técnica culinaria por
la que a los ingredientes
carnicos se les da aspecto
vegetariano es muy
caracteristica de Liyue.

X, mE—%EN,
—HER, 4%

A
=

llega directamente a tu alma.
En ese instante, dejas de ver
un simple plato de carne para
sentir una suave brisa, el
borboteo de una fuente y un
gran anhelo.
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Un aperitivo tradicional muy

BAREIRZAN popular en Liyue. El intenso
Un aperitivo tradicional muy %, aroma del en el que se Un aperitivo tradicional muy
popular en Liyue. Para hacer WA ESHELER cocina el relleno se ha B AREREN)N popular en Liyue. Una enorme
BRRERZENNE este plato, se moldea la masa ¥z b, EeREHn adherido a las verduras, las * cantidad de chile;‘. de Jueyun
) R it le f ey 1 ten en los ti . — X X
3B E AR B B djjffe]‘;‘;‘;f‘;‘r; P SWREL, BOM | it ana | ATEIMOBER | salicados han sido metidos
AEHMAZEBELES | veoor Dosoiis 1 s | FEOAAEML. | foo . SSERREN, 1cva | BUBFEET, AL | dentro de los panes, por lo que
) g 7 1 por. Después, la carne y las Tragancia . Igua . .
Livie RAES ' CCh(l)lrlnlI;/rI :;Ze BES5RESET, TR verduras se lavan, se cortan EMBAARMNEST que el diligente pueblo de SAMEREZ, X ?I?:Ja(:::]:lz u;i I;:)Cl?)ntiuebas un
Y 3L con carne Buns R . | FRN.REY en dados v [ N A1 HNFRERTHES Liyue cred el famoso y gt T—/hO, K peqlfeﬁo tromo sentirgs como si
picante FHRHEY s T — comerlo, el relleno ya tEMEEHED, T prospero pue'no de la ciudad WSt OB E— | | garganta sc te prendicra en
E@mE. XERE X cocinado se mete en la masa y RS EMEL TR con SuS proplas manos, estos &. ZIZJLAM llamas. Y si pruebas varios
Lo ? se come todo junto. El N T e ingredientes tan comunes s . .
HE. resultado es una verdura [RFE], JRREZERL también pueden convertirse iE. BAERERR | bocados.. ech%fuem por la
crujiente, una carne deliciosa BRIREMRK, B en un sorprendente manjar Bk boca como el
y un sabor muy bueno. MRS TRER) BE con H Un Xiangling.
F::1 T plato asi podria despertar
incluso a un dios dormido.
Un plato de cangrejo
Un plato de cangrejo R E SRR AR cocinado a la antigua usanza. o
cocinado h fi/ El aroma a cangrejo HIERHNEAR | Un plato de cangrejo cocinado a
ERHNEARIE, Tras cortarlo en pedazos y ﬁcl;ﬁ BEREIEE T al instante en el I, la antigua usanza. En su interior
iSRRI RS2 F R, cubrirlg con h?trinzlll, elt ) @ ~ J’%E_ﬂgﬂ B gue s;lle del s.fflrt}én.t Un solo EH TR B Sk g hal){dgl;‘umgs de harina que ;e han
; B g SERLE cangrejo se saltea hasta estar = X= . ocado es suficiente para WE— & | solidificado como una piedra y
Liyue BEE C;::rir ;(J’O Golden Crab ;IEﬁigfg gﬂzj . | dorado y se condimenta. EMERHRK S ENH sentir en el paladar ;fT ;f,'\iEL estan mezclados con fragmentos
2, *\A’: e ;‘ Debido a su dorado aspecto y ARG, BEXx#Es e - Tt de la cascara. En comparacion
WEB, TREINUE RS su delicioso aroma, este plato de un tipico pueblo ESOEiE AR

RBFhREZE.

hace honor a su nombre tanto
en términos de emplatado
como de sabor.

MIREEE, ®ET
ISRz
o

pesquero. Parece que la
dorada opulencia de este plato

se debe nada mas y nada
menos que a su .

A, BREEKRE

EERGE—GH.

con el insipido sabor de la carne
de cangrejo, su cascara al menos
si vale la pena probarla.
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Una deliciosa y refrescante
comida con un sabor

BRERANES.
ERSHER ZEAR

Una deliciosa y refrescante
comida con un sabor

%gi;gﬁfi;ﬂ 5 . Tras estofar la TR, i agripicante. La carne y la BRERONIE. i}gi((ij:llcc;gssnyszfgiscante
‘ = ! carne y cortarla en finas MABER, tEMm menta forman un equilibro #E KT E R 5 - .
5 BOENEET, EEE . SR, . . : 7T | agripicante. La salsa esta
B A S Rollitos de . , f=THT, i laminas, se envuelve en una SEXE _gpgER perfecto; tierno sin resultar e R
. EREE Minty Meat > . REEE. —LEH : . ) ERWETRMAS | demasiado salada y enmascara
Liyue . carne y A48 = BB 5% 1 B B9 hoja de menta y se adereza en o 1 i 4 o <D grasiento, delicado y sin *
5 Rolls B - . B3R B ) 2o SE A . . HEE3E, AFEHHK | por completo el sabor fresco del
menta K., JEFHHEES S EE | una A8 hecha con chiles de e . amargor. El picante despierta AN e lato. Si no quicres diluirla con
XEEMEESE, kY Jueyun. La fragancia Gnica de FHRAREMRER esta armonia poética de un MkEE, ReERL | Plato. g ~
XIEXRNRRZE, R P 2 Ny agua, tendras que acompaiiarla
EEASEAERT la menta es el de B2, TEOPERE salto y se revuelve en tu boca, | EHRIRAD TIE, con una eran cantidad de arroz
BRI A=, este plato, insuperable para o, FUTENNS hasta que solo puedes exhalar & '
servir como h &= un suspiro de satisfaccion.
N Un plato de carne asada N
R ARIE sazonada. Aunque est4 hecho Tk S AR LR SR PR
BRAEBERFTEREINYA | con visceras y otros restos de ié RS AVEIIA Un plato de carne asada . Un plato de carne asada
BERihfEE, B2 T—% animales, tras condimentarlo ° . sazonada. La aromatica carne FEWMTHETIE sazonada. El aspecto del plato
. Surie Chop suey. Zhongyuan S — - es posible tapar por completo ERMAEIRSER tiene el auténtico sabor de s " revela las habilidades del
Liyue PR de Chop Suey TARAIML, x’?ﬁim i el fuerte olor de la carne. EALKE, TREL Liyue, por lo que puede llegar E; s ?—E%‘E’]Ti cocinero. Este plato serfa dificil
dlonzyian BAK WHEFHE? REAIE Muchas personas han comido T ELHEARGE a ﬁh a i’ . RBE RIS de vender incluso en el puesto
T—ETAMBERRKRESR | esteplato durante toda suvida | iE los mas ancianos. BIIRHINCRED | mas popular.
FORSTRERA ) e | s
Un plato de camarones fritos. | JHXETALAYEFRIEE, g::]s]c)ll:te(i gzgzr?szl?:lle;ﬁ:os' SEHET P A 4P
SHIKE T AL A EFRE El aroma del plato asalta tus SERBHTTSE aroma de las crujientis tiras ;E Un plato de camarones fritos. Al
E—EBESINE, BN sentidos rglentras que las BB, HER—7E, de papa doradas hasta ¢l gran :Hi; S £ ha!)erlos frito con prisa y sin
Livue 5 UUTRER Golden -+ ch% U P YR papas crujientes resaltan la RSB ERA S final de los deliciosos HIEE TR AFIC | cuidado, el resultado es una
yu e Shrimp Balls - L ligera dulzura de la carne del . AmeiReE BIEL, SEGEA | desastrosa combinacion de
BE&/NTT BRI, < 5 ; K, #EBom | camarones dulces, pasando i
camaron. Esto, junto con su . . . B Rt 24 | camarones crudos por dentro y
ABHEAA, . N WL, —O—R, # por el satisfactorio crujido al W
2| linda y pequeia forma, lo 7~ 1 ori 7 3k quemados por fuera.
hacen h dar el primer bocado... Este JUNNE-

plato es placer puro.
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Un aperitivo tradicional de

Un aperitivo tradicional de

Liyue. La yema de huevo se BAMNEEROZ Liyue. Prueba un bocado
s 5 i mezcla con harina para hacer o cuando aiin esté caliente y ; S
ﬁgﬂ’]tﬂf”%% ﬁ{ una masa, y los camarones y HMRRR, SR disfruta del sabor de la tierna };%H BfegRLz Un aperitivo tradicional de
SERBRESE H el pescado se pican para hacer | {¥:[g& &3 HKIEH y jugosa carne, ° Liyue. La masa, apretada y
SR F0 & P R AR it \ :
Fullmoon B, SO0 R R AR el relleno. Después, se le da la BEERERE. TR complementada con TR X —Fhif g Y retorcida alrededor de la carne,
Liyue HAZE E AR, BREERIR, & | formadeuna h, se @‘EEME 72 vons : un camarén de un RANEEMERE | le ha dejado una textura seca
g8 BERERT FERER, H adoma con camarones y se e EEﬁuﬁT)ﬁ%—ﬁiﬁ . lj‘rente a tus ojos WiE, FRROR | que al 'r'nasticarla, da lg
ERORA AR, Wit | O R | 75 THOK £ | e mpides s sicg | L |
A ) PEA . .
Bu [WAE] . , de ahi el ] i}%ﬂ_;ﬂl SEFE orilla ﬂort)a un b(gyte de pesc}';, HE R
nombre "rollitos de luna BEE, desde el que resonara una
llena". bella cancion de pescadores.
Un plato que requiere un
N . . excelente manejo del cuchillo.
gj] FRIVLHR Los hilos extremadamente
. ° _ finos del tofu revolotean en el | gz 7] T3
e i, | BIFEBTHELS | cucocomaoidoin | 57| U e n
BAERTIINEE. Todos los i Jd tes h C AREEEARGRE T bosque, mientras los brotes de | v o pl ¢ que req del cuchill
A 2 A1) '?1 os os(;ngre E:rll es han B, A i — bambi, también cortados en ELEZHENTITE ixce'en e(;panejo eh cuchi o(i
. R, ke AR ?‘l o C(l)rta os enh ilos muy WL AT hilos, aportan un ligero y BB LN -0s ingredientes sel an cortado
Liyue XILEE Tofu Oncidium EE, A, A inos, lavados y hervidos en SRR T lustre brillo a este paisaje f, AER NS | S instn esmero, o que
oncidium Tofu Z#, WERHOKEND | uncaldo. El sabor resultante =6 5LETE . arruina por completo la textura.

AARKEER, BUMANE
AIRBEMNEBME,

es ligero y fresco.

Perfectamente podria ser el
de un

restaurante de Liyue.

AAARREIEE, B
REBE. RARMH
—0, BMELRER
B B IX P
HENEIZT.

culinario. El sabor del caldo
contiene la esencia de la carne
de ave y el jamon, por lo que
emite un delicioso aroma. Un
simple bocado es suficiente
para que el comensal se
deleite con el sabor de una
fresca bruma de ingredientes.

ABE, REDE
RIERRE XIERE
MEERMER
B

La unica sefial de que el plato
estd hecho con tofu es #

18




Un postre hecho con arroz. El

AR AR
BARRKIRANH A9

Un postre hecho con arroz. La
textura glutinosa del cereal
combina a la perfeccion con

SAEHA S % S | b
KR AR = o arroz se ha hervido primero, ;ng—??; B %# }\,—ilé el sabor dulce de la leche. Si FRRK A Eatgﬁztrsehgl:t)ilcigz d?;; Al
BFREKIERTENE, 58 se ha metido en una olla junto Afm®. A= lo comes cuando esta caliente, e .
RAA, . - TSR K L, . HIVERFIRE 744 | Proporcién incorrecta de
; P g al resto de los ingredientes, se AL sentiras la delicada textura de ® : . s
. W Pudin de . . EM—HBARD, i ) > S A aE O = i ingredientes, asi que ahora no
Liyue KRBT Rice Pudding " e 5 ha mezclado todo bieny se ha | %I, KHUATRRESAKE cada uno de los granos de HMAE ZEX% .
e Y SERM, DREH hecho al vapor. El resultado B o] B2 arroz, y si lo dejas enfriar. 2 iEh Sk Ay K sabe mds que a arroz
@I, EA—BHER P i REOGE, CTER S ) ’ R LA empalagoso. Para comerlo, no te
ECEN = es un postre dulce y blandito, HiBLE, ik AREY degustaras el suave sabor de A N AE RS K . . ’
* il N3 ) iRo RBEFEEHEA | queda mas remedio que
EE. perfecto como ﬁ para 5 MEEENE la leche. ;Cuantas veces se Hyikl— s T acompafiarlo con aleuna bebida
una comida. = T N habra cocinado esto para A = P gu )
o= 5 A —j—
it ﬁsm*g”‘kg conseguir que ambas cosas se
DR 1S AIIR? puedan saborear?
Un plato de pescado muy " "
complicado de elaborar. Se Un plato de pescado mut IZERMNEY Un plato de pescado muy
TZERMERIE, extraen las espinas de pescado | TZEFMI@ERIE, comp licado ge elaborar Y I, complicado de elaborar. Apenas
REEHE, HELT sc hacon ENENRHNNNNN | spsinse. s e i et IRALBEHER | sedistingue la forma de pez y,
5, RIEREEEZSE . Luego, se frie hasta . MBS R EH uniforme y un aspecto Fedk, HIScEMERL | aunque este plato también es
Liyue /N Squirrel Fish | E&!, #&fF% EFAn gg:aziqlxe:cue]; iplzcégnoce EREASEBZE. elegante, también tiene la S5WREBFEMS z?;?;?i:;mgcop::Cide?i:(\)/l:rde
st EEROUAREEM | cono hesads colide EHEMSHSWA | acidery dulzuraadecuadas. | ABER. FIREH | Gioha form Dobido s en
B8, BEHEIMENEKNIR | ardilla” por su emplatado, y KEHIBFIREMIE E:bei:ii%?: ddeeli)assi;g;l::as BRANRIREN compleja técnica de elaboracion,
O, tiene una textura crujiente BFZ. de Livue ] HEILHEREBFE | es muy dificil conseguir la
tanto por dentro como por yue. INEXE, forma del pecado deseada.
fuera.
Un plato muy colorido. El
EYELHNIE. Un plato muy colorido. Entre , sabor agridulce de la fruta
EHEOGTERE, B los suaves y glutinosos granos %%ﬁ?ﬁiﬁﬁ"]ﬁiﬁa\ desecada es como un hilo ERERNTE.
M 25 5 2 TR de arroz hay todo tipo de BRI RTFII—%F invisible que combina e R Una comida muy colorida. Si el
o 5 b ingredientes dulces. Mas que RILtaL%:, 5AR perfectamente con la WERRAT agua se consume demasiac.lo al
. s 2o Universal o LEEEOK, EEMWM | el sabor, lo que se pretende S 0z s s fragancia del arroz. La ligera BEHKD, T Uz oo
Liyue 75 F = w - PN v e cocinarla, se necesitara
= HEE, A 9 E g sl L8 g i oinacid .
Peace ‘ £$ %ﬁf:éiﬂ’] }'s:lt;: con este plato es la BT, SRS d:ﬁ;se(iz cez:ldfalizrclai(; % &h ;Fﬂ?ﬁ ?I\ imaginacién y més sgua para
DR OB E R " " ' RABEESR, SA P . s ANINEYIK, A RERE conseguir la textura adecuada.
BEERL B Ok—m R Con una intencion tan buena INERE 4 incluso después de tragar, y ENEHOR,

=%,

puesta en ¢l, este plato
siempre estara delicioso.

FIRREE.

trae a quien lo prueba una
placentera sensacion de
felicidad.
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AZMENHE.

Un caldo hervido durante AEMEENHE. Un caldo hervido durante KENERALIL Un caldo hervido durant h
AEMEERHE. mucho tiempo. Los brotes de | 22 —EEXRRAK | mucho tiempo. El mero hecho | & PIIFIER A L4 tiennf;o (iaecr:;n;)seull;zn € mucho
VG EESE . EERFAERY) !Jam!aﬁ frescos, la carne y el & —A33AA, de olerlo ya al?re el apetito y, B OKBRAYETRth endure.cido y su frescura es
Liyue st Bamboo AUk, NKIBEEES i)irgsgﬁi)zilogtea:;zg?}z;:ta AR B AR A EELRE %Y ilc)lrlzl;:;;as];rlirtz;o sabor se BETNEMNE inapreciable debido a la sal del
o Shoot Soup e E[ - PRI R que la sopa adquiere un color ERES. MERIT extiende p’or todo el cuerpo. #. 1%#%5!{ % | jamén. Los broFes de bamby,
RBREAEBIRK, T | planco. Las dos texturas de la WEMRE £, BE Es como extender tus alas y KT ZHMEM | quehan absorblflq ambos .
TR AEEE, carne crean distintos sabores BEEHBERMMN volar hacia el alba entre nubes | %, HE5REE saborels;,l son el iinico ingrediente
y el caldo es muy sabroso. =G, fragantes. EZN—REH aceptable.
I
‘ Un plato de pescado hervido. =5 TR B RIE Un plato de pescado hervido. =4 TR R
AEFmA N arIE, Los cortes son gruesos y % BT A B Cuando los pedazos de EE Un plato de pescado hervido. Su
@& B XS, BEEAN tersos, con un delicioso y = /jE" = - 18] J*E’ pescado se deslizan entre los = sab(I))r excesigamente icante'
KERE [Eisivitzils Black-Back TR TIXIE SRR TE fresco sabor. El seereto de ;\EWH%E%NM? labios y la lengua, s como si ﬂEE’x}ﬁ%)’L—T‘Eﬁ cubre casi por com le]io el
Liyue ﬁ s de perca de Porch Stew FHGH BN T R este plato consiste en agregar | JBE—Ff. BTX%E fueran a saltar en cualquier =T BRASNE delp esca dop Muy pocas
- lomo negro - Le - s polvo de campanita de cristal BEEhEE, AR momento. Al tragarlo, genera ok, REHRDEA p ¥ i i Y pt
REL, EEXEFEAN para que los ingredientes TEEEA FTT— una sensacion de vacio en el eSO personas pueden resistir esta
3y I = tortura para el paladar.
i, RmMALE, desprendan su aroma. Es P paladar que hace querer B
picante, pero no seco. ° probar un bocado mas. - e
Uno de los APSHUNGY tipicos BAKTENZZ
BANFENZZ—. de Liyue. Se frien los chiles o Uno de los aperitivos tipicos BAMSE/ES | Unodel itivos tipicos d
BUR KBRS 4 =M | de Jueyun y el jamon y se W— R ERNERE, de Liyue. Se rompe un pedazo | ™ k LinOeeE?esuing;:;;S ipicos de
TRy, SREEFEKFND R | vierten encima de la mezcla &R SRR de “ crujiente, E;@%ﬁ{%%ﬁiﬁﬂ* chZumllsca do y apenas conserva
. B | e | RARGMomELsy. | o SEESEEERy colde | i g, gggay | Scpone encimaun pedaco \ Su sabor. Los chiles de Jueyun y
Liyue Jueyun Guoba BAERELARSEEN caballo. La combinacion de la HEAREREER caliente de jamoén y se comen MRE L, BEn el iamén tienen un desagradable
AEEIRER I I T | came y el sabor picante AL IR ST | juntos. La textura crujiente y | 48 7 HIAHRFD K BREE Jl - 1 &
SR, PATREFIER | conviertea un ingrediente tan B, XEIE R % el picante va directo a la nariz VET—H. REEM Co’or marron y solo s
REMBBERT ZF | cotidiano como el arroz en Bk, iEAEBIERIE son tan adictivos que te Bk ﬁ\:‘)?/\ = dlfererllman por la textura al
Y ERE R, una comida tan sabrosa que LT B AR chuparas los dedos. RE A comerios.
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Liyue

AIER

Carne
estofada

Braised Meat

FRBAROER, BY
BEX, RERMHH
&, EEpTEOR. mil
BEE BEANOEDLE
B, BAMTITEN
R,

Un plato de carne guisada.
Primero se marca la carne, se
sofrien las verduras y,
después, se le aflade caldo a
todo para que cueza hasta
espesar. Tras esperar
pacientemente, la carne se
vuelve tierna, lo que aporta
una satisfactoria sensacion.

IEEMARNEE .
RERHT IR E A
BRI, A
BILATEELEHH
ES, EEITHN
TERmAL, Hilk
XA MR EMNE
. kR, mE
BHRSFE, BiLA
RHKARER, BE
WARF T2 %
£, XpHUTEER
B ARHE?

Un plato de carne guisada. El
espeso caldo y la deliciosa
carne combinan a la
perfeccion y emiten un
intenso aroma al que es
imposible no sucumbir. La
verdura, distribuida por todo
el plato, es crujiente por fuera
y tierna por dentro, lo que
aporta un toque exquisito. Su
sabor es tan perfecto que,
aunque esté ardiendo, no
puedes evitar

hasta que solo queda el caldo.
Espera, espera... jpuedo mojar
pan en el caldo!

RS
UFREERTHE
AWITE RER
A R
NBA—FH S,

SEHRL T

VAT 3
B, BRRBRTR
[REYAR ZSM B
HAth...

Un plato de carne guisada. No
parece que quien hizo este plato
dominara la técnica del estofado,
ya que solo meti6 los
ingredientes en una olla y los
cocid juntos. Ademas, las
verduras se han desintegrado y
no hay ni rastro de ellas, por lo
que el plato no sabe mas que a
carne y... a carne.

Liyue

TERIMC

Stir-Fried
Shrimp

BREANEE. BIMMC
ERRREDRLFHR,
REFENBERTR, A
B AT A 5 Aot
%o MRBNRIIEIER
&, HECH—FZit.

Una comida de sabor suave
delicioso. Los camaronesF
y

se frien a fuego rapido hasta
que queden bien dorados. El
proposito de este sencillo
cocinado es conservar el
sabor original del camaron.
Por ello, siempre tendra lugar
tanto en las casas de la gente
como en los banquetes mas
distinguidos.

BRHANREE. 5
IR BN 2 AP
BRMEFAERR, R
FihaERAIAR—Z
HEmH. WE—H
BUKHREEBARAK
FEVHE, BT
BEXMEE. BE
IR HRR29F
W, OERE AR
ARIRIELE .

Una comida de un sabor
suave y delicioso. Tiene tan
buen aspecto y su sabor
original parece estar tan bien
conservado que solo puedes
pensar en cuando llegara el
momento de probar un
bocado. Comer este plato es
como si varias gotas de agua
cayeran en las apacibles aguas
de un lago y crearan ondas de
sabor en tu paladar, un estado
de éxtasis que solo cesa
cuando el exquisito regusto de
los camarones juguetea con
tus papilas gustativas.

BHREORIRE .
ATHEME, F
HRATEZH
e B — BRI
g [l 208,
MM ET, B
RIS TRTHYE
TEFRR.

Una comida de un sabor suave y
delicioso. Por temor a que los
camarones se quemaran, al
cocinero se la fue la mano con el
aceite. Después de una fritura un
tanto especial, los camarones
han tenido la suerte de conservar
algo de su consistencia. Pero si
lo comes cuando atin estan muy
calientes, seguramente te dolera
la garganta.
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Un plato muy bien

BREFENXE. 19
ML HIEER

Un plato muy bien
presentado. La uniformidad

BRFRHNRE.

sy . .
BRFENEE. presentado. El jamén, la carne OSSN de las tiras revela la ) .
KBE. BA. HEYIRE | deavey losbrotes de bambu NT, SHER—E impecable técnica de cuchillo; ,E_Eﬁﬁﬂﬂ I, Un glato muy bien presentgc!o.
e N . I . ¥, F/RE—MEA {F—Z3h %I | A primera vista parece delicioso,
Triple BKEHEY, GRS | 5 cortan en tiras finas de la ) parece una obra de arte. = 1o al probarlo se descubre que
Liyue M=% Layered F@J?HT%‘&LF‘ /17“:_5 misma longitud, se hierven ll | &, M—ETER Cuando al fin te decides a UNEE-3CS e = H- “Tal vez q
Consommé - ;‘Z’_ . = i, se ponen en el M, EEEMN probarlo, el exquisito sabor te | Kk=%, BE; prepararon cl c.a‘lJ 4o con
g S AR e demlao s sy | sy AT | o tlegiay e ol | RRRSIXR | Gommmais o’
. - B RIEHEA : g?
resultado es muy sabroso. ,;«TE}E - j(/—_\[{/‘EJT’] 2R conservarlo como obra de 5
m, BAEE L. arte.
Un plato cocinado a fuego
rapido. Dicen que AR b 3
e originalmente era tan solo un FEK KD IR Un plato cocinado a fuego i &Efiim Un plato cocinado a fuego
. gt S h que todo el FEBNER, ERE rapido. Solo con olerlo es =2 o = - rapido. Este fue una prueba
N ?E1EJE$E$I%E% x mundo sabia hacer en la IEABRAT. E suficiente para abrirle el ?_’Em& ARo IZAERX fallida, ya que es
Live 2R K Qingce Stir | FERMMR R, EHE | Aldea Chingtsé. Sin embargo, b A B A apetito a cualquiera. El EXH, WMRFE | desagradablemente amargo y
y Ea Fry HIEH OkEIMIZE] T | se gand el reconocimiento de s ‘\];ESZ B H—TE ﬁ activa las L KRS EHEN, | picante. Podrias intentar
AMIBIAT, EREEA las personas de Ptros lugares /E "‘E: B . B papilas gus'tativas, d§ modo Mg, EEAEZE cgmerlo con un poco de arroz, o
X 33 MR TR gracias a su crujiente textura BE—A=RE T8 que, querras comer diez THEHEAR B simplemente dejarlo y comer el
Ly ° . , N Rtk [= 5%
y pinte sabor. Asi fue como KIRAYEESE tazones de arroz de golpe. . arroz solo.
empezo a extenderse por toda °
la region de Liyue.
Unos fideos tan finos como la
barba de un . Tras ; Unos fideos tan finos como la
MNHRNEE. B0 saltear la , se afiade el MAFRE R, barba de un dragon. Los MR R EE. Unos fideos tan finos como la
é }: j]\ o E,L‘E‘, caldo y la guarnicion, luego MPENE CRET fideos que caen como una ;("J' é g barba de un dragén. Al
E ’ D}\'a’i': B % los fideos y, por Gltimo, se R, = Tmun cascada, parecen de \;:L:Fl_*,ﬂi i obsesionarte con hacerlos finos,
Fideos Dragon RIETAEE, ZEHY | emplata cuando todo este NEBRBIEBENS hilos al bafiarse en un caldo R, SEMEEE | los fideos se han acabado
Liyue E barba de Beard EE. mAREZHZXRHM | hecho. Solo haciendo bien la 5= l:/l: 2EEe hecho con los ingredientes HEHEMSE desintegrando cuando se
dragon Noodles T, FRERHMNTER ’E ;i;’ﬂﬁi%?’] 0 mas exquisitos de la tierra. Su | 2 Fiesk A S | hirvieron. Parecen faciles de

A, BTHAERT
RAZERBEZH— .

masa de los fideos se puede
conseguir ese
. La

técnica para hacer este plato
es una de las mas dificiles de
toda la gastronomia de Liyue.

. ALARATES
THT.

textura es mas tierna y
agradable que la de los fideos
normales, lo que hace
imposible parar de comerlos.

B, BREH
HHILFT...

hacer, pero se ve que en realidad
no es asi. Sera mejor que
practiques un poco mas...
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REK D HIEYSEE o
BRELBTF, BYE
PNDEFEFER. KBREY

Un plato salteado a fuego
rapido. Tras laminar y saltear
la carne y los matsutakes, se
afaden las especias. El sabor
del jamoén combina con la

REX KD I H93EE
AR B AR S

hRERKZ L, #
BHONFRAEEDA

Un plato salteado a fuego
fuerte. La grasa del

salteado cubre los demas
ingredientes y los sabores se

REXK D HIEYSEE o
BRARbREY, &
AT FHEE. R

Un plato salteado a fuego fuerte.
Aunque la carne es de buena
calidad, esta demasiado salada.

AMNER , T s =R i
Liyue gurelc-lkio:)li Eﬁg;u%:;gm f’;ﬁi N qf textura del matsutake y, f; Z‘Z%T ggg/%E hz‘:f:;r;b&?gigg \Zﬁga ase E—HTAt, B | Tras un bocado, no importard si
Ty Hotp = ’ L\ cuanto mas comes, mas te fﬁ IR ]t)e abre e'l anctito. La eni/e do Tt EL@ELRE | después se come un poco de flor
o %?%?X&E’\]?%ﬁi'&lt gusta. Servirlo en la misma ABE/H—O. Li P da d & FAZE, ZAAEm@Y | dorada o de matsutake: todo
EREKHERIFHSIEE | olla permite que se mantenga | BMIEIEA ABEX sszl;:sstiev?;:;sioﬁ il;;:sa Yo # ﬂj&ﬁ sabra a sal.
. = e Tm AY °
ELS fiihrféf durante mucho REMTABHOE | bocado
. o
Un plato hecho con una lujosa
A ﬂi & EI] ﬁﬁ . . E:;ler;iﬁ(cihierl:g;z(ri:lie:rtj;.elj(;a i ﬂf (L §f° , Harll"i];?;zl) illzci:;i:(;?e?l?:s%l;{zsa ARER iﬁ : Un plato hecho con una lujosa
Eﬂﬂ'—jﬁi}ii#mﬁﬁﬂ elaboracion de este plato, TMREREREH, mezcla de carne y verduras es ﬁ i By R A B 2 variedad de ingredientes. Estos
Come and B, @FEMBMT | muy comin en Liyue durante | HFEM D TE, # | perfecta, la presentacién es R —K se han echado al agua para que
Liyue Get It KEAED, BYXEHR | las temporadas festivas. Cada | EEHTERILERT impecable y la mezcla de R, BMEMEZ | sehiervan de cualquier manera.
ERME, AEBALSIUE | vez que sesirve, la persona a BHHEE. FHEE 'sabor,es en el caldo lo hace HR I SEAE IR AN Sabe atodo y a nada al mismor
[k3, 15| $BEAR ia dcabeza de la mesa invitara a ABEHE R T — 1ncre1]ile. dCuando haxa que 47, B E4E | tiempo. Espzra... “,eit’o de aqui
1 pe = odos a comenzar a comer e comerlo, desaparecera en un SRA YT ? es un grano de arena?!
HERT, K& E. diciendo "vengan a comer!*". R¥o abrir y cerrar de 0jos. EHEDT
De ahi el nombre.
BEWEGSLS Uno de los dulces tipicos de
Uno de los dulces tipicos de R —O Liyue. Respira con cuidado y
BAMNEGE Sz —. B | Liyue. Surelleno dulce esta ' E; Y ?I[; 230 observa como los pétalos se ERAMES Sz | Uno delos dulces tipicos de
IR 7K h R B BEH recubierto de una masa de L BALimz5], mueven ligeramente, como si —, ERRETE Liyue. Los pétalos han perdido
. = Estrellitas Lotus Flower i 7 harina, agua y aceite que se HHETECHE tuvieran vida propia. Al cerrar | @, /s su color y se han vuelto
Liyue ped de 1 Cri B, BATHNEEST | 46 oruii s . los o barlo. ol dul ¥, RBERT llos debido a L
e loto risp . BREERF. BT Tie hasta que quede crujiente. | #y; FLEREEEMR, os 0jos y probarlo, el dulce iR R amarillos debido a la
oo = SETT, Los pétalos se abren de uno HENHEE. 5k sabor inundara tu paladar. Es  RUFEHm temperatura demasiado alta del
iy, RERR. en uno cuando se sostiene en o como si soplara el viento, las ElEo aceite.
Rah, F, &5, )
la palma de la mano. . flores se abrieran y los
5, 5
pajaros alzaran al vuelo.
" EHTRNEE, AL EH
AN ERIE, Un plato de huevos al vapor. §$ BB EERILT Un plato de huevos al vapor. i, Un plato de huevos al vapor. El
EEEHSENESEEL | Al brillan?e y dorada sopa se k " - Los ‘suculentos huevos se ST AT 8 g3k %L | largo proceso de coccion al
Sopa de Lotus Seed EEBT BT, AEL le han afiadido unas semillas A, — T EHER derriten en la boca y, antes de BESHEESI | VPOr ha hecho que aparezca
. . R 1 o NERE s b3 £ EIL .
Liyue loto y and Bird Egg e BEE SRS A de loto. Se coma como ANHESL, ENgHsE, que te des cuenta, la suave y 0T iR una inusual figura con forma de
huevo Soup e A ‘:; desayuno o como prostre, BHZEBTHEHES sutil dulzura de las flores de T =H ) panal en la superficie. Por no
HRREX BN TE 51 AT T A siempre aportara al cuerpo los WAL IRHE loto recién abiertas inunda tus | A, 18 FIZZ—F, # | hablar del intenso sabor amargo
RRESF. ingredientes que necesita. . papilas gustativas. FHEFREEARE | delas semillas de loto. ..
‘ —&’7.
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Una comida vegetariana de

HRREBIER

RS sabor intenso. El matsutake se | FEREITHIRAT, i%if?ﬂéi:ovegz{zifgs :oebre HHRRBNER. Una comida vegetariana de
! \’ < AR corta en laminas, se saltea HEWMHT EEmS la salsa. ol mz;tsutake resenta T FFEERET5E | sabor intenso. La salsa es
BREVACER, AHIE hasta que esté dorado y se FEOR, il > | - P SHETAMEE demasiado espesa y enmascara
. ;Fﬁu}\%:_h ’F’L}ﬁﬁﬂﬁﬁ t 1 Isa. Debid N un sabor excelente, tierno o v la fi deberi 1t
Li Abulon Vegetarian Bl 7 D mete en la salsa. Debido a su 0, e N BEERE R a frescura que deberian aportar
iyue : . N, EEneass, R como una y fresco como | AYEEER, RXIENZiE . . L
vegetariano Abalone i, B LEEEEMER | carnosa textura, comer o . 16n. Si aleuien 1 o los ingredientes. Te dejara la
EE K B | matuk HHIFS. #R%H | unabulon. Sialguien lo HFEORERE | pocg s
i 9%k, 2—iEiFF | matsutake es como comer un v = prucba y, después, le revelas e oca tan seca que no
26 1 1] B2 . abulon muy fresco. Asi, al REBRER &BF ay ¢ ’ . Z /D KIEHRO T conseguiras hidratarla por
R LURALEMEE . . ~ . 5k de qué esta hecho, obtendras N
menos, podras engafiar un RS R, DRME p . AR, mucho que bebas.
. - N sus alabanzas mas entusiastas.
poco al estdmago... e AHESE.
. Un plato con una textura
Un plato con una textura A %mm%ﬁv suave. El tofu esta tan tierno
suave. Las huevas de cangrejo | AJF B DB ue OB AAA S . Un plato con una textura suave.
ORRAMEIES . se sofrien hasta que sueltan BB TR, BEE , y las huevas de BN 2 AR & Y 2 Aunque las huevas de cangrejo
TG | (e | PEABOLIE, T | et cocko, s | SRS | O e e | S RIS | e malsabor de
Liyue }lelvase% e Tofu %/j?ﬂa?'a"ﬁg R Zfﬁﬁ & lo qilg se aflade un sabros,o 'éﬁ'gﬁéﬁu&@iﬂ i lengga en cuanto pruebas un ggﬁ%ﬂ{] D ?" R tofu, que estd demasiado pasado.
re) IR, ARHEE, A caldo. Un plato hecho con J-L:J:Z:?ﬁ B %?yﬁ'j{E bocado. Apenas necesitas }Fﬁ%\%?&% %;.Z Desmigalo con los palillos y
AANRHE S, ingredientes sencillos que BEMWBARE masticar y el conjunto ya se B, BHHEAKIRE | mézclalo con arroz o no seras
resulta en un sabor HitXMNHRREBER esta deslizando hacia tu —ienz, capaz de comerlo...
incomparable. HZiE, estomago, dejando un
delicioso sabor en tus labios.
Fideos en salsa de carne con Fideos en salsa de carne con FRERNXE. Fideos en salsa de carne con
EEBENXNE. verduras. Al juntar su EEBENNE. verduras. Los fideos, L FFrEa97K4> &R | verduras. Parece como si fodo*
Fideos con | Noodles win | - RIOBERIMET | e S | | e hamsbworbido | T | o e T defcon
Liyue delicias de Mountain zH, BRBE. BRE ’ s T LB HKEE, R > o $MOBRERRE poraco, fo q Ja o
montafia Delicacics WEREHECE, MR resaltar el sabor de la salsa. T, =BT esencia de las delicias de las F. AMERET una extrafia y seca sensacion.
ST HITAA B Aunque es un plato muy = ’ Re montafias. Un solo bocado es HEe BT - ,ED* Podrias ahogarte con estos
B H L REBRIEI R, comun y casero, su sabor es T B EER AR E suficiente para saborear su HAEEEZRE | fideos aunque los comieras muy
realmente intenso. extrema frescura. FWEER], lentamente.
Un plato de carne salteada. El Un plato de carne salteada. La| | soay S i oA
matsutake troceado se RO R A RIE esencia de los bosques y ;E%Jﬁﬁﬁkﬁ’] kel Un plato de came saltcada. La
BT AR B A RE envuelve en la carne picada y LIMmBE5EAN montafias y los nutrientes que ° . 1 plato .
Rollos de N e S se frie a fuego lento, se N S ER T A el sol y la luna proporcionan a BRTENKRES diferencia entre este plato rancio
Liyue carne con Matsutake PIRR LA E MR, manera que la seta absorbe AAEUT RS, la tierra convergen en este BRPET—52 | Y ol ideal - Pero
\ » St LA n e = & Re . ..
matsutake Meat Rolls AR RIRE T EREA los jugos aromaticos de la BEARRT EEE plato. Ademas de aportar una | K37, {BEFINE debido al alto valor nutricional

it SANERAE.

carne. A cualquiera _
con este

plato.

Fr, WA RS S A
EZ TR

gran cantidad de nutrientes,
también causa una felicidad
desbordante.

NERNE &2
RERBFHE.

del matsutake, seria un
desperdicio no comerlo.
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R ER
TR RSN R

Un plato principal con un
sabor intenso. Su magnifica
presentacion es suficiente

R R Un plgto principal con un CEAEERE, A para que se te haga agua la ?ﬁ%%‘lﬁﬁﬁ"]i‘:ﬁe Un plato prmmpal' con un sabor
N - > N ; 7 = -
o E = .. | sabor intenso. Los tallarines o boca V. una vez que empicces SR AE R JLFHM | intenso. Los tallarines y el
B, NS I'/’ﬂ ME | e pescado y las verduras se H E%ﬁ%imﬁj\ a comye’r o od:lés areﬁ" #ET—#2, #higg | pescado han formado una
. s Stir-Fried FERIFEFKIRDTIAR. F | saltean juntos. Los tallarines MEXREE, THHIE »nop > parar. [Tons papilla muy desagradable que
Liyue TFhb&aio . . “ ot . Aunque los ingredientes son KA BRI S A S e
Fish Noodles | 4R U & 44 EERRASTHS, absorben el sabor de los BE BN EHE, sencillos, los fragantes . E Lo dan ganas de escupir. ;Quién
N 3 P . . , %, 1] 8 s . .
MEZEH IR O demas mgTedlentes y su BERERMEET tallarines de arroz y el tierno ER ERILE diria que un plato en apariencia
B = = gk textura siempre agrada a los = 5 o *, IR A tan sencillo fuera tan
B RIRZEEFER. comensales RERGE, EREK pescado otorgan a este plato BRI LG? complicado de hacer?
: MEEREZ v RS un lugar en la mesa de e & P ’
e, cualquier gourmet que se
precie.
R Uno de los aperitivos
Uno de los HPCHNGY BRANGGEALZ tradicionales de Liyue. La ERWES LT Uno de los aperitivos
B G > — tradicionales de Liyue. El — masa, brillante y translucida, - e tradicionales de Liyue. La opaca
. H A "“'Lj < _c relleno se hace a partir de SNE MK EIRRES hace honor al nombre de este " masa que envuelve a los
s Crvstal ERIERUE SN, & | camarones frescos enteros, los B OEAOM, Ek plato. Los camarones tienen BRBISMNEZBERS | camarones, que se han quedado
Liyue JK S de cristal Sgim SHMBAEFBEPRER | cuales se envuelven en una ﬁﬁ’ﬁﬁ:ﬁ E']ﬁrﬂﬁﬁ un sabor tan fresco que uno ERMOR, AT | unpoco secos, deja una
P TRAEN., 2@ TxE | brillante y traslicida masa de EraHIANE puede hasta sentirse culpable BH9ATE, JE AR | sensacion pegajosa en la boca.
) Bk, EHILAZR— Pl
28, harina. El resultado es una ° B —4} comiéndolos. Quien deguste HRIRE TG Comerlo es como una tortura
textura tierna y un sabor MR EELEARE este plato de cuatro rollos N que solo quieres que acabe lo
B
delicioso. KRIRZGEE siempre se quedard con ganas e antes posible.
de mas.
Postre elaborado a base de
A~ BE &I 5 B . s G A £
- ) Postre claborado a base de & TR A ?lmendras ﬁltgrgdas.ﬁa :1_ BER ) BR RO B Plostre derlabor'ado (211 baie dle .
B EREI RN, B 1 dr . das. Ti o orma es exquisita AR o almendras trituradas. g ec! g
N almendras trituradas. 1iene N Es como de almendras se ha enfriado sin
Liyue “CEE . Almond Tofu BABTEAMI ER | una textura tiema, un dulzor ARE, SNR una obra maestra créada por AT AR R haber molido y colado las
(= NS — e
almendras WK MR- FR, B | distintivo y un fuerte aroma a EEELSKR, REt

HOEEmSE.

almendras. Su nombre se
debe a su consistencia.

2
B, MEEETEN
B, CARE

. RBTE,

un prestigioso artesano. Esto
hace que uno solo se quiera
admirar el plato y no se atreva
a probar un bocado.

B B SR
BT —KHFe,

almendras adecuadamente. Con
esa sensacion grumosa no te
podras engafar ni a ti mismo.
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Un plato muy fresco y
fragante. El chile de Jueyun

ARBERRFES.
BRERMEAE

Un plato muy fresco y

N e fragante. El sabor refrescante > "
BREE AR g EEHR
H f/ﬁﬁm/ B N se corta muy fino y se mezcla | SREIEE L =HIIH y ligeramente amargo de la RRA R RS
MY R, FiA - o ¥, Un plato muy fresco y fragante.
ot sn A s . con el aderezo para alifiar la RO, RfEX menta no enmascara el - . La proporcion de menta v chile
RETRAFRAEER L | menta. Esta comida tan WESET B picante de los chiles de R LA AN d f P’ 110 &5 la corr };
Liyue RPEERT Mint Salad #Y. EURERAM aparentemente poco atractiva Z Jueyun, sino que lo potencia. YR HURESLE I, | OC Jucyun no es fa correcta y,
- ¢ . . 1, —EHH—E - " N ademas, no se ha mezclado bien,
sk, HMEEBFAZRI | tiene, en realidad, un - Los dos sabores danzan y BERSHS, B or lo que esth tan picante que o
ERIEMT N, WESE sorprendente efecto HERNEE, &5 en tu lengua FALE T — O3 p q p q
AR, o SRR T —i7 A o LY te salen las palabras.
TRt 3E R F B refrescante y revitalizador. REEET—HEA como un par de bailarines AT
" ° Muy util para reducir el calor EH 8708 T XA FFR que, al terminar su niimero, ae
y la sensacion de saciedad. e, reciben una cerrada ovacion.
Un plato de verduras
Flato de verduras iﬁg\ezzdt?:s. TP HINER. Ssﬂt:f:izznt?e?:(}z;ltti? z;ielte. TR Plato de verduras salteadas en
T HINER. - - ' BRI WEER . > e SN abundante aceite. Al no haber
N IR __ | ingredientes muy abundantes e e g e frescura, similar a la de la SHIR AR R A YL .
WEE T YRR = . . RS RS HEE . controlado bien la temperatura,
Delicias " ’— | enLiyue, los cuales se frien y e L RO sombra de un arbol en un BMHOBTRT | of sabor del aceite ha
. g — Stone Harbor | TEAFRUMERIN . RAM | sesaltean. A pesar de su CRAEh 8, i caluroso dia de verano, y el N A .
Liyue E#E=% | delPuerto s N = - o o o ERYMK, ©AIZ | impregnado al de toda la
de Piedra Delicacies EANE, AZEDIEENTE | sencilla elaboracion, el plato —BiEENEXKE, vapor que desprende —OE=%k # | comida. La tnica razén para
MR BN REMER, 4= | consigue r'ealzar'el inte'nso BREEUIES R E I convergen en este plato. Al . T’)‘ N comer r;lés de un bocado s por
S 1A sabor de dichos ingredientes. (R oy ok S acompaiarlo con un sencillo BERZAZNT R .
T E&SE. REMEREFE LR bol de arroz hervido. tu alma s las pobres campanitas de cristal,
2. y tu paladar sentirén’una gran o tan dificiles de recolectar.
satisfaccion.
Un plato de pollo frio. La
. Un plato de pollo frio. Su FHNEA. carne es tan tierna que casi se FHHNEA. ,
BHOBA. forma de elaboracion permite B E R puede deshacer con un soplo a2 4TS Un plato de poll'o frlo. Tal vez la
Pt 5 2 - A . ; REXE LTE carne no se marind
BRI Jueyun Chili RIMBOERDREET | que ol sabor y el jugo del R, FERRET dEivienig. Al darle un primer FEHILRERAK adecuadamente, ya que es salada
Liyue o iy BAEEZ TSR, € | pollo se conservena la RO FAVRSN bocado, la carne desprende su PR e ente, yaq
35 Chicken o o N . . Ktk WMERLOZ . HBIXEIMNF B | por fuera e insipida por dentro.
REMINEZT, % | perfeccion. Bajo su dorada N jugo y el comensal se PR
' . B, ItASHECE M3 EER2/kE | Susabor mds bien parece el de
43k (g EIIG piel se esconde un sabor ’ = I~ transporta a un lugar entre lo un pollo hervido
ligeramente picante. ABEMMT. real y lo fantastico. Una BH. ’

auténtica experiencia astral.
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BRI,

Una sencilla sopa de
verduras. Cuando el agua

PIKIEFE, Bt empieza a hervir, se afiade la AR ENFE D, Una sencilla sopa de ) ARIAENHE S, Una sencilla sopa de verduras.
Bk ERMET THFE. flor dorada, el tofu y s RAHHPIATR | verduras. Unasopa caliente | 55 LB |l caldo es un poco insipido y el
Liyue JE =% Jewelry Soup | HEFREREMBIHKIRA zf:;clr a];ebei d(()) Z ZuSZsle:to a PRENER . X—® ?(l)lsyz; iﬁzllifeggtéa;:nji BR, BAMZFEMIL | lugubre aspecto de las verduras
Ny = s = . > N /82 . X : :
B?}:%g = E’z’i oK gente suele llamar a este plato BREHM, WEEE dulce es digno de servirse en ABEIRECAR (ei‘e/(s)g; (lizzllmagen de una tierra
RER—EIFEREMNNH | "estofado de gemas”, pero en #B1E. un tazon de jade. AFTEM . .
Ao realidad no es un plato lujoso,
sino mds bien bastante casero.
e y Una gran racién de came e S Una gran racion de carne ERKRAMERLE
BRARAENIR. picada usada como relleno BRRARAENG icadga usada como relleno D Una gran racién de carne picada
W —n A=, AN | dentro de un pan. Si pfines el =, ](;entro de un pan. Un solo TFFF LR E | usada como relleno dentro de un
B d BAHE, RRET ANER gan en dos, lIe‘l carne picada se HERAE, RS bocado es suficiente para Ej 4 TS TG pan.dEé h(t)_;altcilre del pan set ha
Liyue ERA al\?:a e Mora Meat TR, XHHET S, gfzj;?eor:;n;'el ?3:2]:? noes o R—OfERE llegar al éxtasis. Debido a su W, BERAEH grlifreio(; (fizntgzosqiuﬁ) ;ai asea
HEESMENOY, i y S i R RIS P s ; : )
Zi Ei"—'\ mEA D ¥, B hornearse, se ha endulzado. @;ﬁ\éﬁﬂﬁgiﬁf ﬁl)o;leo(s;sts;l;?g, xil :;r]nitsal EF‘?ZE LEEE;] ignorar la grasa y solo masticas
BESENLE BRI ] & | En el pan se suele estampar la | BRBIBILARER S tenga un montén de I\jlloras n &, ERTEM la carne picada tal vez llegues a
%, imagen del Mora lo que DIEEUA R IR, frer‘(lgte de si mismo H— 250NN saborearla.
simboliza riqueza y fortuna. . &,
Carne hecha a fuego répido Carne hecha a fuego rapido.
e Al 28 : e Al 28 i e Akl il 24
K \*E 2 F:ﬂ" El aroma de la carne se ﬁi HU? MER. Elgfecc?gtee’se:o;longzo X RIPEIER ° | Carne hecha a fuego rapido. La
Stir-Fried A §7Et SEETHIRM L mezcla perfectamente con el RBMEEHEN— feconfor’tan te hoguera en un RRANAR 5% carne, ahora chamuscada, se
Liyue JBIA A | Carne frita Filet 2k, TR BIE | ligero sabor picante del chile RAE, BRiE R =R campo nevado caguaz de WUUEE—H], 1X | mezcld con chiles de Jueyun.
ETIRERIEFIENE de Jueyun. Es una excelente 5w, SAREKD, desppe rtar las papill)as HFHFPEAEKIRER | Para ser comestible, haria falta
7, (C)(];c;gn como o P, gustativas. Su sabor pucde BEHSHE TE, comerla con mucho arroz.

llegar a ser adictivo.
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Una brocheta de pescado a la

Una brocheta de pescado a la RKEHNESE, brasa. La piel, dorada y Una brocheta de pescado a la
NI brasa. El pescado, atrapado SR E BEEE brillante, cubre la fresca y Ak ESINEE, brasa. Apenas se puede
S 1 ;— © directamente en el puerto, se RN, ERE tierna carne del pescado. No IR EE MEERIROTE | distinguir que esta masa
; . . HRDKFTH EREYBIEIN | marina y se hace a la parrilla | RAF— S puedes evitar exhalar un S =, carbonizada es, en realidad, un
. Peztigrea | Grilled Tiger [ o o PR ARE—IARSR . ) < IR BT 2 . .
Liyue JEZ RS la parilla Fish FEH ERE K, FHAEE | hasta que esté tierno, por lo NEER T, & suspiro de satisfaccion al & R EEA pescado a la parrilla. Sin
p %S| #h 3%, MEEEE | que el aroma siempre atrae a - ’ - o X comerla. Ni un trozo de carne I ol i embargo, al inspeccionarlo mas
B Fh R, los gatos callejeros. La &a %‘Eﬁﬂtg{jﬂ se librara de ser devorado, ni HIEER, AR de cerca, se pueden ver unas
frescura es el secreto de su ¢ & AEAREH siquiera aquellos que se FERERER. escamas de pescado que lo
sabor. i, quedan pegados en la confirman.
brocheta.
Una esponjosa comida con Una esponiosa comida con
una agradable textura. EI una aggdajble textura. El
arroz y las colas de caballo se MBI HEa, A L ) R
MEREFAER. TR | muelen para hacer una masa a BESEOEH, LI g;ﬁﬁ?sz::;;i:i?; afiado MBEFAITR. | Una esponjosa comida con una
OREMEESRER, f | laque seda forma de bola 15 5 E_',f . or la fantastica consist];ncia FEEHEMFFH | agradable textura. No le ha dado
HERIS F % fE3%sh, B | secocinaenuna i %j E;;gﬁa;; ge Ja masa. ;Quién iba a decir BHEEEF|fr, 3 | tiempo a fermentar tras haberla
. 8, S Y 6 s " i
. Sy . TEEEAMUMER XX 8. Aparte de comerla I e que unos ingredientes tan SRR E gy | 2masadoy, al cocinarla al vapor,
Liyue XEE Rice Buns o “ serr— | directamente, también se 7, ESEA . . . -y no ha crecido como deberia y no
ERYIZE. TTEBERIE puede rellenar con T, e ARES simples podrian procesarse WREX. 1RiET tiene forma redonda. Sin duda
A y ~J /L 1 = =t -
R XARBEHBA T, 25 ingredientes vegetales. Esta N = 5y hasta convertirse en algo tan HEMOE, 5W alguna, esta textura tan burda no
At X —E&ZRWME | comida le gusta tanto a la LN, 1%15'}};,5': agradable y reconfortante? BHREENNE esla ql’le imaginabas que tendria
B gente de Liyue porque no solo EEERNER, T Comiinmente hecho por . bic] esta comida
° g . oA hEk, _este lato sabe ° )
e i | S s nr v A
saciante. '
BARFENFR.
fEiE 2T ERIE ARk T | Té tipico de Liyue. Tras un
B sk pm | agotador viaje por la
Liyue PR Tazon de té Pop's Teas R TEREE, MY region de Liyue, no hay nada

BREARMEATREN,
RAEPECHFHRBEAE
%

mas revitalizador que un
sorbo de este tazon de té.
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EER MR AR R
H. VIR REI S RETE

Un plato hecho con
ingredientes de mar frescos.
El pescado, cortado en
laminas, y el marisco estan
colocados muy
ordenadamente en el plato.

EER AR RLAIK
BHE, BRERINER
NZAR&@, IEARR
WK, BEBrTIT,

Un plato hecho con
ingredientes de mar frescos.
Parece una maravillosa obra
de arte que nadie se atreveria
a estropear. La excelsa textura
del sashimi le viene dada

e AR AIK
PRI, MFR—
mEIER, £BR

Un plato hecho con ingredientes
de mar frescos. Parece un plato
de prueba, ya que, al cortar mal

#5), NREHRFE, g | Ademds de un exquisitoy " ias a | técni 97 TR T 841 | el pescado, se ha estropead
. . . . s . i = gracias a la suprema técnica el pescado, se ha estropeado su
Inazuma P& B & Buidalds S;lzl;‘:gl REFEEMRROES. :;2;??3 dsoasbloor ; trii?:;?es J;,é]:z' ;ﬁzggginé de cuchillo utilizada. Esa KEHNEE, &F sabor. Ademas, no se le ha
WRHEIEH B TFEHMA que el cuerpo necesita. El e #i%ﬁ(é’]é‘é’r’_t g % flelicada y sublime textura, FraRthgF = | quitado todas las espinas.
BHEE, S—OH2SE ligero regusto que deja al l’; ’ ~;unt'o con gl sabor naFural de LSBT, NE Vamos"., llama a un h
48 R O e . RESEIH . (BHEMLE | los ingredientes, se siente . A\ [F/@sx | Profesional para que arregle este
BFARAMNES, comerlo procede del propio s . H— W IHEIE -
roduc topen s Pruebg ap A EE LB BER, como algo vivo que salta N estropicio. ..
p crar los of : da vez 1 MEEBNOE. dentro de tu boca, algo que BERBRS. ..
el s e e s 1
atn més p corazon.
Un plato de cangrejo a la
T R O S parrilla. El exquisito aroma de
| 4% A
Un plto docangreoals | 55 st s | simenido s b pertoceson
ST AR EERRIEE, 15 | parilla. Cocinarlo con la s 7/ﬁ gl e mantequilla Allj robar ¢l 925 1 T B RO 2 PO st
M kR BB AR5k | intensidad de fuego adecuada mEEBNES, q - A proo I8, ATEHYEERR Un plato de cangrejo a la
s S le ha permitido conservar su BRE, WALER cangrejo, un irresistible sabor e b S arrilla. Sus patas aun estan
N Cangrejo HSMEE, Bhnbsys | ChD . < s : invade tus papilas gustativas. HEREREAD | Parmtia. susp "
Inazuma IR izl Butter Crab PN jugosidad y carnosidad. HUXREEERIEX. Sin darte cuenta, ya te has B, iF ARSER frias, crudas y demasiado
A VERH, E 4 : FORVEN . s T, XF
Sy Ademés, como la manteq'urllla B2 8 B R s = T 5 acabado toda la carne, pero BEBT AL saladas. Comerlo es como beber
= U =M ha penetrado a la perfeccion #0148 _ . . ~ = un vaso de agua de mar.
P en su carne. con solo olerlo va A, AMEFR—IRE sigues queriendo rebaiar cada Ik
e e ; Y& | = Frgh, SEEBE gota de mantequilla que hay °
F—zImEw, en el caparazon para poder
probar una vez mas ese
sublime regusto.
Una bebida muy especial.
. . Tras cruzar mares
Una bebida muy especial. Su aE P ~
FE—IREIR S, fEZ % | magico sabor fue recreado en fjuﬂ 3 1&HY u‘fﬂ" %f %loi de
I8 (FHET RAILLE | Colaboracion entrela B R IERE | c Inazuma sc oncuentran on
= N P Brisa Marina y la EHEFNEN, B A FE— RIS . .
) BRI BB despucs de que la bebida 7 LT — i esta bebida tnica. La SERE G ERR Una bebida muy especial. El
B2 N5 /\Ew hiciera SI; prime?a aparicién ey ;5 5 ‘=¥ﬁé’] cremosidad de la leche y la p ;‘ A;l L_H_ resultado es pasable si solo te
. g N A HY S IRATH . WRBEZME | fijas en el color. Una lastima que
e Rainbow BEMER TR T HaE en la novela «Se lo ruego. i frescura de la fruta se 3 ;i Jas en ¢l co'or. q
Inazuma EHRE ‘Aster Rk, BFRETEE . Como 1o MRESIZ LR, entrelazan a la perfeccion JRRIEAR LKA | sea imposible ignorar la
o, N = _::zh R contiene friioles su. sabor &5 HAANEBE—HNE para aportar una placentera SRk, REZ—#L | astringente sensacion de la
SEF SR RIRERAR licerament ej dife}ente alde las | . BEBPHBEE sensacion. No es de extrafiar BEW AR calavanda, ya que en ese caso
tb, O BREEE = 5. A1t 8 B Eth AR que la enferma del o seria una bebida aceptable.
/A= .-

BABBELE FESam
L8

margaritas arcoiris tipicas del
RS 1 .
asi no hay que preocuparse
por las alergias.

B, HEELRT
3!

libro en el que aparece esta
bebida se sintiera
rejuvenecida tras beberla.
iDesde luego que no es
ninguna exageracion!
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ERBRNTR. B

Arroz envuelto en una tortilla.
El huevo se bate bien y se

ERBRNIR. B
BREBABERRE @A

Arroz envuelto en una tortilla.
Al pinchar suavemente la

a e cocina hasta que esté en su ROEIAELZBORE capa exterior de la tortilla, la ERBERENITE, Arroz envuelto en una tortilla.
HENERRBFANE
A= RIS AR A punto. Luego, se coloca sobre EEIERE A KR parte que no estaba totalmente | fhéhaRaR 2 FiRAy | Esta apenas sirve para cubrir el
INKIR, Bk e o
B, , < | elarroz, se emplatay se # 3 £ hecha envuelve el arroz. Esto, s B48yF | arroz porque, al haberla
ey Omelette N e N . BB LIRTARMAN & . . B, FAARET . . .
Inazuma 8k Rice #IMREFEME. PBHIX | condimenta con un poco de A ARAEHTR unido a la agridulce salsa, AL T cocinado demasiado, ha perdido
B¥EhEMXMEEE | salsade tomate. Dicen que L —‘-::; N sirve para abrir el apetito del v toda su maleabilidad. Mejor
WETsE, ENtEEE | oste plato deriva de otro de R’ MEZZH0 comensal. Una sonrisa se o FHEK R M cambiale el nombre a "arroz con
e j‘E’\]%ﬁi%’ una region distinta, y que su 1Bz5E, MEE AN esboza inconscientemente en REER? tortilla"...
I - elaboracion es mas SAERiERE el rostro al degustar
complicada. 5, placenteramente este plato.
Un dulce exquisito y elegante.
La hoja de cerezo verde . Un dulce exquisito y elegante.
R TERL Y s oscuro aflade una mayor MR IER A D Imbuido de la sutil fragancia
iﬁﬁmu.’. I %%&E’]Hﬁ@ complejidad a la paleta de Bl E =200 del cerezo, su hermoso MR E S, | Un dulce exquisito y elegante.
B H ‘ colores de los mochis. Solo HWES, HEH aspecto encierra una suerte de SNE4T], {Brg5s | Suaspecto es aceptable, pero al
ERLRRRE. BH2N » L < S Ten
) - do Sakura M/'J“ ’/\f:: o = con mirarlos, ya puedes W, HEERSOR belleza _ Silo — A, SFHE comerlo es tan empalagoso que
Inazuma HEHME [ Shrimp B, thBIRAREEZE. o | apreciar su silenciosa belleza. HIZET. 5 EERD ruebas en un momento de Bk (5 AL 701 practicamente se te queda
. Crackers 182 2T kA EEARI | Qué lastima que su I= M A ﬂ; _, te N o : pegado en la garganta. A ver
HF—RIEE, FELE maravilloso sabor sea tan B, &E—A, #% transportard a un campo de 3, IEARFEER quién se atreve a comer mas de
aTOm ' efimero como el 1 EIE T LB Y cerezos en flor donde esta BHET—, uno...
= ° florecimiento de una planta... HHEIENFIAR, teniendo lugar una lluvia de
iPero que eso no te detenga pétalos.
para probar uno!
Un rustico estofado hecho a
Un rustico estofado hecho a BASERI S L fuego 'lento. Los 1ngredlentgs BoEm % 48 | Unrastico estofado hecho a
I, REEbH R estan justo en su punto debido = .
fuego lento. Todos los o TR a que se han cocinado con . . RBEER fuego lento. Si el pollo, que no
BAEEN S TR, & | habitantes de la Aldea Konda It EFMEEESE _ adecuada. | 4B B O E: se ha frito previamente, fuera
HERNZREK A EMA | saben cocinarlo. En un B 44k, {ERE AT TE Si uno pasea por la Aldea : _’[f/(];m ” %_ R - minimamente aceptable,
T S . o N o] AR HY A,
. ¥E, BAIEEESE principio, este pla?o no 1tema HEARES, FEE Konda al anochecer, o E KB ent9nlces la,calavanda cruda
Inazuma HEE Estofado Konda TSR THA TGS nombre, pero debido a lo T2 5 RANSIT S seguramente olerd este X ! seria la razon de este desastroso
e de Konda Cuisine = delicioso y nutritivo que es, se N BHEWMEXM¥E, © | plato. No solo tiene un sabor

BORfeTk, TRA4AR
IASMBTTEANMERRE A
[HHEZE] .

extendié por toda Inazuma.
Por esta razon, la gente de
fuera de la Aldea Konda
comenzo a llamarlo “estofado
de Konda".

HBENES. 5
HRR A R IR EE
ZEIXA—HMRE,
RAEHEERRY
e,

sencillo plato, que no le tiene
nada que envidiar a los més
exquisitos manjares. Si uno
de sus aldeanos come este
estofado mientras esta lejos
de su casa, probablemente
sentird una gran nostalgia.

RRAKRR, T
e DL P
BREHET -
.

astringente, sino que tifie toda la
lengua de morado, lo que hace
que parezca que quien la come
ha tomado alguna clase de
veneno.
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Verduras marinadas. La
fermentacion le otorga un

‘ sabor mas pleno a los BRI EE H@%’Jﬂﬁﬁﬁﬂ'ﬂ?%o
BRI MBI R alimentos y también permite N 7o - Verduras marinadas. El RHEE B+ 4B .
23t % . d . EEENITRE, hEY de f ion b R = o e Verduras marinadas. O eso
K3 kEEMNEH, ORAE | que seconserven durante mas = iy proceso de fermentacion ha HEEAETEN dicen. pero el resultado no
; s, wakiaE tiempo. Al principio solo MEAHE, RN afiadido mas sabor al dulzor Ak, RAMEM P .
Cinco . . v R 8] . . . o R deberia tener un olor tan acido.
Inazuma E e iesoros Five Pickled 5. BEARAGNT 8% habia cuatro tesoros, pero TR —EHNR. R natural de los ingredientes. OREEIE AFFE El ligero sabor agrio sirve para
I imarinados Treasures S ~ N ara RE ORI ES Este plato resulta refrescante a exhe eyt ’E;ll 5 | abri rgel apctito ge 1o osto els)
=1, EERERERE , primero se mezclan . BIRE SRR en el paladar y combina de BREREERI - apetuto, p
mAMERE, BA— en el plato las cuatro verduras :I:o g r%gﬁ mnraila con ol arros y ¢l 73, SiFtEfg | demasiado. Tal vez este plato le
F, ARBERFEEX. encurtidas y luego se afiade 0 z . vino. {Un verdadero tesoro! EEREFSEy | gs@raaun Samachurl....
otro Fesoro adicional. De ahi ELA. HEY?
proviene el nombre "cinco
tesoros marinados".
Un suave y glutinoso
SEAFOA0. | Gt e uns gous
HF LSRR de rocio caidas sobre las
BRIy Ul Un suave y glutinoso BETHEZE, A flores de un jardin imperial R RED IF g 2
e L - aperitivo dulce. Unas esferas ~ gt las cuales tienen una ’ iyl ~ae Un suave y glutinoso aperitivo
Eﬁgﬁi*ﬁﬂl‘]ﬁ*m*hﬁi hechas con arroz glutinoso RENZ S AL E cuberanci d SFR R Ed RS dulce. Su superficie esta algo
Inazuma e A Dangd Tricolor BIR, BEEM. 44 | molido y agua, las cuales W, FEEITNEE, ?ieuu:t:r zla ?(;llfaifopj%el ¢ KAARRE, REE | resquebrajada, tal vez debido a
- tricolor Dango FZRMEEENHEER | cuecen al vapor. El color de 07 EiX 4—4y sl corgn or este dpulce mi;:n ras s REAFLERL, la falta de agua en el proceso de
HE Tk T —45Ekpy | los pétalos de cerezo y la flor FTHESIEALESE admira un paisaje florido, es AR T EME, cocinado. Te,n cuidado si te lo
- dorada dotan al dango de un BzR, BHETR inevitable experimentar una TRLHEE... comes, podrias atragantarte. .

aspecto mas vivaz.

H— B F AR AT
Bk IE—RRALK

gran felicidad, como si de
repente sintieras que te espera
un afo tan maravilloso como
las flores que hay ante ti.
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REBENER. X

Un plato de fideos bien
caliente. Los consistentes

Un plato de fideos bien AMOEETDRET ﬁdefos han allasoibidg 1 la d REBBNER. Un olato de fideos bi lient
ACRIBOER. (BRR | caliente. La came, cocinadna | pyteofhee, @A | 0L BT G S| RTMIRR, | el dado demasiada
MOERBFEL, RE | fueo 11 entf(‘), se ha colocado RXBT7ORLS proporcionan toda una gama BHETHERE atencion a los demas
Inazuma Tonkotsu TORGHT, LB NE (si(;bi]; :Zall:se}(i: e:nZ?g?jgr;? AL, FLNR de texturas distintas. La sopa, | BT EIMNEH, X | ingredientes, los fideos han
Ramen Kz H., BENRZEIZ sabroso y aromégco caldo. Si BT E2ENNREE que conserva el intenso aroma | FRFZER D — | quedado como una masa pastosa
RA—H, BEHENZ | comes este palto cuando estés ERNEEZa[iiZS d§ lps huesos que se KT, —BET | quesedeshace con el calor del
—¥x. cansado, recuperaras tus IR.. REAR5EE, % ;2:;22232 ];;:igztc:rlsaihnc(l)a:e EHIE, KENIZ ?rl:g()). E:lu 32; :zb;l;:l;ger;:;
: % . N . N N
fuerzas al instante. ﬁE ;iﬁﬂﬁé ik cuenta, ya ves el fondo del TRAREE,
BN o cuenco, pero
. Una comida de aspecto .
SMETTZIMMER. | adorable. Hecha segén los SMETET B Y Ef]}:% o Una comida de asoecto ST B M E
HEARBEELZHNEHT, 1% | gustos de HEME, la Suma BEBENLIETTERA adorable. El senciﬁo método & Una comida de aspecto
S = o : - N : . o .
- M IRETA7] 0% | Saiiecpoezpn | CRBETRN | SISO K L, | bl Soron g aquen
i N ! . BRTEER ! : - REEHA lo mej ibleel | = o 08 CXD :
Inazuma SEH MR felina Invigorating ) [F | g ﬁé’]ﬂ* Aunque no es igual que la que ARG, EE J; ::Ss:?:ios ;Sgg;g’;:; eNei BEAEMRERH porque los ingredientes se han
revitalizant Kitty Meal hizo _, parece que es N ) P o AMBEEET — mezclado h
i ==Kl T > . 5 o7 el gato mas indiferente podria s - .
e %;LE&¥7{AI’EHE suficiente para satisfacer a ﬁﬁﬁ%uﬁmfﬂwxg evigtar sentirse atraido pgr este | B, FEE [RE . Seria un mllagro si
HWRAHET. BFREM Neko. Como el plato no se ha BREXRIE, &%, E aroma. Esnera. que también BT R Neko, la Suma Sacerdotisa
NIELRRL, 3F AR | condimentado, podria resultad | A&/ NEtEER [T atrac a losppen:o‘g' mi:_ Bam suplente, la aceptase...
S LB un poco insipido para un X7..7 : < o
ZH=FKo
humano.
B FLARED Sl o Un dulce con forma de pargo. _— .
g N Un dulce con forma de pargo. | . g sz Cuando esté recién salido del % RA =D
B FRG AL Crujiente por fuera, dulce por | i P ISEHRIMEZ | " i desprende un 2SI E
RNVIN 3 NN b A= 5 IR\ HY ’
FBAB IS B A R A dentro y muy popular entre la FHRES AMEHIR ligerisimo calor con un aroma X2 F—/hQ Un dulce con forma de pargo.
NG REEEARS t de T Se di HHHE, —OKT despicrta | tid - ' Por cada bocado que le des al
S 2, , = | gente de Inazuma. Se dice _ que despierta los sentidos. HETEIE— AR -
=F ke L " L0 B L . o3 = B N T L . M empalagoso relleno, necesitaras
Inazuma ; Taiyaki Taiyaki 2, WR—FHEREEE | que, en un principio, teniauna | &, FHZERBREIRL Dale un bocado y siente como KEKEFIHRESIE | beber un vaso entero de agua. Ni
Gt BRI, ER 21T R simple forma de cilindro, pero | fEMEH, {H{HEER el dulce se derrite en tu ?hﬂﬁﬁﬂﬁ%ﬁ?g los mayo:es aficionados agllihilce
MBAEGER T AR | e varias modllﬁcacmnels, St —RE, 8 paladar. Es cor:lg ver un pez -mi’g " ?mﬁﬁ}éﬁ pueden soportar este horror.
BTEHET. ?cabo tdemendo a adorable PR EEGS Zuya; elscapzlm lrgaillz;n una s ;H X
- orma de un pez. orada luz al ser bafiado por ZHy e
',

el brillo del creptsculo.
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Inazuma

More-and-
More

SRIRBEHI Y/ NE o
BEMIKEERE, B
MARKERA, EHRL
R, REMLEETSHE
&F, FEMAZDRY
HEEMBREFZ, RERLE
ARBEEHE, BALE
BELE.

Un aperitivo hecho a la
plancha. La harina se disuelve
en agua, se afiaden las
verduras y la carne y se hacen
a la plancha. Por ultimo, se
agrega la salsa y las laminas
de bonito seco. Por muchos
ingredientes que pongas,
seguird estando delicioso, lo
que evoca la idea de “cuanto
mas, mejor”. De ahi el
nombre de este plato.

BRAREHIBI/NZ
FENRMERE
& —OTX SE
B, TERK. &
BRETTRAENS
E—RLRrISR,
MIE i) — BB A
ME, EEPRE
B, BLEFERHE
PUSPREY SRR

Un aperitivo hecho a la
plancha. Los ingredientes
estan apilados unos sobre
otros y tienen una textura
crujiente por fuera y tierna
por dentro. La cremosa salsa
cubre los demads ingredientes
a la perfeccion, los cuales se
deslizan suavemente desde tu
boca hacia tu estomago. Hasta
el aroma que desprende es
una parte inolvidable de este
manjar.

BRARBEHIAI/NZ o
ShRE L EOFE
HEHH, BF—
A#E=ET @z
&, RBMIEM
RSHEIN

Un aperitivo hecho a la plancha.
El aspecto es mas o menos
aceptable, el problema es que
solamente sabe harina. Cocinar
no es para holgazanes...

Inazuma

HERH
£

de cerezo

Sakura
Tempura

THAETALAIRE . KR
ki YNTES

T, BB A IR AR
HHRLEER, EHHT
. MR, BEH
HEBRIEHNRAT, A
IS

Un plato frito en abundante
en aceite. Anade los pétalos
de cerezo marinados al
rebozado antes de aplicar una
capa uniforme sobre los
langostinos frescos y
verduras, freir y luego
escurrir el aceite. Esto suena
bastante sencillo, pero la
tempura perfecta no es algo
que se consiga en un solo dia.

SHIEMARNES. @
KRXEXE, ik
BMELET—BER
bk, NORBERAE
5 R T
BIHER, IEAR
HIRRIER R
ERRR RN

£,

Un plato frito en abundante
en aceite. El rebozado es fino

uro, Como un conjunto de
& extravagantes sobre los
ingredientes. El crujiente de
fuera combinado con la
frescura de dentro conforman
texturas impresionantes,
dejando maravillados a
aquellos que lo comen por la
delicadeza con la que fue
cocinado.

HAETI RIS .
HFRIHIR RS
AR, RMBIA
WAER, EEH
THRBHE, M
E PR &
®, BARTHE..
BRERAIZT
e,

Un plato frito en abundante en
aceite. Quizd sea por la falta de
experiencia en controlar la
temperatura del aceite, pero los
ingredientes comenzaron a
emanar un humo quemado nada
mas introducirlos en la sartén. El
rebozado ha quedado
completamente marron. Qué
desperdicio... Quiza sea mejor
no comérselo.
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Unas brochetas compuestas

ARTAAIERH.
KEEFRRERS,

Unas brochetas compuestas
por varios ingredientes. La

intensidad del fuego,
ﬁ, ha

creado unas pequefias

. ios i i - j i j HEMARERSR. Unas brochetas compuestas por
PPN : _ken por varios ingredientes. De s £ burbujas de aceite que, junto =] p p
:E = ﬂ_ﬁﬁk # % e . AR una vez pueden degustarse slan s 2?2?{’;511[-’1] E‘]'E con la variedad de especias KBHMEEEE | varios ingredientes. En ellas,
Brochetas ﬁ@]:ﬂﬂ:ﬂ RO, IE tres sabores muy distintos, #, R ZROBPHER utilizadas, potencia el sabor KIS, BkE ahora carbonizadas, hay
3 Tri-Flavored | MfRZWRIB. INRETE | razon por la que este plato es MR T R RINER, de lo* ingredientes. Si se - ootz | ingredientes de un color oscuro
Inazuma de tres N . N x : WA ERAHES -
] Skewer M ARHE BB A/NFER | tan popular. Sino sabes con =N, B—5 hubieran puesto menos 5 cuyo olor no sabes ni como
E, kR EESHEE qué maridar tu comida, la MR . X —H R condimentos, estaria muy Dﬂi Eﬁ:fﬁﬁ i describir. Ten cuidado si lo
Py brocheta de tres sabores REHTEZG, T 5050, y si se hubieran puesto W& BWARERWS! | comesen el campo, podrias
£ ° siempre es una excelente 2 |t B 23] & # més, sabria demasiado fuerte. | R A... atraer a algun Hilichurl...
eleccion. A el Es precisamente este perfecto
E. equilibrio lo que demuestra
- de quien creo este
plato.
SR ARIE, et gt
Un plato de came con'mucha ERMEE RS Un plato de carne con mucha W TR AR
WAL ARNE, e salsa. La carne se marina n AR salsa. Marinar la carne 8, SMUANEH T Un plato de carne con mucha
Whﬁ:§;= I ;’ﬁﬁ ‘X;F antes de rebozarla en harinay | £ 7 JLFE KRR revi.amente la ha dotado de N ;ﬁ 15/ o sepiak salsa. Su aspecto no parece tener
AIRASUA, & freirla. Por ltimo, se bafia en | gk {eShBLARE P . B, {8 5 R ningtin problema, pero al
Carne de Imported #, BRFRLERENET | salsa como toque final. Las % EF‘ . EE;‘FE muctho‘ Zabor y hz;rledumd(i su | kI kAT probarlo, te das cuenta de dénde
Inazuma EEXEA impa;:a da rl;]gl,(l)ltl‘i' ER#ER, EERAMTEFEZE | verduras que lleva como EEE a: WE éﬁ Hf‘ f;zri]:saocigzs?i.e Sucomer © 5o RBIEILIMS | estd el fallo. Es extremadamente
L. L= {BRERF55AF | guarnicion son productos == \ e . . & A E &t F | grasiento porque no colaron bien
(viajera) ST = pristeg locales, pero la técnica para BIEER, AR SUp?rﬁCle emlte”un . St e 8 f a2y B el aceite sobrante, asi que, por
EANBMIERR, hacer e’l marinado y la salsa EHREHAEEEH gratificante crujido, al tiempo K, SRR mucho que lo aC(;mpaﬁes ’con
ERE NEXREA] . o o . s que desprende unos deliciosos | i3 RHEIRF) T .
ha sido importada de fuera, de | 37K, iEABRRK jugos que te abren el apetito. . verdura, te costara tragarlo.

ahi el nombre del plato.

i
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Un plato principal ligero y

BHKEITANER.
BREEREHE
BERBIERK, 5

Un plato principal ligero y
sabroso. El aroma del té y del
caldo despide una elegante
fragancia en la que se

EXRTOMER. sabroso. El té se vierte sobre N distinguen los granos de arroz | &K HAIER. | Un plato principal ligero y
TR B A AYK IR BB | laanguila colocada en el R s o= de un blanco inmaculado y HFEANLES, sabroso. El caldo de té no sabe a
. . Arroz con ) HIFRIZE, fEEERE, % | arozyse deja reposar hasta gi)‘fd\?ﬂ} Eq%g’g u| donde la anguila,'marcada en 08 P B B R nada y la anguila esta demasiadf)
Inazuma EBRZE anguila Unagi KR TRMES, B | U este haya absorbido el EHRMAR . TR un fuego de carbon, — 3 FTEE salada, con lo que el sabor del té
R bafado en Chazuke gy 'T\H e 4g | Aroma del té y la anguila EARANBESEE, proporciona un contrapunto o " " . u\u no se nota en absoluto. Si lo
© LE u*"f“kmi”“ 1 H 88 tenga un regusto ligeramente BiNEEHNXE, suave y delicado. Los aromas %;ﬁﬁ i #itq/’j remueves y lo mezclas bien
1A, FE2 R 6] 158 P o P dulce. Antes de que te des A R—E Bib% del té y el pescado, junto con HEkIBHYIE, hasta formar una , quizas
IZEDNE = cuenta, ya habrés devorado la | " = * *E}F”‘g Al‘"é 5 la dulzura del arroz, se HEITUTA, puedas tragarlo.
mitad. s xH ? entremezclan en un sabor tan
XN =FIFX sublime que nadie puede
e, resistirse. Una amenaza triple
con la que es mejor no jugar.
La especialidad del
Trotamundos. El amargo
- N wer | TEGUStO del téy el dulce
TORENRERIE. & | paladar del arroz se combinan
HZEESEMIKIRER | para dar lugar a un manjar
—1{K, iz F—HO®EART | que se volvera casi adictivo
. Sk, MLSBHEY, después del primer bocado.
D a7 . . N N . ’ z .
Inazuma " f$'@ - Shimi B L MEI? TR ‘JDor'lde hal?ra aprendido a
TR auténtico Chazuke = 1 NPT flts dominar asi las artes
2T RE \VE'U"‘“‘(%;*/‘JL’ culinarias? Como si pudiera
e —in: [EEH adivinar lo que estds
4?7 EET HmERER pensando, el Trotamundos te
o J dirige una mirada severa:
" Qué esperas? Si has
acabado, ve a lavar el
cuenco".
Al | f i
o . RS S 38 S Una comida tipica de los
TR, We los] i:ﬂl]ﬁﬁzﬁ Una comida tipica de los e ) mercados callejeros. Al haber
S A T 5 . Los EARH TR R E mercados callejeros. El caldo BT HRIE hervido durante demasiado
ST BRI %Ij( lqgredlentes han absorbido ok, MEETEMN Tesalta'el sabor de los Qemés TR AN ZEF tiempo, los ingredientes s han
) '/H{’L B e é\ﬁ a bien el ca}do, lo que }os hace Ak, SEBETH mg'redlentes, que adquieren el | 8 & fohit T ERAS, quedado tan blandos que
Inazuma Rice Cake R, FEILERY] 7~ | muy apetitosos. Se dice que, HEHS s, ERE antiguo sabor de los mercados REEFIHAIRAEE | necesitas una cuchara para
Soup BB LA, FEERRE | enun principio, solo contenia | el e de Inazuma. Si comes este N L
o o : . FRANE®R, MR - &4, EhO5 comer este menjunje... Toma
B, Fin#Eegasigie | unos pocos ingredientes, pero plato tan auténtico en una . .
: < . W X 4—BRE A P # —$HEg | una cuchara e inspeccionala de
ETHEX, ATHTIMS | 0 el paso del tiempo se X solitaria noche nevada, , i cerca. pordue si no. no habrd
' afiadieron mas y mas hasta HHRE, AR tendrés una reconfortante MEIFh, > Porq >

FYIRAE

llegar al plato de hoy en dia.

BaARE,

sensacion.

manera de diferencia los
ingredientes.
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Unas galletas muy crujientes.

BRER B AR A9 SHE 15, El hermoso color de los
. = 1 4% T ¢étalos de cerezo se ha
Unas galletas mu}ll crujientes. ;f—g;;ﬁﬁ?z greservado perfectamente, asi
= Las papas se muelen y se Y] ZINE = L > A
MME_}E%E’]%%“ mezclan con los camarones y SRR . BT como 1'a forma clegante del FRERAEAR RO E 1. ..
ELTTEM RIS 4E . camaron. Antes de llevarte MaenEE Unas galletas muy crujientes. El
- de Sakura . e s los pétalos de cerezo, tras lo AAHRE, BEHN una a la boca, ya puedes S R N color es un poco apagado, pero
AR . . R, ZBEFIM. 1 | que se cuecen en el horno. S RO 2N »Yap *, MEREMIMNE Poco apagado, p
Inazuma n camarén y Shrimp HELBERES £/ | Sonun aperitivo con un sabor HIRRE LI RT saborearla gracias a los XE, BIEWN la forma redonda indica que
N cerezo Crackers el = 2 L ; muy agradable del que k., NOJE, BRWY aromas que llegan a tus fosas ol . <= E\ realmente son galletas. ;Por qué
FE, #b R I disfrutan personas de todas AL nasales. La textura crujiente y . BIZEER | solo saben a camaron...?
FHAMRL G, las edadef oF e son un BEi, S—N% refrescante se extiende por tu | 4ARFIFHYER?
regalo mu’ P opular 0 = _si»ﬁ_{ e paladar mientras masticas, y
g Y popuiar. WERRZFLSEIR cada bocado muestra mas
MmHNEY. maravillas de la combinacion
del cerezo y el mar.
Un aperitivo simple y sencillo o, . .
tipico de los pescadores. A un . . IJn apzrlt{vo mmplj y sencillo
escado fresco recién AR A 1pico de 108 pescadores.
< o p s Rebosante de nutrientes y . .
AETAEMBRNK, B | capturado se le quitan las ¥. RETERSE . METLEAIEZR/N | Un aperitivo simple y sencillo
sabor, ligeramente dorado
MR35 & R IR, escamas y se parte e trozos. B, MERENR crujie’nt egpor fuera y muy ¥ ¥, FEMNE 54 | tipico delos pescado'res. Con sal
SEEE_ LR HA | Dol semdwatite | B SEREREA | fnowpordenmoin | ABETRRE | ooy polrolors
Inazuma LIZR ¥ Sangayaki Sangayaki TR SEBERM AT & Ly mi ’l 7 BER—RAEEN bocado se disfruta el doble. HipRE—gESE | P " lab
EIUES. ERADE con sal y miso y a la masa FET GEALA Puede que el pescado THE FRIT una tormenta en la boca arrasase
= i resultante se le da forma de T = machacado no sea un maniar A con las papilas gustativas. A la
ERZFHEES, = panqueques. Entonces, se F#E, RAEORE al comerlo crudo. pero al J FINOAREFR proxima, presta mas atencion a
TMRERILARZ, hacen a la plancha. Incluso FRALET X—HEE » P ... tu mano en la cocina...

después de comer tres de
estos, |
|

e

tostarse al fuego del carbon se
intensifica su fresco y
delicioso sabor.
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MH+ENER. BEAZ
HERBESNKZE,

Unos fideos muy tenaces.
Después de esperar a que la
masa fermentase y tras
haberla estirado varias veces,
se ha convertido en unos

W+ ENER. T
ARPMNEE, L
BT, EERA

Unos fideos muy tenaces. Los
fideos udon, blancos y
tiernos, junto con su caldo de
tan cuidada preparacion,
logran reconfortar el animo de

W+ ENAER.
ETFHRAEEN

Unos fideos muy tenaces.
Insipidos y con mas agua que
sopa, hacen sentir como si se

Inazuma o Udon Udon TR T RBEFNER. fideos al dente y de una suave E SN IN las personas con su exquisito HK, SARAEL estuviera bebiendo de un charco
== p SHIEANE] b SEREY i > B Sk :
Noodles Sil%/?ﬁiﬁﬂjhﬁxq textura. El udon se diferencia v o “‘”‘Eﬁiélﬁﬁ? ]sﬂabor.t Cuar;dt(r)iel hgelr ° E?EWZE& ° Eiﬁ Parece que nunca hay que ser
5 N ERUFHHIRIEER | del ramen en que, incluso con R HMOER—E SZElé i gealis i dge(())sy;]t::r?\;en IR LR AAEE muy descuidado con los
EWENA. sabor tan suave, es capaz de BABH, REMDE st o, BN, condimentos.
NERRIARBRORMRAON = | o 1% &% ol ctGmago,sentiis una
la gente de Inazuma ~ s célida y embriagadora
’ sensacion.
- BENREREZ Un tipico plato casero de
Un tipico plato casero de - Inazuma. Los fideos, de una
WENRERIEZ —, Inazuma. Es muy sencillo de 1%1;%9’]@% Sy erfocta forma. v la BRSNS
NEEINE 5E3EH K | cocinar, ya que solo hay que JHG, T perlecta torma, y IRm < | Un tipico plato casero de
/T / ) los fi . 1 Bo3E, Pyfieiatntmy guarnicion afiaden un — 1 col . |
Mixed AELEEHR, MUXER, saltear los fideos junto a las gy misterioso e increible toque a . Inazuma. El color carbon de los
Inazuma kb m : At e ~ verduras hasta que estén TEERRREIN £ T o . - HE&SEXLER | fideos y la verdura es la prueba
Yakisoba XAtk 7w LA IRRE R, o . . N la basica condimentacion de . — .
K RSREE ARG hechos. Como también sacia WA, BB, HF. este plato. Jugosos, tienos H9yREE, RERER) | fehaciente de la masacre que ha
—HPERAXH 3 ito, si i . : > > NP i i
i Y ii spet(l)tol,lls:reg]ii‘: ﬁ)asmdo SRAER. .. IR AN B A AR deliciosos... cs imposible A& 4 pysE, ocurrido al cocinarlos.
° hab}i]tgntis de Inazuma EWMETES, TA cansarse del magico sabor de
: BERE, estos fideos.
/ Una comida tradicional que se
REFEHNERR hace con las manos. La grasa
Una comida tradicional que se | 4o del pescado, en una EFEFNERER
EFEENEEEY. hace con las manos. El arroz, RIS B L an [E proporcion perfectamente . Una comida tradicional que se
O B AR T B A R ok ) 5K de una textura glutinosa y HERBRETEER equilibrada con la carne, esta & A HHeERE hace con las manos. El pescado
B | s | memsas. | Mlenmesomed | g peigs | ol | g, o | e el et e
o sz SNME_ = A4 ) . o3 T N d
SE iﬁi‘%’f%% HHiE 2 de pescado fresco. Esta %f %%ﬂ? I Eﬁ%g’? necesidad de un adorno ARIRARTR A & acidez del arroz o el fuerte sabor
EBNER comida es casi considerada un | 0%, HRTF T HERX exagerado, el delicioso sushi R RER RN del pescado.
lujo para la gente local. HE 5%l tradicional es una perfecta &,
ESES 5711 combinacion entre el sabor

del campo y el del mar.
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BRI . YIsFey

Un plato hecho a la parrilla.

BRERMMHRE.

Un plato hecho a la parrilla.

La anguila, ya cortada, se RS T s T R B 3
BB, SEBEEEEL S | hace primero al vapor para EEAS L / ﬂE_‘ El aceite atin boijotea en l? - PRESRA. Un plato hecho a la parrilla. La
s e e, 207 FEEARE] carne de la anguila como si de | #8FREHIENEH S .
HIBERAERR, ButfT/%%) | eliminar el exceso de grasa, y N . anguila tiene el mismo color que
i ’ - =, AR TRANE una suave melodia se tratara. KEBERHAREE—
g, XFXEEHE después se hace a la parrilla o 22l 1 RKKEY - " ) JNZK 18] el carbon, por lo que solo con su
. LA o X ; SHeasasE 48 Tras ser "bautizada" con el oy
Inazuma SHEEER R Grilled Unagi S, ERGEGELF | 0N unpoco de salsa. Hay ASETHEE, 8 fueeo del carbon v bafiada en E—H, MR aspecto, ya se puede ver que es
Rk Fillet NN a3 todo tipo de explicaciones en A ;f}l,Hj AR X AR ER sal S‘i su textura SZ ha vuelto MEHEEL Kz un plato fallido. Aunque le des
ERORE, E—SE— cuanto al nombre de este = L R s la vuelta para probar otro lado,
Ny ARk, E=BEL delicada y tierna. Aunque lo . BNEAEENE SR
BOARME: BEEHE plato, pero lo inico en lo que KR, kﬂ%?tﬂf‘é”rﬂz ~ ’ I
EMBH, FE—4ML | hayun consenso es que se 5] — R T y ﬁcom;l)an'eis' con arrozy tolm s ;Dﬂi # 1J:'A %E J; .
o . | —3 = asta la ultima gota de salsa, = i %,
- el P S
BKIRER O EES Una cop}iqladheﬁha cor]lS ;mloz U o hech
Una comida hecha con arroz M. TREENEERT ZPK::;Z u?;l tefture;/:;jier?tega HKIRIE AL Y (E 35 mﬁ?] CfZ(I:llll di: lfe CV; C;Ill ?gfnzay
B IRIERNEESY. anrlrl:y fzs:ccillelzouszéilrécifmo %_%%% ﬂfﬁm mientras te deleitas en el ?% ° %%%%Z’E#{% triangular apenas se sostiene.
s R EEA AT qu merse 4 temper { " KIRMAR IR E delicioso arroz glutinoso. =R, g Ademas, parece tan endeble que,
Inazuma RE Onigiri R %%u* Ay grlfbi:rft(; :1 Ziia ifi ]::;:(;lea M. &ia, EEIRE Ademds, dentro del onigiri se | SAHREZERL | en cuando lo agarres en tus
= > C1ONIBIT & Z B B AL esconde un exquisito relleno 8% —f%, LR | manos, podria desmenuzarse por
FIER 2% 49 X 38 e 30 gran popularidad tanto entre =R ki ’ - .
= Ibs soldados como entre la —XBHE, HE0LH hecho de pescado, cuyo sabor FHAE RO E corppleto, igual que el apetito de
ente comin R 2 es tan gratificante como la ity quien tenga la mala suerte de
g : ’g A = victoria anunciada por un ! ° probar este onigiri.
° cuerno de guerra.
Un postre de aspecto brillante
. traslicido. Su perfecta
Un postre de aspecto brillante . . ¥
y traslticido. A través de su BEGIEN 0 - i(;;;nir:(i?gf;czzsomo un
N exterior transparente puede MERIREL, WRER 4
BEBIEA D verse un dorado relleno. Se KERF i F R, acurrucado en un plato.
FERNIMNEEREREE dice que algunos ’ s n T AR Cubierto por una cristalina BESIBEN S
MR, BEENEES o colocan en by o k' . T capa exteltlor se esconde un E@KRE, Un pros‘ttre de aspeqto brillante y
KIS Berry Mizu BHEFNEB, B2A | un cuenco do porcelana v los HI R Tk ik relleno brillante como una Skt K — traslucido. Parece incoloro ¢
fnazuma % I\I/ITZn'uu 7J<EF‘ LXT%E:ZI_LE'] A sumergen en f ua para Y W FERAMET, perla dentro del agua. En un . B ATE insipido como el agua. Mejor
N Y LN ~ consergvar au fr%:scia Su BEEIX—ENE caluroso dia de verano, el o /Ex A o | dicho, nolo parece, lo es. (Qué
R EBRMK, %’I]XT " 4 t BIEEST. A0 simple hecho de ver esta B2 L T es lo que fue mal al prepararlo?
WRKME, KERE ASpecto ¢s transparente como hermosa creacion ya te e?

BFHRAE,

el agua, pero esta nunca los
deshace, lo cual podria
explicar el motivo del nombre
de este postre.

B, EiE R,
IEPT R M RRERA K
BEE LR,

permite casi degustarla. Al
comerlo, una sutil dulzura
acaricia tus labios y hace que
cualquier preocupacion se
desvanezca.
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Inazuma

AT 49

Leche de

Dango Milk

et I S T
HER R R G, HOREH
% ORSBRE ZUMNE
AHREE.
RALSEZMAT BF,
BERLMIETESFN
.

Un postre creativo que se
hace afiadiendo dango
glutinoso a la leche. Es dulce
y tiene una textura densa.
Gusta a todo el que lo prueba.
Pero al fin y al cabo, se trata
de dango, asi que no bebas
mucho o te llenaras
enseguida.

Inazuma

%
& Gy
S

Crab Roe
Kourayaki

BEAEHIREAREE, &
ASEEREHY, RIU
PEEMEIRA. ZEIKE
B AR — % e o Y £ 4
B, AULRTAIROIR T T
REBX.

Un plato de cangrejo
cocirdo SSRGS

. La carne y las huevas
se han mezclado bien y se han
adornado con unas carnosas
patas de cangrejo. Ha
merecido la pena ser paciente
para llevarte a la boca un
pedacito de esta rebosante
felicidad.

BRI EAR
E, BRARKTES
BRIE, ARAR
it BRWERE
MES, ANQIRERES
E. X—AEFRNR
¥, BEEILAFSE
TEFEHEIR.

Un plato de cangrejo
cocinado directamente con
fuego. La tierna y jugosa
carne conserva un fabuloso

, y las huevas,
que poseen un refrescante
aroma, tienen un intenso
sabor. Esta gracil delicia hace
que incluso te preguntes a qué
sabré el caparazon.

HAREHRNERR
. BRHTEEN
BRREET—

£, mFEEN

=, BREEZXR
BYMBEIHE IR

.

Un plato de cangrejo cocinado
directamente con fuego. Las
huevas se han mezclado con
fragmentos del caparazon. Lo
peor no es masticar esos
fragmentos, sino la decepcion de
no poder cumplir tu deseo de
comer algo delicioso.

Inazuma

JERHE=
A

Katsu
Sandwich

EFRYENER. BEX
EEENEREE ADE
BF, BREREAEITIE
B ORERNGEE. o
BRERES LHERN
STRRE.

Una comida muy nutritiva.
Entre el pan hay colocada una
milanesa bien crujiente,
acomparfiada de una salsa
agridulce que le da el toque
perfecto. Se trata de una
sublime combinacion de un
plato extranjero con sabores
locales.

EFRENER. &
IR B E BRI
BER, ERAEZTRIE
APREIRE R
—ATE, WERE
BEEEETHE.
B EREEE S
T B R AR
W ?

Una comida muy nutritiva. El
dulce y esponjoso pan aporta
la sensacion de saciedad justa,
mientras que la carne,
crujiente y jugosa, activa tus
papilas gustativas. Con un
solo bocado, tanto tu paladar
como tu estomago encuentran
una gran satisfaccion. ;Quién
sera la persona que inventd
una combinacion tan
perfecta?

EFHENES.
(RS E ¥ A8
TXEERHE B
TR E
BR..ET, &R
MFEE, EEC
TE...

Una comida muy nutritiva. Un
filete de carne, mas bien seca y
magra, acompaiado con hojas
pochas de verdura y rebanadas
de pan demasiado duro.
Olvidalo, hay que llenar el
estdmago, asi que... habra que
comérselo.
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Un Elato de _

. La piel del rabano

FRBENXRE. T

Un plato de pescado y
verduras. Al meterlo en la
olla, el pez, que en su larga

ERBIMES. ¥EK | sepelay se pone a hervir en WHRBEHT ™R, migracion ha vivido el frio ERERNEE. Un plato de pescado y verduras
PERMNAE METRE, una olla. Después, se afladen EESEHNER, més gélido y ha sufrido la BUAERIRE 52 A juzgar por su apariencia, no :
Guiso de Radish and BRAGEFHARE los trozos de pescezldo KR, 5% b violencia ge 13; olas y los | 2, BfA—%, parece estar acabado y, al
Inazuma pescado y F?s}llsS :::v A, IINERRERL, N S;z:;i;n;ezegi?;a 05, 3¢ HEIRIE T BEEAZ 2;2:::)5’; dz(l);cif); :)ms.t;)bf)(;]:i:l ® NEIRFAEMA | probarlo, se nota que al rabano
; 3 e H T X — . 4 o5 3 i
— ke ?(i;& MR . Al probarlo, los grandes g ’gﬂ:‘f%f’ s caldo. Su sutil dulzura es HOBEIR P ngsscz(liih%zdrﬁzﬁis sapggtgel
ARKHIHER, A% | trozos dan una gustosa 2HH, BEKKRE como una antorcha que PEMBHZEA fébano tiene cspinas! !
RXRBEENT. sensacion. ;El mejor iR E A — chispea en medio de un vasto E=E? pinas:
acompafiamiento? Un cuenco 1%, SEALD. campo nevado: un
de arroz. reconfortante placer para el
corazon.
Un plato vegetariano de color Un plato vegetariano de color
ERRIIMER, L | o e e | EFRTIESE, 3 | foror (i o (00| @R . | Un plato vegetariano de color
= ; &y g3 Y = 1 i
E_IJ)\LE’ ’%" KAM?H% los brotes de bambu. Cuando i‘i’ﬁ’imim 5 mar y los frescos y crujientes ﬁﬁ'f?ﬁ%”ﬂ%@ Zila;(()); 3?1 q;e ;il:st(l)cdaerrdurame
ERAZHBETARET estan casi hervidos, se agrega SE ALk brotes de bambu de las AZBETR, SHE trf arla. %oslirotgs de bamb
Inazuma =& Wakatakeni | 32, MM@ERER, O | el alga [EREIE. E! resultado CRTEaZH, & montafias convergen en el HFMBAN—Fs estin tah}:iuros que parece que
BABFAD. X2/ | esunacomida de aspecto KX EMAERR, iE caldo para crear un sabor IR 5, te van a romper los dientes. El
SHBINEREFERSE elegante y textura suave. - ABKIFYMERS suave y llggro. Al probarlo, M EELBER | tnico pro es que el plato cs
HIRAE Perfecto tanto como aperitivo o e entras en sintonia con todos 7 visualmente atractivo
ety como para acompafiar al plato H ° los seres y con la belleza de ° :
principal. las cuatro estaciones.
Una comida fresca y
Una comida fresca y OOk R tradicional. Un brillante Ok R ida f .
Ik tradicional. El camaron, en = . ] — i camaron descansa sobre el é : *E’ gln a i;m:l,(:]a risca Y gagmonal.
H ﬁi%fﬁﬁﬂ@{’?%ﬁﬁif%’: g3 cuyo lomo se ha hecho un . Eﬁigjﬁ?‘? F5 niveo arroz, mientras este, . FRABEXRE SAmATon S aa(lllcl(e)x:elfio
Sushi de Sweet THEF S EIR EHEKAR, corte, se ha colocado sobre el HENMES BHKE ligeramente avinagrado, ETE, RTEM ‘unto al arroz )tl(’) do se te queda
Inazuma HErET) Shrimp Sushi EFEFAF. 1BHEZT | arrozy se le ha dado forma . BEIRMBRKS forma una combinacion & 5K — ks ';) cgado entre los dientes %\Iota
EYEF A ED B O O A AE K, con las manos. Su fresco y AR EE TR Bl perfecta con el frescor del ETFELE. B mental: no dejar que pas.e
FRHEGREH, dulce sabor le viene dado por Mk REEGHE marisco. Ambos acarician tu SETRABERUX 4 demasi'a do tiempo para
el carnoso camaron y el RS By EE T paladar igual que las oleadas AA.. comerlo...

delicioso arroz.

del mar acarician la arena de
una playa.
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R ALAIERIE . K
HITNERETIAR,
BINRFNKIER, BE

Una comida cotidiana de
Inazuma. La forma de hacerla
es muy sencilla, ya que solo

AU AL AR RLE,
MEMER., €8]

Una comida cotidiana de
Inazuma. El rollito de huevo y
el delicioso arroz danzan en
tu paladar para traerte uno

R Bk A9 AL
H, BlEkETHR

Una comida cotidiana de
Inazuma. Los huevos no se han

Inazuma o= Sushi de Bird Egg —iER, FXREAER | hay que cortar en laminas el INN—ER, BARRIE recuerdos de Ia infancia. No W, FIEFEE— | batido bien y el arroz avinagrado
o Sushi . BEEE—TFEEE, rollito de huevo y witF HMEMSE quieres dejar de saborea.r esa REgESIAECFFR, esta sobre condimentado. Ay...
ETREIDME, £ | condimentar elamor. Aun asi, | B8 E—HEFT | delcia, por o que SIPAGT A | 0 os plios s flciles e
EZh X [ X EVIRE Iel)(:c];(l);nete(;abegi *e enerun BT, BEA% inconscientemente te sirves SEE, pueden hacer sin cuidado:
Bk o ' i otra racion.*
Pescado seco a la brasa hecho E
a fuego lento. Tras una noche RAIBIENE T, Pescado seco a la brasa hecho BT
RKIBIENET, entera secandose al aire, la FRAHEREE R K a fuego lento. La grasa brota & I;\; iy }ZZQQ Dj( Pescado seco a la brasa hecho a
Pescado RFT7—%E, hE;E | piel del pescado se ha EEITS Y, T de ¢l al cocinarse sobre el aF z R fuego lento. Al pescado no le
Dry-Braised EERLEE, B impregnado del olor de la HESR . S carbon, cuyo _ le PERELB B queda una pizca de jugosidad, lo
Inazuma S Ty-braise . brisa marina. Al cocinarlo a la e otorga una dorada capa que lo | #HiE, WETLEM ue hace que su textura sea
Gtofadd | Salied Fish | FRKHFAMAE, = o B TN : . ' Sl L
PN ' = | brasa, emiteun sabroso y o e recubre como un manto. Su fyOEk, BriZiEsE | como masticar lefia. Ni siquiera
1#?75}7@%% MREAR tentador . Todo Ko WERELME carne, sin duda, consistente, AL X 4 se pude diferenciar la carne de
HRATERIRIE habitante de la costa de %, ARRUE, KE exquisita y muy tierna. Un A ga | las espinas...
Inazuma conoce el sabor de B GBS It auténtico regalo del mar. RARER.
=
este plato.
Un plato de fideos muy MEEENER. F i?lclaill?(t)o griﬁziﬁg del HEGEnEe
IEMBEMER, BF%E | sencillo. Tras hervirlos, estos FIh—T BTk - ; - 1<) o Un plato de fideos muy sencillo.
n & fideos de - se dejan secar > 4 trigo se ha aprovechado al HERERY PR RIS & Su basta textura los hace
. HIRL A E KK BEROR, ] REFTRE, FH méximo, por lo que, al P ; .
Fideos Soba - - . al sol, lo que les da frescura y SEa g . > H, #EETE practicamente incomestibles, y
Inazuma FEE Noodles ADBR, EHWM. B flexibilidad. Su popularidad WEFBIHRE, B deslizarse por tu garganta, &, EIREZEMH | hasta sientes cierto sabor
FTEMER. SIEREM se debe a ql.le sus ingredientes THRIEIRR, it estos suaves fideos dejan un E\I:H' IX A = amargo en la boca. No me puedo
=5 T . A e sutil regusto que se siente K&, RRMNEE :
ITRBEARKM. son baratos y faciles de F M ER P ERI& H creer que esto sean
cocinar TR como si una bella wg?
: z Wi inundara una - silenciosa.
Una sopa simple y sencilla. TR R Una sopa simple y sencilla.
— Aunque hacerla es muy facil L TR HRIIE, . . i, Tanto las algas, que no estaban
SCTE LA HR
HSRELEM BRI, y sus ingredientes son muy BRI EES Una sopa simple Y §enc1lla. ZILHEE . TR | enmuy buen estado, como el
FRIER, $3E%®, B . = ” R Desprende un delicioso aroma | "A=HY/ N
N Sopa de . (P 12| comunes, esta sopa tiene el BNEE, ZIRAYE a lavadura*. Solo necesitaras K G I8 5T iRAER > que se ha deshecho por
Inazuma TRIZ% ﬁ Miso Soup TN N—TRRIG S Z A oder de proporcionar : completo, tienen un sabor

EAE (=225, ik
HITHEBAERE.

8
incluso aunque este se haga a
pie.

BERFRLE—A, &
iR BRI RS
B,

tomar una cuchara para hacer
que tu comida sea de lo mas
completa.

IERA—, MR
£ Ek—wIiE,
SERE-ERL
B R

demasiado fuerte. Tu dia estara
arruinado si decides de comer un
cuenco de esta sopa por la
maflana.

Tabla 1. Tabla del corpus
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5. RESULTADOS Y DISCUSION

Técincas aplicadas

Neologismo o recreacion léxica [l 8
Omision NG 32
Neutralizacion | 15
Definicién o explicitacion NN 68
Extranjerizacién o préstamo NN 3?2
Traduccion literal o calco NN 40
Domesticacion o transposicion NG 50
Transliteracion [l 3

Transcripcién I 9

Grdfico 1. Técnicas aplicadas para las referencias culturales detectadas

En los 79 platos recopilados se han detectado un total de 230 referencias culturales, y
para resolver las cuales se han aplicado 257 técnicas especificas de traduccion (grafico 1), dado
que hay casos en los que se utiliza una combinacién de dos o més técnicas. Y entre las técnicas
la definicion o explicacion predomina con 68 casos. A continuacién, para una mejor
comprension de cdmo se ha puesto en practicas estas técnicas, se pone un ejemplo de cada una
mas representativo presentado en una tabla para comentar.

Extranjerizacion o préstamo

Texto de origen: Texto de meta:

BERAN La Shogun

Referencia cultural:
Instituciones (Agentes)

Estrategia: Técnica especifica:
Extranjerizacion Extranjerizacion o préstamo

Tabla 2. Ejemplo de la técnica de extranjerizacion o préstamo

Se ha aplicado la técnica de extranjerizaciéon o préstamo en 32 casos. Como se ha
mencionado anteriormente, esta técnica, buscando mantener los elementos culturales propios del
texto original en la traduccion, permite a los receptores del texto disfrutar de una experiencia
extranjera y conocer otras culturas. En este ejemplo, 7.2 A A se refiere a un personaje jugable

en Genshin Impact, que pertenece a la region Inazuma. En realidad, /%2 £ A en este caso
proviene de un término japonés para tratar al gobernante de facto de todo el Japon feudal, en
japonés /& £ (shogun). En el videojuego al conservar el término original en su forma

romanizada, se ha mantenido la autenticidad y el impacto cultural del término original. Esta
técnica obviamente se puede situar en el ambito de estrategia de extranjerizacion a lo largo del
continuo extranjerizacion-domesticacion.
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Transcripcion

Texto de origen: Texto de meta:
EA Liyue

Referencia cultural:

Topdnimos

Estrategia: Técnica especifica:
Extranjerizacién Transcripcion

Tabla 3. Ejemplo de la técnica de transcripcion

Se han utilizado 9 veces esta técnica, que consiste en copiar la pronunciacion de una
palabra del idioma original. Es comun en topénimos y nombres propios de lenguas con sistemas
de escritura diferentes. El ejemplo mostrado también es un toponimo dentro del videojuego que
se pronuncia como /iyué. En este caso existen varias interpretaciones. La mas famosa dice que
la palabra #& A estd compuesta por dos caracteres chinos 7Z&y A, el primero de los cuales puede
asociarse con la palabra #7 7% que en espafiol es lapislazuli, una gema de color azul ultramar, y
el segundo significa la luna. Otra interpretacion cree que #& A es la palabra homofona de 7/ 4%,
un sistema social de la antigua China. De todas formas, al ser un topénimo, no es apropiado
afladir cualquiera informacion implicita a la hora de traducir a otro idioma debido a la limitacion
de espacio. Asi que la técnica mas ideal para este caso es la transcripcion, ya que permite que el
toponimo se asemeje fonéticamente al original y sea mas facilmente reconocible y pronunciable
para los jugadores hispanohablantes. Esta técnica también se puede situar en el dmbito de
estrategia de extranjerizacion.

Transliteracion
Texto de origen: Texto de meta:
2% Chingtsé
Referencia cultural:
Toponimos
Estrategia: Técnica especifica:
Extranjerizacién Transliteracion

Tabla 3. Ejemplo de la técnica de transliteracion

Esta técnica se ha utilizado solo en 3 ocasiones, dado que se utiliza mas al traducir del
griego, ruso, arabe o japonés a lenguas romanicas, como el espafiol. Consiste basicamente en
adaptar letra por letra el original a un alfabeto diferente. Sin embargo, en el caso del ejemplo,
aunque es un topoénimo chino en el videojuego, no es adecuado utilizar la transcripcion, porque
en esta manera la palabra % & (gingcé) puede resultar dificil de pronunciar para los
hispanohablantes y es diferente a la pronunciacion original si sigue la fonética espaiola. Por lo
tanto, el uso de la transliteracion en este caso especifico, como "Chingtsé", seria una opcion mas
adecuada para mantener una mayor similitud fonética con la pronunciacion original y hacerla
mas accesible a los hispanohablantes. Esta técnica también se puede considerar como una
estrategia de extranjerizacion.

Traduccion literal o calco

Texto de origen: Texto de meta:
58N ZBIR Arroz con anguila bafiado en té

Referencia cultural:
Gastronomia
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Estrategia: Técnica especifica:
Extranjerizacion Traduccion literal o calco

Tabla 4. Ejemplo de la técnica de traduccion literal o calco

Se ha detectado en 40 ocasiones el uso de traduccion literal o calco. Consiste en traducir
palabra por palabra y reproducir exactamente el mismo texto del original. El ejemplo mostrado
es una comida en el videojuego que hace alusion a un plato real popular en la cocina japonesa,
que se llama chazuke, en chino Z¥,# 1. En este caso, no hay un término mdas comun o
equivalente en espafiol para describir esta preparacion especifica, entonces es valido utilizar la
traduccion literal, con la que #€ /& se ha traducido como “anguila” y Z ;& 1% como "arroz
bafiado en t€". Aunque suene poco comin en espafiol, refleja de manera precisa la idea de que el
arroz esta preparado utilizando té y que la anguila se acompaia puesta por encima. En casos
como este, donde la traduccion literal transmite adecuadamente el significado original, es
aceptable utilizarla, incluso si el resultado suena un poco peculiar en el idioma de destino, por
consiguiente, puede ubicarse la técnica en el espectro de la estrategia de extranjerizacion.
Merece la pena mencionar que en la traduccidon inglesa se ha aplicado la técnica de
extranjerizacion manteniendo totalmente el término japonés “Unagi Chazuke”, probablemente
debido a la popularidad de la cultura japonesa en su ptiblico meta.

Sin embargo, es raro que no se ha mantenido la coherencia en la estrategia al traducir el
nombre de otro plato posterior llamado E X Z5#/1k. Se ha traducido como “chazuke auténtico”,
lo cual puede provocar confusion en el publico meta.

Neutralizacion
Texto de origen: Texto de meta:
(AR AR T Galletas (de camardn y cerezo)
Referencia cultural:
Gastronomia
Estrategia: Técnica especifica:
Neutralizacion Neutralizacion

Tabla 5. Ejemplo de la técnica de neutralizacion

La técnica de neutralizacion se ha empleado en 15 casos. Consiste en trasladar un
elemento cultural del original a la cultura del texto meta sin marcas culturales. Se pierde el
elemento cultural, pero se logra que funcione en la lengua meta sin afiadir elementos extrafos.
En el ejemplo, {ll| 71 es una transliteracion del término japonés B A ~X\\ (senbei) al chino, que

es un tipo de galleta habitualmente crujiente salada hecha de harina de arroz glutinoso y se toma
como aperitivo. En este caso, al utilizar la palabra "galleta" en lugar de mantener el término
japonés "senbei" o utilizar la palabra “tortita” que posiblemente tiene una marca cultural, se
neutraliza el aspecto cultural y se proporciona una traduccién mas genérica que se ajusta al
contexto y al publico hispanohablante. Por lo tanto, la técnica puede considerarse situada en el
punto medio de este continuo, como estrategia de neutralizacion.

Definicion o explicitacion

Texto de origen: Texto de meta:

WG H Pollo con textura de tofu
Referencia cultural:

Gastronomia

Estrategia: | Técnica especifica:
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| Neutralizacion | Definicion o explicitacién

Tabla 6. Ejemplo de la técnica de definicion o explicitacion

La definicion o explicitacion es la técnica que predomina y ha sido utilizada en 68
ocasiones. Consiste en afiadir informacion para facilitar la comprension cuando una palabra o
referente del original no tiene equivalencia logica en el idioma receptor. El ejemplo mas
representativo es X8 & 72, comida de la region Liyue, que es una alusion a un plato real chino:

Jjidouhua (literalmente pollo pudin de tofu). Hay que tener en cuenta de que, aunque lleva la
palabra “tofu” en su nombre, no existe este ingrediente en este plato. Recibe su nombre porque
se elabora con pollo como materia prima, pero tiene el aspecto y la textura de douhua, un postre
famoso de China (pudin de tofu).

En este caso, se nota una gran diferencia entre la traduccion espafiola e inglesa. La
version inglesa es "Chicken Tofu Pudding", que puede considerarse una traduccion literal o
calco que puede resultar confusa o incorrecta para los hablantes nativos de inglés. Mientras la
traduccién espaiola utiliza “pollo con textura de tofu”, con la que se busca proporcionar una
descripcion mas detallada y explicita del plato transmitiendo la idea de que el pollo tiene una
consistencia similar a la del tofu, suave, delicado o ligeramente gelatinoso. Al utilizar esta
definicion, se busca brindar una referencia visual y sensorial para ayudar a los hispanohablantes
a imaginar y comprender mejor su composicion y apariencia. La técnica de definicion o
explicitacion puede ubicarse en el espectro de la estrategia de neutralizacion.

Omision
Texto de origen: Texto de meta:
BB IR IR T 355t Los ingredientes han absorbido bien el caldo

Referencia cultural:
Lengua (Expresion onomatopéyica)

Estrategia: Técnica especifica:
Neutralizacion Omision (de 73 #5045 H)

Tabla 7. Ejemplo de la técnica de omision

El uso de la técnica de omision se ha detectado en 32 ocasiones. Consiste en eliminar
completamente un elemento cultural del texto de origen. Se utiliza para evitar conflictos en la
lengua receptora, para facilitar la comprension del texto o debido a limitaciones de espacio. En
el ejemplo dado se ha omitido la expresion JZE5A4 EF#, que es una expresion onomatopéyica
que imita el sonido de los ingredientes hirviendo en el caldo. Aunque aporta una descripcion
sonora vivida en el texto original, se considera que su omisiéon en la traduccion no afecta
significativamente el sentido general de la frase y puede evitar ocupar mas espacio. La decision
de omitir esta expresion se toma para simplificar y adaptar el texto al idioma de destino sin
comprometer la comprension del mensaje principal, que es “los ingredientes han absorbido bien
el caldo”. Esta técnica también puede considerarse situada en el espectro de la estrategia de
neutralizacion a lo largo del continuo extrajerizacion-domesticacion.

Neologismo o recreacion léxica

Texto de origen: Texto de meta:
EZ/ Calavanza
Referencia cultural:

Gastronomia
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Estrategia: Técnica especifica:
Domesticacion Neologismo o recreacion léxica

Tabla 8. Ejemplo de la técnica de neologismo o recreacion léxica

Esta técnica se ha aplicado en 8 casos. Consiste en inventar una nueva palabra o dar un
nuevo sentido a una palabra existente para traducir referentes culturales. El ejemplo Z /][ es una
fruta dulce exclusiva de la region de Inazuma, con una piel de color morado y forma ovalada
alargada, y su prototipo en el mundo real podria ser los frutos de Akebia quinata. En este caso,
Z /Il es un término que no tiene un equivalente directo en espaiol, por lo que se ha optado por
recrear Iéxicamente el término combinando "calabaza" o “calabacin”, que representa su forma,
con "lavanda", que posiblemente se asocie con su color. De esta manera, al crear el término
"calavandas" para traducir Z /], se ha logrado capturar la esencia de la fruta y transmitir una
idea aproximada de significado original. Esta recreacion 1éxica demuestra una aproximacion
creativa y comprensible para los hablantes de espafiol, que puede clasificarse como una
estrategia de domesticacion.

Domesticacion o transposicion

Texto de origen: Texto de meta:
YERAE=RAE Sandwich de milanesa
Referencia cultural: Gastronomia

Estrategia: Técnica especifica:
Domesticacion Domesticacion o transposicion

Tabla 9. Ejemplo de la técnica de domesticacion o transposicion

Por ultimo, ha sido detectado el uso de la técnica de domesticaciéon o transposicion en
50 casos. Es una estrategia que consiste en cambiar frases hechas, refranes, chistes o0 modos de
hablar para adaptarse mejor a la cultura del texto meta, logrando que el producto traducido
provoque una reaccion similar en los receptores de ambos idiomas. El ejemplo 45 & #E.= 855
(literalmente sandwich de chuleta de cerdo empanada y frita), es un plato de la region Inazuma.
Diferente a la version inglesa, que ha utilizado directamente el préstamo Katsu para referir a la
carne, la version espafiola ha adoptado la técnica de domesticacion con la traduccion "sandwich
de milanesa" Es un plato tipico en la gastronomia argentina, por lo que al utilizar el término
"milanesa" en la traduccion, se logra transmitir la idea de la preparacion de carne empanizada y
frita entre panes, y es mas reconocible para el publico meta, ya que se adapta al contexto
gastronomico y cultural de los paises hispanohablantes y permite que los jugadores se
relacionen con €l en su propia cultura gastrondmica. Y es evidente que esta técnica pertenece a
la estrategia de domesticacion.
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Estrategias aplicadas

M Extranjerizacion M Neutralizacién B Domesticacion

Grdfico 2. Estrategias basicas aplicadas para las referencias culturales detectadas

Una vez analizado todo el corpus, puesto todos los datos en tablas y comentado los
ejemplos de cada técnica, se puede sacar la conclusion la estrategia de neutralizacion predomina
en la localizacion de las referencias culturales del videojuego Genshin Impact del chino al
espaiiol, con un porcentaje de 44 % (grafico 2), de modo que sigue una orientacion hacia la
neutralizacion. Es decir, se busca un equilibrio entre la fidelidad al texto de origen y la
adaptacion al publico hispanohablante. Sin embargo, las estrategias extranjerizante y
domesticante las estrategias de extranjerizacion y domesticacion no estan infrarrepresentadas, y
se observa que ambas se aplican principalmente a las referencias culturales gastronomicas, lo
cual no resulta sorprendente, ya que son las partes mas atractivas y exoticas de los textos
recopilados.

En el transcurso del andlisis textual, también se ha observado curiosamente una gran
diferencia entre las estrategias aplicadas de traduccion a la gastronomia de Liyue y a la de
Inazuma, de manera mas explicita, entre las estrategias para la gastronomia china y a la
japonesa. Esto se ve relacionado a la globalizacion de la cultura japonesa. Como muestran los
dos graficos siguientes, se puede observar que, ignorando la estrategia predominante de
definicion o explicitacion compartida por ambos, los términos relacionados con la cultura china
se traducen con mayor frecuencia utilizando la estrategia de domesticacion, frente a los términos
relacionados con la cultura japonesa que se traducen utilizando la extranjerizacion. Incluso se ha
detectado casos en que referencias culturales chinas han sido traducidos de manera
extranjerizante utilizando palabras japonesas. La causa de tal divergencia entre las dos regiones
en un mismo videojuego estd evidentemente vinculada a la internacionalizacion de la cultura
japonesa.
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Técnicas aplicadas en el caso de Liyue
(China)

W Domesticacién o transposicion M Traduccion literal o calco
M Extranjerizacion o préstamo Definicién o explicitacion

B Omisién M Otras

Grdfico 3. Técnicas aplicadas en el caso de Liyue (China)

Técnicas aplicadas en el caso de
Inazuma (Japon)

18% 16%

W Domesticacidn o transposicion M Traduccidn literal o calco
M Extranjerizacion o préstamo Definicion o explicitacion

MW Neutralizacion M Otras

Grdfico 4. Técnicas aplicadas en el caso de Inazuma (Japon)
Con respecto a este punto, el estudio coincide con la opinién de Trilla Tudela (2021):

La internacionalizacion de la informacion, internet, las redes sociales y
el consumo creciente de productos de fuera de nuestros paises ha hecho de la
domesticacion un enfoque que a veces puede resultar desfasado en el mundo
moderno. El publico cada vez estd mas informado sobre otras culturas y le
interesa saber mds sobre ellas, algo que es especialmente cierto en el caso de la
japonesa gracias a su enorme popularidad internacional y a la estrategia de
exportacion de la cultura, lengua y sociedad japonesa del gobierno nipon. Ya no
decimos “sopa de fideos”, decimos ramen. Ya no decimos “pescado crudo”,
decimos sashimi. Ya no decimos “gamba rebozada”, decimos tempura. (p. 21)

Por otra parte, este resultado también demuestra que la cultura china no esta
suficientemente difundida en el mundo y que, para conseguir éxitos como los de Japon, tal vez
el Gobierno chino deba mejorar su estrategia de exportacion cultural y, también, que los
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traductores asuman la responsabilidad de la difusion cultural, ampliando al maximo el alcance
de la cultura china, pero sin afectar a la comprension del publico meta. Como afirma Venuti
(1997) que “foreignization entails choosing a foreign text and developing a translation method
along lines that are excluded by dominant cultural values in the target language”, lo mismo
ocurre con la localizacion de videojuegos chinos.

Por ultimo, cabe destacar que a lo largo del estudio también se identificaron algunos
aspectos susceptibles de mejora. Uno de ellos ya se ha mencionado anteriormente, es evitar el
uso de términos japoneses para trasladar elementos culturales chinos cuando se utilizan la
estrategia de extranjerizacion. Por ejemplo, se ha utilizado “sashimi” para traducir £ 4£, que es

un plato chino de pescado crudo. El segundo es el problema de la inconsistencia en las
estrategias de traduccion aplicadas a una misma referencia cultural. Un caso es la palabra #% /2,
en el que se encuentran en el texto técnicas tanto de extranjerizacion o préstamo (guoba) como
de definicion o explicitacion (arroz crujiente, la costra de arroz), lo que puede causar confusion
en el publico meta. En tercer lugar, en el texto se observan ciertos errores de ortografia,
gramatica y género, algunos de los cuales pueden afectar a la comprension del contenido por
parte de los jugadores.
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6. CONCLUSION

En el panorama contemporaneo de la localizacion de videojuegos, Genshin Impact se
presenta como un caso fascinante debido a su origen chino y su expansion global. La
localizacion de las referencias culturales en este videojuego, en particular del chino al espafiol,
ha requerido una adaptacion lingliistica y cultural detallada para acomodar a los jugadores
hispanohablantes.

El presente estudio se sitia en el marco de los estudios de la traduccion y la localizacion
de videojuegos, considerando la localizacion de referencias culturales como el objeto de estudio
principal. Se ha analizado con precision como se han manejado las referencias culturales,
principalmente las gastronomicas, y las estrategias de traduccion y técnicas especificas
utilizadas para ello.

En el contexto de la traduccion, diferentes técnicas se asocian a distintas estrategias,
principalmente la extranjerizacion, la domesticacion y la neutralizacion. Estas técnicas pueden
ubicarse a lo largo de un continuo donde los polos son precisamente las dos primeras. A través
del analisis de las técnicas utilizadas en la localizacion de Genshin Impact, hemos podido
determinar la tendencia predominante en este proceso.

Los resultados obtenidos tras la interpretacion de los datos revelan que la estrategia de
neutralizacion prevalece, es decir, se sigue una orientacion hacia un equilibrio entre el respeto a
la cultura original y la adaptacion a la cultura meta. Sin embargo, se ha observado una
discrepancia interesante entre el tratamiento de las referencias culturales chinas y japonesas
dentro del juego, destacando la influencia de la globalizacion de la cultura japonesa.

Con base en estos hallazgos, para futuros trabajos y desarrollo de investigaciones en
este ambito, seria relevante ampliar el corpus de estudio a mas videojuegos y verificar si
comparten una orientacion similar en la traduccion de referencias culturales. Una limitacion a
considerar es la dificultad de acceso a las transcripciones completas de los videojuegos, tanto en
su version original como en la localizada.

Otro aspecto importante para considerar en futuras investigaciones es el examen mas
detallado de las estrategias de extranjerizacion, neutralizacion y domesticacion y su aplicacion a
referencias culturales especificas. A pesar de que las gastronomicas fueron las mas destacadas
en este estudio, hay un abanico amplio de referencias culturales que merecen ser investigadas.

Aun queda un largo camino en el estudio sobre la localizacion de videojuegos, y es
esencial una cooperacion estrecha entre los estudios teéricos y practicos para identificar las
necesidades y brechas en este campo. La escasez de estudios comparables limita las
posibilidades de comparacion, pero también destaca la relevancia y la novedad de esta
investigacion.

Finalmente, se cree que este estudio puede despertar interés por su caracter innovador y su
enfoque en un area poco explorada: la localizacion de videojuegos chinos. A pesar de su
limitado 4ambito de estudio, este andlisis ha servido para formular una propuesta para el estudio
de las técnicas de traduccion en el ambito de la localizacion de videojuegos.
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ANEXO

Técincas aplicadas

Neologismo o recreacion léxica [N 8
Omisién NN 32
Neutralizacion I 15
Definicién o explicitacion GGG 63
Extranjerizacion o préstamo NN 32
Traduccién literal o calco NG 40
Domesticacion o transposicion I 50
Transliteracion [l 3

Transcripcion [ °

Grdfico 1. Tecnicas aplicadas para las referencias culturales detectadas

Estrategias aplicadas

M Extranjerizacion M Neutralizacion W Domesticacion

Grdfico 2. Estrategias basicas aplicadas para las referencias culturales detectadas
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Técnicas aplicadas en el caso de Liyue
(China)

B Domesticacion o transposicion B Traduccidn literal o calco
M Extranjerizacion o préstamo  ® Definicion o explicitacion

B Omisién M Otras

Grdfico 3. Técnicas aplicadas en el caso de Liyue (China)

Técnicas aplicadas en el caso de
Inazuma (Japon)

18% 16%

M Domesticacion o transposicion M Traduccion literal o calco
M Extranjerizacion o préstamo  m Definicion o explicitacion

B Neutralizacion M Otras

Grdfico 4. Tecnicas aplicadas en el caso de Inazuma (Japon)
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