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INTRODUCCION

Objetivos

El presente trabajo propone como objetivo general elaborar una metodologia de
traduccion de los textos publicitarios del espafiol al ruso con tesauro bilingle en el ambito
de viticultura sobre la base de los discursos orales de la cata de vinos. que tuvieron lugar
en las Il Jornadas Internacionales “La interpretacion del lenguaje del vino” organizadas
por la facultad de traduccion e interpretacion de la Universidad de Granada.

Palabras clave: traduccidon de la cata de vino, teoria bajtiniana de discursividad,
Bodegas Robles, Vinos Xolair, viticultura ecologica.

o Aplicar la teoria de los géneros discursivos de Bajtin para la traduccion de
los textos vitivinicolas.

e Demostrar la importancia de la traduccion de enunciados en los discursos
del &mbito vitivinicola.

e Analizar y traducir el discurso de Francisco Robles Rubio (Bodegas
Robles) y el discurso de Antonio Lopez de la Casa (Vinos Xolair) a la
lengua rusa.

e Explicar las estrategias utilizadas y hacer una propuesta de metodologia
de traduccion.

e Elaborar un tesauro de la traduccion vitivinicola especializada en la cultura
ecoldgica.

Metodologia

La revisién y la basqueda bibliografica no ha localizado ningan trabajo afin al
tema de la investigacion: las estrategias de traduccion de los discursos de la cata de vinos.
La literatura existente trata los problemas de la traduccién de otros géneros de la cultura
vitivinicola (por ejemplo, el libro “El lenguaje de la vid y el vino y su traduccién”, una
recopilacién de los presentados en el | Congreso Internacional sobre la Traduccion e
Interpretacion del Lenguaje de la Vid y del Vino celebrado en la facultad de traduccion e
interpretacion de Soria). Tampoco existen materiales de apoyo al traductor del lenguaje
y textos vitivinicolas del espafiol al ruso.

Para abordar el tema planteado, a falta de fuentes traductolégicas aplicables a su
realizacion, he elaborado la parte tedrica y la metodologia de trabajo propia, reflejada en
el titulo: el analisis de la experiencia de traduccion de los discursos de la cata de vinos y
como resultado final de este trabajo, elaboracidn de un tesauro bilingiie de la terminologia
vitivinicola ecologica.

El nuevo enfoque basado en la teoria bajtiniana de discursividad aporta una
enorme contribucién al campo de traduccion vitivinicola en combinacion linglistica
espafol-ruso. El resultado de esta investigacion es un primer tesauro bilinglie de términos
vitivinicolas ecoldgicos que contribuye al campo de las traducciones especializadas.



La composicién de trabajo

Por su estructura el trabajo esta dividido en seis partes. En la Introduccion se explica la
relevancia del estudio y su contribucion al campo de la traduccion especializada, los
motivos que llevaron a la autora a elegir y hacer investigacion de este tema; asimismo, se
indican los objetivos y la metodologia de la investigacion. A continuacion, en el Capitulo
| esta resumida la teoria del discurso de Mijail Bajtin y la forma de su aplicacion al campo
de la traduccion vitivinicola. Una vez aclarados los conceptos teoricos, en el Capitulo Il
se analiza la cata de vino como un género de discurso con el analisis exhaustivo de los
contenidos de los discursos de Francisco Robles Rubio (Bodegas Robles) y Antonio
Lopez de la Casa (Vinos Xolair), pertenecientes a este género. Seguidamente, poniendo
en practica la teoria vista en el Capitulo I, se explica la metodologia del estudio y algunos
problemas enfrentados a la hora de traducir ambos discursos a la lengua rusa. Después,
se hace la recopilacion de los términos de la viticultura ecoldgica en un tesauro bilingue.
El Capitulo Il constituye el resultado practico més relevante de la investigacion
emprendida: el Proyecto del Tesauro Bilingie Espafiol-Ruso. Por ultimo, en
Conclusiones se comentaran las implicaciones de los resultados y del tesauro elaborado
y se haré el resumen de los hallazgos méas importantes. Al final del presente estudio va la
bibliografia utilizada y los anexos que contienen los siguientes: la traduccion del espafiol
al ruso del discurso de Francisco Robles (Anexo A); la traduccidn al del espafiol al ruso
del discurso de Antonio Lépez de la Casa (Anexo B); la traduccion de algunos
comentarios de la entrevista con Francisco Robles (Anexo C); la traducciéon de
diapositivas selectas de la presentacion de Francisco Robles utilizada durante las 1l
Jornadas de vino (Anexo D), los enlaces de las transcripciones de los discursos originales
(Anexo E); las fotografias de los vinos de Bodegas Robles (Anexo F); tres fichas
proporcionadas por Francisco Robles con los conceptos claves de su discurso (Anexo G,
H, 1).

Conclusiones

El tesauro bilingle de la terminologia vitivinicola ecoldgica puede servir de gran
ayuda no solo a un estrecho circulo de especialistas, linglistas y traductores que trabajan
con este tipo de traducciones, sino también al publico muy amplio de los paises de habla
rusa, a los consumidores y a las empresas. Asimismo, debido al caracter unico de este
tesauro, se puede enriquecerse con nuevos términos del &mbito de la viticultura ecologica
y ser utilizado en varios programas de traduccion asistida (memorias de traduccion,
diccionarios electrénicos, programas de reconocimiento de textos, programas para
traduccion de sitios web etc.) Ademas, gracias a la creciente circulacion internacional
entre Rusia y Espafia, los resultados de este estudio pueden ser utilizados en promocién
de la viticultura ecoldgica en ambos paises y aumentar el interés a los vinos parcelarios
de pequefias producciones.

El presente estudio no agota la problematica de la traduccion de la cata de vino
como género de discurso publicitario y no aborda toda la capa de terminologia vitivinicola
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ecoldgica. No obstante, en este trabajo se han tratado los aspectos principales de la
traduccion de la cata de vino y se puso en marcha la elaboracién de un tesauro bilingie
de terminologia vitivinicola ecoldgica en combinacion linguistica espafiol-ruso que puede
servir como fundamento para seguir ampliando la base terminoldgica en este campo de
traduccion.

En conclusion, podemos afirmar que este trabajo demuestra la importancia y la necesidad
de seguir estudiando el tema de la traduccion de la cata de vino en combinacion lingistica
espariol-ruso desde todos los &ngulos y profundizar la base terminoldgica de términos
vitivinicolas ecoldgicos en la lengua rusa.



CAPITULO I: LA TEORIA DEL DISCURSO DE M. BAJTIN
APLICADA A LA TRADUCCION VITIVINICOLA

1.1. Lenguaje y comunicacion verbal

El famoso psicologo ruso Lev S. Vygotsky en su obra Pensamiento y lenguaje se
enfoca en la investigacion de complicadas interconexiones entre el lenguaje oral y el
pensamiento. Su enfoque basado en la filosofia materialista dialéctica pretende explicar
como nuestra psicologia esta influenciada por la vida social y uno de sus pilares mas
importantes, el lenguaje. En la misma época otro famoso personaje de la pléyade
cientifica rusa llamado Mijail Bajtin lleva a cabo un estudio parecido, pero, se centra en
los problemas de la relacion entre el lenguaje y el habla. La base de su teoria se representa
por un concepto de estudio nuevo llamado comunicacion verbal. El uso de la lengua
adopta la forma de enunciados Unicos y concretos (orales o escritos) por parte de los
participantes en un campo concreto de la actividad humana (159). Expresa la idea de que
tanto el lenguaje como el habla son igualmente sociales, pero existe una gran diferencia
entre ellos. El lenguaje es un sistema que contiene un suministro infinito de diferentes
medios linguisticos, léxicos, sintacticos etc. para la comunicacion verbal, que los usa en
forma de enunciados especificos Unicos para cada situacién. Segun Bajtin, la
comunicacion verbal es un acto de utilizacion del lenguaje. Es decir, hay que saber
distinguir entre las formas fonéticas, gramaticales o sintacticas del lenguaje y los
enunciados como formas de la comunicacion verbal. Las unidades del lenguaje se
reproducen repetitivamente mientras que las unidades de la comunicacion verbal
funcionan asi. Cada discurso se define por el contexto y el estilo y no por las unidades
linglisticas.

El principal criterio para distinguir entre lenguaje y comunicacién verbal es la
presencia o la ausencia de un sujeto del habla. Mientras que las palabras de la lengua y
las frases son estilisticamente neutrales, es decir, no pertenecen a ningln sujeto de habla,
los enunciados siempre son atribuidos a uno u otro sujeto de habla. Un enunciado se
considera una expresion verbal de la voluntad subjetiva del hablante. El hablante expresa
su postura usando las palabras de una lengua, pero las palabras como medios del lenguaje
no contienen emociones y no expresan opiniones.

En resumen, el concepto de enunciado es un nicleo problemético de extrema
importancia (162). Como bien explica Bajtin, ningin fenémeno nuevo en una lengua, ya
sea fonético, léxico o gramatical, puede entrar en el sistema linguistico sin ser puesto a
prueba en una comunicacién verbal (165).

1.2. El concepto del enunciado

Los enunciados forman la comunicacion verbal. En el estudio de Bajtin los

! Aqui y en adelante las citas en el texto de las obras de Bajtin aparecen entre paréntesis segun la edicion:
«CoOpanuie counHeHuii B cemu ToMax. Tom 5. Pabotsr 1940-x — Hagana 1960-x romos», MockBa
«Pycckue ciaoBapu» 1997



enunciados no son medios de lenguaje aislados, sino que representan un eslabén en la
cadena de comunicacion verbal que no se puede desligar tanto de los eslabones que
preceden al enunciado dado ni de los eslabones siguientes de dicho enunciado. En otras
palabras, los limites de cada enunciado en concreto, como unidad de comunicacion
verbal, se definen por un cambio de sujetos del discurso, es decir, un cambio de hablantes
(172). Toda comunicacion verbal es un didlogo donde alguien responde a algo y espera
algun tipo de respuesta. Siguiendo este enfoque Bajtin destaca 3 criterios principales del
enunciado. En primer lugar, todos los enunciados tienen un punto de partida asociado a
la entrada del sujeto en el acto de comunicacion verbal. La propia aparicion del sujeto es
una reaccion al enunciado precedente de otros sujetos de habla. En definitiva, la
comunicacion verbal es el intercambio de ideas en todos los ambitos de la actividad
humanay la vida cotidiana (172). De ahi se deriva el segundo criterio, sefialado por Bajtin,
quien destaca que el pensamiento del sujeto de la comunicacion verbal, que se adopta la
forma de un enunciado, nace en el proceso de interaccion con pensamientos expresados
por otros y, en consecuencia, lleva una carga semantica. Bajtin se denomina este criterio
como completitud de enunciado. El dice que “el primer y mas importante rasgo de
completitud del enunciado es la capacidad de responder a ello, o, mejor dicho, de adoptar
una postura en relacion con ello.” (178). El tercer criterio que destaca Bajtin es el hecho
de que los enunciados siempre van dirigidos a alguien (200) y cuando el sujeto de la
comunicacion verbal abandona el acto comunicativo, este proceso se completa.

Asimismo, un enunciado tiene una determinada estructura coherente,
caracterizada por una concordancia completa y un conjunto de medios linguisticos y
estilisticos. Se caracteriza por tres factores principales. En primer lugar, el enunciado se
determina por la voluntad del sujeto de la comunicacion verbal, sus emociones en relacién
con el objeto del discurso y su actitud hacia el interlocutor. Imaginamos lo que el hablante
quiere decir, y con esta intencion de habla, esta voluntad de habla (tal y como la
entendemos), medimos la completitud de un enunciado (179). En segundo lugar, la
intencion del hablante determina tanto la eleccién del objeto de la comunicacion verbal
como su extension y sus limites. En otras palabras, todos los enunciados, desde los
discursos cotidianos de una sola palabra hasta los textos extensos y complejos, conllevan
la intencion o la voluntad comunicativa del hablante. Justamente por eso los participantes
de la comunicaciéon, que estan familiarizados con la situacion y los enunciados
precedentes, pueden facilmente captar la intencion comunicativa del orador y percibir el
desarrollo del enunciado desde el principio del discurso (180). Un tercer criterio muy
importante es que el enunciado se encuadra en un género Y estilo particular. Es decir, la
voluntad comunicativa del orador se ejerce principalmente en la eleccion de un género de
discurso concreto (Bajtin, 180). S6lo hablamos en determinados géneros discursivos y
todos los enunciados que usamos cumplen criterios particulares para el género elegido.

Asi pues, como eslabédn de la cadena de la comunicacion verbal, el enunciado
refleja la postura activa del hablante sobre un ambito concreto y corresponde a un género
determinado.

1.3. Los géneros del discurso



En opinion de Bajtin, el problema de los géneros del discurso es uno de los
problemas claves de la filologia y es necesario estudiar dicho problema para contribuir al
desarrollo de la estilistica. Se halla en la interseccion de la linglistica y los estudios
literarios, asi mismo de aquellas partes completamente subdesarrolladas de la misma area
que deben participar en el estudio del uso del lenguaje en todas las esferas de la vida
social y cultural.

Cada esfera de la actividad humana desarrolla sus propios tipos de enunciados
tematicos, estilisticos, estructurales, que Bajtin denomina géneros del discurso. El
identifica las principales propiedades de los géneros discursivos y se trata, sobre todo, de
la presencia de un estilo individual. Los géneros del discurso difieren en funcion del tema,
la situacion y la composicion de los participantes (180). Bajtin distingue entre géneros
primarios y secundarios (literarios). A los primarios pertenecen los didlogos cotidianos,
los mandos militares, las cartas, las confesiones, etc. Los géneros secundarios incluyen, a
su vez, las obras literarias, periodisticas y cientificas.

Las fuentes principales de los géneros de la comunicacion verbal para Bajtin no
son solamente el discurso coloquial vivo, sino también los géneros literarios, que él
describe como “desarraigados”, situados en la interseccion de antiguos y nuevos géneros
literarios. Entre ellos se encuentran los géneros dramaticos (comedias y tragedias), el
género de satira menipea, los dramas cémicos medievales y los géneros periodisticos.

La mayoria de los géneros literarios son géneros secundarios complejos
compuestos por varios géneros primarios, asi como por elementos del discurso
periodistico y cientifico. Por ejemplo, segun Bajtin, los géneros primarios, sus estructuras
y estilos forman parte de la novela como género del discurso. Las novelas consisten de
muchas variedades de dialogos cotidianos, laborales y profesionales, y los dialogos
ideoldgicos interiores.

Bajtin distingue entre géneros formales con un alto grado de sostenibilidad, los
géneros cotidianos y los géneros intimos (202). Ambos géneros sitlan a su destinatario
mas 0 menos al margen de la jerarquia y las convenciones sociales. El discurso intimo, a
su vez, se basa en la maxima intimidad entre el orador y el destinatario del discurso (203).
En esta atmosfera de profunda confianza, el orador revela sus pensamientos mas intimos.

Sin embargo, en muchos casos los géneros del discurso se mezclan y pueden
producirse situaciones cuando, por ejemplo, el saludo formal puede trasladarse del
discurso formal al discurso informal. Al mismo tiempo, Bajtin Ilama la atencién al hecho
de que las personas que saben manejar bien determinados generos del discurso, a veces
“pueden sentirse completamente impotentes en algunas areas de comunicacion” (183)
porgue son incapaces de adaptar sus estilos para otros géneros.

1.4. Las poéticas del discurso

Teniendo en cuenta que el objetivo de este trabajo es elaborar la metodologia para
la traduccidn vitivinicola, hay que analizar primero los discursos publicitarios a los cuales
pertenecen los textos vitivinicolas. Segln Javier Vellon Lahoz, en todos los textos
publicitarios se vertebran dos tendencias en apariencia antagonicas: la forma objetiva de
la emision enunciativa (verdad universal) y, por otra parte, la voluntad persuasiva
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(alabanza de las excelencias de un producto) (Lahoz, 2007). Normalmente los textos
publicitarios siguen un esquema particular en que se usan mensajes con fuerte impacto
emocional. Ademas, este tipo de textos explota las creencias, los valores personales y
sociales para captar la atencion del receptor y promover las cualidades del producto. Es
decir, el objetivo del texto publicitario es la transformacion del receptor del mensaje en
consumidor (Lahoz, 2007).

Al mismo tiempo, no hay que olvidar que las estrategias de publicidad dependen
mucho de los objetivos de cada empresa. Si hablamos sobre el consumo de vino, la
transformacion de los habitos alimentarios ha ido acompafiada de una eleccion més
consciente de las bebidas alcohdlicas. Esto significa que la variedad de puablico que
consume la produccion vinicola es muy diversa, en muchos casos, se trata de las
generaciones diferentes que tienen diferentes valores y puntos de vista. Para evitar los
conflictos de intereses, cada empresa del mercado vitivinicola tiene que coordinar sus
mensajes bajo una misma direccion marcada por su filosofia, cultura corporativa y
estrategia (Véazquez, 2008). Un ejemplo muy bueno de esta estrategia es la bodega
Méndez Moya del pueblo de Dolar en la comarca de Guadix, provincia de Granada. La
bodega se posiciona como una bodega familiar que incorpora los métodos veganos para
la elaboracion de sus vinos. Es una bodega que produce vinos ecoldgicos sin sulfatos
afiadidos y se encuentra entre las dos zonas de proteccion medioambiental de la provincia:
el Parque nacional de Sierra Nevada y el Parque natural Sierra de Baza. Es decir, gracias
a su estrategia de marketing, los consumidores tienen una imagen muy clara de la empresa
y de su produccion. La densidad del mercado vitivinicola es muy alta y la competitividad
sigue aumentando. Para destacar en este mercado entre otras empresas, 10s mensajes
emitidos por una empresa tienen que tener la filosofia central y si no transmiten
consistencia interna a los diferentes publicos, podrian surgir conflictos y confusiones
(Vazquez, 2008).

En resumen, se puede ver que el concepto de enunciados de Bajtin esta conectado
con las estrategias utilizadas en los textos publicitarios. El objetivo de publicidad es
vender un producto y por eso hay que crear buena reputacion de la empresa y adaptar el
mensaje para los publicos diferentes. Es decir, todos los discursos publicitarios reflejan
la intencion de sus emisores que eligen los enunciados particulares que se encuadran
mejor en el estilo elegido. Teniendo en cuenta que el objetivo de los textos publicitarios
es transmitir mensajes sobre los bienes y servicios de la empresa a sus publicos (Vazquez,
2008), y viendo el ejemplo de la bodega Méndez Moya, se ve claramente como diferentes
enunciados funcionan en un contexto particular y como se reflejan las intenciones
concretas de los textos publicitarios.



CAPITULO I1: DISCURSOS DE LA CATADE VINOS Y
ESTRATEGIAS DE SU TRADUCCION (ESPANOL-RUSO)

2.1. La cata del vino como género del discurso vitivinicola

El vino desempefia un papel muy importante en la historia humana. Podemos ver
como se vincula a las culturas y épocas diferentes. El ejemplo méas destacado de esta
conexion es el hecho de que casi cada cultura tiene un elemento sagrado, un dios, patrén
de la agricultura vitivinicola: El Osiris de Egipto, el Dionisio de Grecia y el Baco de
Roma. Asi que se puede decir que el concepto de cata de vino existe desde los tiempos
antiguos.

En primer lugar, hay que establecer la definicion del concepto de la cata de vino.
Se trata de un discurso oral que se emplea por un experto en viticultura en funcion de guia
a los participantes mientras ellos hacen degustacion de diferentes vinos. Los sinGnimos
del término cata son analisis sensorial, analisis organoléptico y degustacion. Existen
muchos subgéneros de catas: cata analitica (describe el cuerpo y el equilibrio, cata
hedonista (explica el placer o desagrado que se experimenta al probar el vino), cata de
preferencia-aceptacion (persigue hacer investigaciones de mercado entre los
consumidores) etc. (Rodriguez, 2006). Los discursos seleccionados para su estudio en
este capitulo pertenecen a los propietarios de dos bodegas andaluzas lo que resulta
interesante, porque la tradicion de la cata no es tan extendida en Andalucia como, por
ejemplo, en La Rioja. Existen trabajos muy extensos del vocabulario de la lexicografia
riojana que aparecieron en el siglo XX. Probablemente la compilacion Iéxica mas citada
del habla riojana seria el Vocabulario riojano de Cesareo Goicoechea publicado en 1961
(Bachiller, 2006). La lexicografia y terminologia andaluza en el ambito de la viticultura,
en cambio, no cuenta con un material de investigacion tan amplio. Por eso el presente
trabajo podria servir como un precedente del estudio de los discursos de cata sobre la base
de material andaluz.

En el siguiente apartado procedo al analisis del discurso del gerente de Bodegas
Robles y el endlogo Antonio Lépez de la Casa que ha participado en las 1l Jornadas
Internacionales “La interpretacion del lenguaje del vino™.

2.2. Andlisis del discurso de Francisco Robles Rubio (Bodegas Robles)

2.2.1. Bodegas Robles y viticultura ecologica

Bodegas Robles es una bodega familiar que se sitGa en la sierra de Montilla en
Cordoba. EI miembro de la 32 generacién y el gerente de Bodegas Robles, Francisco
Robles Rubio ha venido a Granada para presentar su bodega durante las Il Jornadas
Internacionales “La interpretacion del lenguaje del vino”. Hace 25 afios la bodega ha
pasado al estilo de agricultura ecoldgica y el sabor y el aroma de los vinos que producen
ahora “es el resultado de un trabajo muy laborioso que comenzamos hace 25 afios”
(Anexo E). Ensu discurso, Francisco Robles centra en tres aspectos mas importantes que
distinguen Bodegas Robles de otras bodegas: viticultura ecologica, el sistema de soleras
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y criaderas y la variedad de uva Pedro Ximénez.

Antes de empezar con el anlisis de Bodegas Robles, me centro en lo que consiste
la viticultura ecoldgica. Una definicion mas simple seria que durante la elaboracién de
vinos ecologicos los productores usan las uvas cultivadas ecoldégicamente y esta prohibido
el uso de agrotoxicos ni en los terrenos de cultivo ni en los vifiedos. Estos procesos se
regulan por el Reglamento de la Comision Europea Ne 203/2012 de 8 de marzo de 2012
por el que se modifica el Reglamento (CE) Ne 889/2008, que establece las disposiciones
de aplicacion del Reglamento (CE) Ne 834/2007 del Consejo en lo que respecta a las
disposiciones de aplicacion referidas al vino ecologico. Es decir, segun el gerente de
Bodegas Robles, para que un vifiedo se considere ecoldgico, no se debe usar ningan tipo
de herbicida, insecticida o algun quimico. En el proceso de fermentacion de vinos no esta
prohibido el “uso de levaduras de sintesis” (levaduras artificiales), tampoco “levaduras
modificadas genéticamente”. Todo esto quiere decir que el objetivo principal de bodegas
ecologicas se refiere a la conservacion de la tierra, protegerla contra la contaminacion,
buscando trabajar en ella. Ademas, todos los vinos ecoldgicos reciben un logotipo en la
botella, denominado “eurohoja” (lleva 12 estrellas de la bandera europea). Facilita la
identificacion de productos ecoldgicos para los consumidores y significa que un producto
cumple las normas ecoldgicas de produccién, transformacion, transporte y
almacenamiento establecidas por la UE.

2.2.2. Estructura del discurso y la teoria bajtiniana de géneros discursivos
en el contexto de Il Jornadas Internacionales “La interpretacion del lenguaje del
vino”

El discurso de Francisco Robles es un buen ejemplo de como funciona la teoria
bajtiniana en practica. Todos los enunciados del discurso siguen los tres criterios
mencionados por Bajtin: todos los enunciados tienen un punto de partida; se puede dar
una respuesta a un enunciado o adaptar una postura en relacion de ello; los enunciados
siempre van dirigidos a alguien. En este apartado voy a analizar como estos enunciados
afectan a la estructura de la charla de Francisco Robles. Antes de hacer su interpretacion
comento brevemente la cronica de las 1l Jornadas de vino. Las Jornadas duraban dos dias,
empezaron el dia 24 de abril y acabaron el dia 25 de abril. En las Jornadas participaron
varios expertos en el ambito vitivinicola y al final de todas las presentaciones se
organizaron las catas de vino. El 24 de abril fue la cata de Vinos Xolair dirigida por
Antonio Lopez de la Casa y el 25 de abril Francisco Robles Rubio dirigio la cata de vinos
de Bodegas Robles.

Este discurso tiene lugar en el segundo dia de las Jornadas didacticas delante del
publico con diferente nivel de conocimiento sobre el tema (profesionales de area
vitivinicola, estudiantes, profesores etc.) Las Jornadas se dividen en dos dias e incluyen
diferente nimero de hablantes. Cada hablante tiene aproximadamente 40 o 50 minutos y
siguen uno a otro. Cabe destacar que el lugar y el publico afectan mucho a la forma que
va a tomar un enunciado. Es decir, todos los enunciados de las Jornadas corresponden al
primer criterio de enunciado sefialado por Bajtin: tenian un punto de partida asociado a la
entrada del sujeto en el acto de comunicacion verbal. El discurso de Bodegas Robles no
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era la excepcion. Aunque existian las pautas entre los diferentes discursos, se ve
claramente que “el orador termina el enunciado para pasar la palabra a otra persona o para
dar lugar a una comprension activa” (Bajtin, 173). En el caso del discurso del gerente,
empieza con la entrada de Francisco Robles en el acto de comunicacion verbal quien sigue
a los ponentes anteriores (era la cuarta presentacion del segundo dia de las Jornadas) y
recibe la respuesta (el publico reflexiona sobre su presentacion y hace notas para las
preguntas siguientes).

De esta capacidad de hacer preguntas en respuesta al mensaje de orador se deriva
el segundo criterio que consiste en la capacidad de responder a un enunciado o adoptar
una postura en relacion a ello. En otras palabras, segun Bajtin, el enunciado tiene la
completitud. Esto se puede ver gracias a varias caracteristicas presentes en el discurso de
Francisco Robles. Primero, como ya he mencionado anteriormente, los enunciados de su
discurso nacen en el proceso de interaccion con pensamientos expresados por otros y
pueden provocar una reaccion. Esto se comprueba con las preguntas del publico después
de su presentacion.

Segundo, la completitud del enunciado se comprueba por la presencia de “la idea
del autor” (Bajtin, 179). Es cierto que Francisco Robles habia preparado su presentacion
antes de venir a las Jornadas y lo sabemos porque él mismo lo explica cuando dice que
tiene 40 minutos y primero quiere explicar como va a organizar la charla. Todo esto lleva
al tercer criterio que refleja la completitud del enunciado: el enunciado se encuadra en un
estilo particular y se determina por la voluntad del sujeto de la comunicacion verbal. Es
decir, la subjetividad del discurso estd vinculada a la situacion especifica de la
comunicacion verbal y sus participantes concretos (Bajtin, 180). En el caso de Bodegas
Robles, la presentacion de Francisco Robles es corta y precisa porque no tiene mucho
tiempo y porque su pablico se compone mayormente de los estudiantes y los profesores
de la facultad de traduccion e interpretacion. Justamente por eso prefiere empezar con el
video para dar un resumen de su empresa para el publico no especialista en viticultura y
luego seguir explicando su trabajo y algunos conceptos principales.

Por ultimo, los enunciados siempre van dirigidos a alguien. Los receptores son
muy importantes porque los enunciados siempre se construyen con la idea de provocar
alguna respuesta o reaccion. Los oyentes que participan en las Jornadas son participantes
activos de la comunicacion verbal. Desde el principio el hablante espera una respuesta,
una comprension activa. El enunciado esta construido con este objetivo en mente (Bajtin,
200). En nuestro caso, aunque al autor del discurso le parece “muy descolocado ir hablar
de vino”, es decir, a un centro de estudios superiores y de investigacion, reconoce al final
que sea importante hablar sobre el tema de vino frente a los estudiantes y los profesores
de la facultad, dado que el Gltimo trabajo que habian hecho para su sitio web habia sido
precisamente de traduccion.

2.2.3. Estilo del discurso

El estilo de enunciados en cualquier discurso depende directamente del publico
receptor de dichos discursos (Bajtin, 200). En este apartado, voy a analizar el estilo de
discurso de Bodegas Robles que pertenece a un género muy particular que contiene rasgos
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de los discursos publicitarios y los discursos vitivinicolas.

Como sefiala Bajtin, cada ambito de uso de la lengua desarrolla sus propios
enunciados relativamente fijos, que denominamos géneros discursivos (Bajtin, 159).
Existen muchos géneros discursivos y cada campo de actividad afiade nuevos géneros
discursivos a medida que el campo se desarrolla y se complejiza. Los géneros orales y
escritos son muy versatiles (Bajtin, 159). En este caso, el discurso de Bodegas Robles
pertenece a un género oral. Se puede ver con el uso de diferentes muletillas que es rasgo
tipico de cualquier discurso oral (bueno, pues, a ver, o sea etc.)?. Se usan normalmente
para llenar la pausa, dar tiempo a si mismo para pensar y no son necesarios en los
discursos escritos (excepto en los casos cuando el objetivo es transmitir un discurso oral
en forma escrita para lograr un efecto artistico).

Asimismo, Francisco Robles construye su discurso en forma de didlogo con el
publico. Por ejemplo, siempre intenta involucrar a sus oyentes en el dialogo haciendo
diferentes preguntas (esto es lo que vais a catar ahora, ¢no?; ¢queé tiene la uva Pedro
Ximénez?). Ademas, lo hace para hacer una transferencia mas suave al otro punto de su
presentacion y hacer su discurso dinamico y ameno. Como ya he mencionado antes,
aungue el pablico no participa en el didlogo, reflexiona sobre la informacién y prepara
las preguntas (que es una cosa habitual para cualquier conferencia). También, se puede
ver esta dindmica de diélogo al inicio de la presentacion cuando empieza a dialogar con
el decano de la facultad de traduccion e interpretacion Enrique F. Quero Gervilla (es
verdad lo que dice Enrique).

Aparte de eso, mantiene un dialogo dirigiéndose directamente al publico (que es
este que veis aqui, como habéis visto anteriormente, aqui tenéis algunas fotografias)
cuando quiere llamar su atencién a las fotografias o las imagenes que aparecen en la
pantalla. Aparte de dialogar con el publico, Francisco Robles interact(ia en cierto modo
con los ponentes anteriores. Hace referencia a la presentacion de Linus Jung (La
traduccion de las etiquetas de vino aleman. Una jungla de informacién) quien hablaba
sobre las caracteristicas de elaboracion de Ice Vine en invierno en Alemania. Francisco
Robles compara el clima de ambos paises y, a su vez, explica el proceso de pacificacion
de uva que es un método particular de Andalucia. Asi se crea un vinculo entre los
diferentes ponentes de la conferencia y el publico puede afiadir mas informacion a sus
conocimientos anteriores sobre la viticultura. Ademas, prefiere el uso del pronombre
“vosotros” para el publico. Como dice la RAE, el pronombre “vosotros” se usa en Espafia
en contextos informales y, en este caso, sirve para establecer contacto con el pablico. Es
interesante que Francisco Robles casi no utiliza el pronombre “mia” o “yo” y prefiere el
uso del pronombre plural de primera persona (hemos hecho nosotros, nosotros somos la
tercera generacion). Asi da a entender que viene a las Jornadas no como una persona,
sino que como un representante de la empresa.

Francisco Robles no usa muchos recursos retéricos en su discurso. Emplea una

2 Se trata del lenguaje hablado. Para discursos orales mas complejos que tiene una dimension estética y
popular véase: Zumthor, P. Introduccion a la poesia oral, Madrid, 1991. El autor examina las causas y
efectos de la oralidad, atravesando toda la literatura medieval, desde Espafa hasta Alemania, en los siglos
IX-XV, y analiza tanto el contexto (el espacio de la oralidad, los intérpretes, la palabra de la iglesia, la
diversidad de voces entre cultas y populares).
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ironia cuando compara la agricultura convencional y la agricultura ecolégica (la vida
brilla por su ausencia) y una metafora cuando compara el ecosistema con la salvaguarda.
Ademas, utiliza la terminologia tipica para este tipo de discurso cuando habla sobre el
sabor del vino espumoso preparado para la cata (notas de panaderia).

Otra particularidad estilistica del discurso del gerente de Bodegas Robles es el uso
del lenguaje especializado. Contiene muchos términos del area de viticultura (levaduras,
polinizacién, cadena trofica, sistema de soleras y criaderas) pero normalmente se
entienden del contexto. Sin embargo, como uno de los objetivos del discurso lo constituye
la presentacion del proceso de la produccion de vinos de las Bodegas Robles para un
auditorio no especializado, D. Francisco procura dar explicacion de los términos
relacionados con la viticultura (e. g explica como funciona el sistema de soleray criadera).
A esto contribuye el codigo acustico y visual de su presentacion: el uso de video, de las
fotografias, las fichas preparadas para el publico con los términos principales, el sistema
de soleras y criaderas y la tipologia de los vinos generosos.

Aparte de eso, me gustaria destacar la dimension persuasiva del discurso de
Francisco Robles. Su estrategia de promocion de su bodega y de sus vinos refleja muy
bien su amplia experiencia en el ambito de la viticultura y agricultura. Su estilo es muy
preciso y explicito, como indica el mismo ponente, tenia solamente 40 minutos y
aprovecho al maximo este tiempo. Es evidente que se ha preparado para intervenir en las
Jornadas de antemano.

2.2.4. Género del discurso

El estilo del discurso de D. Francisco Robles que acabo de analizar, me permite
atribuirlo al género de la “charla”, como “la disertacion ante un publico, sin solemnidad
ni excesivas preocupaciones formales” que admite el didlogo directo con el publico en
forma libre.

2.2.5. Andlisis de la tematica del discurso

Segun Baijtin, el uso de los enunciados depende de la idea del sujeto del discurso
y del publico receptor. La intencion de Francisco Robles fue la de establecer la identidad
de su empresa para su publico, explicar como se organiza la viticultura ecolégica en los
vifiedos de Bodegas Robles y qué vinos generosos se producen en Andalucia. Vamos a
ver la ldgica interna de su charla.

Como ya se ha dicho anteriormente, el publico, al que esta dirigida la charla, son
personas no especialistas en el ambito de viticultura y enologia con algunas excepciones.
El video que se ha mostrado al inicio de las Jornadas recopila las estrategias de publicidad
claves de la bodega, haciendo el resumen de un trabajo de 25 afios desde que empezaron
a hacer viticultura ecoldgica.

Se destacan los siguientes apartados en el discurso con un breve comentario:

Una bodega Unica en el mundo

14



Después de haber mostrado el video, el conferenciante demuestra que la bodega
Robles es la unica bodega en el mundo que desarrolla una gama de vinos generosos
certificados como ecoldgicos. Se trata de la primera empresa ecoldgica de Espafia que
calculo, acredito y certifico la emision del CO: de todo su proceso productivo (en el afio
2009). Es decir, la ecologia desempefia un papel muy importante en su discurso, en
palabras de Francisco Robles, “la identidad de nuestro proyecto es la agricultura
ecoldgica”. Todo este proceso de elaboracion de vino ecoldgico se regula por las normas
de la Unién Europea. En este sentido Francisco Robles presenta una lista de términos
protegidos (bio, bioldgico, organico, eco y ecoldgico) en todo el territorio europeo en
exclusiva para aquellos productos procedentes de la agricultura ecoldgica. Todo esto crea
una imagen de una bodega ecoldgica y no solamente eso, sino que es una bodega que
practica viticultura ecolégica certificada.

La historia del proyecto “Labotelladelvino™

L ‘ E

g 1 3

La historia de la bodega Robles estd relacionada con el proyecto
“Labotelladelvino” de vinos ecologicos como base de su elaboracién desde la vid hasta
la bodega de acuerdo con las normas de la CE. Francisco Robles habla sobre la
importancia de la biodiversidad en el vifiedo y la inversion en energias renovables en
bodega. El explica la diferencia entre dos modelos de agricultura y los beneficios del
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modelo ecoldgico mostrando dos fotografias de su vifiedo.

El concepto de la agricultura ecoldgica

Lo que destaca mas en el discurso de Francisco Robles es el hecho de que presta
mucha atencién a la viticultura ecoldgica y el trabajo con levaduras autdctonas. En él se
trata sobre la ecologia y la agricultura sostenible usando tantos enunciados como uvas
ecologicas, proceso natural, levaduras autoctonas, huella de carbono, botella
reutilizable etc.

El aspecto muy importante en la imagen que transmite la impresa es el uso de
levaduras autdctonas. En el proceso de fermentacion de vinos de Bodegas Robles no
participan las levaduras de sintesis (levaduras artificiales) o las levaduras modificadas
genéticamente.

La cadena tréfica

La cadena tréfica es un elemento clave de un complejo ecosistema, un ciclo donde
los vifiedos consiguen estar completamente sanos. Una foto muestra el modelo de
agricultura convencional que la Bodega Robles practicaba en el pasado, en palabras de
D. Francisco, en la que “la vida brilla por su ausencia”. En otra foto se ve claramente una
cubierta vegetal muy rica con diferentes flores e insectos. Estas dos fotografias muestran
muy bien las ventajas de viticultura ecoldgica: contribuye a la creacion de la cadena
trofica (cadena alimentaria) “que, al final, no es ni mas ni menos que el equilibrio que se
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genera en un ecosistema por el cual se regulan y se preservan la seguridad de sanidad en
un vifiedo”.

La tipologia de vinos

La bodega Robles desarrolla una gama de vinos generosos certificados como
ecologicos muy diversos, cada uno de los cuales tiene su identidad en dependencia de los
microorganismos.

El proceso de crianza de los vinos generosos, el sistema de soleras y criaderas

En cuanto al sistema de soleras y criaderas, es un proceso que hace los vinos
generosos de Bodegas Robles unicos y diferentes. Este sistema consiste en sacar una
pequefia porcion de vino de solera cuando se procede a embotellar y “reponer
inmediatamente” con el concepto de saca. La saca se refiere al hecho de extraer vino de
la criadera superior para rociarlo y poner esa pequefia cantidad en la criadera inferior o
en la solera. Este proceso, segun D. Francisco, es caracteristico de todos y cada uno de
los vinos generosos de Andalucia. Es decir, el conocimiento del sistema de soleras y
criaderas es necesario para que nos familiaricemos con las tradiciones y los vinos de la
bodega. Se destaca también porque el D. O (Denominacion de origen) Montilla-Moriles
es uno de los pocos lugares en Andalucia donde se produce el vino generoso (ademas, se
produce en Mélaga, en Huelva y en Jerez). Eso afiade un toque andaluz a la imagen de la
bodega sobre todo para aquellos que tienen conocimientos mas profundos sobre la
produccion vitivinicola.

Las propiedades de la uva Pedro Ximénez

Por ultimo, Francisco Robles, sefiala que lo que distingue los lugares, donde se
producen los vinos generosos, es su situacion geografica y su climatologia, las cuales
condicionan el tipo de uva que tienen y su variedad. A su vez la variedad de uva genera
los tipos de vino que produce una bodega y la zona de su produccion. La empresa Bodegas
Robles pertenece a la D. O. Montilla-Moriles que tiene entre las variedades de uva
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principales la uva Pedro Ximénez. El clima de Montilla Moriles es ideal para el cultivo
de esta variedad. Es una uva blanca y muy sensible a la humedad. El productor explica
que esta variedad de uva se destaca por su “caracteristica fundamental” que es su riqueza
en azucar, lo cual permite una graduacion alcohdlica natural. Ademas, se usa
exclusivamente para la elaboracion de un vino dulce muy conocido, llamado vino “Pedro
Ximénez”, que se elabora de la uva Pedro Ximénez pasificada al sol (“asoleada, pero
hasta el momento de pacificar”™).

La etiqueta del vino de la Bodega Robles

Durante su charla el conferenciante hace una referencia a la etiqueta de vino y
explica su terminologia.

A modo de conclusion, destacamos que los enunciados especificos como la charla
de D. Francisco Robles, estdn encaminados a crear una imagen determinada de una
empresa. En el tratamiento de este aspecto, el enunciado Pedro Ximénez conlleva
significados concretos, diria que aclara muy bien las caracteristicas de la viticultura
andaluza y la produccion de los vinos generosos, sobre todo para las personas que
conocen bien el area de viticultura. En nuestro caso se ve claramente que Bodegas Robles
se enfoca mucho en la agricultura ecoldgica y las tradiciones vitivinicolas andaluzas que
se transmiten a través del uso de los enunciados particulares. Asi se distingue de otras
bodegas y se crea un lugar propio en el mercado vitivinicola espafriol.

Semejantes discursos usados en otros contextos no tendrian el mismo significado
para el publico general.

2.2. Analisis del discurso de Anténio Lopez de la Casa (Vinos Xolayr)

En este apartado voy a analizar el discurso de Antonio Lopez de la Casa (Vinos
Xolayr) quien también ha participado en las II Jornadas Internacionales “La interpretacion
del lenguaje del vino” que tuvo lugar en la facultad de traduccion e interpretacion de la
Universidad de Granada.

En primer lugar, hay que mencionar algunos datos biogréficos del autor del
discurso, Antonio Lopez de la Casa. Es el Director Técnico, endlogo y alma mater de la
bodega Fontedei. Ha formado parte de varios proyectos enoldgicos en la provincia de
Granada y Malaga. Desde el inicio en el afio 2005 se hizo cargo de Bodegas Fontedei. Ha
obtenido varios premios y reconocimientos a nivel nacional y menciones periodisticas
relevantes por su labor de endlogo en revistas tan prestigiosas como “Endlogos”.

Los Vinos Xolair es un proyecto personal de Anténio Lopez a quien le gusta
buscar las parcelas nuevas de Granada y elaborar los vinos singulares que transportan el
“terroir” del lugar donde tienen su origen. O sea, se trata de los vinos de parcela de
produccién pequefia que transmiten las caracteristicas del clima, la parcela y el suelo.
Durante las Il Jornadas de Vino, Antonio Lépez presentd su elaboracion mas reciente de
la uva Vigiriega. Es una variedad de vid que solamente se cultiva en la Alpujarra de
Granada y en la Isla de Hierro en las Islas Canarias. El vino se llama “Elvira Vigiriega”
y esta elaborado 100 % de uva Vigiriega, con crianza sobre lias de 8 meses y produccién

18



de 2.500 botellas.

Aparte de las caracteristicas Unicas del vino, uno de los objetivos principales del
discurso de Antonio Lopez es la explicacion del proceso de la cata usando el vino “Elvira
Vigiriega” como un ejemplo. Este proceso se puede dividir en tres partes. En primer lugar,
habla sobre la parte olfativa de la cata donde le da su calificacion al olor del vino (“vemos
que tiene un olor no excesivo, pero si tiene, pues, del 1 al 10, pues, un 7, un poco por
alli”’). Luego, dice que hay que mover la copa de vino para ver la complejidad de su olor.
Aqui menciona la cata que le habia hecho su amigo Antonio Casado como un ejemplo de
una cata muy profunda y bien elaborada. Después sigue con la parte de los sabores.
Explica qué sabores existen (dulce, salado, amargo, &cido y umami) y como tenemos que
mover el vino en la boca para apreciar todos sus sabores, en nuestro caso, se trata del vino
blanco “Elvira Vigiriega”. Acaba sus explicaciones con la parte de sensacion del vino (si
es largo o corto). Es decir, si hay una sensacion de vino en boca después de tragarlo o no.
El vino “Elvira Vigiriega” aporta mucha complejidad en boca gracias a su crianza de 8
meses Y la variedad de uva.

Teniendo en cuenta que este trabajo se centra en la viticultura ecoldgica, el
discurso de Antonio Lépez sirve como un recurso interesante de terminologia y se trata
de un tema Unico que es los vinos parcelarios de pequefias producciones y de vifias
singulares, en concreto, las viflas de la Alpujarra de Granada en la Sierra de la
Contraviesa. El discurso de Anténio Lépez de la Casa estd vinculado al discurso de
Francisco Robles en el sentido de que ambos tratan sobre la tipologia de vinos poco
conocidos en Rusia y las variedades de uva particulares de ambas zonas.

2.3. Estrategias de la traduccion de los discursos de cata de vinos

2.3.1. Metodologia del trabajo

Una vez examinada la teoria relacionada con la traduccién de textos publicitarios
y después de haber participado en las II Jornadas Internacionales “La interpretacion del
lenguaje del vino” organizadas por la facultad de traduccion e interpretacion de la
Universidad de Granada, cabe explicar cbmo se va a realizar el analisis de los discursos
vitivinicolas en el siguiente capitulo.

El presente trabajo pretende, como ya se ha mencionado anteriormente, analizar
los discursos de cata y elaborar una metodologia en forma de recomendaciones y
estrategias para traduccion de este tipo de textos del espafiol al ruso. Para ello, he
preparado la transcripcion del discurso de Francisco Robles Rubio (Bodegas Robles) y el
discurso de Antonio Lopez (Vinos Xolair) que pronunciados durante las Il Jornadas de
vino. Para poder analizar y traducir los discursos transcritos, he tenido que escuchar
detenidamente las dos grabaciones para poder identificar todos los términos en sus
respectivos contextos. Ha sido un trabajo laborioso porque he grabado los discursos con
mi teléfono movil. Las grabaciones no tenian mucha calidad, de ahi que los discursos, no
siempre eran féciles de entender.

Para el andlisis de cada uno de los discursos de cata se pretende explicar los
problemas detectados en cada uno de ellos y explicar la estrategia de traduccion elegida.
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2.3.2. Andlisis

En este apartado se pretende analizar las traducciones de diferentes discursos
vitivinicolas, en el marco teorico de los géneros del discurso de Bajtin expuesto en el
Capitulo I, para ver como se aplica a los textos publicitarios de vino. Ademas, se indicaran
los problemas de traduccion detectados en cada texto y las estrategias de traduccion
empleadas.

2.3.3. Retos de traduccioén técnica

En el mundo de la traduccion profesional existe una tendencia extendida de que
la traduccion técnica es la mas sencilla de otros tipos de traduccion (por ejemplo, la
traduccidn literaria). Es verdad que los textos técnicos normalmente son méas claros y
precisos que los textos literarios, pero también contienen sus dificultades. Los traductores
encargados de traducir los textos técnicos se enfrentan a muchos problemas particulares
para este tipo de traduccion: terminologia, estilo de géneros textuales, convenciones
tipogréaficas y retoricas de textos técnicos (Cardenas, 2020). En este caso, estamos ante
dos textos de area vitivinicola. Los problemas principales que se encuentran en ambos
textos son los siguientes: problemas con terminologia y, en concreto, la terminologia de
Vinos generosos Y vinos espumosos, Y problemas con la sintaxis. Varias razones causan
problemas con la terminologia especifica. Primero, compresion y familiarizacion con el
tema. Muchos términos usados en ambos discursos pertenecen a una terminologia que
solamente se emplea en una zona vitivinicola particular. Ademas, otro reto es la tipologia
de vino tratada en ambos discursos. Es necesario hacer una documentacion profunda para
elegir la mejor opcion de traduccién o encontrar un equivalente en lengua meta (en este
caso, la lengua rusa). Es decir, es un problema de dimensién linglistica o, en otras
palabras, “la eleccion de la variante terminoldgica mas apropiada en la lengua de llegada”
(Cardenas, 2020). Otro problema es el uso de fraseologia y colocaciones tipicas para este
tipo de textos. Ademas, ambos discursos tienen una estructura sintactica muy particular.
Todas las frases son muy largas y agravadas con muchas construcciones subordinadas. A
veces es dificil entender lo que quiere decir el orador. Esto también se debe a que ambos
discursos son charlas transcritas de un video obtenido de un mavil, y, siendo los discursos
orales, son menos estructurados y rigurosos. Todos estos problemas se analizaran mas
profundamente en relacion con cada uno de sus respectivos discursos en los siguientes
apartados.

2.3.4. Andlisis de traduccién del discurso de Francisco Robles Rubio
(Bodegas Robles)

Problemas de estilo

Antes de nada, hay que destacar que la propia estructura del texto presenta cierta
complejidad. El discurso contiene muchas muletillas (bueno, pues, vale) que
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normalmente no aparecen en los discursos de este tipo en ruso. Es decir, las charlas de
este tipo, aunque se produzcan en un entorno informal, suelen contener menos
expresiones tipicas para la expresion oral. Con el objetivo de respetar esta particularidad
de las charlas empleadas en ruso, la cantidad de las expresiones en la traduccién final ha
sido reducida. Ademas, siguiendo la teoria de enunciados de Bajtin, las muletillas se
aplican solamente en los casos cuando son dificiles de evitar en este tipo de texto y para
demostrar que el texto representa una charla: “bueno, pues, esto es, digamos, el resumen
de 25 afios desde que empezamos a hacer viticultura ecologica... («MOXHO CKa3aTh, 4TO
3TO KpaTKoe U3NIoKEeHHE 25 neT paboThl B chepe IKOTOTHIECKOTO BUHOICIHUS. »).

Problemas de terminologia

Otro problema que presenta este texto es la gran cantidad de los términos. En los
textos tematicos la terminologia se divide en tres categorias segun el grado de
especialidad: vocabulario especializado, vocabulario semitécnico y vocabulario general.
Normalmente el vocabulario general se entiende como el vocabulario que se emplea
también en contextos no especializados (Cardenas, 2020). Durante el analisis de ambos
discursos, en el vocabulario general se incluira todo el vocabulario que no pertenece a los
tres grupos destacados mas adelante. El resto de la terminologia del discurso de Bodegas
Robles consiste de términos particulares que se pueden dividir en tres grupos:
terminologia de agricultura y viticultura ecolégica, terminologia de viticultura andaluza
y terminologia de vinos generosos y vinos espumosos. Estos términos se consideran como
el vocabulario técnico (propio de un campo de especialidad) o el vocabulario semitécnico
(Iéxico que se puede utilizar en mas de un campo de especialidad). Hay que destacar que
los destinatarios de la charla son los semiexpertos y el publico general. Por eso, a pesar
de la presencia del vocabulario especializado, el registro de texto es informal y el Iéxico
se entiende por el contexto o esta explicado por el propio orador. Sin embargo, los tres
grupos de términos mencionados anteriormente presentan en cierto modo dificultad a la
hora de traducir porque no existe mucha informacion sobre la traduccion de los vinos
espafoles de este tipo al ruso. A continuacion, se examina cada grupo de términos con
ejemplos concretos Y las estrategias de traduccion aplicadas.

Terminologia de agricultura general y viticultura ecoldgica

Bodegas Robles es la bodega ecoldgica y por eso Francisco Robles en su discurso
habla mucho sobre la naturaleza de sus vifiedos y el uso de levaduras naturales. La
mayoria de estos téerminos pertenecen al ambito de agricultura (por ejemplo, adelfa,
biodiversidad, cadena tréfica etc.) y son faciles de traducir porque existen sus
equivalentes en lengua rusa.

Lo mismo se aplica a los términos que pertenecen al ambito de la viticultura
ecologica. Por ejemplo, tantos términos como actividad bioldgica, emisién del COy,
sintesis quimica etc. Tras consultar la documentacion sobre la elaboracion de vinos
ecologicos, resultan bastante faciles de comprender y traducir. Sin embargo, Rusia no
tiene la norma que regula la viticultura ecoldgica y los vinos ecoldgicos no estdn muy
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extendidos en el mercado. Teniendo en cuenta que los receptores de discurso consisten
en la mayoria del pablico general, es mejor optar por la teoria de géneros discursivos de
Bajtin y traducir los términos de manera que reflejen la intencion del autor del discurso.
Entre los términos de viticultura ecoldgica se encuentran algunos que resultan un
poco ambiguos y dificiles de entender fuera del contexto. Para traducirlos he optado por
la estrategia de traduccion literal (cuando no existe un equivalente en lengua rusa vy el
sentido se transmite claramente) o la opcion de explicitacion cuando un concepto se

explica utilizando otras palabras.

Término 1

ES

Esa cubierta como habéis visto anteriormente tiene que tener una gran variedad de
flores que haré que se genere lo que es el contexto natural y cadena trofica...

RU

PacturenbHblil NOKPOB, KaK Bbl MOTJIM 3aMETUTh paHEE, JOJIKEH COCTOSATh U3
pa3IMYHBIX BUJIOB I[BETOB, KOTOPHIE OYAYT CITIOCOOCTBOBATH CO3/IaHUIO
PACTUTEJBHOr0 KOHTEKCTA U MUIIEBOM LIETH. ..

Término 2

ES

Fijaros que la respuesta ante una molécula de cultivo convencional es justamente la
opuesta, si generamos biodiversidad, generamos gran afluencia del elemento de
insectos, lo que generamos es un equilibrio de deprivacion natural...

RU

OOpaTtuTe BHUMaHKE, YTO OTBET Ha MPOOIEeMy TPaJIULIMOHHOTO BUHOIETIHS MPSMO
MIPOTHUBOIIOJIOKHBIN: €CITH MBI CITOCOOCTBYEM CO3/ITaHUIO OMOTOTHYECKOTO
pa3zHooOpa3usi ¥ MPUTOKA OTPOMHOI0 KOJIMYECTBA HACEKOMBIX, TO MBI ITOJIy4aeM B
utore OajgaHc OMOJIOTHYECKON AeNPUBALH. ..

Término 3

ES

Fijaros que la respuesta ante una molécula de cultivo convencional es justamente la
opuesta, si generamos biodiversidad, generamos gran afluencia del elemento de
insectos, lo que generamos es un equilibrio de deprivacion natural...

RU

OOpaTtuTe BHUMaHKE, YTO OTBET HA MPOGJIeMy TPAAUIIHOHHOT0 BUHO/AEHSI TIPSIMO
MPOTUBOMOJIOKHBIN: €CITH MBI CIIOCOOCTBYEM CO3JJaHUI0 OHOJIOTHYECKOTO
pa3Ho00pa3us M MPUTOKA OTPOMHOTO KOJIMYECTBA HACEKOMBIX, TO MBI ITOJIy4aeM B
uTore OanaHc OMOJOTUYECKON JETPUBAIIUH. . .
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Terminologia local de la viticultura andaluza

La terminologia de viticultura andaluza consiste de los términos que pertenecen
al ambito de vinos que se elaboran en varias zonas de Andalucia. En este caso, se trata de
la terminologia de vinos generosos y vinos espumosos.

En primer lugar, en su discurso Francisco Robles habla sobre el método particular
de elaboracion de vinos generosos que se llama el sistema de solera y criadera. Es un
proceso caracteristico de vinos generosos de Andalucia que casi no se conoce en Rusia.
Se menciona en algunos recursos de informacion sobre los vinos generosos y
normalmente se traduce literalmente. He decidido optar por la misma estrategia, pero
afiadir el término original en espariol entre paréntesis con el objetivo de proporcionar mas
informacion.

ES

Digamos que aqui lo que los diferencia y los hace unicos son los sistemas de soleras
y criaderas.

RU

Cucrema «coJiepa u kpuajaepay» (sistemas de soleras y criaderas) — sto to, uto
ACJIaCT 9TU BUHA YHUKAJIbHBIMHU.

El resto de los términos que se describen los conceptos del sistema de soleras y
criaderas no se pueden ser traducidos literalmente porque no existe un equivalente de este
sistema en Rusia. Es mejor traducirlos explicando el significado de los términos con otras
palabras y afiadir un término en espafiol entre paréntesis o, si e€so resulta imposible, se
puede optar por la estrategia de traduccion literal con explicaciones posteriores.

Término 1, 2

ES

...vamos a ir moviendo vino en pequefias cantidades desde la solera que es la linea
mas baja hasta la tercera criadera.

RU

...CYTh KOTOPO¥ B TOM, YTO MbI IIepeMeIaeM HeOOIbIIIOEe KOJIUISCTBO BUHA U3
HIDKHEro psijaa oouek (solera) B Tpernii psix 6ouek (Criadera)

Término 3

ES

El sistema es muy sencillo, simplemente vamos a sacar una pequefia porcion de vino
de la solera cuando vamos a embotellar y vamos a reponer inmediatamente con el
concepto de saca.

RU

OTO0 I0BOJILHO MPOCTask CUCTEMA: KOTJa MbI IEPEXOUM K PO3JIMBY BUHA B OYTBHUIKH,
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TO MBI TIPOCTO TIEpeMenaeM HeOObII0e KOJIMUECTBO BUHA U3 HUKHETO psia 00ueK
(solera) u TyT jxe 3aMeHsIEM 3TOT HEJJOCTATOK BUHOM M3 BEPXHETo psijaa. JTa

KOHIISIIINS Ha3bIBACTCS «caKay (saca).

Los ultimos dos términos se tratan de la técnica tradicional de asoleo que se utiliza
en algunas zonas de Andalucia para la elaboracion de vinos generosos. No existe ningln
analogo de esta técnica en Rusia y por eso la mejor estrategia en este caso seria la
explicitacion. A pesar de esto, el concepto de vino de uva pacificado se menciona en los
recursos sobre los vinos generosos en ruso y existe la terminologia bastante establecida
en el &mbito de los vinos de este tipo.

Término 1

ES

Asoleada, pero hasta el momento de pacificar.

RU

DTO MPOUCXOIUT B pe3ysIbTaTe MOMelIeH!sI BUHOTPaaa Ha couHIe (Uva asoleada),

HO JI0 MOMEHTA MOJTHOTO BhICchIxanus (Uva pacificada).

Término 2

-

ES

Toda la uva que utilizamos es Pedro Ximénez menos para el vino Pedro Ximénez que
se utiliza la uva Pedro Ximénez pacificada al sol.

RU

s Hamiero BUHA MbI KCTIOJIB3YeM TOJIbKO BUHOTpaA [lenpo Xumenec, kpome
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pOM3BO/ICTBA oqHOMMeHHOT0 BuHa [Tenpo Xumenec (Pedro Ximénez), ast koroporo
UCIIOJIB3YETCS TOT JKE COPT BUHOTPAJA, HO B 3aM3I0MJIEHHOM (BBICYIIIECHHOM Ha

COJIHIIE) BHJIE.

Terminologia de vinos generosos

La terminologia de vinos generosos en el discurso de Francisco Robles se divide
en dos categorias: tipologia de vinos generosos y procesos de elaboracién de vinos
generosos.

La tipologia de vinos generosos es bastante conocida entre los especialistas en
enologia en Rusia. Todos los nombres de vinos se traducen literalmente, pero en este caso
he decidido afiadir los nombres originales en espafiol entre paréntesis porque en las
etiquetas los tipos de vinos normalmente aparecen en la lengua original. Ademas, asi los
destinatarios del discurso podrian identificar cada uno de los tipos de vinos generosos.

ES

Tipologia de vinos que desarrollamos es Fino, Amontillado, Oloroso, Pedro
Ximénez, Palo Cortado y Cream.

RU

PaznoBuanoctu Hamux BuH: ®uHo (Fino), AMonTuiisgo (Amontillado), Onopoco
(Oloroso), Ilegpo Xumenec (Pedro Ximénez), I1aso Koprano (Palo Cortado) u
Kpum (Cream).

Los términos que describen el proceso de elaboracién de vinos generosos (por
ejemplo, crianza, graduacion alcoholica, mosto etc) no han causado muchos problemas
a la hora de traducir. Todos los procesos se conocen entre los viticultores rusos y existen
diccionarios de esta terminologia.

El unico término que ha causado ciertos problemas en esta categoria era el velo
de flor. Es un concepto particular de los vinos generosos de Andalucia y no se puede
traducir literalmente. En varios recursos sobre los vinos generosos en la lengua rusa, el
concepto de velo de flor se traduce utilizando la estrategia de explicitacion. Es decir, se
explica con otras palabras el significado del concepto y se lo denomina un nombre de
“flor” para distinguirlo de otros tipos de levaduras.
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Término 1

ES
Como podéis ver el velo de flor.
RU
3/1ech Bbl MOXKETE YBUICTH CJI0M APOAkKAKed Ha3bIBaeMblil «(Jiop».

Término 2

ES

Esta es una fotografia de un barril que esta envejeciendo un vino fino que es el
primero que cataremos y, como podéis ver, lo que estamos produciendo es un pelo de
levadura de flor...

RU

Kax BbI MOXKeTE BUJETD, B ITPOLIECCE BBIAEPKKH, 00pa3yeTcs CJIOH crieluaabHbIX
aposxckeit «gurop» (pelo de levadura de flor)...

Terminologia de vinos espumosos

En cuanto a la terminologia de vinos espumosos, resulta mas dificil a la hora de
traducir no necesariamente porque no existe este vocabulario en la lengua rusa sino
porgue hay que comprender bien lo que significa cada proceso. Algunos de los términos
como, por ejemplo, la burbuja endégena y la burbuja exdgena, tienen otro nombre y hay
que estudiar la gran cantidad de informacion sobre la elaboracién de vinos espumosos
para encontrar el término exacto. Aparte de eso, he decidido afiadir los términos originales
en espafol para mejor identificacién de ambos conceptos en espafiol y en ruso.

ES

Lo que hemos hecho es trabajar con la uva Pedro Ximénez para desarrollar un
espumoso donde los conceptos basicos que vamos a tratar el espumoso es de la
burbuja enddgena y burbuja exdgena.

RU

EcTb aBe Ba)KHBIE KOHIEMIIMU, O KOTOPHIX MBI Oy/1eéM TOBOPUTH IIPU OMMCAHUU
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UTPUCTHIX BUH: 3HIoreHHas pepmentanus (burbuja endégena) u sx3orennas
depmenTanus (burbuja exdgena).

En su discurso Francisco Robles describe el proceso de elaboracion de vinos
espumosos con mucho detalle. Otra vez, hay que estudiar bien la informacion en la lengua
de origen (en este caso, el espafiol) sobre el proceso y en la lengua meta (en este caso, el
ruso) porque aqui el problema no es la traduccion de términos en si sino la dificultad de
comprension de los conceptos para un traductor no especialista en la viticultura. Los
términos de vinos espumosos vinieron a la viticultura rusa desde Francia gracias a Dom
Pierre Pérignon y su método de elaboracion de champén. La viticultura rusa adopté estos
términos con cierta modificacion para que pudieran leerse en ruso. He utilizado estos
términos franceses adoptados al ruso para la traduccién de los procesos de elaboracion de

vinos espumosos de Bodegas Robles.

Término en espafiol

Término en ruso

Deguelle Jleropxax

Licor de expedicién Jlo3ax, crenuanbHas CMeCh
Removido a punta Pemroax

Tiraje Tupax

Para otros términos que describen el proceso de elaboracion de vinos espumosos
no se usan los términos franceses y, siempre que se comprendan estos conceptos, resultan

faciles de traducir.

Término en espafiol

Término en ruso

Envejecimiento en rima

BYTBIJ'IO‘IHaSI BBIZICPIKKA

Etiquetado

MapkupoBka

Rima de manera natural

[lepBuunas hepmeHTanys

Segunda fermentacion

Bropuunas ¢pepmenTanus

Taponado

Ykynopka

Via

H3BiieueHne apoxkKEBOro ocaaka
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Aparte de los vinos espumosos elaborados por Bodegas Robles, Francisco Robles
menciona tantos tipos de vino como el champén y el cava. EI champan no causa
dificultades a la hora de traducir, pero hay que explicar la diferencia del cava de otros
vinos espumosos de Espafia porque Francisco Robles quiere comparar su vino espumoso
con otros vinos de la misma categoria. En este caso se utiliza la estrategia de explicitacion
sefialando que el cava es un vino espumoso espafiol de Catalufia.

ES

...se le va a dar las caracteristicas propias de la uva Pedro Ximeénez y podréis
comprobar la similitud de este espumoso frente a un cava y un champan.

RU

BbI cMOXeTe cpaBHUTH CX0KECTh ATOTO BUHA C «KABa» (MCMAHCKOE UTPUCTOE BUHO
u3 Karajionun) u maMnaHcKuMm.

Terminologia de viticultura general

Otra dificultad que los traductores se enfrentan en los textos de vino es la
descripcion de aromas y sabores. En este caso, Francisco Robles habla sobre las notas de
panaderia que se aportan al vino espumoso de Bodegas Robles. Estas notas son tipicas
para este tipo de vino, pero no se puede traducir este término literalmente al ruso. La
palabra panaderia traducida tal cual al ruso en este contexto no aporta el mismo sentido
y puede confundir al publico ruso. Por eso he utilizado la palabra xze6nuie porque
transmite el mismo sentido y no resulta tan confuso para los lectores de lengua rusa.

ES

Vais a ver como se asemeja mas a esas notas de panaderia que nos aporta nuestro
espumoso.

RU

BrI cMoxeTe MMOYyBCTBOBATH XJIeOHbIE HOTBI B HAIlIEM BUHE.

La denominacion de origen es también un término conocido entre los viticultores
rusos. En este caso, para mejorar la identificacion del término en una etiqueta para el
publico no especialista, he decidido afadir el nombre en espafiol entre paréntesis.
Ademas, es necesario por el contexto porque para el pablico general no seria claro si
Francisco Robles habla sobre la zona donde se encuentra su bodega (Montilla) o sobre la
denominacion de origen.

ES

Aqui tenéis la tipologia de vinos, la primera columna, como decia, fundamental y
muy importante Montilla-Moriles, Bodegas Robles, la tipologia de uva que
utilizamos es la Pedro Ximénez, 100 %.

RU

[lepBas KOJIOHKA, KaK 5 y>K€ CKa3ajl, 04eHb BaykKHasl HH(GOpMaLKs, 3alHIIeHHOoe
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reorpadguueckoe HanmeHoBanue Moutuiassi-Mopuiiec (D.O. Montilla-Moriles),
Bunonenbus Poonec (Bodegas Robles) u copt Bunorpana Ileapo Xumenec, KOTOpbIii
MBI UCITIOJIb3YeM ISl TPOou3BoIcTBa Hamux BuH, 100 %.

Problemas de traduccion de metaforas

En su discurso Francisco Robles no usa muchas figuras retéricas. Cuando compara
la viticultura convencional con la viticultura ecoldgica, para destacar las ventajas de la
ultima, demuestra al pablico una foto de su vifiedo cuando su bodega utilizaba el método
de viticultura tradicional y dice que en la foto “la vida brilla por su ausencia”. Es un
ejemplo de oximoron que se entiende como combinacién, en una misma estructura
sintactica, de dos palabras o expresiones de significado opuesto que originan un nuevo
sentido (RAE). Esta figura retérica crea una imagen muy vivida y refleja bien la idea que
quiere transmitir Francisco Robles sobre las desventajas de la viticultura convencional.
Por eso, en este caso, tiene sentido optar por la estrategia de traduccion literal.

ES

...como podéis ver esta fotografia, la vida brilla por su ausencia...

RU

Bbl MokeTe sicHO BUeTh Ha 3Tol (poTorpaduu, 4To KU3Hb, TaK CKa3aTh, «0JIHCTACT

CBOUM OTCYTCTBHEM)).

Problemas de sintaxis

La sintaxis es una de los problemas principales en la traduccién de los textos en
combinacion linguistica ruso-espariol. En este caso, se trata de una transcripcion de una
charla que, por causa de su estilo informal y algunos rasgos de textos orales (muletillas,
repeticion de palabras etc.), resulta muy dificil de traducir. Ademas, consiste de frases
subordinadas muy largas que también causan problemas, sobre todo, por la dificultad del
tema.

Con el objetivo de simplificar la comprensién del contenido de la charla, he
decidido dividir las frases mas largas. Por ejemplo, en la charla hay un parrafo que
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consiste casi de una frase. Se trata sobre el proceso de transformacion de Bodegas Robles
de un método de agricultura convencional a un método ecoldgico. Cada tema de esta frase
Se pone en negrita.

ES

A ver, nosotros hemos pasado de un modelo de agricultura convencional, que es
este que veis aqui, donde el uso indiscriminado de los productos de sintesis ha
hecho que desarrollemos una tipologia de vino muy marcada sobre todo por la
levadura que tenemos que comprar en laboratorios para poder desarrollar
cualquier actividad biologica porque, como podéis ver esta fotografia, la vida brilla
por su ausencia, frente a una viticultura donde lo que provocamos y queremos
generar es justamente biodiversidad.

Se puede ver que se abordan varios temas a la vez y, aunque es posible seguir al
ponente gracias a la ayuda de las diapositivas en la pantalla, resulta muy dificil entender
la frase a la hora de leer el texto. Ademas, desde el punto de vista estilistico, las frases en
los textos con terminologia técnica tienen que ser claras y precisas. Con este objetivo, a
la hora de traducir, la frase se divide en tres y cada una aborda un tema o, como maximo,
dos temas.

RU

WTak, Mbl OTOIIIN OT KJIACCHYECKOr0 croco0a BUHOAe M (OH MOKa3aH Ha 3TOU
dboTorpadun), Ipu KOTOPOM JIJIsl TOTYUIESHUS] HEOOXOIUMBIX MUKPOOPTAaHU3MOB MBI
3aKyNaJy APOAKAKHU B 1a00paTOPUH, YTO B CBOIO OUEPE/Ib OKA3bIBAJIO BIMSHUE HA
CBOICTBa Hallero BuHa. Bbl MokeTe sICHO BUJETh Ha 3TOU (hoTorpaduu, 4To K1U3Hb,
TaK CKa3aTh, «0JIMCTAET CBOMM OTCYTCTBHEM». Celidac Mbl NIEPELIIN K IPYTOMY
TUIYy BUHOZEIHS, TP KOTOPOM MBI CITIOCOOCTBYEM Pa3BUTHIO OHOJI0THYECKOI0
pa3HooOpa3usi.

De este modo, el texto se vuelve mas claro para las personas que lo van a leer en
una version traducida. El resto del texto se traduce de la misma manera evitando lo més
posible que aparezcan los calcos de estructura fraseoldgica espafiola en la traduccion en
ruso. Durante el proceso de traduccion de los discursos de la cata de vino, surgid la idea
de elaborar un tesauro bilingtie de términos de la viticultura ecolégica especializada en
vinos generosos y espumosos. Este trabajo no solo abordéd los aspectos principales de la
traduccion de la cata de vino, sino que también se llevo a cabo la creacion de un tesauro
bilinglie de terminologia vitivinicola ecoldgica en la combinacién linguistica espafiol-
ruso.
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CAPITULO I11. TESAURO BILINGUE'DE TERMINOLOGIA
VITIVINICOLA ECOLOGICA

3.1. Tipo de tesauro y términos elegidos

Existen muchos tipos de tesauro, pero en este caso he decidido hacer un tesauro
en forma de redes semanticas donde los términos se agrupan en categorias mas amplias o
se conectan mediante las relaciones de significado. Esto permite una navegacion mas
intuitiva y ayuda a los usuarios a explorar las relaciones entre las palabras. En el texto se
incluye la terminologia de viticultura ecologica del discurso de Francisco Robles. Aunque
la terminologia del discurso de Vinos Xolair no forma parte del tesauro, es un discurso
interesante para traducir que aporta mucha informacion sobre los vinos desconocidos para
el publico ruso y, ademas, contiene explicaciones del proceso de la cata explicados por
un endélogo muy prestigioso.

3.2. Terminologia de viticultura y agricultura
3.2.1. Fiténimos®

Este apartado incluye todos los términos que hacen referencia a las plantas,
especificamente, a la vid y diferentes variedades de uva. Ademas, aqui se incluyen
algunos términos que Francisco Robles utilizo para hablar sobre la importancia de la
cubierta vegetal en sus vifiedos. Los primeros dos términos se incluyen aqui porque se
utilizan en el mismo contexto (la importancia de la cubierta vegetal) pero sirven para dar
un ejemplo mas concreto. La adelfa atrae el pulgdn que participa en un equilibrio natural
y con el mismo objetivo se menciona la polinizacion de flores.

Término en espafiol | Definicidn en Término en ruso Definicion en
espafiol ruso
Adelfa Arbusto de la Ouneanjip BeuHo3eneHsIit
familia de las KyCTapHHK C
apocinéceas, PO30BO-KPACHBIIA,
VENEeNoso, muy pexe O6enpIMu
ramoso, de hojas [[BETKaMH,
persistentes pactymimii Ha
semejantes a las IoTe.
del laurel, y
grupos de flores
blancas, rojizas,
roseas o

3 Se trata sobre los términos que refieren a los nombres de plantas. Se puede encontrar mas informacion
sobre los fitbnimos en este articulo publicado en la revista Revue Romane:
https://benjamins.com/catalog/rro.17012.cac
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amarillas.

Polinizacién

Proceso
mediante el cual
el grano de polen
llega al estigma

Ornbuienne

OnnogoTBopeHue
y pacTeHuit
myTeM IepeHoca
IBUIBIBI IBETKA

de una flor. U3 THIYUHOK Ha
PBUIBLIE TECTHKA
WK Ha
CEMSAIIOUKY.

Cubierta vegetal Plantas vivas o PactuTenbHblii OKPOB | PacTuTeNnbHOCTD,

restos de plantas COBOKYITHOCTb

muertas que se PacTUTEBHBIX

usan formando Co00LIeCTB

una capa sobre la (purorieHO30B)

tierra desnuda o

3eMIIa WU ee

entre las plantas OTICIIbHBIX
cultivadas. TEPPUTOPHI U
AKBaTOPUI.
Contexto natural En este contexto | PactutenbHblii B sTom ciyuae,
se refiere a un KOHTEKCT pedb HIET O
conjunto de COBOKYITHOCTH
plantas que se pacTeHui,
egncuentran en un KOTOPBIE MOKHO
vifiedo. HATH Ha
BHHOTPATHHKE.
Tipo de uva Sinénimo de tipo | PasHoBHUIHOCTH CuHOHUM copTa
de uva BUHOTpaJa BHHOTpAJIA.
Variedad de uva Sindnimo de Copt BuUHOTpaga CuHOHNM
variedad de uva Pa3HOBUIHOCTH
BUHOTpAjIA.
Uva Pedro Ximénez | Una variedad de | Bunorpax ITeapo Copr 6emoro
uva blanca que XumeHec BUHOTPAJIA,
crece en varias KOTOPBIi
regiones de POM3pACTaeT B
Espana. HEKOTOPBIX
peruonax
Hcnanum.

3.2.2. Zo6nimos*

Los términos de este grupo se refieren a los diferentes insectos y a los
microorganismos que se encuentran en los vifiedos de Bodegas Robles.

4 Los términos que se refieren a los nombres de animales.
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Término en Definicion en Término en ruso Definicion en ruso
espafiol espafiol

Coledptero Dicho de un XKecTkoKpbLIBIE [TpencraButenu
insecto que tiene orpsina Coleoptera,
boca dispuesta HaAMOOJIBIIIETO B
para masticar, [[apCTBE KUBOTHBIX,
caparazon K KOTOPOMY
consistente y dos OTHOCSTCS BCE
élitros corneos KYKH.
que cubren dos
alas membranos,
plegadas al través
cuando el animal
no vuela.

Mariquita Insecto coledptero | Boxbst kopoBKa CeMeiCTBO KYKOB,

del suborden de
los trimeros, de
pequefio tamafio,
cuerpo
semiesférico y
alas de color rojo
0 anaranjado con
puntos negros.

MaJICHBKOTO
pasmepa, ¢ TeJIOM B
dbopme nonmychepst u
KPBUIbSIMH KPACHOTO
[[BETA C YSPHBIMH
TOYKAMH.

Microorganismos | Organismo MWuKpOOpraHu3MBI Menpuanmii
unicelular solo OpraHu3M
visible al ’KMBOTHOTO U
microscopio. PacTHTENBHOTO
HPOUCXOXKICHHUS,
Pa3IMYUMBbIil JTHIIb B
MHKPOCKOII.
Pulgén Insecto Tns Menkoe HacekoMoe,

hemiptero, de uno
a dos milimetros
de largo, color
negro, bronceado
0 verdoso, cuerpo
ovoide, sin alas
las hembras y con
cuarto los
machos, que vive
parasito sobre
algunas plantas, a

MIUTAIONIEECS COKOM
pacTeHui, 4acTo
MIPUHOCALIEE UM
IPOMAJHBIN BPELI.
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las cuales causa
grave dafo.

Actividad
bioldgica

En este contexto,
se refiere a los

microorganismaos
gue se encuentran

en un vifedo.

MukpoopranuzMbl

B sToM KOHTEKCTE,
HMEET OTHOIIICHHUE K
MHUKpPOOpPraHu3MaMm,
KOTOPBIC HAXOIATCS
Ha BUHOTPAIHUKAX.

3.2.3. Productos y procesos quimicos

En su discurso, Francisco Robles compara diferentes métodos de agricultura y
habla mucho sobre el uso de diferentes quimicos. Ademas, menciona las emisiones de
CO2 que su bodega calculd y certifico. A este grupo de términos también pertenecen dos
procesos quimicos principales en elaboracion de vinos: la oxidacién y la fermentacion.

Término en espafiol | Definicion en Término en ruso Definicion en

espaiiol ruso

Carbono quimico Elemento CHUHTETHYECKUI XUMHYUCCKUI
quimico de YIIIEPO. JIIEMEHT,
ndamero SIBIISIFOILIUIACS
atébmico 6, BaKHEUIIEH
abundantisimo COCTaBHOM
enla YacThIO BCEX
naturaleza. En OpTaHUYeCKUX
este caso, se BEILIECTB B
refiere a un pUpOJIE.
carbono que se
produce en un
laboratorio.

Herbicida Dicho de un ['epOutubI XuMHYecKue
producto BEIIIECTBA,
quimico que HIPUMEHSEMBIE
destruye TUTSt
plantas YHUYTOXCHUS
herbéaceas. PacTUTEIILHOCTH.

Insecticida Un producto HNucexTunmasl XUMUUECKHUE
quimico que Cpe/CTBa,
sirve para yOuBaromue

matar insectos.

HACEKOMBIX, U3
SIATIA ¥ JIMYUHKH.

Nitrogeno, fosforo y
potasio

Elementos
quimicos
esenciales para

A3zot, pochop u kammit

XUMHYECKHUE
BEIIIECTBA,

HEO0OXOAUMEBIE B
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la viticultura. BUHOJICTIUH.
Emision del CO» Emisiones del | YpoBenb BblieneHus Beienenue
didxido de CO2 YIJIEKKCIIOTO Ta3a
carbono a la B atMocdepy
atmosfera BUHOTPAIHUKOM
producidos por U BUHOJIEJIbHEH.
un vifiedo y
una bodega.
Productos de la Productos CuHTeTHYEeCKUE HckyccTBeHHBIC
sintesis quimicos BEIIICCTBA XHUMHYECKUEC
hechos en un BEIIECTBA,
laboratorio. IPOHM3BEICHHBIE B
nabopaTopuH.
Quimico Un producto XUMHKATBI XUMHUYECKOE
quimico BEIIIECTBO
Sintesis quimica Proceso de XUMHYECKHUI CHHTE3 IMporecc
elaboracion de IPOU3BOJICTBA
un producto XHMHYECKOTO
quimico en un BEIIECTBA B
laboratorio. 1abopaToOpHH.
Oxidacién Accion y OKwuciIeHue XUMHYECKUI
efecto de nporece, npu
oxidar u KOTOPOM
oxidarse. HPOUCXOJIUT
COCTMHEHHE
KaKoro-HUOYIb
Terna ¢
KHCIIOPOIOM.
Fermentacion Accion y depmeHTaIHS Iporece
efecto de (6poskenue) OpOKEHHSI.
fermentar.

3.2.4. Viticultura convencional y viticultura ecoldgica

Bodegas Robles es una empresa ecoldgica y por eso Francisco Robles dedica
mucho tiempo para hablar sobre la importancia de la biodiversidad en su vifiedo y la
sanidad del ecosistema. Ademas, menciona los términos que estan regulados por la norma
de la Union Europea que se puede encontrar en las etiquetas de vino. Este grupo incluye
algunos términos de agricultura convencional que utiliza Francisco Robles cuando

compara dicho método de agricultura con su método ecologico.

Término en espafiol

Definicion en
espafiol

Término en ruso

Definicion en ruso
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Biodiversidad Variedad de buonorunueckoe PasznoobOpa3zue
especies pa3HooOpasue JKUBBIX OPTraHU3MOB,
animales y OOHUTAONIUX Ha
vegetales en su OIpeICIEHHOM
medio ambiente. IUTOIIATH.

Cadena trofica Cadena ITueBas uenp BzaumooTHOmMEHUSS
alimentaria MEXTY

OpraHu3MaMH, TIpH
KOTOPBIX TPYITIIBI
oco0eil cBsI3aHbI
JIPYT C APYToM
OTHOIICHHSIMH:
HIa —
MOTPEOUTEIIb.

Ecosistema Sistema Dkocucrema Enunblit npupoaHsii
ecoldgico KOMILIEKC,
constituido por 00pa30BaHHBbII
un medio y los KUBBIMH
seres vivos que OpraHu3MaMH u
habitan en él, asi cpemoit ux
COMO por sus oOuTaHusl, B
relaciones KOTOPOM >KUBBIC U
mutuas. KOCHBIE

KOMITOHEHTBI
CBSI3aHBI MEKIY
co0oif 0OMeHOM
BEIIECTB U SHEPTHH.

Equilibrio natural Equilibrio de [MpuponHsit DKOJIOTHYECKOe
todos los OanaHc paBHOBECHE
procesos en la
naturaleza.

Agricultura En este Knaccuueckuii B aToM KOHTEKCTE

convencional contexto, se CIOCO0 BUHOMENHUS | pedb HIET O
refiere a un TPaAULIMOHHOM
método de METOE BUHOIEIINS,
viticulturaen el IpU KOTOPOM
cual se usan los UCTIOJIB3YIOTCS
productos XUMHAYECKHE
quimicos. BEIICCTBA.

Agricultura En este DKosoruyeckas B sToM KOHTEeKCTE

ecoldgica contexto, se arpoKyJbTypa METOJT
trata de un HKOJIOTHYECKOTO
método de BUHO/ICNUS, TIPU
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viticultura en el KOTOPOM HE
cual no se usan UCIIOJIb3YIOTCS
productos XUMHAYECKHE
quimicos. BELIECTBA.
Bio, bioldgico, Los términos «buo», TepMuHBI,
organico, eco y que se regulan «OMOJIOTHYCCKHIT», | MPU3HAHHBIC
ecoldgico por lanormade | «opranuueckuii», | eBpONCHCKUMHU
productos «QKO» U HOpPMaMH 110
ecoldgicos de la | «3komoruyeckuii» | MPOU3BOICTBY
Union Europea. 9KOJIOTHYECKON
OPOITYKITHH.
Cambio climatico Cambio KnumaTtrueckue W3meHeHust KruMaTa
previsible en el | uamenenus B XY/IIIYIO CTOPOHY
clima terrestre I10J1 BO3/IEMCTBUEM
provocado por la XO3SHCTBECHHOM
accion humana JEATELHOCTH
que ha dado YeI0BeKa.
lugar al efecto
invernadero y al
calentamiento
global.
Reducir, reciclar y Los pasos para | [lepepaboTka u JleticTBust
reutilizar aumentar la MTOBTOPHOE HaIpaBJICHHBIC HA
influencia WCIIOJIb30BAHUE COKpAIICHHE
humana en el BO3JICHCTBHUS
clima. YeJoBeKa Ha
KJIMMaT.
Deprivacion natural | En este buonornyeckas B aTOM KOHTEKCTE
contexto, se JeTpUBaIIUS pedb uaeT 0o yrpose
trata de la 3axBaTa YKOCUCTEMBI
amenaza de que KaKuM-JT100
algln insecto se HACEKOMBIM.
apodere de un
ecosistema.
Molécula de cultivo | En este [Ipobnema TpynHoctu
convencional contexto, TPAAUIHOHHOTO TPaAUIIHOHHOTO
problemas de la | BunomEHS METO/1a BUHOICIIHSI.
viticultura
tradicional.

3.2.5. Viticultura andaluza

El presente grupo esta relacionado con los métodos de procesamiento de la uva
particulares para Andalucia: uva asoleada y uva pasificada. Son dificiles de explicar al
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publico ruso, pero es necesario entender estos conceptos para hablar sobre los vinos
generosos de Bodegas Robles.

Término en espafiol | Definicion en Término en ruso | Definicidn en ruso
espafiol

Uva asoleada Practica [MomenieHus TpaaunuronHas
tradicional de BUHOTpaJa Ha TEXHUKA
sobremaduracion | conmre BBICYIITUBAHUSI
mediante BUHOTpaja, Ipu
exposicion KOTOPOii rpo3au
directa de la uva BBICTABIISIOTCS Ha
al sol una vez COJTHIIE.
cortada.

Uva Pedro Ximénez | Uva que se ha 3an30MIEHHOM BeicymmBanue

pacificada al sol

secado
previamente
para concentrar
Su zumo.

(BBICYILIEHHOM Ha
COJIHIIC) BHJIE.

BUHOI'paJa Ha
COJIHLIE.

3.3. Terminologia de vinos generosos

3.3.1. Tipologia de vinos generosos

El grupo estd compuesto por la terminologia de vinos generosos elaborados en
Andalucia y, en concreto, en Bodegas Robles.

Término en Definicion en Término en ruso Definicion en ruso
espafiol espafiol
Fino Crianza bioldgica | ®uno buonornueckas
2 afos. BBIJIEP)KKA 2 TO/IA.
Amontillado Crianza bioldgica | AmMonTHitsI10 Buonornyeckas
5 afios, crianza BBIJIEPXKKA 5 JIeT,
oxidativa 3 afios. OKCHIaTUBHAs
BBIJIEpKKA 3 TO/a.
Oloroso Crianza oxidativa | Onopoco OxcugaTuBHas

2 anos.

BBIICPIKKA 2 roaa.

Pedro Ximénez

Crianza oxidativa
1 afos.

[Texpo Xumenec

OkcunaTuBHas
BBIJIEpKKA | TOI.

Palo Cortado

Tiene la crianza
bioldgicay la
crianza oxidativa
sin limitaciones
de tiempo.

[Tano Koprano

[Tonsepraercs u
OMOJOTrHYECKON U
OKCHJIaTUBHOM
BBIJIEpXKKE 0e3
JTUMHUTA BpEMEHHU.
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Cream

Ensamblaje de
vino oloroso y
Pedro Ximénez.

Kpum

Cwmecsh Buna Onopoco
u Ilenpo Xumenec.

3.3.2. Tipos de crianza

A este grupo pertenecen los terminos que describen diferentes tipos de crianza que
los vinos de Bodegas Robles.

Término en Definicion en Término en ruso Definicion en
espafiol espafiol ruso
Crianza Proceso de Brigepikka Ipornece
elaboracion de CO3/1aHUS BUHA.
los vinos.
Crianza bioldgica Envejecimiento | Buomorudueckas Brigepikka BuHa
bajo velo de BBIJICPKKA I0JT CJIOEM
flor. TPOAOKEH
Ha3bIBAEMBIX
«hmop».
Crianza mixta Vino CwMmenranHast BeIepkka | BuHo, mpu
envejecido en IIPOM3BOJICTBE
ambas crianzas KOTOpPOTO
(parte UCTIOTB3YIOTCS
biol6gica y JIBa BUJA
parte BBIJICPKKU
oxidativa). (6uonornyeckast u

OKCHJIaTUBHAs).

Crianza oxidativa

Envejecimiento
en ausencia de
velo de flor. El
oxigeno actua
en todo el vino
produciendo
oxidacién.

OxkcHugaTuBHAS

BBIJIEpP)KKaA (BBIACPKKA

IpU KOHTAKTE C
BO3/IYXOM)

Boiaepkka npu
KOHTAaKTE C
BO3JyXOM U IIpU
OTCYTCTBHH CJI0A
JIPOKKEN
Ha3bIBaEMBbIX

«pop».

3.3.3. Sistema de solera y criadera

Todos los términos de este grupo describen los conceptos principales del sistema
de solera y criadera que se usa para la elaboracion de vinos generosos en Andalucia.

Término en
espafiol

Definicion en
espaiiol

Término en ruso

Definicion en ruso

Sistemas de soleras

Es un método de

Cucrema «cosepa u

Meto BBIIEPKKHI
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y criaderas

envejecimiento
de vino que se
usa en Jerez 'y en
Montilla-Moriles
y que consiste en
ir moviendo vino
en pequefas
cantidades desde
la solera que es la
linea més baja
hasta la tercera

Kpuajaepa»

BHHA,
UCIIOJIb3YEMBIN B
pernonax Mcnanuun
Xepece u
MonTubS-
Mopuinec, npu
KOTOPOM
IIPOUCXOIUT
IepeMeleHIE
HEOOJIBIINX MTOPUUH
BHHA U3 HUKHETO

criadera. psma 6ouek B
BEPXHMUIA.
Solera Linea de barriles | Huxuuii psg 6ouex | CaMblii HUOKHAN psi
mas baja con un Oouek, e
vino mas viejo. HAXOJIUTCS CaMoe
cTapoe BUHO.
Criadera Linea de barriles | Tperuii psin 6ouex | Bepxuuii psin 6odek,
mas baja con un rI€ HAXOIUTCS
vino nuevo. caMoe MOJIOJ0€E
BHHO.
Saca Hecho de extraer | «Caka» HeGonbmast mopims

vino de la
criadera superior
para rociarlo,
para ponerlo en
esa pequefia
cantidad en la
criadera inferior
o en la solera

BHUHA, KOTOpas
nepeMeriaeTcs u3
BEPXHET0 YPOBHSI
00YeK Ha YpOBEHb
HIDKE.

3.4. Proceso de fabricacion de vinos espumosos

En su discurso, Francisco Robles habla con mucho detalle sobre la elaboracion de
sus vinos espumosos de la uva ecologica Pedro Ximénez. Estos vinos se elaboran por el
método tradicional Champagnoise. Otros aspectos importantes son dos métodos de
elaboracion de vinos espumosos: la burbuja enddgena y la burbuja exdgena. Hay que
entender muy bien estos conceptos porque los mismos métodos llevan otros nombres en
la lengua rusa y sin entender el sentido pueden resultar dificiles de traducir.

Término en Definiciéon en Término en ruso Definicion en ruso
espafiol espafiol
Deguelle De manera Jleropsxax Oneparnus,
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manual o

IIpUMEHsEMast IPH

mecanizada se OyTBUIOYHOI

retiran los [IaMITAHU3AIHH

sedimentos. U1 BBIOpOCa
JPOKKEBOTO
ocajiKa 1mocie
peMroaxa.

Licor de Se afiaden vinos y | Jlo3ax, [MoxcnamuBanue

expedicion azUcares para CrenuagbHas CMECh | BUHA C IIOMOIILIO
reemplazar el HEOOIBIION
liquido perdido en OPIUH
el deguelle. [MOJICJIAIIIEHHOTO

BUHA.

Removido a punta | Los sedimentos Pemroax TexHoIorHuecKas
fruto del oreparus,
agotamiento de pOBOAKUMAsI C
las levaduras se ETIBI0
depositan en el MOCTETIICHHOTO
cuello de la [EpPEMEILEHHUS B
botella gracias al TOPJIBIIIKO
giro diario que, de OYTBUIKH U
forma manual o CBEICHUS HA
automatica, se BHYTPCHHIOIO
realiza en pupitres MOBEPXHOCTh
0 en jaulas que IPOOKH BCErO
accionan los ocajika,
giropalets. La 00pa3oBaBIIerocs
botella queda en IpY BTOPUYIHOM
posicion “de OpOXKEeHUH U
punta”. MIOCJIETUPAXKHOMN

BBIJICPIKKE B
MIPOU3BOJICTBE
IIIAMITAHCKOT'O
OyTBUIOYHBIM
Crocooom.

Tiraje El vino base se Tupax Onun u3
embotellay se le TEXHOJIOTHYECKHUX
afade el tiraje, la MIPOIIECCOB
mezcla de MIPOM3BOJICTBA
levaduras y HIAMITAHCKOTO
azucar que OyTBUIOYHBIM
permitira la crocooom,
segunda BKJTIOYAIOIIHAI
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fermentacién en

PO3JIUB TUPAKHOU

la botella ya CMeCH B OYTBUIKH,
definitiva. Se YKYTOPKY OyTBUIOK
cierra 1 3aKpEIICHHE
herméticamente. POOOK.

Envejecimiento en | Segunda Byrtbutounas Bropuunas

rima fermentacion en BBIJICPXKKA BBIJICPXKKA B
botella. OyTBLIKE.

Etiquetado Colocacion de MapkupoBka HakneuBanue
una etiqueta en STHKETKH Ha
una botella de OyTBUIKY BUHA.
vino.

Rima de manera Primera [TepBuyHas ITporecc

natural fermentacion (bepmeHTanus NEPBUYHON

dbepMeHTanuN

Segunda Las botellas se Bropuunas ByTbuiku

fermentacion apilan en posicion | ¢pepmenTarus pacrojararoTcs
horizontal (en TOPH30HTAILHO B
rima) en la cava BUHHOM II0rpebe, B
donde reposaran, KOTOPOM
en silencio y con [0IIEPIKUBACTCS
una humedad y MOCTOSTHHAS
temperaturas TeMmueparypa u
constantes. BJI&KHOCTb.

Taponado Colocacion de un | Ykymnopka YxynopuBaHue
tapon de corcho OYTBIIKH MTPOOKOIA.
en una botella.

Lia Se refiere a los UsBneyeune Vnanenue ocagka
sedimentos JPOMOKEBOTO OCAJIKa | IMOCIIe BTOPHYHOM
retirados. bepMeHTaINY.

Burbuja endbgena | El método en el DHI0TeHHAs ITporecc, pu
cual el gas (depmeHTanus KOTOpOM
carbonico se YTJIEKHUCIBIHN ra3
afiade al vino no0aBisieTcs B
espumoso. UTPUCTOE BHHO.

Burbuja exdgena El método en el DK30reHHas IMporecc, mpu
cual el gas bepmeHTanusa KOTOPOM
carbonico se YIJIEKUCITBIN Ta3
generaen el MPOM3BOUTCS B
mismo vino CaMOM HUTPUCTOM
€Spumaoso. BHUHE.
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3.5. Tipos de vino

Este grupo de términos incluye todos los tipos de vino que Francisco Robles
menciona en su discurso.

Término en Definicién en Término en ruso Definicion en ruso
espafiol espafiol
Vino dulce de En este contexto, se | Cnagkoe BUHO U3 B sToM KOHTEKCTE
la pasa refiere al vino Pedro | usroma peub UIET O BUHE

Ximénez que se
hace con una uva
pasificada.

[Tenpo Xumenec,
KOTOpOe
HU3TOTOBJISETCS U3
3aU3IOMJICHHOTO
BUHOTPAJIA.

Vino espumoso

Producto obtenido
mediante primera o
segunda
fermentacién de
uvas frescas, de
mosto de uva o de
vino que, al
descorchar el
envase, desprende
diéxido de carbono
procedente
exclusivamente de
la fermentacién.

Hrpucroe BUHO

Buno ¢ 06beMHOM
JIOJICH STUIIOBOTO
criupta ot 8,5 % 10
12,5 %,
HACBIIIEHHOTO
JIBYOKHCHIO
yriiepojia B
pe3yJibTare MOJHOTO
WJIA HETIOJHOIO
CIIUPTOBOTO
OpO’KEHUS CBEKETO
BUHOTPAJHOTO Cycia
WA BTOPUYHOTO
OpoxeHust
CTOJIOBOT'O
BUHOMAaTEpHUaa, ¢
J00aBIEHUEM
caxapocoiep Kaux
BEILIECTB U
JIaBJIICHUEM
JBYOKHCH yTepoaa
B OyTBUIKE HE MEHEee

300 kIla mpu 20 °C.
Vinos Vinos cuya Kpemuenbie BuHa [Tpomecc
generosos concentracion de MPOM3BO/ICTBA

alcohol natural
minima obligatoria
esde 14,5 % vol. y
cuyo Sistema
dinamico de

KPCIJICHBIX BUH
BKJIIOYAcCT OTall
«MYTHUPOBaHUA», T.C.
I[OGaBJ'ICHI/IH CIinpTa

110, BO BpeMsi, UJTH
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envejecimiento es el 10CJIE AJIKOTOJIBHOM
de “Soleras y dbepmeHTauu.
Criaderas”.

Cava Vinos espumosos «KaBay» (ucnanckoe | Urpucroe BuHO U3
de calidad con UTPUCTOC BUHO M3 Wcnianuu, npexkie
Denominacién de Karanonun) BCETO U3
Origen Protegida Karanonum.

Cava (D.O.P),
elaborado mediante
el método
tradicional, que
consiste en producir
la segunda
fermentacion,
crianza y deguelle
en la misma botella
que llega al
consumidor.

Champan Vino espumoso [lammanckoe Iumyuee 6emoe
blanco o rosado, BUHOTIPAHOE BHHO.
originario de
Francia.

Vinos Vinos generosos Kpenuensie BuHa, Kpennensie BuHa,

generosos producidos por CepTUHUIMPOBAHHBIC | TIPOU3BEICHHBIC

certificados bodegas ecoldgicas. | kak PKOJOrHYECKHE | DKOJOTHYECKUMH
como BUHOCIbHSIMU.
ecologicos

3.6. Graduacion alcohdlica

En este grupo de términos incluye varios conceptos vinculados con la graduacion
alcohdlica de los vinos generosos.

Término en espafiol | Definicion en Término en ruso | Definicion en ruso
espafiol

Grado minimo de Cantidad de MuHUMAaIbEHBIN Conepxanue
contenido de azucar en un YPOBEHb caxapa Ha | caxapa B JIUTpE
azucares por litro litro de vino JUTP BUHA.
Graduacion Graduacion I'pamyc ['pamxyc ankorosns B
alcohdlica natural alcohdlica de la | matypansHOTO BUHOTPAJIE.

uva. AITKOTOJISI
Graduacion Graduacion MuHMMaTbHBIH U OO0s3aTenbHBbII
alcohdlica obligatoria | alcohdlica MaKCHMaJIbHBIH MaKCHMaJIbHBIA 1

44



minima y méxima

obligatoria
minimay
méaxima para
que al vino se le
denomine uno
de los tipos de

rpajyc ajKoros

vinos
generosos.

MUHHUMAaIbHBIN
rpaayc ajiKoroJs,
KOTOPBIN JOJIKHO
HMETh BUHO, YTOOBI
€ro OTHECIIH K
OJIHOMY W3 THIIOB
KpEIUICHBIX BUH B
Hcmanun.

3.7. Levaduras

Este grupo de términos trata sobre los diferentes tipos de levaduras. Se dividen en
dos subgrupos: levaduras que pertenecen a la viticultura convencional (levaduras de
sintesis, levaduras modificadas genéticamente) y las levaduras que se forman en la
superficie del vino (velo de flor, pelo de levadura de flor).

Término en Definicion en | Término en ruso Definicién en ruso
espafiol espafiol

Levaduras Masa Jposxoxu Bemiectso,
constituida BBI3BIBAIOIIICE
por ciertos OpoKeHHE U
hongos COCTOSIIEE U3
unicelulares, MHUKPOCKOTTMYESCKIX
capaz de TpuOOB.
fermentar el
cuerpo con
que se
mezcla.

Levaduras de Levaduras CuHTeTHueCcKHe Jpoxoku,

sintesis artificiales TIPOXIKA TIPOM3BE/ICHHBIC B
que se n1abopaTopuu.
producen en
un
laboratorio.

Levaduras Levaduras [enno- JIpOXOKH, YbU

modificadas que fueron Mou(UIIMPOBaHHBIE | CBOMCTBA OBLITU

genéticamente modificados JIPOAOKH W3MEHEHBI HA
genéticamente T€HETUYECKOM YPOBHE
enun B naboparopuu.
laboratorio

Velo de flor Capa de Croit nposxokeit Crnoit npoxokeid,
levaduras en | Ha3bIBacMBIii KOTOPBIN TTOKPHIBAET
la superficie | «dmop» MMOBEPXHOCTh
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del vino que

KPCIUICHBIX BUHA,

evita la MIPOU3BOJISIIMXCS B
oxidacion. Hcnanun.

Pelo de levadura de | Sinénimo de | Cnoii ciennansueix | Cioi Aposxokeit

flor velo de flor, JPOKIKEH «Irop» Ha3bIBaEMBIN «(HI0P».
pero mas B »TOM KOHTEKCTE,
especifico. 0oJiee KOHKPETHBIN

TEPMUH.

3.8. Terminologia vitivinicola general

Este grupo incluye los términos que no caben en los grupos mencionados antes,

pero son importantes para entender el discurso de Bodegas Robles.

Término en Definicion en Término en ruso Definicion en
espafiol espafiol ruso
Mosto Zumo Cycno Cox u3
exprimido de OTKUMAEMOTO
la uva, antes BUHOTPA/IA.
de fermentar y
hacerse vino.
Montilla-Moriles Denominacion | 3amuineHsoe Peur uzaer o BuHe,
de Origen reorpaguueckoe MPOU3BEJCHHOM B
Montilla- HaNMEHOBAaHHE peruone
Moriles. MonTmies-Mopuiec MoHTHITBS-
(D.O. Montilla-Moriles) | Mopwutec u3
BHHOIPasa copTa
ITenpo Xumenec,
KOTOpLIﬁ pacTeT B
9TOM PCTrUOHC.
Notas de panaderia | En este X1e0HbIC HOTBI X1eOHbIi 3amax,
contexto, se KOTOPBIA MOXHO
refiere a las MOYYyBCTBOBAThH B
notas de UTPHUCTOM BHHE
panaderia que BUHO/JICIIEHU
aporta el Pob6nec.
espumoso de
Bodegas
Robles.
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CONCLUSIONES

El objetivo principal de este trabajo fue la traduccion de los discursos de la cata
didactica de vino de Francisco Robles Rubio (Bodegas Robles) y Antonio Lépez de la
Casa (Vinos Xolair), quienes participaron en las II Jornadas Internacionales “La
interpretacion del lenguaje del vino” organizadas por la Facultad de Traduccion e
Interpretacion de la Universidad de Granada.

La traduccién de las catas de vino al ruso es un campo poco explorado en los
estudios de traduccion. Enfrentar el desafio de traducir este tipo de textos resulta
complicado debido a su carécter oral, publicitario y especializado, y a la falta de
precedentes en la traduccién del espafiol al ruso. En este sentido, la teoria de los géneros
discursivos de Bajtin ha sido una herramienta invaluable en esta investigacion.

La traduccion del lenguaje vitivinicola debe ser fiel al texto original, evitando una
traduccion literal que no resulta efectiva en este contexto. Segun Bajtin, los enunciados
contienen las ideas, intenciones y objetivos del autor al comunicarse al publico. Ademas,
la traduccion de los enunciados esta influenciada por el estilo personal del autor. Los
receptores de los enunciados también desempefian un papel crucial, ya que no son oyentes
pasivos, sino participantes activos en la comunicacion verbal. Todos los enunciados se
construyen con un proposito en mente, lo cual debe tenerse en cuenta al traducir los
discursos vitivinicolas. Este enfoque ayuda a mantener la fidelidad al discurso original vy,
al mismo tiempo, a respetar las normas del idioma ruso al transmitir con éxito las ideas
del autor. Ademas, este enfoque ha permitido analizar las particularidades estilisticas de
los discursos.

Para la traduccion de estos discursos vitivinicolas técnicos fue necesario contar
con una solida documentacion. En este sentido, se realiz6 un analisis semantico y se
formularon estrategias y recomendaciones para los traductores especializados en la
terminologia ecoldgica del lenguaje vitivinicola.

Durante el proceso de traduccion de los discursos de la cata de vino, surgié la idea
de elaborar un tesauro bilingte de términos de la viticultura ecoldgica especializada en
vinos generosos y espumosos. Este trabajo no solo abordé los aspectos principales de la
traduccion de la cata de vino, sino que también se llevo a cabo la creacion de un tesauro
bilinglie de terminologia vitivinicola ecoldgica en la combinacién linguistica espafiol-
ruso. Dicho tesauro ha sido util no solo para la traduccién de los discursos vitivinicolas
en el marco del presente trabajo, sino que también puede ser de gran ayuda para linguistas,
traductores, consumidores y empresas de viticultura ecoldgica en el ambito
hispanohablante y ruso, creacion de las paginas web.

El caracter unico de este tesauro permite su utilizacion en diversos programas de
traduccion asistida, como memorias de traduccion, diccionarios electrénicos, programas
de reconocimiento de texto y programas para traduccion de sitios web, entre otros.
Ademas, debido al creciente intercambio internacional entre Rusia y Espafia, los
resultados de este estudio también pueden resultar Gtiles en campafias de promocion de
la viticultura ecoldgica en otros paises, asi como para aumentar el interés en los vinos de
pequerfias producciones.

Es importante destacar que este estudio no aborda todos los aspectos relacionados
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con la problemética de la traduccion de la cata de vino como género de discurso
publicitario, ni el tesauro cubre completamente la diversidad de la terminologia
vitivinicola ecoldgica. Sin embargo, puede considerarse como punto de partida para la
elaboracion de un tesauro mas completo y para continuar ampliando la base terminologica
en este campo de traduccion.

En conclusion, este trabajo demuestra la importancia y la necesidad de continuar
investigando sobre la traduccidn de la cata de vino en la combinacion linguistica espafiol-
ruso desde multiples perspectivas, y profundizar en la base terminoldgica de los términos
vitivinicolas ecoldgicos en la lengua rusa.
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ANEXO

Anexo A. Traduccion del espafiol al ruso del discurso de Francisco Robles Rubio
(Bodegas Robles)

[Ipexxne Bcero, xorenock Obl mobnarofgapuTh YHuBepcuTeT [panagsl 3a
MPEOCTaBIEHUEe MHE BO3MOXKHOCTH TIOydacTBOBaTh B 3ToM Qopyme. ['oBops
OTKPOBEHHO, CHaJasa s JyMaJi, YTO 3TO HEMHOTO CTPaHHO, JAeNIaTh MPE3CHTALIUI0 O BUHE
JUTSL MEPOTIPUATHS Ha (PaKyIbTETe YCTHOTO M MUCHMEHHOTO mepeBoa. I yuacTBOBall BO
MHOKECTBE (POPYMOB, HO CIOJa s TPUXOXKY B IMEPBBIA pa3. DHPHUKE MpaB TOBOPS O
HEO0OXOUMOCTH OOCYKIEHUS 3TON TeMbI Ha BaiieM (aKylbTeTe, U s COTJIACeH C HUM,
TaK Kak ¥ mocieAHssi paboTa, KOTOPYIO Mbl JIeaiy JIsl Halllero caiita, Obliia CBS3aHa C
MIEPEBOIOM.

VY Mens ecth ToNbKO 40 MUHYT M CHayana MHE XOTeNOCh Obl KpaTKO 0003HAYUTh
TEMBI, O KOTOPBIX MOKAET pedb B MOEH mpe3eHTaluu. Bo-nepBeiX, MHE XOTEIOCh OBI,
YTOOBI Y BaC CJIIOKHIIIOCH OIIPEICIICHHOE IPEICTAaBICHUE O Halllell BUHOAETbHE. S HauHy
C IOKa3a MOJIyTOPAMHHYTHOTO BHJICO U IIOTOM PACCKaKy HEMHOTO O BUHAX, KOTOPHIE MBI
OyleM JerycTupoBaTh B KoHIE. Xopomo? Hadnem ¢ BUAECO W MOTOM S MPOJOJDKY
MIPE3CHTAIHIO.

MOoXHO CcKa3aTh, YTO 3TO KpaTKoe H3JIOKEeHHe 25 et pabotel B cdepe
9KOJIOTHYeCKOro BuHOenus. Hara sxonornyeckast paboTa onpeaenseT xapakTep HalInux
BUH. BKyc, apomar u xapaktep BUH, KOTOpbIE Mbl Oy/ieM JIeryCTUPOBATh CETOJIHS — 3TO
pe3ynbTaT KpOmoTINBON paboThl, HauaToil Hamu 25 ner Hazaa. Kak s yxke roBopui B
camoMm Havajie, BunomensHst PoGmec (Bodegas Robles) sto cemeiinbiii O6usnec. B
HACTOsIIEe BpeMs B KOMIIAHUHU Pa0OTAIOT WICHBI TPETHEro M UYETBEPTOTO TOKOJICHUS
HaIlle CEMBbHU.

Ha ceromusmHuii MOMEHT, Hallla BUHOJICIIBHS — 3TO €IMHCTBEHHAS KOMITAHUS B
MUpE, KOTOPasi IPOU3BONT KPEIUICHbIC BUHA, CEPTU(UIINPOBAHHBIC KaK YKOJIOTUUYECKHE.
Jns Hac nyma Hamed pabOThl — 3TO DKOJIOTHYEcKas arpoKyiabTypa. ITOT MOAXOJ
MPEJICTaBIsIeT, CKaXeM TaK, MapaJurMy Hailed IesTeNbHOCTH, KOTOpas COCTOUT B
COXpPaHEHMU MPUPOJHON IETOCTHOCTH Halleld 3eMJIM U OTKa3e OT HCIOIb30BaHUS
CUHTETHUYECKUX BellecTB. Ha Hamux BUHOTpaJHUKAX HE UCHOIB3YIOTCS TepOUIUIbI,
WHCEKTUITUABl WIH Jpyrue XuMukatbl. CkakeM Tak, mporecc (epMEHTallUH HaIero
BHHA TIPOMCXOJUT B OTCYTCTBHU CHHTETHYCCKMX WM TEHHO-MOIU(PHUITUPOBAHHBIX
JIPOXOKEH. DTO MONHOCTBIO 3ampernieHo. Camoe BaKHOE, YTO MPOLECC MPOU3BOJCTBA
HaIler0o BHWHA, HAYWHAs C BHHOTPAIHUKOB W 3aKaHYMBAs CaMOW BWHOJICIIBHEH,
perynupyercs eBporneickumMu HopMamu. Ha sTom cnaiiie BHH3Y BBl MOXETE BHJIETh
pa3inyYHbIe TEPMUHBI, PETYIMPYEMble €BPOIMEUCKIUM 3aKOHOAATeIhCTBOM. Hampumep,
Takue€ TEPMHUHBI KakKk «Ouo», «OMOJOTHYECKHUI», «OPTraHUYECKHiD», «IKO» U
«OKOJIOTUYECKHIN» Ha 3TUKETKE WU JIeHOJie 03HAYAIOT, YTO 3TO BUHO OBLJIO U3TOTOBJICHO
B COOTBETCTBHH C HOPMaMH, KOTOPBIE PETYIHPYIOT SKOJIOTHUYECKHE TPOAYKTHI, B JAHHOM
CITy4ae, BUHOJICITUE B SHOJIOTHS.

Ntak, MBI OTOIIITN OT KJIACCHYECKOTO CII0c00a BUHOENHS (OH MOKa3aH Ha ATOU
doTorpaduun), MpU KOTOPOM IJisi TOJYyYEHUS HEOOXOJUMBIX MHUKPOOPTaHW3MOB MBI
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3aKynajiy JpOXOKH B Ja0OpaTOpHM, YTO B CBOIO O4YEpe/lb OKa3bIBAJIO BIMSHUE Ha
CBOICTBA HAIIETO BUHA. BBl MOXeTe SICHO BUIETH Ha 3TOH (poTOrpaduu, 4To Ku3Hb, TaK
CKa3aTh, «OJIUCTaeT CBOMM OTCyTCTBHEeM». Ceifyac MBI MEPEUUId K JAPYroMy THUITY
BUHO/JIEJIUS, IIPU KOTOPOM MBI CIIOCOOCTBYEM Pa3BUTHIO OMOJIOIMYECKOI0 pa3HO0Opa3usl.
Hama niesib — 3T0 KyibTHBALMS pa3IM4HbIX MUKPOOPIaHU3MOB, B TOM UHUCIIE U JPOXIKEH,
KOTOpbIE OyyT ONPEEIATh XapaKTep HAIIUX BHH.

Ham 6but0 HE00X0AMMO MPOBECTH pajMKaJIbHbIE U3MEHEHUs B Halleil padore.
Ecin MBI HE MOIUIM KCIIOJIB30BATh MPOIYKIUIO XMMHUYECKOI'O CUHTE3a, B TOM UHUCIE U
repOULKIBI, TO HAM HYXHO OBUIO NMPEBPATHTh PACTHTEIBHOCTh B HAIIETO COIO3HUKA.
Ecnu MBI HE MOTIN MCTIOJIB30BATh CHHTETUYECKUN YIIIEPO, MbI JIOJKHBI OBLIH 3aCTaBUTh
IPUPOY TEHEPUPOBATH 3TOT yriiepoa. Eciiu Mbl He MOIIM HCII0JIB30BATh HHCEKTULIUABI,
TO MBI JOJDKHBI OBUIH 3aCTaBHTh YKOCHUCTEMY CO3aTh MPUPOHBIN OallaHC, KOTOPHI B
HOCJEaYyIOMEM OyAeT CIyXXMTh 3allMTHUKOM HalIero ypokas. PacTurenbHbI IOKpPOB
CTaJl, CBOEr0 pPOJa, OTBETOM Ha MHOI'ME BOIPOCHI, BO3HHUKIIME IIPU IEPEXOAE Ha
9KOJIOTMYecKoe BHHOAenue. llepBblii BOIpOC COCTOSI B TOM, YTO IPHU KYyJbTHBALUU
PACTUTENBHOIO MOKPOBa HEOOXOAMMO, YTOOBI €ro CO3/1aHHE U POCT CHOCOOCTBOBAIH
00oTaIeHHUIO MMOYBBI a30TOM, PochHopoM u KaliueM, 4TO HEOOXOJUMO BUHOTPATHOH JI03e
JUISL TUIOAIOHOIIEHUS. PacTUTENbHBIN NOKPOB, KaKk Bbl MOTJIM 3aMETUTh paHee, JI0JIKEH
COCTOSITh M3 Pa3jIMuYHBbIX BUAOB IIBETOB, KOTOpbIE OyAyT CIIOCOOCTBOBAaThH CO3JaHMIO
pPacTUTENLHOTO KOHTEKCTa U MHIIEBOW IIeTH, TPeACTaBIIstoNne co0oif, HU OoJbIIe HU
MEHBIIIE, YEM PAaBHOBECHE, TEHEPUPYEMOE IKOCUCTEMOMN, YTO PETYIUPYET U COXPAHAET
3I0pOBOE COCTOSIHUE BHMHOIPAIHHMKOB. 3/1€Ch BBl MOJKETE BHJIETb HEKOTOPbIE
¢ororpaduun. Keratu, Bce dororpaduu, Kkotopsle s Moka3bplBao U OyJy MOKa3bIBaTh,
ObUIM clieNlaHbl HAMU Ha HAIlMX BUHOTpaJHuKax. Ha aToii ¢pororpaduu Bl BUIUTE SIpKUit
npuMep NHILEBOM 1enu. PacTeHue, Ha3pIBaeMoe OJieaHAp, MPUBJIEKAET TIIO, KOTOpas
ABJIIETCS  NPEKPACHBIM  HCTOYHMKOM THTaHUS Ui TaKOro  IPeACTaBUTENs
JKECTKOKPBUIBIX KaK 00bsi KOPOBKA. TakuM 00pa3oMm, cO3maeTcsi MPUPOIHBIN OaliaHc,
KOTOpBI He TpedyeT BMeIIaTeNbCTBA MPOAYKTOB XHUMHYECKOrOo CcuHTe3a. TyT
npezcTaBieHa apyras ¢pororpadus, AEMOHCTPUPYIOLIas BAXKHOCTh OIBUICHUS, APYTUMH
CJIOBaMHM, KOJINYECTBO HACEKOMBIX, IPUCYTCTBYIOIIMX Ha BUHOTPAJHUKAX, KaK (QyHKIIUS
NPUPOJHOI0 MHCEKTUIU/IA, KOTOPYIO OHU BBINMONHAIOT. OOpaTuTe BHUMaHKUE, YTO OTBET
Ha NpoOjeMy TpPaJUIMOHHOTO BUHOJENIUS MPSIMO HPOTHBOIOJIOXKHBIN: €ClIU MBI
CIOCOOCTBYEM CO3/IaHUI0 OHMOJIOTMYECKOro pa3HoOoOpa3ust M MPUTOKA OTPOMHOTO
KOJIMYECTBA HACEKOMBIX, TO MBI IOJIy4aeM B UTOre 0ajgaHc OMOJOTHYECKON AeTpuBaliy,
KOTOPBI KOHTPOJUPYET BBHINOIHEHHE HACEKOMBIMHU CBOEH MOJIE3HOH (DYHKIMHU, a HE
MoJyueHUuEe KOHTpOJISl Hall SKocucteMol. BoT apyras dotorpadus numesoit nenu, Ha
KOTOpPOM BHIHO Ba)KHOCTh 3TOW CHCTEMBI, HAUMHAsI OT 3€MJIM M 3aKaHYMBas MTUILAMU.
CkakeM Tak, TO, 4TO MBI CO3/1a€M — 3TO LIUKJI, B KOTOPOM HAallli BUHOI'PAJHUKHU OCTArOTCS
NOJHOCTBIO 370POBBIMH TPHU Y4YaCTUHM BCEX MPEICTABICHHBIX Ha QoTorpadusx
AIIEMEHTOB.

UYeMm Oosnblie Mbl 3a00TUMCS O 3eMJle, TEM Jydlle Haile BUHO. VIMEHHO ero BbI
no3:xe u norpoOyere. Xopoio? [TpakTrka 3K0JI0rHuecKoro BUHOAEIHUS BKIIIOYAET B ce0st
MOCTOSIHHBIN BKJIaJ B pa3BUTHE OHMOpa3HOOOpa3usi U yMeHbIIeHHEe 3P peKTa U3MEHEHHS
KJIMMaTa. JOTO MMEHHO T€ KadecTBa, KOTOPbIE MBI PAa3BUBAEM B DPE3yJbTaTe HAIICH
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pabotsl. Keratu, B 2009 rony Haiia KoMnaHusi cTajia nepBor 3K0JIOTMUYE€CKOM KOMITaHUEH
B Vcnanuu, KoTopasi u3Mepuia, yTBEpJuia U 3aperucTpupoBajia ypoBEHb BbIJICICHUI
CO2, npou3BoaMMEI B pe3yibTare pabouero mporecca. ['ox 3a roqoM Mbl yMEHbIIaeM
KOJIMYECTBO ITHX BHIOPOCOB U IPUMEPOM ITOTO MOXKET CIYXKHTh 3Ta OYThUIKA BUHA. DTO
BUHO OYZIET MOCJICTHIM, KOTOPOE MBI IpojerycTupyeM. [loiaydaercs, 4To MbI HE TOJIEKO
OyzeM JerycTupoBaTh BUHO, HO M COBEPILATh OTBETCTBEHHOE JICHCTBHE: YUaCTBOBATH B
nepepabdoTKe ¥ MOBTOPHOM HMCIOJIB30BaHUU OyThUIKH. [loroBopruM 00 3TOM TO3KeE.

Bce 3T0 urpaer BaxHyIO poJib B MPOM3BOJCTBE HAIIMX BUH. S MMEIO B BHIY
JOPOXKH, MHKPOOPTaHU3MBI, KOTOpPBIE MBI HPOU3BOAUM IPH MOJHOM OTCYTCTBUHU
NPOAYKTOB XMMUYECKOTO CHHTE3a M KOTOPHIE YPE3BBIYAHO BAXKHBI I IPOU3BOJICTBA
KPEIUICHBIX BHH. 3/1€Ch BBl MOXETE YBHJIETh CIIOH APO}¥OKEH HazbIBaeMbIi «(piaop». ITo
¢dotorpadus 6o4ku, B KOTOpOi BeiAep:kuBaercs BuHO ®uno (Vino fino). Dto mepsoe
BUHO, KOTOpoe MbI monpoOyem. Kak Bel MOXKeTe BHICTh, B IPOLECCE BBIICPKKH,
obpa3zyetcst Cllol crienuanbHbIX Apoxokeit «piop» (pelo de levadura de flor), koropsrit
NPEJCTaBICH MHUKPOOPraHW3MaMH, BBIPAIICHHBIMH HA HAIIUX BHUHOTPAJHHKAX M
KOTOpPBIC MPUKICUBAIOTCS, KaK Bbl MOTJIM BHUICTh B BHUICO, K KOXKHIIE BUHOTPaga U K
JUCThAM. B pesynprare BBDKMMKH A3TH MHKPOOPTaHM3MBI TONANAIOT B CYCIO H
MPOBOIUPYIOT TIpoIlecC aHadpoOHou (epmeHTammu (Opokenus). Ilocie sroro, B
nporecce BBIIEPKKH, KaK BBl MOXET€ BHICTh Ha 3TOH ¢ororpaduu, aHa3pOOHBIM
CrocoO6oM (OpMUPYETCS CIOW HATYPAIbHBIX APOXIKEH, KOTOPBIA COXPAaHSIET BUHO OT
OKHCIIEHHsI. ITO OY/IEeT IIepBOE BUHO, KOTOPOE MBI ITPOJICTYCTHPYEM.

Sl mpuHeC crenuanbHbIE KapTOYKU, YTOOBI BBl MOTJIM HATJISJHO BUICTh, KaK
HNPOMCXOIUT MPOLIECC MPOU3BOJICTBA KpEIIeHbIX BUH. CHcTeMa «cojepa U Kpuajaepa»
(sistemas de soleras y criaderas) — 3To To, 4TO JenaaeT 3TH BHHA YHHUKAIbHBIMH. JTa
crcTeMa MPOU3BOJICTBA SIBISIETCS OTIIMYUTEIBHON YePTON KpPETUIEHBIX BUH AHIATYCHH.
Kpennensle BuHa AHanycuu npousBoastcs B Manare, Yanbse, Xepece 1 MOHTHIIbE.
OTIUYHUTENBHON YepTON 3TUX YEThIpEX 30H SABISETCS Teorpaduueckoe TMOJ0KEHUE H
KJIMMAT, KOTOPBIM BIUSET Ha PAa3HOBUIHOCTh M COPT BHHOTpaaa. Bel MokeTe BUICTH
TUIOJIOTHIO BHUH, KOTOPBIE MPOU3BOAATCA B AHIANyCHU Ha OJHOM M3 KapTodyek. OHa
MpEeJICTaBJICHA MATHIO PAa3HOBUIHOCTSIMH BHHA. OTIMYME HAIIMX KPEIUICHBIX BUH — 3TO
TO, UTO OHM MPOU3BOAATCS U3 copTa BUHOrpana Ilenpo Xumenec.

Wrak, uyto mpeacrasuser coboit copt Ilenpo Xumenec? DTOT cOpT OTIUYAETCA
(byHaaMEeHTaNIbHOW XapaKTepUCTUKOM, KOTOpas COCTOMT B TOM, YTO 3TOT BHHOTpPal
COJIEPKHUT OOJBIIOE KOJMYECTBO caxapa, KOTOPBIA OTBEUaeT 3a BBICOKHI Tpamyc
HATYpaJIbHOTO AJKOTOJs. 37eCh BbI MOXETE BHIIETh CHCTEMY «CoJiepa M KpHaJepar
(sistemas de soleras y criaderas), cyTh KOTOpOii B TOM, YTO MbI TIEpeMeEIIaeM HEOOIIBIIIOe
KOJINYECTBO BHHA M3 HIKHETO psija Oouek (Solera) B Tperwmii psa 6odek (criadera). Oto
JIOBOJIBHO MIPOCTasi CUCTEMa: KOTJa Mbl IEPEXOUM K PO3JIMBY BUHA B OYTBUIKH, TO MbI
IPOCTO TepeMeIaeM HeOOIbIIOe KOJIMYECTBO BUHA U3 HIKHEro psina Oodek (Solera) u
TYT JK€ 3aMEHSeM OHTOT HEIOCTaTOK BHHOM M3 BEpXHEro psija. IJTa KOHIEMIUSI
Ha3bIBaeTCs «cakay (Saca). pyruMu cioBamu, «cakay (Saca) Ha3bIBaeTCs IeHCTBUE, IPU
KOTOPOM MBI TiepeMeniaeM HeOOJbIIoe KOJMYECTBO BHHA W3 BEPXHETO psja Oodek
(criadera) B HmwkHHI psg 6odek (Solera). B aTom u cOCTOUT Hes CHCTEMBI «coyiepa U
KpHuaaepa» (sistemas de soleras y criaderas).
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31ech BBl MOXKETE BHJETh THUIOJOTHMIO KpeIieHbIX BUH AHpamycuu. Ilepas
KOJIOHKA, KaK 5 )K€ CKa3ajl, O4eHb BaKHas1 MHPOPMAIUs, 3alUIEHHOE reorpaduieckoe
HanMmeHoBanne Montuibsi-Mopuiec (D.O. Montilla-Moriles), Bunonensus PoGiiec
(Bodegas Robles) u copr Bunorpana Ilenpo XumeHec, KOTOPBI MBI HCIOIB3YEM IS
npousBojacTBa Hammx BuH, 100 %. PasHoBuanoctu Hammx BuH: Puuo (Fino),
Awmontuitsno (Amontillado), Oxopoco (Oloroso), Ilexpo Xumenec (Pedro Ximénez),
[MTamo Kopramo (Palo Cortado) u Kpum (Cream). IlepBast KoJOHKa — 3TO MUHUMAIIbHBIN
U MaKCHUMAJIbHBIM Tpaayc ajKorojsi HEOOXOJMMOTO BHHY, YTOOBI €ro MpHU3HAIH
IIPUHAUICKAUM K OJHOM M3 IIEPEYMCIICHHBIX Pa3HOBHIHOCTEH. To ecTh, Kaxnaas
BUHOJICNIbHS, COTJIACHO COOCTBEHHBIM KPHUTEPHSIM M B YKa3aHHBIX paMKax, BOJbHA
YBEJIMYMBATh UM YMEHBIIATh IPAIYC aJIKOTOJIS [T CBOUX BUH. BTOpas KoJoHKa cripaBa
WIIH, JTy4lIe CKa3aTh, TPEThS B ATOM Cllydae, IOKa3bIBaeT COPT BUHOTrpazaa. [{ns namero
BUHA MBI KCIIOJIb3YyeM TOJbKO BUHOrpaa Ilempo XumeHec, Kpome MpPOHM3BOJCTBA
onHoumenHoro BuHa [Tenpo Xumenec (Pedro Ximénez), st KOTOPOro KCIob3yeTes TOT
K€ COPT BHMHOTpajga, HO B 3aW3IOMJICHHOM (BBICYIICHHOM Ha COJIHIIEC) BHIE. JTO
NPOUCXOJUT B pe3yibTaTe MOMEIICHHs BUHOrpaga Ha conHie (Uva asoleada), Ho 1o
MOMEHTA MOJHOTo BhIchixaHus (Uva pacificada). Tperbsi KOJIOHKA — 3TO THI BBIACPIKKA
BUHA. Peus nzer o AByX BuIax BeIACPKKH. [1epBbIil THIT — 3TO OHMOJIOTHYECKast BBIICPKKA,
KOTOPYIO BBI BHJENIU Ha ¢ororpaduu ¢ BUHOM B OOYKE MO CIOEM APOXNIKEH «piop»
(velo de flor). CymectByet apyroii BUa BEIACPKKH, IIPH KOTOPOM Mbl YOHMpPAEM 3TOT CJIOM
IpOXOKeH (MBI MOXKEM €ro yoOparb) MO NPUYMHE M3MEHEHUS TEeMIEepaTypbl WM IO
NPUYMHE TOTO, YTO MBI 3alOJHIIN O0YKY BHHOM JI0 CaMOI'0 BEpxa, U yXe HE XBaraeT
Bo3Ayxa Uil (epmeHTanMu. Torga ApoXokM YOMpArOTCs W HadMHAETCs Mpolecc
OKCHJIATUBHOH BBIZIEPKKH (BBIIEP’KKU MPU KOHTAKTe ¢ BO3AYyXOoM). To ecTh, COTIacHO
TUIy BHHA, HEOOXOIMMO, Hampumep, ais BuHa Puno (Fin0) nBa roga MUHMMAIBLHO
00s13aTeTbHOM BBIICPIKKH TI0]T CJIOeM Apoxkei. OT IBYX JIeT 10 0eCKOHEUHOCTH. Sl uMero
B BHJLy, YTO HE CYIIECTBYET Ipesesia Mo BpeMeHH BbIIepKKU. [Ipu 3TOM, 94TO TOYHO HE
MOXET MPOU3OUTH, TaK 3TO OKCHIATUBHOHN Bblnepkku BuHAa duHo (Fino). Tum BuHa
Amontunesino (Amontillado), ¢ nmpyroii croponsl, mnoaBepraeTcs 00s3aTeNbHOM
BBIJIEPXKKE MO CJI0eM JIPOACKeH (MUHUMYM ISTh JIET) U TPEM TolaM OKCHIATHBHOM
BbIIEPKKU. TakOBbI MUHUMaJIbHbIE BpEMEHHbBIE paMKH. Mbl MOkeM HallTH AMOHTHIS10
(Amontillado), moaseprmeecs 10, 12, 15, 20 rogam GHOTOTHYIECKON BBIICPKKH U IPYTHM
12, 13, 15 ronam okcuaatuBHOM Bbiepkku. Buno tuna Onopoco (Oloroso) nukoraa He
nojBepraeTcsi OMOJOTMYECKOW BBIACpPKKe. J[si 3TOro BWHA Bcerjga HCHOIB3YeTCs
okcumaTuBHbBIN crocob. Jlns Buna Ilamo Koprago (Palo Cortado) me cymectByet
00s13aTEIIbHBIX THITOB BBIIEPKKH, @ BUHO THIa Kpum (Cream) npencrasisier co0oii cMech
BuH [leapo Xumenec (Pedro Ximénez) u Omopoco (Oloroso). Ilocmeansist KooHKa
COJCPKHUT HWHPOPMALIMI0O O MHUHMMAJIbHOM YpOBHEe caxapa Ha JuTp. OnuH u3
BBICTYTAIOLIMNX JI0 MEHS TOBOPUJI O HEMEIIKMX BUHAX, U BBl MOXKETE BUJIETh HA KAPTOUKE,
uro juis BuHA [Teapo Xumenec (Pedro Ximénez) o6si3arenbho coepskanue 6obiie 272
rpamMmoB caxapa Ha Jutp u 380 rpaMMoB (ppykTO3bl Ha TUTP. MTakK, 3/1€Ch BBl MOXKETE
BUIETH CITUCOK TEPMHUHOB, KOTOPBIM MBI XOTEJIH IaTh OTIpeieieHue. MBI 3TO ClIeay s
TOro, 4TOOBI y Bac OBUIO YETKOE NPEACTABICHHE, O YeM HJAET pedb, YTO TaKoe
Omosiornyeckas BhIJICpKKa, OKCHIATHBHAS BBIZCP)KKA, CMEIIIAHHAS BBIJICP)KKA B CIydae
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BuHa AMoHTuisAA0 (Amontillado), u cucrema «cosepa u kpuaaepa» (Sistemas de soleras
y criaderas).

Copr Bunorpaza [leapo Xumenec. Kak Mb1 genaem BuHo Ileapo Xumenec (Pedro
Ximénez)? Urak, Kak 5 y>Ke cKazall paHbliie, Mbl HAXOJMMCS B 30HE C TEMIIEPATypoii B 46
rpasycoB W, s JyMaio, B 3TOM TOJy OHa yBEIHYHUTCSA. MBI BBIKIAIbIBAEM CPE3aHHBIC
IpO3/ibsl BUHOTPA/a Ha 3eMJIe, KaK BBl MOXKETE BUJETh Ha 3Toi (ororpaduu. Ecmu s
Hemenkoro JlexsHoro Buna (Eiswein), oHO U3 IIaBHBIX YCIOBHI — 3TO HATMYHE 3UMBI,
TO B IPOM3BOICTBE HAIIETO BUHA OTPOMHYIO POJIb UTPAET COJIHIIE. BbI MOXeTe BUIETh Ha
apyroii ¢ororpaduu, Kak BUHOTPaJ MOJBEPraeTcs MPOLECCY BBICYIIMBAHUS HA COJTHIIE
U KaK MPOUCXOIAT W3MEHEHHMA... (MPE3eHTAIUsl MPUOCTAHOBIICHA O TEXHUYECKHM
npuyrHaMm).  CkakeM Tak, Ha Mpeasiaymeid ¢otorpaguu BBl BUACTH IPOLECC
BBICYIIMBAHMS BHHOTPA/Na Ha COJIHIE, NMPH KOTOPOM YBEIUYMBACTCS KOHILIEHTPAIIHS
caxapa. DTOT caxap NpeBpamaeTcsi B OTIMYUTEIbHYIO XapaKTePUCTHKY TAKOTO BHHA,
CIIAIKOr0 BUHA U3 M3toMa. B 1o ke Bpems, BuHo Puno (FiNO) — 3T0 cyxoe BHHO,
cozieprKalliee JBa rpaMMa caxapa Ha JIHUTP.

Sl mpuHec ABa THIa BUHA M MHE XOTEJIOCh Obl MOTOBOPHUTH O HUX. [IepBoe u3 HuX
3TO UTPUCTOE BHHO, U3TOTOBJICHHOE TPAJUIIMOHHBIM CIIOCOOOM. MBI MCTIOIB30BAIH COPT
BuHOorpaza Ilenpo XwumeHec mis HM3rOTOBIEHUS OSTOr0 BHUHA. ECTh JBE BaKHBIE
KOHIICTIIIUH, O KOTOPBIX MBI OyIeM TOBOPUTH NPH OMIMCAHUH UTPUCTHIX BUH: SHAOTCHHAs
depmentanus (burbuja enddgena) u sk3orennas ¢epmentanus (burbuja exdgena). B
HallleM CITy4Yae BBIACIICHUE YIIICKUCIIOTro I'a3a MPOUCXOANT B CAMOM BUHE TPAIHIIMOHHBIM
CIocoOoM. DTOT TPAJAWIMOHHBIA METOJ MPOUCXOJUT B HECKOJIBKO 3Tamna. Bo-mepBrIx,
TUPaX, MOTOM OyThUIOYHAs BBLAECPIKKA, PEMIOAX, NErOpXkax, 103aX, YKYHNOpKa H
mapkupoBka. [Ipu nporuecce Tupaxka Mbl J00aBiIsieM caxap U JPOXKKH B BUHO JUIs TOTO,
yTOOBI HayaJ1ach BTopuuHas pepmeHTanus B OyTeuike. B Hamewm ciyqae, 3to 100% cok
BuHOrpana copra Ilenpo Xumenec. CHavana MpoUCXOIUT NepBUYHAS (epMeHTaIus, a
3aTeM NpHU BTOPUYHOH (DepMEHTAIMH, TPH KOTOPOW BUHO TONYyYaeT XapaKTEPUCTHKU
BuHOrpazaa Ilenpo Xumenec. Bbl cMOKeTe CpaBHUTH CXOXKECTh 3TOI'O BHHA C «KaBay
(ucna”ckoe urpucroe BUHO U3 Karanonun) u mamnasnckuM. Bel cMokeTe ouyBCTBOBATh
XJIeOHbIE HOTHI B HallleM BUHE. byThliouHast Beliepkka aiaurces 18 mecsues. J[ist Hamero
BuHa Ouno (Fin0) TpeOyercs kak MUHHMYM 24 Mecsiia BBIACPKKH, a Ui BUHA
Awmonruiisao (Amontillado) — 8 ner. IIpencraBbre cebe UTPUCTOE BUHO BOCHMUIICTHEH
BbIJIEpKKHU. TakoBO 3HaU€HHE BPEMEHU B U3TOTOBJICHUHU BUHA. [I0TOM MBI EpexoauM K
npoIieccy peMioaxka, Mpu KOTOPOM HPOMCXOTUT TEPEeMENICHHE OCaaKa B TOPIIBIIIKO
OyTbutkH. [locie 3TOro MBI MEpeXoAMM K TPOIECCY IErOpXaka, MPH KOTOPOM MBI
U3BJIEKaeM APOXOKEBOH ocamok. Ilocie Bcero 3Toro Mul HCIONB3YEM CIEIHATBHYIO
CMeCh M3 TOTO K€ CaMOro BWHA, YTOOBI HE M3MEHHUTHh XaPAKTEPUCTHUKH TOTYIaeMOTO
UTPHUCTOro BUHA. M, HaKOHEIl, MbI IPOU3BOANM YKYTIOPKY U MapKHUPOBKY BHHA. VTak, Kak
s y’Ke paHee YIOMHUHaJ, MOoc/IeIHee BUHO, KOTOPOe MbI OyJIeM JIeryCTUPOBATh, SIBIISETCS
yacTpto mpoekra «byrteuika BuHa» (“Labotelladelvino™). Ilemp storo npoekra —
MOBTOPHOE HCIIOJIb30BAaHUE OYTBUIKH. DTy MYCTYyl OyTBUIKY, KOTOpas paclmucaHa H
CTHJIN30BaHa, MOKHO HICTIOJIb30BaTh BHOBb. MBI TIOJICUNTAIH, YTO KXKIBII pa3, KOT/a BbI
OIYCTOILIAeTe M HAINoOJHseTe OYTBUIKY, IPEICTaBICHHYIO B (opmaTe, KOTOPBIA MbI
HassiBaeM «bag in box», mbr ymenbimaem Harm BeiOpocsl CO2 B atmocdepy Ha 500
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rpamMmoB. Sl Xody cKa3zaTh, 4YTO BO3MOXHO YIOTPEONSATH BHHO M TPH ITOM
CIOCOOCTBOBaTh  HKOJIOTHYECKOMY MOTpeOieHnto, mnepepadoTke H  TMOBTOPHOMY
UCTIOJIb30BaHUI0 OyThUIKH. [lokamyi, 3T0 BCe ¢ MOE CTOPOHBI U ceifyac MHE XOTeNIOCh
Obl MIepeiTu K AETyCTALlUHU, €CIU BBl HE IIPOTUB.
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Anexo B. Traduccion del espafiol al ruso del discurso de Antonio Lopez de la Casa
(Vinos Xolair)

Buno, xoTopoe MbI OyaeM AETyCTHPOBATb CETOMHS, CIACNAHO MOJHOCTBIO U3
BUHOTpaja copra Buxupwero (Vigiriego). DToT copT BUHOTpaa MpOU3PACTACT TOJIBKO
Ha ropuom xpebre Cueppa-ae-KontpaBbeca (Sierra de la Contraviesa) B permone
Anernyxappa (Alpujarra) u ma Kanapckux octpoBax Ha octpoe HMeppo (la isla del
Hierro). Dto BuHO Ha3biBaeTcs «DnbBupay (“EIvira”), 8 mecsiieB BbIIEPKKH Ha OCAIKE U
2 Mecslla BbIIEPKKH B Oouke (IIpU STOM HCIOJNB3yeTcsi Oouka, ObIBIIAs B JOJITOM
ynotpebienun). Taxxe s mprUHEC KPacCHOE BUHO.

Wrak, cHavana s moTrpadyy 3 MHHYTHI Ha OOBSICHEHHE IpoLecca JACTYCTalluU H
OTOM MBI HauHeM. Bo-mepBbIX, He Bpamias 00Kaj, Hy)KHO TOHIOXaTh BUHO M OLICHUTH
MHTEHCUBHOCTh €ro 3amaxa. J[pyrumu cioBamu, Ha CKOJBKO CHJIEH apomar BuHa. He
HYXXHO CJIMIIKOM JIOJITO TyMaTh. SICHO, YTO y BUHA apOMAaT HE CHJIBHO BBIPa)KEH, HO OH
npucyrctByeT. [1o mkane ot 1 1o 10 s 661 moctaBun 7. (Hepa3bopuuso)... S He genan
HUYEr0 OCOOCHHOT0, BEIb ATO BUHO M TaK CIENIaHO HKCKIIFO3UBHO U3 copTa Buxupnero
(Vigiriego). Temeps MbI BpaiaeM OOKal, ¥ BUHO HauyWHAeT ucmapsatbes. Celdac Mbl
JOJKHBI OOpPaTUTh BHUMAHUE HA CIOXHOCTh BUHA: HACKOIBKO CIIOXKHBIN y HETO OyKeT
BKYCOB M apoMaTtoB. MBbI YyBCTBYeM 3amaxu... (BBICTYMAIOUIMHA MpPEpBajCs IO
TEXHUYECKUM mpuuuHam). [loToM, ecim 3axoTruTe, s JAaM BaM IIOCMOTpPETh Ha
JIeryCTallMOHHBIN JINCT, KOTOPBI MHE COCTaBHJI MOM APYT, CAMBIH JIYUIIWM [UCATENb HA
Temy BuH B Mcnanuu (o MoeMy MHeHHI0), AnTonno Kacano®. DTo onucanue 3aHIMaeT
MOJIOBUHY CTPaHMIIbI, 1 TAK HUKOT/1a He cMory. MTak, 0ueBUIHO, UTO 3TO CIOKHOE BHHO,
MBI CJIBIIIUM MHOKECTBO PA3JIUYHbIX (PPYKTOBBIX HOT.

Teneps, Korna Mbl JienaeM IIIOTOK BHHA, MYXYHHAM HYXKHO COCPEIOTOUYUTHCS.
351ech MPEMMYIECTBO Ha CTOPOHE JKEHIIMH, KOTOPblE MOTYT JieJIaTh HECKOJBKO JIel
cpady. Hy, Huyero ctpamHoro, Oyaem uaru mno mnopsaky. Hrak, cymectByer 5
Pa3IUYHBIX BKYCOB: CJIaJJKU/, COJIEHBIHN, TOpbKUil, Kucubii 1 ymamu. [lonstno? Tenepb
Mbl HAUMHAEM TIepeKaThIBaTh BUHO BO PTY, Kak Oy/ATO MbI IosiackaeM He6o. [{iist uero Mbl
3T0 fAenaeM? {1t Toro yToObl OLTYTUTh, KaK OHO PACKPBIBAETCSI BO PTY M OLIEHUTH 3D PeKT
€Tr0 BOCbMUMECSYHOHN BBIZCPIKKH.

Tenepb, kKorjna BUHO NOJHOCTBIO «OKYTaJI0» HAM POT U MOJHOCTBIO PACKPBLIOCH,
MBI MOXEM TepeiiTu Kk ero apomary. HyxHO chenaTh TOXXe caMoe: OLIEHUTb
MHTEHCUBHOCTh apoMaTa (HacKOJBbKO CHJIBHO OH OIIYIIAETCS) M CIO0XKHOCTh apoMmara
(MHOrO apomMaToB WM HeT). [loToM MBI fAenaeM TJIOTOK, MPU 3TOM 3aKpbiBas poT U
BIbIXast uepe3 Hoc. Takum 00pazom, MbI BOCIIPHHAMAEM 3ariax M 4epe3 poT, | 4epe3 HOC.

Cnenyrommii 3Tan — 3TO MocieBKycue. Ecnu mocne rioTka BUHA, MBI BCE €IIIE
YyBCTBYEM €T0 BO PTY, TO pedub HIET O JUIMTEIBHOM MocieBKycuu. Ecim BKyc BHHa
UCUe3aeT cpa3y ke IMocie TI0TKA, TO 3TO KOPOTKOE TMOCieBKycHe. Mrak, 6e3 JIuiurHux
NpeTIoIni, TaBaiiTe NPUCTYIUM K JeTyCTaIlH.

Cy1iecTByeT MHOKECTBO COPTOB BHHOTPA/a, U3 KOTOPBIX M3TOTOBIsETCS Oenoe
BuHO: CoBuHBOH Oan (Sauvignon Blanc), lllapnone (Chardonnay), Bepunexo (Verdejo).

5 Se mantiene el estilo del discurso original en espafiol
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Tenepb Bbl MOXCTC OLCHUTH CJIIO’KHOCTH U MHOI'OI'paHHOCTH BHMHA M3 COpPTa BI/IXI/IpBeFO
(Vigiriego). Y storo BuHa JJIMTEILHOE MTOCIEBKYCHE, S BCE €IlIe YyBCTBYIO €r0 BO PTY.
OHO XOpOIIIO TOJXOIUT, CKaKeM, K OJIF0/1aM U3 Msica 1 MHOTHM APYyruM. B aToM cocTouT
BCSl CJIOKHOCTH 3TOTO BHHA. JTO BHHO O0SI3aHO 3THM CBOMCTBAM BOCHMHMECSYHOMN
BBIJICP)KKE Ha OCajKe, KOTOpas TpeOyeT MOCTOSIHHOW paboThl. HyXHO mepeMenmBaTh
JPO}OKEBON OCaIOK B OaKe MPHU BHICOKUX TeMIIepaTypax He MeHee 3 pa3 B HEeelio.
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Anexo C. Traduccidn de los comentarios de Francisco Robles Rubio

JInst Hac BpeMsl BBIICPKKH HE UrpaeT ocoboi poiu, Tak kak BuHy ®duno (Fino)
TpeOyercs 24 Mecsia BBIICPKKHM MHHHUMYM, B TO BpeMs KaK BUHY AMOHTHHSIO
(Amontillado) — 8 net. D10 03HaYaeT, YTO MUHUMAJILHBIN CPOK BBIICPYKKH HAIIIETO BUHA,
KOTOpOE SIBJISIETCS YacThi0 Hamiero npoekta «Bpems» (“El Tiempo”). cocrasiser 18
MmecseB. Mbl He puiaeM 00JIbIIOe 3HAYEHUE CPOKAM BBIJICPKKH B 3TOM cirydae. pyrue
BHUHO/IEJIbHU UMEIOT MHOM MIOJIX0J, OHU MOTYT IIPOJIaBaTh UIPUCThIE BUHA C BBIAECPKKOM
BCEro B 2 MecdAua (BpeMs — 3TO JIEHbI'M, OHO YBEJIMYMBAET CTOMMOCTb IIPOM3BOJCTBA
BUHA). B Hamiem ciydae Mbl coOMIOaeM MpaBuia BBIIEPKKH, TpeOyeMble sl HAIIUX
BUH, KOTOPbIE 00S3bIBAIOT HAC BBIIEPKUBATH UX OT 2 70 8 jeT B AyOoBbIX Ooukax. I1o
9TOM MPUYKHE BPEMs HE SIBISIETCS MPOOIEeMOl B IPOM3BOICTBE HAILIMX UTPUCTHIX BUH, a
CKOpee SABIISETCS MPEUMYIIECTBOM. MBI HE IPOTHUB OCTABUTh UTPUCTOE BUHO B OYTHUIKE
Ha juyutenbHoe Bpems (18 mecsues, 24 mecsina win 36 Mecses).
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Anexo D. Traduccion de los fragmentos de la presentacion de Bodegas Robles®

anMVIH 3a Npou3BOACTBO
3KO/IOTMYECKOM npoaykumm

«[Mpoayktbl Ucnanun», 2014
MAGRAMA

© con
DY |
IENTE

Mpemus B chepe
sHoTypusma RVE 2016

MAGRAMA-MUHUCTEPCTBO TYPUSMA

RN

JUNTA TE ANDAWCIA

Mpemus 8 cdhepe
arpuKynsTypbI
2016

MWHUCTEPCTBO CE/IbCKOrO XO3AMCTBA
AHAANYCUU

=
O
BODEG;\§ROBLES

')

MHHOBALIMM CO3OAIOT BUHA,; KOTOPbIMW BYAET
FOPANTBLCA 3TA 3EMANA

® Todos los materiales y fotos se utilizan con permiso de Francisco Robles Rubio
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)
> {OKONOIMMYECKOE BUHOAE/TUE?

BODEGASROBLES

MONTILLA

o CoxpaHeHMWe NNo4oPOAHOCTM NOYBbI

0 OTKas OT CUHTETUYECKMX BELLLECTB

o OTKa3 OT UCNO/b30BAHUA FTeHHO-
MoaMGUUMPOBAHHbBIX MUKPOOPraHNM3MOB

o CneposaHue 3aKkoHogaTenbcTsy EC

Buo, Buorornyeckuii, Opranmyeckni, Ko 1 JKOAOTHHECKHUH —
3TO 3ALLMLLIEHHbIE TEPMIHBI, MCMOAB3YEMbIE HO BCEM
Tepputopu EC AAS MAPKMPOBKM CEABCKOXO3IMCTBEHHOM
MPOAYKLMN 3KOAOTHMHECKOTO MPOKM3BOACTBA

G
) YEM BO/IbLUE Mbl 3ABOTUMCSA O

BODEGASROBLES 3EMJIE, TEM NTYYLWIE HALWWE BUHO

MONTILLA

o Mel npakTUKyem cepTuduLMpoBaHHOE aKonoru4eckoe
BUHOAENMeE.

o Mbl cnocobcTByem passBuTMioO 6uopasHoobpasMAa Ha HalWX
BMHOTPaJHMKaX: CO3ZjlaéM pacTUTE/IbHbIA MOKPOB, KOTOPbIN
obecneunBaeT  BUHOrpaj, nNWTaTeNbHbBIMM  BelleCTBAMU U
HeobXOAMMbBIMU OpPraHM3Mamy; BbICAXKMBAEM >KMBblE W3ropoau
ONA  HaceKOMbIX, KOTOpble MNOAJEPNKMBAIOT —3KOCUCTEMY B
paBHOBECUMU.

o C uenblo ymeHblleHUA 3¢¢EKT3 U3MEeHeHUA KaumaTta, Mbl
ncnonbsyem B0306HOBAAEMbIE UCTOUYHMKM SHeprmm wu 6MOMaCCy,
NO/ly4EHHYIO Ha BUHOrpagHUKax.

J o B 2009 rogy Mbl CTanu Nepeon UCMAHCKOW BUHOAENbHEN, KoTOpas

noacyuTana ceou Bhl5p0cbl yrnekucnoro rasa B a'rmoccbepy, “n
obszanacb YMEHbLAaTb UX Ka)K,D,blﬁ roa...
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A
(—)

O

BODEGASROBLES

BblaepKa nog crioeMm Opoxokei
«cprnop»

Crnonn  gpoxoke  «rop» — 3TO CMOW  XUBbIX
OpOXOKeN, KOTOpbI 0Bpa3yeTcs Ha NOBEpXHOCTU BUHA
BHYTPYW GOYKY.

[na passBuTUA 3TOrO NNaBaloLLEro Crosi ApoXiKen
HeobxoaMmo, 4TOOLI codepxaHue B BUHe ankorons
pocturno 14-15%. B 3awuiieHHoM reorpadu4eckom
HaumeHoBaHun MoHTunbs-Mopunec (D.O. Montilla-
Moriles)  aTOoT  rpagyc ankorons  [OCTUraetcs
ecTecTBeHHbIM nyrem 6naropgaps BbICOKOMY
COAEPXaHWI0 caxapa B MeCTHOW pa3HOBUAHOCTU
BuHorpaga NMeapo Xvmexec.

Nrpucrtble BUHa:

* JHaoreHHaa bepmeHTauma:

* -TpagMUMOHHbBIN MeToA
* -MeTog, paHBac n metop LLapma
* -MeToa AHcecTpanb

* JK30reHHaa pepmeHTauma:

* -KapboHusaums
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TpaanLMOHHBLIN MeTOA NPON3BOACTBA

NIPUCTbIX BUH UlamneHyas

* 3Tanbl:

* -Tupax

* -BTopuyHas depmeHTauma B 6yTbiiKe
* -byTbl/IOYHAA BblAEPKKa

* -Pemioak

e -[leropax

* -[lo3zax

* -YKyrNopKa

* -MapKupoBKa
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Anexo E. Enlaces a las transcripciones de discursos originales, la presentacion y el
video de Bodegas Robles

Enlace a los discursos originales

Discurso de Francisco Robles Rubio (Bodegas Robles):
https://docs.google.com/document/d/IUNK54uPdtHfKG35UMuY Bw4Y gkls1xAQtwv
HzftzgwXE/edit?pli=1

Discurso de Antonio Lopez de la Casa (Vinos Xolair):
https://docs.google.com/document/d/1vOUi3hw5Rh96WZsX nFMswhDCzOVZQFW
DAP9i0QiAE/edit

Presentacion de Bodegas Robles:

https://docs.google.com/presentation/d/1tuaUUta5XM6hb9B5-
u xvM6AdkMYvkz4g/edit?usp=sharing&ouid=115906596894624366250&rtpof=true
&sd=true

Video de Bodegas Robles:

https://www.youtube.com/watch?v=UuM>54iigXr4
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https://docs.google.com/document/d/1UNK54uPdtHfKG35UMuYBw4YqkIs1xAQtwvHzftzgwXE/edit?pli=1
https://docs.google.com/document/d/1UNK54uPdtHfKG35UMuYBw4YqkIs1xAQtwvHzftzgwXE/edit?pli=1
https://docs.google.com/document/d/1v0Ui3hw5Rh96WZsX_nFMswhDCzOVZQFfWDAP9ioQiAE/edit
https://docs.google.com/document/d/1v0Ui3hw5Rh96WZsX_nFMswhDCzOVZQFfWDAP9ioQiAE/edit
https://docs.google.com/presentation/d/1tuaUUta5XM6b9B5-u_xvM6AdkMYvkz4g/edit?usp=sharing&ouid=115906596894624366250&rtpof=true&sd=true
https://docs.google.com/presentation/d/1tuaUUta5XM6b9B5-u_xvM6AdkMYvkz4g/edit?usp=sharing&ouid=115906596894624366250&rtpof=true&sd=true
https://docs.google.com/presentation/d/1tuaUUta5XM6b9B5-u_xvM6AdkMYvkz4g/edit?usp=sharing&ouid=115906596894624366250&rtpof=true&sd=true
https://www.youtube.com/watch?v=UuM54iigXr4

Anexo F. Fotografias de los vinos de Bodegas Robles

Robles

T NATUNE
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\JOFLOR

68



Robles
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Anexo G. Ficha de sistema de soleras y criaderas

Sistema de
Solera y Criadera

TERCERA CRIADERA

SEGUNDA CRIADERA

info@bodegasrobles.com -

957 650063

=

BODEGAS ROBLES BODEGASROBLES
VINO COSECHA DEL ANO .

SACA

ROCIO

—» SACA
EMBOTELLADO

- Ctra.Coérdoba - Malaga, N-331, Km 47°5, 14550 Montilla, Cérdoba
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Anexo H. Ficha de tipologia de vinos generosos

=

BODEGASROBLES

Fino
Amontillado
Oloroso

Pedro Ximénez
Palo Cortado

Cream

D.O. Montilla Moriles

Uva : Pedro Ximénez

Tipo de suelo: albarizas

Tipo de crianza: sistema de soleras y criaderas dinamicas
Tipo de vinos : generosos / generosos de licor

Crianza

ey

Grado alcohélico Uva Biolégica Oxidativa

14,5/17 PX 2
16/22 PX
16/ 22 PX
15/22 PX
16/22 PX

16 /22 PX  ensamblaje de vino PX y oloroso

GR/L aztGicar

60 a 140

info@bodegasrobles.com - 957 650063 - Ctra.Cdrdoba - Malaga, N-331, Km 475, 14550 Montilla, Cérdoba
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Anexo . Fichas de terminologia vitivinicola ecoldgica

(=]
O

Montilla Moriles: Zona localizada a 45 KM al Sur de Cérdoba, compuesta por 17 BODEGASROBLES
municipios cuya altitud varia entre 125 y 600 m sobre el nivel del mar. .

Clima: Semi-Continental Mediterraneo con inviernos cortos y relativamente suaves 'y
veranos calurosos, largos y secos con temperaturas que llegan a superar los 46 °C. Horas de
sol anuales superior a 3.000 y pluviometria entre 300 y 800 mm.

Suelos: Las Albarizas son suelos blancos, ricos en carbonato célcico de origen marino, con
suelos y subsuelos formados por margas blandas de composicion mineralégica simple y
estructura hojaldrada y grumosa.

Uva Pedro Ximénez : Uva blanca de piel final, muy sensible a la humedad. Alto conte-
nido de azucares capaz de producir vinos finos cuyo grado de alcohol es natural. Exclusiva
para la elaboracién de vinos dulces de Pasas Pedro Ximenez.

Vinos generosos: Vinos cuya concentracién de alcohol natural minima obligatoria es
del4,5 %vol. y cuyo Sistema de envejecimiento es el de “Soleras y Criaderas”

Generosos de licor: Vinos fortificados cuya concentracién de alcohol minima obliga-
toria esde 14,5 a 22 %vol. cuyo Sistema de envejecimiento es el de “Soleras y Criaderas”

info@bodegasrobles.com - 957 650063 - Ctra. Cérdoba - Malaga, N-331, Km 47°5, 14550 Montilla, Cérdoba

=

Crianza biolégica: Envejecimiento bajo VELO DE FLOR (Capa de levaduras en la BODEGASROBLES
superficie del vino que evita la oxidacién)

Crianza oxidativa: Envejecimiento en ausencia de velo de flor. El oxigeno acttia
en todo el vino produciendo oxidacion.

Crianza mixta: Vino envejecido en ambas crianzas( parte biolégica y parte oxidativa).

Sistema de soleras y criaderas:

- DINAMICO: Basada en la extraccion (o “saca”) parcial , de cada una de las botas* de SOLERA
(las ubicadas mas cerca del suelo) dentro de la pifia que forman la unidad del sistema y
posteriormente una reposicion (o “rocio”) con vinos con menos crianza de las lineas de

botas ubicadas sobre la solera (en orden 1227, 3 criadera, puede llegar hasta cuatro alturas
con la 4%criadera). Es un sistema de crianza con mezcla de vendimias .

*( bota andaluza: barril de madera de roble americano muy viejo de unos 640 litros)

info@bodegasrobles.com - 957 650063 - Ctra. Cérdoba-Malaga, N-331, Km 4775, 14550 Montilla, Cérdoba
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