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Capitulo 1

1.1 RESUMEN

La cultura vinicola ha sido un elemento referencial de
la actual region de Castilla-La Mancha desde la antigiie-
dad. Sus caracteristicas se han ido heredando a través de
las generaciones, teniendo gran impacto en sus tradicio-
nes, sus formas econémicas, el desarrollo de su paisaje
y, también, en su arquitectura.

En este trabajo abordamos el desarrollo de la arqui-
tectura vitivinicola de la regiéon manchega desde una
retrospectiva a largo plazo. Para ello se estudia esta
realidad intentando comprender como el pasado ha
condicionado la arquitectura del vino. Los procesos
histéricos, las costumbres, la adaptacion del hombre al
medio, la localizacién en el territorio o la situacién de
la produccién en cada momento, han resultado facto-
res determinantes desde la antigliedad hasta la actuali-
dad. Para ello se analiza la tipologfa de las bodegas de
la zona a través de la seleccion de ejemplos romanos,
alto y bajomedievales, proto-industriales, modernos y
propiamente contemporaneos. Finalmente se concluye
acerca de la puesta en valor de este patrimonio.

Palabras clave: arquitectura, patrimonio, enologia, bo-
degas, Castilla-L.a Mancha.



1.2 INTRODUCCION

Desde la antigiedad, la regién manchega ha tenido
relacién con el cultivo de la vid. La uva ha formado
parte de su estructura social y econémica de manera
continua desde entonces. Los primeros indicios sobre
su explotacion pueden tener influencias de zonas limi-
trofes a la actual comunidad de Castilla-I.a Mancha.
Estas primeras huellas parecen sefialar la produccién de
vino se remontan a antes de la ocupaciéon romana en
el siglo IIT a. C. La cultura fbera nos ha dejado sufi-
cientes vestigios materiales de produccion vitivinicola,
lagares liticos han sido encontrados asiduamente en los
yacimientos arqueoldgicos en la comunidad vecina de
Valencia, correspondiéndose con esta cronologia. Este
tipo de producciéon continué realizandose, perfeccio-
nandose y adaptandose a las condiciones climaticas de
la zona manchega durante la romanizacién de la Penin-
sula Ibérica.

Durante la nueva fase, las transferencias culturales ro-
manas permitieron, por una parte, que las innovaciones
técnicas se adaptaran al territorio. Por otra parte, el con-
sumo intensivo, las relaciones comerciales y la mejora
en las comunicaciones, también facilité el crecimiento
economico de la zona en base a este tipo de produc-
cion. La cultura romana, basada en la triada de la vid, el
olivo y el trigo, puso en valor las condiciones que se de-
sarrolle posteriormente durante la época medieval. En
el nuevo periédo encontramos restos que demuestran
el consumo de vino y la explotacion de la vid por parte
de los pueblos germanicos que ocuparon la Peninsu-
la e incluso también durante la dominacion arabe de
nuestra zona de estudio. Dentro de este nuevo marco
cronoldgico nos encontramos una innovacion arqui-

tecténica que va a continuar utilizandose en la region
hasta la actualidad: las cuevas-bodega. Esta tipologfa de
construcciéon facilitaba la elaboracién y conservacion
del vino, convirtiéndose, ademds, en un elemento ca-
racteristico del entorno y de los métodos de produc-
cién. Las sociedades de los enclaves rurales de la zona,
asimilaron en su vida diaria y dentro de sus quehaceres
estas cuevas-bodegas, convirtiéndolas en un elemento
caracteristico del paisaje y de su cultura popular.

Entre los siglos XV y XVIII, los habitos de consumo y
elaboracién del vino fueron mutando, incrementandose
las relaciones comerciales con otras zonas y las necesi-
dades de produccién. Asi, la morfologia de estas curio-
sas construcciones fue variando a lo largo del tiempo,
amplidndose sus espacios para recibir mas y mayores
contenedores en los que elaborar el producto. Este tipo
de elaboracion en el s. XX, fue sometida a la renovacion
propia de los métodos de produccién industrial. En este
contexto de transformacion tecnoldgica, la arquitectu-
ra vinculada a la produccién del vino en La Mancha
cambi6. Aparecieron los nuevos edificios-bodega y las
cuevas pasaron a tener un papel secundario dentro del
proceso de elaboracion vitivinicola, para pasar a centrar
su uso en el ambito social. Allf donde se elaboré y alma-
cend el vino durante siglos, en la actualidad se realizan
actividades de caracter ludico, cultural o, directamente,
han caido en el abandono.

A diferencia de las cuevas-bodegas, los edificios-bodega
tenfan una presencia urbana notoria en la que llegaban a
ocupar una sola manzana. Se trataban de grandes naves
que cerraban el perimetro de la parcela formando asi
un patio interior donde se recibfa la uva. Estas naves
se caracterizaban por sus muros ciegos y su cercha que
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[01] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Ciudad Real). 1920. Fuente propia.

sustentaba una cubierta a dos aguas. En aquellos mo-
mentos el vino descansaba a cota cero, en tinajas mas
grandes, dispuestas en filas paralelas en los dos extremos

y formando un pasillo central.

Los avances tecnolégicos propios de la nueva época, asi
como la creciente comercializacién del vino, provoca-
ron que los edificios-bodega adicionaran mas volime-
nes. En ellos se crearon espacios dedicados a los depo-
sitos de estabilizacion para algunos vinos o a almacenes
donde guardar el caldo justo antes de su distribucion.
Ademas, la explosion enoturistica ha provocado que se
haga hincapié en los aspectos mds llamativos, primando
asf la belleza del paisaje y del entorno. Esto ha influido
de manera especial en la arquitectura. Asi, se han reali-
zado obras con un cierto valor arquitectonico que guat-
da relacion con el paisaje, con la luz, con la materialidad
o con el espacio.



[2] Sancho-Madridejos. Bodega 14 vifias. Picon (Ciudad Real).

2009. Fotografia del alzado principal. Fuente: www.arquitecturaviva.com
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1.3 OBJETIVOS

Entre los objetivos especificos que aspiramos a desa-
rrollar en esta investigacion estan los que se exponen a
continuacion:

La puesta en valor de la arquitectura vitivinicola en
Castilla-ILa Mancha para evitar su degradacion, com-
prendiendo sus diferentes tipologfas y su influencia en
el paisaje, ademas de recuperar su historia perdida; una
delacion que ha provocado la desaparicion de parte del
patrimonio enolégico regional.

El estudio de los antecedentes historicos y la elabora-
cién de una genealogia de las formas y soluciones uti-
lizadas en la arquitectura que alberga la produccion del
vino desde la antigiiedad hasta la actualidad. Los pro-
cesos historicos en el medio y largo plazo, la etnologia
de la zona, la relacién entre el hombre y el territorio,
las tipologfas de produccion, etc., son elementos rese-
fiables que han condicionado el desarrollo de este tipo
de arquitectura manchega. En este trabajo intentamos
comprender la relaciéon de la morfologia con el con-
texto histérico en el que se fueron desarrollando, es-
tableciendo una suerte de genealogia de las ideas y las
formas en la construccion.

Plantear una reflexion sobre el progreso de nuestra ar-
quitectura vitivinicola de referencia a lo largo del tiem-
po. Se pretende realizar a través de un recorrido desde
los primeros vestigios romanos hasta las bodegas del
ultimo siglo, en las cudles para poder analizar las posi-
bles influencias de la antigliedad.

Por dltimo se estudia la relacion de la arquitectura del
vino conforme a una serie de conceptos: paisaje, luz,
materialidad y espacio. En relacion con el paisaje, se
pretende reflexionar cémo se presenta la arquitectura
tanto en el entorno urbano como rural; respecto a la
luz, observar su control y consecuencia fenomenolé-
gicas en su arquitectura; en cuanto a la materialidad,
investigando los detalles constructivos de la obra, asf
como los aspectos tangibles que la componen; vy, por
ultimo estudiar el espacio en su organizacion en el in-
terior y en el exterior, ademas de sus cualidades funcio-
nales y perceptivas.



1.4 METODOLOGIA

En primer lugar en cuanto a la recopilacion de informa-
ci6én para el presente trabajo se ha recurrido a fuentes
primarias, contactando con organismos tales como: la
Consejerfa de Educacion, Cultura y Deportes de Cas-
tilla-Ta Mancha, la Diputaciéon Provincial de Ciudad
Real, el Colegio Oficial de Arquitectos de Ciudad Real,
la Fundacién Miguel Fiscac, la Universidad Nacional de
Educacion a Distancia (UNED) de Valdepenas, los de-
partamentos de urbanismo de diferentes ayuntamien-
tos, y otras instituciones, de las cuales se ha obtenido
informaciéon documentacion inédita en algunos casos.
En cuanto a las planimetrias de las obras, croquis e
informacion inédita.

Asi mismo se ha contactado con algunos estudios de ar-
quitectura que han sido autores de distintas obras ana-
lizadas como: Sancho-Madridejos Architecture Office,
Paredes Pedrosa Arquitectos, Diego Peris, Bernalte &
Leén Arquitectos, ECEARQuitecturas, LKS arquitec-
tura y Carlos Mochales. Ademds se ha contacto con
arquedlogos como: Tomads Torres Gonzalez, Yolanda
Pefia Cervantes, Virginia Garcia Entero, Julian Vélez
Rivas.

Igualmente, se ha procedido a realizar un estudio in situ
de las obras, en el cual se han tomado datos de cam-
po, como croquis, medidas, dosieres fotograficos..., asi
como recogido informacién verbal a través de entre-
vistas con los propietarios de las bodegas y personal de
los departamentos técnicos de empresas explotadoras y
administraciones locales.

Por dltimo la investigaciéon también se ha desarrollado

a través de la consulta de las fuentes bibliograficas mas
especializadas en esta matetia, como base imprescindi-
ble que vertebra todo lo anteriormente expuesto.

Centrandose en la estructura del trabajo, se ha atendi-
do a la genealogfa de la arquitectura del vino manchega
como hilo conductor de su desarrollo, abordando el es-
tudio, de manera ordenada, de las etapas historicas mas
relevantes en este sentido.

Para establecer un criterio en la seleccién de las obras
estudiadas, se ha consultado el catalogo de bienes
protegidos en el Plan General de Ordenaciéon Urbana
(PGOU) o en las Normas Subsidiarias (NNSS) de cada
poblacién. Sin embargo, existen otras obras que no fi-
guran en ellos, bien porque no estan protegidas o bien
porque estan en proceso de ser declaradas edificio pro-
tegido o Bien de Interés Cultural (BIC), que también
se incluyen en este trabajo. En ambos casos, se trata de
construcciones que vienen abaladas por haber sido di-
sefladas por arquitectos de reconocido prestigio o haber
sido publicadas en revistas de impacto.
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[1]Bodega de villa ristica romana. s.I1. Seccién tipo de las entradas de
humo al “fumarium”. Fuente: YRAVEDRA SORIANO, M.]., Arquitectura
y cultura del vino, Madrid, Munilla-Lerfa, 2003.
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2.1 PRIMEROS
VITINICOLAS

VESTIGIOS ROMANOS

En la regiéon manchega se han hallado varios yacimien-
tos romanos, en gran parte de ellos se han encontrado
restos de dolias, lo que nos indica la existencia no sélo
de elaboracién de vino, sino también su posible consu-

mo y comercio.

Una de las principales pautas para la construccion de
una bodega era su orientacién y su morfologia, que es-
taban condicionadas a las necesidades térmicas y fun-
cionales que exigfa el proceso de elaboracién de vino.

El lagar estaba formado por distintas secciones: el pisa-
dero, la zona de prensado, la cubeta y la pililla que era
el deposito donde el mosto fermentaba. Los muros del
lagar tenfa varios huecos para facilitar la entrada de la
uva durante la vendimia. Una vez finalizada la fermen-
tacidn, el vino se trasladaba a las dolias semienterradas
que estaban dispuestas en reticula. Este espacio se de-
nominaba cella, tenfa orientacién sur para aprovechar
las altas temperaturas constantes.

En las bodegas de campo, aparecia una sala mas llama-
da, fumarium, sobre el calidarium y la cocina. Este es-
pacio se utilizaba para acelerar la fermentacion o datle
al vino unas cualidades diferentes mediante la entrada
de los humos procedentess del calidarium y la cocina.”

En cuanto a la bodega de cubierta, se localizaban se-
mienterrada o enterrada, segiin las normas que venian
reflejadas en tratados como «Los diez libros de arqui-

01 YRAVEDRA SORIANO, M.]., Arquitectura y cultura del vino, Madrid,
Munilla-Letia, .

tectura» de Vitruvio donde en el capitulo cuatro del li-
bro I decia: “Efectivamente, nadie debe orientar hacia
el sur ni hacia el poniente, sino hacia el norte las bo-
degas de vino cubiertas, pues esta orientacién mantie-
ne siempre una temperatura constante ¢ invatiable”*.
En el capitulo seis del libro I de «lLos doce libros de
la agricultura» de L.J.M Columela, también se indicaba:
“Hay para tener en bajo la bodega del vino, ésto es su
conservacion , y ésta oficina debe estar bien lejos de los
bafios, del horno, del muladar y de las demas inmundi-
cias, que exhalan mal olor.”. Mas adelante, en el capitulo
treinta del libro XII se hablaba acerca de la temperatura
interior donde exponia: “Cuanto mayor fuere el calor ,
tantas mas veces conviene que el vino se cuide, se re-
fresque y se ventile, pues todo el tiempo que estuviere

bien fresco, se conservara en buen estado.””

02 Vrrruvio, M.L., Los diez libros de arquitectura, Madrid, Alianza
Forma, 1997, Libro I, Cap. 4.

03 CoLuMELA, L.J.M., Los doce libros de la agricultura, Madrid, 1824,
Libro I Cap. 6, Tibro XII Cap. 30



Un ejemplo de produccion es el reciente hallazgo de la
bodega romana de El Peral, en Valdepefias. Estos vesti-
gios han permitido documentar la vinculacién que tiene
el municipio con la produccion del vino desde tiempos
antiguos. La construccion del III-IV d.C es fruto de una
ampliacion posterior a una villa altoimperial. Se trata de
una nave rectangular que tiene una superficie de 340
m2. Sus muros estan construidos con mamposteria ela-
borada con una base de piedra caliza trabada que poste-
riormente se enlucia con mortero de cal. Esta bodega se
dividia en dos partes bien diferenciadas; una dedicada al
lagar y otra a la fermentacion y conservacion del vino.

La zona destinada a la primera fase de elaboracion del
vino contaba con una zona de pisado y una prensa, en
esta se utilizaba un tipo distinto de pavimentacion. A
diferencia del resto de la nave, este suelo estaba realiza-
do con mortero hidraulico. La zona de prensa disponia
de un conducto que estaba conectado al deposito del
mosto (lacus), con unas dimensiones de 3’15x1°54x0’93
m. Ademas del pisadero y la prensa, en esta zona tam-
bién se localizaba la cubeta, donde acababa el orujo de
la uva. Esos subproductos del prensado del vino que
no tenfan aprovechamiento directo para su elaboracion,
eran utilizados para producir otros derivados como el
aguardiente orujo.

La sala de fermentacion estaba dividida por una com-
partimentacion interna realizada con zapatas de piedra
y pies de madera que separaban el espacio en tres naves
de almacenamiento.”*

04 TorrREs GONZALEZ,T., Dosster La Villa romana y Ia Bodega (tor-
culartum) de El Peral Résultados de Ia_ intervencion ar ueo% ca
postbilidades culturales y turisticas,Valdepenas (Crudad eal),%OZ
documentacién nédita facilitada por Baraia Arquedlogos S.I.

[2] Bodega Romana.Valdepefias (Ciudad Real).s IIT d.C. Ortofoto de la bodega en planta. Fuente: Baraka Arquedlogos S.L
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[3] Torcularium. Carranque (Toledo). s III-IV d.C. Reconstruccién de
las estructuras de pisa de uva y recepcion del mosto. Fuente: GARcia
ENTERO, V., PENA CERVANTES, Y., FERNANDEZ OcHoA, C., BELANDA
GALAN, M., “La produccién de vino en la villa de Carranque (Toledo).
Primeros resultados”, en Blanquez Pérez, J., Celestino Pérez, S. (eds.),
El vino en época tardoantigiia y medieval, Universidad Auténoma de
Madrid, actas del simposio mternacional SERIE VARIA, Madrid, 2008,
pp 387-396.

[4] Prensa de Viluaba. Banyoles (Gerona). s III-IV d.C. Seccion.
Fuente: YRAVEDRA SORIANO, M.]., Arquitectura y cultura del vino, Ma-
drid, Munilla-Teria, 2003.

Otro ejemplo de produccion vitivinicola es el torcula-
rium que se encuentra en la villa de Carranque (Toledo).
Inicialmente el sector de produccion de la villa estaba
destinada al aceite. Hasta mediados del s.IV d.C, cuan-
do la villa sufrié un cambio en su produccion y una
ampliacion en su torcularum. Se construy6 un espacio
dedicado al pisado de la uva, calcatorium, y a la recep-
ci6n del mosto, lacus.

Se trataba de un edificio cuadrangular orientado al oeste
del complejo productivo. En su interior se situaban dos
calcatorium con sus respectivos Jacus. Uno de los calca-
torium tenia unas dimensiones de 3’2 m x 3’3 m. Esta
zona de pisado estaba conectada por un conducto a una
cubeta orientada al norte de 1’4 m x 1’7 m x 1’05 m,
donde se recibia el mosto para su fermentacion. La otra
zona de pisado de la uva de 3’1 m x 2 m, al ser de me-
nor tamaflo, se conectaba con una cubeta mas pequefia
de 0’6 m x 1’4 m x 0’8 m, tenia una capacidad de 672
litros mientras que la primera tenia un volumen de 2499
litros. En el fondo de los lacus, se situaba un pequefio
pocillo en el centro para su limpieza.””

Tanto el pavimento del calcatorium como las paredes
del lacus, se revestian de mortero hidratlico. A dife-
rencia de la bodega romana de El Peral, en este com-
plejo de produccion vitivinicola no se han encontrado
indicios del uso de sistemas de prensado, por tanto su
proceso de estrujudo de la uva podria solo basarse en
el pisado.”

05 GARCfA-ENTERO, V., PENA CERVANTES, Y., FERNANDEZ OcCHO4, C,,
BELANDA GALAN, M., «La produccion de vino en la villa de Carranque
(Toledo). Primeros resultados» en Blanquez Pérez, J., Celestino Pé-
ez, S. (eds.), El vino en época tardoantigiia y mediéval, Unversidad
Auténoma de Madrid, actas del simposi6 infernacional SERIE VARIA,
Madnid, 2008, pp 387-396.

06 GARCIA ENTERO, V., PENA CERVANTES, Y., FERNANDEZ OcHOA, C.,
ZARCO MARTINEZ, B, «da produccion de aeite y vino en el interior
Peninsular. El ejemplo de la Villa de Carranque dloledo)» en Noguera
Celdan, £M Antolinos Marin, J.A. (eds.) De vino et oleo Hispaniae
Murcia, 2011-2012, pp. 155-172.



Antecedentes

[5]Complejo productivo en la villa de Carranque.Carranque (Toledo).s ITI-1V d.C. Ortofoto del complejo productivo. Fuente: GARCIA-ENTERO, V.,
PENA CERVANTES, Y., FERNANDEZ OcHoA, C., BELANDA GALAN, M., «La produccién de vino en la villa de Carranque (Toledo). Primeros resultados»
en Blanquez Pérez, J., Celestino Pérez, S. (eds.), El vino en época tardoantigiia y medieval, Universidad Auténoma de Madrid, actas del simposio
internacional SERIE VARIA, Madrid, 2008, pp 387-396.
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[6] Conjunto cuevas-bodega. Albalate (Cuenca). s. IX-XV. Perpectiva
de agrupacién de las cuevas-bodega Fuente propia.

[8] Conjunto cuevas-bodega. Villaconejos del Trabaque (Cuenca). s.
IX-XV. Alzado de agrupacion de las cuevas-bodega. Fuente propia.

TR - AR SN
[7] Conjunto cuevas-bodega. Mazarulleque (Cuenca). s. IX-XV. Pers-
pectiva de agrupacion de las cuevas-bodega. Fuente propia.

[9] Conjunto cuevas-bodega. Torralba (Cuenca). s. IX-XV. Alzado de
agrupacion de las cuevas-bodega. Fuente propia.

2.2 CUEVAS-BODEGA DE LAS EPOCAS

ALTOMEDIEVAL Y BAJOMEDIEVAL

Las primeras cuevas-bodega que aparecen en el terri-
torio de Castilla-La Mancha son las cuevas-laderas. Se
trataban de nucle6s que creaban un paisaje caracterfs-
tico en el entorno. El periodo de construcciéon de estas
cuevas es complejo de identificar, dado que se han ido
construyendo de manera prolongada. Asf mismo en su
interior no se han encontrado elementos suficientes que
indicaran una época en concreto. De tal manera, la fase
de construccion podria establecerse entre los siglos IX-
XV.

a) LA ALCARRIA

La Alcarria se caracteriza por sus numerosas sierras y
valles. En las laderas de los propios valles se asentaban
las cuevas. Estas se presentaban de manera grupal, for-
mando as{ un conjunto de orificios en el alzado de la
ladera que se podian visualizar desde la lejanfa. Se situa-
ban proximas a los nucleos urbanos llegando a formar
verdaderos barrios. Las cuevas-bodegas se disponifan
unas sobre otras en la ladera, entre ellas se comunicaban
por caminos que adoptaban la forma de la propia ladera

Segin su nivel de altura dentro de la ladera, la tempera-
tura interior variaba entre tres y cuatro grados. Siendo
asf la bodega que se situaba en el punto mas bajo de
la ladera, la més fresca. Su temperatura rondaba entre
los quince o dieciséis grados. Para que esta temperatura
fuera constante, excavaban las cuevas profundas para
que no entrara luz solar directa, porque a mayor profun-
didad menor variacion de temperatura. Asi se refleja en
la Agricultura general de Gabriel Alonso de Herrera ...
jamas se dejara entrada libre al sol ni a su reverberacién,
por lo que harfa variar la temperatura, que importa ge-



neralmente sea siempre una misma...””’

La tipologia de estas cuevas solia ser de pequefias di-
mensiones, puesto que la mayor parte de su produccion
de vino iba destinada al denominado gasto, que era el
consumo de la propia familia productora del vino.

Su morfologia se constituia de un tramo que, en mu-
chos casos, se ramificaba, y a los lados se disponian las
tinajas, el lagar o la pileta. El brazo principal puede lle-
gar a medir entre diez y treinta metros. La razon de que
la cueva-bodega fuera tan alargada era la variacion de
temperatura anteriormente explicada. De manera que el
lagar se situaba al inicio de la cueva, dado que empleaba
para el pisado de la uva exclusivamente, y sus tinajas que
cuanto mayor fuera su profundidad mejor se mantenia
la temperatura constante para su crianza. Excavaban de
manera que la seccién de la cueva quedara en forma
de arco. La altura de la cueva rondaba entre los dos y
cuatro metros.

El acceso a la cueva se realizaba de forma horizontal,
bajando la cota aproximadamente un metro. Este des-
nivel se resolvia con un tramo de peldafios o una rampa.
Muchas de las entradas a la cueva se sostenian mediante
un arco de medio punto realizado con dovelas diversas.

A diferencia de los romanos, el lagar se situaba en el
interior de la cueva, por tanto, toda la elaboracion de
vino se realizaba en su interior. Al tener la zona de pi-
sado dentro, en el lagar se levantaba un bordillo de en-
tre treinta centimetros y un metro de altura, para poder
concentrar la uva en el interior. A medida que se iba pi-

07 ALoNso DE HERRERA, G., Agricultura enerziél adicionada por la
Rcial}%}o(clxledad Econoémiéa Matsitense en T818. Madrd, 1513, Capi-
tulo .

sando la ven dimia, el mosto se trasladaba por un canal
a la pileta. La profundidad de la pileta variaba segin la
produccién del vino en la cueva. En este lugar se acu-
mulaba el mosto, que mediante cubos se transportaba al
la tinaja para su fermentacién.”®

En cuanto a la ventilacion contaban con el orificio de
acceso a la cueva y con el conducto de entrada de la uva
al lagar, llamado piquera. Esta abertura se ubicaba en
la parte superior en forma de chimenea, aunque en la
mayoria de los casos se ha pérdido. La poca ventilacién
y la fermentacién del mosto, eran los condicionantes
para que se formara el tufo, el CO, por aquel enton-
ces, que se disipaba a la altura del suelo y su inhalacion
podia provocar pérdidas de conocimiento e incluso la
muerte.”

Su construccion durante la etapa visigoda o medieval se
realiz6 a mano. Para elegir el asentamiento de las cuevas
aprovecharon las caracteristicas del suelo, siendo los es-
tratos rocosos mis blandos y comodos para utilizar."

08 Entrevistas realizadas por la autora de este trabajo al propietario
de la cueva-bodega de Villaconejos del Trabaque, b Lizaro Perez
Alamo, al propietario de la cueva-bodega de Albalate de las Nogueras,
D. Paulino Gémez Cano, al propietatio de la cueva-bodega de Ma-
zarulleque, al propietario de Fa cueva-bodega de Villar de%)ommg
Gazcia con fecha 17/05/21, 18/05/21 y 19705/21.

09 PERts SANCHEZ, D., Espacios y paisajes del vino en Castila-La
‘Mancha, Toledo, Fundacion Impulga CaséllafLa Mancha, 2017.

10 Garcia GRIND%}{.L. Arquitectura popular de la Alcarria conquen-
se, Cuenca, CEDER, 2005.

Antecedentes

|~ {
[10] Interior cueva-bodega. Mazarullequ; (Cuenca). s. IX-XV. Lagar
junto a pasillo de tinajas. Fuente propia.

[11] Entrada a cueva-bodega. Villar de Domingo Garcia (Cuenca). s.
IX-XV. Alzado de arco de la entrada. Fuente propia.
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[12] Cueva-bodega. Villaconejos del Trabaque (Cuenca). s. IX-XV. Croquis de la planta. Fuente: elaboracién propia.

[13] Cueva-bodega. Albalate de las Nogueras (Cuenca). s. IX-XV. Croquis de la planta. Fuente: elaboracién propia.

15



[15] Cueva-bodega. Villar de Domingo Garcia (Cuenca). s. IX-XV. Croquis de la planta. Fuente: elaboracién propia.

Antecedentes
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[16] Cueva-bodega. Sotoca (Cuenca). s. IX-XV. Planta, Alzado y Seccién. Fuente: Garcia GRINDA, J.L., Arquitectura popular de la Alcartia con-

quense, Cuenca, CEDER, 2005.

Con el paso de los afios en muchas cuevas-bodega se
construy6 una sala adosada a la entrada de la cueva.
Se trataba de una antesala, que en muchas ocasiones
se utilizaba como cocedero. El cocedero era la sala de
fermentacion de vino. Este espacio ya no se encontraba
enterrado, sino a cota cero siendo asi la sala con mas
contacto con el exterior. Esta nueva ubicacion de la sala
de fermentacion era una ventaja, dado que impedia que
el CO, producido durante la fermentacién se acumula-
ria en su interior.

El perimetro de esta entrada estaba compuesto de mu-
ros de mamposteria con mortero de cal o barro. La es-
tructura de la cubierta inclinada era de madera y cerrada
con teja de barro cocido. "

11 Garcia GRINDA, J.L.., Arquitectura popular de la Alcarria conquen-
se, Cuenca, CEDEﬂ, 2005.q pop 9



a. 1) CUEvVA-BODEGA EN HUETE

Esta cueva-bodega formaba parte del conjunto de cue-
vas que se situaban en el cerro de Santa Ana de la po-
blacion de Huete. Su morfologia era distinta comparada
con las cuevas-bodegas anteriores. Dado que su planta
se trataba de dos bolsas. Ademas, el proceso de elabo-
racion cambia, puesto que una sala estaba dedicada al
pisado de la uva y cocedero, y la otra sala, destinada a la
conservacion del vino.

El acceso a la primera sala se resolvia mediante un tra-
mo de escaleras que descendia a la zona de pisado que
disponia de una ligera pendiente. Esta inclinacion guia-
ba al mosto flor, procedente del pisado del uva, hacia
la pileta de un fondo de casi un metro. Se continuaba
con el despalillado y prensado, para ello normalmente
se utilizaba unas prensas de mano, este hecho generaba
el mosto de prensado. Una vez en la pileta, el mosto se
trasladaba a las tinajas para su fermentacion. Por lo que
se refiere a la segunda estancia, bajaba su cota noventa
centimetros, llegando a los siete metros de profundidad
con respecto a la superficie. Se trataba de la sala de con-
servacion donde se almacenaba el caldo pasado un mes
en la sala de fermentacion.

Con el paso del tiempo se fueron agregando elementos
como la pileta de la sala de conservacion que estaba co-
nectada con la pileta superior. Asi mismo al inicio de la
sala fermentacion se incorporo otra pileta. No obstante
se desconoce su empleo, puesto que se encontraba a
una cota superior de la zona de pisado y por tanto, se
descarta que fuera un espacio de recepcion del mosto.

12 MoNcHALEs SoMoviLLa, C., Proyecto Ejecucion. Rehabilitacion de
cueva-bodega en Huete (( Cuenca 1), Cuenca, Fundacion Huete Futuro,
2018, documentacion medita facilitada por Carlos Mochales Somovi-
lla arquitecto y Fundaciéon Huete Futuro.

gen sedimentario. Esta composicion geologica era la ra-
z6n por la que se provocaron varios desprendimientos
con el transcurso de los afos. Una de las solucionesque
se empleaban para combatirlos era el revestimiento de
las paredes de la cueva-bodega con mortero de yeso,
una técnica muy habitual en la zona. Otro método que
se utilizo fue la construccion de arcos de mamposteria
que actuaban como refuerzo de la béveda. En este caso
se realizaron tres arcos revestidos de mortero de cal.”

En relacion con la ventilacion, se originaba a través de
tres huecos, el orificio de entrada y dos piqueras que
desembocaban en la ladera donde se vertia la vendi-

mia.**

13 Compa, A., “Anexo III. Consolidaciéon de paramentos interio-
res ”en Monchales Somovilla, C., Proyecto Ejecucion. Rehabiitacion
de cueva-bodega en Huete (( Cuenca 1), Cuenca, Fundacion Huete Fu-
turo, 2018, documentacion inédita facilitada por Carlos Mochales So-
movilla arquitecto y Fundacion Huete Futuro.

14 BERNARDO SANCHEZ, A., “Anexo II. Informe de peritaciéon geo-
técnica (Cuenca) ”en Monchales Somovilla, C., Proyecto Ejecucion.
Rehabilitacion de cueva-bodega en Huete (Cuenca), Cuenca, Funda-
c16n Huete Futuro, 2018, documentacion médita faciitada por Catlos
Mochales Somovilla arquitecto y Fundaciéon Huete Futuro.

Antecedentes

[17] Cueva-bodega. Huete (Cuenca). s. XIV-XV. Detalle de arcos.
Fuente: MocHALES SoMoviLLA, C., BERNARDO SANCHEZ, A., ARLAN-
DI RoDRIGUEZ, M. (TUNELES Y GEOMECANICA), CoMBa, A. (Da VINCI
Restavro S.L), Proyecto Ejecucion. Rehabilitacion de cueva-bodega
en Huete (Cuenca), Cuenca, Fundacién Huete Futuro, 2018, docu-
mentacién inédita facilitada por Carlos Mochales Somovilla arquitec-
to y Fundacién Huete Futuro.
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[19] Cueva-bodega. Huete (Cuenca). s. XIV-XV. Seccién longitudinal. [20] Cueva-bodega. Huete (Cuenca). s. XIV-XV. Sala de la zona de

[21] Cueva-bodega. Huete (Cuenca). s. XIV-XV. Tramo escaleras de
Fuente: MocHALES SOMOVILLA, C., BERNARDO SANCHEZ, A., ARLAN- pisado y de fermentacién. Fuente propia. la sala de conservacion. Fuente: MOCHALES SOMOVILLA, C., BERNARDO
DI RODRIGUEZ, M. (TUNELES Y GEOMECANICA), ComBA, A. (DA VINCI SANCHEZ, A., ARLANDI RODRIGUEZ, M. (TUNELES Y GEOMECANICA),
Restauro S.L), Proyecto Ejecucion. Rehabilitacion de cueva-bodega Comsa, A. (Da Vinct Restauro S.L), Proyecto Ejecucion. Rehabilita-
en Huete (Cuenca), Cuenca, Fundacién Huete Futuro, 2018, docu- cion de cueva-bodega en Huete (Cuenca), Cuenca, Fundacién Huete

mentacion inédita facilitada por Carlos Mochales Somovilla arquitec-

Futuro, 2018, documentacién inédita facilitada por Carlos Mochales
to y Fundacién Huete Futuro.

Somovilla arquitecto y Fundacion Huete Futuro.



a. 2) CUEVA-BODEGA EN HORCHE

Las cuevas-bodega en Horche, a diferencia de las ante-
riores, se situaban en el casco urbano. Su acceso se en-
contraba en la planta baja de la vivienda. Se desconoce
su origen, no se ha sabido datar con exactitud.

En caso de la cueva-bodega de los Hermanos Calvo
estaba compuesta por dos tramos, uno de ellos desti-
nada a la conservacion del vino donde se situaban las
tinajas. Este ramal, ademas de ser el de mayor longitud,
estaba localizado a una cota mas baja, puesto que para
la conversacion del vino se necesitaba una temperatura
constante. El desnivel del tramo se resolvia por medio
de dos peldafios al inicio del ramal y seguidamente de
una ligera pendiente, la cual finalizaba al otro extremo.
Con respecto al otro brazo respondia a una configura-
ci6én diferente. Estaba formado por dos bolsas, la pri-
mera mas grande y otra de menor dimension. No se
conoce exactamente la funcion de estos dos espacios.
Sin embargo, en la parte superior de la bolsa de mayor
tamafio se encontraba un orificio muy similar a las pi-
queras vistas anteriormente, lo que indicaba que podria
haber sido el antiguo lagar de la cueva-bodega. Ahora
bien, no existen escritos que puedan afirmar esta razon.

Esta cueva dispone de la sala adosada explicada ante-
riormente. En esta sala se situaba el cocedero, dedicado
a la fermentacion del mosto. Trata de una sala rectan-
gular donde las tinajas se ubicaban en el perimetro. Al
contrario de la cueva, las tinajas no estaban encajadas
en el hueco de tierra, por lo consiguiente, se realizaron
los empotres de madera para conservar la estabilidad.
Estos empotramientos trataban de vigas que se encaja-
das de un extremo a otro de la sala formando un tejido

en cuadricula a dos metros del suelo. En el interior de
esta trama se colocaban las tinajas. En la mayoria de los
casos, los empotramientos se aprovechaban para el ac-
ceso ala boca de las tinajas. En la cubierta del cocedero
se encontraba un hueco, que se situaban en el parte baja
del jaraiz, destinada a la entrada del mosto al cocedero.

Alo largo del tiempo, esta cueva-bodega ha ido sufrien-
do numerosas transformaciones. El jaraiz es el espacio
que ha sufrido mas cambios. El jaraiz se situaba en la
parte superior del cocedero. Su pavimento estaba in-
clinado ligeramente para que el mosto procedente del
pisado de la uva se colara por el sumidero. Este hueco
estaba conectado a una canalizacion ceramica que con-
ducia a la sala de fermetacion. Mas adelante el jaraiz se
desplazé a la zona del cocedero. Donde se construy6
el pilo, que era la zona de pisado de la vendimia, y el
tinillo, dedicado a la recepcion del mosto. El tinillo tenia
una profundidad aproximada de medio metro.

Estas cuevas urbanas no respondian a la planta de la
casa. Excababan segin la necesidad de capacidad de
almacenaje, por ello era muy habitual que cruzaran la
calle por debajo incluso que llegaran a unirse con otra
cueva.”

15 NieTo TaBERNE, T., «Apuntes sobre las cuevas bodggas y su utili-

zac16n» en Institucion Provincial de Cultura “Marqués de Santillana”,
Cuadernos de Etnologia n° 2, Guadalajara, 1987, pp. 39-68.

Antecedentes

T
[22] Cueva-bodega de los Hermanos Calvo. Horche (Guadalajara). s.
IX-XV. Detalle empotramiento. Fuente propia.

[23] Cocedero de los Hermanos Calvo. Horche (Guadalajara). s. IX-
XV. Empotres de las tinajas. Fuente propia.
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[24] Planimetria de cueva-bodega de los Hermanos Calvo. Horche (Guadalajara). s. IX-XV. Planta, seccién transversal, longitudinal y detalle. Fuente: N1ETO TABERNE, T. «Apuntes sobre las cuevas bodegas y su utilizacién»
en Institucién Provincial de Cultura “Marqués de Santillana” Cuadernos de Etnologia n° 2. Guadalajara. 1987. pp. 39-68



[25] Cueva-bodega de los Hermanos Calvo.

Horche (Guadalajara). s. IX-XV. Acceso al tramo de conservacion. Fuente propia.

Antecedentes
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[26] Cuevafboda. Méntrida (Toledo). s. XVI. Interior de la cueva.
Fuente propia.

2.3 CUEVAS-BODEGA DE CONSERVACION
DEL S.XVI

a) Torryjos

Las cuevas-bodega de la comarca de Torrijos estaban
destinadas a la conservacion de vino, y no a su elabora-
ci6én, en comparacion con las anteriores.

a. 1) CUEVAS-BODEGA EN MENTRIDA

Este conjunto de bodegas se asentaban en el Cerro de
Castillejo, de tal manera que su tipologia era de cue-
va-ladera. El grupo sumaba un total de once cuevas-bo-
dega, que eran empleadas para mantener el vino a una
temperatura apropiada para su almacenamiento.

Con respecto a su morfologia, estaba compuesta por
unos prolongados tramos que, en algunos casos, se ra-
mificaba comunicandose con las cuevas de alrededor. A
los lados de la cueva-bodega se disponian las tinajas en
hornacinas. Para sostener los dep6sitos, se empleaban
un empotre inferior de fabrica de ladrillo o una piedra.
Para el acceso a 1a boca de la tinaja, en algunas de estas
hornacinas se podia observar en el borde una cavidad
a la altura de la boca de la tinaja, es probable, que se
utilizara como apoyo de la viga de madera que sostenia
la escalera de tramo.

Por lo que se refiere a la ventilacion, se utilizaban respi-
raderos ubicados en la parte superior de la cueva-bode-
ga. El nimero de respiraderos por cada cueva oscilaba
entre dos a cuatro respiraderos, este numero variaba se-
gun el tamafio de la cueva. La desembocadura de estos
orificios, se trataba de una chimenea en forma piramidal

compuesta por granito, donde disponia de pequefios
hueco que permitia la salida del aire procedente de la
cueva. De tal manera que el conjunto de chimeneas for-
maban una imagen caracteristica de la ladera.

En cuanto a su construccion, la cueva fue excavada en
un terreno arenoso. Al ser tierra poco estable, la cue-
va-bodega se reforzé con arcos de medio punto de la-
drillo en algunos tramos. Incluso en algunas zonas se
formaban bdvedas de aristas. Acerca de la pavimenta-
ci6n estaba compuesta de canto rodado. Lateralmen-
te de los tramos, estaba dispuesta una linea de ladrillo
cocido. Se correspondia a la canalizacion del sistema
de drenaje del agua que se producia en el interior de la
cueva. Este conducto vertia el agua recogida en un pozo
situado al inicio de 1a cueva.

La entrada de una de estas once cuevas, se realizaba de
forma practicamente horizontal bajando la cota apro-
ximadamente un metro. Ademas de esta entrada, tenia
una entrada lateral, situada a un cota mas baja. Tenia
una profundidad de setenta metros. En cuanto a otra
cueva, su acceso se realizaba de forma horizontal des-
cendiendo el nivel del suelo xxxxx metros. La longitud
de esta cueva era menor que la explicada previamente,
contaba con una pronfundidad de unos cincuenta me-
tros, tal que estaba a medio construir. Ambas cuevas es-
taban comunicadas entre si, rondando una temperatura
de quince grados, un clima ideal para la conservacién
del vino."

16 Crespo Fracuas, A., Diaz MoreNo, M.A., IsaBEL LUDENA4, S.
(Cota 667), Documentacion gzqueo] ica v revalorizacion de las cue-
vas del Cgstd]c(*{o Métrida (Toledo) émaxeua (Toledo), 2017, docu-
mentacion médita faciitada por Cota 6
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[30] Cucvafbodega.' Méntrida (Toledo). s. XVI. Detalle pavimentacion
con canalizacién. Fuente propia.
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[31] Cueva-bodega Calle Era Alta 36. Camarena (Toledo). s. XVI. B6-
veda de cruceria. Fuente: CREsPO Fracuas, A., Diaz MoreNO, MLA.,
IsaBEL LUDENA, S. (Cota 667), Las cuevas de Camarena, Camarena
(Toledo), Ayuntamiento de Camarena y la Diputacién Provincial de
Toledo, 2017, documentacién inédita facilitada por Cota 667.

[32] Cueva- bodega Calle Artesa 6. Camarena (Toledo). s. XVI. Inte-
ior cueva-bodega. Fuente: CREsPO Fracuas, A., D1az MoOReNO, M.A.,
IsaBEL LUDENA, S. (Cota 667), Las cuevas de Camarena, Camarena
(Toledo), Ayuntamiento de Camarena y la Diputacién Provincial de
Toledo, 2017, documentacién inédita facilitada por Cota 667.

a. 2) CUEVAS-BODEGA EN CAMARENA

Este grupo de cueva-bodega se situaban bajo las vi-
viendas del casco urbano de la poblacion de Camarena
(Toledo). Su morfolgia estaba compuesta por un Gnico
ramal que no atendia a la planta superior de la vivien-
da, consiguiendo una disposicion en planta en forma de
“V” o “L”. Esta improvisada disposicion en el terreno
podria llegar a cruzar la calle, incluso comunicarse con
la cueva del vecino. A ambos lados se situaban las hor-
nacinas donde se disponian las tinajas, aunque en este
caso carecia de empotramientos.

Estas cuevas fueron horadadas en terreno aresnico, de
tal manera que provocaba una inestabilidad en las pare-
des interiores. Los arcos fajones de ladrillo en algunos
tramos, que se disponian en béveda de cafion que for-
maba la cueva, fueron la solucién a esta cuestion. Estos
arcos a veces se sustentaban con pechicas al igual que
las cuevas-bodega de Méntrida. En otras situaciones,
estos arcos se cruzaban, llegando a formar una béveda
de cruceria. Ademas, no solo el pasillo central se refo-
raba, sino también algunas de las hornacinas que alber-
gaban las tinajas. En las paredes de la cueva, se podian
encontrar pequefios huecos en la pared los cudles se
utilizaban para colocar el candil.

El acceso se realizaba mediante un tramo de escalera
que descendia de forma centralizada a la cueva-bodega.
Los peldafios de estas escaleras estan elaborados de la
propia tierra del lugar, aunque en alguna ocasion se en-
contraban reforzados por un ladrillo macizo. "

17. Crespo Fraguas, A., Diaz MoreNO, M.A., ISABEL LUDENA S.
(Cota 6067), Las cuevas de Camarena, Camarena (Loled o) A Ata-
miento de Camarena y la Diputacion Provmcml de Toledo, 20 , do-
cumentaciéon médita facilitada por Cota 6
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[33] (izq.-drch) Cueva-bodega Calle Chozas 43, Cueva-bodega Calle Era Alta 36, Cueva-bodega Calle Artesa 6. Camatena (Toledo). s. XVI. Croquis planta. Fuente: CREsPO FrAGUAS, A., D1AZ MORENO, M.A., ISABEL LUDENA,

S., Las cuevas de Camarena, Camarena (Toledo), Ayuntamiento de Camarena y la Diputacioén Provincial de Toledo, 2017, documentacién inédita facilitada por Cota 667.
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[34] Coleccion Vendimia del 59 de Harry Gordon. Valdepefias (Ciu-
dad Real).1959. Jaulones del jaraiz. Fuente: Exposicion permanente
del Museo del vino de Valdepefas. Manuel Lopez Rodriguez.

A lo largo del siglo XVIII, todavia se continuaban uti-
lizando las mismas soluciones arquitectonicas para el
almacenaje y elaboracion del vino que durante la Edad
Media. Las cuevas-bodegas todavia eran las protago-
nistas de la produccién viti-vinicola durante este siglo,
aunque se levantaron algunas nuevas tipologias de ar-
quitectura como los chdteau de inspiracion nitidamente
francesa.

Sin embargo, el auténtico auge de la construccion de las
bodegas no se di6 hasta el siglo XIX, cuando la plaga de
la filoxera llegb por primera vez a Europa desde Amé-
rica del Norte. Entre los primeros paises afectados se
encontraron Francia, Alemania y Austria. Esto hizo que
Espafa produjera mas vino en todas las regiones dedi-
cadas a la produccién vitivinicola, siendo la manchega
una de ellas. Ia plaga de la filoxera coincidié con el desa-
rrollo de la denominada Segunda Revolucion Industrial.
Estos acontecimientos afectaron a la arquitectura en la
innovaciones de materiales constructivos, ademids de en
sus dimensiones y la introducciéon de la produccion in-
dustrial en la bodega. Se produjo asi la industrializacion
que provoco un cambio de escala en su arquitectura.

Durante la primera mitad del siglo XX, Castilla-I.a Man-
cha continué introduciendo sus avances tecnolégicos.
Asi, apareci6 una arquitectura mas gigantesca en com-
paracion con las formas tradicionales.

La evolucién de la arquitectura del vino se fue desa-
rrollando conforme a las necesidades que marcaban
la capacidad de produccién, de almacenamiento, y las
nuevas técnicas que permitian un cambio en su morfo-
logfa. También hay que tener cuenta que los ejemplos
que se ofrecen a continuacién estan construidos en un

mismo peridédo, sin embargo, la evolucion de los nucleos
urbanos en los que se integraban las propias bodegas
también condicionaban el desarrollo de las soluciones
arquitectonicas. Estos elementos previos explican las li-
geras variaciones entre unas bodegas y otras. Ademas
de no existir una proporcion fija de la naves, por lo que
se encontraban diversas disposiciones de tinajas y em-
potes.



3.1 LAS BODEGAS DEL 8. XVIII

a) Bobeca Finca LORANQUE

A finales del s XVIII, se procedio a realizar el levan-
tamiento de esta bodega toledana, su proyeccion era
similar a la de un chdteau francés, que se trataban de
edificios, en muchos casos castillos, donde se efectuaba
la produccidn de vinos, teniendo en propiedad los vifie-
dos. A diferencia de las bodegas vistas anteriormente,
esta tipologia no se organizaba de manera conjunta, sino
que se encontraba en el ambito rural junto al vifedo,
lejos de la zona urbana. Con respecto a la presencia en el
entorno, se observaba una gran nave en el horizonte de
los vifiedos, integrandose en el paisaje.

Como era un lugar de produccion de vino ubicado en
pleno ambito rural, se construyeron viviendas colindan-
tes a la bodega para sus trabajadores, de este modo se
creo una cuadricula de patios interiores donde la arqui-
rectura era la encargada de delimitarlos. El acceso a la
bodega se realizaba mediante uno de los patios interio-
res, el cual también se compartia con el ganado. La zona
de pisado y estrujado de la uva se desconoce dado que
durante un periodo de tiempo la bodega estuvo en des-
uso y por tanto acabd desapareciendo. En cuanto a la
nave de fermentacion, dejé de ser subterranea y subio
un nivel, formando parte del conjunto de naves que de-
limitaba el patio interior. Los muros de la bodega eran
practicamente ciegos, de no ser por sus pequenas ven-
tanas situadas en el parte alta de la fachada norte, este y
oeste. Habitualmente, en la fachada del patio interior se
construian unos soportales, dado que estaba orientada al
sur. En este caso, en la fachada sur se podian contemplar
los restos de una viga de madera cortada que recorre
todo el alzado, justo debajo se encontraban una serie

secciones cuadradas con una separacion uniforme, por
tanto se podria sospechar que esta nave contara ante-
riormente con soportales. Como hemos explicado ante-
riormente, la fachada sur era un muro ciego para evitar
la luz directa del sol a 1a inaja. Los huecos situados en la
fachada norte, este y oeste eran los encargados de crear
corrientes que permitieran la ventilacion de la nave y la
salida de los gases producidos por la fermentacion.

El grosor de los muros junto a su materialidad y la orien-
tacion eran las estrategias utilizadas para aislar térmica-
mente el interior de la bodega, evitando asi el contraste
de temperatura durante la fermentacion. En el interior,
las tinajas estaban dispuestas en los extremos formando
un pasillo interior. Estos depositos arcillosos disponian
de los empotres de madera formando asi dos alturas en
la bodega. La planta baja que tenia acceso al pie de la
tinaja para poder vaciarla y la superior para acceder a
la boca de la tinaja para comprobar el estado del mosto
que estaba en proceso de fermentacion o realizar el ba-
zuqueo'®. Una peculiaridad de esta bodega, era la tecnica
que se utilizaba para limpiar las tinajas. Normalmente las
bodegas disponian de un pocillo, para la limpieza tanto
de la bodega como de los depositos. En vez de ser un
pocillo como tal, eran tinajas del mismo tamano a las
que se utilizaban en la bodega, se encontraban enterra-
das en el pasillo central de la bodega. Cada cuatro tinajas
se utilizaba una tinaja para su impieza. Este proceso se
realizaba mediante la decantacion, conectando los de-
positos enterrados con las tinajas de la sala de fermen-
tacion. La bodega dispone de una pequefa cueva, que
podria ser utilizaba para la conservacion o crianza.

Con respecto a su construccion, sus muros estaban reali-

18 Tarea cgue consistia en lmindir la piel de la uva que flotaba en la
superhcie (sombrero) para que volviera a tener contacto con el mosto.
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[35] Bodega Finca Loranque. Bargas {Toledo).s. XVIIT. Detalle facha-
da tapial toledano encuentro con cubierta soportales. Fuente propia.

[36] Bodega Finca Loranque. Bargas (Toleda).s. XVIIL Sala de fer-
mentacion. Fuente propia.
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[37] Bodega Finea Lorangue. Bargas (Toledo). s. XVIII. Estructura de

cubierta. Fuente pro pi:a.

zados con tapial toledano. El grosor variaba entre los se-
senta centimetros y un metro para poder conseguir una
temperatura constante en el interior. La fabrica de tapial
habia sido levantada con la tierra del lugar, situada entre
machones del ladrillo que estaban dispuestos sobre un
murete de mamposteria de casi un metro. Estos muros,
casi ciegos, sustentaban una cubierta a dos aguas con
una estructura de cercha de madera. En este caso se ha
empleado un puente horizontal para evitar la flexion de
los pares. Ademas disponia de un pendolén que colgaba
de la unién de los pares. Se trataba era una varilla de
hierro, la cudl, en su extremo inferior, recibia el esfuerzo
del tirante metalico.” El pavimento de la bodega estaba
compuesto por la propia tierra.*

19 Ger v Logez, F, Tratado de construcaon cvil, Badajoz, La M-
nerva Extremena, 1898, ) )

20 E.llLig\r'lsmr reahzada por la autora de este uubago al propietano con
techa 17/06/21
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[38] Bodega Finca Loranque. Bargas (Toledo).s. XVIII. Croquis ventilaciéon. Detalle cercha . Fuente: elaboracién propia.

[39] Bodega Finca Loranque. Bargas (Toledo). s. XVIII. Vista de pa-
jaro del conjunto. Fuente: https://promateriales.com/ te de la sala de fermentacién. Fuente propia.
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[41] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Cmdad Real). 1850. Soporte
de madera para las tinajas. Fuente propia.

3.2 EL AUGE DE LAS BODEGAS DEL 8. XIX

3.2.1 CUEVA-BODEGA PERSILES

Las cuevas-bodegas se continuaron construyendo en el
siglo s XVIIL La ciudad de Tomelloso se levanto sobre
la Llanura Manchega, de modo que las cuevas no se
construian en horizontal como anteriormente explica-
do, sino en vertical. Estas cuevas-bodegas se situaban
en nucleos urbanos, donde eran excavadas bajo las vi-
viendas. Muchas de ellas se conectaban entre si, llegando
a formar una red subterranea, la cual se desconoce su
terminacion.

La cueva-bodega de la calle Persiles estaba compuesta
por un gran tramo de escalera que descendia unos ocho
metros aproximadamente a la sala de fermentacion. Su
planta tenia forma de “L” y estaba dividida en dos par-
tes: la primera, por la que se accedia, v la segunda que es-
taba contigua a la primera. El primer espacio era el mas
grande, puesto que con el paso del tiempo la produc-
cion vitivinicola aumentaba v se necesitaba mas espacio
para la instalacion de depésitos de hormigon que tenian
mayor tamafo que las de barro. La altura de la estancia
contigua era mas baja en altura y ademds todas sus tina-
jas eran de barro, lo que indica que seria la profundidad
original de la bodega.

En ambas partes, las tinajas se empotraban a los lados
formando un pasillo interior. Inicialmente, para el acceso
de las tinajas se utilizaba una escalera de palotes, se trata-
ba de una cuerda de esparto donde que unia unos palos
de madera cilindricos dispuestos en horizontal. También
se utilizaban los empotres que era una estructura cons-
trnda mediante vigas de madera que envolvian la tinaja.
Este armazon tenia un retrﬂnqueo €n sus SOPOItES, el

cual servia de escalera para acceder a la boca de la tinaja.
Con el transcurso de los afios, se proyectaron los empo-
tres mas resistentes y seguros para poder desplazarse de
una boca de la tinajas a otra, introduciendose materiales
de albanileria. Con esta estructura se crearon dos alturas
en el interior de la bodega. La superior por la cual circu-
laba a la altura de la boca de las tinajas y la inferior por
donde accedias al pie de la tinaja.

La cueva-bodega fue horadada a mano. Una cualidad ca-
racteristica en el terreno de Tomelloso es su capa super-
cial denominada costra. El espesor de este nivel superfi-
cial variaba entre cincuenta centimetros y cuatro metros
segun la zona donde se encontraba. El estrato estaba
compuesto por conglomerados de cantos rodados de
cuarcita de pequefio tamanio consolidado por margas
mezcladas con aresnicas de color amarillento.”

Con respecto a la ventilacion, contaba con el hueco de la
escalera y las lumbreras. Las lumbreras eran orificios que
se situaban en la parte superior de la cueva. Sus funcio-
nes principales, aparte la luz de solar, era la ventilacion
de la cueva y la salida de los gases producidos por la
fermentacion. Muchos de estos respiraderos se solian
encontrar en las aceras de la calle, formando parte del
paisaje urbano de la ciudad. Se presentaban en el pa-
vimento de las aceras con forma rectangular cubiertas
por una rejillas de hierro para evitar la caida de basura,
ademds contaban con una hoja de hierro abatiente que
se podia abrir y cerrar desde el interior por medio de una
larga cadena. Disponia de cuatro lumbreras, dos que se
ubicaban en el patio interior de la vivienda y el resto se
podian observar desde las aceras de la calle. En este caso
las lumbreras se posicionaban centradas en el interior de

21 Bernao, A., Bernao, S, Histora de una cudad: Las cuevas de
Tomelloso, Madrnd, 2014,



la bodega, de tal manera que su planta no seguia las mis-
mas trazas de la vivienda que la poseia.”

Por lo que se refiere al proceso de la elaboracion de
vino, la entrada de la uva se desconoce como se reali-
zaba puesto que ha ido desapareciendo con el paso de
los afios. La descargada de la vendimia se podia realizar
en las propias viviendas a traves de las piqueras o del
jaraiz, si hubiera. Las piqueras ya no serian conductos
verticales donde la uva caeria directamente a la cueva,
sino huecos en las paredes verticales donde la vendimia
se vertia de forma horizontal a la zona de pisado. Una
vez realizado el pisado y el prensado de uva, el mosto se
traslada por conductos que bajaban a la sala de fermen-
tacion, ese conducto se empalmaba con mangones que
conducian el caldo a la tinaja.”

22 Lorez Navarro, S., Tomelloso y sus cuevas, Madrd, 1999,
23 Peris Sincuez, D, Espacios v paisajes del vino en Casulla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa Castilla-La Mancha, 2017.
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[42] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Ciudad Real). 1850, Escalera
de acceso de la cueva-bodega, Fuente propia.

[43] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Ciudad Real). 1850. Segunda
ﬁagnwnmcidu de la cueva -bt)dr:g:a. Fuente }Ju‘in;l.
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[44] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Ciudad Real). 1850. Croquis de la pIanta Fuente: elaboracién propia.

[45] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Ciudad Real). 1850. Lumbre-
ra. Fuente propia.

[46] Cueva-bodega Persiles. Tomelloso (Ciudad Real). 1850. Pocillo.
Fuente propia.



3.2.2 CuEVA-BODEGA PIROLO

Esta bodega se asentaba bajo la propia vivienda en ple-
no casco urbano de la ciudad de Tomelloso. A diferencia
de la cueva Persiles, el acceso a la cueva-bodega se reali-
zaba desde la casa donde descendias mediante tramo de
escalera hasta llegar al pavimento de la cueva bodega a la
altura del pie de la tinaja.

La morfologia de esta cueva-bodega trataba de un tramo
de escalera que conectaba con la vivienda y un pasillo
central con luz cenital donde, a los lados se ubicaban
las tinajas. Conforme la necesidad de desplazarse de una
boca de la tinaja a otra, se construyeron los empotres.
Estos empotres se acabaron aumentando, facilitanto la
transitabilidad en la parte superior. De tal manera que en
la zona central del piso superior de la bodega, se abria
una altura libre, la cual permitia el paso de la luz, proce-
dente de las lumbreras, al pie de las tinajas. En el nivel
inferior, cabia destacar la presencia de los soportes del
empotre. Esto provocaba un ritmo mas rapido y marca-
do en comparacion con la altura superior. No solo eso
marcaba un diferencia abrupta entre las dos alturas, si no
también destacaba la llamativa decoracion que se realiza-
ban a los pies de las tinajas, siendo asi la pintura y mor-
tero de cal las técnicas mas utilizadas. Aparte de los so-
portes y las tinajas se encontraba el pocillo. Este tipo de
pila se encargaba de recoger el mosto en caso de rotura
de alguna tinaja debido a las altas temperaturas que su-
fren durante las fermentacidn. Ademas también se po-
dia utilizar para la limpieza de las mismas v de la propia
bodega, puesto que era una medida de vital importancia
segun han indicado en diversos tratados. El pocillo era
el depdsito que recogia el agua utilizada durante la lim-
pieza. Una vez recepcionada la extraian con una bomba

a la superficie. Acerca de la ventilacion, contaba con tres
lumbreras. Cabe destacar la lumbrera central, dado que
tenia una configuracion circular y de mayor tamafio en
comparacion con el resto, que eran cuadradas v de me-
nor tamafio. Hsta singularidad viene dada por la intro-
duccion de las grandes tinajas en la cueva. Las tinajas no
se fabricaban en el interior de la cueva, procedian de la
poblacion vecina de Villarrobledo y para la mnstalacion
de las mismas abrian grandes huecos en la parte superior
de la cueva-bodega. En la mayoria de los casos, una vez
que terminaban la introduccion de tinajas en la bodega,
dismuian el tamano del hueco, convirtiendolos en lum-
brera. En este caso, no se alterd el tamano del agujero,
convirtiéndose en una lumbrera del gran dimension. **

Como se anoto anteriormente, el pisado o estrujado de
la vendimia se podia realizar en la misma vivienda o en
el jaraiz. El paso del tiempo junto al abandono de la ela-
boracion de vino han originado la desaparicion de este
espacio. Sin embargo, los mangones que conducian el
mosto a las tinajas procedian de la vivienda, por tanto, el
pisado de la uva se podria haber realizado en el interior
de la vivienda. Estos conductos se apoyaban en unos
anzuelos anclados a las paredes de la cueva que servian
como guias hacia la tinaja.

Considerando que era una sala dedicada a la fermenta-
cion, habia que tener en cuenta la formacion del didxido
de carbono. A pesar de disponer de las lumbreras para la
extraccion del fufo, no eran suficiente. En consecuencia,
se recurrieron a otros métodos como por ejemplo, un
pequeiio fuego en el interior de la cueva para asi crear
una corriente y expulsar el diéxido de carbono.

24 Entrevista realizada por la autora de este trabajo al propietanio de
la cueva-bodega Pirolo con fecha 02/04/21
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[47] Cueva-bodega Pirolo. Tomelloso (Ciadad Real).
desde el interior. Fuente propia.

1890, Lumbrera
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[49] Cueva-bodega Pirolo. Tomelloso (Ciudad Real). 1890. Piso infe- [50] Lumbrera. Tomelloso (Ciudad Real). s. XIX-XX. Morfologfa de [51] Cueva-bodega Pirolo. Tomelloso (Ciudad Real). 1890. Piso supe-
rior de la cueva-bodega. Fuente propia. lumbrera. Fuente: BErRNAO, A., BERNAO, S., Historia de una ciudad: rior de la cueva-bodega. Fuente propia.
Las cuevas de Tomelloso, Madrid, 2014.



3.2.3 LA ANTIGUA BODEGA DE LOS LLANOS

Esta tipologia de edificio-bodega se localizaba en el
casco urbano de Valdepefas. La presencia urbana de la
bodega se destacaba por sus altos muros practicamente
ciegos que hacian frente a la fachada de las viviendas
que la rodeaban. Este tipo de edificacion ya no era un
afadido a la vivienda donde la familia elaboraba su pro-
pio vino en pequefias cantidades para comercialar, sino,
un complejo industrial en pleno corazon de la ciudad,
el cual llegd a comercializar vino en el Ambito nacional.

Este edificio de gran escala se organizaba alrededor de
un patio interior. Disponia de una nave hmitrosfe en
forma de “L”, donde se ordenaba todo el proceso de
elaboracion de vino. El acceso a este patio se realizaba a
través de unas portadas, las cuales eran las que recibian
los carros de la vendimia. Para realizar el pavimento del
espacio exterior del conjunto se emplearon piedras de
canto rodado. También forma parte de la superficie del
suelo, la bascula metalica donde se pesaban los carros
repletos de uva, que se localizaba cercana a la entrada de
la calle. En la zona este de la bodega, se situaba el muelle
de descarga, donde se vertia la uva para proceder al es-
trujado v prensado de la uva. A este proceso industrial,
hay que afadirle dos nuevos elementos, los chilancos y el
pozo de orujo. Estos se encargaban de obtener el orujo
de los restos procedentes del prensado. Los chilancos se
trataban de grandes cubas donde se almacenaba los res-
tos del prensado. En cuanto al pozo de orujo se encarga-
ba de recoger el caldo escurrido de los restos de la uva.®

Con respecto al otro tramo de la “1.” estaba dedicado a
la sala fermentacion. Esta nave tenia orientacion norte,

su fachada opaca sur estaba cubierta por unos soporta-
les resguardados por la cubierta de la sala de fermenta-
cion, la cual prolongaba su faldon. La cubierta de la nave
se trataba de una tipologia de dos aguas. Su estructura
estaba compuesta por una cercha de madera protegida
por tejas de ceramica. Los pares se sostenian por la par-
te superior de los jabalcones, los cuales transmitian su
carga recibida al pendolén, formando el conjunto un
tridngulo indeformable. La cubierta de los soportales
estaba sustentada por unos pilares de madera con una
base de piedra.

Lallegada del mosto a la sala de fermentacion se realiza-
ba mediante conductor que desembocaban en una pileta
empotrada en el suelo. Posteriormente se traslada a las
tinajas mediante una bomba. En la sala de fermentacion,
las tinajas se disponian en el contorno de la nave for-
mando un amplio pasillo central. Al emplearse unas ti-
najas de unos cuatro metros aproximadamente se cons-
truyeron empotres de madera, para facilitar el acceso ala
boca de las tinajas y poder desplazarse de una a otra. El
pavimento de la sala de fermentacion, en comparacion
con el suelo de las cuevas-bodega que estaba compuesto
por la tierra de la propia cueva, se realizaba con losetas
de barro cocido.

Pero la sala mds caracteristica de esta bodega era su
cueva de crianza. El acceso se realizaba mediante una
puerta de dos hojas dispuesta sobre el suelo del soportal
anteriormente explicado. La pronfundidad de esta cue-
va excavada oslicaba entre los siete v nueve metros. Se
bajaba por un tramo de escaleras que se bifurcaba en
dos tramos mas pequefios. Se trataba de un conjunto de
galerias que se fueron excavando con el paso del tiem-

25 Pemss Sancuez, D., Espacios v pasajes del vino en Castilla-La
‘Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa Castilla-La Mancha, 2017.

26 GeR Y Losez, E

Trar'?do de construccion cvil, Badajoz, La M-
nerva Bxtremena, 1898
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[52] La antigna Bodega de Los Llanos, Valdepenas (Ciudad Real).
1875. Fachada norte de la bodega frente a fachada de viviendas. Fuen-
te propia.
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[53] La antigna Bodega de Los Llanos Valdepenas (Ciudad Real).
1875. Cubierta aopmmies. Fuente 13101.1i:4.

[54] La antigna Bodega de Los Llanos. Valdepenas (Ciudad Real).
1875. 5ala de termentacion. Fuente propia.

po. La galeria izquierda, es probable que fuera la ori-
ginal puesto que se encontraba justo debajo de la sala
de fermentacion. Mas adelante se horadarian el resto de
galerias, segin su necesidad de capacidad de almacena-
miento. La planta de estos corredores, no respondian a
la trama urbana de las superficies lo que provocaba el
cruce de calles de manera subterrinea.

Esta cueva fue excavada en roca caliza. Disponian de
unos cuatro mefros de ancho para permitir el aboveda-
do de toda la parte superior de la cueva. Al igual que la
sala de fermentacion, el pavimento de la cueva estaba
compuesto por losetas de barro cocido. Sin embargo, Ia
constante humedad en el interior de la cueva ha produ-
cido que se deteriore parte de este pavimento”’

Con respecto a su ventilacion, cada galeria contaba con
un orificio de ventilacion de casi un metro de diametro.
Estos tramos estaban conectados por pequefios corre-
dores donde se instalaba el cementerio de botellas, las
cuales no se habian vendido. Fra uno de los pocos ce-
menterios de botellas que existian en Castilla- La Man-
cha dado que primaba la venta a granel. Otra singula-
ridad de esta cueva, es el uso de barricas de roble en
vez de tinajas de barro para la conservacion del vino.
Las barricas se encontraban unas sobre otras formando
unos bloques longitudinales de tres pisos.

Para el traslado de las barricas por las escaleras se utiliza-
ban unos railes de madera apoyados sobre los peldanos

para subir y bajar las barricas.

27 Entrevista reabizada por la autora de este J‘_i:abr'frl)iu al pﬂsounl de La
antigua bodega de Los }_]nnns con techa 05/06/21



[56] La antigua Bodega de Los Llanos. Valdepefas (Ciudad Real).

1875. Cueva de crianza. Fuente propia.
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[57] La antigua Bodega de Los Llanos. Valdepefas (Ciudad Real).
1875. Acceso a la cueva. Fuente propia.
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[58] La antigua Bodega de Los Llanos. Valdepefas (Ciudad Real).
1875. Cementerio de botellas. Fuente propia.
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[59] Bodega Leocardio Morales. Valdepenas (Ciudad Real). 1901, Pa-
tio mteror. Fuente propia.

3.3 INDUSTRIALIZACION DEL VINO DEL S.
XX

3.3.1 BopeEca LEocarDio MORALES

La bodega formaba parte del paisaje urbano de Valde-
pefias. Su arquitectura delimitiba la parcela formando un
patio interior donde se organizaba todo el proceso de
elaboracién de vino. El acceso a este patio se realizaba
mediante un portdn, el mismo que daba acceso a los
carros de la uva.”

El patio tenia una morfologia rectangular, donde se en-
contraban la bascula, la cudl alteraba la textura del suelo
y ademas de un pozo central, que era un nuevo elemento
que se empezd a construir en algunas bodegas para la
limpieza de la misma. La fachada del patio interior se
constituia por un tramo de soportales que actuaban de
acceso a la sala de fermentacion. Tenian una estructura
de cercha de madera soportada por pilares de madera.
Otra de las fachadas de patio se trataba de dos huecos en
el muro, donde uno de ellos delimitaba el pozo de orujo
y los chilancos y el otro la piquera de acceso al jaraiz.
Este ultimo hueco se apoyaba sobre el muelle de des-
carga. Posteriormente de la descarga de la vendimia, la
uva caia a la destrozadora, se pasaba a los trojes que eran
depositos empotrados que se utilizaban para escurrir el
mosto de la vendimia con el propio peso de la uva. La
casca sobrante de los trojes se introducian en la prensa
para proceder a su prensado. Todo el mosto procedente
de cada proceso se deslizaba por la ligera pendiente del
suelo hacia los surcos. Estas canalizaciones en el pavi-
mento conducian al mosto hacia el deposito de la sala de
fermentacion para trasladarlo a las tinajas. Seguidamente

28 Martivez Diaz, [L., La genealogia de las bodegas en Valdepe-
das, Valdepenas (Cindad Reall, Exemio. Ayuntamiento de Valdepenas
Concejalia de Cultura y Educacion, 2005.

del presando se realizaba un segundo prensado, los ho-
llejos restantes de este segundo prensado se vertian en
los chilancos.”

En relacion a la fachada de la sala de fermentacion tenia
dos accesos, el principal que estaba centrada en el alzado
de los soportales del patio y una secundaria que comu-
nicaba con el jaraiz. En la fachada oeste se encontraban
unos ventanucos en la parte baja de la sala. Su razon se
debia a la expulsion de dioxido de carbono dado que
era un gas pesado y se disipaba a la altura del suelo. La
ordenacion de las tinajas se organizaba en cuatro filas
alargadas, dos de ellas dispuestas en los lados de la nave
v las otras dos en el centro de la nave, como resultado
se formaban dos pasillos centrales. La nave estaba pro-
tegida por una cubierta formada por una estructura de
madera albergada por tejas de barro de cocido.

29 Entrevista rea]iz.adatpor la autora de este trabajo al personal de la
bodega de Leocardio Morales con fecha 04/06,/ 2f



Con respecto a la cueva, su tipologia cambiaba confor-
me las que hemos visto previamente. Este tipo de cueva
era horadada desde la superficie de la planta de la sala
de fermentacion, creando un hueco soterrado abierto
donde sus muros de piedra contenian la tierra magra.
Hste hueco se cerraba mediante un boveda de cafion le-
vantada con ladrillo. De tal mandera que la planta de la
cueva respondia a la morfologia de la planta superior de
la nave, sin llegar a tener la misma dimension pero res-
petando los limites de la parcela. La entrada se realizaba
a través de un agujero bajo los soportales. Este hueco se
cerraba con dos hojas de madera. Este acceso tenia for-
ma de “L”. El tramo de escalera se encontraba paralelo a
la cueva seguido de un pequenio pasillo que unia el tramo
de escaleras con la cueva. En el interior de sala de con-
servacion de vino se encontraban unas tinajas de menor
tamafio que las de la sala de fermentacion. Las tinajas
estaban dispuestas a los lados con unos empotres de ma-
dera creando asi dos alturas en el interior de la cueva. *

30 Peris Sincuez, D, Espacios y passajes del vino en Casulla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa Castilla-La Mancha, 2017,
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[60] Bodega Leocardio Morales. Valdepenas (Cindad Real). 1901,
Cueva de conservacion. Fuente propia.

[61] Bodega Leocardio Morales. Valdepeias (Ciudad Real). 1901, Ac-
ceso a la cueva. Fuente propia.
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[62] Bodega Leocardio Morales. Valdepefas (Ciudad Real). 1901. Planta baja. Fuente: Diputacién pronvicial de Ciudad Real

[65] Bodega Leocardio Morales. Valdepefias (Ciudad Real). 1901. Sala

de fermentacion. Fuente propia.

[64] Bodega Leocardio Morales. Valdepefias (Ciudad Real). 1901. De-

talle pavimento jaraiz. Fuente propia.

[63] Bodega Leocardio Morales. Valdepefias (Ciudad Real). 1901. Bas-

cula con portén de acceso de fondo. Fuente propia.
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3.3.2 BonEGas NAVARRO

Esta bodega se situaba en pleno centro urbano de Val-
depenas, siendo una de las muchas fachadas ciegas que
componian la ciudad. El conjunto de naves de la bodega
formaba un patio interior donde se desarrollaba toda la
elaboracion de vino.

Tanto el jaraiz como la nave se situaban a una altura que
bajaba medio metro respecto a la cota cero, de tal ma-
nera que genera un descenso en un par de grados en la
temperatura interior. El jaraiz original ha ido desapare-
ciendo con los afos, sin embargo aun se conservaban
los restos de baldosa que protegian a los muros de ta-
pial respecto de la humedad de la uva acumuluada en
los trojes. Ademas en su pavimentacion se preservaban
las antiguas canalizaciones que conducian el mosto hasta
el depésito de recepcion de la nave de fermentacion, al
igual, que la huella de los chilancos y pozo de orujo ubi-
cados en la parte norte de la sala.”

Por lo que se refiere a la sala de fermentacion, lo mas
caracteristico era su planta en forma de “L”, ademads de
los volumenes que se habian ido agregando a lo largo
del tiempo. Esta sala estaba compuesta por las dos al-
turas que creaban los empotres de las tinajas. A estos
empotres se le afadieron unas pasarelas, las cuales per-
mitian el paso de una fila de tinajas a otras, haciendo mis
facil su accesibilidad. En uno de los volimenes agrega-
dos, Llisp(jm.{zl de tinajas vy empotres de menor tamano.
LLa estructura de esta cubierta era similiar a la utilizada
en los soportales, dado que su tipologia era de una sola
vertiente. Por tanto, podria formar parte de la antigua
estructura de soportales puesto que su cubierta no era

de dos aguas, uno de los elementos mas caracteristicos
de la época. La estructura de cubierta se trataba de una
cercha de madera dispuesta con un jabalon que descar-
garba la carga procedente del par al tirante. El tramo
longitudinal de la cubierta disponia de tres lucernarios
que podian proporcionar luz y ventilacion a la bodega.
La pavimentacion de esta bodega estaba compuesta por
losetas cuadradas de barro cocido. Ademas, se encon-
traban las canalizaciones que conducian el mosto a los
depositos de recepcion. El soterrado recipiente contaba
con un fondo de entre ochenta centimetros ¥ un metro,
con un pequeiio pocilo para su impieza. En el parte
superior de la bodega, disponian de dos pequefias tinajas
apovadas sobre una base de madera que estaba anclada
o apoyada al muro. Estos pequefios depositos eran los
encargados de filtrar el vino, este proceso se realizaba
a través de la decantacion después que el vino hubiera
fermentado y antes de su traslado a la cueva de conser-

vacion,

La cueva horadada a mano, fue la primera construccion
del complejo dado que inicialmente la fermentacion se
realizaba en su interior. El acceso a la cueva de conser-
racion se realizaba a través de un hueco en la pavimen-
tacion de la propia nave de fermentacion, algo pecualiar
en comparacion con las entradas de cuevas que hemos
visto anteriormente puesto que se encontraba en la pro-
pia sala de fermentacion. El tramo de escaleras que des-
cendia hacia la cueva tenia forma de “Z”. Hsta cueva
descendia aproximadamente entre cinco y seis metros.
Sus tinajas estaban dispuestas en los laterales con empo-
tramientos de cemento uniendo unas a otras de tal for-
ma formaba un volumen lineal que recorria el contorno
de la cueva. Hsta cueva contaba con dos respiraderos.

31 E|1T.1'L‘Vista_n;‘alli?.mh por la autora de este trabajo al H]J3L)Pitt;i1'io de
las bodegas Navarro, D\ Santiago Navarro con ler!h-a 10/06/21

32 Peris SancHez, D, Espacios y paisajes del vino en Castilla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa Castilla-La Mancha, 2017,

Arquitectura del vino del siglo XVIIT al XX

[66] Bodegas Navarro. Valdepenas (Ciadad Real). s. XX, Sala de fes-

mentacion. Fuente propia.
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[67] Bodegas Navarro. Valdepenas (Cmdad Real). s. XX Canalizacion
del mosto al deposito de recepcion. Fuente propra.

[68] Bodegas Navarro. Valdepedias (Cindad Real). s. XX, Tinaja para
la filtracién del vino. Fuente propia.

Los respiraderos de Valdepenas a diferencia de las cue-
vas-bodega de Tomelloso se caracterizaban por su ta-
maiio v disposicion. Estos orificios, excavados de forma
vertical, se encontraban empotrados en las paredes. Esta
técnica se utilizaba para que las corrientes procenden-
tes del exterior impacten contra la pared produciendo
una corriente en el interior. Uno de los respiraderos se
comunicaba con el jaraiz. Cuando antafio la cueva se ufi-
lizaba para la fermentacion del mosto, este mismo a su
vez, se empleaba para la bajada del mosto mediante unos
mangones. En cuanto al otro respiradero comunicaba
con el interior de la sala de fermentacién. ™

33 MartiNez Diaz, [L., La genealogia de las bodegas en Valdepe-
das, Valdepenas (Cidad Reall, Excnio. Ayuntamiento de Valdepenas
Concejalia de Cultura y Educacion, 2005,
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[69] Bodegas Navarro. Valdepefias (Ciudad Real). s. XX. Croquis de la planta. Fuente: elaboracién propia.

[70] Bodegas Navarro. Valdepefias (Ciudad Real). s. XX. Cercha de
cubierta junto empotres de madera. Fuente propia.

[71] Bodegas Navarro. Valdepefias (Ciudad Real). s. XX. Respiradero
cueva de conservacion. Fuente propia.
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[72] La antigna bodega Pemnado. Valdeperias (Cindad Real). 1919. Em-
potres de la sala de fermentacién. Fuente propa.

3.3.3 LA ANTIGUA BODEGA PEINADO

El vino de Valdepenas se comercializaba en el ambito
nacional, esta fue la razon de la necesidad de una via de
transporte cercana a las bodegas, como la estacion de
tren. De modo que se originaron asentamientos de bo-
degas entorno a la estacion de tren. Esta edificacion for-
maba parte del conjunto de bodegas congregado en ese
barrio de Valdeperias. La trama urbana de este area de la
ciudad estaba establecida por grandes manzanas, donde
una bodega podia llegar a ocupar toda una cuadra. La
antigua bodega Peinado llegaba a ocupar el ancho de la
manzana, prestindose de una entrada en cada calle. ™

El acceso a la bodega se realizaba a través de un portén
que comunicaba con el patio interior donde se organi-
zaba toda la bodega. Cercana al porton se encontraba
la bdscula de pesaje que se utilizaba previamente a la
descarga de la uva. La textura metdlica de la bascula se
integraba con la pavimentacion del patio generada por
cantos rodados. Al fondo del patio se encontraba el
muelle de descarga. Esta bodega disponia de un jaraiz de
vino blanco y de vino tinto, por lo que disponian de dos
piqueras, cada una para un respectivo tipo de vino. La
cubierta de este edificio se trataba de dos cubiertas a dos
aguas unidas por una limahoya. Una cercha de madera
formaba el esqueleto de las cubiertas. Fstas cubiertas es-
taban sustentadas por unos muros de tapial entre pilares
de ladrillo. El jaraiz tenia tres acceso: dos, los cuales era
las piqueras y un acceso lateral que enfrentaba con el
alzado de la nave de fermentacion.

La nave de fermentacion tenia una orientacion noroes-
te. Estaba protegida por una cubierta a dos aguas. A lo

34 Pemis SincHez, D., Espacios v paisajes del vino en Castilla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa Castilla-LaMancha, 2017,

largo del ciego alzado sureste se realizé una cubierta
de una vertiente sostenida por pilares, creando de esta
forma unos soportales que reguardaban las dos entra-
das a la sala de fermentacion y la entrada de la cueva
de conservacion. La entrada principal se situaba en la
zona central del cuerpo, mientras que la entrada secun-
daria se ubicaba frente al acceso lateral del jaraiz. En el
mterior de la nave, las tinajas estaban dispuestas en el
contorno, creando un ancho pasillo. El nivel de suelo
de esta nave bajaba la cota aproximadamente cuarenta
centimetros con el pretexto de reducir la temperatura
un par de grados. Su pavimentacion estaba realizada con
loseta de barro cocido que se extendia por toda la sala.
Sin embargo en esta extension de suelo se localizaban
unas minusculas trampillas de metal que se alternaban
cada tantos metros de manera desorganizada, se trata-
ban de la entrada a los conductos para trasladar el vino a
la sala de conservacion. En el ritmo de la altura inferior
no solo participaban las tinajas si no también los pilares
de madera que sustentaban los empotres. Fijandonos
desde la alura superior de la nave, nos podemos fijar en
su estructura de cubierta que se trataba de una cercha de
madera como las anteriormente explicadas. Esta cubier-
ta vertia el agua sobre el faldon de los soportales que se
disponia mas baja.

En relacion a su cueva, se trataba de la tipologia de bo-
veda de canon. En la parte superior se podian encontrar
los orificios procendetes de los conductos del vino de
la nave principal. Ademas, las tinajas estaban provistas
de empotres de madera, aunque mas pequenos en com-
paracion con los de la sala de fermentacion. La entrada
de la cueva tenia un tipologia en “L”, donde su tramo
corto se situaba bajo Ia entrada principal de la sala de
fermentacion.
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[73] La antigua bodega Peinado. Valdepenas (Ciudad Real). 1919. Croquis del complejo. Fuente: elaboracién propia.

_ .
[74] La antigua bodega Peinado. Valdepenias (Ciudad Real). 1919. [75] La antigua bodega Peinado. Valdepefias (Ciudad Real). 1919. [76] La antigua bodega Peinado. Valdepefias (Ciudad Real). 1919. Fa-
Cueva de consetrvacion. Fuente propia. Muelle de descarga y piquera. Fuente propia. chada del portén de acceso a la bodega. Fuente propia.
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[77] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Cmudad Real). 1929, Cue-

va-bodega. Fuente propia.

3.3.4 CUEVA-BODEGA PERALES

Esta cueva-bodega, construida en 1929, se situaba bajo
la vivienda en la ciudad de Tomelloso. Era una cue-
va-bodega de mayor dimension en comparacion con
las explicadas anteriormente, dado que tenia una mayor
produccion.®

La descarga de la vendimia se realizaba desde la propia
calle por medio de unas portadas, las cuales actuaban
de piqueras. El transcurso del tiempo vy la aparicion de
nuevas tecnologias provocaron un cambio en la orga-
nizacion en este espacio. El jaraiz se encontraraba se-
mienterrado facilitando la descarga de la vendimia desde
<l§ }‘)IL]U(_[{I\ a lle r{.) Vas, quC era un r())_'l].l.u() sin ﬁl1 (.]UC‘
desplazaba la uva hacia la despalilladora que se ubicaba
debajo de este. Una vez despalillada 1a uva se trasladaban
a los jaulones, se trataban de grandes cilindros con lamas
de madera dispuestas en vertical donde se estrujaba la
uva por su propio peso. El mosto, procedente del estru-
jado, se deshizaba por la ligera pendiente que formaba
1 propio pavimento de la sala, conduciendolo hacia un
surco seguido de un conducto de cobre que desembo-
caria en la cueva de fermentacion. Los restos de la uva,
llamada casca se introducian en la prensa donde se ex-
primiria obteniendo un segundo mosto. Posteriormente,
los hollejos se vertian a traves de unas piqueras a los
chilancos, que eran depositos abiertos donde se alma-
cenaba la piel de la uva para su posterior venta a las al-
coholeras. *

La cueva bodega fue horadada a una profundidad de
ocho metros aproximadamente. En comparacion con

las cuevas-bodegas anteriores, sus tinajas no eran de ba-
rro, sino de cemento. Estos nuevos depositos se cons-
truian en el interior de la cueva. Tenian mayor capacidad
con respecto a las tinajas de barro, de tal manera que los
empotres de estos dépositos estarian a una mayor altura
del suelo. En el pavimento de la bodega se encontra-
ba un pocillo de poca profundidad. Este pocillo no se
empleaba para la recogida del mosto en caso de rotura
puesto que las tinajas de cemento eran mas resistentes
al cambio de temperatura. Se empleaba para la limpieza
de la bodega. En su fondo se encontraba un pequefio
socabén para el propio lavado del pocillo.”

En cuanto a la ventilacion de la bodega se realizaba me-
diante cuatro lumbreras, donde una de ellas expulsaba
los gases producidos por la fermentacion del vino a la
calle. Este método estaba apovado de un ventilador que
creaba corrientes en el interior para facilitar la extraccion
del tufo, dejando atris la técnica del fuego explicada pre-
viamente

35 Entrevista realizada por la autora de este lutho al propretanio de
la cueva-bodega Perales, D. con techa 01/04/21

36 Bernao, A., BeErnao, S, Histona de una ciudad: Las cuevas de
Tomelloso, Madnd, 2014,

7 Loprez Navarro, 8., Tomelloso v sus cuevas, Madnd, 1999,
}H OLMEDD \[r}RF\n I\[ PFC: Las cuevas de Tor;rc’ﬂr)to ETS de
’\U.lllllf‘L!'lll de la |.|11\ ersidad de r\].ll.glli{t_ dz:pumi)lc e lll[]Jh
josemanuelolmedo.wordpress. com/ (consulfado 21/06/2 1),
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[78] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Ciudad Real). 1929. Seccién longitudinal. Fuente: Elaboracién propia.

[79] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Ciudad Real). 1929. Piquera.
Fuente propia.

[80] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Ciudad Real). 1929. Jaraiz.

Fuente propia.
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[81] Cueva-bodega Perales. Tomelloso (Cludad Real)
desde el extetior. Fuente propia.

1929. Lumbrera
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[82] Sancho-Madundejos. Bodega 14 Vinas. Picon (Ciudad Real). 2009,
Entrada a la bodega. Fuente: https://arquitecturaviva.com/obras/
bodegas-14-vinas

[83] Sancho-Madndejos. Bodega 14 Vinas. Picon (Ciadad Real). 2009,
Alzado noroeste. Fuente: https://arquitecturaviva.com/obras /bode-
gas-14-vinas

4.1 PAISAJE

a) BopEGa 14 ViNas (SANCHO-MADRIDE]JOS)

La bodega se encuentra en el municipio de Picon en la
provincia de Ciudad Real. Este proyecto trata de tres
factores principales: el entorno, el asentamiento y el pro-
grama. Con respecto al entorno, la arquitectura es respe-
tuosa con el paisaje, sin causar gran impacto y utilizando
los colores mas representativos de la zona, de tal manera
que se integra en el entorno. Otro factor de los principa-
les seria el asentamiento. El edificio se ubica en la zona
norte de la finca sobre una ligera ladera, desde la cual se
visualiza todo el vifiedo que se encuentra en la zona sur
de la parcela. Al estar construido sobre una ladera, parte
del edificio se encuentra semienterrado, consiguiendo
unas condiciones optimas para la elaboracion de vino.
El dltimo condicionante trata del programa, que se orga-
niza por todo el interior del volumen compacto dispues-
to en horizontal. El programa se ordena en la seccion
industrial, encargado del proceso de la elaboracion de
vino y su conservacion, v en el seccion administrativa,
provista de espacios para sala de reuniones, comedor,
oficinas y aseos, donde se dota de unas relaciones entre
los espacios mas elaboradas y mayor acabado.

El cuerpo esta dividido en tres alturas. De las cudles la
planta sétano y baja, se encuentra semienterrada debi-
do a su emplazamiento en la ladera. Como resultado,
se obtiene un cuerpo opiaco compuesto de hormigon
dado que es un material macizo y aislante. En contraste
con esta ultima planta, la altura superior esta conforma-
da por un material metilico, la cudl da una apariencia
mas liviana. Seguidamente este volumen es recubierto
por una limina metilica plisada de aluminio pintado no
reflectante, cubriendo toda la fachada suroeste excep-

tuando el volumen que sobresale enmarcando las vistas
hacia el vifiedo.”

Acerca de la ordenacion del programa en el edificio. El
sector destinado a la produccion de vino se ubica en la
zona noroeste del edificio, localizandose la sala de fer-
mentacion, la sala de crianza,etc. Mientras que el sector
de adminisitracion se concentra a lo largo de la cara in-
terior sureste de la bodega, en la cual se abren determi-
nados huecos donde se enmarca el vifiedo, produciendo
asi una relacion interior-exterior. En la planta superior,
estos dos sectores estin ordenados conforme a un pa-
sillo central, donde se va dando acceso a cada espacio.®

En cuanto al acceso de la bodega se plantea un atrio en
forma “L” desde la planta s6tano del edificio, de forma
que un muro continuo, que contiene el terreno, actua
como guia hacia la parte inferior del volumen. Hste es-
pacio se trata de un porche de triple altura que enmarca
de manera horizontal la vista de vifiedos que se puede
visualizar desde la bodega. Tanto la zona de adminis-
tracion como la bodega se situaria en la segunda planta.
Los volimenes de la tercera planta se tratan de espacios
los cuales encuadran las diferentes vistas del entorno de
la bodega. Al ser un volumen de unas dimensiones de
ochenta y cinco metros por veintres se plantea una serie
de patios interiores para la ventilacion e iluminacion de
las salas del edificio, ademis de la comunicacion vertical
entre plantas.”

39 véase en https:/ /archello.com/ project/ winery-14-vinas (consul-
tado en 08/06/ f

40 PEris SA.\CHEZ D., Espacios pa;w es del vino en Castilla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impuls,{ L/

4] véase en htt‘.é) s:/ farquitecturaviva, com/obms/bodega: 14-vinas
(consultado en O J06/2 (&
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[84] Sancho-Madridejos. Bodega 14 Vifas. Picon (Ciudad Real). 2009. Planta sétano, planta baja, planta alta.

Fuente: Sancho-Madridejos Architecture Office (SMAO)
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-85] Sancho-Madridejos. Bodega 14 Vifas. Picon (Ciudaci i{:eal).'2009. Emplazamiento. Fuente: https:/
arquitecturaviva.com/obras/bodegas-14-vinas

[86] Sancho-Madridejos. Bodega 14 Vifias. Picon (Ciudad Real). 2009. Seccién transversal. Fuente: San-
cho-Madridejos Architecture Office (SMAO)
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[87] Bernalte & Ledn. Nave de cnanza de Bodegas Naranjo. Carndn
de Calatrava (Ciudad Real). 2003. Interior de la nave. Fuente: www
bodegasnaranjo.com

[88] Bernalte & Ledn. Nave de enanza de Bodegas Naranjo. Carndn
de Calatrava (Ciudad Real). 2003, Alzado sureste. Fuente: wwwiturs-

mocastillalamancha.es

4.2 MATERIALIDAD Y LUZ

a) NAVE DE CRIANZA DE BoDEGAS NARANJO (BERNAL-
TE&LEON)

Esta obra se sita en el recinto de las Bodegas Naranjo
de Carrion de Calatrava en la provincia de Ciudad Real,
rodeada de volimenes que han ido delimitando la par-
cela a lo largo del tiempo. Entre ellos, se encuentran las
edificaciones originales de los inicios de la bodega junto
a contenedores industriales de finales del XX y gigantes-
cos depositos industriales de acero inoxidable, generan-
do una conjunto de materiales de distintas épocas que
conviven en un mismo espacio. Entre estos volumenes
se encuentra un vacio originado por la demolicién de
una edificacion. Bernalte y Ledn plantean una nave de
crianza aprovechando las cualidades de capacidad v de
temperatura que proporciona este hueco.

Este espacio semienterrado dispone de volumen supe-
rior con unas grietas en el contorno. Hstas aberturas
producen corrientes de aire que permiten la ventilacion
y a su vez, facilitan la entrada indirecta de luz en el inte-
rior. La luz sera la que trace el interior de sala.

Con respecto a la materialidad del provecto, se utilizan
tres materiales, hormigon, acero v tierra. El hormigon es
el material protagonista de la obra, formando parte del
acabado de todo el interior de su volimen. Para su enco-
frado se utilizan las lamas en horizontal, para marcar una
perspectiva natural donde la luz se refleje en los muros.
Para los colores de este hormigon se ha utilizado una
grava color marrén oscuro, de tal manera que resalte la
apertura del contorno. Para construir el cuerpo flotante
también se utiliza hormigdn para generar la piel inferior
del contenedor invertido, que al mismo tiempo actuda

como muro de contencion de la tierra introducida entre
la hoja de acero exterior y el muro de hormigon que
conforman la envolvente del cuerpo flotante. En este
caso el color del hormigon se origina a través de grava
de color marron claro. En cuanto al encofrado se utiliza
un tablero fendlico liso dispuesto en vértical propor-
cionando un cierto brillo en la superficie. La intencion
del acabado persigue la idea de un volumen continuo
donde la luz incidente resalta su textura. En el interior
del volumen se encuentra flotante una losa que trabaja
a flexion soportando la carga de la tierra de relleno y a
su vez reforzada por una vigas que reciben apoyo de la
estructura auxiliar de la hoja de acero. Esta losa de hor-
migon se encuentra suspendida sobre las barricas que
descansan en el fondo del hueco, de tal forma que crea
dos altura en el espacio principal de la obra.”

Por lo que se refiere a la planta se tratan de dos morfolo-
gias. Una de ellas, la del volumen principal se caracteriza
por su formas rectangulares y pulcras mientras que la
otra se trata de un ramal sinuoso y alargado.

Esta nave dispone de un sistema de riego en la zona de
la cubierta, el cual tiene como tarea refrescar en verano
el edificio para mantener el interior a la temperatura op-
tima para la conservacion del vino.”

42 Pemis SincuHez, D, Espactos v pasajes del vino en Castilla-La
Mancha, Toledo, Fundacion Impulsa, 2017,

43 BERNALTE LEON Y asociabos, “Bodega de erianza en la Mancha”
en Mas Llorens, V., Garcia-Castro Lominchar, S. (eds.), CIAB 3: IIT
Congreso Internacional de A%errm‘{m';a Blanca, Valencia, General
Ediciones de Arqutectura, 2009.



[89] Bernalte & Le6n. Nave de crianza de Bodegas Naranjo. Carrién de Calatrava (Ciudad Real). 2003. Seccion
transversal. Fuente: BERNALTE LEON Y Asoc1ADOS, “Bodega de crianza en la Mancha” en Mas Llorens, V., Gar-
cia-Castro Lominchar, S. (eds.), CIAB 3: I1I Congreso Internacional de Arquitectura Blanca, Valencia, General

Ediciones de Arquitectura, 2009.

rior del tramo longitudinal. Fuente: www.bodegasnaranjo.com
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[90] Bernalte & Leon. Nave de crianza de Bodegas Naranjo. Carrion de Calatrava (Ciudad Real). 2003. Inte-
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[91] Bernalte & Leén. Nave de crianza de Bodegas Naranjo. Carrién de Calatrava (Ciudad Real). 2003. Plan-
ta. Fuente: BERNALTE LEON Y AsocIADOs, “Bodega de crianza en la Mancha” en Mas Llorens, V., Garcia-Cas-

tro Lominchar, S. (eds.), CIAB 3: III Congreso Internacional de Arquitectura Blanca, Valencia, General

Ediciones de Arquitectura, 2009.
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[92] Eloy Celaya. Bodegm Celaya. La Roda (Albacete). 1999. Volu-
men de produccion. Fuente: Pedro Lépez Carnches y Eloy Celaya
Eserbano

[93] Eloy Celaya. Bodegﬂs Celaya. La Roda (r\lhfzcete} 1999. Interior
de la bodega. Fuente: Pedro Lopez Carriches y Eloy Celaya Escribano

4.3 ESPACIO

a) BopeGas CerLava (ELoy CELAYA)

La ubicacion de esta bodega se ubica en el poligono in-
dustrial de la periferia de La Roda en la provincia de
Albacete. En el recinto de la bodega se encuentran dos
piezas en forma de abanico unidas desde su centro por
un tercer volumen, el cual es utilizado como atrio.

Esta obra nace de la inquietud por la innovacion tecnold-
gica y la innovacion cultura, pensado en una arquitectura
con nuevos materiales respetuosos con el medioambien-
te y reutilizables, ademas del empleo de nuevos modelos
con relacion a la tipologia v la morfologia, consiguiendo
de ambos una reutilizacion. A tal efecto de la bisqueda
de una flexibilidad en su arquitectura, de tal manera que
sea funcional, polivalente, coherente y reutilizable. El
provecto se desarrollada mediantes un sistema dinamico
de crecimiento orientado en dos sentidos, el radial v el
concéntrico.

La bodega esta generado una estructura general, donde
sus elementos estin relacionas entre si. en la que no
se diferencia el tejado de los muros, corteza de la es-
tructura, formando un conjunto factores que generan
el volumen definitivo. Este proyecto facilita un nuevo
concepto en la espacialidad, tomando referencias biolo-
gicas para producir nuevas percepciones. A diferencia
del resto de las bodegas donde sus programas se orga-
nizan en diferentes volumenes separados, Celaya plantea
un unico cuerpo bajo el que se ordena todo el programa,
creando al mismo tiempo otro volumen en su interior,
como es el caso de los depdsitos de acero inoxidable.
Otra variacion que se produce es la continiudad entre
el muro v cubierto, sin encontrarse una frontera entre

ellos, prolongando el suelo el cielo.”

Con respecto a la cubierta esta sustentada por una cer-
cha de arco invertido que se dispone por toda la bodega.
El primer volumen esta compuesto por la chapa meta-
lica que cubren todo el conjunto. En la fachada sur del
cuerpo se encuentra el acceso a las oficinas que a su vez
comparten el mismo espacio con la zona de elaboracion
de vino. Esta zona se encuentra semi-enterrada puesto
que el espacio gana condiciones térmicas para la elabo-
racion del vino, ademds de saber relacionar en altura
los grandes depdsitos con el espacio de administracion,
concentrandolos en un volumen con una pendiente lige-
ramente pronunciada.®®

En el segundo volumen se generan unas lineas en su
estructura mas rectas. Este espacio estaba dedicado al
almacenamiento y a la distribucion. Este complejo tam-
bien cuenta con una sala de crianza, la cual se encuentra
encerrada. La innovacion en cuanto al material v su for-
ma organica produce un paisaje pecualiar en el entorno.®

44 Peris Sincuez, D, Espacios v
Mancha, Toledo, Fundacion Illlplﬂbl
45 Crrava EscriBano, E., Meniora de provecto de Bodegas Celaya,
Madrid, 1999.

46 MONTIEL JeENEZ, B Madud Arquutectura 100%, Madnd, Funda-
c16n Arquitectura COAR,

a;w_!es del vino en Castilla-La
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[94] Eloy Celaya Escribano. Bodegas Celaya. La Roda (Albacete). 1999. Seccién longitudinal. Fuente: ECEARQuitecturas

[95] Eloy Celaya Escribano. Bodegas Celaya. La Roda (Albacete). 1999. Planta. Fuente: ECEARQuitecturas

012345

20m.

[96] Eloy Celaya. Bodegas Celaya. La Roda (Albaécte). 1999. Alzado este. Fuente: Pedro Lopez Carri-
ches y Eloy Celaya Escribano
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[97] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdepenas (Cindad Real). 2007,
Fachada mueva con fachada existente. Fuente: https:/ /www.metalo-
cus.es/

[98] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdeperas (Cindad Real). 2007,
Fachada oeste. Fuente: https://arquitecturaviva.com/

b) BopeGas REAL (PAREDES PEDROSA)

Esta obra se situaba en el municipio de Valdepefias, en
un antiguo del cortijo del s. XVIII integrado en un pai-
saje constituido por un entramado de vifiedos y también
de olivares. Los voliimenes existentes del cortijo estaban
dispuestos en forma de “U” creando un patio interior.”

El objetivo de la intervencion precisa la creacion de un
nuevo uso vitivinicola. Paredes Pedrosa plantea en el
patio interior la construccion de una pieza que vincula
los espacios existentes del cortijo. Se trata de una pieza
con forma de estrella con brazos desiguales que ordena
los nuevos itinerarios del programa. La estrella de cuatro
puntas esti compuesta por una estructura metdlica in-
dependiente a la estructura existente, de tal manera que
la pieza no llega a tocar los muros. Los cuatro brazos
irregulares se disponen a una altura variable, convergien-
do entre si en el centro de la estrella, de tal manera que
se origina un patio interior de morfologia pentagonal,
que se convierte en un lugar de estancia y de paso. En la
parte central del patio interior se puede contemplar las
vistas enmarcas por la pieza hacia los vifiedos. Esta pieza
da lugar a las estancias existentes ademas de la zona de
produccion de la bodega. Dedicada en mayor parte a
zona de estancia mas que de trabajo o de cualquier otro
uso.*

Con respecto a su construccion, como previamente se
ha nombrado, se trata de una estructura metalica, la cual
sostiene una cubierta con faldones irregulares a diferen-
tes alturas. En cuanto al suelo se utiliza una pavimenta-
cion de piedra caliza. Estas soluciones arquitectonicas

4]?/ véase en hitp:/ /www.paredespedrosa.com/works/68-bodegas-re-
a
48 véase en https://arquitecturaviva.com/obras/bodegas-real

conviven con las soluciones constructivas tradicionales
, proporcionando un resultado armonioso en la espa-
cialidad®

49 véase en  hitps://wywwmetalocus.es/es/noticias/bodegas-re-
al-por-paredespedrosa-arquitectos#
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[99] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdepefias (Ciudad Real). 2007.
Croquis planta cubierta. Fuente: https://arquitecturaviva.com/

[100] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdepefas (Ciudad Real). 2007.[101] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdepenas (Ciudad Real). 2007. Volu- [102] Paredes Pedrosa. Bodegas Real. Valdepefas (Ciudad Real).
Maqueta. Fuente: https:/ /arquitecturaviva.com/ metria de la estrella. Fuente: https:/ /arquitecturaviva.com/ 2007. Interior del patio. Fuente: https://arquitecturaviva.com/
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CUEVA-BODEGA EN
VILLACONEJOS DEL TRABAQUE

CUEVA-BODEGA EN
ALBALATE DE LAS NOGUERAS

CUEVA-BODEGA EN
MAZARULLEQUE

CUEVA-BODEGA EN
VILLAR DE DoMINGO

CUEVA-BODEGA EN
HoORCHE

CUEVA-BODEGA EN
HUETE

CUEVA-BODEGA EN
MENTRIDA

CUEVA-BODEGA EN

CAMARENA

68

PERIODOEMPLAZAMIENTO TIPOLOGIA N°DE PLANTAS|SUPERFICIE CONSTRUCCION
URBANO | RURAL| CUEVA EDIFICIO <1000 1>1000 [ESTRUCTURA|CUBIERTA
ladera|vertical| semienterrado|cota 0O

s IX-XV N . 1 ° abovedada
s. IX-XV o ° 1 ° abovedada
s. IX-XV . . 1 . abovedada
s. IX-XV ° ° 1 ° abovedada
s. IX-XV ° . 1 L abovedada
s.XIV-XV ° . 1 . abovedada
s.XVI . . 1 . abovedada
s.XVI ® ° 1 ° abovedada




Cuadro-tresumen

BobprEca
FiNcA LORANQUE

CUEVA-BODEGA
PERSILES

ANTIGUA BODEGA
Los LLANOS

CUEVA-BODEGA
PiroLoO

BobprEca
LEOCARDIO MORALES

BobpEGaAs
PEINADO

CUEVA-BODEGA
PERALES

BobpEGAS
NAVARRO

PERIODOEMPLAZAMIENTO TIPOLOGIA N°DE PLANTAS|SUPERFICIE CONSTRUCCION
URBANO | RURAL| CUEVA EDIFICIO <1000 1>1000 [ESTRUCTURA|CUBIERTA
ladera|vertical| semienterrado|cota 0O
tapial . .

s. XVIII ° . 2 * toledano inclinada
1850 L L4 2 ° abovedada
1875 N 2 o tapial inclinada
1890 . . 2 . abovedada
1901 ° 2 . tapial inclinada
1919 . ® 2 . abovedada
1929 . . 2 . tapial inclinada
s. XX . 2 . tapial inclinada
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PERIODOEMPLAZAMIENTO TIPOLOGIA N°DE PLANTAS/SUPERFICIE CONSTRUCCION

URBANO | RURAL| CUEVA EDIFICIO <1000 1>1000

ladera|vertical| semienterrado|cota 0O

ESTRUCTURA|CUBIERTA

BODEGAS 1999 °

CELAYA ° 3 ° metalica curva
BopEGA 2003 ] ° 3 . hormigén plana
NARANJO. CUEVA DE CRIANZA :
BoODEGAS
REAL . * o 1 o metalica inclinada

BobpEca 2009 metilica 1
14 ViNas ° * 3 plana

hormigdn
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La cultura del vino nos revela la influencia en la forma de
vida de la regién manchega como, por ejemplo, el origen
de produccion del vino de algunas poblaciones, que hoy
en dfa hacen de ¢l su principal fuente econémica. La
arquitectura del vino forma parte del paisaje manchego,
tanto en el Ambito rural como urbano, siendo un elemento
muy influyente en la trama de la ciudad. No obstante, la
implantacion de las nuevas tecnologias ha derivado el
progesivo abandono de este patrimonio, provocando
parte de su desaparicion. A pesar de esta pérdida, gracias
a la memoria que representa la arquitectura del vino, se
ha propiciado una comprometida recuperacion de la
misma.

En tales construcciones podemos observar las
influencias de sus inicios de la edad antigua, desde el
uso de pequefias técnicas de elaboracién de vino hasta
otros aspectos determinantes para el levantamiento de
la bodega. Uno de ellos constituido por la orientacion,
que solfa ser a norte para una mantener la temperatura
interior constante, al igual que se sigue empleando hoyen
dfa en bodega Finca Loranque o la antigua bodega Los
Llanos, e incluso en las mas actualescomo bodega 14
Vinas.

En el caso de las cuevas-bodega medievales, su uso para
la produccién de vino se ha mantenido hasta nuestros
dias. Este espacio se ha ido modificando a lo largo
del tiempo, uno de los ejemplos es la cueva-bodega
de los Hermanos Calvo en Horche, donde se han ido
agregando nuevos volumenes entorno a la cueva, como
el cuerpo adosado del cocedero, ademas del cambio de
disposicion del lagar segun la capacidad de produccion
del momento, llegando a congregarse tres recintos para
este ultimo fin en esta sola cueva pero de distintas épocas.

El cimulo de elementos de las distintas etapas historicas,
junto a la pérdida de escritos, han impedido conocer el
origen de esta tipologfa de bodega con exactitud, es el
caso de las cuevas-bodega del Castillo de Torralba o de
Villaconjeos del Trabaque. Otro punto a tratar es que
algunas de estas pequefias bodega se utilizan como
punto de encuentro y social en la actualidad, es el caso
del conjunto de Albalate de las Nogueras o las cuevas-
bodegas de Horche.

Las cuevas-bodega del s.XVI, heredaron ciertas
caracteristicas de las bodegas medievales, como por
ejemplo su morfologfa, ademas de su profundidad,
observandose en las cuevas-bodega de Méntrida. Hay
que hacer de notar la importancia del tipo de terreno,
dado que muchas de las cuevas-bodega, cuenta con
soportes de refuerzo para evitar despredimientos como
ocurre en las cuevas de conservacion de Méntrida y
Camarena. El motivo de abandono de las cuevas se
desconoce, sin embargo, la inestabilidad del terreno se
tiene como una de las causas de haber cesado su empleo.

Los primeros edificios-bodega, surgidos en el siglo
XVIII, mantienen algunas de las caracteristicas
cualitativas de las cuevas-bodega, como el hecho que
la sala de conservacién o la de crianza que se sigue
soterrando o semienterrando, lo que se convierte en
uno de los criterios principales en la construccién de
la bodega para el almacenamiento del vino, como en la
Bodega Finca Loranque y en edificaciones posteriores
como la bodega de Leocardio Morales o bodegas
Navarro.

La filoxera y la Revolucién Industtial marcaron un antes
y un después en la produccion del vino manchega;



; se podtfa decir que fue el detonante del crecimiento
exponencial de la comunidad bodeguera. De esta manera
origind que el vino se convirtiéra en el pilar econémico
fundamental de algunas poblaciones. En la evolucion
de la arquitectura vitivinicola entre los siglos XIX y XX
no se puede definir un patrén tipoldgico, puesto que
la condicionan muy diversos factores. Uno de ellos es
la produccién la bodega, de la cual depende su escala,
considerando que las grandes maquinarias requieren un
espacio mayor, como por ocurre en la cueva-bodega
Perales donde su jaraiz dispone de una doble altura.

Otro  condicionante es el desarrollo de las
comunicaciones, principalmente las ferroviarias, que
influyen en su progreso y su ubicacion, llegando a ser
algo decisivo en la ordenacién urbana, como en el caso
de la antigua bodega de Peinado. Actualmente, algunas
de estas bodegas todavia se conservan, como la bodega
de la antigua bodega de los Llanos, mientras que otras
han ido transformando con el tiempo, al implantar
nueva maquinatia, lo que solo ha permitido conservar
parte de su huella, como ocurre en las Bodegas Navarro,
y otras tantas cuyo desuso final con el transcuso del
tiempo ha hecho desaparecir parte de su arquitectura,
como en la cueva-bodega Pirolo, donde el jaraiz esta
completamente en extincion. En cualquier caso, los
avances tecnologocios repercutieron en las técnicas
constructivas, introduciendo materiales como el acero y
hormigén y dejando atras las soluciones constructivas
tradicionales. Es el caso del empleo de cerchas metalicas
como estructura de cubierta, sustituyendo a la cercha de
madera.

Por otro lado, el continuo desarrollo en la produccion
de vino ha originado que las bodegas se trasladen a la

periferia de la ciudad o al entorno rural, debido a
la falta de espacio y a su compleja accesibilidad. El
creciente interés por la cultura del vino manchega del
ultimo siglo ha provocado que la industria vitivinicola
se reinvente, de tal manera que muchas de las bodegas
hacen suya la arquitectura convirtiéndola en la imagen
corporativa de su marca, como es la bodega 14 Vifias.
Utilizan la arquitectura como medio de atraccion y de
comunicacion, convirtiéndola no solo en un lugar de
produccién sino también de ocio. Ademds, la constante
preocupacion por el impacto ambiental ha producido
que la arquitectura emplee unos nuevos métodos y
estrategias en la ideacion de las obras, a través de la
reutilizacién y el reciclaje, etc.

De esta manera observamos la arquitectura desde el
punto de vista del paisaje, estudiando la bodega 14 Vifias
donde su arquitectura se integra de forma armonica
respetando su entorno, ademas de fomentar la relacion
interior-extetior con el que los recintos construidos que
dialogan con el paisaje. Otro concepto a estudiar es la
materialidad y la luz, através de la nave de crianza de
bodegas Naranjo, donde se plantea una relacion entre
ambos aspectos, que viene dada previamente de las
cuevas-bodegas, donde la luz da vida a la materia y esta
ultima tifie de color a la luz. En cuanto a la espacialidad,
destaca bodegas Celaya, donde se plantea una
configuraciéon innovadora, consecuencia de no recurrir
a volumenes convencionales; y bodegas Real, donde
se construye una pieza central en forma de estrella en
el patio interior de un cortijo del s.XVIII, la cual es la
encargada de conectar y organizar las distintas estancias
existentes, conviviendo en un mismo espacio lo nuevo

Conclusiones
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y lo viejo.

Por dltimo, respecto de otros aspectos, cabe concluir que
las cuevas-bodega, en caracter general, son de menor
dimensién que los edificios-bodega, lo que se justifica
enque estan destinadas a la elaboracion de vino para
consumo propio o distribucién comarcal. En cambio,
los edificios-bodega, al estar dedicados a la elaboracion y
distribucién del vino a nivel industrial, requieren incluso
mayor espacialidad. En todo caso, el crecimiento de la
productividad vitivinicola y las necesidades funcionales
originaron la creacién de una distribucién interior en
dos alturas, como en la cueva-bodega Pirolo. En cuanto
a su estructura y cubierta, se construye en funcién
desu emplazamiento y de las técnicas constructivas del
momento, acudiendo a formas abovedadas en las cuevas-
bodega, pasando por la cubierta inclinada sustentada
por muros de tapial hasta otras mas innovadoras como
la de cercha metalica de arcos invertidos que envuelve
el espacio, segiin se muestra en bodegas Celaya. En
definitiva, toda una larga evolucién que ha entiquecido, y
lo sigue haciendo, el extraordinario y valioso patrimonio
enolégico manchego.
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