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COMO SE DBTIENE Y SE UTILIZA

LA REMOLACHA AZUCARERA,

El desarrollo de Ia planta. - El aziicar y el (no azu-
car:.—La madurez.—El cultivo y la semilla.—E1
valor proporcional y el precio — Utilidad en
arrancar la remolacha cuando estd madura,

En tres periodos distintos se divide la vida
de la planta sacarina:

En el primero se forman los drganos necesa-
rios para su funcidn econdmica; durante este
periodo «de germinacion y nascencias necesita
calor y humedad (1).

En el segundo se forman el aziicar y el no
aziicar; y este periodo de «vejetacions, en el
queadquiere peso, exige calor, humedad ¥ luz:

En el tercero se elimina el no aziicar, y du-
rante esta época de emaduracions, en la que

(1) ¥ que el suelo sea bastante pPOroso para gne pe-
netre facilmente el aire necesario d la germinacion.
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adquiere valor industrial. necesita calor y eva-
paracion.

Veamos por qué hechos naturales se elabora
el azticar y se elimina el no agicar.

A la formaciéndel mo azilear contribuye el
suelo con los alimentos minerales y orginicos
que suministra; y 4 la formacién del aztcar ex-
clusivamente elementos de la atmoésfera, que
utiliza la remolacha por su aptitud sacarifera,
aumentada ¢ disminuida por el cultivo.

Un proceso de reacciones quimicas que la
experimentacion cientifica ha definido perfec-
tamente (1), las cuales tienen su asiento en Ja
hoja, trasforma por la influencia de los rayos
solares ¢l carbono de la atmosfera: en sacearosa
6 hidrato de carbono. Y otra serie de fendme-
nos, de orden fisico principalmente, provoca la
absorcion por las raices de los jugos contenidos
en la tierra.

El azicar elaborado durante el dia se tras-
porta 4 la raiz durante la noche, obedeciendo 4
leyes naturales (2), que la industria utiliza para
extrazrla, estableciéndose un cange entre los ju-

(1) Veanse «Recherches sur le' developpement de
la betterave d sucre por Aime Girard,

(2) Este cange de jugos obedece: 4 las leyes del en-
dosmosis definidas por Graham, 4 favor de la diferen-
cia de temperaura entre Ia rafz y las hojas y la interven-
cién de otras leves fisicas.
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gos de la raiz y los de las hojas, que permite
comparar el trabajo del aparato folidceo de la
remolacha al de una bomba que impele mate-
rias azucaradas y aspira materias minerales.

La experimentacion cientifica explica ast, 4
posteriori, las pricticas agricolas que aconseja el
empirismo, y por que el agricultor de remola-
cha se preocupa, respectivamente en cada pe-
riodo: de preparar un suelo mullido que deje
penetrar el aire, y de sembrar cuando concu-
rren los agentes favorables 4 la germinacion;
de vigorizar la hoja con suplementos de mate-
rias fertilizantes y labores adecuadas; de colo-
car las plantas 4 distancia conveniente, para que
equilibrada la formacion de azicar y de wo azii-
car, se alimenten sin perjudicarse en la lucha
por laexistencia; aplica sus cuidados al mejor
aprovechamiento de la luz, calor y humedad
requeridos, con los diferentes modos de siembra
y labor; y habiendo empleado opriunamente los
abonos convenientes para la maduracion, no
pone obstdculos, con el riego, & que la evapora-
cion de las hojas active la eliminacion posible(r)

(1) En las remolachas arrancadas y gpiladas con las
hojas:sin 'descogollar se manifiesta, durante cierto tien-
po atin, esta eliminacion de no agiear. En Agostoy en
Setiembre (en 3 04 dias) st.pueden observar aumentos
de riqueza y pureza de 14 1'50 y de 3 4 4 grados res:
pectivamente.
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' de 710 agiear para que la planta adquiera valor
~ industrial, siendo el fin del cultivo como es el
principio de la fabricacion oblener plautas madu-
s, . s
La madurez de la planta es el término de su
crecimiento, que en la remolacha se manifiesta
cuando la proporcion de azicar es mis de 75
por 100 del total de las materias disueltas en el
jugo, 6 lo que es igual, cuando su cociente de
pureza es por lo menos 75 (1). :
B La remolacha que ha madurado; si se riega,
L - vejeta nuevaniente y adquiere mds peso; enton-
~ ces su valor disminuye, v la riqueza y pureza
que tuviera con la madurez inicial no se resta-
TR . blecen en o sucesivo. Esto se comprueba obser-
vando que los brotes producidos por vejetacio-
nes posteriores s¢ forman 4 expensas del azi-
car en parte, no son aptos'para llenar sufi-
cientemente ' la funcion de las hojas normales,
¥ que, continuando no obstante activa la fun-
cion de la raiz, se forma un exceso de no Azt
car;y & medida que las vejetaciones y madura-
ciones alternativas se suceden 4 favar del riego

(1) Este grado noindica el término de la-madura-
cion, visolamente la pureza minima que hace aceptable
laremolacha por la industria—Las variedades ricas que

e aleanzan pureza de 86 v mds elévadas, ticnen en prime:
; ros_dfas de Julio mus de 75. :
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y de la sequia, una cantidad creciente de impu-
rezas se acumula en la raiz (1),

Como se vera mas adelante, comparando el
peso que la planta adquiere por estas vejetacio-
nes, con su menor valor industrial, resulta una
pérdidaten la produccion. ¥ si 4 pesar de haber
disminuido el valor de la planta el labrador be-
neficia del exceso de peso, al comprarse en esta
forma la remolacha, se provocay desde luego
se fomenta un cultivo anti-industrial, consi-
guiendo el fabricante que pretenda por este
sistema abaratar el precio de costo del azicar,
encarecerio y disminuir su preduccién. Esto es pre-
cisamente lo contrario de lo que se propu-
siera con espiritu mercantil—digno verdadera-
mente de mejor aplicacién, — pues confundien-
do la industria con el negocio se estrella su es-
fuerzo contra su insuficiencia técnica, por pre-
tender encerrar en - estrechos horizontes: de
mostrador una industria que, nacida en el labo-
ratorio, se desenvuelve en el campo y en el ta-
ller. .

En el cultivo con riegos, en que el labrador
persiga exclusivamente el rendimiento en peso,
y la remolacha no madure, la mds noble si-

(1) Asi se explican los tenores de 125 y 1940 9, de
materias minerales v las purezas de 65 v 68! que se ob-
sérvan en remolachas que se creyeran industriales,
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miente produce plantas bastardas de escaso vi-
lor (1).

Para producir remolachas industriales, no
basta desechar la mala semilla (2) y emplear va-
riedades azucareras de buena seleccion que ma-
duran facilmente, sino que ademds es indispen-
sable que el agricullor—porque comprenda su ver-
dadero interés, y porque el fabricante haya tomado

(1) Esto explica las anomalfas de que plantas proce-
dentes de semillas bastardas tengan & veces, por estar
maduras, mds densidad que las de semillas ricas; y ade-
mds que la diferencia de valor entre ricas v pobres sea,
en'un cultive irracional, poco importante; cuando la del
péso se manticne apreciable. Pero si se observa que la
remolacha pobre 1-.mque esté madura no pasa de cierta
densidad vy pureza (de 58 4 6° v degs 4 8o respectiva-
mente) y tiene un valor limitado, v que la remolacha rica
que estd madura aleanza riquezas 'v purezas elevadas (de
72 4 85 y de 85 4 88) y por consiguiente uu gran valor,
se comprueba que el mayor peso que producen las remola-
chas pobres es inferior al mds valor industrial que ablicnen
tas ricas.

(2} Llamamos asi la de variedades de destilera gene-
ralmente empleadas enla vega de Granada; las forrage-
ras edisettess y «Tankards que por su forma se pueden
confundir con ellas; y en fin, las pseudo-azucareras con
que cl comercio explotala bueia fe del labrador yla fo-
leranzia que el fabricante ha tenido hasta el dia en admi-
tirlay mezcladas & no con 1as azucareras.
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la iniciativa de hacerlo comprender—se proponga
oblener plantas maduras.

En la época oportuna, la madurez de las re-
molachas se comprueba con el ensayo de los
jugos, y cuando se observa que la variacion de
riqueza y pureza es poco sensible, se deben
arrancar inmediatamente, para evitar las nue-
vas vejetaciones que. el riego, la lluvia, el rocio,
etc., pudieran provocar.

El valor dela remolacha depende de su ri-
queza y de su pureza colacionadas; ambos tér-
minos son variables, y si bien su aumento 6
disminucién son correlativos , diferentes cir-
cunstancias pueden influir de manera mds sen-
sible sobre uno que sobre otro, y en cada caso
se determina el valor proporcional multiplicando
la riqueza (azicar absoluto) por la pureza (azi-
car relativo). Ast:

En la remolacha
de 6° densidad.—Azicar 11°50°/o: Pureza 75

: L FITIS 0SS
el valor proporcional sera (%(ﬂ)zs‘ﬁﬂ

En la remolacha
de 70 densidad.—Aztcar 13'65 °/o: Pureza 85

P
I3

6585
el valor proporcional serd (—--—}I-?(-?(-f—-)—):l 1'60
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Y en la remolacha

de 7% densidad. — Azticar 1465 9/o: Pureza 87
: e L1465 X8
el valor. proporcional serd (H—ISUO.—Y)ZQ"W

Y si el precio de la remolacha de 69 és por

tanRladaz T AR b S S Pras. 27'0p
el precio de la de 7 serd proporcio-
: 11605 27 )
mlmente( e R 2 - 35560

T2t engan 3 ]
el de lade 7° (— e L R a0 0
i 2 / 8_,60 1

Y sucesivamente se’ establecerd el valor de la
remolacha’ partiendo de ln rigueza, pureza y pre-
cio que sirven de base (1):

Terminaremos con un ejemplo:

En distintos puntos de la vega establecimos
durante varios afios campos de experiencia para
observar la produccidn de diferentes variedades
de semillas, en diversas tierras. Extractamos las

(1). Elvalor de las remolachas de purezas inferiores
d475 no se puede determinar por el mismo. ¢dlculo,
porque cuando el no agicar excede de 25, la cantidad de
materias minerales que conticne mds elevada y.va-
riable, hace preciso para apreciarlo determinar én cada
caso distinto su contenido en materias minerales. -
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Se observa que el valor proporcional que
desde'el 27 Julio & 17 de Agosto ascendi6 de
LT & W27 9, si bien pudo ser més eleva-
do'con un mejor cultivo (1)—el haza se regaba

cada 8 dias—era muy satisfactorio.

Estas remolachas como otras de muchos pun-
tos de la vega no se arrancaron hasta Octubre,
y ¢uando se recibieron en fibrica tenian: densi-
dad, de 6:30 4 6'50; azicar, 1274 1250 9/5; pu-
reza, de 76 4 80, y su valor proporcional siendo
entonces '{i?-'-o -ﬁ)-_-.)‘.iﬁ, la diferencia

100
conel mismo en Agosto, representaba und pér-
dida de 33 9/,\! (2) Admitiendo gratuitamente
que estas vaucdades ricas hubiesen podido au-
mentar, durante este tiempo, en peso de 25 420
9/9, resulta todavia un déficit de 84 13 °/, en la
produccion econdmica.

(1) El mimero de remolachas por metro que en aque-
lles terrenos podfa ser mucho mayor, no era mids de 6
4 8.

(2). Nos hemos fundado en estas observaciones, que
se confirman por las experiencias de afios posteriores,
para afirmar en otro Iugar que la compra de la remola-
cha al péso es incompatible con el sistema de cultivo con
riegos; y desde entonces hemaos indicado la necesidad de
comprar-la remolacha por $u riqueza, necesidad fatal ¢
ineludible, porgue el modo de compra al peso que prima
la remolacha pobre, tiende 4 degenerarla, y compromete
Ia existencia de la industria.

T e



Tiﬂms y remolachas ricas, es Hecesario apreamrlm
e lodo tiempo por su justo valor.
e Asiy no de otro modo podri el 'E’J.‘Bfi'cant& :
R fomentar el cultivo racional dela remolaclla
N ¢ cultwo racional quf.- es indispensab! ;

- gurar le existencia de la industria.

Granapa Marzo 1893.












