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TEORICA Y PRACTICA.
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Contienen todas las operaciones fundamentales de esta ficul-
tad, con su definicion, y una explicacion de estas operaciones
por los principios e la Chimica,

Modo de bien elegir, preparar y mezclar los medicamentos
con observaciones y reflexiones sobre cada método.

Los medios de conocer los medicamentos falsificados y altera.
dos.

Las recetas de los remedios nuevamente puesfos en 1so,

Los principios fundamentales de muchas Artes dependientes
de la Farmucia , como el Arte de Confitero, Destilador de
aguas de olor , aguardient¢s y rosolis, &e,

Con la exposicion de las Virtudes y Dosis de los medi-
camentos 4 continuacion de cada articulo,

OBRA ESCRITA EN FRANCES

POR M. BAUME, PROFESOR DE FARMACIA,
“de la-Academia de las Ciencias de Paris, de la de
Medicina de Madrid, &c. &c.

TRADUCIDA AL CASTELLANO DE LA ULTIMA EDICION CON NOTAS

POR D. DOMINGO GARCIA- FERNANDEZ,

Comisionado por S. M. para la Inspeccion de la Mone~

94, Sicio de la Real Academia Médica de Madrid
en la clase de las Ciencias Natdarales , &e.

TOMO IL

CON PRIVILEGIO.
MADRID EN LA IMPRENTA REAL.
ARO DE 1793.

St hallard en la Librevia de Gomez , calle de las Carvetas.




_ NOTA..

Se advierte que la libra de que se hace men-
cion en esta obra es de diez y seis onzas, y no de
doce como parecia regular, 4 causa de que en
| Francia la libra civil y la medicinal son una mis-
| ma. Asimismo se previene que para mayor claridad
¢ inteligencia de todos se han suprimido los carac-
téres con que se acostumbra en la Medicina espe-
cificar las cantidades de los ingredientes de una re-
ceta.
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Restna de Turbit.
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ELEMENTOS DE FARMACIA.

-

EXTRACTOS.

Se llaman extractos las substancias , que se han
separado de los cuerpos por un menstruo conve-
niente , y se han reducido 4 un volumen pequefio
por la evaporacion de una parte, 6 de la totalidad
del vehiculo.

Parece que los extractos se han hecho para
conservar con mas facilidad las substancias f{itiles
de los. mixtos. Las materias da que se sacan los
extractos son de los reynos vegetal y animal. El
reyno mineral no subministra exctacto alguno, que
tenga uso en la Farmacia: no-es porque no pue-
dan sacarse de muchas substancias de este reyno,
sino que no s& conocen sus ptopiedades , y que
aquellas que son conocidas no convienen con lag
diferentes miras, que se propone ‘el Arte de curar.

De nuestra definicion se puede’conocer facil-
mente, que debe haber muchas especies de extrac-
tos. En efecto se diferencian entre si por los prin-
cipios que los constituyen 3 lo que obliga emplear
diferentes menstruos para prepararlos. Atendiendo
4 sus propiedades particulares pueden distinguirse
en quatro diferentes especies; 4 saber:

Extractos gomosos 6 mucilaginosos; gomosos

TOM. 1I. A
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y resinosos 3 xabonosos; y en fin resinosos, 6 las re-

sinas 1lamadas propiamente tales.

Los extractos gomosos G mucilaginosos son
aquellos, que se parecen 4la cola, y que se re-
ducen 4 jalea quando se enfrian , como los que se
sacan de la linaza, de las simientes de zaragatona,
de las de membrillo, de la goma arabiga, alqui-
tira , rasuras de marfil, 6 cuerno de ciervo, &c.
Estos extractos s¢ preparan con el agua.

TLos extractos gomosos-resinosos son aquellos,
que se sacan de la mayor parte de los vegetables,
que dan en el agua 4 un mismo tiempo la goma y
resina, tales como el de xalapa, cascarilla , quina,
bayas de encbro, &c.

Los extractos xabonosos son los que ademas
de los principios de los extractos gomosos-resinosos
contienen afin sales esenciales , que dividen , y ate-
nuan ly substancia resinosa, y la ponen en estado
de no separarse de la substancia gomosa: tales son,
por exemplo, los extractos de cardo santo, fuma-
nia , berros, borraja, buglosa , achicoria silvestre,
&c. La mayor parte de los extractos de este géne-
1o dexan cristalizar las sales esenciales , que les da
un aspecto lleno de grumos.

En fin los extractos resinosos puros son las re-
sinas propiamente tales, que se separan de las subs-
tancias por medio del espiritu de vino y ether.

Estos ltimos extractos no son disolubles en el
agua, en lugar que los otros lo son en todo, 0 en
parte.

La agua, vino y espiritu de vino son los vehi-



e e ———

DE FARMACIA, 3
culos, que por lo regular se emplean para preparar
los extractos, que estan mas en uso. Los extractos
que se hacen con el ether no se usan en la Medici-
na, Tambien pueden prepararse, segun sean los ca-
sos , los extractos con liquidos mas compuestos, ta-
les como las aguas simples destiladas de las plantas
aromaticas , las aguas espirituosas simples y com-
puestas, &c. La Medicina puede sacar muchas ven-
tajas de estas preparaciones.

Euxtractos cuyo vehicnlo es-el agua.

Estos extractos se preparan, 6 con los zumos
depurados de los vegetables, 6 con las infusiones,
6 con los cocimientos de las plantas 6 de los anima-
les. Llevan diferentes nombres, que se deriban, 6
de sus propiedades, 6 de las substancias de que se
han sacado, como arrope, sapa, defrutum, ex-
tracto, 6 jalea. Todas estas denominaciones han
sido dadas por los Antiguos, y no significan ; sino
una sola y misma cosa , asi por lo regular se con-
funden: sin embargo sz conserva el nombre de ar-
rope 4 la mayor parte de los zumos de los frutos,
como los de sauco, yezgos, berberos , moras y
otros muchos,

‘Se entiende por arrope (70b 6 robub.) el zu-
mo depurado de qualquiera fruto que no ha fer-
mentado, y que se ha espesado hasta la consisten-
cia de miel. La mayor parte de los arropes de los
Autiguos estaban mezclados con miel, como s¢ ob-
serva en todas las Farmacopéas antiguas; pero aho-
Xa se suprimen estas preparaciones.

A2
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I { Por sapa solamente se entiende el mosto 0
j zumo de las uvas cocido hasta la misma consis-
[ tencia. Por esta definicion se ve , que el sapa es
; un arrope: el de uvas se conoce vulgarmente con
| el nombre de moszillo.

i | Por defrutum , se entiende el mismo zumo de
: las uvas, al qual se hace evaporar sola la tercera
‘l parte de la humedad. Este defrutum puesto & fer-
mentar hace lo que se llama wino covido.

Por extractos se entienden los zumos depura-
dos, infusiones y cocimientos de las plantas , rai-"
ces, &c. que se espesan hasta la consistencia de una
pasta mas O menos espesa.

En fin se entiende por jalea los extractos mu-

! cilaginosos, mucilagos, colas, &c. Tales como las
! que se sacan de las substancias mucilaginosas y ma-
terias animales; como se aflade azucar 4 estas jaleas
para hacerlas mas agradables, dexamos lo que te-
nemos que decir para el articulo de las conservas.
: Los extractos pueden ser simples, 6 compues-
| tos; pero no hablaremos sino de los primeros. Lo
il que se dir4 , bastard para entender bien la prepa-
| racion de los que se quieran hacer con muchas
' substancias 4 un mismo tiempo. Los extractos son
blandos, 6 enteramente secos. El Sr. Conde de la
Garaye ha dado 4 estos Qiltimos el nombre de sales
esenciales , pero impropiamente ; asi el nombre de
extractos secos es el que les conviene, y hablare-
mos de ellos @ continuacion de estos.

.
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Extractos blandos hechos con los znmos
de los vegetables.

Arrope de bayas de sauco.

Se toma la cantidad que se quiere de bayas de
gauco , un poco antss de su perfecta madurez; se
deshacen entre Jas manes: se dexan macerar veinte
y quatro horas: se ponen en un lienzo fuerte : y se
exprimen por medio de una prensa. Por esta opera~
cion sale un zumo encarnado tirante a negro: se po-
ne en un perol con algunas claras de huevo que se
agitan con €, y se hace dar algunos hervores. Quan-
do este zumo estd perfectamente clarificado, se cue-
la por un colador de bayeta; sc espssa al fuego has-
ta que haya adquirido la consistencia de puches es-
pesos 1 y se pone enun bote para conservarlo.

S1 se han empleado treinta libras de bayas de
saico se obtiene en los afios lloviosos desde quatro
hasta cinco libras de arrope, y en los aflos secos no
se sacan sino desde dos hasta dos libras y media. Es-
tas diferencias provienen , de que en los afios secos
contienen las bayas menos zuma y extracto. Esta ob-
servacion es general para todos los arropes y extrac-
tos, que se preparan con los zumos de los vegetables.

El arrope de sauco es ténico , algo diaforético
y astringente , y conviene en las disenterias. La do-
sis es desde un escrlipulo hasta una dracma.

Del mismo modo se preparan los arropes de
yezges , vhamno catartico, berberos , uvas, guin-
das, grosela, &c.

Virtudes.

Dosis.
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Arrope de Yezgos. Tiene las mismas virtudes
que el de sauco con corta diferencia, y se da en la
misma dosis.

Arrops de Rhamno catartico. Cien libras de
bayas de rhamno dan cincuenta libras de zumo; y
estas cincuenta libras de zumo dan seis libras de ar-
rope.

Virtudes, El arrope de rhamno es un purgante hydra-
gogo: conviene en la hidropesia, paralysis y reu-

Desis. matismos. La dosis es desde un escripulo hasta
dracma y media.

. Arrope de Berberos. Es cordial y astringen-

' te : es bueno en ciertas evacuaciones de vientre;

excelente para apaciguar la sed ardiente, y excita

el apetito,
i Arrope de Guinda. Treinta libras de guindas
L: encarnadas comunes tomadas en el mes de Juliode

1769 me dieron tres libras y ocho onzas de arrope.

El arrope de guinda es refrescante y aperitivo,
f y mantiene el vientre libre. La dosis es desde una
| hasta quatro dracmas.

Arrope de Grosella. Siete libras de grosella
encarnada pesada con su escobajo me han dado
- seis libras de fruto, que han rendido nueve onzas
|_! de arrope.

! El arrope de grosella es ligeramente astrigen-
[L te, refrescante, y 4 propdsito para absorver los hu-
|
:

il mores alcalescentes. La dosis es desde una dracma
l hasta quatro.

i Mostillo. Treinta libras de uva negra recien-
| te me han dado diez y nueve libras de un zumo,
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que tenia un color tirante 4 encarnado, y un sabor
dulce azucarado bastante agradable. Este zumo se
clarificé en el primer hervor; y evaporado hasta la
consistencia de extracto, produxo tres libras de ar-
rope. Al mostillo que sirve de alimento se anade
zumo de peras y manzanas, canela, clavo de espe-+
Clas e

Diez libras de zvas de Damasco secas , coci-
das en la suficiente cantidad de agua, y evapora-
das hasta la consistencia de extracto , han dado seis
libras y seis onzas de extracto de buena consistencia.

El mostillo 6 sapa se emplea algunas veces Virtudes.
para limpiar las pequefias llagas, que nacen en la
boca, y entra en los gargarismos desde una dracma Desis.
hasta una onza en quatro onzas de liquido.

Extracto de Borraja.

Se toma la cantidad que se quiere de borraja:
se machaca en un mortero de marmol con una ma-
no de madera : se deslic la planta machacada en
la suficiente cantidad de agua: se exprime en un
lienzo fuerte ; y se coloca en una prensa para sacar
el zumo : se clarifica este zumo con algunas claras
de huevo, como antericrmente se ha dicho: y se
evapora en baflo de maria hasta la consistencia de
extracto, y se guarda en un bote para el uso.

Si se han empleado quarenta libras de borraja
se sacan comunmente cerca de ocho onzas de ex-
tracto de consistencia buena para formar pildoras.

En el mes de Julio de 1769 doscientas noven-
ta libras de borraja me dieron siete libras, ¢inco on=




— B . e _“ﬁ

8 ELEMENTOS
zas y quatro dracmas de extracto de la misma con-
sistencia,

En el mes de Agosto de 1772 trescientas ca-
torce libras de borraja dieron doce libras y dos on-
zas deun extracto semejante,

i - Enelmes de Mayo de 1774 ciento y ochenta

- libras de la misma planta rindieron tres libras y

j seis onzas de un extracto de un poco mas de consis-
tencia.

Virtudes. El extracto de borraja dulcifica las acrimonfas

de la sangre y otros humores : purifica la sangre,

y laxd algo el vientre, y tambien es un poco ape-
I Dosis. ritivo. La dosis es desde doce gramos hasta una
i dracma.

Del mismo modo se preparan los extractos de
buglosa , chicoria silvestre, cicuta mayor, coclea-
| 714, cohombrillo amargo, berros, ortigas, Cre.
| Extracto de buglosa. Tiene las mismas virtu-
[ _ des que el de borraja , ¥ se administra en la misma,
|
|

dosis.

| Virtwdes. Extracto de Chicoria silvestre. Es apetitivo
detersivo, bueno para las obstrucciones, y para pu-
_ rificar lasangre : tambien se emplea con veutaja en
‘“ las enfermedades del higado, y mueve algun tanto
| posis. el vientre. La dosis es desde seis granos hasta media
| dracma.

. Eatracto de Cicura. Quatrocientas y ochenta
| | libras de cicutamayor en flor, cogida al principio del
" mes de Junio y preparada como los extractos pre-
| cedentes, han dado veinte y una libras y doce on-
’f’- z3s de extracto sin polvoni fecula. Luego hablare-
|




“DE FARMACIA, 9

mos de este éxtracto preparado segun este método.

Quinientas y sesenta libras de la cicuta mayor

cogida en el mes de Abril de 1768 me dieron vein-
te y tres libras de extracto sin polvo ni fecula.

Seiscientas y sesenta librasde la misma planta
cogida en fin. de Agosto del mismo afio me dieron
treinta y una libras y siete onzas de igual extracto.

En el mes de Mayo de 176 9 doscientas trein-
ta libras de la misma cicuta en tallos grandes y ca-
si en flor, y cogida en tiempo seco me dieron ocho
libras y ocho onzas de semejante extracto.

En Octubre del mismo afio noventa y quatro
libras dierou siete libras de extracto sin polvo ni
fecula.

Trescientas veinte libras de la misma planta
cogida en 15 de Mayo de 1770 dieron veinte y
una libra y dos onzas de extracto.

Se emplea este extracto contra los canceres y-

tumores esquirrosos. La dosis es desde un grano
hasta quatro: lo que se repite dos, 6 tres veces al
dia.

Extracto de Coclearia. Se mira como antis-
corbutico , bueno para las enfermedades del bazo,
promover un poco la orina, y atenuar el calculo
de la vexiga. Es bien cierto que la planta posee
todas estas propiedades; pero la larga ebulicion
que se hace experimentar al zumo para reducirlo
4 extracto, ha disipado todos los principios vold-
tiles, en que reside toda su virtnd : contiene un
principio sulfureo, que obscurece un poco los pero-
les de pluta, mientras que se evapora en ellos su

Virtudes.

Dosis.

Virtudes,
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Virtudes.

Dosis.

Virtudes,

Daosis.
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zumo. La dosis es desde doce granos hasta media
dracma..

Laxtracto de Berros. Cien libras de berros,
con que se hicieron las mismas operaciones que con
las plantas precedentes, dieron un zumo verde,
que se clarific. Este zumo puesto a evaporar en
bafio de maria dié diez y siete onzas de extracto.
Contiene asimismo un principio sulfureo, que em-
pafnala plata.

El extracto de berros es incisivo, detersivo,
aperitivo, bueno para los calculos de los rifiones,
quitar las obstrucciones; excitar la menstruacion
en las mugeres , para el escorbuto y enfermedades
del bazo. La dosis es desde doce granos hasta media
dracma.

Extracto de Ortigas. Cien libras de ortigas
dan sesenta libras de zumo : este zumo clarificado,
y evaporado en bafio de maria hasta la consistencia
conveniente da nueve libras de extracto.

El extracto de la ortiga es Incisivo, detersivo,
aperitivo y astringente : se nsa en los esputos de
sangre , que provienen de la rotura de algunos va-
sos pequeios, ocasionada por algunos esfuerzos. La
dosis es desde un escriipulo hasta una dracma. Tam-
bien detiene las hemorragias de las narices , intro-
duciendo en ellas una compresa mojada , 6 empa-
pada en este extracto desleido en un poco de agua.

Extracto de Cohombrillo silvestre. Doscientas
libras del fruto de cohombrillo silvestre dan un zu-
mo aquoso , que ¢l mismo se clarifica por el reposo.
Este zumo filtrado y evaporado en bafio de maria
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da seis libras y ocho onzas de extracto, que se lla-
ma Elaterium 6 Eletario.

El extracto de cohombrillo silvestre es un pur-
gante violento, que se da en la hidropesia. La do-
sis es desde un grano hasta seis.

Concluiremos este articulo de los extractos
que se hacen con los zumos de los vegetables, con
aquellos que se preparan segun el mérodo de Mr.
Storck Médico de la Corte de Viena: estos extrac-
tos se hacen conzumos no depurados de Jas plantas.

Eatracto de Cicuta preparado segun ¢l método
de M. Storck Medico de Viena.

Se toma la cantidad que se quiere de la cicu-
ta mayor quando empieza a florecer : se machaca
en un mortero de marmol con una mano de made-
ra : se pone la planta en la prensa para sacar el zu-
mo: se cuela por un colador de lienzo, y se hace
evaporar 4 un fuego moderado hasta la consisten-
cia de extracto espeso, teniendo el cuidado de agi-
tarlo sin cesar, para que no se adhiera, ni se que-
me en el fundo de la vasija. Entonces se mezcla es-
te extracto con la suficiente cantidad de polvos de
cicuta, para formar una masa de pildoras de la
consistencia conveniente, y este es el remedio de
Storck contra los canceres y tumores esquirrosos.

Doce libras de cicuta dan siete libras y qua-
tro onzas de zumo muy verde: este zumo espesado
hasta la consistencia de extracto me ha producido
nueve onzas y media de extracto feculoso , de un
color verde; pero que se volvié moreno despues de

Virtudes.

Dosis.
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algunos dias. Este extracto ha absorvido una onza
de polvos de cicuta, para tomar la consistencia de
piidoras.

Se usa este extracto del mismo modo, que el
preparadosin polvos y en la misma dosis. Hay Mé-
dicos que dan la preferencia al primero, de que
anteriormente hemos hablado.

Observaciones.

El proceder que %acabamos de exponer para
preparar el extracto de cicuta, es el que ha publi-
cado Mr. Storck, quien nuevamentz ha renova-
do el uso de este remedio. Encarga que se prepare
en el mes de Mayo, 6 Junio con el zumo exprimi-
do y no depurado de la cicuta mayor recicnte, y
ast que las flores empiezan 4 abrirse; y de ningun
modo con la decoccion de esta planta reciente ni
seca; porque ha observado, que los extractos de
cicuta preparados segun estos Gltimos métodos tie=
nen menor virtud.

Siguiendo el método del Autor el extracto se
halla cargado de una gran cantidad de substancia,
a la que se 'ha dado el nombre de fecula, y cuya
naturaleza no han conocido hasta ahora los Profe-
sores. Por esta razon algunos han reprendido en al-
gun modo & Mr. Storck, que su proceder no era
enteramente segun las reglas del arte. Mr. Storck
respondiendo 4 las objeciones que le han hecho so-
bre este asunto, se ha contentado con decir , que
habia cbservado mejores efectos con el extracto de
la cicuta preparado con el zumo que contienc su
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fecula, que con aquel del que se ha separado T.
Como este habil Médico no ha dado ninguna ex-
plicacion sobre la naturalcza de esta fecula, he
creido debia repetir con esta misma fecula los ex-
perimentos, que anteriormeante habia ya hecho con
las feculas de los zumos de los vegetables.

La feculade los zumos sacades de las plantas
no ¢s una substancia terrea, ni indiferente. Es un
compuesto de una porcion de la planta quebranta-
da, de un mucilago y de mucha resina colorante.
Ninguno, que yo sepa, ha intentado buscar una
materia resinosa en esta fecula , que se eleva en es-
puma mientras la clarificacion de los zumos de las
plantas. Yo haré cbservar en muchos parages de
esta obra 2, que ella no tiene una gran cantidad,
especialmente quando proviene de los zumos ex-
traidos de las plantas resinosas. La cicuta mayor se

 halla en el caso de que hablamos. Para confirmar

mas la tedrica de esta materia paso a describir sin

interrupcion los experimentos que he hecho sobre

esta planta, 4 fin de presentar baxo un punto de

vista todo lo que pertenece 4 esta materia ; despues

de esto haremos algunas reflexiones sobre el mdto-

do de Mr. Storck. He destinado para estos experi-

mentos cierta cantidad de cicuta cogida en el mes’
de Mayo, y la mayor parte en flor.

1 Vease el Journal de Medicine, pour le mois de Septem-
bre 1760, pag. 260,

2 Enel articulo de los aceytes por infusion especialmente
en el aceite de dulca amara.
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1.° Puse 4 destilar doce libras de cicuta picada
groseramente con la suficiente cantidad de agua, y
obtuve una agua destilada muy cargada del olor
de esta planta, y sobre la que nadaban algunos glé-
bulos de aceyte , que luego se fix6. El agua desti-
lada no tenia casi sabor: y la decoccion que quedd
en el alambique tenia un color verde un poco lac-
ticinoso , sobre la qual nadaba una pelicula muy
ligera , grasa y resinosa, que representaba iris. Es-
te liquido sin clarificarse, puesto 4 evaporar, forma
un extracto salino y liso, como los extractos blan-
dos comunes, porque no contienen fecula.

2.° Habiendo puesto sobre el fuego el zumo
recien exprimido , observé al primer grado de co-
lor , que la substancia verde se coagulo, y se reu-
ni6 en grumos , como sucede & todos los zumes que
se clarifican ; y el liquido se puso claro, transpa-
rente y de un color rubio. Para separar la fecula lo
filtré : despues lavé esta fecula muchas veces en
agna tibia , para privarla de quanto contuviese de
soluble en el agua, y la puse 4 secar para eximi-
narla,

3.0 Por la evaporacion reduxe a4 la quarta
parte de su yolumen poco mas ¢ menes el zumo fil-

“trado : y el liguido se volvié de un color , que ti-

raba a encarnado algo moreno, y depuso al enfriar-
se una gran cantidad de una sal rubia. Para separar
a(in mas sal, evaporé el liquido: mezclé, y lavé to-
da la sal , que habia sacado para exdminarla: el li-
quidoextractivoquequedd, contenia todavia mucho
de esta especie de sal; pero la abandoné teniendo
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ya la suficiente para mis experimentos.

4.° Observé que la fecula tenia un color ver-
de hermoso mientras permanecia hiimeda : que su
olor era mas fuerte que el de la misma cicuta; y
que estando seca adquiria un color verde muy obs-
curo, y como negro en unos parages y blanco en
otros : su sabor se diferenciaba poco del de los pol-
vos de cicuta. En el espiritu de vino da una tintura
verde muy intensa : esta tintura un poco concentra-
da se vuelve blanca con el agua, y dexa depositar
una resina verde.

El eter vitridlico saca de esta fecula inmediata-
mente una tintura verde clara, no tan intensa como
la del espiritu de vino; esta tintura puesta & eva-
porar da una resina seca de un verde mas hermoso,
que el werde de vexiga.

. La sal esencial que saqué del zumo de
la cicuta, tenia un color rubio, aunque se lavo en
muchas aguas; estaba en pequefios cristales, que
no tenian forma regular alguna , 4 causa de la es-
pecie de evaporacion : esta sal es muy poco diso-
luble en el agua. Su disolucion vuelve algo encar-
nada la tintura de tornasol : con la disolucion del
mercurio forma un precipitado blanco, que labado
en agua destilada hirviendo permanece blanco; y
precipita en blanco manchado la disolucion de la
plata acendrada , hecha en acido nitroso, El alkali
fixo echado sobre la disolucion de esta sal ccasiona
un precipitado blanco terreo muy abundante. El
acido vitriGlico concentrado agregado 4 esta sal no
ha hecho nada, sino exhalar algunos vapores de

.
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acido sulfureo mezclados con un ligero olor de 4ci-
do marino.

6.° Fsta sal puesta en el fuego se quema ar-
rojando chispas,'como el serrin de madera bien se-
ca, y exhala un olor de yerbas quando se queman;
y dexa unas cenizas blanquecinas, casi sin sabor,
y que por la decoccion en el agna forman una lexia
sin color , y con un ligero sabor estyptico. Fsta le-
xia vuelve verde el xarave violado 6 azul : preci-
pita la disolucion del mercurio de un color amari-
llo de limon; lo que indica la presencia de una
sal alkalina terrea: no precipita casi la disolucion
de la plata, y este Giltimo precipitado es.blanco.

De los experimentos que acabamos de expo-
ner hechos sobre esta sal resulta, que se parece
mucho 4 la sal, que he extraido de los tamarindos,
pues he hallado en ella l2s mismas propiedades:
y parece que no se diferencia, sino porque es un
poco mas soluble en el agua. Mr.de Machy di-
ce, que por la mayor parte es una sal nitrosa,
pues detona sobre las ascuas : sin embargo yo no
lo he notado, y tal vez provendr4 esto de los di-
ferentes grados de madurez de la planta, y del
terreno donde se cria. Sea lo que fuere, esta sal
me ha parecido ser un compuesto de 4cido marino,
que tiene por base una tierra vitrificable, arcillosa,
semejante a la del alumbre .

1 La tierra que Mr. Baumé quicre dar § entender aqui es
Ia arcilla Calumine de la Nueva Nomenclatura). Pava enten-

der gste [asage es necesario tener presente que nuestro Autor
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Yo creo poder adelantar que el zumo de ci-
cuta y el de todas las plantas resinosas deben con-
siderarse como especies de emulsiones naturales,
Pueden compararse con la leche de los animales, y
se diferencian solamente por el color. Se componen
de principios casi semejantes, y tienen las mismas
propiedades generales. La leche contiene manteca,
queso, sal y agua : la manteca es la materia oleco-
g2, que da 4 la leche la opacidad y el color blanco:
el queso es una materia mucilaginosa, que no hace
sino enturbiarla sin darla color, pues quando esta
seco se parece 4 una goma.

La materia resinosa de los zumos de que ha-
blamos es una substancia de la naturaleza de los
aceytes esenciales, que produce en los zumos la
opacidad y el color verde , i amarillo , &c. segun
su naturaleza. La porcion que no es resinosa , ¥ que
enturbia tambien la transparencia de los 2Umos,
puede compararse con el queso de la leche : pues
es una materia mucilaginosa mezclada con una por-
cion de la planta quebrantada, que se coagulan una
sobre otra con la substancia resinosa,, quando se ca-
lientan estos zumos, y forman por consiguiente un
coagulo, que puede compararse con el de la leche
de los animales. Esta materia mucilaginosa sirve de
intermedio para tener unida al agua la parte resi-

ha pensado que la tierra arcillosa pasaba al estado de tierra vi-
trificable (tirra silicen » Nom. nueva ), % ciusa de que ¢n las
diferentes piedras quarzosas que analiz6 , hall6 en ellas la arci-
Ya. Vease su Memoive sur les Avgilles. N. T,

TOM. I11. B
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nosa. Estos zumos aquosos clarificados estdn carga-
dos de sales y extractos , como lo esta el suero de
los animales.

Los zumos de las plantas que no contienen sino
muy poca 6 ninguna resina, como el de la siempre-
viva, cohombrillo silvestre y todos los zumos acidos
de los frutos, presentan fenémenos diferentes de los
de que hablamos: pues ellos mismos se clarifican
por el reposo, y sin sufrir el menor grado de fer-
mentacion; en lugar que los zumos resinosos nece-
sitan de cierto tiempo y cierto grado de fermenta-
cion, como la leche, para coagularse y clarificarse
por el reposo.

Despues de lo que acabamos de exponer , y de
1o que haremos observar sobre la facilidad con que
se descompone la resina de la mayor parte de los
vegetales por un calor, aunque moderado, hay de-
recho para preguntar al Autor de la preparacion
de la cicuta, que encarga que la fecula quede en
este remedio, si convendria mas separarla del zu-
mo, inmediatamente despues que se ha coagulado,
para mezclarla con el extracto, quando se ha es-
pesado hasta la consistencia conveniente. Es cierto
que la resina contenida en esta fecula se descompo-
ne mientras la evaporacion del zumo, por mas cui-

dado que se tenga con el calor. Nos parece tanto
mas razonable proponer esta qiiestion , quanto el
Autor hace afiadir 4 este extracto despues de he-
cho polvos de cicuta, los quales contienen toda su
resina sin haber experimentado alteracion alguna,

El Aconito, estramonio, beleno y beladona 508
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plantas peligrosas por los malos efectos que produ-
cen: sin embargo Mr. Storck , Médico que ya he-
mos citado , ha puesto en uso los extractos de estas
plantas, de las que, dice, haber observado muy
buenos efectos en muchas enfermedades. Encarga
preparar estos extractos con el zumo de estas plan-
tas, sin advertir si se deben 6 no clarificar antes de
formar los extractos. No obstante creemos , segun
lo que dice Mr. Storck, que debe interpretarse,
que se han de preparar con los zumos no clarifica-
dos de estas plantas, del mismo modo que encarga
preparar el extracto de la cicuta.

Extracto de Aconito. Parece que este extracto
obra con mucha eficacia, afin tomado en dosis pe-
quefa. Para ser mas duefio de sus efectos el Autor
encarga mezclar dos granos de este extracto con
dos dyracmas de azucar en polve , y formar unos
polvos, que hace tomar desde seis grancs hasta
dracma y media. Mr. Storck recomienda estos pol-
vos como un excelente remedio , que tiene la vir-
tud de fundir, y disolver los humores dcres, que
se han detenido en los vasos mas pequefios al re-
dedor de los tendones y huesos, y obstruyen por
su espesura, causando los dolores mas crueles en las
articulaciones. Igualmente ha observado que estos
polvos producen buen efecto en los reumatismos es-
quirrosos : pues ocasionan mayormente al princi-
pio que se hace uso de ellos, evacuaciones, como
lo haria un purgante moderado.

Extracto de Estramonio. Doscientas veinte y
cinco libras de estramonio preparado con el zamo

B2

Virtudes.

Dosis.
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no clarificado , han dado cinco libras de extracto.
Mr. Storck encarga el extracto de estramonio

en las enfermedades de nervios, y en las fuertes

convulsiones, en la locura y epilepsia. La dosis es

desde medio grano hasta dos granos, dos veces al

dia.

Euwtracto de Belesio. Cincuenta libras de ho-
jas de belefio machacadas con un poco de agua,
porque estas hojas no son bastante sucnlentas, han
dado un zamo turbio, que evaporado en bafio de
maria ha dado dos libras y diez onzas de extracto
propio para formar pildoras.

En el mes de Agosto de 1772 ochenta y cin-
co libras de belefio me dieron quatro libras y diez
onzas de extracto.

Mr. Storck usa del extracto de belefio en las
convulsiones de vientse y nervios. Ha observade
que algunas veces excita ansias y un sudor frio, pe=
ro poca duradero. La dosis es desde un grano hasta
tres granos , tres veces al dia esta misma dosis.

Extracto de Beladona. La beladona es una
planta narcotica , que por lo regular causa delirio,
y algunas veces un suefio acompafiado de convul-
siones violentas: sin embargo Mr. Storck dice ha-

ber observado buenos efectos con el uso de esta
planta y su extracto en los canceres: parece que es-
tos sucesos no se han sostenido , 6 4 la menos ya ape-
nas se usa de este extracto. Quince libras de bela-
dona dieron diez y siete onzas y media de extracto.

El agua contenida en los zumos de que acaba-
mos de hablar, es el vehiculo de las partes extrac-
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tivas. Todas las substancias , con que se¢ hacen ex-
tractos, se hallan en el mismo caso; pero estén se-
cas, 6 recientes no contienen bastante humedad pa-
ra separar las partes extractivas; y por esto €s ne-
cesario recurrir 4 la decoccion de estas mismas subs-
tancias en el agua; y sus extractos son los que va-
mos ahora 4 exdminar,

Extractos blandos que se preparan por la decoscion
en ¢l agua.

Extracto de Sén,

Se toma la cantidad que se quiere de sén : se
hace hervir nn quarto de hora en veinte, 0 trein-
ta veces su peso de agua de rio, poco mas 6 menos:
se cuela la decoccion con expresion fuerte: se vuel-
ve a hacer hervir el risiduo en menor cantidad de
agua: se cuela otra vez con expresion: se mezclan
los liquidos: se clarifican con una 6 muchas claras
de huevo: se pasan los liquidos por ua colador dz
bayeta , y se evaporan en bafo de maria hasta la
consistencia de extracto propio para formar pildo-
ras. Si se han empleado quatro libras de sén se ex-
traen dos libras de extracto.

El extracto de sén es un buen purgante, y
mueve con corta diferencia , como el sén en subs-
tancia. Se asocia 4 los bolos y pildoras purgantes,
desde dos granos hasta un escriipulo en cada toma.

Obserwacionss.

El sén conticne una substancia resinosa ; pero

Virtades.

Daosis.
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esta de tal manera combinada con la materia pu-
ramente extractiva, que se halla en el sén en gran
cantidad, y une perfectamente con el agua la subs-
tancia resinosa: asf la infusion, 6 decoccion del sén
jamas estd turbia, como lo estd por exemplo, la
de xalapa, 6 las de los otros vegetables ignalmen-
te resinosos.

Despues que €l sén ha dado por una decoc-
cion moderada todo quanto tiene de extractivo , si
se continfla haciéndolo hervir , da una gran canti-
dad de mucilago; y por esto conviene tener cui-
dado quando se hace este extracto, de no hacer
hervir demasiadamente fuerte ni por muy largo
tiempo las hojas de sén , a fin de que no se halle
cargado de esta materia mucilaginosa , que no solo
no es purgante , sino que disminuye, y embota la
virtud del purgante del extracto del sén.

Del mismo modo se preparan los extractos de

Azxenjos, ' Eleboro negro,
Artemisia, Hombrecillos,
Aristologuia totunda, Mahaleb,
Centaura menor, Milhojas,
Cardo santo, Polypodio,
Coloquintidas, Ruibarbo,
Chimedrios, Azafran,
Chiamepyteos, _ Escordio,
Enula campana, Trifolio fibrino,
Fumaria, Valeriana,
Guayaco, Vicentoxico, &e.
Genciana,

Extracto de Axenjos. Este extracto conyiene
en las enfermedades del estomago , supresiones de
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la menstruacion , enfermedades verminosas; €s ca-
lido, y da tono al estémago. La dosis es desde
doce granos hasta una dracma.

Euxtracto de Artemisia. El extracto de arte-
misia es valnerario , ‘detersivo, aperitivo , antihes-
terico ; excita el menstruo, y apacigua los flatos:
se asocia en las opiatas emmenagogas. La dosis es
desde doce granos hasta media dracma.

Extracto de Aristologuia rotunda. Una li-
bra de aristoloquia rotunda quebrantada , y hecha
hervir dos veces en la suficiente cantidad de agua,
tha dado una decoccion , que puesta a evaporar en
bafio de maria, ha dexado onza y media de ex-
tracto algo mucilaginoso.

El extracto de la aristoloquia tiene la virtud
de los amargos aromaticos: aumenta el tono de los
s6lidos: es un excelente emmenagogo , valnerario,
detergente, y mata las lombrices, y aQin conviene
en la asma hiimeda. La dosis es desde seis granes
hasta media dracma. Rara vez se administra solo,
y se asocia con los bolos y opiatas.

Extracto de Centaura menor. Cincuenta li-
bras de esta planta reciente dan quince 6 diez y
seis libras de extracto. El extracto de la centaura
menor es febrifugo, estomacal y vermifugo. La
dosis es desde doce granos hasta media dracma.

Extracto de Cardo santo. Ciento y setenta
libras de cardo santo han dado treinta y una libras
de extracto. Este extracto es un amargo estoma-
cal, que conviene para hacer filtrar la bilis. El
cardo santo pasaba en otro tiempo pot diaforéti-
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co, sudorifico y cordial ; pero en el dia se sabe,
que estas virtudes se le han atribuide gratuita-
mente. La dosis de este extracto es desde veinte y
quatro granos hasta una dracma.

Extracto de Amapolas. Dos libras de flor se-
ca de amapolas me han dado una libra de extracto;
lo que es bastante; y esta es la razon porque es
muy dificil mantener esta flor bien seca : pues atrae
con facilidad la humedad del ayre.

Extracto de Cologuintidas. Quando se pre-
para este extracto, debe separarse exdctamente la
semilla, y no emplear sino la pulpa, porque la se-
milla no es amarga, ni purgante, y da un mucila-
go considerable.

Yo hice hervir tras veces consecutivas en la
suficiente eantidad de agua, en cada una de estas
veces una libra de cologuintidas mondadas en la
misma forma de todas sus semillas : reun los liqui-
dos, y los filtré : despues los reduxe 4 azumbre y
media : en este estado se separé un mucilago muy
abundante , y el liguido al enfriarse formaba una
jalea, que tenia muy poca consistencia : y como
estaba cierto que esta jalea provenia de la resina
que empezaba a separarse, continué la evaporacion
del Jiguido hasta que se hubo formado el extracto.
Obtuve un extracto muy grumosos enténces lo di-
solvi en ocho quartilles de agua fria, filtré el li-
quido , la resina quedo en el filtro , y el liquido
paso claro : al qual volvi & reducir 4 extracto por
la evoporacion, y di6 cinco onzas y quatro dracmas
y media de un extracto grumoso , porque contenia
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afin mucha resinas para separarla enteramente, me
vi obligado @ desecar este extracto en bafo de
maria hasta el punto de poderlo reducir 4 polvo.
En este estado , estando caliente , tenia la aparien-
cia de upa resina. Lo hice disolver otra vez en
ocho quartillos de agua, y filtré igualmente el li-
quido, que pasé muy claro, quedando mucha re-
sina en el filtro: evaporé el licor hasta la consis-
tencia de extracto, y obtuve quatro onzas y media
d= extracto gomoso soponaceo. En el articulo de las
resinas veremos que la coloquintida contiene mucha
resing.

El extracto de coloquintidas es un purgante
violento : evacua el humor pituitosu : conviene en
la hidropesia : jamas se administra solo, y entra en
los bolos y opiatas. La dosis es desde un grano has-
ta doce. El extracto de coloquintidas, que se ha
preparado por una ebulicion fuerte, no es tan pux-
gante, como los polvos de este fruto: pues toma-
do'en la misma dosis es mas suave , y no causa do-
lores de vientre.

Extracto de Camedrios. Treinta libras de ca-
medrios recientes han dado tres libras y dos onzas
de extracto.

El extracto de camedrios es un amargo esto-
macal , incisivo, algo ténico y diaforético. La do-
sis es desde un escriipulo hasta una dracma.

Extracto de Fumaria. Cien libras de fuma-
ria han dado tres libras y dos onzas de extracto.
Couviene en la inercia de la bilis y en muchos ca-
sos de obstrucciones; en las enfermedades cutaneas,
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afecciones herpeticas y escorbuto. La dosis es desde
un escripulo hasta media dracma.

Ezxtracto de Granza é Rubia. Cinco libras de
granza seca y quebrantada me han dado dos libras
de extracto,

Extracto de Galanga menor. Seis libras de
raiz de galanga menor me han dado dos libras y
quatro onzas de extracto.

Extracto de Genciana. Para hacer este ex-

tracto no se emplean sino las raices: tiene la pri-

macia entre los amargos.

El extracto de genciana es estomacal , da tono
4 las fibras del estémago y al canal intestinal : es
vermifugo y febrifugo. La dosis es desde doce gra-
nos hasta media dracma.

Extracto de Elchoro negro. Doce libras de
raices de eleboro negro secas dieron tres libras y
tres onzas de extracto,

El extracto de eleboro negro es un purgante
violento : conviene en la cachéxia, hidropesia y
melancolia hipocondriaca. La dosis es desde uno
hasta doce granos.

Eaxtracto de Hombrecillos. Se emplean las
hojas y flores de los hombrecillos para prepararlo.
Este extracto es bueno para las enfermedades de
obstrucciones del higado y bazo: promueve la ori-
na, y excita la menstruacion en las mugeres. La
dosis es desde un escriipulo hasta media dracma.

Extracto de Polypodio. Doce libras de raiz de
polypodio de encina dan tres libras y tres onzas y
media de extracto. -



DE FARMACIA. 27

Extracto de Ruibarbo. Cincuenta libras de
ruibarbo han dado veinte y'cinco libras de extrac-
to. Por una operacion semejante he extraido yo de
igual cantidad de ruibarbo veinte y siete libras de
extracto de la misma consistencia poco mas 6 me-
nos.

El extracto de ruibarbo es un amargo calido,
es estomacal, y da tono a las fibras del estomago €
intestinos: purga con suavidad fortificando: se usa
en las diarreas, disenterias y en las enfermedades
verminosas. La dosis es desde doce granos hasta me-
dia dracma. _

Eatracto de Azafran. Una libra de azafran
gatinois ha dado trece onzasy media de extracto.
Depues de haber despojado al residuo de toda su
materia extractiva por diferentes lociones , lo ex-
prim{, y sequé por cariosidad , y hallé tres onzas
y media dracma. De esta expetiencia resulta, que
¢l azafran contiene una cantidad muy grande de
extracto. Las quatro dracmas y media de aumento,
que se hallan en el peso total, provienen de la
cantidad de agua, que queda unida 4 este extrac-
to. A esta prodigiosa cantidad de extracto debe
atribuirse la propiedad que tiene el azafran de es-
tar siempre himedo, y de manchar los dedos, quan-
do se toca.

El extracto de azafran es anodino, antispasmo-
dico , carminativo, cordial, estomacal y emmena-
gogo. La dosis es desde quatro granos hasta un es-
critpulo.

Extracto de Escabiosa. Noventa y una libra
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de escabiosa, cogida en 16 de Mayode 1775, ms
dieron siete libras de extracto.

Extracto de Escordio. Este extracto es un es-
tomacal amargo, algo suderifico, tonico, vulnera-
rio y antiputrido. La dosis es desde doce granos
hasta dos escriipulos.

Extracto de cabezas de Adormideras blancas.
Tres libras de cabezas de adormideras blancas pri-
vadas de su simiente me dieron tres onzas y tres
dracmas de extracto muy mucilaginoso. Este extrac-
to es soporifero ; pero no tiene ni con mucho las vir-
tudes calmantes del Opio preparado por digestion.

Extracto de Trifolio fibrino. Setenta libras de
trifolio fibrino han dado cinco libras, nueve onzas
y quatro dracmas de extracto.

El extracto de trifolio fibrino es desopilativo:
conviene en la ictericia : promueve la orina, y dis-
minuye los dolores nefriticos : tambien le atribu-
yen la propiedad antiscorbutica. La dosis es desde
doce granos hasta dos escrfipulos.

Extracto de Valeriana. La raiz de valeria-
na menor silvestre es la que debe emplearse pa-
ra hacer el extracto. Doce libras de esta raiz seca
han dado quatro libras y once onzas de extracto.
Este extracto es nn poco antispasmodico: conviene
en la epilepsia, excita la menstruacion de las mu-
geres, y es bueno para los flatos histericos. La dosis
es desde doce granos hasta dos escriipulos.

Euxtracto de Vicentovico. Quarenta libras de
raiz de vicentoxico seca han dado doce libras de
extracto. '
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Treinta libras de raiz de vincetoxico recientes
cogida en el mes de Octubre de 1763 dieron dos
libras y tres onzas de extracto.

El extracto de vicentoxico es amargo y algo
sudorifico : quita las obstrucciones, y excita la
menstruacion. La dosis es desde doce granos hasta
media dracma.

Eatracto de Chamepyteos. Setenta libras de
chamepyteos han dado siete libras y media de ex-
tracto de buena consistencia.

Este extracto es incisivo, aperitivo, arthritico
y vulnerario: da tono 4 las fibras del estomago, y
mata las lombrices. La dosis es desde doce granos
hasta dos escrizpulos.

Euxtracto de Milefolio. Setenta y dos libras de
milefolio han dado quatro libras de extracto.

El extracto de milefolio es detergente , vulne-
rario, astringente , y bueno para detener los cursos
de vientre. La dosis es desde doce granos hasta dos;
escripulos.

Extracto de Guayaco & Palo santo. Seis li-
bras de guayaco raspado han dado tres onzas de ex-
tracto gomoso-resinoso: esta pequeila cantidad de
extracto, que ha dado el palo santo, hace ver, que
este lefio es mas resinoso que extractivo, y en efec-
to subministra mas resina.

El extracto de guayaco es sudorifico, aperiti-
vo , desecante, y conviene en la gota esciatica y
reumatismos. La dosis es desde dnce granos hasta
media dracma.

Extracto de simiente de Mahaleb. Dos libras
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de simiente de mahaleb dieron tres onzas y seis
dracmas de extracto.

Esta simiente es la del palo de Santa Lucia,
que es un guindo silvestre. Este extracto no tiene uso
alguno en la Medicina : yo le he preparado para
un sugeto que queria bacer un remedio particular:
pongo aqui el producto, a fin de completar en quan-
to me sea posible el nfimero de las substancias, cu-
ya cantidad de extracto he pasado.

Extracto de laraiz de Enula Campana. Do
ce libras de raiz de enula campana reciente han
dado veinte y nueve onzas de extracto de buena
consistencia. Este extracto es ligeramente sudorifico:
divide la linfa espesada en los bronchios y en las
otras partes del pecho : abre los conductes secre-
torios de la orina , divide los humores espesos y vis-
cosos, que pueden acumularse en estos conductos:
y es bueno para la asma. La dosis es desde ocho
granos hasta media dracma.

Extracto de raiz de Zedoaria. Quatro li-
bras de raiz de zedoaria me dieron una libra y dos
onzas de extracto.

Extracto de Bayas de Encbro.

Se toma la cantidad que se quiere de bayas de
enebro recientes : se ponen sin quebrantarse en un
perol con la suficiente cantidad de agua: se hacen
cocer una hora escasa: y se cuela el liquido por un
colador de lienzo sin exprimir : se vaelve a cocer el
residuc en igual cantidad de agua y por el mismo
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tiempo: se cuela otra vez el liguido por un lienzo
sin expresion , y mientras estan atin calientes los li-
quidos se pasan por un colador de bayeta: se mez-
clan, y se hacen evaporar 4 un calor suave, hasta
reducirlos4 tres quartas partes : entonces se colocan
las vasijas en bafio de maria para concluir la evapo-
racion del liguido , hasta que se reduzca 4 la con-
sistencia de miel muy espesa, y esto es el extractode
encbro, que se pone en un bote de talavera 6 loza
para conservatlo.

Si se han empleado cincuenta libras de bayas
de enebro , se obtienen por lo regular ocho onzas
de extracto.

Sin embargo esta cantidad varia por muchas
circunstancias. En 1773 tiento y quarenta libras
de bayas de enebro me dieron treinta y seis libras
y media de extracto de la misma consistencia.

En 177 4 doscientas cincuenta y siete libras de
bayas de enebro me subministraron ochenta libras
de extracto.

El extracto de enebro es algo amargo, calido
y aromdtico, carminativo, estomacal, y da tono @
las fibras del estomago € intestinos. La dosis es des-
de un escriipulo hasta dos dracmas.

Observaciones.

Las bayas de enebro contienen una materia ex-
tractiva azucarada, mucha resina y aceyte esencial.
En las decocciones se disipa este aceyte perdiéndo-
se enteramente : se puede, si se quiszs recoger, ha-
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ciendo la decoccion de las bayas en un alambique,
y practicando una destilacion : el extracto que se
obriene despues de la decoccion tendra las mismas
qualidades, que el precedente.

J Muchas Farmacopéas encargan machacar, 6
quebrantar las bayas antes de ponerlas 4 la decoc-
{ cion, con el pretexto de que se saque mayor can-
i tidad de extracto; pero enténces lo que se obtie-
ne es 4cre muy amargo y no tan bueno: el ex-
i tracto de enebro preparado asi contiene una mas
considerable cantidad de resina, y estd infinitamen-
I te mas sujeto & grumarse en su reposicion: esta re-
u} sina es absolutamente diferente de la naturaleza del
i extracto , y tiene en general propiedades comunes
i con la trementina, Yo he preparado el extracto de
enebro por sola la infusion de las bayas en agua
fria, que era infinitamente mas agradable y mas
delicado que el extracto de enebro bien prepara-
do segun el inétodo regular.

Hemos encargado que no se exprima el resi-
duo quando se cuela la decoccion de las bayas;
porque hay riesgo de que pase mucha resina.

De qualquiera modo que se prepare la decoc-
cion de las bayas de enebro, siempre esta turbia,
lo que proviene de cierta cantidad de resina , que
‘[.,j-:' se halla medio disuelta en el agua ; por esta razon
4 hemos encargado se filtre mientras esta caliente por
medio de un colador : si se cuela fria, la materia
resinosa se adhiere al colador, cierra los poros, y el
liquido no puede pasar. Conviene evaporar poco &
poco la decoccion de las bayas de ensbro, y con-
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cluir esta operacion en bafio de maria: pues una
ebulicion demasiado fuerte, 6 un calor excesivo
cuece la resina, y la pone en estado de no poder
permanecer largo tiempo unida 4 la materia éxtrac-
tiva: sin embargo esta resina se separa siempre al
cabo de algunos afios, atin quando este extracto ha-
ya sido bien preparado, y siempre se reune en gru-
mos: y en este caso se llama extracto agrumado.
Algunos afiaden azucar 6 miel al extracto de ene-
bro, 4 fin de hacerlo mas agradable. Estas adicio-
nes mudan algo la naturaleza del remedio, pero
satisfacen el gusto.

Hay otro género de materias vegetales, cuyas
partes extractivas se hallan en un estado de ligui-
dez suficiente para desleirse en la agua, sin que sea
necesario recurrir a la prensa ni 4 la decoccion,
como lo es en los otros extractos segun hemos vis-
to: ademas que dan por la ebulicion una gran can-
tidad de mucilago inttil 4 estos extractos. Estas subs-
tancias son la cafa-fistola y tamarindos. Como es-
tos extractos se preparan de diferente manera que
aquellos, de que hemos hecho mencion, creemos
que conviene hablar aqui de ellos, tomando por
exemplo el de cana-fistola.

Extracto de Cmi'zz-ﬁstofa.

Se toma la cantidad que se quiere de cafia-fis-
tola en siliquas ¢ se lava para limpiar el exterior:
s¢ quebranta en un mortero de marmol con una
mano de madera: se deslie en la suficiente canti-
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dad de agua fria, 6 tibia solamente si se opera en

invierno, y se mueve con una espatula de madera

para facilitar la disolucion del xugo extractivo,

Quando el agua estd suficientemente cargada , se

i cuela todo por un tamiz grande de cerda : se agita

il la masa en el tamiz, 4 fin de hacer pasar la pulpa:

15 ' se continfia lavando las siliquas, hasta que el agua
salga clara: y quando se han lavado lo suficiente,

' searrojan como infitiles.

Se mezclan todos estos liquidos , y se cuelan
por un colador: el extracto disuelto en el agua pa-
sa , miéntras que queda la pulpa encima del cola-
dor : se lava esta pulpa con agua fria, 4 fin de pri-
varla de todas las partes extractivas : se dexa es-
currir : se mezclan todos estos liquidos : se hacen
evaporar hasta la consistencia de extracto del mo-
do que anteriormente se ha dicho; y esto es lo que
se llama extracto de cana-fistola.

Se sacan por lo regular cerca de quatro onzas
de extracto de cada libra de cafa-fistola, y de una
consistencia semejante @ la de la pulpa comun. Sise
seca la pulpa despues de haberla lavado suficiente:
mente , s¢ halla que no pesa sino tres dracmas, s
pone muy dura secindose, no se deslie en el agua
sino con mucha dificultad , y no da por la decoccion
en el espiritu de vino y agua cosa alguna : pues
es una substancia vegetal exhausta, que no tiens
sabor alguno.

Este extracto contiene todos los principios eff-
caces de la cafia-fistola: se disuelve enteramente en
el agua, no espesa las pociones purgantes, y no tie-
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ne tampoco el inconveniente de causar ventosidad,
como la pulpa de casia.

El extracto de cafiafistola purga sin ardecer, es
buen purgante minorativo , y conviene mejor que
la caa-fistola en siliquas en todos los casos, en que
sea necesario hacer uso de ella. Se administra una
onza , como la pulpa, y purga como ella en esta
dosis , sin causar ventosidad ni dolores de vientre.

Observaciones.

Quando se prepara este extracto conviene elé-
gir la caha- fistola mas reciente : pues la que ha fer-
mentado, y se ha compuesto como se ha dicho en el
artfculo de las falsificaciones, da un extracto que no
es purgante , porque la fermentacion ha alterado
la naturaleza de sus principios.

Algunos preparan este extracto haciendo hervir
muchas veces en agua la cafa- fistola despues de que-
brantada; pero este método debe desecharse. Las si-
liquasde la cafia-fistola hirviendodan un extracto de
un sabor 4cre y estyptico: las pepitas de esta misma
casia dan pot su parte una muy grande cantidad de
extracto mucilaginoso. Asi pues por la ebulicion de
la cafia-fistola entera , estas materias extractivas ex-
trafiasal xugo sacarino de la cafia-fistola , se hallan
mezcladas con él, y aumentan considerablemente el
volumen y peso: por consiguiente la virtid purgante
dela casia debe disminuir en la misma proporcion,
pues que estas materias de ningtin modo son purgan-
tes. Atin puedo citat un exemplo de una substancia,
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que aunque extraida de un purgante muy violento
no purga nada : estas son las pepitas mondadas de
la coloquintida, de que se ha hablado en el articu-
lo del extracto de este fruto: pues no son amargas,
ni purgantes, aunque su pulpa posee en alto grado
estas propiedades. Quando se quiere asegurarse de
esto, es necesario tener cuidado de que los dedos,
que se ponen amargos tocando el exterior de las
pepitas , no lleguen 4 la almendra oleosa de este
fruto ; porque la comunicarian el sabor amargo.

Extracto de Tamarindos.

Se prepara este extracto del mismo modo que
el de cafta-fistola : es muy mucilaginoso: su sal esen-
cial se separa en la evaporacion del liquido: y por
esta razon se prefiere la pulpa hecha como ante-
riormente hemos dicho.

A fin de dar los conocimientos que nos sean po-
sibles sobre los extractos, creemos sea del caso traer
aqui los que se hacen con zumos inspisados , tales
como el opio , acibar y cateci , que son unos verda-
derocs extractos preparados por el extrangero; pero
que se purifican para el uso de la Medicina. Estas
operaciones nos proporcionaran la ocasion de hacer
muchas observaciones interesantes para la Medicina

Low y Farmacia.

Opio.

El opio es un extracto gomoso- resinoso , que se
prepara con el zumo exprimido de las hojas, tallos
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y cabezas de adormideras blancas. Nos lo remiten
en panes orbiculares de diferentes tamafios, que se
envuelven en hojas de adormidera, para que no se
humedezcan , ni se reunan en masas en el discurso
del transporte.

El mejor opio es el que nos remitian en otro
tiempo de Tebas, que se prescribe en las férmulas
con el nombre de opiv tebaico: pero ahora viene tan
bueno de otros muchos parages, como de Egyptoy
Turqufa. Debe elegirse compacto, pesado , el mas
limpio que sea posible , viscoso, de un color que ti-
re & pardo, de un olor virulento que cause nauseas,
y de un gusto amargo y algo acre. '

Este extracto se halla mezclado con una gran
cantidad de materias extrafias , como hojas, tallos
quebrantados , arena y piedrecitas. Tal vez sera pa-
ra aumentar el peso, el mezclarlo ast con substan-
cias extrafias : tambien tal vez serd para que pueda
transportarse con mas facilidad , y para que los pe-
dazos conserven su forma. Sea lo que fuere, se pu-
rifica para el uso de la Medicina.

Euxtracto comun de Opio 0 Laudano.

Se toma la cantidad que se quiere de opio: se
cotta en rodaxas: se liqua en bafio de maria en la
cantidad menor posible de agna : se cuela el liqui-
do con expresion fuerte : y se hace espesar siempre
en bafio de maria , hasta la consistencia de extracto.

El extracto de opio concilia el suefio, calma los
dolores , modera y detiene las grandes evaquacio-

Wirtudes.




Daosis.

38 ELEMENTOS

nes; pero este remedio pide mucha prudencia de
parte del que lo ordena. La dosis es desde medio
grano hasta tres granos,

Observaciones.

El opio es un remedio importante en la Medi-
cina, que merece la mayor atencion: no obstan-
te parece que hasta ahora se ha conocido mal la
naturaleza de los principios, que constituyen las vir-
tudes somniferas y calmantes, que posee en grado
mas eminente que todos los otros medicamentos
que tienen la misma virtud,

Todas las Farmacopéas encargan, que se pre-
pare ¢l extracto de opio del mode que acabamos de
decir, no empleando sino la cantidad necesaria de
agua, para podercolar la disolucion por medio de un
colador de lienzo, sin hacerla hervir, executando
esta misma disolucion en bafio de maria, espesando
el liquide hasta la consistencia de extracto 4 un
mismo grado de calor, para que asi no pierda cosa
alguna de sus principios volatiles, en que se dice
vesiden todas sus virtudes,

Las preparaciones de la Farmacia no son como

lasde la Chimica por lo que hace 4 los efectos me-

dicinales: pues muchas veces pueden adivinarse las
virtudes de estas ltimas por las alteraciones 6
combinaciones, que experimentan en las elabora-
ciones diferentes que se hacen con ellas, mayos-
mente en aquellas en que no se asocia sino un cor-
to namero de cuerpos, cuyas propiedades s¢ congs
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cen bien. Pero las preparaciones de Farmacia son
mucho mas complicadas: y por esta razon no pue-
den apreciarse con la misma exdctitad las virtudes
medicinales de aquellas en que entran diferentes
principios préximos, que no se conocen atin sufi-
cientemente. Asi , quando se hace alguna mutacion
en las preparaciones farmacéuticas, especialmente
en aquellas que tienen virtudes especificas , como
el extracto de opio, es necesario antes de ponerlas
en uso estudiar sus efectos.

Los buenos Précticos no se han atrevido vero-
similmente por escriipulo & emplear el opio, sino
en su estado natural , 6 en aquel en que no ha ex-
perimentado alteracion alguna en el discurso de la
preparacion. Pero las observaciones que he podi-
do hacer sobre este medicamento , me hacen pensar
que se debe preparar por la ebulicion en agua, como
Jos otros extractos de que dntes hemos hablado; por
lo que no nos detendremos mas. El extracto de opio
preparado de este modo se acerca un poco 4 la otra
preparacion del opio hecha por una larga diges-
tion, de que hablaré inmediatamente, la qual reu-
ne todas las qualidades calmantes del opio. Es pre-
ciso distinguir bien esta virtud calmante de su pro-
piedad narcérica , principio singular , de que atn
no se tiene conocimiento. Espero que las experien-
cias que expondré esparciran algunas luces sobre
esta materia.

Muchos hibiles Chimicos han buscado los me-
dios de quitar al opio esta virtud virulenta y mar-
coticas unos como Langelot, haciéndolo fermentar
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con zumo de membrillos: otros asociandolo condi-

ferentes aromas : y otros executando con €l prepa-
raciones particulares, como la torrefaccion, &e.
Pero como'en los diferentes Autores se halla muy
poca explicacion de las observaciones hechas sobre
los efectos'medicinales de estas diversas preparacio=
nes, s¢ puede conjeturar que han tenido poco su-
ceso. La que voy a4 exponer es simple , pero larga
de hacer; presentad la Medicina un calmante de
los mas eficaces, que se halla despojado entera-
mente dela qualidad narcética, wvirulenta, y del
olor desagradable y nauseoso que tiene el opio, 6
st extracto, quando este Gltimo se ha preparado por
¢l método comun.

Esta preparacion alin se conoce muy poco; y
se cree que su inventor ha sido Mr. Homberg : sin
-embargo este habil Chimico no ha hecho mencion
alguna de ella en sus obras. Todo quanto se sabe pot
tradicion , es'que se hacia por una larga digestion al
fuego. Viéase aqui el método, que la experiencia
me ha hecho conocer ser el mejor para preparar
este extracto,

Eaxtracto de O.pz'a preparado por una larga
digestion.

En la preparacion de este extracto el fin es no
conservar sino la parte gomosa y extractiva del
opio, privada de todas las substancias oleosas y re-
sinosas.

Se cortan en pedazos quatro libras de opio bue-
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fo : se hace heryir en veinte y quatro o treinta li-
bras de agua por espacio de cerca de media hora:
se cuela la decoccion exprimiéndola fuertemente;
s¢ vuelve 4 hervir el residuo en nueva agua una 6
dos veces, 6 hasta tanto que quede exhausto. Se
mezclan todos los liquidos: se cuelan por un cola-
dor de bayeta, y se reducen por la evaporacion &
dace quartillos poco mas 6 ménos. Se pone este li-
quido en una cucurbita de estaflo bastante grande,
se coloca en un bafio de arena, se calienta la vasija
y se mantiene el fuego, el qual se continfla todos
los dias por espacio de seis meses, 6 bien por tres
meses dia y noche. Se tiene el cnidado de rascar de
quando en quando con una espatula de madera el
fondo de la vasija, @ fin de despegar la resina que
al cabo de algunos dias de digestion empieza 4
plempmrse y se llena de agua la vasija segun se
evapora. La vasija que empleo en esta operacion
tiene dos pulgadas y media de abertura poco mas 6
ménos: dexa evaporar cerca de viente y quatro on-
zas de-agua por dia: y miéntras todo el tiempo de
la digestion se evaporan de sesenta y cinco 4 seten-
ta azumbres de agua. Quando se ha concluido la
digestion, y se ha enfriado el liquido, se cuela por
un colador, 4 fin de separar el sedimento que se ha
formado en el discurso de la digestion. Se lava este
deposito con agua , para privarlo de todo lo €xtrac-
tivo que contenga, y se hace evaporar el liquide
hasta la consistencia de extracto suficientemente o~
lido para formar pildoras.

Liste extracto de opio conviene en todos los ca- victudes,
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s0$ en que es necesario administrar el opio, & sy
extracto : ademas tiene la ventaja de ser un gran
calmante , suave y #ranguilo: pues nunca causy
transportes ni agitaciones, como lo hacen el opioy
las otras preparaciones snyas. La dosis es desde me-
dio grano hasta quatro granos.

Observaciones.

El opio se compone de una substancia gomosa,

~de una materia resinosa , de una sal esencial y de

otro aceyte esencial espeso: 4 lo ménos estas son
las substancias que se manifiestan en la digestion.
Estos productos son el resultado de la descomposi-
cion del opio. El aceyte esencial del opio tiene la
consistencia semejante con corta diferencia 4 la de
la manteca 4 medio helar , y en este estado no es
volatil : 4 lo ménos he observado que no se eleva-
ba por la destilacion, como los aceytes esenciales
que se extraen de los otros vegetables: no obstante
se atenua por la destilacion, y se volatiliza en gran
parte. Parece que da una suerte de blandura 4 la
substancia resinosa , que sirve de intermedio para

‘unir juntamente todos los principios que constitu-

yen el opio.

Despues de tres 6 quatro dias de digestion es-
te aceyte, que es el producto de la descomposicion
de la resina, nada en la superficie del liquido , en
donde forma al enfriarse una pelicula grasa, resi-
nosa , que se adhiere 4 los dedos como la trementi-
na. Tiene el grueso del canto de una peseta , y un
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color gris ceniciento; y no empieza a desaparecer
sino al fin del primer mes de digestion, y siempre
se observan algunas nubes, atin hasta el fin del ter-

or mes, Estas nubes oleosas provienen de las por-
ciones de resina, que se separan las filtimas de la
substancia gomosa, y no se dexan ver mas, sino
quando el liguido esta caliente, quando dntes apa-
recian tanto estando caliente, como frio. La substan-
cia resinosa del opio pierde al mismo tiempo su flui-
dez: puesse separa de la parte gomosa, se seca mas
y mas, y {iltimamente se descompone. Esta resina al
principio se adhiere al fondo de la vasija quando se
enfria por la noche ; pero se desprende con facili-
dad quando se vuelve 4 calentar : conserva por lar-
go tiempo su forma de resina: se ablanda por el ca-
lor: es muy friable, y se reduce 4 polvo lnego que
se enfria: su friabilidad se aumenta a proporcion que
la digestion se adelanta ; pero en los Gltimos tiem-
pos ya no s¢ adhiere, queda reducida a polvo, y sus
partes no pueden aglutinarse pi reunirse en masa,
porque estd enteramente descompuesta.

Puede sospecharse con bastante verosimilitud
que en los principios oleosos y resinosos del opio re-
siden su olor y su virtud narcética : pues @ medida
que estas substancias se descomponen y se separan,
el opio pierde mas y mas su olor virnlento y nau-
seosa y su virtud narcética, y no conserva sino la
calmante. No ocasiona los delirios, que el opio pu-
ro produce las mas veces,

En fin quando la digestion se ha concluido no
tiene olor que se acerque al del opio; el que tiene
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se parece al de los extractos inodoros 4 medio cocer.

Importa muy poco, que el licor hierva mién~
tras la digestion, con tal que la ebulicion no sea
demasiadamente fuerte, y se tenga cuidado de lle-
nar la vasija 4 medida que el agua se evapora : si
se mantiene hirviendo siempre en todo el tiempo de
la digestion, se adelanta cerca de dos meses.

Se puede si se quiere separar el sedimento 4
medida que se forma; pero yo he observado que
esto es infitil : pues basta separarlo quando la ope-
racion se ha concluido del modo, que anterior-
mente se ha dicho. Quando el liquido se ha filtra-
do, si se reduce 4 media azumbre por la evapora-
cion, da al enfriarse de un dia 4 otro bastante sal
salina térrea , algo rubia, cuyos cristales tienen la
figura con corta diferencia de la sal sedativa y
entre los quales se hallan unas pequefias agujas
(puede lamarse sal esencial de opio): Yo no he
sacado sino una dracma de esta sal de quatro libras,
aunque hubiera podido sacar mas.

Habiendo tenido la curiosidad de pesar todos
los productos de quatro libras de opio que he em- |
pleado, he tenido los resultados siguientes, 4 sa-
ber :

Residuo que quedé en el colador

PEHCCt AR RSO0, uveiivusiuiine sroeitoron Eo 11y T: 002
Resina que se ha precipitado en
ladigestionsia i ommmirni soais; 12.
B e ey
S
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Por otra parte.

Extracto espeso en consistencia pro-
pia para formar pildoras...owene. I 1§,
Sal esencial de OPIO..sisismsmsiaraires 1.de.

T FEr——

S . I 2 . I -
Substancias volatiles que se han

disipado......................-..,.............-.....-. 3. 7,

2 e T

4. lib.

B

Yo he hecho un gran niimero de veces esta
preparacion, y siempre he tenido con corta dife-
rencia los mismos resultados. Véanse aqui las can-
tidades de extracto de opio que he obtenido en di-
gestiones hechas en diversos intervalos de tiempos
diferentes.

Tosis de opio. Exfracto obt, Digestion,
1ib, onz.. lib. onz. dr.  Meses.

Dia 6 de Mayo 1749, 2.::0uusses OweeeTLisnidfucsns 4o
EL8 Julio 174gm e 2eenBuniens Tues Leswiriiss Goor
El 24 Nov. 17:4Qumscse Grrvmsenssons  Torvve Buvvianenne
EL 16 Bt 17500mmenss Busrismnniess 2hanas® Grevsninsres dfute
El 24 Sept. 17500 mmimne uuvspusmres TrseneIBursaninns e
EL 1 Marz, 5701, eeses  Greathrens e A e O
El 1.4 Oct. £766.0cumes 12umimniesisns Gevers  wrsssssrss O

T

De estas observaciones resulta que el opio, que
no ha estado sino dos meses en digestion ¢s muy
inferior al que se ha digerido por mas largo tiempo:
y en fin que el que se ha digerido por cinco, y atin
seis meses es mejor por todas clycunstancias.
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Muchos Chimicos han intentado, pero infitil.
niente , separar la resina del opio sin el auxilio de
la digestion, con lamira de abreviar esta operacion
dilatada. Mr. I propone el medio que Keisel-Me-
yer empled para obtener la substancia glutinosa de |
la harina de trigo, y toma una libra de opio, por
exemplo, y lo agita entre Jas manos, cayendo enci-
ma un chorro de agua continuado de la llave da
una fuente: y el agua sc lleva consigo la parte ex-
tractiva, y la totalidad de la resina, segun aquel su-
geto, queda entre las manos como la substancia glu-
tinosa de la harina: despues filtra el liquido, y lo
hace evaporar hasta la consistencia de extracto : y
piensa que este medio suple enteramente la larga
digestion, y que es suficiente para obtener un ex-
tracto de opio semejante al que se ha preparado por
una digestion larga.

Pero no basta separar solamente la resina del
opio, es necesario atin destruir el aceyte narcotico
y el principio virulento de esta substancia, He exi-

minado este proceder con atencion, y me lie con~ |

vencido que el extracto que se obtiene, contiene log
principios del extracro del opio comun, y por con
siguiente debe tener todos los inconvenientes. He
repetido este método, y quando el liquido ha sido
reducido 4 extracto, lo he disuelto en agua, y pues-
to en digestion como el opio comun: al cabo ds
ocho dias de digestion , he visto todos los fengmes

1 M. Josse se cita pot Mr. Chaptal por autor do este pro-
ceder. N. T,
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nos que presenta el opio, esto es, que s¢ ha mani-
festado en Ja superficie del liguido aquella materia
grasa oleosa como lo hace el opio puro, y se ha pre-
cipitado mucha resina, que se ha descompuesto, ce-
mo comunmente acontece por una digestion conti-
nuada, Asi este medio es insuficiente para reempla-
zar la dilacion de la digestion , que he creido ab-
solutamente necesaria para descomponer €l opio, y
separar las substancias dafiosas.

La resina, como ya se ha hecho observar ; no
siempre es facil separarla de las substancias vegeta-
les en la primera operacion: hemos visto que la
quina puesta en infusion en agua fria da un extrac.
to muy resinoso, sin embargo de que se separa mu-
cho en el discurso de la evaporacion del liquido.
Asi la infusion 4 frio disuelve la resina de esta subs-
tancia, que una ebulicion posterior no separa en-
teramente, Luego no es de extrafiar que el opio,
que se halla muy cargado de resina, presente las
mismas dificultades en esta separacion, La observa-
cion que hacemos aqui tocante 4 la quina, la he-
mos hecho relativamente al extracto gomoso de la
xalapa , del qual se ha separado de antemano la
resing por medio del espiritu de vino, Pudiera traer
mayor n{imero de exemplos semejantes , repitiendo
lo que ya he dicho en una infinidad de partes de
esta obra sobre las dificultades que se experimen-
tan , quando se trata de separar completamente de
un vegetable la paste resinosa de la parte extrac-
tiva,

El extracto de coloquintida , de que agabamos
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de hablar, nos presenta un exemplo nada dudoso
de esta verdad. Me he visto obligado 4 disolver ¢l
extracto tres veces consecutivas para separar bastan. |
te resina, 4 fin de que este extracto no tuviese la
apariencia grumosa , y fuese liso como lo son los exs
tractos regulares.

Mr. Cornet, de la Real Academia de las Cien- |
cias, ley6 a la Sociedad Real de Medicina una me=
moria sobre el opio, en la qual da igualmente un
proceder para preparar un extracto de opio, capaz
de llenar el que ha sido preparado por una larga
digestion. Su método consiste en hacer disolver en
agua muchas veces seguidas el extracto de opio, el
que reduce cada vez 4 extracto muy seco. Se con-
cibe que este medio es muy eficaz para separar mu-
cha resina. El tiempo que se emplea en las ebulicio-
nes, que son necesarias hacer para convertir en cada
operacion el opio en extracto, es muy capaz de vola-
tilizar el aceyte narcético del opio. La experiencia ¥y
las observaciones médicas hardn ver mejor que todos
los raciocinios la bondad y eficacia de este proceder.

Exdmen sucinto de diferentes sedimentos
separados del apz’o.

El residuo que quedd en el lienzo despues de
la decoccion del opio, era una mezcla de materias
vegetales leflosas, que comunicaron al espiritu de
vino una tintura ligera.

El sedimento que se forma en la digestion, que
es segun hemos dicho la resina descompuesta, se ha-
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1la baxo dos estados diferentes. Una porcion esta
en polvo seco y friable: esta porcion es la que se
ha precipitado la primera, y estd enteramente
descompuesta , y no comunica cosa alguna al agua
ni al espiritu de vino. La otra porcion de esta re-
sina esta en grumos: y es la que se ha precipitado
la Giltima, y no esta sino 2 medio descomponer: se
disuelve en gran parte en el espiritu de vino, y da
una tintura bastante cargada, que se pone blanca,
quando se mezcla con agua.

Observacion sobre el uso medicinal del Extracto
de sz'o P?‘s’}?d?"ﬂdﬂ por la digestion.

Una persona distingnida, habiendo sido acome-
tida de movimientos convalsivos de estémago y de
vomitos continuos, se puso en las manos de M. D,
Médico de la Facultad de Paris, quien despues de.
todos los remedios convenientes , la hizo tomar un
grano del extracto de opio comun al dia. ‘Al cabo
de cierto tiempo llegg 4 tomar hasta seis granos:
y Do experimentaba sino un alivio muy corto con
este remedio: el qual muchas veces aumentaba los
vomitos y convulsiones, que la reducian 4 un esta-
do deplorable, El Médico intent6 hacerla tomap el
extracto de opio preparado por digestion , de que
experimento excelentes efectos : aumentd la dosis
4-medida que la enferma se acostumbré 4 este re-
medio, y llegé 4 tomar cincuenta granos por dia:
dosis que continué por el espacio de muches afios,
al cabo de los quales se hallé perfectamente curada.

TOM. 1I. D
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No ser4 fuera del caso traer aqui muchas ob-
servaciones sobre las circunstancias en que se hallg
la enferma durante el uso de este remedio , y sobre
los efectos que experimenté del extracto comun de
opio, al que se vio obligada 4 recurrir; porque la
pequeiia cantidad que habia de él preparado por
digestion se habia consumido en el espacio de dos
6 tres meses : entonces tomaba treinta granos por
dia. Volvio pues esta enferma 4 usar del extracto
de opio comun. Como se temian los malos efectos
no se la administré sino una pequeia dosis; algunas
horas despues s€ hallé en el mismo estado en que
s¢ habia visto 4ntes que usase del opio preparado
por la digestion. El Médico intent6 hacerla tomar
diferentes preparaciones de opio, como el laudano
liquido de Sidenham y diversas tinturas de opio;
porque habia visto que soloel opio podia calmar-
la. Otras veces se la hacia usar de extracto de opio,
(que se habia hecho hervir quince dias en upa gran
cantidad de agua. Creian que esta fuerte y larga
ebulicion equivaldria una larga digestion ; pero es-

taba muy distante de esto: la enferma solamente |

vomitaba ménos , y no experimentaba sino una li-
gera mejoria. Se intenté mezclar este extracto de
opio que habia sido preparado por una fuerte ebu-
licion con aceyte de tartaro por deliquio: pues se
esperaba que el alkali fixo formaria un xabon con
el aceyte narcético del opio, y disminuiria sus ma
las qualidades. En fin la hicieron tomar extracto de
las cabezas de adormideras blancas, creyendo, que
no tendria los mismos inconvenientes que el opio;
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pero los vémitos que ocasioné eran tan violentos,
como los producidos por el opio puro. La paciente
sufria considerablemente por la naturaleza de la
enfermedad, y se hallaba atormentada por los ma-
los efectos de los remedios : y se habia reducido,
por decirlo asi, 4 servir de asunto , para hacer ex-
perimentos con las diferentes preparaciones de opio
que se la administraban, y solo hall6 su alivio y
curacion con el uso del extracto del opio prepara-
do por una larga digestion.

Estas observaciones interesantes para.la Medi-
cina y Farmacia son muy propias para demonstrar,
quan esencial es preparar siempre de un mismo mo-
do los remedios tan importantes como éste. Los fu-
‘nestos efectos, que la enferma experimento con las
. menores alteraciones, que se intentaron haceren la
preparacion para abreviarla, me parecen una prue-
ba decisiva de lo que adelantamos en esta materia.

Examinemes ahora los extractos de los otros zu-
MOos espesos.

Extractode: O )pio fermentado con zumo de membrillo
de Langelot.

Bes OPi0. o5 s v v v wwis a0n os's s+ » OCHO ONZAS;
Zumo de Membrillo. . . . . ... doce libras,
-

Se divide en pedacitos el opio: se pone en un
matraz: se echa encima el zumo de membrillo : se
coloca el matraz en un parage caliente: se agita la
vasija de quando en quando, solo el primer dia para

D2
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facilitar 1a disolucion del opio: se dexa esta mezcla
fermentar cerca de un mes : al cabo de este tiempo
se filtra el liquido : se hace espesar en bafio de ma-
ria hasta la consistencia de extracto : y se obtienen
siete onzas,

Observaciones.

Decimos que no se agite la mezcla despues de
disuelto el opio; y es para que no interrumpa la
fermentacion que empieza : se elige un matraz de
cuello un poco largo, y se tapa bien con un per-
gamino que tiene un agujero hecho con un alfiler,
a fin de que el gas que se desprende, se disipe lo
ménos que sea posible, é impida que el opio se
enmohezca en su superficie, a que esta muy expuesto.

Eaxtracto de Acibar.,

El acibar es el zumo inspisado de una planta
que lleya el mismo nombre. Hay tres suertes de
acibar , el sucotrino, hepatico y caballuno. El aci- |
bar sucotrino es el mas hermoso y ¢l mejor. El ca-
balluno tan solamente se usa para los caballos. El
hepatico es del que se hace mayor uso en la Far-
macia.

Para hacer este extracto, se toma la cantidad
de acibar que se quiere : se'disuelve en la menor
cantidad de agua que sea posible: se cuela la diso-
lucion por medio de un colador de lienzo expri-
miéndola: se dexa deponer el liguido cinco 6 seis
horas: se decanta para separar un sedimento arenis-
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co, y se evapora en bafio de maria hasta la consis-
tencia de extracto.

El extracto de acibar es un purgante muy cd-
lido y aromatico: por consiguiente tonico y bueno
para fortificar las visceras del ventriculo: es anti-
verminoso, promueve la menstruacion y fluxo he-
morroidal , y es estomacal. La dosis es desde quatro
granos hasta un escriipulo.

Observaciones sobre todos los Extractos
de que se ha hablado hasta ahora.

La mayor parte de las observaciones que me
propongo hacer aqui, siendo generales para muchos
extractos, me ha parecido, que se deben colocar &
continuacion de los que se hacen del mismo modo,
4 fin de evitar repeticiones. -

Por lo que hemos dicho sobre el opio prepa-
rado por la digestion , se podra ya entender lomas
esencial, que tenemos que exponer sobre esta ma-
teria : y en efecto no son sino aplicaciones de la
misma teérica las que tenemos que hacer.

Casi todos los vegetables contienen al mismo
tiempo una substancia gomosa , y una materia ver-
daderamente resinosa, que es indisoluble en el agua,
quando una vez llega 4 estar separada de los otros
principios. Esta Giltima substancia , que debe mi-
rars¢ como un aceyte esencial espeso , conserya sin
embargo bastante liquidez en los vegetables para
disolverse en el agua con el auxilio de los otros

principios, y puede quedar perfectamente unida

Virtudes.

Dosis.
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con ellos. Pero hay que tomar algunas precaucio-
nes para conservar la union de estas substancias he-
terogeneas, que enteramente deben quedar en la
mayor parte de los extractos. Estas precauciones
son, no hacer hervir los liquidos miéntras se espe-
san, 4 lo ménos aquellos que contienen muchas
substancias resinosas en disolucion : tales son todas
las decocciones de la mayor parte de las plantas
aromaticas, de la quina , cascarilla, &c.sin lo qual
su substancia resinosa experimenta en ¢l discurso de
la ebulicion del liquido una coccion, y una deseca-
cion considerable : la substancia resinosa se separa
de los otros principios, como se ha visto que suce-
de 4 la resina del opio miéntras la digestion. Por
esta razon hemos encargado, que el extracto de aci-
bar se prepare con la mas corta cantidad de agua
que sea posible, y se evapore lo superfluo del liqui-
do en bafio de maria; porque el acibar contiene una
gran cantidad de resina, cuya mayor parte se sepa-
ra por poco que se haga hervir su disolucion : en-
tonces pierde una porcion de su aceyte esencial,
que la daba la fluidez necesaria , para permanecer
unida con los principios gomosos y extractivos.
No sucede lo mismo con la mayor parte de
los vegetables, como hemos visto sucede al opio,
que necesita seis meses de digestion para la total
separacion de la resina. Los vegetables que dan su
extracto por el agua no contienen, ni con mucho,
tanta cantidad de resina, como el opio, y la que
subministran en el agua al mismo tiempo que sus
extractos, se descompone con mucha mas pronti-
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tud, que la que contiene. €l opio. Estas diferen-
cias provienen de la naturaleza de las resinas, que
dan los aceytes mas 6 ménos atenuados, y mas vo-
latiles; y que por consiguiente se descomponen mas
do de calor. Tambien se
de la ebulicion
or parte de las

6 ménos 4 un mismo gra
observa que de alli 4 algun tiempo
se forma en la superficie d= la may
decocciones de las plantas una pelicula, que poco
4 poco se precipita al fondo de los liquidos, y al-

unos la toman por una fécula , O tierra muy di-
vidida que se habia disuelto en el agua , como su=
cede 4 la decoccion de la quina ; pero es la resina
de estos mismos vegetables que se adhiere a las pa-
redes de la vasija. Se disuclve tambien en el espiritu
de vino, con tal que se sspare 4ntes de haberla da-
do tiempo para descomponerse enteramente.

Bl extracto de bayas de ensbro nos subminis-
trard nuevas pruebas de esta tebrica. Las bayas de
encbro contienen mucho aceyte esencial, quando
se las hace hervir fuertemente en agua, se disi-
pa todo el aceyte esencial que puede yolatilizarse 4
este grado de calor: y no queda sino el caput mor-
tuum de este aceyte, que €s una substancia resino-

sa, que tiene con corta diferencia la consistencia de

la trementina: queda suspendida en la decoccion,
que la vuelve lacticinosa : se adhiere a las manos,
y las pone pegajosas como la trementinas y por es-
ta razon pasa este liquido con mucha dificultad por
el colador. Sise hace espesar esta decoccion por
una violenta ebulicion , se seca mas y mas la subs-
tancia resinosa ; pere como no S€ descompone con
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tanta prontitud, como la mayor parte de las de log |
otros vegetables, se une 4 los principios extractivos
con solo el calor que sufre el extracto al fin de sy
coccion: y algun tiempo despues se observa , que se |
separa de la parte extractiva , y forma una infini-
dad de grumos en el extracto. Todos estos inconve-
nientes no se verifican, quandose preparan los extrac.
tos en bafio de maria, porque el calor de este bafio
no es bastante fuerte para descomponer las resinas.

Tal vez se me objetard , que si los fenémenos
son generales 4 todas las substancias sy que dan ex-
tractos gomosos y resinosos, debe seguirse que de
todas estas substancias se han de obtener aceytes
esenciales, haciendo sus decocciones en un alambi-
que, especialmente de las plantas inodoras ; y es co-
sa que no sucede.

Facil es responder 4 esta objecion. 1.° Se sa-
be que la mayor parte de las resinas secas no dan
aceyte esencial al grado de calor del agua hirvien-
do: pues se necesita mayor grado de calor para ob-
tenerlo. Las resinas contenidas en la mayor parte de
las substancias de que hablamos, se hallan en el mis-
mo grado de sequedad con corta diferencia; por con-
siguiente no deben dar aceyte esencial, que sea sen-
sible; porque el que dan, est prodigiosamente
atenuado, y se disuelve en el agua con que se des-
tila , como acontece 4 las plantas liliaceas, que tie-
nen mucho olor, y no dan aceyte esencial aparen- |
te por la misma razon. 2.° Las plantas frescas in-
odoras, tales como el solano, leucoyo, &e. no dan
aceyte esencial , aunque tienen mucha resina; por-
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que es verosimil que el aceyte esencial de estos ve-
getables se haya disipado, segun se haya formado
en estas mismas plantas, las quales no conservan
sino la substancia rasinosa , que puede considerar-
se , como el caput mortuum de los aceytes esencia-
les, y por consiguiente estas plantas , aunque con-
tienen un principio resinoso * , no deben dar aceyte
esencial por la destilacion.

Quando se preparan los extractos gomosos-re-
sinosos, las decocciones tienen siempre un aspecto
turbio y lacticinoso. Se debe tener gran cuidado de
ne clarificarlos conclaras de huevo , como se hace con
otros nuchos extractos; porque laclarificacion se 1le-
va una gran cantidad de resina de estas decocciones,
la qual debe quedar en ciertos extractos, y en ella
reside las mas veces su mayor virtud : tales son los
extractos de xalapa, quina, cascarilla y otros mu-
chos : basta colar estas decocciones por un colador,
quando estdn calientes , por las razones que hemos
expuesto en las observaciones sobre el extracto de
encbro : pues es suficiente la separacion de las par-
tes térreas , que han pasado pox medio del colador
exprimiendo los residuos, y esto se consigue filtran-
dolas por un colador.

Quando se preparan los extractos de las plan-
tas, que coatienen mucha sal esencial , tales como
la acedera , borraja, buglosa, fumaria , cardo san-
to, &c. se observa que una parte de sus sales esen-
ciales se adhiere al fondo de la vasija , segun que el

i Como lo demonstraré en el articulo de las Resinas.
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liquido se concentra, y forman incrustaciones que
se separan con much’t dificultad. Deben secarse es-
tos extractos en bafio de maria, sin lo qual esta pe-|
licula se quema en el fondo de la vasija, y les co-
munica un oior empyreumatico.

Estos extractos salinos atraen poderosamente la
humedad del ayre, y alin se convierten en un li
quido syruposo, quando se guardan en un parage
hlimedo ; y su sal esencial se precipita al fondo de
los botes.

En general los extractos estan privados del prin:
cipio del olor de los vegetables de que se han sacados
porque se disipa miéntras la evaporacion del vehi-
culo , que es necesario emplear para prepararlos; 4
excepcion sin embargo de los de las plantas aroma-
ticas, como la salvia, tomillo, romero, &c. y de al-
gunas flores como las de azafran y manzanilla , cu-
yo olor es muy tenaz. Estos extractos conservan
mucho del olor de sus substancias. Por lo que toca
a las plantas aromaticas, cuyo extracto no conserva
su olor , conviene anadir al fin de su coccion un po-
co de aceyte esencial y agua destilada de las mismas
plantas. El aceyte esencial con especialidad nutre y
ablanda la substancia resinosa, que se ha desecado,
€ impide que no se separe con el tiempo.

Los extractos se conservan muchos afios en buen
estado sin experimentar ninguna alteracion, quan-
do se han preparado bien 5 sin embargo el calor los
hace algunas veces fermentar un poco: pues se in-
flan considerablemente en los calores del estio.

Los que estan expuestos 4 estos inconvenientes
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son aquellos que se han filtrado mal , y contienen
un poco de fécula, 6 parenchima de las plantas:
es una especie de levadura, que es necesario sepa-
rar de los extractos con mucha atencion, quando se
quiere que se conserven. Los extractos mucilagino-
s0s estin expuestos 4 secarse; se desprenden de las
paredes de los botes, los penetra el ayre, y los en-
mohece. Algunos para remediar este inconveniente
mezclan con estos {iltimos extractos algunas cucha-
radas de aguardiente, 6 espiritu de vino, quando
estan cocidos, y 4 medio enfriar.

Los extractos que abundan de principios resi-
nosos , y los de los zumos de frutos acidos son los
que se conservan mejor. El extracto de casia de que
hemos hablado, aunque se saca de una substancia
sacarina fermentativa no estd sujeto @ inconve-
niente alguno: pues se conserva perfectamente co-
mo los otros extractos.

La mayor parte de los extractos son hatural-
mente muy NEGros; Pero como se agitan fuerte-
mente al fin de la coccion, la division de las par-
ticulas y la interposicion del ayre hacen, que no
parezcan tan negros : y no vuelven a recobrar su
color negro natural sino al cabo de algunas sema-
nas.

Sobre el Catecil

El catechi es el extracto del zumo de las simien-
tes de un fruto grueso como un huevo de gallina,
que llaman areca. Este fruto se cria en una especie
de palma en las costas maritimas de las Indias Orien-
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tales. A. Mr. de Jussieu, de la Real Academia de
las Ciencias de Paris, debemos la historia natural .
del catectr, y el modo como se prepara en el pais,

Se cortan en rodaxas las simientes del fruto de
la areca quando estin verdes: se maceran largo
tiempo en una suficiente cantidad de agua 4 un ca-
Yor siempre igual. Quando la maceracion se ha
concluido, se cuela el liquido, y se evapora toda
}a humedad: queda un extracto, que se endurece
de alli algun tiempo despues que se ha enfriado:
se divide en pedazos, y asi nos lo remiten. El ca-
tect tiene diferentes colores y diferentes sabores;
por lo que pensaron los que escribian 4ntes de Mr,
de Jussien, que podia ser una mezcla de diferen-
tes extractos sacados de muchos vegetables con seﬂ
paracion : pero estas variedades del catecii provie-
nen de los diferentes grados de madurez de los fru- |
tos, y del calor mas 6 ménos fuerte , que se la ha
hecho experimentar al fin de la coccion, que varfa
segun la pericia del que lo prepara.

El catecti 6 tierra japonica debe elegirse en pe-
dazos morenos de un color castafio un poco obscu-
1o, de un sabor amargo un poco astringente , que
se deshaga enteramente en la boca, y dexe al fin
un gusto agradable, semejante al del azucar. El
que tiene mas color puede sospecharse, que se ha-
ya quemado algo en la preparacion.

El catecti habiendo sido preparado por manos
extrafias necesita purificarse 4ntes de emplearlo en
muchas preparaciones, de que hablaremos en el ar-
ticulo de los Trociscos. Se purifica el catect como
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luego se dird , y €s lo que se llama eatracto de ca-
tectt. ,

El catecti es un estomacal amargo muy bueno,
4 proposito para dar tono 4 las fibras del estomago:
gs astringente: conviene en las disenterias, y corri-
ge el mal olor del aliento. La dosis es desde veinte
y quatro granos hasta una dracma en polvo, O en
infusion en un vaso de agua hirviendo como el té.

Euxtracto de catecil.

Se toma la cantidad que se quiere de catecs
quebrantado : se hace hervir en la suficiente canti-
dad de agua : quando esti enteramente disuelto, se
cuela el liquido por un colador: se evapora en ba-
fo de maria hasta una consistencia muy solida, 4 fin
de que pueda reducirse 4 polvo.

El extracto de catecli tiene las mismas virtu-
des que el catectien substancia, y se da en la mis-
ma dosis.

Observaciones.

Tas substancias extrafias, que quedan en el co-
lador despues que la decoccion del catecl ha pasa-
do, son en corta cantidad , y son fécula y tierra:
el liguido filtrado esta claro, limpio, y de un co-
lor encarnado algo moreno miéntras esta caliente;
pera quando tiene mucho catect en disolucion , y
llega & enfriarse, se enturbia, y se reduce 4 un
magma de calor de herrumbre de hierro, y muy
semejante al que se halla en las aguas minerales

Virtudes.

Dosis,
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ferruginosas. Este magma se disuelve completamen-
te calentando el liquido. Puede atribuirse este fe-
nomeno 4 la substancia resinosa del catecti, que se
halla prodigiosamente dividida , y se separa en al-
gun modo de la parte gomosa al enfriarse el liqui-
do, pero el calor la combina perfectamente con la
substancia gomosa en la evaporacion. Este extracto
es un poco mas negro que el catect : su sabor es un
poco mas amargo: y no atrae la humedad del ayre,
como la mayor parte de los otros extractos; porque
es muy poco salino.

Sobre los Extractos que se nos remiten enter amente
preparados.

No siendo mi intencion dar un Tratado de Ma-
teria Médica, no haré sino unas cortas reflexiones
sobre los extractos que se nos remiten totalmente
preparados : tales son el zumo de acacia, de hypo-
cistos y regaliz. Sin embargo bien podriamos noso-
tros preparar este tiltimo tan bien como el extrange-
10, siendo el regaliz muy comun en Francia: de es-
to hablaremos en el articulo de los extractos secos.

Zumo de verdadera Acacia. Es el zumo ex-
primido de unas siliquas del arbol en que se cria la
goma arabiga , y que se llama acacia. Se espesa
este zumo hasta la consistencia de extracto: se en-
clerra en vexigas, y se forman unas bolas pequefas
de peso de seis @t ocho onzas, y se nos remiten de
Egypto por Marsella.

Se elige el que es puro, limpio , de color ne-
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gro que tira 4 encarnado, facil de romperse, de
un sabor estyptico, y que sé disuelva con facilidad
en el agua.' Esta especie de acacia es muy rara : en
su lugar substituyen comunmente el extracto de la
fruta del ciruelo silvestre cogida un poco antes de
su perfesta madurez, 4 fin de que sea mas astrin-
gente. Se pone este extracto en vexigas, como el
verdadero zumo de acacia ; pero este {iltimo es pot
lo regular mas negro, y tiene un sabor 4cido mas
astringente: nos viene de Alemania, y se dice que
no es tan bueno como el primero; y es el falso zu-
mo de acacia.

El zumo de acacia es astringente: s usa poco,
y no entra sino en muy pocas composiciones. La do-
sis es desde veinte y quatro granos hasta una drac-
ma.

Zumo de Hypocistos. Bs el extracto del fruto
de una planta llamada Cisfus; y es una especie de
orobanché, que se cria en laProvenza'y Languedoc.
Nos remiten este extracto en panes de diferentes ta-
mafios. Seelige negro, brillante, de un gusto austéro
y astringente, y sin olor 4 quemado. Se le atribuye
las mismas virtudes, que al zumo de acacia.

El zumo de hypocistos es muy astringente:
bucno para detener los cursos de vientre: se usa

muy poco. La dosis es desde un escriipulo hasta una
dracma.

Zumo de regaliz. Este extracto es de la raiz
de una planta , que lleva el mismo nombre, que
se prepara por decoccion en agua en muchas partes
de Europa. El mas estimado es el que nos viene de

Virtudes.
Dosis.

Virtudes.

Dosis.
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Espafia. Se le da comunmente la forma de bastones |

largos de cinco 6 seis pulgadas, de una figura qua-

drada poco mas 6 ménos, envueltos en hojas de lau-

rel , 4 fin de que los padazos no se aglutinen en el |

transporte.

Se elige negro, seco, brillante interiormente,
y perfectamente limpio, que se deshaga enteramen-
te en la boca , teniendo un sabor dulce con la me-

nor acritud , pues siempre tiene-alguna : pero ésta

nace , como veremos luego, de que este extracto
se ha preparado mal.

Se emplea con utilidad el zumo de regaliz en
las enfermedades de pecho , rifiones y vexiga, como
dulcificante: es algo detergente. Se deslie un peda-
cito en la boca, 6 se toma en tisana.

Extractos secos conocidos con el nombre de Sales
esenciales preparadas segun el metodo del Sr.
Conde de la Garaye.

Los extractos de que hemos hablado hasta aho-
ra son blandos; porque se les conserva una parte
del vehiculo, que ha servido para prepararlos. Es-
tos de que vamos 4 tratar ahora son perfectamente
secos, y se preparan de un modo algo diferente. Al
Sr. Conde de la Garaye debemos estas especies de
extractos, que se diferencian de los otros pot ha-
berse preparado por infusiones hechas a frio. El Sr.
Conde la Garaye las ha llamada Sales esencialess
pero en nada se parecen a las verdaderas sales esen-
ciales de los vegetables; y asi para no confundirlas,
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1asdaremos la denominacion de extractos secos. Bste
Sr. ha hecho sobre esta materia muchos experimen-
tos, que ha reunido en un volumen , que tiene por
titulo Chimica Hydraulica. Hacia estas infusiones
4 frio; pero por medio de una mdquina , que se
componia de muchos molinillos, y un hombre solo
los movia todos horizontalmente 4 un mismo tiem-
po. Estos molinillosoperaban continuamente en mii-
chas infusiones 4 un mismo tiempo, lo que acelera-
ba la extraccion de los principios de los mixtos
pero despues se ha conocido la inutilidad de esta
maquina, y el mismo Conde dexo de usar de ella
mucho 4ntes de su muerte, aunque la habia alaba-
do extraordinariamente. Tomaremos para exemplo
de la preparacion de estos extractos el de la quina.

Extracto seco de Quina.

Se toman dos onzas de quina quebrantada: se
ponen en unda redoma con dos azumbres de agua
fria: se dexan en infusion dos dias, teniendo cuida-
do de agitar la redoma muchas veces al dia. Al ca-
bo de este tiempo se filtra el liguido por un papel
de estraza : se evapora sin hacerlo bervir , hasta la
reduccion de cerca de un quartillo : entre tanto la
evaporacion se enturbia. Se dexa enfriar : se filtra
otra vez: se pone en tres 6 quatro platos de loza:
se acaba de evaporar en bafio de maria, hasta tanto
que quede un extracto seco muy adherido a los pla-

" tos. Sesepara este extracto, raspando con la punta
de un cnuchillo, para hacerlo saltargn escamas, y
TOM. 1L E

-
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se tiene cuidado de tomar las precauciones necesa~
rias para no reducirlo demasiadamente 4 polvo, al |
tiempo de separarlo. Se pone en un frasco bien ta-
pado; porque este extracto atrae la humedad del
ayre, y se reduce 4 una masa, quando se ha re-
puesto sin que esté seco,

Si se han empleado cincuenta libras de quina,
se obtienen desde seis hasta ocho libras de extrac-
to seco. Si al contrario se emplea el primer polvo,
que se separa de la quina quando se pulveriza, co-
mo lo hemos dicho en el articulo de la pulveriza-
cion, el extracto que se obtiene es igualmente bue.
no; pero enténces no se saca de la cantidad de cin-
cuenta libras de esta especie de quina , sino de tres
4 quatro libras y media de extracto seco; lo que
hace una diferencia considerable. :

Véanse aqui resultados de operaciones hechas
en cantidades mas pequefias.

Quince libras de quina buena me han dado dos

libras de extracto seco. Los liquidos filtrados han
dexado precipitar nueve onzas de resina indisolu-

ble en el agua, y disoluble casi enteramente en el |

espiritu de vino.
En otra ocasion doce libras de quina muy resi-

nosa me dieron dos libras y diez onzas de extracte, |

Del mismo modo se preparan todos los extrac-
tos secos de los vegetables.

El extracto seco de quina tiene las mismas vir-
tudes que la quina en substancia. Algunas personas
sin embargo prefieren esto {iltimo al extracro: lo
que no esta @rituido de fundamentos. Sea lo que
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fuere , el extracto seco de quina esun febrifugo muy
bueno. La dosis es desde doce granos hasta media
dracma. Tambien se administra como estomacal. La
dosis en este caso es desde sels hasta doce granos.

Observaciones.

Por lo reguiar se hacen estos extractos en bafio
de maria; pero esto no conviene, sino quando se
prepara una corta cantidad. Sera muy incomodo
prepararlos asi, quando sea necesario hacer al dia
muchas libras de estos extractos: en este caso con-
vendra colocar los platos que contienen las infusio-
nes sobre estantes en una estufa , como se ha dicho
al principio de esta obra. Por medio de la estufa
se consigue un grado de calor suficiente, para ha-
cer evaporar los liquidos: los extractos que se ob-
tienen por este medio son muy hermosos; porque
no experimentan sino un grado de calor inferior al
del agua hirviendo incapaz de alterarlos.

Extracto comun de Quind.

Si en lugar de hacer evaporar la infusion de
1a quina hasta que esté seca en platos ; se evapora
en un perol hasta la consistencia de miel muy espe-
sa, esto sera el extracto de quina comun. Tiene las
mismas virtudes que el extracto seco, y se da en
la misma dosis. Se prepara por lo regular este ex-
tracto por la decoccion en agua , del mismo modo
que los otros extsactos.

E2

Dosis.
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Esta es la ocasion de demostrar completamen.
te todo quanto hemos adelantado sobre la separa- .
cion de las resinas contenidas en las infusiones yde- |
cocciones, que se hace en su evaporacion para re-
ducirlas 4 extractos. La quina da en el agua fria
todas las partes gomosas, resinosas y extractivas. Su
infusion tiene un color encarnado ligero, esta per-
fectamente clara y transparente , la substancia resi-
nosa se halla disuelta enteramente en el agua sin
enturbiar la transparencia, en lugar de que sucede
todo lo contrario, quando se hace hervir; esto mis-
mo viene a acontecer precisamente, quando se ha-
ce evaporar la infusion de la quina, por moderado
que sea el calor que para esto se emplee: la subs-
tancia resinosa que estaba disuelta experimenta una
decoccion, se descompone en parte, y forma el de-
posito de que hemos hablado. Para que se separe
lo ménos que sea posible, hemos encargado que
no se haga hervir el liquido en el discurso de ha
evaporacion ; porque esta materia resinosa es tan
eficaz como la parte gomosa de la quina. '
Lavando el poso, que se ha formado en la eva-
poracion de la infusion de la quina, se le quita to-
do quanto contiene de disoluble en el agua. Lo que
queda es la resina de la quina baxo dos estados dife-
rentes: una parte es disoluble en el espiritu de vino, =
y es la porcion que se ha precipitado la Gltima, y
que no ha tenido tiempo para descomponerse: la
il i otra parte no es disoluble ni en el agua nien el espi-
Il ritu de vino, y ¢s la porcion que se ha precipitado R
|* primera, y se ha descompuesto enteramente. Esta
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materia tiene un color encarnado bastante hermoso,
es muy ligera y sin virtud.

Ahora se conocerd el error en que estan aque-
llos, que prescriben hacer hervir una onza de qui-
na en seis quartillos de agua, hasta reducirlos 4
media azumbre en las apozemas febrifugas. Algu-
nos creen que esta cantidad de agua no es suficien-
te: y dando por defectuoso este método, encargan,
que se haga hervir una onza de quina en ocho quar-
tillos de agua , hasta que se reduzcan a dos. Pero
por todo quanto se ha dicho debe conocerse, quan
distante estd este parecer de la verdad: pues la re-
sina de la quina se descompone con facilidad, y se
separa del liqnido. Estas suertes de apozemas son
mas fastidiosas que eficaces: pues la infusion @ frio
basta para privar 4 la quina de toda su vistud, co-
mo me he asegurado por el experimento siguiente.

Puse 4 hervir en la suficiente cantidad de agua
veinte y cinco libras de quina, que ya estaba ex-
hausta por infusiones reiteradas en agua fria. Esta
decoccion estaba un poco turbia; la evaporé hasta
que estuvo seca sin hacerla hervir, y no obtuve si-
no un extracto térreo ligero, que apenas tenia sa-
bor, y no daba cosa alguna en el espiritu de vino.

Sin duda se me objetara, que muchas veces el
enfermo. no puede esperar todo el tiempo que ne-
cesita la infusion, quando es necesario hacerle to-
mar una apozema febrifuga. En estas circunstancias
conviene hacer hervir la quina solo un instante en
un poco mas de agua, que lo que debe quedar des-
pues de concluida la apozema: y entonces €s clerto
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que el agua se habrd cargado de todos los princi-
pios, y la apozema contendrd poco, 6 nada de re- L
sina descompuesta.

La ligera fermentacion que experimenta la
quina, quando su infusion dura mas de dos dias en
los calores del estio, ocasiona, como la ebulicion,
la separacion de una parte de la resina; el liquido
se enturbia un poco ; pasa con mucha dificultad por
un filtro; y la resina que estd 4 medio descompo-
ner, se precipita al primer grado de calor, que ex-
perimenta el liquido al hacerlo evaporar. Estos fe-
némenos no'se verifican en tiempo frio, sino al ca-
bo de tres 6 quatro dias de infusion, y algunas ve-
ces despues de un tiempo mas largo, con especialidad
quando el termdémetro sefiala casi la congelacion.

Todos los extractos secos preparados segun el
método del Sr. Conde de la Garaye, son unas es-
camas brillantes, transparentes; pero tienen colores
diferentes segun las substancias , ‘que los han dado.
Por estas propiedades exteriores el Sr. Conde de la
Garaye se ha determinado 4 llamarlos sales esen- |
ctales 5 pero las principales qualidades de estas ver- |
daderas sales son las de no tener color alguno, y :
formar figuras regulares, que son particulares 4 ca-
da especie de sal. Mr. Geoffroy demostrando, que
el Conde de la Garaye se habia enganado sobre la |
nataraleza de estas substancias, ha hecho ver que |
1o son ofra cosa que unos extractos bien preparados, |
que deben su brillo 4 su poco grusso y tersura, que
reciben de los platos de loza: lo que esté bien de-
mostrado. ]
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El extracto seco de quina tiene un color en-
carnado descolorido, 6 un color de jacinto muy in-
tenso. Este Giltimo color en mi juicio proviene de
la substancia resinosa, que ha experimentado algu-
na alteracion en la evaporacion de este extracto.
Esto sucede principalmente, quando esta resina se
separa en el discurso de la evaporacion en los pla-
tos: el liquido se enturbia, y toma un color en-
carnado bastante obscuro; pero quando esta subs-
tancia resinosa , preparada asf, experimenta un gra-
do de calor suficiente al fin de la evaporacion,, se
ligua un poco, y entonces se une con la substan-
cia gomosa, y la porcion de resina descompuesta
comunica al extracto un color encarnado bastante
vivo, como lo hace la mas ligera adicion de un al-
kali. Este fenémeno se ve, quando se disuelve este
extracto en agua , y se filtra el liquido: pues queda
en el filtro casi la mitad de su substancia, que no
puede disolverse en el agua.

ExAminemos ahora algunos otros extractos pre-
parados del mismo modo que el de la quina.

Euxtracto seco de Fumaria. Unalibra de fu-
maria seca, puesta en infusion en agua fria veinte y
quatro horas, me di6 dos onzas y seis dracmas de ex-
tracto seco. El liquido en la evaporacion formo6 un
depesito, que estando seto pesaba diez dracmas.
Esta substancia era por la mayor parte resina no
descompuesta, que se disolvia en el espiritu de vi-
1o, y le comunicaba un color verdoso.

Extracto seco de Cebollas. Nueve libras de
cebollas encarnadas comunes, puestas en infusion a
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frio en la suficiente cantidad de agua, dieron diez
onzas de extracto seco bien transparente.

Extracto seco de Pareyra brava. Una libra
de esta raiz divida en pedacitos, puesta en infu-
sion veinte y quatro horas en treinta quartillos de
agua fria , y hecha despues evaporar en platos de
loza, me di6 quatro dracmas de extracto seco bien
transparente,

En otra operacion seis libras de pareyra brava,
hervidas ligeramente repetidas veces en la suficien-
te cantidad de agua, me dieron quatro onzas de ex-
tracto seco, que no se diferenciaba del anterior. Los
liquidos filtrados dexaron deponer en la evapora-
cion once dracmas y media de resina disoluble por
la mayor parte en el espiritu de vino, y de ningun
modo en el agua.

Extracto seco de Ruibarbo. Quatro libras de
ruibarbo dividido en pedacitos, puestas en infusion
por tres veces consecutivas en agua un poco calien-
te , me dieron doce onzas de extracto seco. |

Extracto seco de Sén. Quatro libras de sén dan
por diferentes infusiones 4 frio dos libras de extrac- |
to seco. El sén da un extracto negro; y es necesa-
rio que sus escamas sean muy delgadas, si se quie-
Te tengan transpatencia. Parece que el sén contie- |
ne mucho ménos resina que la quina, y la que tie-
ne estd mas bien combinada con los otros principios:

4 lo ménos no se separa con la misma facilidad en
la evaporacion. El extracto que se obticne del sén
se seca con dificultad: pues atrae fuertemente la
humedad del ayre, y es necesario concluir su de-
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secacion en una estufa , en donde la superficie supe-
rior de los platos pueda vecibir tanto calor como el
fondo , especialmente quando el tiempo es htime-
do. Esta observacion es general para todos los ex-
tractos secos , que se preparan con los zumos depus
rados de los vegetables, que dan extractos mas go-
mMosos que resinesos, y que al mismo tiempo contie-
nen mucha sal esencial. Véase por lo que mira a las
yirtudes y dosis el extracto comun de sén.

Extracto seco de Regaliz. Doce libras y ocho
onzas de regaliz me han dado dos libras y quatro
onzas de extracto seco, por una sola infusion en
agua fria.

El regaliz, como ya se ha dicho, da por in-
fusiones repetidas en el agua dos especies de subs-
tancias , que aunque de la misma naturaleza , tie-
nen sin embargo propiedades diferentes. La prime-
ra infusion de esta raiz da un extracto seco de un
color amarillo bronceado y de un sabor dulce muy
agradable , y sin subor posterior amargo ni acre. El
que se saca de la segunda infusion es mucho mas
obscuro, y tiene un sabor infinitamente ménos agra-
dable que el precedente. En fin, si se continila pri-
vando esta raiz por la ebulicion de toda su parte
displuble , se obtiene de la decoccion un extracto
negro, de un sabor dcre , en que apenas s distingue
el gusto de regaliz; porque este filtimo se halla pri-
vado de las substancias dulces, azucaradas, que an-
teriormente se han separado. Este extracto de rega-
liz tiene las mismas virtudes, que el extracto comun:
sin embargo es dulcificante, porque no s tan acre.
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Hiel de Toro seca.

Se toma la cantidad que se quiere de hieles de
toro 6 de vaca recientes: se abren una por una, y se
hace que cayga el humor bilicso en un perol de
plata: se hace evaporar este liquido hasta que que-
da una substancia semejante 4 un extracto sdlido, 4
proposito para formar pildoras.

Si se emplean quatro libras de hiel se obtienen
catorce onzas y media de extracto sélido, bueno pa-
ra formar pildoras, .

virtudes, El extracto de hiel de toro se ha puesto en uso |
de algunos afios 4 esta parte por muchos Médicos,
como un excelente estomacal para quitar y preca-
ver las obstrucciones ocasionadas por las malas di-
Dosis. - gestiones. La dosis es desde tres granos hasta ocho,
Se hacen tomar dos tomas al dia , una por la mafia-
na y otra por la noche.

Despues de haber exdminado todo quanto con-
cierne 4 los extractos, que se preparan con agua;
el orden que nos hemos propuesto exige que di-
gamos alguna cosa de los extractos, que se prepa-
ran con el vino. !

Extractos que se preparan por la decoccion ._
en el vino. |

Los extractos que se preparan con el vino se |
hacen del mismo modo , que los de que se ba ha- |
blado hasta ahora. Pueden obtenerse por decoc-
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cion, y por infusion. Fstos extractos tienen siem-
pre la consistencia blanda, y no deben secarse, co-
mo los que se preparan segun el método del Sr.
Conde de la Garaye, 4 causa de la parte extracti-
va del vino, que es muy abundante: pues es sa-
lina, atraec mucho la tumedad del ayre, queda
mezclada, y hace parte del extracto del mixto.
Ademas de que si se secan enteramente , serd muy
dificil conservarlos en este estado de desecacion. Se
usa indiferentemente del vino tinto 6 blanco. Di-
remos alguna cosa de estas suertes de extractos;
porque muchos entran en la composicion de las pil-
doras de Staahl, de las quales se hablard en su lu-
gar. Quando se emplea vino en lugar de agua en
la preparacion de los extractos, la parte espirituo-
sa del vino no queda combinada con las materias
resinosas de las substancias, que se quieren extraer,
pues se disipa enteramente en la evaporacion ; pe-
ro las partes salinas del vino tienen accion sobre es-
tas mismas substancias, y las reducen al estado sa-
ponaceo. Por lo que hace 4 los purgantes drasticos,
cuyos extractos se preparam con el vino, el fines
que las partes salinas del vino operen sobre las par-
tes resinosas de estos purgantes, las dulcifiquen, y
corrijan su demasiada actividad. :
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Eatracto de Axmjo: preparado con wino,

Be. Axenjo mayor reciente,
Vinotinto, S - o,
O e e

}iﬁ. veinte y cinco libras, |
coisnhaaeatesssaile

Se toman los axenjos recientes : se cortan grue- |
samente: se ponen en un perol de plata con su
peso igual de vino tinto : se afiade la cantidad su-
ficiente de agua: se hace hervir esta mezcla media
hora: se cuela con fuerte expresion: se hace hervir
otra vez el residuo en la suficiente cantidad de
agua : se cuela nuevamente con expresion: se fil-
tran los liguidos por un colador: y se hacen eva-
porar en bafio de maria hasta la consistencia de ex-
tracto.

Del mismo modo se preparan con vino el ex-
tracto de cardo santo, fumaria, &c.

Estos tres extractos no se usan en la Medici-
na, y solamente entran en la composicion de las
pildoras balsamicas de Staahl. |

Observaciones.

Pocos Dispensatorios hay que hablen de los ex-
tractos preparados con vino, y los que prescriben
algunas composiciones no sefialan la dosis del vino,
que debe emplearse respectivamente 4 las plantas: l
lo que hace presumir que empleaban en lugar de
agua todo el vino necesario , para hacer las decoc-
ciones de las plantas. Pero juzgamos , que conviene
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para la exictitnd no dexar indeterminada la dosis
de este menstruo. No sucede lo mismo con el vino,
que con el agua pues si se emplea una demasiado
grande cantidad de agua , para preparar un extrac-
to , las mas veces no resulta mingun inconvenicnte,
sino el trabajo inttil de hacerla evaporar ; perque no
dexa materia extractiva despues de su evaporacion:
el vino al contrario dexa mucha: de que resulta,
que si se emplea el vino sin peso ni medida para
preparar estas especies de extractos, O estaran muy
cargados de extracto de vino, 6 no contendran
siempre la misma cantidad: asi es necesario deter-
minar esta dosis, 4 fin de tener medicamentos que
sean siempre unos mismos con corta diferencia: di-
go con corta diferencia, porque no debe esperarse
que el mismo vino dé todos los afios igual cantidad
de extracto , y se observa tambien que los diferen-
tes vinos dan diferentes cantidades. Sea lo que fue-
re, lo cierto s, que empleando siempre la misma
cantidad de vino, las diferencias serdn infinitamen-
te menores.

Extractos resinosos }:repamd&s con licores e.r}rz'-rz'-
tuosos ¢ inflamables 5 6 resinas llamadas
prop:‘amente tales.

Haciendo distincion de los diferentes xugos de
los vegetables, nos hemos extendido suficientemente
sobre las propiedades de las resinas lignidas y s6li-
das, que la naturaleza nos ofrece en un estado de

pureza suficiente, para que no podamos confundir-
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las con las otras substancias, que se extraen de Ig |
plantas. Las resinas de que vamos 4 tratar son abgg. |
lutamente de la misma naturaleza » que aquellas de
que hemos hablado; pero en los vegetables se ha- :
llan mezcladas, dispersas, y de tal manera combi-
nadas con las otras substancias, comose ha visto eg
el articulo de los extractos, que es absolutamente
necesario rectirrir 4 medios chimicos, para obtener-
las d parte, y separadas de los otros principios. Ya
hemos hablado de estos medios en el articulo de Las
substancias espirituosas, quando hemos dicho que
el espiritu de vino es el disolvente de estas resinas;
pero tambien hemos hecho observar, que la flemy
que el espiritu de vino contiene, disuelve 4 un mis-
mo tiempo un poco de la materia extractiva de los
CUCTPOs, que se exponen 4 su accion; y esto es lo
que falta que demostrar.

Se extraen Jas resinas de los vegetables por el
intermedio del espiritn de vino y del eter. Eximi-
nemos primero , las que se preparan por el espirita
de vino, y luego hablaremos de las que se hacen
con ¢l eter. !

Resina de Xalapa extraida porel espiritu de vino.

Se toma la cantidad que se quiere de xalapa
quebrantada: se extrae la tintura, como 4ntes se ha
dicho por medio de seis & ocho veces su peso de
espiritu de vino rectificadg, Se despoja 4 la xalapa |
de su resina, haciéndola digerir tres 6 quatro ve- l
Ces mas en nuevo espiritu de vino; pero en nie-
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nores cantidades. Se mezclan todas estas tinturas:
se filcran por medio de un papel de estraza: se des-
tilan en baflo de miaria, para separar de esta tin-
cura la mitad 6 tres quartas partes del espiritu de
vino que contiene.

Euaténces se mezcla la tintura concentrada con
veinte ¢ treinta veces su volumen deagua filtrada:
Ja mezela al instante se pone blanca y lacticinosa,
y se dexa en r€poso uno 6 dos dias, 6 hasta que se
haya aclarado lo suficiente, y la resina se haya de-
positado: despues se decanta el aguat se halla en
el fondo de la vasija la resina que parece por su
consistencia 4 la trementina: se pone en una capsu-
la de vidrio , y se seca en baflo'de maria, hasta que
al enfriarse esté seca y friable ¢ y esto es lo que se
llama resina de xalapa.

De la misma manera se preparan las resinas de
todas las substancias vegetales. :

Si se han empleado ochenta libras de xalapa
buena , se sacan cerca de diez libras de resina seca
y friable. Sila xalapa es de mediana qualidad se
saca proporcionalmente ménos resina. Quando la
resina de xalapa esta suficientemente seca, hay la
costumbre de enroscarla circularmente , como estdn
dispuestos los alambres que se venden.

La resina de xalapa es un purgante hydrago-
go, pero irritante; por tanto es necesario adminis-
trar este remedio con prudencia, no haciéndolo to-
mar 2 los sugetos, que tienen las fibras ficiles de
irritar. La dosis es desdg quatro granos hasta doce
granos, tomada en bolos o en pildoras.

Virtudes.

Daosis,
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Observaciones.

Quando se prepara una corta cantidad de re-

sina de xalapa, se usa por lo regular de un matraz

de vidrio; pero esta especie de vasijas son muy in-
comodas y muy peligrosas quando se opera : pues
para cien libras de xalapa , por exemplo, es nece-

sario multiplicar estas vasijas, y eligirlas grandes
para colocarlas en bafio de arena : si llega a rom-

perse una hace que todas las demas la sigan; por-
que se inflama el espiritu de vino, y puede causar
un incendio en cortisimo tiempo. Para quitar es-
tos inconvenientes, conviene hacer estas infusiones
y digestiones en el bafio de maria de un alambique
grande , que se cubre con su tapadera de estafio’ 6
cabeza; pero la tapadera es mas comoda , 4 causa
de que se levanta con mas facilidad para agitar la

materia de quando en quando con una espatula es-

trecha de'madera; y para hacer esto se dispone, y
se espera 4 que las vasijas y espiritu de vino se has
yan enfriade un poco,

El espiritu de vino en la primera digestion no
disuelve enteramente toda la resina; porque quan-
do esta saturado hasta cierto punto , cesa de obrar:
asi con el designio de despojar 4 esta raiz de su re-
sina, 4 lo ménos en quanto sea posible , hemos en-
cargado se hagan muchas infusiones. El fin de sepa-
rar una parte del espiritu de vino por la destilacion
es disminuir su volumen , como tambien el de la
agua, como es necesario para llegar 4 precipitar to-
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da Ia resina, y en fin para no perder este espiritu -
de vino, que puede afin servir para la misma ope-
racion.

Quando se mezcla la tintura de xalapa con el
agua , el espiritu de vino dexa la resina para unir-
se con el agua por la mayor afinidad que tiene con
ella: la mezcla se vuelve inmediatamente blanca
y lacticinosa, & causa de la extrema division en que
se halla la resina en el instante de su precipitacion:
es propio de las substancias oleosas poner blanca el 1
agua , quando se hallan asi divididas € interpues-
tas entre sus moleculas : pues el espiritude yino de-
masiadamente debilitado no puede tener mas tiempo
la resina en disolucion. En la precipitacion de esta
yesina una parte de la substancia extractiva, que
el espiritu de vino ha disuelto, se mezcla con el
agua, y queda en ella disuelta con una pequefia
cantidad de resina la mas fluida, de lo que puede
asegurarse qualquiera haciendo evaporar el agua,
que se ha separado por decantacion. Asi que llega
4 calentarse , la resina se separa y se precipita,
miéntras la substancia extractiva se reduce 4 extrac- |
to por la evaporacion de casi todo el liquido. Este I
fenémeno se verifica por rectificado que esté el es- |
piritu de vino: y asi es una prueba bien completa :
de lo que @ntes se habia dicho. Pero el agua en la
precipitacion de la resina no disuelve toda la subs-
tancia extractiva, de que el espiritu de vino se ha-
bia cargado: pues queda cierta cantidad combinada
con la resina , que esta Gltima defiende de la accion
del agua. _

TOM. II. B
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La resina de xalapa encerrada en las celdillas
de las raices secas debe hallarse en un estado de
perfecta desecacion, y efectivamente lo estd: sin
embargo tiene una consistencia liquida al precipi-
tarse ; lo que obliga & secarla despues que se ha se-
parado del agua: todas las resinas que se preparan
con el espiritu de vino se hallan en el mismo ca-
so. Yo no sé que alguno haya explicado este he-
cho : por lo que 4 mi toca pienso que estas diferen-
cias nacen: 1, Del aceyte esencial del espiritu de
vino, del qual una gran parte se combina conla
resina, y queda combinada con ella alin despues de
la precipitacion; lo que es mas que suficiente, pa-
ra liquidarla mucho. 2.° La substancia extracti |
va que la resina lleva consigo en su precipitacion,
retiene, aunque combinada con esta resina , cicria
cantidad de agua: por consiguiente son dos. liguis
dos combinados con esta resina, los que disminu-
yen la consistencia que tenia quando estaba inter-
calada en las celdillas de las raices. Ademas, este
raciocinio se halla confirmado por la experiencia |
Sequé en bano de maria,en un alambique de vidrio, i
cerca de una libra de xalapa que acababa de pre- |
parar,y di6 mucha agua cargada de aceyte de vino,
}.:' lo que conoci por el olor. Esta agua tenia un color
b un poco lacticinoso, 4 causa de la porcion mas ate-
| nuada de este aceyte que estaba mezclado con ella.

Algunos hacen hervir la resina de xalapaenel |
agua, 4 fin de endurecerla; pero observé que se
descomponia considerablemente, y es mucho me-
jor desecarla, como lo hemos dicho. l
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Si para preparar la resina de xalapa se emplea
espiritu de vino muy rectificado, sesaca menor can-
tidad de resina, que quando se usa del espuita de
vino debilitado; y estas diferencias son muy coaside-
rables. Esto proviene de que quando el espiritu de
vino ha disuelto cierta cantidad de resina, la subs-
tancia gomosa de la xalapa, no pudiendo disolverse
en el espiritn de yine muy rectificade , defisnde la
resina restante, & impide que el espiritu de vino , 4
cuya accion se expone, la disuelva. Lo contrario
sucede quando se tisa de espiritu de vino debilita-
do: pues la parte aquosa de este espiriru de vino
ablanda, 6 disuelye eén parte esta materia gomo-
sa, de suerte, que la resina se halla siempre des-
nuda, y en estado de ser disuelta por la parte es-
pirituosa del espiritu de vino; mas entonces Ja re-
sina de zalapa se halla mezclada con mucha mate-
ria gomosa y extractiva : en este caso, despues de
haber sacado por la destilacion todo el espiritu de
vino que pueda extraerse, es necesario lavar la
resina con mucha agua, y mudarla hasta que salga
clara: despues se seca ésta resina , como anterior-
mente hemos dicho.

Quando se pulveriza esta resina, ocasiona of-
talmias y escozor en la garganta, y hace estornu-
dar considerablemente.

Los vegetables no contienen todos la misma
cantidad de resina , y la que contienen no siempre

se halla combipada de una misma manera : lo qual
nace de que es dificil , y tal vez imposible privar
a muchos de ellos enteramente de toda su resina
~ .
F2 :
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por un gran niimero de infusiones sucesivas en es-
piritu de vino: pues siempre hay una porcion, que
ce halla defendida de la accion del espiritu de vi- |
no por estar combinada y envuelta en la parte go-
mosa , que impide que el espiritu de vino pueda
tocarla inmediatamente. La xalapa despojada ast
por nuestra operacion, da por la ebulicion en el
agua un extracto gomoso, que contiene afin resi-
na. Se le ha dado el nombre de extracto gomoso
de xalapa. .
El extracto gomoso de xalapa se emplea al-
gunas veces en la Medicina, el qual como se halla |
privado de la mayor parte de su resina, esun put-
gante mas snave que la xalapa en substancia : pues
no ocasiona ardores en las entrafias, como freqiien-
temente lo hace la resina de xalapa, y promueve |
mucho la orina. La dosis de este extracto es dese |
de seis granos hasta media dracma. |

Resina de Escamonea.

Doce libras y media de escamonea de Alepo,
habiendo hecho con ella lo mismo que con la xa-
lapa, dieron cinco libras y media de resina seca
friable. El residuo hecho hervir en la suficiente
cantidad de agua, y practicado con él todas las
operaciones para sacar el extracto, di¢ una libray
quatro onzas de exiracto gomosa.

La resina de escamonea es un purgante hy-
dragogo , irritante como el de xalapa , y pide que

posis. s administre con las mismas precauciones. La dosis
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es desde quatro granos hasta doce, tomado en bo-
los, pildoras & opiatas.

Resina de Turbit. El Turbit es la raiz de
una planta que se cria en las Indias Orientales, con
especialidad en la Isla de Ceylan y en Malabar.
Esta planta es un género de convolonlus. Nos re-
miten esta raiz seca y limpia de su meddla 6 cora-
zon, y no es por decirlo asi, sino una corteza muy
gruesa de esta raiz, que por I@regular se enrosca
en su desecacion. Una libra de turbit, con que se
han hecho las operaciones convenientes en el espi-
rita de vino, da desde diez hasta doce dracmas de
resina.

Se puede si se quicre extraer del turbit, que
ha dado ya su resina,, un extracto gomoso pot me-
dio de las decocciones en agua, del mismo modo que
se ha dicho de la xalapa.

La resina de turbit es un purgante hydrago- virtudes.
g0, que opera irritando como las resinas purgantes
de la misma especie, y exige que se administre con
la misma prudencia. La dosis es desde quatro gra- posis.
nos hasta doce. '

Observacioties.

La xalapa , turbit y escamonea son substan-
cias inodoras, que no dan aceyte esencial por la
d.estilacion: sin embargo acabamos de ver que con-
tienen una substancia verdaderamente resinosa: lue-
g0 veremos que esta especie de substancia pertene-
ce originariamente 4 los aceytes esenciales, de que
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ella hace parte: pues la debemos considerar como
un residuo, que ellos dexan despues que se han
secado, En nuestros climas hay un gran nlimero de
vegetables, que se hallan en el mismo caso , tales
como las plantas inodoras, y por esta razon se ha
creido hasta ahora que no contienen resina; porque
no puede obtenerse por el mérodo que regular-
mente se emplea, po obstante que con el espirity
de-vido dan’ aroliR muy cargadas, Pero puede
atribuirse esta diferencia, 4 que estas plantas no
contienen tanta resina, ademas que la que contie-
nen , se halla en un estado saponaceo por las sales
esenciales de que abundan: y el espiritn de vino
disuelve estas especies de xabones sin descom poner-
las. Parece que la resina de otros vegetables for-
ma con los otros principios combinaciones singula-
ves , que podrian compararse con el succino ; tal es
por exemplo ¢l azafran, que da indiferentemente sus
principios ‘ya en ¢l agua, ya en el espiritu de vino;
perosin dar resina en el espiritu de vino, como otras
substancias ; la cochinilla se halla en el mismo ca-
so. Anteriormente hemos hecho observar que estas
tinturas forman al cabo de algun tiempoun sedimento
de materias , que no son gomas pi resinas puras; ¥
estas son las substancias que comparamos aqui con
el succino , 4 causa solamente de la combinacion de
sus principos; porque se disuglven mal en el agua
y espiritu de vino, y ademas son inflamables co-
mo el succino,

Por todas estas observaciones y por los conocis

mientos que he adquirido sobre el eter , me he de= |
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terminado & mezclar un gran nlimero de cuetpos con
este liquido: pues estaba persuadido que debia ser
un mernistrio conveniente, para disolver solas las re-
sinas sin llegar 4 las otras substancias de los mixtos, y
que por consiguiente debia ser muy propio para lle-
nar las miras, que entonces me proponia, que eran
las de dar alguna perfeccion masa la analysis vege-
tal y animal. Los experimentos que he hecho sobre
esta materia estin impresos en mi Disertacion del
Eter pag. 150y sig. loshe colocado por orden alfa-
bético, porque crei que eran alin en corto nlimero,
para hacer ver el enlace que tienen entre si, lo que
me ha obligado & hacer nuevas indagaciones , que
se dirigen al mismo fin: por las quales he llegado
4 descubrir en muchas plantas principios, que has-
t2 ahora no se habian sospechado. Mi designio era
ent6nces conocer de qué naturaleza son los princi-
pios de ciertas plantas que dan color a los aceytes
y grasas. Quando publiqué mis experimentos me
proponia continuarlos ; lo que me determind a co=
municarlos ent6nces libres de todo raciocinio: pues
era un nuevo camino que me habia abierto, y era
preciso exdminar los materiales , y juntar muchos
hechos antes de razonar.

Resina de Cologuintidas.

Se toma una libra de la pulpa de cologuinti-
das, libre de semillas y dividida en pedacitos: se
pone en un matraz con diez y ocho libras de espi-
ritu de vino: se coloca el matraz en un bafio de
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arena caliente , y se dexa por espacio de veinte y
quatro horas: al cabo de este tiempo se filtra el li- |
quido: se echa encima del residuo igual cantidad |
l de espiritu de vino, y se hace digerir como la pri-
| mera vez : se filtra el liquido: se une con el prime-
10, y se pone a destilar en baflo de maria para sa-
car la mayor parte del espiritu de vino: se afiade |
I mucha agua en el licor que queda en el bafio de
| maria : la resina se separa : se quita de la vasija, y
F : se hace secar , ya sea en bafio de maria, ya 4
i calor suave en bafio de arena. De una libra de co-
"" loguintidas he obtenido tres onzas, dos dracmasy |
veinte y quatro granos de resina amarilla muy acre, [
Boulduc que ha eximinado muchos purgan-
i tes drasticos dice (Memorias de la Academia, afio
I- de 1701 pag. 16) no haber extraido igual canti-
I dad de coloquintidas sino una onza de resina: lo
: que hace sospechar que las coloquintidas, como los ‘
| otros vegetables, estan sujetas & variar en sus prin-
cipios proximos,
i Virtudes. La resina de coloquintidas es un purgante tan

violento y tan inflamatorio, que no debe emplearse |
sino por las personas habiles, en dosis infinitamente |
pequefias , y nunca sola.

| Resinas extraidas por el Eter vitritlico.
Se toma la cantidad que se quiere de xalapa
!', quebrantada: se echa encima eter rectificado: se |

i tapa la boca del matraz lo mas exidctamente que
sea posible : se hace digerir la mezcla 4 fiio dos 6

,L : et e e S e
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eres dias, teniendo el cuidado de agitarla de quando
en quando. Al cabo de este tiempo se decanta el li-
quido: se pone en una cucurbita de vidrio: se tapa la
“ucurbita con su cabeza, y se destila todo el eter a
un calor muy suave. En el fondo de la vasija que-
da la resina de la xalapa seca y friable, que se des-
prende con una espatula de hierro. Del mismo mo-
do se preparan todas las resinas con el eter.

Observaciones.

El eter disuclye las resinas infinitamente me-
jor que el espiritu de vinos pero es quando estan
puras: pues quando la resina se halla combinada
con las otras substancias de los mixtos, como lo es-
t4 la de la xalapa, no disuelve sino una corta can-
tidad ; porque se halla defendida por los otros prin-
cipios, sobre que el eter no tiene accion , y que el
espiritu de vino al contrario disuelve sensiblemente.
Por ésta razon se saca menor cantidad de resina de
xalapa por medio del eter perfectamente rectifica-
do, que por el espiritu de vino bien puro, y mucho
ménos por este {iltimo, que por otro espiritu de Vi
no debilitado.

En lugar de destilar el eter, para separar la
resina , se puede dexar disipar , sise quiere; y esto
es mas comodo; pero en este caso se pierde mas
eter. Quando se mezclan estas tinturas con ung po=
co de agua para separar la resina, como se prac-
tica en las resinas que se preparan por el espiritu
de vino, se observa que la mezcla se voelve un po-
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co blanca ; pero mucho ménos que las tinturas pre-
paradas con espiritu de vino. El eter se mezcla con
el agua, miéntras que el aceyte esencial del vino,
de que el eter contiene una gran cantidad , queda
combinado con la resina, y viene 4 nadar en la su-
perficie del liquido. Este compuesto permanece flui-
do como un aceyte: yes lo que me ha obligade
decir 4 algunos Autores , que se puede por medio
del eter separar el aceyte esencial de clavos de es-
pecia. Este pretendido aceyte es tanto mas abup.
dante , quanto el eter es mas oleoso. El eter mal
rectificado, y que contiene mucho aceyte de vino,
dexa, despues de mezclado con el agua, 6 despues
de evaporado de ella, cierta cantidad de este acey-
te, como yo lo he dicho en mi Disertacion sobre ol
Eter pag. 8o. Asi no es extrafio que se haya toma-
do por aceyte de clavos, lo que era resina de este
mixto disuelta en el aceyte de vino, que contiene el
eter.

Por el método que acabo de dar, he llegado 4
extraer resina de todas las plantas inodoras perfec-
tamente secas, que he expuesto 4 la accion del eter.
Seria demasiadamente prolixo numerarlas aqui to-
das, y por eso solo citaré muchos exemplos, que
bastatdn para tener una idea de los otros. Estas
plantas son la parietaria, mercurial, las hojas del
leucoyo, el solano, cardo santo, llanten , &c. Igual-
menke he sacado resina de la pulpa de la casia per-
fectamente desecada en bafio de maria s y asi no es
tan ridiculo, como han insinnado algunos, mezclat
mand y casia con el eter. § Como se ha de asegue

‘
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rar que estas substancias contienen, © N0, resina,
sino es por la experiencia?

De la Destilacion.

Aqui nos proponemos tratar de la destilacion
tan solamente por lo que toca 4 la Farmacia : pues
nuestra intencion no es examipar la analysis y des-
composicion de los cuerpos; porque esta parte per-
tenece enteramente 4 la Chimica. Véase mi Chi-
mica Experimental y razonada.

No hablarémos sino de los principios de la des--
tilacion del agua y de las aguas destiladas , que se
usan en la Medicina. He pensado que convenia ha-
blar de todas estas cosas inmediatamente despues de
las infasiones y decocciones , porque las mas veces
son operaciones preliminares a la destilacion.

La destilacion es una operacion por medio de
la qual se separan con el auxilio del fuego las subs-
tancias voltiles de las fixas; 6 una evaporacion que
se hace en vasos apropiados, 4 fin de recoger y con-
servar separadamente las substancias que €l fuego
hace elevar.

Siempre se han distinguido: tres especies de
destilacion, que se han sefialado con tres denomi-
naciones diferentes: & saber, per ascensum, per la-
tus, et per descensum. En las dos primeras edicio-
nes de esta obra habia seguido este orden; pero re-

exionando mejor sobre estas tres especies de des=
tilacion, yo creo tener mas fundamento para redu=
cirlas 4 dos, esto es, a las que se hacen por.asoen-
50y por descenso.
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La destilacion por ascenso es la que se exe-
cuta en los alambiques regulares: se coloca el fue-
go baxo la vasija, que contiene la materia , que sg
pone & destilar. El calor eleva 4 la parte superior
del alambique los vapores, que se condensan en un

liquido en la cabeza, el qual lignido sale por el cue- |

llo 6 tubo hecho en uno de los lados de la cabeza,

La destilacion que se 1lama per latus, 6 porel
lado, es Ia que se hace en una retorta, colocando
asimismo el fuego debaxo de la vasija. Los vapores
que se elevan perpendicularmente entran en el
cuello de la retorta , se condensan en ¢l, y desti-
lan por el lado. Es evidente que no hay diferencia
esencial entre estas dos destilaciones: pues ambas se
hacen siempre por ascenso.

Se llama destilacion por descenso , quando se
coloca el fuego encima de la materia que se pone
4 destilar; los vapores que se desprenden de los
cuerpos , no elevandose como en la destilacion re-
gular, se hallan forzados 4 precipitarse en la vasi-
ja inferior , que se ha colocado con este fin. Por
exemplo se pone un pafio de lienzo encima de un
vaso para beber: se colocan encima de este pafio,
que ha de estar algo floxo, clavos de especia que-
brantados, y sobre este aparato un platillo de ba-
lanza, que ajuste lo mas exdctamente que sea posi-
ble al borde circular del vaso: se llena de cenizas
calientes la parte concava del platillo: el calor ope-
rando sobre el clavo , separa una parte de la flema
¥y aceyte esencial , que se reune en el fondo del va-
05 y es lo que se llama destilacion por descenso.
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De estcs tres modos de destilar solo tiene uso
en l1a Farmacia la destilacion por gscenso, y ne ha-
blaremos sino de esta T.

Las vasijas que sirven para la destilacion de las
aguas son los alambiques de plata, cobre estafiadoy
de estafio: apenas se emplean estos (iltimos & fuego
desnudo , 4 causa de la gran fusibilidad de este me-
tal , que no sirve sino para el bafio de maria. Los
Antiguos usaban de alambiques de plomo; pero
fuera de que tienen el incenveniente de fundirse
facilmente como los de estaflo, su superficie se cal-
cina, y se reduce 4 albayalde, que se disuelve en
las aguas, y las comunica propiedades danosas.
Galeno, dice Silvio 2, observa que el agua que
pasa por conductos de plomo causa disenteria, lo
que siempre se confirma por la experiencia; ademas
ocasiona el célico de Poifn a ciertos temperamen-
tos delicados 3.

1 Sin duda alguna que Mr. Baumé padece aqui una gran
equivocacion, pues en la Farmacia se practica tambien la des-
tilacion en retorta. Si esto no fuera asi; ;como se habian de
preparar el alkali voldtil , eter vitridlico, y otros muchos me-
dicamentos, que indispensablemente. necesitan del auxilio de
la retorta para su elaboracion? N. T,

2 Pag. 251,

9 Loscolicos peculiares de Madrid, y que tanto afligen &
sus habitantes , no solo deben atribuirse 4 las mutaciones re-
pentinas de excesivo calor y frio que se experimentan, y 4 otras
causas sino tambien al mucho plomo , que por desgracia nues-
tra se emplea en los estafiados de las baterias de cocina, y prin-
cipalmente al batro vidriado de Alcorcon, que ¢l Gobierno
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Destilacion del Agua.

El agua es una substancia liquida, transparep.
te, sin color, olor, ni sabor, quando estd perfec.
tamente pura; ademas es volaril.

El agna mas pura que nos suministra la naty.
raleza es la que puede recogerse de la Huvia, 6 de
la nieve 5 pero despues de algunos dias de Huviy,
con lo qual la atmosféra se haya purificado de subs.
tancias térreas , &c. que los vientos elevan 4 alty
ras considerables.

El agua de lluvia que corre por los texados, y |

S€ recoge , no es tan pura ni con mucho : pues estd

cargada desalenita, 6 yeso que disuelve de Jas texus, |

El agua de los rios no siempre-es pura; pero
es mas pura quando vienen medianamente creci-

dos, y su corriente estd clara y limpia: pues quan-

do vienen muy crecidos disuelven cierta cantidad
del yeso que se halla en las arcillas que estan en las
margenes. -

De lo que hemos dicho resulta y que es muy
dificil hallar en la naturaleza agua perfectamente

sin duda alguna desterrard del uso econbmico s POt ser un ver-
dadero veneno que causa mil estragos. Del mismo modo de-
‘bemos esperar, que prohibird 4 los dceyteros el uso de los jar
ros de cobre llenos de cardenillo, con que distribuyen al Pue-
blo con el aceyte graves accidentes, y tal vez la muerte s yque
en su lugar mandarf usen de vasijas de estafio, libre de plomo
Y arsénico , con que muchas veces est§ ligado el estario del Co-
mercio, N, T.
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pura tal como debe ser para muchas opemcnones
de la Chimica y Farmacia: asi es necesario recur-
rir 4 la destilacion. Se comsigue por el méfodo si-
guierta y se emplea el aparato de vasos, cuya des-
cripcion hemos dado anteriormente.

Se pone en bafio de maria de estafio la cantidad
de agua que se quiere: se sumerge en la cucurbita
de cobre, en la que se haechado la suficiente canti-
dad de agna : se coloca este aparato en un hornillo,
se adapta la cabeza al bafio de maria de estaiio, la
serpentina al cafion 6 tubo de la cabeza, y un reci-
piente al cafon de la serpentina : se cierran las jun-
turas con papel y engrudo: se llena de agua fria el
refrigerante y cubeta de la serpentina : se procede
4 la destilacion, para sacar cerca de siete octavos

| agua que se ha empleado: y se guarda en re-
domas el agua que ha pasado en la destilacion.

Observaciones.

El agua siendo volatil, se eleva en vapores,
que se condensan en la cabeza y serpentina: y la
materia térrea que estaba unida al agua queda en
el bafio de maria.

Quando los alambiques han servido para des-
tilar las plantas, el agua que se obtiene siempre tie-
ne un olor empyreumaticos pero no por eso dexa
de ser bastante pura para poder servir en una infini-
dad de casos. Proviene este olor de las materias flo-
gisticas de las plantas, que se han adherido 4 las
paredes del alambique. Quando se quicre evitar
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.| este inconveniente, es necesario destilar el agua en
I vasijas de vidrio. .
' Abora vamos a examinar las aguas destiladas,
'_ 6 la destilacion de las plantas en el agna.

Las aguas destiladas que se usan en la Medi- |
cina pueden dividirse en simplesy compuestas, que
son odoriferas 6 inodoras: destilando las aguas sim. |
ples algunas veces se obtienen aceytes esenciales,

Las aguas simples 6 compuestas se dividen afin
. en espirituosas, 6 no espirituosas, esto es, hechas
con espiritu de vino 6 con agua. Daremos exemplos
de estas diferentes aguas, los quales seran suficien- |
tes para hacer entender la manipulacion de todas i
aquellas de que no hablaremos. Empezaremos por |
aquellas de entre las aguas simples y compuestas,
que no son olorosas ni espiritnosas.

——

Destilacion de las Aguas Stmples de las Plantas
inodoras , sirviendo de exemplola de Lianten.

_. Se toma la cantidad que se quiere de llanten
: quando esta en su mayor lozania: y se llena la mi-
tad de una cucurbira de cobre estafiado. Se pone
en esta vasija la suficiente cantidad de agua, de |
modo que la planta nade bastante, para que no se
-pegue al fondo de la vasija al fin de la destilacion.

Se tapa la cucurbita con su cabeza : se coloca
el alambique en un hornillo : se enlodan las juntu-
ras con engrudo y papel: se llena de agua el refri-
gerante : se adapta al tnbo del alambique la serpen:
tina, que se ha llenado de agua: y al pico de la

é._;__._‘_____-.____._____L_._L__.____‘_‘__ig,A;___—J
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serpentina un reczplerte para recibir el liquido que
destila. Se calienta el alambique por grados, hasta
que se hace hervir el agua que contiene, y se des-
tila cerca de la quarta parte del agua que se ha
puesto @ destilar , y es lo que se lama agua desti-
lada de llanten.

Del mismo modo se preparan todas las aguas
de las plantas inodoras siguientes.

De Centinodia, De Buglosa,

Borraxa, Eufrasia;
Agrimonfa, Solano,
Quinquefolio, Argentina,
Verdolagas, Amapolas,
Siemprcvaa, Cardo santo,
Escorzonera, Escabiosa,
Flor de Tila =, Parietaria,
Lechuga, Verbena, &c.
Malva, .
Obser<aciones.

Muchas Farmacopéas encargan se emplee el
zumo exprimido, 6 una decoccion fuerte de lus
mismas plantas en lugar de agua comun; pero esra
manipulacion no es necesaria : pues las aguas desti-
ladas que se extraen no por eso estardn mas carga-
das de principios. Otros Dispensatorios prescriben
que se destilen estas plantas en bafio de maria; pe-
10 esto es absolutamente infitil ; pues vale mas des-

1 Laflor de Tila de Espafia tiene un olor fragrafité s es
regular que la de Francia carezca de él quarido Mr, Baumé la
coloea entre las plantas inodoras, N. T,

TOM. 1I. ()
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tilarlas 4 fuego desnudo; porque las substancias de
estas plantas, que pueden subir con el agua, no
purd:n elevarse en bafio de maria. No debe destilar
sino la mitad poco mas ¢ ménos del agua que se ha
puesto en el alambique: si se destila mas, puede
suceder que las plantas se peguen en el fondo de
1a cucurbita, se quemen y comuniquen un olor des-
agradable 4 estas aguas: el alambique no debe es.
tar lleno, sino hasta la mitad 6 tres quartas patte
quando mas; porque la mayor parte de estas plan-
tas, especialmente las que son mucilaginosas, hin-
chéndose considerablemente al principio de la des-
tilacion, la decoccion pasaria en substancia, las
plantas taparian la boca 6 tubo del alambique, y
podrian hacer saltar la cabeza. Quando la decoccion
ha pasado asf en substancia, es preciso volverla al
alambique , y conducir la destilacion administran-
do con mas cuidado el fuego.

Todas estas agunas destiladas tienen un olor
herbaceo, que casi siempre es el mismo; 4 lo mé:
nos es muy dificil de distinguir por el olor y sa-
bor , de qué planta se ha sacado aquella agua des
tilada: é igualmente tienen estas aguas un olor em-
pyreumatico. Muchos Chimicos que han explica-
do este fenémeno piensan, que debe atribuirse &
las partes del fuego, que quedan en estas aguasy
substancias que se queman en la destilacion ; pero
yo no hallo esta explicacion suficiente. Las aguss
que se destilan en bafio de maria tienen el mismo
olor ; sin embargo el calor no es bastante para que:
mar las plantas: pienso que este olor empy reumd-
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tico viene de los principios resinosos de las plantas,
que se descomponen por el calor, y dan upa suerte
de aceyte etereo , que se disuelve en las aguas , y
las comunica el olor empyreumatico. EHstoy tanto
mas inclinado a creer esto, quanto he observado que
las porciones de agua que destilan las filtimas son
mucho mas empyreumaticas, que las que pasan al
principio de la destilacion. Pierden las plantas este
olor expeniéndolas al sol dos 6 tres dias en redo-
mas destapadas: el calor verosimilmente ocasiona la
disipacion de esta especie de aceyte etereo. Pero un
fenomeno singular que he observado, y que me
parece dificil de explicar, es, que estas aguas pier-
den igualmente su olor empyreumatico, quando se
exponen al frio algunos dias: asimismo he notado,
que haciéndolas helar pierden inmediatamente es-
“te olor. Yo me he aprovechado de estas observa-
ciones, y me sirvo de ellas con ventaja para corre-
gir al instante el olor empyreumatico de las aguas
destiladas.

De algun tiempo 4 esta parte se consideran
con bastante verosimilitud las aguas destiladas de
las plantas inodoras, como que no tienen virtud
alguna medicinal. Los que adoptan este parecer se
fundan en que no estdn cargadas de algun princi-
pio, ademas que no dan aceyte esencial por la des-
tilacion , de suerte que segun s opinion 1o se di-
ferencian del agua pura. Por lo que 4 mi tocd creo,
que este parecer es demasiadaniente general: pues
segun me propongo demiostrar , contienen princi-
pios que han pasado con el agua en la destilacion,

G2
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No exdminaré si las substancias que contienen so-
muy eficaces : pues me basta probar que se difen
rencian esencialmente de la agua pura.

1.° Todas las aguas destiladas de las plantas in-
odoras tienen , como se ha dicho, un olor y un sabor
herbaceo, de que carece el agna pura. 2.° Expe-
rimentan con el discurso del tiempo un movimien-
to de fermentacion , que las hace depositar una ma-
teria mucilaginosa : algunas se agrian y vuelven
acidulas : en otras se forma el alkali volatil : todos
fenomenos que no acontecen al agua pura, y pot
los quales se diferencian esencialmente las aguas
destiladas de las plantas inodoras. Ademas que de
que no se haya sacado de todas estas plantas aceyte
esencial por la destilacion regular , no se debe con-
cluir que no lo contienen. En diferentes experi-

mentos que he hecho sobre esta materia, he obser-'

vado que las flores de nogal dan una cantidad bien
conocida : el aceyte que he obtenido de estas flores
no tenia olor alguno: era de un color blanco desco-
lorido, y de una consistencia muy s6lida; en fin se
ba elevado al grado de calor del agua hirviendo.
¢Sera pues imposible que otras plantas den igual-
mente aceyte? Yo pienso que hay que hacer atn
una larga serie de experimentos sobre esta materia;
y mas abaxo propongo por modo de conjetura los
medios que pudieran emplearse para sacar aceytes
esenciales de las plantas inodoras, que no los dan
por la destilacion regular.

Despues de la destilacion de la mayor parte
de estas plantas se observa un circulo delgado de
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una substancia resinosa, que se ha desecado en las
paredes del alambique; lo que prueba despues de
Jo dicho anteriormente , que estas plantas han teni-
do aceytes esenciales, no siendo las resinas sino unos
aceytes desecados.

Resulta de todo lo ‘que hemos dicho sobre las
aguas destiladas de las plantas inodoras, que tienen
olores y sabores muy desagradables que consunican
4 las pociones en que entran, Resta que examinar,
si tienen virtudes bastantemente decididas para con-
tinuar su uso, no obstante el fastidio que ocasionan
4 los enfermos. A los Médicos que las prescriben
toca hacer estas observaciones 3 pero to son faciles,
porque muchos emplean agua pura en Jugar de es-
tas aguas destiladas , como habiendo decidido para
sf la gii=stion. Tal vez deberia limitarse el gran nti-
mero de las que se usan @ algunas que pueden set
eficaces ; pero que no se conocen por falta de sufi-
cientes observaciones.

Despues de la destilacion de las aguas queda
en el alambique la decoccion de las plantus, la qual
se cuela con expresion, y se saca la sal esencial 6 el
extracto del medo que dntes se ha dicho.Pero estos
extractos no son tan buenos como los que se preparan
con una ligera ebulicion de estas plantas, 4 cansa de
lo dilarado de la decoccion que han experimentado
en el alambique; ademas que el calor es mas fuerte
que quando hierve al ayre libre: y es bastante pa-
ra destruir una parte del principio resinoso.

Hay substancias que necesitan destilarse en ba-
fio de maria, aunque den aguas inodoras: tales son
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. por exemplo las de caracoles y esperma de ranas,
il pues estas substancias son mucilaginosas: Y se pega-
) rian y quem:rian en el fondo del alambique, si se
destiiasen 4 fuego desnudo.

| Agua dg ._Esferma de Ranas.

i Se pone en el bafio de maria de un alambique
la cantidad de esperma de ranas sin agua: se llena
de agua la cucurbita de cobre: se coloca la cabezg
sobre el baflo de maria de estafio, como tambien
i lo restante del aparato, de que anteriormente he-
i mos hablado, Se continfia la destilacion » hasta que
la esperma de rapas esté enteramente seca.

Si se han empleado catorce libras de esperma
de ranas, se sacan regularmente cerca de catorce
quartillos de agua destilada, y quedan en el alam-
| bique quatro vnzas y media de una substancia seca,

Virtudes, Esta agua pasa por fresca , y tambien se usa
| exteriormente como cosmética para desarrugar la
cara, y tener el cutis fresco,

Agua de Caracoles.

B, Caracoles de vifia, ., ... .. tres libras,
(e I Rt quatro libras.

Se limpian los caracoles teniéndolos en agua
cerca de un quarto de hora: despues se quebrantan
en un mortero de marmol: se ponen en el bafio de
maria de un alambique: se echa encima el suero,
y se procede 4 la destilacion, como lo hemos diche
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Zntes, para sacar dos libras de liquido.
Se dice que esta agna humedece, refresca, que
es buena para las manchas encarnadas del cutis, y
se emplea para limpiar la cara. Tomada interior-
mente se dice que es buena para el esputo de san-
gre, nefritis y ardores de orina. La dosis es desde
una onza hasta seis.

Aguas simples de las Plantas olorosas
y de las deres.

Las aguas destiladas, que van d ocupar nuestra
atencion , se diferencian considerablemente de las de
las plantasinodoras. Estan cargadasdel principio olo-
roso de los vegetables, principio particular, al queel
célebre Boerhaave hadado el nombrede espiriturec-
tor.Creo que tengo bastante fundamento pata mirat
este espiritu rector de los vegetables, como la pot-
cion de su aceyte esencial mas tenue , mas sutil, y
cuya volatilidad puede compararse al flogisto mas
puro que conocemos en el movimiento igneo : pues
4 causa de esta gran tenuidad se disuelve en el agua
infinitamente mejor que el eter mas rectificado; y
como es extremamente volatil , se eleva & un gra-
do de calor muy inferior al del agua hirviendo, y
no puede tenerse separadamente para examinar sus
propiedades. Por lo regular se presenta baxo la
forma de ayre, y es lo que se llama gas. Para re-
tener ésta substancia es necesario preseatarla algu-
nos liquidos, con que pueda combinarse y fixarse &
medida que se desprende de los vegetables, como

Virtudes.

Dosis.
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sucede en la destilacion de las plantas , ya sea con |

agua, ya sin ella: pues la humedad que dan lag

plantas es suficiente para retener en gran parte es- |

te principio.

Para guardar orden en lo que vamos 4 decly
de la destilacion de las plantas aromaticas , exami-
naremos desde luego el mérodo de Boerhaave, pa-
ra obtener de ellas el espiritu rector y las propie-
dades de este principio: despues examinaremos Ig
destilacion de estas mismas plantas para tener sug
aguas destiladas y sus aceytes esenciales.

Espiritu Rectory Aguas Esenciales de Jas Plantas,
tomando per exemplo ¢l Tomillo,

Se toma la cantidad que se quiere de tomillo
recien cogido y en flor : se pone en bafio de maria
de un alambique : se humedece con una corta can-
tidad de agua, pero ésta no se afiade 4 las plantas
que son suculentas. S¢ procede 4 la destilacion en
la forma que anteriormente se ha dicho. A un gra-
do de calor inferior al de la agua hirviendo se ele-
va un liguido perfectamente claro y muy odorife-
ro. Se para la destilacion quando han pasado dos é
tres dracmas de liquido por cada libra de tomillo
y es lo que se ilama espiritu rector de tomille. Si
se continfia la destilacion hasta que las plantas es-
tén perfectamente secas, sesaca mayor cantidad de
liguido: y si se dexan estos liquidos juntos sin sepa-
racion se obtiene enténces lo que se llama agna

esencial de somille. Del mismo modo se sacan to-
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dos los espiritus rectores, y todas las aguas esencia-
les de las plantas olorosas y 4cres, como del raba-
no rusticano , berros, coclearia, &c.

Los espiritus rectores no se usan en la Medi-
cina. No porque no tengan virtudes; pues tienen
muchas , sino porque no se conocen. Sin embargo
puede suponerse que tienen las mismas virtudes que
las plantas que los han dado,

Observaciones.

El espiritu rector de los vegetables contiene
él solo la mayor parte de su olor: pues se halla en
algun modo reunido en un pequefisimo volumen
de liquidoe. Si se expone el liquido al ayre, el es-
piritu rector se disipa, y en pocos dias pierde su
olor ; y lo que queda es insipido , y apenas ha per-
dido algo de su peso. Hay motivo para presumir
que si se llegase a separar el agua, que se halla
mezclada con el espiritu rector ; se inflamaria és-
te como el eter, con que lo hemos comparado.
Hay fundamento para sospechar que es inflama-
ble, por la propiedad que tiene de inflamarse el
que se exhala de la fraxinela. Se sabe que quando
esta planta estd viva, y en el estado conveniente
de madurez despide de si al anochecer un vapor
que-se inflima asi que se acerca una luz encendi-
da: y este efecto no puede venir sino del aceyte
etereo, que disipandose, forma una atmosféra en
la circunferencia de la fraxinela. Ademas que quan-
do se destila esta planta en estado de madurez da
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mucho espiritu rector; pero no es inflamable, §
causa de la humedad de la planta que pasa con ¢ |
en la destilacion, |

Para tener mas conocimientos sobre la naturg. |
leza de este liquido etereo de los vegetables, serig Il
preciso obtensrlo separado; lo que parece difici,
Tal vez i se obtuviera en cantidad mayor, y s
mezclase con el aceyte comun, para luego rectifi-
catlo @ un grado de calor bien moderado , 4 fin de
que el agua no pudiera elevarse al mismo tiempo;
tal vez, digo, se obtendria por este medio sino per-
fectamente puro, 4 lo ménos en mayor grado dg |
pureza,

Todas las plantas olorosas no dan la misma cap.
tidad de espiritu rector: Jas que dan mas son las
que tienen mucho olor, y que dan poco aceyte
esencial por la destilacion, como la ruda , mastrans
zos , &c. Pero no puede retenerse ni con mucho to-
do lo que una planta puede dar: pues regularmen:
te se disipa una porcion considerable por las juntue
ras de los vasos,

Todas las plantas liliaceas, como son la azuce-
na, jacintos, tuberosa, jazmin , &c. dan poco 6 na- |
da de espiritu rector ; pues es tan volatil en estas
flores que no puede obtenerse por la destilacion,
Para retener el olor de estas flores es necesario re-
currir al espiritu de vino, como ya lo hemos dicho,
y a las grasas,, como igualmente se dird en el arti-
culo de los aceytes por infusion,

Asimismo conviene no picar, ni machacar las
plantas de que se quiere sacar el espiritu rector,
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porque en esta division se disipa mucho.

El espiritu rector , dice Boerhaave, es el prin-
cipio del olor y de la volatilidad de los aceytes
esenciales. Quando las plantas han dado su espiri-
tu rector, y se hansecado enteramente en bano de
maria, estas mismas plantas no dan mas aceyte esen-
cial por la destilacion en agua.

La proposicion de Boerhaave es verdadera, si
se toma con todo riger; pero muchas plantas , co-
mo lo he observado, no dan todo su espiritu rector
en su desecacion en bafio de maria cerrado: pues
queda una gran parte combinada con el aceyte esen-
cial en las celdillas de las mismas plantas; y por mas
bien desecadas que estén, dan aQin aceyte esencial
destilandolas con agua. Yo he hecho estos experi-
mentos con el tomillo , sabina, flor de espliego y -
de naranja; pero tambien es cierto que dan menor
cantidad , y la que subministran tiene tambien mé-
nos olor, que si estas plantas no se hubieran secado.

Quando se quiere tener el espiritu rector de
las plantas exdticas, como de las hojas del dictamo
de Creta, &c., y de los lefios secos que nos remi-
ten de paises remotos, como el sasafras, el de rosa,
&c. se reducen los lefios 4 birutas menudas , por
medio de un cepillo: se ponen estas substancias en
el bafio de maria de un alambique: se afiade la can-
tidad suficiente de agua, hasta que estén cubiertas
enteramente: se dexan macerar algunos dias, 6
hasta que estén enteramente penetradas de agua: y
entonces se destilan, como anteriormente se ha di-
cho.
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Aguas destiladas de las Plantas aroma’n’m:f
HAceytes esenciales, tomando por exemplo la Agua
destilada ) Leeyte esencial. de Tomillo.

Se ponen en un alambique de cobre estafiady
cerca de quarenta libras de tomillo recien cogid ‘
y en for con la suficiente cantidad de agua , pan|
que la planta esté enteramente bafiada, Se adapy

la cabeza 4 la cucurbita, y laserpentina al cafion §

tubo de la cabeza: se llena de agua el refrigerantey
la serpentina: se agrega un recipiente grande pg
ra recibir el liguido que debe destilar; 6 para ma-
yor comodidad se usa de un recipiente de vidrig, |
largo, estrecho por arriba y ancho por abaxo, y

hecho como una pera algo prolongada : del medip

de la parte ancha de esta vasija sale un tubo de vi- |
drio que en la parte superior remata en forma dg |
una S. el qual se levanta hasta dos 6 tres pulgadas
mas abaxo de su boca, y hace el efecto de un si- |
fon. Viéase la lamina del alambique fienra 3, pag,
17. Se usa de este recipiente T en lugar del pe- |
queflo recipiente N. figura 2. Antes de colocar es
ta vasija al cuello de la serpentina es necesario lles
narla de agua pura, 6 agua destilads de la misma

planta, hasta mas arriba de la abertura T. A me-
dida que el agua se destila sale ella sola por este:
tubo , miéatras que el aceyte queda nadando enla
parte superior de esta vasija : si esta vasija no con-
tuviese desde luego cierta cantidad de agua , una
parte del aceyte que pasa al principio de la destie
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lacion se introduciria en el tubo, y pasaria con el
agua destilada. Bs muy cémodo este recipiente pa-
sa la destilacion de los aceytes esenciales que na-
dan sobre el agua: pues evita mudarlo continua-
mente; 4 causa de que no puede llenarse del todo.
El aceyte esencial ocupa siempre la parte superior,
miéntras el agua 4 medida que destila se sale por
el pico del sifon: debaxo del sifon se coloca un bar-
reflo para recoger esta agua; pero si el aceyte esen-
cial que se destila es pesado, y va al fondo del agua,
entonces es necesatio usar de un recipiente regu-
lar. Quando todo estd asi dispuesto se procede a la
destilacion por nn fuego graduado que se aumenta
hasta que el liquido hierva: se mantiene en este es-
tado hasta que la destilacion se concluya; lo que se
conoce quando el agua no sale lacticinosa, y no pa-
sa mas aceyte esencial.

Las primeras porciones de liquido que pasan
son algunas veces blancas, lacticinosas , y otras sin
color. Esto depende del modo con que se ha admi-
nistrado el fuego. Esta primera porcion es muy aro-
matica, pues estd cargada de una gran cantidad de
espiritu rector: y es el que hace las funciones de
licor espirituoso, y disuelve una porcion de acey-
te esencial que une al agua, y la da el color lacti-
cinoso. Quando este liquido se eleva, se desprende
una inmensa cantidad de ayre, y de vapores muy
enrarccidos , que haria romper el recipiente si
se tapase enteramente. Inmediatamente despues de
este espiritu rector se elevan vapores que se con-
densan en Ja cabeza del alambique y en la serpen-
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tina, y van 4 juntarse en el recipiente. Este liqui.
i do es blanco y lacticinoso: pues trae consigo ciery
i cantidad de aceyte esencial, que se separa, y vaj
nadar sobre el agua destilada. Se continGia la des
{ tilacion hasta que no pase mas aceyte esencial: e
i ténces se separa , vaciando todo el liquido en dife
. rentes veces en un embudo de vidrio, que se taps,
| con un dedo: se dexa salir el agua en una redomg
L quando el aceyte se ha juntado se pone 4 partee
h un frasco bien tapado, y es lo que se llama aceyn
! esencial de tomillo. En el alambique queda la de
' coccion de la planta; y se puede, si se quiere, co
lar, y hacer evaporar hasta la consistencia de extrac
to; yes lo que se llama extracto de romillo. [
: Del mismo modo se preparan todos los aceytes!
l‘l esenciales de los vegetables y de sus partes: se des
| tilan 4 fuego desnudo, atin las flores mas delicada,
Ei sin embargo que algunos encargan destilar las flo.
res en bafio de maria. Yo he observado que siendo
el calor ménos fuerte, se saca menor cantidad de
aceyte esencial, y que el que se obtiene es mas flui
!: do: de donde nace que se mezcla en mayor canti :
i dad con el agua que se destila. Sin embargo esta |
manipulacion es muy buena, quando se quiere |
| emplear el agua destilada en los usos de la Medi-
cina, porque entonces estd mas cargada de espiritt
rector; pero el aceyte esencial se halla considera-
blemente despojado de €l
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Observaciones.

El espiritu rector 6 gas * que se eleva en los
primeros instantes de la destilacion, se enrarece
prodigiosamente, y al mismo tiempo el ayre conte-
nido en el agua y en las plantas; lo que al princi-
pio de la destilacion ocasiona la rotura del recipien-
te, quando no se ha dexado un pequefio agujero
para facilitar la salida y condensacion de una parte
de este ayre y vapores.

El agua que se destila con los aceytes esencia-
les esta saturada de espiritu rector, y €s muy eficaz
en el uso de la medicina. Por este espiritu rector,
6 gas estan estas aguas blancas y lacticinosas: pues
sitve de intermedio para unir en algun modo una
parte del aceyte esencial al agua destilada. No se
extrae mas aceyte esencial, que lo que el espiritu
rector no puede tener en disolucion. Quando el
agua que destila dexa de ser lacticinosa, por lo re-
gular no pasa ya aceyte esencial, y esta es la sefial
con que se conoce quando es necesario parar la des-
tilacion. Sin embargo yo he observado que la ma-
yor parte de los vegetables que abundan en aceyze
esencial dan todavia, afin despues de que el agua
no pasa ya lacticinosa, y se obtiene aumentando el
fuego. No debe mezclarse este Qiltimo aceyte con
el primero, porque esti enteramente privado de

1 Enlanueva Nomenclatura de Chimica lo llaman drémia.

N. T.
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espiritu rector: apenas tiene el olor de las plantas,
es ménos fluido, y tiene un olor fuerte empyreys.
matico. Las plantas de que yo he sacado e:te s

gundo acéyte son el tomillo , romero, sabind y es-

pliego: y verosimilmente se hallan en el mismo ca-
so todes los vegetables que dan mucho aceyte. Estg
segundo aceyte no lo vieron Boerhaave ni Hoffmann,
que trabajaron mucho sobre esta materia.

La union del aceyte esencial con el agua por |

el intermedio del espiritu rector no es muy intima:

pues los aceytes esenciales se separan al cabo de j

cierto tiempo: algunos en el espacio de algunos
meses: otros despues de algunos afios, como los dé
hysopo, espliego, romero , yerbabusna, ruda y Sa
bina , &c. Hay razou para presumir que la separa-

cion de estos aceytes proviene de la disipacion del |

espiritu rector, que se executa por los poros de los
corchos, y del grado de fermentacion que estas
aguas experimentan algun tiempo despues de desti-
ladas. Estas aguas se ponen enténces claras y trans
parentes, y depositan materias mucilaginosas , co-
mo las aguas de las plantas inodoras, y conviene
renovarlas dntes que llegen 4 este estado,

Quando se destilan las plantas arométicas con
el designio de obtener sus aceytes esenciales , con-
viene tener siempre ¢tibia el agua del refrigerante;
porque quando se enfria entera y repentinamente la
cabeza del alambique, el frio se comunica hasta el
interior de la cucurbita, la destilacion se detiene por
la mayor patte, inmediatamente cesa de ascender el
aceyte, y no empicza a destilar sino guando e} agua
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del réfrigerante ha -adquirido un cierto grado de
calor. No sucede lo mismo en la serpentina: pucs
la frialdad de la agua ‘que contiene ; jamas se co-
mupica hasta:el alambique :.quando es necesario
puede enfriarse de:repente, ¥ los yapores que en-
cierra;nuaca retrocederdn; pero quando:se destila
un aceytaesencial que tiene la propiedad de fixar-
se por el frio;, como el ageyteide anis porexemplo,
noiconviene enfnia'r-\.mté_ra:pente.ql agualde la ser-
pentina nila del refrigerante .y siem pre;se:manten-
dra tibia;s sin lo qual el aceyte fixdndose, taparia
la serpentina, y la haria reveatar con peligro
Despues dé hiabercexdminado los medick que
se emplean para extraer-losdceytes esencidles de [1:
plantas aromdticas ; voy 4 ‘proponer yor aodo |-
conjetura, ain ' método quepudiera prubarss ;. ¥
motivo: para esperdr quespor gl pudieran sacsr -
los aceytes-esenciales:dé las:plantas inodutas, us
no Jo dan:por la destitacion regular.: Seria- s
ciso-ensayar la destilavion «de todas restas plaiii
en baflo de:maria con aceyte comun en lugar de
agua; pero.como el calor el agua hirviendo no
seria-sificiente para elevar los aceytes esenciales dé
estas plantas, porque son mas pesados quedosde las
plantas aromaticas, seria necesario poneren la pri-
mera pieza del alambigque en lugar de agua pura,
una lexiaide sal tan'cargada, como la experiencia
lo iudicase,«para procurar: al aceyte tado el grado
de calor, que pudiera experimentar sindescompo-
nerse, y despues proceder 4 la destilacion: Yo biea

conozco que se me objetard, que caso que el aceyte
TOM, 1L

H
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comun no se eleve estando solo 4 un grado de cas |
lor determinado, se destilaria en parte quando s
hallase mezclado con ciertos principios de los vege: |
tables, y que entdnces se tomaria por aceyte esen: |
cial de estas plantas, lo que noseria sino una com
binacion del aceyte graso con estos mismos princi-
pios. Yo responderé , que esto puede suceder: pues |
no lo presento sino como una conjetura: y la expe- |
riencia es la que puede perfeccionar esta manipula:
cion, que puede salir bien'6 mal.

Aceytes esenciales.

Los aceytes esenciales sonunos liquidos inflama ]I
bles que hacian parte de los xugos de los vegetables, '
de que se han extraido; y por consiguiente son uno
de sus principios proximos. Se les ha dade el nombre
de esenciales , porque conservan todo el olor de la
planta. Los aceytes esenciales de los vegetables de:
ben considerarse como que son la substancia eterea
de las materias resinosas; pues conservan igualmente
muchas propiedades de las resinas, y se diferencian
considerablemente de los aceytes grasos, como lo
hemos dicho exponiendo sus propiedades, las qua- |
les hemos comparado con las de los aceytes grasos
sacados por expresion.

La naturaleza formando estos xugos-oleosesze:
sinosos en las plantas, no los ha distribuide igual-

bles, 4 lo ménos la experiencia ensefia, que en unos
reside en las flores solamente , como en el espliege,

|
mente por todas las partes de estos mismos vegeta- |
:
|
|

pues Jos tallos y hojus de esta planta no lodan: ea
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otras como el romero, se halla el aceyte esencial
contenido en mayor cantidad en las hojas y en los :
calices de las flores; pués los pétalos no dan sino es- '!I
piritu rector; porque la delicadeza de estos pétalos !
dexu disipar el aceyte esencial a medida que se for-
ma en esta parte del vegetable; y el poco tiempo |
en que estos pétalos estan en vigor no permite al
aceyte tomar el grado necesario de consistencia para ?
fixarse en ellos, como en las otras partesde la planta.

En otras plantas el aceyte esencial teside en I
las raices; como en las de la cariofilata vulgar; y .
muchos frutos, como la fiaranja , limon , no Conr_ie-
nehi el aceyte esencial sino en su corteza exterlor:

En fin hay otros vegetables, cuyas partes to- ,
das subministran aceyté esencial ; como la angeli- I
ca; no obstante que la faiz y s:nnente dan mas que
las ho;as y tallos. _ : 2% |

Seria demasiadamente largo traer todas las va-
riedades que s observan en los vegetables, por lo !
que hace 4 la distribucion des1gual de este prin- |
cipio oleoso: El corto nfiiero de exemplos que '
acabo de dar es suficiente , pard hacer ver que es
dificil, y tal vezlmpomble establecer algunas re- ‘
glas generales sobre las partes de las plantas, que
deben dar aceyte esericial: pues es preciso exami=
natlas todas en particular.

La cantidad de acéyte esencial que los vege-
tables subrmmstran no es la misma todos los afios; |
aunque sé co]an en el mismo estado de sazon por- |-:j
que estas diferencias provlenen de lo mas é ménos
SECOs que hayan sido los afios.

H2
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Las plantas en los afios en que las lluvias ne
ban sido abundantes dan mas aceyte esencial , el
qual tieneinn poco mas de color. Los aceytes esen-
ciales varian tambien por su consistencia: unos son
tan espesos como la manteca, tales son el de. rosas,
| peregil , raices de ennla campana; &c. Los otros
tan fluides y conservan esta fluidez miéntras no ex-
| perimentan alteracion, como los de tomillo, rome-
l 1o, salvia, mejorana, &c. Otros aunque ignalmen- |
k te fluidos son capaces de helarse ; 6 por mejor de-
: cit,. de: cristalizarse totalmente por un frio de ocho
- grados encima de la congelacion : estos son todos
los aceytes esenciales que dan las simientes de las
plantas umbeliferas, como el anis, hinojo, eneldo,
comlnos, &c.
; Estos {tltimos aceytes plerden poniéndose afie-
jos, la propiedad de congelarse asi al frio: y muy ‘
presto exdminaremos la causa,
r Todos los aceytes esenciales de las plantas de
este pais son mas ligeros que el agua, pues nadan
en su superficie ; 2 lo ménos hasta ahora no se co-
nocen algunos que sean mas pesados que el agua;
| mas los de las substancias exoticas , comio el de cla-
! vo de especia), cdnela, casia lignea , nuez moscada,
sasafras, sandalo cetrino, leflo de rosa, &c. vanal
% fondo del agua en parte, y algunas veces nadan
" enteramente en su superficie. Estas variedades pue-
den provenir de la edad’'de estas substancias, de la
cantidad de agua que se ha empleado para extraet
estos aceytés, 6 del grado de su rarefaccion, 6 di-
latabilidad mayor que la del agua con que se des-

e ==
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tilan , fuera de que contienen mayor cantidad de
principios salinos que los aceytes esenciales de este
pais. El color de los aceytes esenciales no es una
qualidad inherente a ellos, como muchos Chimicos
lo han pensado: pues varia considerablemente por
una infinidad de circunstancias , como la estacion
mas 6 ménos lluviosa, y la cantidad de agua que
se emplea para destilar las plantas. Ein general los
aceytes esenciales tienen ménos color, quando se des-
tilan las plantas con mucha agua ; pues entonces
son blancos, 6 tienen un color cetrino ligero.

Muchos Chimicos dicen que las plantas secas
dan mas aceyts esencial que las recientes: se les ha
contradicho , pero sin haber aclarado la qiestion:
y atin parece que los pocos experimentos que se
han hecho por lo que toca a este asunto, no se han
continuado con todo el cnidado que debian: vero-
similmente se habrin hecho estas comparaciones
con pesos iguales de plantassecas y de plantas ver-
des, yisin determinar las especies de plantas. Yo
he hecho sobre esta materia muchos experimentos
con todo el cuidado conveniente, y he observado
que suceden ambos casos, esto €s, que hay plantas
que dan mas aceyte esencial quando estan secas, y
por el contrarie dan otras mayor cantidad quando
estan recientes.

Pesé cien libras de oregano rubro, reciente 3
bien floridoy y cogido tode de una vez en un dis
y en el mismo terreno: lo dividi en dos partes: des
tilé la una en este estado de frescura: € hice secar
1a otra parte para destilarla despuest las cineuenta
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libras de este oregano reciente dieron una dracma

y cincuenta y quatro granos de aceyte esencial,
Quando las otras cincuenta libras de esta misma
planta estuvieron bien secas, las volvi 4 pesar, y
se hallaron quince libras y quatro onzas: la destilé
de la misma manera que se ha dicho aqui arriba
con nueya agua, esto es, sin emplear la agua des-
tilada de la anterior destilacion, 4 fin de que la
comparacion fuese exdcta; y obtaye quatro drac-
mas de aceyte esencial semejante al anterior; lo que
por consiguiente hace dos dracmas y diez y seis gra-
nos de aceyte esencial , que esta planta seca ha da-
do mas, que quando estaba reciente. Muchos habi-
les Chimicos y particularmente Hoffmann, que ha
trabajado mucho sobre los aceytes esenciales, en-
cargan se afada sal marina 4 los vegetables que se
destilan, y dan aceyte esencial mas pesado que el
agua , tales como el de sasafras, sandalo cetrino,
canela, &c. El fin de esta mezcla es dar al agua
contenida en el alambique mas densidad , para que
esté en estado de admitir mayor grado de calor, y
hacer que se volatilicen por este medio mas facil-
mente los aceytes pesados, que se quemarian en el
fondo del alambique 4ntes de poder elevarse, Con
este motivo, dice Hoffmann, que los aceytes esen-
ciales que se obtienen por este método son mas te-
nues, mas hermosos, y que se extraen en mayor
cantidad, Sin embargo yo no he observado dife-
rencia alguna en estas dos manipulaciones, asi en
la qualidad , como en la cantidad de los aceytes
esenciales; por lo que la sal marina es absoluta-
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mente intitil en estas destilaciones. Fuera de que el
mayor peso especifico de estos aceytes comparado
con el agua, no significa nada relativamente a su
volatilidad : pues no impide que estos aceytes no
se volatilizen al mismo grado de calor que se ele-
van los otros aceytes esenciales, atn los mas lige-
ros : en una palabra los aceytes pesados de esta es-
pecie ascienden, y pasan en la destilacion tan facil-
mente , como los aceytes esenciales ligeros , porque
son tan volatiles como ellos.

Hoffmann condena con razon el método de
aquellos que mandan echar en la destilacion de es-
tas mismas plantas sal alkali, en lugar de sal comun;
porque ¢l alkali descompoue estos aceytes combi-
nandose con su 4cido, y reduciéndolosd xabon,

Arceytesesenciales sacados delas cortezas de ciertos
Frutos, tomando por exvemplo el de las cortezas
de Limon.

En este pais se prepara este aceyte destilando
las cortezas recientes de limon con agua, como lo
hemos dicho de los otros vegetables 3 pero en Pro-
venza y Portugal , en donde los limones son muy
comunes , se saca el aceyte esencial de dos modos,
esto es , por destilacion y sin ella:
| Para extraer este aceyte sin destilacion se em-
plea una maquina llena de clavos pequeflos, casi
semejante 4 las cardas, con que se carda la lana: se
frotan contra esta maquina las cortezas amarillas de
los limones, hasta que no Queda nada de ellas: una




e T JE S R R R R s e e

r 120 ELEMENTOS
gran parte del aceyte esencial fluye naturalmente,
se reune en una canal que se ha hecho 4 este ip.

: tento , y se recoge en una botella. :

| Quando se ha rallado asi cierta porcion de li-
mones . se junta la corteza dividida, que se parecs
4 una-pulpa: se exprime entre dos planos de cris
tal, para hacer salir el aceyte que contiene, se de. |
xa aclarar | y despues se decanta.

Del mismo modo se prepara el aceyte esencial :
de las cortezas de cidra , bergamota, naranjay limas
Lot ateytes que se preparan por este método

son Un  poco meénos fluidos; pero tienen un olor mas
ngradable que los'que s han destilado; 4 cansa de
qué'no han perdids su espiritu recror.-Como cons
tienen*una corta castidad de mucilago se conservan
ménos tiempo, que los que estan privados de este
micilago por la destilacion. Diremos algo sobre la
falsificacion de los aceytes esenciales, despues de
haber hablado de su #ectificacion.

.Ra’ftfﬁmn'm de los aseytes esenciales.

Los aceytes esenciales, como tambien los grasos,
se componen de dcido; agua , tierra y del' principio
inflamable.6 flogisto. Las diferentes porciones de es-
tas substancias sontodas las diferencias que se no-
tan en los:acéytes. El principio salino parece se ha-

._ llainfinitamente mas desenvuelto en los aceytes
esenciales, que en los sacados por expresion : y i
este: principio debe atribuirse el sabor caustico ¥

\urente de los aceytes esenciales, Su principio infla-
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mable tambien es mas puro: pues enl ellos es mu-
cho mas volatil, que en los aceytes grasos: la par-
te mas tenue de este principio se disipa al cabo de
cierto tiempo, y se lleva consigo casi todo el olor
de los aceytes esenciales: y la otra porcion que
queda adquiere un olor rancio; lo que proviene del
principio salino ;. que hallandose mas libré, obra
fuertemente sobre los:otios principios , queé no se
hallan ya en las proporciones suficientes para equi-
librar su accion. El:olor ‘de Jos aceytes esericiales
jgualmente se destruye al cabo de algtnos afios; §
afiejdndose , unos se espesan enteramente, y otros'sot
1o en partet estos filtimos depositanen el fondo de las
vasijas una materia tesinosade la Consistencia , y'dé
un olor muy-parecido al: de la trementina, micas
tras que el aceyte esencial que nada parece no ha*
ber perdido cosa.alguna de su fluidez. Esta resing
se disuclve én el aceyte esencial quando se agita)
y 0o se vuelve & separar, pero acelera considera-=
blements su defectuosidad. Los aceytes esenciales
de las simientes de las plantas umbeliferas, qnando
han llegado 4 este grado de alteracion’, noson ca-
paces de cristalizarse 4 un frio ligero’; como lo ha=
cian antes. : 4

Los aceytes esenciales ligeros de las plantas de
este pais, como son los de tomillo ; romero , estra=
gon , &c, experimentan las alteraciones de que aca-
bamos de hablar mucho mas pronto, que los aceytes
pesados de canela , clavo, sasafras, &c. Se: nota el
principio de la alteracion de estos aceytes por el
color amarillo , que hacen tomar & los tapones: dé
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corcha de las vasijas que los contienen , efecto co- '
mun al acido nitroso: igualmente se obesrva por lg
I alteracion que ocasionan a los papeles colorados que [
| cubren las vasijas. Estas observaciones son de M,
Geoftroy el Farmaceutico. .
Los aceytes esenciales rancios y que han per- |
,, dido su olor, no pueden adquirirlo por Ja rectifica
| cion regular, porque entonces estan privados de
I- todo su espiritu rector, Sin embargo hay medios
| para volverles todas sus propiedades, como vamos
4 decir, hablando de los diferentes modos que se
emplean para su rectificacion.
1.° Se pone en un gran alambique el aceyte
esencial que se quiere rectificar, el de romero pot
exemplo, con mucha cantidad de la misma planta
5: teciente : se procede en la destilacion, como antes
hemos dicho; y el aceyte esencial, echado 4 perder |
| por el tiempo, se satura de nueva cantidad de espi-
ritu rector, y se eleva con el aceyte esencial , que |
dala planta verde. Este modo de rectificar los acey
tes esenciales es preferible 4 todos quantos han po- |
dido imaginarse : pues el aceyte esencial se ha re-
novado enteramente.
2.” Quando los aceytes esenciales no estén
echados 4 perder, en la forma que acabamos de su-
“ poner , y que se quieren rectificar solo para hacer-
los mas tenues, 6 para privarlos de su color, como
|i el aceyte esencial de axenjos por exemplo, se pone
F este aceyte en una retorta, se coloca ésta en un ba-
flo de arena de un hornillo , se adapta al cuello de
la retorta ua recipiente, y se destila 4 un fuego |
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moderado, y casi semejante al de la agua hirvien-
do. El aceyte esencial que pasa es limpio, y casi
po tiene color, Se para la destilacion, quando se
nota que el aceyte empieza 4 tomar color, y que el
que queda en la retorta se ha espesado como la tre-
mentina. Se pone el aceyte rectificado en un frasco
de cristal bien tapado_. :

En la retorta queda una materia tesinosa espe-
sa, que se arroja como infitil,

De la misma manera se rectifican todos los
aceytes esenciales, que necesitan esta operacion.

Todos los aceytes esenciales disminuyen consi-
derablemente en la rectificacion , unos cerca de upa
tercera parte, y otrosmas: esto depende de lo mas
6 ménos echados a perder que estan, quando se rec-
tifican : en general se saca tanto ménos, quanto es-
tén mas alterados por el tiempo.

Cada vez qué se destila qualquiera aceyte
esencial , hay una parte de él que se descompone; lo
que facilmente s conoce por el residuo que queda
en el fondo de la retorta, y por la pequefia canti-
dad de acido que se halla en el recipiente baxo el
aceyte rectificado.

Este principio de ningun modo estaba aparen-
te, antes que se hubiera puesto el aceyte esencial
4 rectificar : debe su separacion 4 alguna porcion de
flogisto, que se ha disipado en la rectificacion ; y
que ha abandonado el principio aguoso. Si en esta
forma se hiciese destilar un gran niimero de veces
una misma cantidad de aceyte, es cierto que se re-
duciria toda & carbon: y este carbon quemado al
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ayre libre, se reduciria despues 4 tierra. _

Quando se quiere que los aceytes esenciales s

conserven en buen estado el mas tiempo que sea

- posible, es preciso guardarlos en frascos de cristal

tapados asimismo con cristal, tener llenos siempre

los frascos, & lo ménos en quanto se pueda, no des-

taparlos, sino lo ménos que sea posible, y tenerlos
en un parage fresco.

Acoytes esenciales falsificados y los tedios
de conocer las falsificacionss. 20

Un Boticario exdcto no debe emplear sino log |
aceytes que él mismo destile, 6 4 lo ménos aque- |
llos que hayan preparado personss, cuya exdctitud
le sea conocida. Casi todos aquellos que son caros,
¥y que nos remiten los Extrangeros estin mezclados:
unos con aceytes esenciales de infefior valor, otros
con aceytes esenciales de otras substancias, 4 los
que se ha hecho perder su olor, exponiéndolos al
ayre, 6 dexandolos afiejarse: otros con aceytes gras
s0s, como son los de oliva, almendras dulces, &,
y en fin otros con el espirit de vino. ,

Los que estin expuestos 4 ser mezclados con
los aceytes grasos son los de canela y clavo, macias,
nuez moscada, sasafras, palo de rosa, &c. Estos
aceytes nos vienen de Olanda, y cuestan ménos que
los que se preparan en las oficinas ; 1o que es cansa
de que pocos Facultativos se tomen el trabajo de
prepararlos, porque hallan en ellos poco 6 ningun
despacho. Viéanse aqui los medios de conocer estos
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frandes. 1> Se'embebe un pedazode papel blan-
co en nno de estosaceytes, y se calienta ligeramen-
te ; el aceyte gsencial siendo volatil se disipa ente-
ramente, y dexa el papel penetrado de aceyte gra-
s0, que no se puede disipar por este medio. Quan-
do el aceyte esencial es puro, el papel queda per-
fectamente blanco y seco, y no parece haberse em-
papado de ningun modo en aceyte: en upa pala-
biay.se puede escribir en €l, como. antes. 2.° Des-
tilando en baflo de maria estos aceytes, la porcion
de aceyte esencial pasa en la destilacion, y elacey-
te graso queda en el fondo del bafio 5 por mo -po-
derseelevar al grado de calor del agua hirviendo.

Algunos creen que. se. pueden  falsificar los
geeytes esenciales, poniendo los aceytes grasos en
el alambique con las plantas que se destilan 5 pero
esto es un error. Bl calor del agua hirviendo no es
suficiente para hacer ascender los aceytes grasos en
la destilacion ; y- el aceyte csencial mo volatiliza
poscion alguna de ellos, comoyo me he asegurado
por la ‘expetiencia. En fin. no-se saca mas aceyte
esencial, annque se haya afadido aceyte grasos asi
esta especie de falsificacion no debe temerse. Mu-
| chios Perfumadores venden ‘por aceytes esenciales
de espliego , tomillo , mejorana , &e. la infusion: de
estas floves y plantas en aceytes grasos; pero. pue-
den conocerse estos fraudes por los'medios de” que
.' hemos hablado, y tambien mezelandolos con espi-

ritu de vino, con que se enturbian, y se precipi-

tan en lugar de disolverse. : S
| ~ Casi todos los aceytes esenciales cefalicos, .co-

ui Hospital =
z, Rl &
X

&
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mo los del tomillo, romero, salvia, espliego, me-
jorana , poleo, &c. y los aceytes esenciales carmi.
nativos, como los de anis, hinojo, cominos, alcara-
vea , &c, estan expuestos 4 ser mezclados con Iz
esencia de trementina muy rectificada. Hay algy-
nos que ponen este Gltimo aceyte esencial en ¢l
alambique con las plantas , 4 fin de que destilando-
se al mismo tiempo que los aceytes esenciales , se

recrifique mezclandose con ellos. Este fraude es di- :

ficil de conocerse, quando la esencia de la tremen:

tina estd bien rectificada. Sin embargo puede perci- |
birse, mojando un trapo de lienzo en estos aceytes |

falsificados : el qual se dexa al ayre algunas horas,
para que el olor aromatico de los aceytes esenciales
de las plantas, siendo mas volitil, se disipe el prime-
ro,y quede el lienzo impregnado delolor de la esen-
cia de la trementina. La afinidad de la esencia de I
trementina con estos aceytes es tan grande, que es
absolutamente imposible separar uno de otro, y todo
lo mas que se puede hacer es conocer el engafio.
Los aceytes esenciales cefalicos, de que acaba-
mos de hablar ; como ignalmente los de limon , ci-
dra, bergamota, naranja, limas, &c. estin atn ex-
puestos 4 ser falsificados con espivitu de vino, en
lugar de la esencia de la trementina. Esta falsifica-
cion altera infinitamente ménos los aceytes esencia-
les. Se conoce mezclandolos con agua: pues la mez-
cla repentinamente se pone blanca y lacticinosa;
porque el espiritu  de vino se une al agua, y el
aceyte viene 4 nadar en la superficie, y entonces
puede separarse por medio de un embudo y rectifi-

s
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carse, como anteriormente lo hemos dicho. Tam-
bien se puede echar en un tubo de vidrio un peso
conocido de aceyte esencial , que se sospecha esta
falsificado por el espiritu de vino; se agita la mez-
cla; se dexa aclarar; se decanta el aceyte; y se pe-
sa3 y aquello que se halle haya disminuido , es la
cantidad de espiritu de vino que contenia, y se
uni6 al agua.

Por lo que mira 4 los que estin alterados con
aceyte esencial de poco valor, y cuyo ‘olor-se ha
dexado disipar, no es posible conocer la falsifica-
cion, sino por el mismo olor, que siempre es mas
debil que el de los aceytesesenciales no adulterados.

Obserwvaciones sobrela cantidad de Aceyte esencial,
que se extrae de muchos wegetables.

A continuacion de todo lo que hemos dicho
sobre los aceytes esenciales, ponemos nuestras ob-
servaciones sobre cierto niimero de plantas relati-
vamente 4 la cantidad de aceyte que dan. Yo desea-
ria que estas observaciones fuesen mas numerosas,
pues serian mas interesantes : estas se han reunido
sin intencion alguna. Si yo hubiera creido que de-
bia hacer uso de ellas, las hobiera multiplicado
mas, no hubiera dexado perder un gran nlimero
de ellas, 6 no hubiera dexado de formar una lista
de las observaciones sobre una infinidad de plantas
que he destilado, y de que no puedo hablar aqui,
no conservando explicacion alguna tocante 4 este
asunto. Ademas que para que estas observaciones
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fuesen tan exitas como debe desearse, seria preciso
hacer mencion del temporal que hizo desde el ins
cremento de las plantas hasta el momento en que se
destilaton; como tambien del mes y afio en que s¢
prepararon estos'aceytes: y reiterar estas observas
(clones por una série de muchos afios ; ‘en fin destis
lar estas, plantas en dos estados, estoes; reciens
tes, y despues de haberlas secado, &c. Yo a la ver-
dad expongo algunas de estas observaciones; pero
necesitan multiplicarse, para poder establecer al
gunos priacipios generales sobre esta materia; lo
«que no dexaré de dar muchos conocimientos sobre
Ja vegetacion en general. Estoy persuadido que se
observara que muchas plantas que en ciertos afios
han dado mucho' mas aceyte esencial estando fres:
cas , que quando estan secas s, al contrario en otros
afios: daran mas aceyte esencial destiladas estando
secas, que quando estan verdes: Sea: lo que fuere,
Yo pienso que. las pocas observaciones que traygé
sobre esta materia seran'siempre muy Gtiles.a aque-
1los que tienen ocasion de trabajar sobre el mismo

asunto. Bs interesante para los.que tienen necesidad

de preparar Ageyhss esenciales, saber quanto aceyta
da poco mds 6 ménos una planta. . 2
Igualmente debo observar ; que todas las ‘vecds

«que se destila una planta para extraer aceyte esen-
«cial siempre se obtiene mas, en igualdad de circuns

tancias , quando’se destila/mayor cantidad. Hay
plantas quejcontienen tan poco aceyte esencial , que
no s¢ rocoge alguno, quando se destilan en corta
cantidad.
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Tambien ahadiremos una reflexion sobre la
misma materia. Creemos que si se destilase la misma
planta en diferentes estados de madurez, seca, 6 no
seca, se observaria que el tiempo de la eflorescencia
no era el mas ventajoso para destilar todas las plan-
tas: pues hay unas que dan mas aceyte antes de
florecer, quando otras dan igualmente mas despues
de la eflorescencia.

Auxenjos.  Veintey cinco libras de axenjo ma-
yor han dado en el mes de Julio de 1759 diez
dracmas de aceyte esencial.

En el propio mes de Julio de 1766 ciento y
sesenta libras de la misma planta , diéron cinco on-
zas y media de aceyte esencial: ¢l estio era muy llu-
vioso. En proporcion al producto de 1759 debiera
haber sacado once onzas y cinco dracmas de aceyte.

En el mismo Julio de 1766 setecientas y do-
ce libras de los mismos axenjos en flor, como los an-
teriores, me diéron veinte y cinco onzas de aceyte
esencial , en lugar de treinta y cinco onzas y cinco
dracmas que debiera haber sacado proporcional-
mente al producto del afiode 174509.

El aceyte esencial de axcnjos tiene por lo re-
gular un color verde obscuro, y es ménos fluido
que la mayor parte de los otros aceytes esenciales:
el color de este aceyte viene de un principio resi-
noso , que pasa con €l en la destilacion.

Eneldo. Sesenta libras de eneldo reciente des-
tiladas en el mes de Septiembre de 1763, me dié-

ron onza y media de aceyte esencial de un color
cetrino ligero.

TOM. II, I
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Quatro libras de simiente de eneldo me diéron
dos onzas de aceyte semejante al anterior, pero mas
odorifere.

Anis.  Ocho libras de simiente de anis recien-
te destiladas en el mes de Marzo de 1760, me dié-
ron dos onzas y seis dracmas de aceyte esencial. En
el mes de Enero de 1761 destilé diez y seis libras
de la misma simiente reciente, y saqué siete onzas
de aceyte esencial. Este aceyte se cristaliza a la
temperatura de diez grados encima de la congela-
cion : pero quando por afiejo empieza 4 enranciar-
se, pierde la propiedad de cristalizarse.

Lenio de Rosa.  Ochenta libras de lefio de ro-
sa destiladas una sola vez, me diéron nueve drac-
mas de aceyte esencial, ligero, un poco amarillo y
de un olor admirable. En otra operacion igual la
misma cantidad del mismo lefio, pero mas escogi-
do, esto es , mas duro y mas resinoso, dio dos on-
zas de aceyte semejante al anterior.

Los Holandeses preparan un aceyte de palo de
rosa con aceyte graso, en el que hacen infundir el
lefio raspado. Otros preparan este aceyte mezclan-
do al aceyte comun la porcion de aceyte de palo
de rosa, quando se destila en seco en una retorta;
pero todos los aceytes de rosas que nos vienen de
Holanda son absolutamente malos, y no tienen se-
mejanza algunal con el de que hablamos , sino sola-
mente en el nombre,

Manzanilla romanz.  Ochenta y dos libras de
flor de manzanilla reciente y mondada de toda la
yerba, destiladas en el mes de Julio de 1766, me
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diéron trece dracmas de aceyte esencial de un' azul
bello. Ocho dias despues destilé igual cantidad de
flores recientes y asimismo mondadas, y saqué dizz
y ocho dracmas de wceyte esencial semejante al an-
terior. En esta segunda destilacion he empleado en
lugar de agua comun la agua destilada de la pri-
mera operacion. El esto de este afio fué.muy llu-
V1050, .

Puse 4 destilar o:henta libras de las pis ssecillos
6 pedunculos separados de las flores de esta manza=
nilla, y no diéron sino media dracma de aceyte
esencial , el qual tenia un color cetrino.

Los mas de los Chimicos que han preparado el
aceyte esencial de la manzanilla dicen, que en nues-
tro clima no puede obtenerse azul, como de las flo-
res de esta planta cultivada en los paises calientes.
Otros Chimicos pretenden que este color proviene

_ del cobre del alambique en que se extrae. Pero yo

estoy seguro de lo contrario; pues hie preparado és-
te en un alambique de estafio, y por eso no ha de-
xado de salir azul , y despues de diez afios que estd
preparado conserva afin este color , que sin embar-
go se ha vuelto algo verdoso. He extraido este mis-
mo aceyte en aflos secos, y tenia un color cetrino,
aunque se destilé en un alambique'de cobre ; a la
verdad bien estafiado. Yo pienso que el color de este
aceyte proviene de un principio resinoso verde; que
se halla en esta flor en gran cantidad , y asciendeien
parte con el aceyte esencial en la destilacion. Péro
este color desaparece enteramente al cabo de algu-
nos afios, y el aceyte toma un color de succino.

I2
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Canela. La canela regular da tan corta canti-
dad de aceyte esencial, que en Europa se han visto
precisados 4 abandonar su extraccion 4 causa del
precio excesivo a que asciende: doce libras y media
de canela dan un agua muy olorosa, que por lo re-
gular contiene desde algunas gotas hasta una drac-
ma de aceyte esencial , blanco, fluido, que tiene un

olor hermoso ; en una palabra este aceyte no tiene

ninguna semejanza con el de canela que preparan
los Holandeses; porque jamas lo envian puro, an-
tes bien siempre falsificado.

Hay una especie de canela que se llama cassia
lignea fina, para distinguirla de otra corteza grue-
sa mas morena que la canela, a que tambien llaman
cdssia lignea. Esta de que hablamos es muy pare-
cida'a la canela; pero tiene mucho ménos olor. De
doce libras y media de esta especie de cassiz lig-
nea he sacado dos dracmas y media de un aceyte
tan semejante al de la canela comun , que era im-
posible distinguirlo.

La canela dando tan poco aceyte esencial, ha
dado motivo 4 algunos para pensar que toda la ca-
nela que se halla en el comercio ha sido destilada
por los Holandeses, que son los propietarios del pais
donde se cria, 4 fin de sacar aceyte antes de intro-
ducirla en el comercio ; pero se ha conocido lo con-
trario. Era mas facil de pensar que hubiese en el
pais algunas otras substancias pertenecientes al ca-
nelo, que diesen mas aceyte que la misma canela,
6 bien que se criasen otros vegetables del gé-
nero del canelo y la canela, de las que se pudie-




DE FARMACIA. 133
se extraer mayor cantidad de aceyte semejante al
que se saca de la canela: esta idea acaba de confir-.
marse con los hechos. Desde algunos afios 4 esta
parte nos traen de las Indias una corteza gruesa de
seis {1 ocho lineas poco mas 6 ménos, que tiene el
color y el olor semejantes @ los de la canela regu-
lar : esta corteza masticindose es infinitamente mas
picante que la canela; pero se deshace en la boca,
y dexa un resabio mucilaginoso. Se preténde que
esta materia es la primera corteza del arbol que
produce la canela : setenta y quatro libras de esta
especie de canela me han dado veinte onzas y seis
dracmas de aceyte esencial cetrino de un olor mas
suave y genuino , que todos los aceytes de canela
que nos vienen de Holanda , y no'se diferencia en
cosa alguna del que se saca de la canela regular.
Este aceyte es mas pesado que el agua, pues se
mantizne debaxo de ella, Como es precioso, se quie-
re tener separado enteramente de toda la agua, con
quwe se ha destilados pero sin pérdida, lo que es
bastante dificil. Para lograr esto, imaginé exponer
este aceyte 4 un frio de seis grados baxo el hielo,
¢l agua se helo enteramente y quedo adherida al
frasco , miéntras que el aceyte no lo fué: al qual
decanté, y por este medio lo privé de toda hume-
dad sin pérdida alguna. Con este motivo adverti-
ré, que quando este aceyte experimenta un frio
de ocho grados baxo el término del hielo, se espe-
sa, se hiela nn poco y se cristaliza en parte.

De algunos afios 4 esta parte se ha introducido
en el comercio Ya semilla del canelo. Yo he obteni.
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do de diez libras de ella una onza de aceyte esen-
cial semejante al anterior.

Alcaravea.  El tres de Abril de 2759 destilé
seis libras de simiente de alcaravea sin estar pulve-
rizadas y obtuve quatro onzas y media de aceyte
esencial casi sin color.

Corteza de Limon. Diez libras de corteza de
Tlimon diéron dos onzas de aceyte esencial de un co-
lor cetrino ligero.

Coriandro.  Clento sesenta y quatro libras de
simiente seca de coriandro destiladas en dos veces
en el mesde Junio de 1764, diéron cinco onzas y
quatro dracmas de aceyte esencial ligero, algo ce-
trino.

Cubebas.  Doce libras y media de esta semilla
me diéron dos onzas y una dracma de aceyte esen-
cial, que tenia un color verde ligero, y nada 6 ca-
si nada de olor: este aceyte no es tan fluido como los
otros aceytes esenciales, pues tiene la consistencia
casi semejante 4 la del aceyte de almendras dulces.

Cominos. Veinte libras de simiente de comi-
ynos destiladas en el mes de Junio de 1761, diéron
doce onzas de aceyte esencial algo cetrino.

Enula Campana, - Doce libras de esta raiz des-
tiladas una vez sola el 2 o de Septiembre de 1760,
me diéron media dracma de aceyte esencial, que
se cristaliza bien facilmente.

Hinojo.  Seis libras de simiente de hincjo des-
tiladas una sola vez en el ‘mes de Marzo de 1760,
me diéron dos onzas de aceyte esencial.

En el mes de Julio de 1766 destilé de uma
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vez setenta y cinco libras de simiente de hinojo,
las quales me diéron treinta onzas de aceyte esen-
cial: esto prueba que en esta Gltima operacion se
han sacado cinco onzas mas de aceyte, propor-
cion guardada con la anterior : esta diferencia nace
de que se hizo la destilacion con mayor cantidad de

simiente, lo que siempre es mas ventajoso.

El aceyte esencial de la simiente de hinojo se
cristaliza como el de la simiente de anis ;- pero no
empicza 4 congelarse sino quando experimenta un
frio de cince grados baxo el hielo. ;

Flor de Nuezes. Cinco libras de flor de nue-
zes destiladas el 2§ de Abril de 1759, me diéron
veinte granos de aceyte esencial que tenia un color
blanco , como la cera blanca, sin'olor y de la con-
sistencia de la manteca,

Flor de Naranja. Setentay dos libras de esta
flor reciente y bien fresca destiladas el 12 de Julio
de 1773, me diéron una onza y seis dracmas de
aceyte esencial perfectamente blanco sin color, El
tiempo qae precedio habia sido frio y luvieso.

Se da 4 este aceyte el nombre de Nerolis y es
muy diferente, asi por su pureza como por su olor,
del del comercio que lleva el mismo nombre.

Bayas de Enebro.  Las bayas de enebro varian
mucho relativamente a la cantidad de aceyte esen-
cial que dan; esto depende del grado de madurez,
y atn.de los afios.

Quarenta y tres libras de bayas de enebro des-
tiladas en el mes de Noviembre de 1759 y un po-
co antes de estar maduras, diéron una dracma de
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aceyte esencial, y diez libras de bayas del mismo
ailo; pero cogidas mas tarde, diéron quatro drac-
mas de aceyte esencial,

En el mes de Enero de 1764 destilé dos sep-
tiers de bayas de enebro medida de Paris, y diéron
diez y nueve onzas de aceyte esencial de un color
algo cetrino,

En 1769 en el mes de Diciembre dos septiers
de bayas de enebro, que pesaban todas juntas dos-
cientas cincuenta y siete libras , me diéron una li-
bra y ocho onzas y seis dracmas de aceyte esencial
muy hermoso. El 27 de Octubre de 1773 destilé
un septiers de estas bayas, que pesaba ciento y qua-’
Tenta libras , y obtuve diez y-seis onzas de aceyte
esencial muy fluido y de un color ligero de succino.

En el mes de Noviembre de 1 775 dos septiers
de bayas recientes que pesaban doscientas y treinta
y seis libras destiladas en quatro veces, rindieron dos
libras de aceyte esencial. Quando no se machacan
las bayas se extrae casi dos terceras partes ménos de
aceyte. -

- Hysopo. Veinte libras de hysopo en flor des-
tiladas en el mes de Julio de 1757, me diéron seis
dracmas de aceyte esencial de un color ligero de
succino.

Espliego.  Quince libras de flor de espliego
destiladas el 22 de Agosto de 1752 una vez sola,
diéron cinco onzas y media de aceyte esencial de
un color cetrino ligero.

Treinta y quatro libras de flor de espliego des-
tiladas en el mes de Julio de 1763, diéron siete
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onzas de aceyte esencial de un color algo cetrino.

Ochenta libras de la misma flor destililadas en
el mes de Agosto del mismo afio, diéron una libra y
nueve onzas de aceyte esencial , semejante al ante-
rior y del mismo color.

Cinco libras de pedunculos-6 piesecillos per-
fectamente exéntos de flor, diéron algunas gotas de
aceyte esencial. .

Malagueta 6 simiente del Paraiso. Veinte y
cinco libras de esta semilla destiladas en el mes de
Octubre de 1764, me diéron dracma y media de
aceyte esencial. Esta semilla es exOtica, tiene un
olor muy aromdtico, y sin embargo da muy poco
aceyte esencial. .

Mtjorana.  Cincuenta libras de esta planta re-
ciente y en flor destiladas en el mes de Julio de
1760, diéron quince onzas de aceyte esencial de
un color algo cetrino. En otra parte sequé treinta
libras de esta misma planta, cogidas en un mismo
dia y en un mismo terreno, y se reduxéron 4 ocho
libras y catorce onzas por la desecacion. Destilé es-
tas ocho libras y catorce onzas de planta seca, y
diéron dos onzas y dos dracmas de aceyte esencial
absolutamente semejante al anterior. De estos ex-
perimentos resulta, que esta planta estando seca
di6 seis dracmas ménos de aceyte, que hubieran
dado treinta libras de ella estando verde.

: El 20 de Agosto de 1766 igualmente destilé
cien libras de mejorana recients y en flor, y nome
dlé’rou.sino quatro onzas de aceyte esencial semejan-
te a los anteriores. -
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En 13 de Junio de 1769 ciento cincuenta y
seis libras de mejorana en flor y reciente, me diéron
tres onzas y cinco dracmas de aceyte esencial.

Matricaria. Cincuenta y seis libras de mg-
tricaria en flor destiladas en el mes de Septiembre
de 1763, diéron onza y media de aceyte esencial
de un color algo cetrino.

Yerbabuena. - Noventa y seis libras de yerba-
buena hortense destiladas en el mes de Agosto ds
1763, diéron una onza de aceyte esencial de m
color algo encarnado.

Milefolio.  Setenta y dos libras de milefolio en
flor destiladas en el mes de Septiembre de 1763,
no diéron aceyte esencial: la agua tenia mucho olor
y un color algo blanco y lacticinoso.

Arrayan. Diez libras de hojas de arrayan me
han dado una dracma de aceyte esencial ligera-
mente verde.

Oregano blanco.  Ciento y cincuenta libras de
oregano blanco reciente y en flor destiladas en 10
-de Julio de 1760, me diéron quince onzas de acey-
te esencial un poco cetrino , pero muy fluido.

Puse 4 secar treinta libras de la misma planta,

que se reduxéron a ocho libras y catorce onzas des-
‘pues de secas. Las puse 4 destilar con agua pura, y
‘obtave solo dos onzas y dos dracmas de aceyte esen-
cial semejante al anterior , en lugar de tres onzas
“que debiera haber sacado; y por consiguiente son
seis dracmas de aceyte esencial, las que se han
disipado en el discurso de la desecacion de ls
plan ta.
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Oregano encarnado. Cincuenta libras de ore- il
gano de flor encarnada reciente y bien florido , des- i
tiladas el 27 de Agosto de 176¢ una vez sola, | ll
diéron una dracma'y cincuenta y quatro granos de
aceyte esencial , que tenia un color ligero que tira- I ‘
ba 4 encarnado. !
Por otra parte sequé cincuenta libras del mis- !
mo oregano cogido al mismo tiempo y en el mismo ‘ ‘
‘terreno; y quando estuvo cuficientemente seco, lo !
destilé una vez sola, y obtuve quatro dracmas de k
aceyte esencial. I
Poregil.  Sesenta libras de peregil casi en flor, ‘
me diéron quatro dracmas de aceyte esencial muy |
verde, que tenia la consistencia de manteca.
 Rawina sara. Quince libras de corteza del
Yefio de ravina sara quebrantadas y destiladas el
27 de Encro de 1774, diéron dos onzas de aceyte |
eseiicial de un color cetrino. Lamayor parte de este
aceyte va al fondo de la agua, y la otra parte nada |
sobre ella. Este aceyte se cristaliza por un frio de J
diez y seis grados baxo el punto de la congelacion. i
La agua que pasé al principio de la destilacion con. |
el aceyte esencial era muy blanca y lacticinosa. ’
Ruda. Veinte y upa libras de esta planta re- |
ciente , cogida. entre florida y granada, destiladas "
el'ag de Agosto de 1757, me dicron una dracma ;IL
de aceyte esencial. Pero diez hibras de simiente .de i
Ta m_isma planta, diéron dos onzas de aceyte esen- |
- cial semejante al anterior. ' ; l
Romero.  Veinte y quatro libras de hojas de
romero recientes, y destiladas una sola vez, diéron
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una onza de aceyte esencial de un color dé succi-
0. Dia 20 de Marzo de 1758. :

Rosas amarillas. - Ochenta libras de rosa ama.
rilla con sn caliz destiladas en 24 de Junio de
1771, diéron una dracma de aceyte esencial de ug
color ligero de rosa y espeso como la mantecs,
Quando ss separan los calices de las rosas se obtie.
ne mucho ménos aceyte, y no es tan bueno. Ademas
de que por poco que se toque 4 los calices, comu-
nican 4 los dedos una viscosidad como lo hace la
trementina, ; {

Sabina.  Seis libras de sabina reciente destila-
das en el mes de Septiembre de 17350, diéron qua- |
tro dracmas de aceyte esencial.

Sasafras. Sesenta libras de sasafras cortadas
menudamente , diéron diez onzas y media de acey-
te esencial de un color de succino.

En otra igual destilacion en la que empleé la
agua de la destilacion anterior, saqué de igual can-
tidad del mismo lefio doce onzas y media de acey-
te. En otras ocasiones saqué trece onzas y media, |
Y trece onzas y cinco dracmas del mismo aceyte
esencial.

En otra destilacion agregué 4 sesenta libras de
sasafras doce libras de sal comun, y empleando la
agua de las destilaciones anteriores, no obtuve sino
once onzas de aceyte. l‘

El aceyte esencial de sasafras, como los extrai-
dos de las substancias exéticas, va al fondo del agua
por lamayor parte, y la otra porcion nada; pero si
el agua estd un poco tibia, todo el aceyte sobrenada.
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Salvia. Quarenta y seis libras de salvia ma~

yor en flor destiladas en el mesde Juliode 1763,

diéron dos onzas y media de aceyte esencial de un
color ligero cetrino.

Quarenta y ocho libras de la misma planta en
flor destiladas en Julio de 1765, diéron tres onzas
de aceyte esencial semejante al anterior.

En el mes de Junio de 1767 destilé ciento se-
senta y ocho libras de salvia mayor, las que me
diéron dos onzas y tres dracmas de aceyte esencial.
La Primavera habia sido muy lluviosa, y hasta el
momento en que hice esta Giltima destilacion.

. Serpol.  Treinta libras de serpol reciente en flor
destiladas en el mes de Agosto de 1763, diéron
media dracma de aceyte esencial, que tenia mucho
color; que tiraba 4 encarpado. Esta planta es muy
aromatica, y sin embargo da muy poco aceyte esen-
cial. Hay motivo para presumir que daria mas, si
se destilase estando seca. :

Tanaceto. Setenta y dos libras de tanaceto en
flor destiladas en Agosto de 1763, diéron onza y
media de aceyte esencial de un color ligeramente
cetrino.

Quinientas y veinte libras de tanaceto bien flo-
tido y reciente destiladas en siete veces en el mes
de Julioy Agosto de 1769, me diéron veinte y seis
onzas y quatro dracmas de aceyte esencial de un
color ligero de succino. El tiempo que precedio a
la cosecha habia sido muy seco.

Los aceytes esenciales tienen en general las vir-
tudes de las plantas que los producen; por lo que

Virtudes
de los
aceytes
eseucid—
les.
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seria infitil y demasiadamente largo hablar de lag
virtudes de cada uno en particular. Solamente ha-
remos observar que sus virtudes son mas energicas;
pues en general son mas activos, penetrantes y ope:
ran con mas prontitud y eficacia, que las plantas
de que se han extraido: por esto es necesario que
no se administren solos , pues se adhieren a la gar-
ganta, ocasionan picazones, calor excesivo y aim
ampollas. Muchos de estos aceytes son causticos
aplicados exteriormente, y causan el efecto de un ve-
sicatorio: tales son los aceytes ligeros de las plantas
cefalicas indigenas , como el aceyte esencial de to-
millo, salvia, mejorana , &c. &c. La dosis es desds
una gota hasta ocho.

Bdlsamo de Vinceguere , de Laictoure 6 de Condom

Es una mezcla de aceytes esenciales, 6 una
mixtura, y no un balsamo, por tanto su denomina:
cion es impropia: en otra ocasion veremos quales
son los medicamentos 4 que se ha de dar el nombre
de balsamo.

Be. Aceytes esenciales rectificados
de Espliego,
Trcmcntma, %3 osh shen
Petroleo,
Bayas de Enebro,
Clavo, J
Macias,
Nuez moscada,

}E 4. .. dos dracmas.

Benjui rectificado, 4 o+« 44 v ¢ media onza,
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Aceyte de Alcanfor,

, ad, .. UNa onza.
Azafran Pulvenzndo,}

Almizcle,

; 7%...mediadracma
Ambar pulverizado, }

frasco bien tapado: se afiaden las otras substancias:
se hace digerir esta mezcla al calor del sol tres 6 ,
quatro dias, agitindola de quando en quando: se i
dexa reposar , y se conserva con las heces O resi- H
duo, y se acostumbra no darlo nunca turbio. |
Muchas Farmacopéas prescriben los polvos de |
sapo en la receta de este balsamo ; pero ademas de '}
que esta substancia animal repugna & muchos, no |
puede comunicar virtad alguna 4 este remedio; |
por cuyas razones la he suprimido en esta mezcla, :‘
Comunmente se cree que el sapo resiste al vencno, i
y tiene la propiedad de expeler los malos ayres;
| pero estas son virtudes que los Antiguos le han
| atribuido gratuitamente.
i El bélsamo'de Vinceguere se reputa por muy v, e,
} ueno para purificar el ayre pestilencial y preca-
|

|
Se ponen todos estos aceytes esenciales en un. i:'l

! |

verse de las enfermedades contagiosas: se huele de
quando en quando, y se quema un poco en la ha- .
bitacion en que se vive: tomado interiormente es ‘
sudorifico: es ntil en las fiebres malignas, peste, vi- i
tuelas y sarampion; pero es quando conviene resta- 1
blecer y excitar la transpiracion y el sudor. Este re-
medio es muy calido. La dosis es desde una hasta posts. i
ocho 6 diez gotas en bolos, 6 en un poco de azucar. i
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Xabones.

‘Despues de haber dicho todo lo que hemos
creido necesario sobre los aceytes esenciales, y des
pues de haber hablado de algunas composiciones
que resultan de sus mezclas, creemos deber colo-
car aqui la combinacion de estos mismos aceytes con
el alkali fixo, que forma una especie de xabon, &
que se ha dado el nombre de xabon de Starkey,
quando se hace con el aceyte esencial de la tremen.
tina. Esta especie de xabon eatra en la composicion
de las pildoras de Starkey, de que hablaremos en
el articulo de las pildoras. Para que se entienda bien
lo que tenemos que decir sobre esta materia, no
podemos dexar de hablar del xabon regular que se
hace con el aceyte comun. He creido agradar 4 mis
lectores, colocando estos dos xabones uno despues
de otro.

Se llama en general xabon, una combinacion
hecha por la- union de una materia salina con
aceyte. Por esta definicion puede venirse en conogis
mienato que pueden hacerse xabones con acidos y
aceytes, € igualmente con sales neutras y aceytss
El alkali volauil, ya sea flnido, ya concreto , debe
formar tambien otra especie de xabon; el alkali fixo
forma el xabon por excelencia, y este compuesto ha
dado el nombre 4 todos los demas, de que acabamos
de hablar. Todas estas combinaciones se hacen dia-
riamente en los Laboratorios de los Chimicos, las
que presentan fénomenos singulares en que no po-
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demos detenernos aqui, y tendrdn lugar mas opor-
tuno en la obra de Chimica que he ya anunciado.
La naturaleza s¢ ocupa continuamente en la for-
macion de estas especies de combinaciones en las
substancias de los reynos vegetal y animal , y 4 es-
tas substancias se ha dado tambien €l nombre de
xabones 6 materias saponaceds , segun el estado en
que se hallan : pues los xuges sacarinos, los extractos
y sales esenciales de los vegetables, &c., son otras
tantas materias saponaceas compuestas de sales y
aceytes. Es cierto que en todas estas substancias el
aceyte adquiere la propiedad de unirse con el agua
. por el intermedio de la materia salina : el sabor sa-
lado 6 azucarade de las sales esenciales 6 del azu-
car no se opone en nada 4 la doctrina que estable-
cemos sobre esta materia; porque estos sabores no
. indican sino que el principio salino es dominante.
No hablaremos aqui sino de las dos especies de xa-
bon gue hemos anunciado, es a saber, el xabon
blanco medicinal y el xabon de Starkey. El xabon
blanco se hace con un alkali extraido de una ma-
teria particular , que se emplea estando liquida, y
se llama lewia caustica de Xaboneros: de la que
vamos 4 hablar inmediatamente,

Lexia de Xaboneros.

BCalviva, . i iieesbaiie oy VEIDEE y dos libras.
Barrilla de Alicante, o .. o4, quince llbram
s R e e

Se reduce la barrilla 4 polvo grueso : se po-

ne en una caldera de hierro con la cal: se echan |
TOM. 1L X i
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encima muchos cubos de agua: se pone la caldera
al fuego : se hace hervir la mezcla dos horas, te.
niendo el cuidado de agitarla freqiientemente con
una espatula de hierro, -4 fin de que la materia no
se adhiera al fondo de la vasija: se filtra el liquide
por un lienzo estendido sobre una crucera; y se
pone el liquido 4 parte. Quando el residuo esta su-
ficientemente escurrido , se hace hervir segunda vez
por dos horas en agua del rio: se filtra nuevamente
el liquido, y se hace hervir aiinel residuo otra G
otras dos veces mas en nueva agua cada vez, a fin
de tener la seguridad de que se ha disuelto toda la
materia salina. Se juntan todes los liquidos: se ha-
cen evaporar hasta que se reduzcan’4 veinte y cin-
co libras poco mas 6 ménos. En la primera evapo-
racion se enturbia un poco el liquido, porque suel-
ta tierra y peliculas de cal : se dexa enfriar un po-
co, y se filtra por uno 6 muchos filtros puestos en
embudos de vidrio : despues se vuelve 4 poner al
fuego, para continuar la evaporacion hasta el pun-
to que una botella capazde ocho dracmas de agug,
llena de este liquido, pese una onza y una ochava.
Enténces se aparta la caldera del fuego, y quando
el liquido esta frio se pone en redomas; y esta esla
lexia buena para formar xabon, que se llama /zviz
de Xaboneros.

De esta cantidad se sacan regularmente diez y
siete libras de lexia.

Observaciones.

Hemos encargado hacer uso de la cal viva: sin
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embargo sl no hubiese sino cal apagada al ayre, se
podra emplear con buen suceso; solamente seria
necesario tener cuidado de terciar, 6 atin de doblax
la dosis, en proporcion del tiempo que haya estado
al ayre, y de la humedad de que se haya cargaclo.
Fuera de que da bastante campo la proporcion de
cal que prescribimos: y alin quando se empledran
algunas libras de ménos, no por eso dexara de ser
.' buena la lexia ; perosiempre es mas seguro dispo-
ner de modo que haya una cantidad de cal apa-
gada, que pueda remplazar la dosis de cal viva
puesta en esta receta; quando no se pueda hacer de
otro modo.

Por lo que hace 4 la barrilla conviene elegir~
la buena, como la de Alicante, que contiene mu-
cho alkali mineral ; que tiene la propiedad de cris-
talizarse: pueslas barrillas que no contienen tanto
alkali de esta especie , forman xabones, que nuaca
adquieren buena consistencia, y son tanto mas liqui-
‘dos, quanto la barrilla contenia ménos alkali mi-
neral.

En la segunda edicion de esta obra expuse la
teoria, y expliqué la causa de la causticidad de la
lexia de los Xaboneros ; pero nuevos experimentos '
y nuevas observaciones me han hecho descubrir
otra teorfa mejor que la que enténces adopté :' la .
qual se hallara en mi Chimica actualmente impre- |
sa. Si la hubiera expuesto aqui me hubiera condu-
cido 4 explicaciones demasiadamente difusas para ‘
hacerla comprehender ; porque pertenece al fuego
combinado de un cierto modo; y serfa necesario

K 2

|
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diese una Disertacion sobre este elemento, lo que
‘he hecho en mi Chimica *.

Xabon blanco 6 medicinal.

B Aceyte comun bueno, . .+ s+ +« » ocho librag,
Lexia de Xaboneros, « «v «e v v o« quatro libras,

Se deshicla el aceyte si estd helado: se poneen
un mortero de marmol 6 un barrefio de tierra bien
cocizada: se echa encima la lexia de los Xaboneros
preparada como hemos dicho aqui arriba: se agitala
mezcla con una mano de madera de mortero sin ca-
lentarla, y se contintia removiéndola muchas veces
al dia por espacio de seis fi ocho dias poco mas 6 mé-
nos, 6 hasta que s¢ haya espesado suficientemente,
para que pueda distribuirse en moldes sin temor de
que haya separacion: entdnces se yierte en moldesde
hoja de lata en forma de un quadrilongo, semejantes
a los que sirven para hacer los vizcochos : se dexa
tres O quatro dias, 6 hasta que el xabon haya ad-
quirido bastante consistencia, para que pueda sacar-
s¢:se ponen las barras 6 panes de xabon sobre zat-
zos de mimbres blancos , 4 fin de que tomen masay-
re para secarlos un poco, y hacer perder al xabon
un olor de lexia que tiene siempre, pero que es
mucho mas fuerte inmediatamente despues de he-
cho. Quando €l xabon estd suficientemente seco,

1 Esta obra se halla traducida en las Memorias de Chimi-
ca de Don Geronimo Suarez, Agente Fiscal de la Suprema
Junti de Comercio , Moneda y Minas;




DE FARMACTA, 149
sc pone con ds€0 en una caxa.

El xabon es la base del remedio de Madama
de Stephens , que se habia considerado como muy
bueno para disolver el calculo de la vexiga. Pero
la experiencia y observacion han hecho conocer
que ¢l xabon puede solo en ciertos casos impedir,
que las piedras tomen aumento , y precaver su for-
macion en las personas que son propensas a este
achaque. El xabon divide y atenua las materias es-
pesas y estancadas, que regularmente causan una
infinidad de enfermedades reacias las mas rebeldes.
l Esun excelente fundente, aperitivo y deobstruen-
te, anti-acido y mas adequado que otro remedio
para absorver los 4cidos de las primeras vias. El
xabon es el mejor contraveneno para atajar pron-
tamente los estragos de los venenos acidos, tales
“como el solimén , agua fuerte y de otros de esta
especie. Se administra el xabon en pildoras del pe-
so de quatro 6 seis granos, y se toman desde una pog;,
hasta seis de estas pildoras en cada toma , que se re-
pite una 6 dos veces al dia. :

Qbservaciones.

Quando el aceyte esta helado es muy impor-
tante deshelarlo ; porque sino la lexia de los xabo-
neros opera sobre el aceyte helado con tal activi-

‘dad , que el xabon se hace en muy poco tiempos :
Pero es tan seco, que jamas contrae union , bi se po-
ne liso, pues siempre permanece en grumos; y es
un fenomeno singular , que merece un exdmen ul-

e . =
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terior. Yo pienso que en el momento de la combi-
nacion se forma un frio considerable, El aceyte he-
lado presenta mucha mas superficie 4 la lexia alka-
lina, y esta obra con toda su actividad sobre el
aceyte: y de aqui proviene la causa de que el xa-
bon se hace tan prontamente quando el aceyte esti
helado. Sea lo que fuere, este es un medio que
puede emplearse para unir mayor cantidad de acey-
te, que por lo regular no entra en la composicion
del xabon : lo que puede traer alguna utilidad en
la Medicina, quando es necesario administrar el
xabon 4 ciertos temperamentos delicados, que no
pueden sufrir la acrimonfa del que esta mas bien
hecho segun las preparaciones regulares.

Quando se prepara el xabon a frio, es muy
esencial que la lexia alkalina esté concentrada has-
ta el punto que hemos dicho: si estuviera mas , for-
maria un xabon demasiadamente seco y cargado de
un exceso de materia salina , y por consiguiente se-
ria mas acre : igualmente es necesario que no esté
ménos concentrada ; porque como se hace este xa-
bon a frio no hay évaporacion de la humedad su-
perflua, y enténces seria muy blando, y jamas fo-
maria consistencia, sino haciéndolo secar despues
de hecho. '

Un momento despues que se agita la mezcla
del aceyte y lexia caustica, se espesa y adquiere un
color blanco, que tira 4 amarillo: y la consistencia
aumenta tanto mas prontamente , quanto se agita la
mezcla mas 2 menudo y por mas largo tiempo: al
paso que la combinacion se adelanta, elxabon pier-
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Jesu causticidad ; pero su sabor no se puede aguantar
hasta que hayan pasado doce 6 quince dias: en fin
al cabo de un mes el xabon no tiene el sabor que
debe tener, ‘Estas observaciones son importantes, y
hacen ver , que el xabon no debe usarse en la Me-
dicina en quanto se pueda, sino despues de algunos
meses de hecho.

El xabon se hace al fuggo en las fabricas para
el uso de las artes, y se elabora en vasijas de co-
bre. Las dos substancias que lo componen COtroen
este metal , el qual se introduce en el xabon, lo
que es indiferente para el uso 4 que se destina; pe-
1o no es asi quando se usa de é| interiormente : asi
se observa que el xabon de las fibricas causa con
bastante freqiiencia pesadez en el estémago , c6li-
cos y nauseas, y estos efectos deben atribuirse 4n-
tes al cobre que al mismo xabon. _

El aceyte experimenta muy poca alteracion
uniéndose 4 los alkalis ; pues puede separarse por
todos los 4cidos, afin por los mas débiles ; los qua-
les se unen con el alkali, y forman con €l sales
neufras , y el aceyte queda nadando en la superfi-
cie de la mezcla. Solamente se observa, que el
aceyte , separado asi del xabon, es mas espeso que
antes. :

El alkali que se emplea en la composicion del
xabon esta liquido, y por consigaiente contiene
cierta cantidad de agua; toda la qual retiene el xa-
bon reciente ; pero se halla en demasiada cantidad,
de manera que toda ella no debe quedar; y ast
parte se sgpara por la insensible trapspiracion , y
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ésta es la razon porque encargamos exponer ¢l xa.
bon al ayre , despues que se saca de los moldes, Sip
embargo queda en el xabon clerta cantidad de agua,
que le es esencial; y ella es la que leda el coloy
blanco descolorido , quedando interpuesta entre lag
moleculas del aceyte, como el agua que comunicy
la blancura 4 la emulsion , teniendo el aceyte diyi-
dido. El xabon no puede perder esta agua, sino
experimentando alteraciones considerables ; pues
quando se guarda estando al ayre en un parage se-
co, se seca mas y mas, se vaelve medio transpa-
rente, y adquiere un color amarillento y un olor
rancio fuerte,

Xabon de Starkey.

El xabon de Starkey es la combinacion del al-
kali fixo vegetal con la materia resinosa de la esen-
cia de la trementina y un poco de agua. -

Se prepara sobre una mesa de pérfido sal de tér
taro muy seca: se afiade poco @ poco dos 6 tres veces
su peso de esencia de trementina: quando la mezcla *
ha adquirido la consistencia de una opiata blandi, se
pone en una cucurbita de vidrio: se cubre con papel
para precaver del polvo 4 la materia, Yy se expone
en un parage un poco hiimedo. Al cabo de quince
dias se observa que la mezcla atrae considerable-
mente la humedad del ayre. La porcion de xabon
que se ha formado se halla colocada entre dos li-
quidos diferentes : el que ocupa el fondo de la va-
sija es alkali fixo reducido 4 liquido, inmediata-
mente.y encima de este liquido alkalino se halla el
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xabon de Starkey ; en*fin sobre este {iltimo nada
una porcion de aceyte de trementina, que algunas
yeces es encarnado, y otras se halla de un color de
sticcino.

Se echa lo que contiene la vasija en un filtro
de papel, 6 encima de un lienzo tupido.

El liquido alkalino y esencia de trementina
que no se han combinado pasan, y el Xabon queda
en el filtro , el que se dexa escurrir por algunos dias,
se agita despues en un mortero de marmol, y se
guarda enun bote de vidrio para el uso.

El xabon de Starkey es aperitivo y vulnerario,
conviene en las filceras de los rifiones y de la vexi-
ga y en las gonorreés inveteradas. Es un buen fun-
dente de las viscosidades, y en general de las subs-
tancias propias para formar las arenas , piedras 6
cilculos. La dosis es desde doce granos hasta una
dracmia.

Se emplea igualmente el xabon de Starkey
con buenos sucesos en los renmatismos: pues es un
excelente resolutivo de las hinchazones , que pro-
vienen de renmatismos.

Observaciones.

Starkey era un Alquimista Inglés, que que-
siendo trabajar segun los principios de Paracelso y
- Wanhelmont , intentd volatilizar los alkalis fixos
por medio de los aceytes grasos y esenciales , para
lo que destilaba estos aceytes grasos con los alkalis
fixos. Entre las diferentes mezclas que hizo sobre

Virtudes.

Dosis.
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esta materia, di6 su nombre al xabon que resulty
de la combinacion del alkali con la esencia de tre-
mentina. La descripcion de sus operaciones puede
verse en una obra alquimica , que tiene por titulo;
Pyrotechnia de Starkey, 6 Arte de wolatilizar los
alkalis segun los preceptos de W anhelmont , &rc. Es-
ta obra segun la costumbre de los Alquimistas , es
muy difusa y obscura: lo que queda en la memoria
despues de leida, es que por medio de los aceytes
pueden volatizarse los alkalis fixos. :

El proceder de Starkey consiste en poner en
una cucurbita de vidrio alkali fixo bien seco, echar
encima esencia de trementina , hasta que sobrepuje
tres 6 quatro dedos 4 la sal: se remueve esta mezcla
muchas veces al dia por espacio de seis meses, y de
quando en quando se afade esencia de trementing
para remplazar la que se evapora, hasta que el
alkali se haya cargado de tres veces mas de su pe-
so. Starkey Autor de este método, pretende que
esta mezcla se vuclve como una crema blanca sa-
pounacea. Tal es el proceder que ha publicado en
su obra, que acabamos de citar, y que se halla en
la pag. 179.

He repetido este método muchas veces ; y ¢l
xabon que he obtenido tenia un color rubio , 4 cau-
sa de la accion del alkali sobre el aceyte de tre-
mentina. De quatro onzas de sal de tirtaro y de
doce onzas de esencia de trementina he sacado seis
onzas de xabon de Starkey y dos onzas de esencia
de trementina , que sobrenadaba, y tenia un color
eacarnado bastante hermoso y transparentes la que
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separé. El xabon de Starkey Pparecia que'tenia su
consistencia bastantemente bien ligada, y que era
bien acondicionado, Sin embargo para asegurarme de
su perfeccion , crei que debia exponerlo 4 la prue-
ba, a que absolutamente debe resistir quando es
perfecto; y consiste en que expuesto este xabon al
. ayre, no debe separarse cosa alguna de €l. Lo ex-
puse pues al ayre: y en el espacio de ocho dias se
separaron dos onzas de licor alkalino , que habién-
dolo hecho secar, me dio quatro dracmas de sal al-
kali fixo, Esto es una porcion de alkali que no se
ha combinado ni con la materia oleosa , nl con su
4cido; de lo que resulta, que en el tiempo de la

di?stion se han disipado ocho onzas de esencia de ﬂ
trementina , y no han quedado combinadas en subs- |
tancia sino tres nnzas.y media de alkali con dos .'
onzas poco mas 6 mMeEnos de la materia resinosa de I

la esencia de la trementina. Despues de estas ope- '1
raciones se ha hallado bien hecho el xabon. De aqui
se podria creer que las mejores proporciones de '1
aceyte de trementina y alkali fixo , que pudieran '
emplearse, serian las que hallamos que han quedé—
do en este xabon; pero habria un engafo conside-
rable : pues si se siguiesen estas proporciones se ob-
tendria ménos xabon , ¢ igualmente se separaria |
cierta ¢antidad de cada una de estas substancias.
La esencia de trementina uniéndose con el al
kali , experimenta una verdadera descomposicion,
pues se espesa considerablemente ; lo mas volatil se .
disipa , una gran parte del acido se combina con
una porcion de alkali, y forman ambas juntas una
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sal neutra particular, que se cristaliza quedéndo-
se los cristales dispersos en el xabon , ¥ haciéndolp
gmoso. En el deliguio del xabon se separa muchg
de esta sal, que queda en disolucion en el liquido,
Por una evaporacion espontanea del liquido prove.
niente del deliguio obtuve cristales muy hermosgs,
casi quadrados , chatos y de ocho lineas de anchos,

Por todo lo que se ha dicho es visible, que Iy
union de los aceytes esenciales con los alkalis fixes
es infinitamente mas dificil » que la de estos mismog
alkalis con los aceytes grasos. Los aceytes esencia-
les son mas fluidos, mas aquosos, y sus acidos se ha-
llan mas libres y faciles de separarse : y estas pro-
piedades son las que ponen obsticulo 4 su comif.
cion saponacea, 6 saponificacion. Muchos Chimi-
cos se han ocupado en hacer esta combinacion y
con especialidad Staahl. El método que hemos co-
locado al principio de este articulo , €5 casi ¢l
mismo que prescribe : toda la diferencia que hay
es que Staahl indica triturar las materias en un

* mortero de marmol , y que yo he mandado le-

vigar sobre un porfido. He observado. que es mas
breve levigarlas asf aunque se logre igualmente
bien en un mortero de marmol. Staahl encarga
secar el alkali, que se ha separado del xabon
Por deliquio, y éo:ﬁbi_narlo nuevamente con la esen-
cia de trementina, Esta observacion es {itil , pues
presenta un medio para emplear en la misma ope-=
racion un alkali impregnado de trementina , que
apénas pudiera servir para otra cosa. La esencia de
trementina que se separa en EI deliguio , tiene re-
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gularmente un color de succino, y algunas veces en-
carnado : igualmente puede emplearse en la misma
operacion. De una libra de alkali fixo y veinte on-
a5 de esencia de trementina he sacado en la prime-
ra operacion desde quatro hasta seis onzas de xabon
de Starkey perfecto: esta cantidad varfa segun el
grado de atenuacion de la esencia de trementina:
pues quanto mas fluida es, tanto ménos xabon se
extrae. :

Otros Chimicos para abreviar esta operacion tan
dilatada han propuesto el proceder siguiente, que
yo he repetido muchas veces con buen suceso.

Se funde en un crisol alkali fixo, se vacia en un
mortero de marmol , en el que se han puesto dntes
seis @ ocho partes de esencia de trementina : se cu-
bre inmediatamente el mottero, para impedir que
el aceyte de la trementina se inflame, 6 para sofo-
car la llama , si llega 4 inflamarse. El alkali se con-
vierte al instante en globulos, obra fuertemente por.
el calor sobre la esencia de la trementina, y la hace
tomar inmediatamente un color encarnado bastante
intenso. Se tritura esta mezcla muchas veces al dia,
y:se continfia hasta que la combinacion esté hechas
1o que se conoce quando el xabon ha adquirido la
consistencia de una opiata blanda. Este proceder
dura regnlarmente tres 6 quatro meses, segun el
grado de calor que reyna en la atmosfera.

Algunas personas prescriben hacer el xabon en
barrefios de tierra vidriados, 6 en cuencos de loza;
pero es muy mal hecho, pues el alkali obra sobre
el vidriado de estas vasijas , y lo reduce @ polvo. Es
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absolutamente necesaria una vasija de vidrio 6 mar.
mol , 6 qualquiera otra que no ataque el alkalj,
Quando se vacia el alkali fundido sobre I
esencia de trementina , se levanta un humo muy es
peso 5 pero no hay explosion alguna, como quando
se vacia en agua: solamente acontece que la esencig
de trementina se inflama, quando no se cubre al ins:
tante el mortero; lo que no es un inconveniente muy
grande, con tal que se sofoque prontamente la llama,
No me he contentado con los experimentos y el
trabajo que dntes se habia hecho sobre esta materis;
pues igualmente he hecho indagaciones para pro-
curar abreviar una parte de esta larga preparacion.
He conseguido mi fin por medio de la porfirizacion
que he indicado : pues por esta manipulacion he
ahorrado mucho tiempo. Este trabajo que habia he-
cho sobre esta materia, fué la causa de que dixese
en la primera edicion de esta obra pag. §44, que
yo daria en mi Chimica un medio de preparar es-
e xabon en una manana; lo que hasta ahora m
Se puede hacer sino en cinco 6 seis meses por todos
los procederes que se han publicado. En efecto pot.
el método que he puesto al principio de este ar-
ticulo puede hacerse en este espacio de tiempo; pe-
To es necesario, despues que se ha formado, darle
tiempo para que se separen de él las cantidades de
las substancias que no se han combinado ; y ocho
dias son suficientes con corta diferencia para el deli-
quio de que hemos hablado. A pénas se ha visto esta
proposicion en mis Elementos de Farmacia, quan-
do se ha propuesto este asunto en problema para
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resolverse en el Diario de Medicina del mes de
Octubrede 1762, pag. 367.

' A este problema acompafiaban otros cinco, cu-
ya invencion por un esfuerzo de ingenio, se dice
habian costado veinte afios. (¥ ease el mismo Dia-
rio.) Mr. Rouelle el menor fué quien hizo estos
descubrimientos con tanta rapidez , y quien propu-
s0 estos problemas con mucha modestia. Pero sea lo
que fuere , yo he dado la solucion de estos proble-
mas en veinte y quatro horas despues que salicron.
Por lo que toca a este asunto puede verse el quarto
volumen de las Gazetas de Medicina , n.° 34, pag.
265. Sin embargo habia resuelto no dar la solucion
del problema sobre el xabon de Starkey, porque
llegué 4 entender en el anuncio que Mr. Rouelle no
esperaba la solucion de su problema; y deaqui co-
noci que la ignoraba, en que no me engaii¢, y lo
prové en el quarto volumen de las Gazetas de Me-
dicina de 13 de Noviembre de 1762, pag. 31T,
en donde digo: Antes de publicar mi proceder
(sobre el wabon de Starkey), permitame Mr. Roue-
lle el menor hacerle una pregunta, que sin duda le
parecerd muy extraordinaria sin embargo de ser
tan sencilla. Le suplico , pues, me diga de qué se
compone ¢l xabon de Starkey. Espero hasta ¢l 1§
de Diciembre préximo una respuesta positiva de su
parte en estaGazeta, 6 en otra escrito priblico que
Jjuzgase mas @ propésito elegirs si asi no lo hiciere,
quedaré persuadido que no tiene und idea clara , de
que cosa sea ¢l xabon de Starkey, sin embarge de
que haya propuesto sobre este asunto un _prob;’ém.:;




160 ELEMENTOS

tan bueno. En lugar de responder 4 la pregunta
M. Rouelle dirigié 4 Mr, Macquer una carta lle-
na de quejas, la que insert6 en el quarto tomo de
la Gazeta de Medicina pag 380, suplicindole, de-
cidiese qual de los dos, €l 6 yo, tenia la anteriori-
dad en la publicacion de esta operacion.

Debe observarse que yo no habia afin publica-
do cosa alguna sobre esta materia, sino la nota pues-
ta en mis Elementos de Farmacia, d& que acabamos
de hablar, que esta muy distante de ser una receta,
Mr. Rouelle el menor no estaba mas adelantadoen
este asunto 3 pues no tenia en su favor, sino um
nota inserta en la traduccion de la Farmacopéa de
Londres, pag. 127 de la Exposicion de la Comi-
sion, que pretendia hacer valer,; como si contuviera
un proceder. Véase aqui como se explica el Autor
de esta traduccion: “ Uno de los Facultativos mas
» habiles de Europa, 4 quien su trabajo infatigable
» é inteligente conduce diariamente 4 descubri-
» mientos ftiles, ha hallado un método mucho mas
» simple y mas corto para hacer el xabon de Star-
» key: en quatro 6 cinco horas Mr. Rouelle el me-
» nor hace por su proceder una libra de este xabon.
» El aceyte dy trementina y o alkali fixo se hallan
» exdctamente combinados I. Este xabon es blancoy
» se disuelve bien en el agua.... Mr. Rouelle no agres
» ga substancia alguna ; pues no emplea sino aceyte

T
.t Mr. Rouelle én su carta , que acabamos de citar, repite
estas mismas palabras; asf no las puede negar, ni decir gue sé
Ie hace hablar en un estilo que no sea suyo.
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» esencial de trementina y alkali fixo. Se debe de-
» sear que este Sabio. comunique algun dia al pfi-
» blico este proceder, que no es el solo con que pu-
»diera enriquecer la Chimica. Sus trabajos pueden
» cclocarle al lado de nn Hermano ilustre, que tan-
o to ha contribuido @ hacer conocer la verdadera
» Chimica en Francia.” Sobre esta nota funda Mr.
Rouelle su pretension de anterioridad en haber pu-
blicado este proceder. Pero es cierto que en todo esto

no hay proceder alguno; mas Mr. Rouelle conten- .

to con el elogio que contiene este pasaga, lo ha to-
mado por una formula que supene haber él inventa-
do: sin embargo hay una diferencia muy grande de
un elogio 4 una formula. No es esta la primera vez
que se atribuyen 4 los Sefiores Rouelles, con tanta
ligereza como poco fundamento , descubrimientos
sobre materias en que ni alin se han ocupado : los
Diarios estan llenos de estos anuncios sobre descu-
brimientos , de los quales una parte pertencce
otros Chimicos , y la otra queda alin por hacer. Sin
embargo los Sefiores Rouelles se autorizan con seme-
jantes anuncios , para revindicar la mayor parte de
los adelantamientos y obras de Chimica que se pu-
blican desde veinte afios 4 esta parte. Pero si se insis-
te, como yo lo he hecho por lo que mira al xabon de
Starkey, se puede tener la seguridad de hallarlos casi
siempre fallos, A pesar de todo quanto se ha dicho
sobre el xabon de Starkey desde seis afios 4 esta
parte, y @ pesar de los conocimientos que ¢l Sefor
Rouelle el menor pudiera temer antes que pusiese
esta materia en qiiestion, yo lo desafio nuewamente
TOM. IIL ¢
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& hacer xabon de Starkey en quatro 6 cinco horas
sin emplear intermedios, y de modo que la totali.
dad de las substancias quede perfectamente unida,
sin que haya separacion. Miéatras el Sefior Roue-
lle se ocupa en ver si puede dar la solucion de su
problema, voy a probatle con muchos experimen-
tos , que trabajara inGtilmente; y le aconsejo que no
pierda su tiempo en indagar lo que necesariamente
es inaveriguable por la naturaleza misma de las
substancias que se ponen en accion.

Todos los experimentos que he hecho relativa-
mente 4 este objeto me han convencido enteramen-
te, de que es imposible unir y combinar de una vez
las cantidades de esencia de trementina y de alka-
li fixo, de modo que no se separe nada despues de
hecha la mezcla, y esto aunque se mezclen estas
substancias en las proporciones que se quiera. Yo he
observado: 1.° Que la parte mas tenue de la esen-

~ ¢ia de trementina se disipa miéntras se hace la mez-
cla. 2.° Que no gueda sino la parte mas espesa
combinada con el alkali fixo. 3.° Que la esencia |
de trementina que queda unida al alkali fixo, inme. |
diatamente despues de la mezcla, no ésta combina- |
da enteramente ; pues se separa una gran parte en
el espacio de algunos dias. 4.° Lo mismo sucede
con el alkali fixo: pues en qualesquiera proporcio-
nes que entre en la mezcla , siempre hay una parte
que reusa combinarse con la esencia de la trementi-
na; y es la que se carga de la humedad del ayre, y
forma el deliquio. Se podria creer que el deliquio,
4 que esta sujeto el xabon de Starkey inmediata=
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mente despues que esta hecho, proviene de que
tenga la propiedad, 6 por mejor decir , el inconve-
niente de descomponerse al ayre despues de hecho;
mas no esasi s lo que es facil de juzgar por las pro-
piedades de este xabon recien hecho, y que no ha
caido en deliquio: pues es muy écre y caustico, por
razon del alkali fixo que no se ha combinado ; pe-
ro quando se ha separado por deliquio este alkali
superabundante , el xabon es infinitamente mas sua-
ve, y no tiene ya sabor caustico como 4ntes.
5.° En fin una parte del 4cido de la esencia de la
trementina se combina con una parte del alkali fi-
%0, y forma una sal particular susceprible de cris-
talizacion. Hsta sal esmuy poco conocida , y tiene
un sabor algo alcanforado.

Los experimentos con que he confirmado todo
quanto se acaba de decir, se hicieron con la idea de
conocer las mejores proporciones de alkali fixo y
esencia de trementina. Desde luego comenzé por le-
vigar sobre un porfido & un mismo tiempo una on-
za de esencia de trementina 'y otro tanto de alkali
fixo; y puse esta mezcla enun bote para eximinas-
Ia algun tiempo despues. -

Repeti este experimento, empleando siempre
Ja misma dosis de alkali; pero variando la de la
esencia de la trementina, hasta que llegué 4 las

proporciones de una parte de alkali contra doce de
esencia de trementina.

‘Tuve el cuidado de ex&minar estas mezclas to-
das las semanas, y todas ellas atrafan la humedad
del ayre y cafan en deliquio : en una palabra, pre-

s .
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sentaban los mismos fénomenos de qué antes hemos
hablade. Solamente advertiré que la mezcla de tres
partes de esencia de trementina con una de alka-
I me diéron tanto xabon, como las mezclas en
que hacia entrar mucho mas. Asi mayor cantidad
de esencia de trementina que la de dos O tres onzag
para una de alkali, es por decirlo asi, perdida.

Con esencia de trementina un poco espesa se
obtiene mayor cantidad de xabon, y se forma mas
facilmente : y alin algunas veces agregué a estas
mezclas diferentes dosis de trementina, las que sa-
lieron bastante bien ; pero hay un inconveniente, y
es que este xabon con el discurso del tiempo pier-
de todas sus qualidades saponaceas , se vuelve trans-
parente y resinoso como la trementina pura.

Si por el contrario se hace xabon de Starkey
con esencia de trementina petfecramente rectifica-
da, sucede enteramente lo opuesto, esto es, que
‘apénas se saca xabon. Yo mezclé y levigué a ua
mismo tiempo quatroonzas de sal alkaliy dos li-
bras de esencia de trementina rectificada en bafio de
maria con cal viva, y no obtuve de esta mezcla si-
no una dracma de xabon de Starkey: pues casi to-
do el aceyte se evapord, y el alkali quedé unido
con la pequefia cantidad de substancia resinosa, ca-
yendo en deliquio este alkali en el espacio de ocho
dias. El aceyte de trementina rectificado con la cal
queda de tal manera despojado de su dcido, queel
alkali proveniente del deliquio de este xabon , no
forma sal neutra alguna, como los deliquios de los
xabones anteriorgs : el xabon era mas hermoso y mas
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Tiso. Yo advertiré con motivo de la ‘esencia de la
trementina rectificada por la cal viva , que quando
se espesa al ayre, dexa un residuo parecido al bal-
samo del Canadé , pues tiene olot y color.

De los experimentos de- que acabamos de ha-
blar resulta, que es imposible rennir y combinar de
una vez sola, sin que haya separacion , cantidades
dadas de aceyte de trementina y:alkali fixo. Yo he
intentado conseguir esto por medio de algunos inter-
medios, que no fiesen contrarios 4 la naturaleza del
xabon de Statkey ; pero rodasmis tentativas hansi-
do inGitiles. Los intermedios de que me he valide
son el almidon, azucar, el mismo xabon deStarkey
hecho anteriorments y afiejo, el xabon comun y el
aceyte de olivas. Las dos especies de xabon y aceyte
de olivas diéron 4 la esencia de trementina un grade
de consistencia, que eramuy favorable 4 su combina-
cion con el alkali fizo; el almidonno ha hecho nada,
yelazncar parecia oponerse 4 la formacion delxabon.
. Todos estos-intermedios no-han impedido el de-
liquio de una parte del alkali; nila separacion de
una porcion de la:esencia de trementina.

El xabon domun se hace:, ‘como hemos dicho,
con una lexia alkalina, en la-.que necesariamente
se halla agua: y por esto han pensado algunos que
era preciso afiadirla al xabon de Starkey ; 6 bacer
este xabon con esta misma lexia. Igualmente se crefa
que la falta de agua eva la causa de que hubiese

tanta dificultad para hacer esta especie de xabons
pero no se atendia que en. la composicion de los
aceytes esenciales entra mayor cantidad de agua,
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que en la de los aceytes grasos : asi una gran 'part'e
de la agua del aceyte esencial de la trementina se
separa en la formacion del xabon; y comunica mas
cantidad.de humedad que la que debe quedar des-
pues de hecho. Yo he repetido todos estos experi-
mentos, de que anteriormente he hablado, aniadien-
do diferentes cantidades de agua 4 cada una de Jas
mezclas, empezando por algunas gotas, y aumen-
tandola en otras poco 4 poco, hasta que llegné 4 la
dosis de dos onzas: la menor cantidad de agua siem-
pre perjudicé 4 la combinacion; y quando se ‘halla-
ba en alguna mayor cantidad era imposible formar
cosa alguna de xabon, porque en este casola accion
del alkali no estd bastante inmediata al aceyte.
En muchas de estas mezclas he sustituido el es-
piritn de vino al agua, que no me hasalido mejof,
~r1< Asimismo he variado'la especie de alkali, y he
repetido estos experimentoscon nitro fixo con tartaro,
saldela potasa, y sal de lascenizas graveladas: y to-
das‘estas sales no han presentado diferencias sensibles,
Tambien he probado los cristales de la sosa le-
vigué unaonza deeste alkali con cinco dracmas de
esencia de trementinas y la agua de cristalizacion,
y la naruraleza de esta especie dealkali, que no es
deligiiescente, fueron causa de que esta mezcla se
hiciese imperfectamente : pues quedé seca 'y pulve-
rulenta. Esta misma sal desecada y privada de su
agua de cristalizacion no ha probado mejor 1. La

r Doce dracmasde cristales de sosa no dexaron despues
de secas , sino cinco dracmas y media de sal.
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mezcla se puso mas seca y pulvernlenta, y toda
la esencia de trementina se evapord, 4 excep-
cion de doce granos que se combinaron con la sal
alkali. :

La lexia de los xaboneros no ha tenido mejor
exito. '

Pero 4 lo ménos segun , todos los experimentos
que he hecho sobre esta materia, es cierto. 1.7 Que
sea el que fuere el método que se emplee para hacer
el xabon de Starkey, siempre es uno mismo, quan-
do se usa de uno de los alkalis fixos regulares y
de la esencia de trementina , tal como se halla en
el comercio. 2.° Que para tener este xabon siem-
pre uniforme , de una misma qualidad, y en el ma-
yor grado de perfsccion , es absolutamente necesa-
rio exponer al ayre hiimedo la mezcla despues que
esta hecha , 4 fin de separar por deliquio las subs-
tancias que no se han combinadoe, Y si no ha expe-
yimentado esta {iltima operacion no debe emplearse
en la Medicina, ni reputarse por bien hecho el xa-
bon de Starkey.

En la Gazeta de Medicina del Miércoles pri-
mero de Octubre de 1762 se inserté un proceder
para hacer este xabon en el espacio de cerca de.dos
horas. Este méiodo consiste : en #riturar junta-
mente en un mortero de marmol yng onza de vabon
de Starkey aricjo , quatro onzas de sal alkali y cin-
co onzas y media de esencia de trementina por ess
pacio de dos horas poco mas 6 ménos , y la opera-
. ¢lon estd concluida. Conyiene advertir que el Aus
tor dice ser un Principiante; y que ha adqpirido este




i“

168 ELEMENTOS

proceder de su Muestro. (Féase la misma Gazeta
Pag. §50.) Hste mal observador no ha conocido
que la cantidad de esencia de trementina no es Su-
ficiente para combinar todo el alkali, y que una
gran parte ba caido en deliquio. Tal vez su Maestro
habra querido ocultarle esta observacion; lo qus
Yo quiero: creer por honor del'mismo Maestro; pe-
Yo esto prucba el poco caso que s¢ debe hacer da
los procederes dadas por jovenes, especialmente per
principiantes, que soa por lo regular malgs obser-
vadores.

De la Fermentacion.

Despues de haber hablado de la destilacion del
dgua, aguas simples y compuestas , conviene que
hablemos aqui de la ‘destilacion del vino y rectifi-
cacion del espiritu de vino, para hablar despues de
las aguas espirituosas simples y compuestas. Pero
siendo el espiritu de vino produicio de la fermenia-
cion , creemos del caso dar dntes una definicion de lo
que se entiende por fermentacion , tanto mas, quan-
to tendremos ocasion para hablar de muchos medi-
camentos compuestos oficinales, que estdn sujetos 4
alterarse, y alin 4 destruirse pot el movimiento de
la fermentacion , que experimentan algun ticmpo
despues de hechos. No expondremos aqui todos los
fénomenos y la teorfa de la fermentacion : pues re-
servo estas explicaciones para mi Chimica,

Se considera regnlarmente la fermentacion en
tres estados diferentes , 4 saber, la fermentacion es-
Pirituosa, la fermentacion dcida y I formentacion
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pittrida 6 alkalesoente. Muchos habiles Chimicos
distinguen estos tres estados , como tres especies de
farmentaciones particulares : por lo que 4 mi toca,
pienso que noson sino una misma, que e contintia.
No hay substancia vegetal que no pueda pasar suce-
sivamerite por estos tres estados; y las materias per-
fectamente animalizadas son las inicas, que no ex-
| perimentan la formentacion espirituosa, ni la fer-
| mentacion 4cida; pues desde luego pasan & la pu-
trefaccion. Pero veremos que este tercer estado per
el que pasan ciertos cuerpos, no debe considerarse

como tina fermentacion.

La fermentacion espiritnosa es la que produce
el vino, cerbeza , cidra , y generalmznte todos los
licores vinosos. Puede definirse, un movimiento in-
testino acompafiado de calor, que se excita entre
las partes de un zomo fermentativo, desune los
principios, los combina de otro modo haciéndolos

* mudar de naturaleza ; y los separa en' dos partes,
| tia que se llama viro’; y otra las hezes 6 residno.

La fermentacion deida es un movintiento in-
testino, que continlia’, O'se renueva artificialmente
entre las partes de'un liqaido ; quetha experimen-
tado la farmentacion vinosa , y que convierte el vis
no en un licor que se llama vinagre; combindndose
la parte espirituosa‘del’vino con los otros principios
mas {ntimamente , que antes estaba.

La putrefaccion, hablando con propiedad , no
és ina fermentacion : nosotros la definimos una ana-
lysis espontanea sin calor, 6 un hundimientoy 6 una
rotura de las partes de los cuerpos por el peso de s

S |
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masa y dilatacion de los flnidos que contienen , pot
el calor exterior, que separa los principios aqticos
oleosos y salinos , que los constituyen.

La substancia salina , que dan los cuerpos por
la putrefaccion, es siempre por la mayor parte alka.
1i voldtil, yasean materigs vegetales, ya animale
las que experimentan la putrefaccion; lo que ha he.
cho que los Chimicos la llamen fermentacion alka.
lescente. Muchas substancias despues de su putre.
faccion dexan alkali fixo, que se obtiene sin la com
bustion. ;

La definicion que doy aqui de la putrefaccion
ha parecido extraordinaria 4 algunos Chimicos; por
lo que es del caso entrar en algunas explicacionss
necesarias, y exponer esta definicion con alguna ex:
tension.

1.° Por apnalysis espontanea entiendo yo, ls
desunion de todos los principios de los cusrpos, que
entran en putrefaccion; lo.que efectivamente suce-
de espontaneamente , pues para que la putrefaccion
se verifique, no es necesario sino el calor.de la at:
mosfera, y que se haga sin auxilio de algun agents
extrafio. Ademas de que es una verdadera analysis
porque todos los. c_uefpos sujetos 4 la putrefaccion
dan al podrirse casi los mismos principios , que ¢
obtienen por la analysis , que; s¢ hace de ellos al
fuego. _ e 2 2

Por-medio del fuego se extrae aceyte , agus,
alkali volatil , ayre y tierra : por la putrefaccion s
obtienen las mismas substancias , 4 excepcion de la
materia oleosa,, que no se extrae. Algunos pudieran
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objetar que el alkali volatil, que se'saca de las ma-
terias animales por la analysis, s producto del fue-
‘g0, como tambien de la putrefaccion , que el mo-
vimiento que se excita en 1a substancia en putrefac-
cion es capaz como el fuego de combipar juntamen=
te las substancias propias para formar alkali volatil:
por consiguiente se dird que el alkali volatil no exis-
te enteramente formado en las materias animales.

A esto responderé que el alkali volatil existe
enteramente formado en las materias animales:
pues el fuego y la putrefaccion solo son medios de
separarlo mas completamente; pero puede obtener-
se cierta cantidad por un medio ménos destructivo,
y para esto basta el alkali fixo. Yo he echado va-
tias veces sobre carne fresca machacada alkali fi-
xo, y al instante se desprendio un-olor vivo y pe-
netrante ,'que era alkali volatil, Otras veces puse &
destilar en bafio de maria esta mezcla, ¥ saqué una
' cantidad bastante considerable de alkali volatil : lne-
gorpor este medio s¢ obtiene alkali volatil sin com- {
bustion y sin putrefaccion, Estosupuesto no se puede
negar que esta‘substancia salina existe formada en- .
teramente en -las' materias animales 3 pero como 1o !
se percibe por <l olor en la carne, necesariamente
se halla combinada;, y alin yo pienso que el alkali
volétil se halla-en-dos estados diferentes: 1.’ Com=
binado con und parte de las materias oleosas s y, bas
xo de esta forma se halla en un estado, saponaceo.
2% Este misio alkali estd ignalmente -combinado,
con cierta cantidad de acido @nimal muy sutil.s '.
baxo esta forma se hallaen el estado de una sal neu- i

|
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tra amoniacal. En uno y otro estado lo separa el g.
Kali fixo con jgual facilidad.

La putrefaccion da casi los mismos producto
que la analysis por el fuego, con esta diferencia sin
embargo, que la putrefaccion no da aceyte ni mg.
teria oleosa, de que me he asegurado haciendo po-
drir substancias animales y vegetales en alambique
de vidrio : la substancia olecsa: se destruye por g
putrefaccion; ¢e convierte en agua vy tierra carbo-
nosa : la tierra que proviene de las materias putre.
factas es negra’, como la que queda enla retom
despues de la‘analysis: esta no tiene olor, pero al
contrario la que ‘da’la purrefaccion tiene un fetor
considerable. A estas diferencias verosimilmente de
ben atribuirse las que se observan en el olor de los
productos: los que se obtienen por la analysis tie:
nen un olor' que sé parece al dé las substancias en
putreficcion ; pero ‘este olor estd oculto con el olor
que tienen los productos , quese extraen por el fue:
80,10 que corrige-algo su fetidez s ademas de que
son negros y catbonosos. Los que s volatilizan e
1a “putrefaccion ‘tienen muy poco 6 ningun colot,
despiden ‘un fetor intolerable | que se acerca siem:
pre-al'"de las materias fecales, Es dificil asignat

la verdadera cansa de estos diferentes olores: y solo
puede decirse’que provienen singularmente del es-
tado'de la materia flogistica, de su dosis y de la dis
posicion y union que adquieren entre si las diferen-
tes substancias que se' desprenden de-dos cuerpos en
las analysis por el fuego y en lla’putrefaccion. . Es
cierto q ue' la analysis por el fuego que se executd
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en-un espacio.de-tiempo bastante corto, debe com-
binar las substancias de un modo diferente que la
putrefaccion , que dura un tiempo muy considera-
ble. ;Pero como se efectuan estas combinaciones?
:Quales son los principios que las constituyen? &c.
La Chimica y Fisica no estan alin bastante adelan-

tadas para explicar estas materias. Hay a(in, como -

se ve, muchas indagaciones que hacer sobre este
particular; las quales no pueden ménos de esparcir
muchas luces sobre la economia animal; lo que exa-
minaré en mi Chimica.
22  Digo que la putrefaccion se hace sin calor,
esto es, que los cuerpos que se pudren no se calien-
 tan, ni toman un grado de calor superior -al de la
atmosfera s lo que probaremos despues. Los Anato-
micos tienen ocasion de cbservar que un cadaver
que se pudre no tiene mas calor, que el que tenia
4ntes de la putrefaccion. S
* 32 Digoquela putrefaccion es un hundimien-
to yuna rotura de las partes de los cuerpos por el
| peso de su misma masa, y por la dilatacion de los
. fluidos que contienen.

Habiendo probado mas arriba que la putrefac-
cion es una verdadera analysis espontanea, es visi-
ble, que efectivamente la analysis no puede hacer-
se , sino que sea por una desunion , una separacion,
una division de las partes de los cuerpos que se pu-
dren , y que esta separacion no puede provenir, si-
no de la dilatacion que el calor natural de la atmos-
fera ocasiona en los fluidos que contienen todos los
vegetables y animales, Tambien es visible, que esta
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desunion, que esta separacion de partes, esta acom.
pafiada de un hundimiento de estas mismas parte,

4.°  Digo con ¢l auxilio del calor exterior; pop
que en efecto la putrefaccion noacontece sino quan.
do la atmosfera tiene un grado de calor suficiente,
para mantener la liquidez de los fluidos conteni.
dos en los cuerpos; lo que es tan cierto, que los
cuerpos miéntras estan helados por el frio no &
pudren.

§.° En fin afiado que este calor exterior des
prende los principios aquosos, oleosos y salinos, que
constituyen los cuerpos antes de su putrefaccion.
Esto esta probado , pues los cuerpos, atin pudrién-
dose , pierden su olor, quando se les hace helarjes
te es un hecho que todos conocen.

Todo quanto acabo de decir me parece explia
de un modo claro el mecanismo de la putrefaccion;
en todo este mecanismo no veo cosa alguna , que
anuncie una fermentacion, pues no hay hinchazon
sensible , ni efervescencia, ni otro calor que el d¢
la atmosfera, como me he asegurado por el experi-
mento siguiente.

En una vasija de vidrio puse una cantidad bas
tante considerable de carne; coloqué en mediode
esta carne el globo 6 bola de un termométro: cubtl
la vasija con un pergamino con un agujero en medio,
para dar paso al tubo del termométro. Al lado he-
bia otro termométro de la misma escala que el do
la experiencia, que me anunciaba el grado de calor
de la atmosfera. Observé exdctamente estos dos ter:

mémetros por espacio de diez y ocho meses que
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durd este experimento, y nunca observé que el ter-
mométro puesto en la carne indicase mas calor qug
el que estaba 4 su lado.

Tuve el cuidado de sefialar por medio de una
cinta 6 faja al exterior de la vasija el espacio que
ocupaba la carne, y jamas vi hinchazon alguna; al
contrario observé que 4 medida que la carne se po-
dria, baxaba mas y mas, y en fin que la masa dis-
minuy6 de volumen hasta que se seco enteramente.

No hay razon para considerar el calor que se
observa en el estiercol, como un efecto de la pu-
trefaccion : al contrario este calor no es sino el efec-
to de' la fermetdcion espirituosa y acida, que la
paja del estiercol experimenta antes de entrar en
putrefaccion, como se prueba por el color encar-
nado, que se nota en el papel azul expuesto al hu-
mo que sz exhala del muladar. Ademas el olor del
estiercol , quando estd muy caliente , no es el de
las materias que entran en putrefaccion : pues es la
mezcla del olor dé una cortisima cantidad de ma-
teria putrefacta, y del de otra mayor cantidad de
materia en fermentacion eéspirituosa y acida. Estos
tres estados se verifican 4 un mismo tiempo : se
confonden en la masa del muladar, de modo que
no pueden distinguirse; pero como no se veia mas
que la putrefaccion, se creia que esta era la que

causaba el calor. Sin embargo bien facil era obser-
~' var que un monton de estiercol produce desde lue-
go mucho calor ; pero que va siempre disminuyen-
do 4 proporcion qué la materia vegetal se acerca !
4 la putrefaccion. Los vegetables no entran verda- .|
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deramente en putrefaccion , sino quando su ferme.,
tacion espirituosa y dcida han cesado enteramen_te.,l_
y entonces no se excita mas calor: este es un hecho
que he verificado por una larga serie de experimen.
tos sobre las diferentes especies de materias vegeta-
les , que he expuesto a la putrefaccion.

Ademas estas fermentaciones espirituosas y Aci-
das de los vegetables estan acompafiadas de un ca-
lor tanto mayor, quanto su masa es mas conside-
rable, y la humedad se halla en las proporcio-
nes mas convenientes, Este calor es tal algunas ve.
ces , que los vegetables se inflaman, como se v
suceder con bastante freqiiencia en los montones dg
heno.

Las materias perfectamente animalizadas porlo
contrario son absolutamente incapaces de los dos
primeros grados de fermentacion , y pasan rapida
mente a la putrefaccion sin producir calor, Un Afi-
cionado distinguido ha intentado esparcir algunt
incertidumbre sobre los hechos de que acabo de has
blar ; pero me hubiera servido de mayor compla;
cencia , si hubiera opuesto hechos a lo que yo ade-
lanto en Jugar de conjeturas , como lo ha hecho.
Véase aqui como se explica: o ereo gue el Autot
se ha enganado: yo pienso que probablemente no ha
observado su carie , sino quando ya no era tiempoi
pero sila hubiera observado en los primeros mo:
vimientos de la putrefaccion , sin duda hubiera
hallado aumentado ¢l wolumen, En efecto un cuerpo
no pudicra podrirse, sing se excitase un movi:
micuto en todas sus paries; y se sabe que todo
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movimiento produce calor T,
Para satisfacer al Autor acabo de repetir este
~ experimento con toda la exdctitud de gue soy ca-
paz: he tomado todas las precauciones convenien- .
tes para observar todos los fénomenos que se pasan |L |
en la putrefaccion; y he reconocido que no me he i
engafiado sobre este particular. Véase de que modo i
he repetido este experimento.

Machaqué en un mortero de marmol dos libras
de carne fresca de vaca, la introduxe en un matraz
de dos aberturas A, B, y lo llené hasta C. Tuve el
cuidado de comprimir esta carne para que no que-
dase vacio alguno. En Afgzwa 3, ldmina 2., adap-
t¢ una vexiga de puerco vacia de ayre, y suaviza-
da a fuerza de haber sido frotada entre las manos:
en la abertura B ajusté un termometro con un ta-
pon de corcho y cera blanda: al lado de este apa-
rato puse otro termémetro de la misma escala para

" que me sirviese de comparacion : coloqué todo es-
to en un quarto, en que siempre hacia fuego. Co-
mence el experimento el dia 2 de Noviembre de
1768, y observaba tres veces al dia lo que pasaba
por la mafiana, mediodia y tarde. Desde el princi-
pio del experimento hasta el cinco de Noviembre
los termémetros de ambas partss se mantuvieron
en 10 grados encima del hielo. En este dia la carne
empezo a hincharse un poco: se desprendio de la
superficie un poco de sangre y nada de ayre. La car-

v Viase Essai pour serviv. al’ Histoire de la putrefaccidn,
pag. 20. \ : e
TOM. 1I. g !
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il ne contenia la consistencia de una pasta firme sin
i algun mal olor, y solo habia perdide un poco desu
color encarnado en la parte superior. Desde el 5
hasta el g de Noviembre los dos termOmetros tan
presto estuvieron 4 ocho grados , como a siete sobre
el hielo. La hinchazon aumentd sucesivamente en
. este intervalo, y se separ6 un liquido encarnado,
El 1o estando los termometros 4 siete grados sobre
el término del hielo , la carne empezo a baxarse,
il el licor fué otra vez absorvido , y no se desprendio
ayre alguno. 4

il El 11 los mismos fénomenos, mucho hundi-
, miento y ningun ayre desprendido : la carne se pu-
| so livida en la parte superior, y se mantenia siem-
pre encarnada en la parte inferior. Tapé el matraz
para observar ¢l olor, y la carne tenia el olor que
se observa en la carne manida; pero no tenia olot
alguno de putrefaccion , ni olia mal.

El 12 por la tarde estando los termémetrosd
siete grados sobre la congelacion , la carne continuo
hundiéndose, y empez6 @ exhalar un olor de putre-
faccion, que aumenté todos losidias; pero no empezd
| 4 desprenderse ayre hasta el 14, habiendo perma-
il necido los termOmetros en la misma temperatura. |
i El 17 el color cirdeno aumentd considerablemen-
te en la parte superior, y el encarnado de la par-
te de abaxo se conservé, alin algunos afios despues:
¢l hundimiento ces6, y el desprendimiento del ay-
re aumenté.

Desde el 17 hasta el 21 los termémetros de
ambas partes estuvieron 4 seis grados encima del ‘
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hielo , y los mismos fénomenos anumentaron insensi-
blemente: en la parte superior se formaron algunas
pustulas gangrenosas, y dos manchas pequefias de
enmoecimiento de seis lineas de diametro, las pus-
tulas aumentaron, y el ayre continué separan-
dose.

Desde el 21 de Noviembre hasta el 20 de
Enero de 1769, que continué observando esta pu-

i trefaccion, observé que los progresos iban aumen-
tandose siempre, y que el ayre se desprendia &
proporcion que la putrefaccion tomaba incremento;
pero jamas observé calor alguno superior al de la
atmostera desde el principio de este experimento
hasta el dia 20 de Enero de 1769, y puedo ase-
gurar con confianza, queé no se excita calor algu-
no en el discurso de la putrefaccion : yo he repe-
tido estos mismos experimentos muchas veces, y ja-
mas lo he observado.

Resulta del experimento y fénome_gps. que
acabode exponer, que el defecto que se me impu-
ta de no haber observado hinchazon en los prime-
ros momentos de la putrefaccion no tiene funda-
mento : pues esta dilatacion comienza , y se conclu-
ye dates que llegue 4 percibirse el mencr- indicio
de putrefaccion. Habia visto esta hinchazon , que
antecede mucho a la putrefaccion 5 pero crefa que
no debia hacer mencion de ella, porque no puede
considerarse comto umo de los fénomenos que ‘la
acompafian ; y afin hay un intervalo de veinte y
quatro horas desde que cesa la dilatacion, hasta que

. empieza la putrefaccion; de lo que me he ase-

M 2
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gurado por el olor y color de la carne, y por todos
los otros fénomenos que acompafan estos dos dife-
rentes estados.

Yo atribuyo esta dilatacion 2 una ligera fer-
mentacion espirituosa y oleosa ocasionada por la
porcion de los xugos contenidos en la carne, que
no estan afin perfectamente animalizados. La_ que
se llama carne manida es la que esta en este estado, |
de dilatacion. Hay motivos poderosos para pensar,
que si fuera posible adquirir materias perfectamen.
te animalizadas, que no contuviesen cosa algum
que no estuviese animalizada enteramente; su pu- |
trefaccion no serfa precedida de semejante dilata-
cion. Pero sea lo que fuere, yo he repetido estos
experimentos en medio de los grandes calores del!
veraho, en los templados del otofio y en el invier-
no; y jamas he observado, ni antes ni despues de
la putrefaccion, calor mayor que el del ambiente.

Advertiré que, quando se hace este experi-
mento en los calores del estio, la putrefaccion se
hace con mucha mas prontitud ; entdnces se cons
funde con la dilatacion que la precede , porque em-
pieza antes que la hinchazon haya cesado. Pueden
tomarse estos dos diferentes estados por uno solo, y
creer que ambos son efecto de la putrefaccions esto
es lo que verosimilmente ba sucedido al Autor dela
nota insertada en el Essar pour servir al’ Histoire
de la Putrefaccion, y esto es lo que le ha inducido
enerror. En fin yo espero que el Autor, que es un
aficionado inteligente, que contribuye mucho: con
sus trabajos al adelantamiento de las CienciasFisicas,
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no llevard 4 mal mis observaciones. Si ha hecho es-
tos experimentos en una estacion poco favorable pa-
ra observar sucesivamente los fénomenos, de que
hablamos , le suplico tenga a bien repetir este ex-
perimento en una temperatura media, quando el
termémetro sefiale desde seis hasta diez grados enci-
ma de la congelacion; y entdnces se obseryard, que
no se confunden los fénomenos, presentandose unos
despues de otros , de susite que puedan observarse
con precision,

Yo jamas he dicho que la putreficcion se hacia
sin movimiento: pues precisamente digo lo contra-
rio ; porque el hundimiento que es el principal
efecto que yo admito en la putrefaccion, es bien un
movimiento que se excita en todas las partes de los
cuerpos que se pudren: en esta parte estoy de acuer-
do con el Autor de la nota; pero no soy de su pa-
recer , quando dice : se sabe que todo movimiento
excita calor. Permitame probarle que esta engafado.

La sal amoniaco , Ja sal marina, el azucar y un
gran nlimero de otras sales producen disolviéndose
en el agua un frio mas 6 ménos considerable ; y es-
tas disoluciones ciertamente no se hacen sin movi-
miento. Bl Autor puede consultar las Memorias de
la Academia de 1727. Mr. Geoffroy trae muchos
experimentos de combinacionss del espiritu de vino
con aceytes esenciales , de las quales unas han exci-
tado calor, otras frio, y otras ni frio ni calor. To-
das estas combinaciones no se ef:ctaan sin movimien-
to.En \a Estatica de los Vegetables de Hales, tra-
ducida del Inglés por ¢l Conde de Buffon , pag. 36 4.
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n.° 77, €l Autor hallar que echando dos dracmag
de sal amoniaco sobre tres dracmas de aceyte de vi-
triolo , excito esta mezcla al instante una gran efer
vescencia , desprendiéndose el 4cido marino, ¢ hizo
baxar un termémetro de Fareinheit doce grados,
estando los vapores, que se volatilizaban tan calien.
tes , que hicieron elevar otro termémetro semejan-
te diez grados. El calor , que producen los vapores
que se elevan de esta mezcla, proviene del 4cido
marino reducido & vapores muy concentrados , que
atrae poderosamente la humedad del ayre, y se ca-
lienta pot este medio ; pero este calores absoluta-
mente independiente del movimiento y del frio,
que se excita entre el acido vitriélico'y el alkali
volatil de la sal amontaco.

El 4cido nitroso descompone la sal de Glan-
bero, como en otra parté lo he demostrado: en el
discurso de esta descomposicion se forma un frio
considerable, y ciertamente esta descomposicion
no se hace sin movimiento.

Los dcidos minerales concentrados echados so-
bre hielo machado producen 4 medida que el hielo
se derrite, un frio muy considerable; y el hielo en-
tra'en una especie de fusion.

Quando se mezcla agua y espiritu de vino se
produce calor ; pero quando se mezcla hizlo y espi-
ritn de vino se produce al contrario un frio muy
grande segun se va derritiendo el hielo.  En todos
estos experimentos de frios artificiales, hay necesa-
riamente mucho movimiento. De todo esto resulta,
que no es extrafio, que en la putrefaccion en que
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admito movimiento no haya calor: fuera de que los
termémetros mas exdctos no lo indican.

Para concluir este articulo solo mie resta preve-
nir una objecion, que se me hara sin duda sobre
las materias perfectamente animalizadas , de las
quales he dicho que no son susceptibles de los pri-
meros grados de la fermentacion. S¢ me puede ob-
jetar que el caldo de carne sola empieza 4 agriar-
se 4ntes de podrirse, y de aqui se concluira, que
las materias animales son suscgptibles_ de la fermen-
tacion acida.

Responderé , que las materias con que se¢ ha-
ce regularmente el caldo, se sacan de animales
granivoros. La carne de estos animales encierra en
los vasos Xugos que no estin perfectamente * ani-
malizados , y participan aiin de la naturaleza de
las substancias vegetales. Quando se cuece esta car-
ne en agua, Jos xugos extractivos de naturaleza
vegetal se disuclven los primeros, y pasan casi en-
teros 4 la decoccion.

No sucede lo mismo con la carne de los ani-
males carnivoros: pues los vasos estan llenos de
substancias mas bien animalizadas, y el caldo no
se agria, 4 lo ménos sensiblemente; porque pasa in-
mediatamente 4 la putrefaccion. Si se nota algo de
4cido en el caldo, 6 decoccion de la carne de los
aniinales granivoros, no se ve en la carne que se
pudre ; porque este acido estd envuelto 1 oculto
por la gran cantidad de substancia animalizada,
que entra en putrefaccion al mismo tiempo que Jas
substancias vegetales empiczan 4 feimentar.
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Todo quanto acabamos de decir nos prueba
bien, que la putrefaccion es el filtimo esfuerzo,
que la naturaleza hace en todos los cuerpos del
reyno vegetal y animal; y que en esta gran opera-
cion tiene por objeto destruir y reducir 4 sus pri-
meros elementos todos los individuos, que han te.
nido vida, 6 han vegetado. La muerte es el pri-
mer paso , que dan los animales hcia la putrefac-
cion, la que se efectna en mas é ménos tiempo se-
gun las circunstancias. Yo tengo doce afios hd en
una vasija de vidrio carne que no se ha podrido
completamente , pues tiene todavia un olor cada-
Vveroso, sin embargo de que he tenido el cuidado
de afiadir agua 4 medida, que la humedad de la
carne se evaporaba, y remplazar esta agua, segun
era necesaria: tal vez se necesitard el discurso de
veinte afios para hacer asi podrir completamente los
cuerpos. No sacede lo mismo con los sepultados en la
tierra, pues la mayor parte se pudre en un espacio
e tiempo mucho menor; porque la proximidad de
las tierras calizas aceleran mucho su putrefaccion,
La mayor parte de los Chimicos y Fisicos han co-
nocido en esta especie de tierra una qualidad gutre-
Jaciente s pero ignoro si alguno ha explicado la
causa. Yo me creo bastante fundado para decir que
proviene de que entra en la composicion de esta
especie de tierra algo mas de Iz mitad de su peso
de agua y ayre, y que esta cantidad de agua,
contenida en las tierras calizds | es la que carac-
teriza especialmente la tierra, de que hablamos,
¥ ta aistingne de las pledras y tierras vitrifica-
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Dbles. A esta agua principio debe atribuirse la gran
dificultad que tienen las tierras calizas para entrar
en fusion : pues no pueden fundirse al fuego ver-
daderamente , sino quando han perdido del todo su
agua principio, por no ser el agua un principio de
la vitrificacion: entdnces se convierte en tierra vie
trificable. Yo he demostrado todos estos particala-
fes en una Memoria leida 4 la Academia de las
Ciencias en 1766 . Esta Memoria tenia igual-
mente por objeto manifestar que las tierras calizas
contienen todos los materiales de las sales y subs-
tancias salinas : pues se puede, anadiendo la canti-
dad de principio inflamable que la falta, formar
alkali fixo: en mi Manual de Chimica indico este
proceder , y en mi Chimica doy todas las explica-
ciones relativas 4 este experimento. Pero sea lo que
fuere, yo he observado que las tierras calizas pri-
vadas asi de toda su humedad principio, y que han
llegado al estado de tierras vitrificables, estan lo
mismo que las tietras vitrificables regulares, muy
poco dispuestas 4 excitar la putrefaccion de los
cuerpos; porque el fondo de la putrefaccion es la
humedad, de que absolutamente estin privadas
las materias térreas vitrificables.

Espiritu de vino.,

El espiritu de vino es un licor transparente,

R,

1 Véase el titulo de esta Memoria s Sur plusienys substan-
ces ferenses , et en particulier suy les plerres , et les Ferres cal~
caires;
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volatil, de un olor agradable, que se inflama gy
esparcir ollin ni humo. Se saca por la destilacion
de todos los liguides, que han experimentado Iz
fermentacion espirituosa. Para exemplo de estss
destilaciones tomaremos la del vino.

Se pone la cantidad que se quiere de ving
blanco 6 tinto en el bafio de maria de un alambi-
que: se disponen los vasos como anteriormente he.
mos dicho , y se procede a la destilacion por un
calor moderado. El licor espirituoso, de que hemos
hablado en nuestra definicion , se volatiliza a m
grado de color un poco inferior al de la agua hir-
viendo, y es lo que se llama espiritu de wino. S
continiia la destilacion hasta que se haya sacado to-
do el espiritu , y ain una parte de la flema, 4 fin
de tener la seguridad de haber hecho pasar todo
este licor inflamable. En el alambique queda ua
liquido , que contiene todos los principios salinos
del vino, que no han podido ascender 4 este grado
de calor: y este liguido se arroja como infitil.

Pocos casos hay, en 9= 5 da interiormente el
espiritu de vino puro, y aln es dafioso su uso fre-
qiiente: pues coagula la sangre y todos los humo-
res; acorcha y endurece las fibras, y las quita su
flexibilidad : ocasiona la paralysis, conduce al ma-
rasmo, y produce obstrucciones de toda especie.
No sucede asi aplicandolo exteriormemte, que es
lo que se usa con mucha freqiiencia, y siempre sin
riesgo alguno. Consolida las llagas recientes , abre
los poros , y facilita la transpiracion : es bueno par
las quemaduras, con tal que estén recientes , y an-
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tes que se hayan quitado las ampollas 6 vexigas:
evaporandose produce un frio considerable, y por
esta tazon es tan admirable en las quemaduras. El
espiritu de vino es el vehiculo de muchos medica-
mentos, de que hablaremos segun se presente la oca
sion.

 Obseroaciones.

Quando se pone el vino 4 destilar, se des-
prende una cantidad prodigiosa de ayre:’se dexa
en el lodo del recipiente un agujero hecho con un
alfiler, para que pueda salir, y precaverse por
este medio la rotura del vaso.

En las grandes operaciones se hace esta desti-
lacion 4 fuego desnudo se mantiene el fuego sufi-
cientemente activo, para que el licor que destila
forme un hilo, y por este medio se eleva tanta fle-
ma poco mas 6 menos Como espiritu de vino. Este
licor asi mezclado con flema se llama Aguardiente,
pero quando se destila el vino en baflo de maria,
el licor espirituoso que se obtiene , estd mucho mé-
si0s cargado de flema. El aguardiente que se halla
en el comercio tiene siempre un color de succino
mas 6 ménos cargado. Este color no le es natural,
pues viene de la tintura, que extrae de los toneles
de madera en que se guarda; por esta razon los
aguardientes aficjos tienen mas color, que los re-
cientes.

La mayor parte de los aguardientes , que se
~ preparan por mayor se extraen de vinos, que tienen
algunos defectos, y no son potables. Igualmente se
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destilan las hezes desleyéndolas en mucha agua, §
fin, de que nose quemen en el fondo de los alambj,
ques en la destilacion. Este Giltimo aguardiente di-
fiere poco del anterior, y solo en que contiene ma.
yor cantidad de aceyte craso. Las heces que se hay
quemado en el alambique comunican al espiritu ds
vino un olor y um sabor empyreumatico, de que
no es posible privarlo; y para que no se quemen,
se deslien en mucha agua.

Del modo que acabamos de decir se saca ¢l
espiritu inflamable de todos los liquidos fermenta.
“dos, como de la cidra , cerbeza, hydromel, &
pero el vino da mucho mayor cantidad , y la cen
beza es el licor fermentado que da ménos; 4 lo mé-
nos la cerbeza de este pais.

No todos los vinos dan una misma cantidad de
espiritu : Jos vinos floxos subministran muy poce,
los nueves son los que dan mas, y los aficjos muy
poco .6 nada, y por esta razon son los mas saludas
bles.

5 La parte espirituosa esta de tal manera combi-
nada con los otres principios que ya no es sensible
Estos vinos sin estar agrios son comparables con el
vinagre , que contiene la parte espirituosa del vino;
pero no se puede volver a hacer sensible, sino por
medios chimicos.

Todos estos espiritus inflamab les son de la mis-
ma naturaleza , pues tienen las mismas propidades;
y solamente se diferencian entre si por el olor y sa-
bor, que son particulares 4 cada uno de ellos, y no
pueden quitarseles enteramente por las rectificacio-
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nes reiteradas 3 aunque tal vez no serd imposible.
Yo hecho por exemplo, con el espiritu de vino sa-
cado del vino de Espafia todo quanto fué posible
para quitarle su olor y sabor sin haberlo podido con-
seguiir 2 pues conservo despues de un gran nfimero de
sectificaciones hechas con diferentes intermedios, el
olor y sabor que son propios @ esta especie de vino.

El espiritu de nuestra operacion y el agnar-
diente que se halla en el comercio no estan suficien-
temente puros, ni bastante libres del principio
aquoso, para que puedan emplearse en una infini-
dad de preparaciones: pues es necesario destilarlos
ain muchas veces para reducirlos 4 su perfeccion:
estas diferentes operaciones se llaman rectificaciones.

Rectificacion del espiritu de vino.

La rectificacion del espiritn de vino es una
operacion por la qual s le despoja de sn flema y

_aceyte grosero por destijaciones reiteradas.

Se pone el aguardiente en el bafio de maria de
un alambique: se procede 4 la destilacion como se
ha dicho ya muchas veces: se separa la quarta par-
se del liquido que destila la primera: se hace des-
tilar afin ignal cantidad de licor, 6 hasta que lo
que pase sea blanco y lacticinoso.

Se vuelve & destilar este @iltimo liquido en ba-
fio de maria , y se hace pasar cerca de la mitad, la
que se mezcla con el primer espiritu de vino que
ha pasado‘en la primera operacion. Se continfla
la destilacion para extraer quanto guede de espiri-
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tuoso; lo que se rectifica otra vez para sacar upg
: porcion de licor , que pasa el primero, y se mezcl
T con los anteriores. En esta forma se continua en ade.

lante, hasta que se haya sacado del aguardiente to-
do quanto licor espiritnoso pueda dar, semejante al |
primer espiritu de vino. En el bafio de maria que- |
i da despues de cada destilacion un liquido aquoso
que tiene un olor de aguardientes pero no contie-
ne ya licor inflamable, y cada vez se arroja como
infieil.

Enténces se destilan nuevamente en bafio de -
maria todas las primeras porciones de espiritn de
vino, que se han puesto juntas segun iban pasando
en las destilaciones : se destila la mitad poco mas 6
ménos : se pone 4 parte ;  y e lo que se llama espf-
ritu de vino rectificado , 6 alkoolizado, 6 alkool de
wvino. Se continua la desnlauun para sacar todo el
espiritu que queda en el alambique: se rectifica
otra vez para sacar alin la mirtad del licor , que
pasa el primero, y asf puedé continuarse en ade-
Bl : lante para rectificar todo el espiritu de vino del
. @guardiente que se ha empleado: se guarda 4 par-

te si se qmcre para los usos en que no es necesas
. Tio espiritu de vino tan bien rectificado.

T

===

Observaciones,

Muchos hébiles Chimicos han dado sus méto-
dos para rectificar el espiritu de viro por intermedios
térreos, esponjosos , salinos y aquosos (hablaremos
de estos diferentes procederes); pero yo no he ha-
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{lado otro mas cémodo, ni tan bueno como el que
acabamos de exponer. :

El aguardiente del cometcio contiene , por de-
citlo asi, los mismos principios que el vino; pero
en proporciones bien diferentes : pues contiene mé-
nos flema y 4cido que el vino, pero mas aceyte su-
perabqndante y mas espiritu inflamable.

La primera porcion de espiritu de vino que
se eleva en cada destilacion, es la mas'pura y la
ménos cargada de aceyte esencial grosero, y la que
se sigue estd casi saturada. Y afin se observa que
ciertos aguardientes , especialmente los que se han
sacado de las heces del vino, dexan en el alambi-
que despues de la destilacion de la parte espirituosa
una flema, sobre la que nada una gran cantidad
de este aceyte , que puede separarse por un embu-
do. Se lama aceyte de wino. El aguardicnte que se
‘ha sacado del vino no dexa nada, 64 lo ménos si
dexa , es una cortisima cantidad. Esto no sucede
porque pase mas en la rectificacion de esta especie
de aguardiente , sino solo porque contiene menot
cantidad 5 lo que hace que no sea tan sensible.
Para privar al espiritu de vino mas y mas de su
aceyte grosero, hemos encargado rectificar a parte
Jas filtimas porciones de espiritu de vino que se ex-
traé en cada destilacion. Facil es conocer las difo-
rencias que hay entre estas dos porciones de espiri-
tu de vino : la primera no dexa olor alguno de fle-
ma de agnardiente en las manos despues de la eva-
poracion de la parte espirituosa; la segunda al con-
trario dexa un olor de aceyte de vino semejante al
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olor del aliento de los embriagados, quando digie.
ren mal el vino. _

Algunos se contentan con destilar el aguar
diente muchas veces, dexando mezclar todo el es.
piritu de vino, y solo separan en cada vez la fle-
ma que queda en el alambique. Pero este espir.
tu de vino, auuque bien despojado de su flemg,
contiene una cantidad tan grande de aceyte supe-
rabundante,, que despues de un gran niimero de
rectificaciones , dexa en las manos aquel olor des-
agradable de que acabamos de hablar.

Kunkel parece ser el primero que ha puesto
atencion sobre este aceyte extrafio al espiritu de
vino: el medio que propone para separatlo, consis-

. te en mezclar el espiritu de vino con una muy
grande cantidad de agua, y luego proceder 4 la
destilacion para extraerlo. Se repite la misma ope-
racion muchas veces seguidas, y se rectifica. Es
cierto que este proceder es-muy eficaz; pues el
aceyte del vino queda nadando sobre el agua, yel
espiritu de vino pierde mas y mas su mal olor, Pe-
Yo este proceder.es embarazoso , porque exige que
se emplee mucha agua, y son necesarias muchas
destilaciones paia separar enteramente el espiritu
de vino del agua, y reducirlo 4 lo que se llama
Alkool de vino, .

Otros encargan rectificar el espiritu de vino
con cal viva 6 apagada al ayre. Este medio es muy
eficaz para separat del espiritu de vino el aceyte y
agua superabundantes; pero la cal altera conside-
rablemente los principios del espiritu de vino , des-
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pojandolo de una gran parte de su 4cido: y ast se
saca una cantidad mucho ménos de espiritu de vi-
no, y el que se obtiene es:muy penetrante.

Algunos sugetos hacign uso en Paris 4 un mis-
mo tiempo de estos diferentes procederes; pero con
sola la mira de quitar al espiritu de vino el olor de
los aceytes esenciales con que lo: habian mezclado
para aromatizarlo, & fin de que pagase ménos dere-
chos de entrada , pero poco 4 poco se han descu-
bierto estas manipulaciones, y se ban impuesto
iguales derechos sobre el espiritu de vino arcmati-
co, como sobre el que no tiene clor alguno mezcla-
do. Véase aqui el método que se emplea para ipri-
var al espiritu de yino del olor extrafios

Se mezcla el espiritu de vino aromidtico con
una suficiente cantidad de:agua, y la mezcla se
vuelve lacticinosa por razon del aceyte que se se-
paraz se filtra el liquido en vasos cerrados, pero por
medio de cierta cantidad de cal apagada al ayre, y
el aceyte esencial queda en la cal: despues se recti-
fica este liquido para separar el espiritu de vino del
agua , el qual se halla muy pm'o y sin olor quando
se ha operado bien. Sin.embargo es del caso adver-
tir, que este medio no sale bien, sino quando el es-
piritu de'vino tiene mezclado muy poco ‘aceyte
esencial , como én los tiempos en que pagaba dife-
rentes derechos : pero quando el espiritu de vino
contiene mucho, hay cierta porcion de aceyte esen-
cial , que se rectifica mas y mas con el espiritu de

vino,, y conserva el olor aromatico que se le ha
agregado.

TOM. II. N
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~Algunos Chimicos encargan rectificar el espi-
ritu de vino con el alkali fixo, despues de haberlos
puesto juntamente en digestion ; pero esta sal des-
compone ¢l espiritn de vigo casi de la misma mane-
ra que la cal: ademas el espiritu de vino adquiere
un color encendido, como lo hemos dicho, hablan-
do de la tintura de lasal de tartaro; lo quees una
prueba del principio de:su descomposicion. Es ver-
dad que pierde su color per la rectificacion; pero
por eso no estd ménos alterado , pues la materia sa
lina que dexa despues de su destilacion , da una sl
neutra cristalizable , formada del acido del espiritu
de vino y alkali.

Otros Chimicos encargan rectificar el espiritu
de vino con la miga de panseca, 6 con xabon, 6
greda. Estas materias son muy 4 proposito para re-
tencr la flema y aceyte superabundantes al espirity
de vinoy perola greda produce un efecto casi-semes
jante al de Ja cal, con sola esta diferencia, que la
greda descompone con méuncs prontitud el esplrit

- de vino. La miga de pan, 6 el salvado son substan-
cias que no alteran el espiritu de vino: pues dan
miéntras la destilacion un mucilago que se carga de
la flema: ambos son buenos intermedios: para rectis
ficar el espiritu-de vino; pero tienen el inconve:
niente de comunicarle un ligero olor de piedra de
escopeta.

El espiritu de vino que yo saqué del vino de
Espafia conservé gran parte de su olor y sabor,
atin despues de haber pasado sucesivamente por to-
das las operaciones de que acabamos de hablar ; lo
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que hace presumir que estas propiedades dependen
de la naturaleza de esta especie de vino. El uso
de la serpentina bafiada de agua en una cubets,

se ha introducido para la rectificacion del espiritu

de vino. Sin embargo este instrumento aunque ex-

celente,, no dexa de tener sus inconvenientes, con

especialidad , quando se quiere espiritu de vino li-

. bre de toda flema. Por exemplo, quando el agua

de la cuba de la serpentina esta muy fria, se en-

fria la masa del ayre contenida en la serpentina,

y la humedad de esta masa de ayre se condensa

en su superficie interna, del mismo modo que la

frescura de. un vaso puesto en un parage don- -
de el a-yre esté caliente, condensa en su super-

ficie el agua contenida en el ayre, que lo toca.

La humedad condensada asi en el interior de la

serpentina se destila con el espiritu de vino, y se.
carga por este medio de una muy grande cantidad

de humedad.

Si el agua de la serpentina estd muy fria, el
-espiritu de vino que se destila esta igualmente frio:
en este caso condensa el mismo espiritn en su su-
perficie la porcion de humedad del ayre que lo to-
ca, la que renovindose presenta siempre agua al
espiritu de: vino. Estas observaciones son muy indi-
ferentes para la destilacion de los aceytes esenciales
de que hemos hablado, pues se hacen destilar con
agua; pero no loson para el espiritu de vino que
se quiera tener perfectamente desflemado.

Quando se destila con serpentina es necesario
en igualdad de circunstancias mayor grado de ca-

N2
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lor, para poner la destilacion corriente ;' y mante-
nerla en este estado, que quando no se usa de ella;
porque los vapores que se elevan del alambique
ticnen que vencer la resistencia de la columna del
ayre contenido en la serpentina , que se opone con-
tinuamente 4 estos MISMOS Vapores: pPero se reme-
dia este inconveniente empleando serpentinas he-
chas con tubos 6 caflones de mayor didmetro. As
es muy peligroso adaptar 4 grandes alambiques
serpentinas hechas con tubos de didmetro pequefio;

i ~pues los vapores que se elevan de una vez no ha-
.‘!i. llando salida suficiente , hacen un esfuerzo consi-
igi-. derable y levantan la cabeza del alambique con

peligro de los asistentes.

El espiritu de vino puede considerarse’como
una combinacion de aceyte esencial muy tenue, di-
suelto en una gran cantidad de agua por el ‘inter-
medio de un 4cido sutil , pero perfectamente com-
binado.

Las propiedades generales del espiritu de vino
enteramante puro son: I.* No tener olor alguno
extrafio; lo que se conoce frotandose las manos con
él: pues la parte espirituosa debe evaporarse pron-
tamente y no dexar humedad , ni olor que se acer-
que al de la flema del aguardiente: si sucede lo
contrario es sefial de que ha sido mal rectificado.

2.*  El espiritu de vino perfectamente retifica-
do no debe pesar sino seis dracmas y quarenta y
ocho granos en una botellita que contenga una on-
za de agua, estando la temperatura a diez grados
sobre cero.
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Hay afin otros muchos medios para conocer la
bondad del espiritu de vino, tal como el que pro-
puso Mr. de Reaumur. Este consiste en pener el
espiritu de vino en una especie de matraz de cue-
llo largo, semejante 4 los tubos de que se hacen
los termémetros, y se juzga de su bondad por su
mayor dilatabilidad. Otres Chimicos proponen in-
lamarlo en vasijas hondas y metidas en agua fria;
1 se jozga de buena calidad , quando no dexa sino
una corta cantidad de agua. El espiritu de vino en-
teramente desflemado no debe humedecer el alkali
bien seco.
Ea fin se prueba la qualidad del espiritu de
vino por la pélvora. Se pone un poco de espiritu
de vino en una cuchara con polvora, se enciende

el espirita de vino, y quando esta cerca de apa-

garse se prende la pélvora. Se cree comunmente
que es perfecto, quando se inflama asi la pélvo-
1a; peroesta experiencia es falaz: la inflamacion
de la pélvora depende de la cantidad que se em-
plea, esto es, que si se ponen algunos granos de
pélvora con mucho espiritu de vino perfectamen-
te rectificado , en este caso no se inflamara la pol-
vora; porque la humedad que da en su combus-
tion es suficiente para impedir que se inflame: as
este espiritu de vino pasara por de mala qualidad,
4 juicio de aquellos que no estan instruidos en esta
materia : al contrario, un espiritu de vino de ma-
la qualidad con que se hara la misma operacion

con mayor cantidad de pélyora, pasard por bue-

1o, porque la inflamara.
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De todos los medios de que acabamos de ha-
blar para conocer los grados de rectificacion del es-
piritu de vino, ninguno hay, hablando en rigor,
que sea bueno y siempre comparable, sino la com-
paracion de su peso especifico con él de la agua;
pero tiene el inconveniente de ser embarazoso, y es
preciso llevar consigo continuamente pesos y pesas,
Los otros medios de que acabamos de hablar no in-
dican sino aproximaciones , y ninguna cosa exicta;
demas de que no son ménos engorrosos por el apara-
to que exigen: en una palabra noreunen las venta-
Jas que se buscan. Se ha intentado hacer uso del aréo-
metro 6 pesa-licor: este instrumento es muy c6mo-
do, pues reune todas las qualidades que s¢ descan;
pero no habiendo podido hallarse un modo seguro
para graduarlo, era a(in infitil para operaciones de
comparacion. Ninguno de estos aréometros podian
compararse entre si, y quando por desgracia llegase 4
Yomperse uno que se tenia conocido, nc era posible
hacer otro, que tuviese la misma escala, y era pre-
ciso estudiar nuevamente este aréometro, y formar-
s€ nuevo camino. Su graduacion , de manera, que
fuese estable y comparable , como lo son los buenos
termometios, exercitaba mucho tiempo habia 4 los
Fisicos, ocupindose en esta indagacion, pero sin
€xito; porque no se sabia adquirir dos términos,
como se han hallado para la construccion de los
termometros.

No disimularé que la necesidad en que me
hzllaba de tener este instrumento perfeccionado me
determing 4 ocuparme en esta materia. Yo creo ha-
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ber fesuelto el problema de un modo simple, por
medio del qual se pueden adquirir en todos tiem-
pos y en todo pais pesaslicores comparables entre
si,y que siempre tengan una misma escala, aunque
constraidos por diferente mano, con tal que se exe-
cuten con suficiente inteligencia y exicrirnd, Véa-
se aqui su descripcion y modo de construirlo; pero
para entender bien su construccion conviene que yo
Jdescriba Antes otro pesa-licor, por medio del qual

ueda llegarse 4 conocer con la Giltima precision la
cantidad de sal neutra, alkali, 6 4cido, contenida
en cada quiutul de agva, ¢ ignalmente la cantidad
de substancia salina contenida en los acides minera-
Jes; lo que no se habia podido hacer hasta ahora.
Cada gradolda este instrumento indica el ndmero
de libras de sal marina contenidas en la agua sala-

da , que se quiera experimentar.

Descripeion de un Pesa-licor, para conocer la
cantidad de sal contenida en cada guintal
| de agua.

Para hacer este instrumento s¢ toma un pesa-
licor regular de vidrio, que tiene poco mas 6 mé-
nos la figura de un rermémetro, con esta sola dife-
rencia que se ha soldado 4 la parte inferior del
globo un tubo pequeilo, al cabo del qual se ha
formado otro segundo globo, pero mucho mas pe-
quefio, en el que se ponz la suficiente cantidad de
azogue para lastrarlo, mantenerlo recto, y hacer
que se sumerjd en agua pura hasta la parte supe-
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tior del tnbo : se sefiala cero en el parage donde
dexa de meterse en esta agua pura, lo que forma e
primer término : véase la limina 2, pag. 203, fi-
gura primera. Para tener el segundo término , s
i prepara una agua salada, haciendo disolver quince i
libras de sal comun muy seca y muy pura en
ochenta y cinco libras de agua; lo que forma cien
libras de liquido; 6 si se quiere se emplean quince
onzas de sal y ochenta y cinco onzas de agua, lo
que absolutamente es lo mismo. Se pone el instru-
mento en este liquido: quando estd frio se hunde
i mucho ménos; y quando el pesa-licor no se sumer-
| ge mas, se sefiala en este parage, en el mismo tubo, |
quince grados ; esto forma el segundo término.
;i‘ Se divide el intervilo que se halla entre estos
dos términos en dos porciones iguales, que forman
otros tantos grados. Este intervalo graduado asi,
| puede servir de medida de comparacion para divi-
dir de la'misma manera la parte inferior del tubo,
| que suponemos se haya construido bastante largo.
\ Para esto se toma con un compas la distancia de
i cero @ guince , y se lleva hicia baxo, y se divide
.5 del mismo modo, lo que sehala en el instrumento
|' treinta grados. En esta forma puede aumentarse el
|}‘ nGmero de grados hasta ochenta , si se juzga a pto-
| Posito, aunque jamas se presente la ocasion de que
| pueda servir.
' Es muy dificil hallar pesa-licores, cuyo tubo
: sea perfectamente cilindrico, de un didmetro y
' grueso iguales. Este inconveniente es comun 4 los
termometros y 4 los pesa- licores. Segun esta obser-
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vacion es claro, que deben hallarse con freqiiencia
desigualdades entre los grados de este instrumentos
pero puede remediarse , formando los grados del
pesa-licor uno despues de otro. Asi se tomara una
Jibra de sal, que se hara disolver en noventa y nue-
ve libras de agua; el parage donde se fixare'el pe-
sa-licor puesto en este fluido, formara el primer
grado. Para senalar el segundo grado, se disolveram
dos libras de la misma sal en noventa y ocho libras
de agua: para el tercer gradose tomaran tres libras
de sal , y noventa y siete libras de agua; y asi se
continua hasta que se haya graduado enteramente
el pesa-licor, disminuyendo siempre tantas libras

de agua , como libras de sal se afadan. Todas es-
tas operaciones deben hacerse en una cueva, en la
que es necesario dexar bastante tiempo los pesa-li-
cores , para que tomen la temperatura , que es des~
de diez grados sobre el hielo. :

Quando se hace disolver lasal, es preciso te-
ner cuidado de no perder cosa alguna, como tam-
poco del agna: la disolucion debe hacerse en un
matraz cerrado, 4 fin de que no haya evaporacion
alguna, sin cuya circunstancia el liquido seria im-
perfecto, y el pesa-licor saldria defectuoso.

Ahora voy 4 hacer la aplicacion de este mé-
todo 4 la construccion de un pesa-licor, propio para
conocer los grados de rarefaccion de los licores es-
pirituosos de nn modo estable y comparable.
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Construccion de un nuevo Aréometro § Pesa-licoy
de comparacion para conocer los grades de
ﬂt_z_'ﬁmn'an de los licores espirituosos.

Para construir este pesa-licor son necesarios d;
liquidos adequados para dar dos términos : estos Ii-
quidos son el agua sola para un términos y e
agua cargada de una cantidad determinada de s
para el otro término. Para preparar este (iltimo I
cor se toman. diez onzas de sal marina purificaday
bien seca: se ponen en un matraz: se echan encim
noventa onzas de agua pura : se agita el matraz, §
fin de facilitar la disolucion de la sal; y quando ls
sal esta disuelta el liguido estd preparado.

Enténces se toma un pesa licor de vidrio dis
puesto como el anterior , y suficientemente cargado
de azogues; y se pone en este liquide, en el que debs
hundirse dos 6 tres lineas encima de la bola segun-
da; si se hunde demasiado se quita un poco de azo-
gue de la bola pequefia, y si no se hunde bastante
se afiade lo suficiente: quando se sumerje todo
quanto conviene, se sefala cero en el parage donde
se para ; y esto forma el primer término: wéase 4

Jigura 2: despues se quita el instrumento, se lava,
y se mete en agua destilada; se sefalan diez gra-
dos en ¢l parage donde se ha fixado B; y esto cons:
tituye el segundo término: se divide en diez par-
tes iguales el espacio comprehendido entre estos dos
términos; lo que da diez grados. Estos grados sit-
ven de medida de comparacion para formar los otros
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de la parte superior del tubo 3 como lo hemos di-

choenla construccion del pesa-licor para las sales.

A este se le da la extension de cincuenta grados;

lo que es suficiente , porque no es posible tener es-

irita de vino bastante rectificado para sefialar este
nimero de grados.

Los grados que este pesa-licor anuncia tienen
ol uso inverso del que sirve para los licores salinos;
porque el aréometro propio para las sales indica
una agua tanto mas cargada de sal , quanto se hun-
de ménos en esta agua. Este al contrario indica un
licor tanto mas cargado de espiritu de vino, quanto
se hunde mas en los licores espirituosos; porque en
el primer caso se intenta conocer ¢l mayor gradode
gravedad; y en el segundo, al contrario, se busca
el mayor grado de ligereza, que indica la mayor
rectificacion de los licores espirituosos. Por medio de
esta construccion se podra de aquien adelante tener
pesa-licores siempre comparables entre ¢f , y absolu-
tamente de una misma escala, aunque construidos
por diferentes manos y en tiempos diversoss lo que
hasta ahora no habia podido conseguirse, para co-
nocer con precision los grados de rectificacion de
los licores espiritnosos. '

Yo he hecho construir muchos pesa licores se-
mejantes al que acabo de describir; y todos guat-
dan entre s{ una relacion mutua con la mayor pre-
cision : quando se ponen en qualquiera especie de
aguardiente © espiritu de vino, tedos se hunden
exictamente hasta un mismo grado ; en una pala-
bra, 4 qualquiera pru<ba 4 que se expongan , siem-
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pre estin de acuerdo entre si; indican el mim,
grado puestos en un mismo liquido, sea la que fig,
re la especie de vidrio que se emplee en su construe.
cion, y las proporciones que se hallen en el didmety
de la bola, longitud y calibre del tubo. Yo he hechy
muchos experimentos con el aréometro, en los que
he empleado entre otros dos pesa-licores despropor.
cionados en el volumen, los que sin embargo hay
indicado constantemente el mismo niimero de grado,
habiendo sido puestos en un mismo licor espiritnos,

El mayor de estos pesa-licores tiene la bols
de veinte y siete lineas de didmetro, diez y scis
pulgadas y media de largo el tubo, y éste quatrolh
neas de diametro.

El mas pequefio tiene la bola de nueve lines
ds didmetro, el tubo de dos pulgadas y media ds
largo, y de dos lineas de didmetro. Los otros pest:
licores que he empleado al mismo tiempo en mis
experimentos tienen en sus bolas y tubos el grue
$0 y tamafio intermedios.

Liste pesa-licor es facil de construirse; no exige
cilcnlo alguno matemético, ni ninguna proporcion
particular entre el giueso y longitud del tubo res
pectivamente al didmetro de la bola: pucs bastaal
construirlo, darle las dimensiones mas cémodas, pa-
Ya que no sca embarazoso; ventaja muy piecios
en ua instrumento de esta especie.

Los dos términos que se emplean en la cons:
truccion de este pesa-licor son de facil adquisicion.
La distribucion de mis grados no es arbitraria , co-
mo Lo es en todos los pesa-licores que hasta ahora
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se han hecho: divido el espacio contenido entre
Jos dos términos enotros tantos grados, como libras
de sal hay en la agua, que me sirve para unc de
mis términos.

Muchos Fisicos habian propuesto para punto
fivo de su pesa-licor el agua pura por primer tér-
mino, y pesos conocidos para segundo, por medio
de los que se hace hundir el ar€ometro convenien=
temente: dividian el intervalo comprehendido en-

tre estos dos términos en grados respectivos & los,

pesos que se habian empleado. Yo hice construir
algurios pesa-licores por este método, y cada gra-
oo del Marco formaba un grado. Pero pronto. lle-
gué 4 conocer, que era muy defectuoso, y que ja-
mas podia subministrar 4 la Fisica un instrumento
que pudiese tener uso en el Comercio. Dos pesa-
licores que construi por este método de un vo-
lumen' casi igual , se correspondian tan poco , que
el uno sefialaba noventa y cinco grades, y el
otfo cincuenta, puestos en un mismo espirita de vi-
no; lo que no es de extrafiar. El efecto de un pesa-
licor es expeler un volumen de liquido igual 4 la
parte que entra en este mismo liquido; pero esta
expulsion no solo es en razon del peso, sino tam-

bien en razon del volumen del pesa-licor. Asf los

pesos con que ¢e carga interiormente para graduar-
lo, operan diferentemente, segun la capacidad del
pesa-licor, y producen tanto ménos efecto , quanto
es mayor el volumen del pesa-licor.

Algunos me han preguntado si por medio de
mi pesa-licor podria conocerse la cantidad de agua,

YRR
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y de licor espirituoso contenida en una porcion da-
da de espiritu de vino, como se conoce la cantidad
de sal que se halla en cien libras de agua salada,
Esto es imposible, y la comparacion no es exécts,
La sal es independiente del agua, pues se puede
tener 4 parte; porque puede existir sin agua supe-
rabundante a su esencia salina. Pero no sucede lo
mismo con el espiritu de vino, pues el agua es uno
de sus principios constitutivos, de que no se puede
despojar de ella , sino hasta cierto punto, y pasan-
do de €l se descompone, y dexa de ser espiritu de
vino, sise le priva de mayor cantidad de su agua,
La parte verdaderamente espirituosa del espiritu. -
de vino es el principio flogistico que contiene ; pe-
ro este principio solo no puede formar espiritu de
vino; y su union con el agua , y un poco de acido
s lo que lo produce. El eter puede considerarse co-
mo el espiritu de vino extraordinariamente rectifi-
cado; sin embargo contiene afin mas de siete octa-
vos de su peso de agua principio, sin la qual no
seria eter. Asi esta demostrado, que jamas por me-
dio de ningun pesa-licor podrd conocerse la canti-
dad de licor espirituoso contenida en un volumen
de espiritn de vino; indicaria 4ntes, si fuera posi-
ble, la cantidad de materia inflamable 6 flogiste,
que el espiritn de vino contiene. De aqui resulta
que debemos contentarnos con un pesa licor de
comparacion que indique con pracision, que tal
espiritu de vino es mejor que otro, que este no tan
bueno Conrlene tanta agua mas que aqucl otro de
mejor qualidad; y es quanto se puede exigir de un
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jastrumento de esta especie. A fin de hacer conocer
mejor la utilidad y ventajas de mi aréometro, he
puesto en una tabla los principales experimentos
que he hecho sobre el espiritu de vino. Ya se han
hecho muchos experimentos del mismo geénero, y
singularmente Mr. de Reaumur; pero como se han
hecho con pesa-licores que no son comparables, es-
tos experimentos y resultacos son infitiles para la
Chimica, Fisica y Comercio.

El mismo Mr. de Reaumur se veia obligado &
servirse de un pesa-licor, que habia graduado arbi-
trariamente, y que €l solo podia conocer, y le era
imposible volver hacer sin medida de comparacion;
ast guardaba este pesa-licor con el mayor cuidado,
y s¢ valia de €l para conocer los grados del espiri-
tu'de vino, que-debilitaba con agua, y empleaba
para la construccion de sus termémetros: estaba tan
persuadido de lo defectuoso que era su pesa-licor,
que jamas ha hablado de €L

Capi hombre el mas inteligente en la construc-
cion de barémetros , termémetros, &c. me ha he-
cho ver espirita de vino que el mismo Mr. de Reau-
mur habia preparado para hacer termometros: este
espiritu de vino estaba tefiido con erchilla: lo exa- i
miné con mi pesa-licor, y sefialé veinte y ocho gra- i
dos y medio, siendo la temperatura del lugar de
diez y nueve grados encima de la congelacion: si
este espiritude vino no hubiera tenido color alguno
hubicra declarado cerca de treinta y guatro grados. l

En muchos nlimeros del Awani=Courcur de '

1768 pag. 712,793, 806, he dado el medio de
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hacer el arometro 6 pesa-licor de comparacion,
: de que acabo de hablar, con una tabla para cono.
cer los grados de rectificacion de los licores espiri-
tuosos. La poca extension de este diario no permi-
| tia que publicase en aquel tiempo todos los expe-

rimentos y observaciones que habia hecho; lo que
i me determind 4 tratar nuevamente esta materia en
un articulo insertado en la segunda edicion de mis
Elementos de Farmacia impresos en 1769. He
omitido muchos experimentos puramente fisicos,
que la naturaleza de la obra no permitia se coloca-
sen en ella; y he formado una Memoria 4 parte,
que he leido a la Academia el dia 10 de Mayo de
1769.
i La Academia nombré Comisarios para exdmi-
nar , y verificar los nuevos experimentos que con-
} tiene. Estos experimentos s¢ han repetido @ presen-
23 cia de los Comisarios nombrados. Esta Memoria se
i - ha impreso despues en dos Diarios de Medicina de
los meses de Octubre y Noviembre de 1770 con
§ el titulo de Indagaciones sobre muchos fenomenos,
que el agna presenta en ¢l momento de su congelas
éion.

| ¢ Se creera que despues de una pnblicacion tan ‘
! autentica de mi pesa-licor, dos Particulares, Perou

| y Cartier, hayan tenido la osadia de presentarlo 4

! la Academia, como un descubrimiento hecho por

| ellos, y de pedir un certificado? Pero po pueden
dudar que este descubrimiento me pertenece, y €5
lo que voy & probar.

| Cartier esun Tornero de plateria, y esel obres
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10 que ha construido mis pesa-licores de plata, que
habran sido como unos veinte , y puedo probar-
selo por los diferentes recibos de las sumas que yo
le pagaba, segun me eéntregaba los pesa-licores

que yo le habia encargado. Asi estaba enteramente b
instruido de la construccion , escala y uso de mi | |‘
pesa-licor. Sise hubiera apoderado del instrumen. . -‘|
_to para hacer ganancia conla Real Hacienda ,co- i

mo lo ha hecho, sin llamarse Autor , no reclama- ;“
tia contra él, pues habiendo publicado yo mi pe- !
sa-licor , “ya no me pertenece , y es del phblicos |
pero el honor del descubrimiento debe quedarseme; | ﬂ
pues ni el pablico ni Cartier pueden quitirmelo e
sin injusticia.

Cartier dird en su defensa , que el pesa-licor 1
que ha presentado 4 la Academia no esel mios y ‘ '
se lo creeria , si las cortas mutaciones que ha he- j
cho en él fuesen suficientes para desfigurarlo, ¢
impedir que se conociese’s pero como su arte no
le permite ocuparse en las ciencias fisicas, no ha
podido , ni debido hacer sino alteraciones corres- {

~ pondientes 4 sus conocimientos, que son muy li- " l
mitados ; cosa que sera muy facil hacer ver. :

Se me ha adquirido un pesa-licor de plata de
Cartier, y habiéndolo examinado, he visto que
su primer término, tomado en el agua, est4 sefiala-
do 10, y el filtimo numerado 45. Desde luego i
son las mismas denominaciones de los dos extre-
mos de mi pesa-licor : asi- nada se ha inmutado
sobre el modo de distribuir los grades , ¢ ignal-

mente se ha adoptado el nimero. Despues lo puse
TOM. 1L o
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en licores espirituosos de diferente fuerza , é ignal
mente meti el mio en los mismos licores, para ha-
cer una comparacion entre sus escalas :

Véanse aqui las que han seguido.

ESCATLA ESCALA
DE MI PESA-LIGOR. DEL PESA-LICOR DE CARTIER,
10 Grados, termino del agua. 10 Grados , termino del agua.
T5e ot nna o LRI P _15....................
17....................§ b & CRPR e P
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De estos experimentos resulta , que el pesa
licor de Carticr sigue la escala del mio hasta 17
grados 2 despues se aparta en uno , dosy tres gra-
dos ya proporuon que los licores en que se pone
son mas espirituosos. Paso 4 dar razon de donde
proviene esta diferencia. Mi pesa-licor estd gra-
duado por una agua cargada de una cantidad cono-
cida desal desde cero hasta 10. Esta primera gra-
duacion es la que me di la distancia de los grados
superiores. Por lo regular yo la suprimo en mis
pesa-licores ,a fin de disminuir la altura del tubo,
y que sean ménos voluminosos. Cartier ha adopta~
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do esta supresion : del mismo modo empieza su
pesa: licor con el término 10 para su primer gra-
do. En fin, ha tomado por segundo término el tri-
gesimo segundo grado de mi pesa-licor , para ha-
cer el treinta en el suyo. Ha dividido este espacio,
comprehendido entre estos dos términos, en veinte;
lo que produce en su pesa-licor el nlimero de treinta
grados en lugar de treinta y dos, como se hallan
en el mio. Esta es toda la diferencia que hay entre
mi pesa-licor y el de Cartier , y es suficiente pa-
ra mudar su escala de algunos grados , y no estar
de acuerdo con la escala del mio. Cartier verosi-
milmente habrd pensado, que me seria imposible
descubrir semejante alteracion. Por consiguiente,
ha echado 4 perder mi pesa-licor ; pyes de exicto
que era, ha hecho un instrumento defectuoso. Los
diez primeros grados formados por el agua dulce,
y por ¢l agua salada ensu pesa-licor , ocupan mé-
nos extension , que los otros diez grados siguientes,
Averiguado este descubrimiento , si es uno , he
construido , segun los principios defectuosos de
Cartier , seis pesa-licores semejantes al suyo , los
que absolutamente se han hallado de acuerdo con
uno de los suyos , que se me habia dado. Despues
de estos hechos es visible que mi pesa-licor es el
original , que sirve para construir los de Cartier,
i y que su pretendido descubrimiento , de que hace
j tanto misterio , y que guarda para si tan secreta-
| Iflﬂnte , no pudiera haber tepido Jugar, niexistiria
sin mi pesa-licor. Yo creo pues, tener derecho para
revindicar el descubrimiento de un pesa-licor de |

o2

S
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comparacion para conocer los grados de rectlﬁca.
cion de los licores espirituosos , facil de construir,
que he hallado en beneficio de la Fisica y Comer-
cio. Yo lo he reclamado en el ntimero del Avant-
Courenr de 16 de Septiembre de 1771, y Car-
tier no ha osado replicar despues de la impresion
de este articulo.

: Qué hubiera hecho Mr. de Reaumur, si
uno de los obreros, que habia instruido para la cons-
truccion de sus termémetros de comparacion, se
hubiera apoderado de su descubrimiento, y hu-
biera obtenido un privilegio exclusivo para hacer
estos termometros ? Mr. de Reaumur sin duda al-
guna hubiera revindicado su descubrimiento : pues
tal es el caso en que me hallo. Cartier es el artifi-

ce que he instruido en la construccion de mi pesa-

licor de plata, y ha pedido y obtenido un pti-
vilegio exclusivo para construir mi pesa-licor. {Te-
nia derecho para hacer semejante demanda?

No puedo ménos de advertir, que los pesa-
licores de metal son absolutamente defectuosos;
pues usandose , estdn expuestos por consiguiente
perder de su peso y volumen ; dos cosas de que
dependen su uso y exdctitud ; y por esta razon los
de vidrio merecen por todos motivos la preferencia.

Despues de haber conseguido el pesa-licor de
comparacion , mi ptimer cuidado fué eximinar si
el espiritu de vino es susceptible de un término de
rectificacion, que sea permanente con corta dife-

“ncia , y qual es este término. Para esto rectifiqué
2l espiritu de vino de diferentes maneras , €s @ sa-
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ber: 1.0 Sin intermedios. 2.’ Rectifiqué una por-
cion de espiritu de vino con salvado de trigo , otra
con greda , y en fin, otra con cal apagada al ayre.
Vamos 4 decir algo del modo con que se han pre-
parado estos espiritus de vino, porque los compa-
ramos entre si en la tabla de que de aqui a poco ha-
blarémos. :

El espiritu de vino rectificado sin adicion , y
que comparamos con los otros espiritus de vino, es=
th preparado tal como lo hemos dicho al principio
de este articulo.
| Pero habiendo tenido ocasion de rectificar mu-
5 cho espiritu de vino 4 un mismo tiempo, me apro-
veché de esta circunstancia, para adquirir una por-
cion del que fuese fan rectificado, como pudie-
ra serlo.

Destilé doscientas y cincuenta azumbres de
aguardiente , que senalaba tremnta y un grados, es-
tando el termémetro & cero. Esta cantidad se des- {
til6 en quatro veces en un alambique grande de |
bafio de maria : puse aparte las quince primeras
azumbres , que pasaron al principio de cada desti-
lacion ; por comsiguiente obtuve sesenta azumbres
de este primer espiritu de vino; el que sefialaba
treinta y siete grados en el pesa-licor , estando la
temperatura en cero.

Rectifiqué estas sesenta azumbres de primer
espiritu de vino en el mismo alambique de bafio
de maria, y puse aparte las quince primeras azum=
bres que pasaron; y este espiritu sefialaba afin trein-
ta y siete grados @ la misma temperatura. |
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Luego rectifiqué las quince azumbres de es-
piritu de vino sismpre en bafio de maria y sin ser-
pentina , separé la primera azumbre que pasé | Ia
qu= sefalaba treinta y ocho grados. Fste espiritu
de vino.es el que esta sefialado en la tzbla con
el nombre de espiriiu de vino extremadamente vec-
tificade. Lo que paso despues , era sensiblemente
ménos byeno.

De estas observaciones resulta , que éste es
con corta diferencia el grado de rectificacion , que
puede darse al espiritu de vino puro y rectificado,
sin intermedio capiz de descomponerlo. La oca-
sion ha sido la que me ha procurado esta observa-
cion, y pienso que en manera alguna deban em-
plearse estos medios para obtener el espiritu de vi-
no rectificado al mismo grado, Antes bien me he
convencido de lo contrario , obteniendo espiritu de
yino semejante en tres rectificaciones en bafio de
maria , que sefialaba en el pesa-licor el mismo nfi-
mero de grados. Traigo esta observacion solamene
te, para hacer conocer que , si el espiritu de vi-
no fuese susceptible de un grado mayor de rectifi-
cacion , éste hubiera sido el caso en que lo hubie-
ra obtenido.

_.E.s;a_z’rim de wino rectificado con greda.

Puse en el bafio de maria de un alambique
doce libras de greda 6 blanco de Esparia en pol-
Vo y bien seco : eché encima diez y seis azumbres
y media de espiritu de vino , que estaba ya bien
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rectificado : saqué, y separé las diez azumbres pil=
meras que pasaron; y el residuose destind para otro
objeto. Continué la destilacion hasta que no paséd
mas. En el alambique quedaron trece libras y seis
onzas de greda : luego la greda absorvid una libra

seis onzas de la humedad del espiritu de vino, il
habiéndola retenido con bastante resisténcia , para SI

| que no pudiese destilarse al grado de calor del agua }
' hirviendo. !
1

Espiritu de wino rectificado por medio.de 12 cal, |
Tgualmente puse 4 destilar en bafio de marfa 1

diez y seis azumbres ¥ media de espiritu de vino,

que estaba ya bien rectificado , semejante al ante- (

rior ,, con doce libras de cal muy ligeramente apa- {

gada al ayre , ¥ saqué , y-separé las diez prime- 1

ras azumbres , que pasaron; y el restante se destind 4
para otro fin. Continué la destilacion hasta pexfec- :
ta sequedad , esto es , hasta que no destilaba ya na- |
da. Enel alambique quedaron trece libras y ca-
torce onzas y media de calen polvo , que estaba al-
go inflada. Lo que pasaba al fin de la destilacion,
era agua pura,

Explicagion de la tabla que conticne los resultados
de los experimentos hechas con €l espiritu
de vino.

En la primera columna sefialo las substancias
. . | .
pliestas en experiencia. , y que COMpAIQ + estas subs-
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tancias son el ‘espiritu de vino rectificado por me-
‘dio dela greda: espiritu de vino rectificado por
la cal : espiritu de vino extremadamente rectificg-
do , de que anteriormente hemos hablado ; Y espi-
ritu de vino comun , pero bien rectificado. Encima
de estas substancias , y siempre en la misma co.
lumna , coloco: las mezclas de agua y espiritu de
vino regular hechas al peso. Empiezo por dos op.
zas de espiritu de vino y treinta onzas de agua,
4 fin de formar dos libras de liquido , que es el pe-
so que mas se acerca 4 la pinta, 6 media azumbye,
medida de Paris. He variado las mezclas, aumen.
tando la dosis del uno en la proporcion que dismi-
nufa la dosis del otro , para tener siempre dos li-
bras de lfquido.

El espiritu de vino Y agua puestos.en pesos
iguales , ocupan voltimenes diferentes ; porque su
peso especifico no es el mismo ; este es el asunto de
la segunda columma. En ella se ve » que dos onzas
de espiritu de vino, por exemplo , ocupan el lu-
gar 6 volumen de dos onzas y tres dracmas de
agua pura 5 que quatro onzas de espiritu de vino
ocupan el volumen de quatro onzas y seis dracmas
de agna ; y asi 4 continuacion en los otros articulos,
La primer columna indica el peso del espiritu de
vino que se ha empleado en los experimentos , y la
segunda indica el volumen que ocupa , compara-
do al de ignal peso de agua.

La columna tercera indica el volumen total
del agua y espiritu de vino echado el uno sobre
el otro , y antes que se hayan mezclado ; este vo-
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lumen es necesariamente igual al de los dos liqui-
dos tomados separadamente.

Perossi se agitan estos liquidos , el espiritu de
vino y €l agua s¢' mezclan , y combinan ; porque
se penctran mutnamente : y el volumen que que-
da , es menor que antes de la mezcla.

La quarta columna sefiala el volumen que tie-
nen estos liquidos despues de su perfecta mezcla,
comparado siempre al volumen de igual peso de
agua. :

La quinta columna hace ver quanto se han pe-
netrado estos liquidos , 6 por mejor decir , quanto 1

A

ha disminuido su velumen. Conviene advertir , que
la ley de esta penetracion no es en manera alguna
regular , 4 lo ménos no sigue algun érden facil de ?
estimar. Si en estos experimentos se emplea un es- ‘
piritu de vino ménos rectificado que el de que yo
he usado , se tendrdn resultados algo diferentes; pe- :
10 no serdn mas regulares , y la ley no sera mas fa-
cil de comprehender. " |
La sexta columna indica los grados de calor

que se producen en el momento de la mezcla del
agua con el espiritu de vino, estando el uno y otro
en el término del yelo, 4 fin de tener un término
fixo : se sigue que las mezclas de ocho , diez, do-
ce y catorce onzas de espiritu de vino con veinte ; i
!

!

y quatro , veinte y dos, y diez y ocho onzas de
agua, dan el mismo grado de caler; y que las
mezclas, en que la cantidad de agua disminuye, dan
ménos calor, Lo mismo sucede quando aumenta:
esta ley es casi uniforme , lo que esmuy notable.
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Despues de haber eximinado las mezclas se.
faladas en la primera columna de la tabla, des
pues de haber notado sus propiedades en las cinco
columnas siguientes , he exdminado luego los gra-
dos , que estas mezclas sefialan en mi pesa-licor, y
he comparado estas mezclas con muchos espiritns
de vino buenos, rectificados de diferentes maneras,
y todos se hallan sefialados al principio de la pri-
mera columna. Pero para proceder con 6rdenen
estos experimentos , he empezado por hacer en-
friar a quince grados baxo del término de la con-
gelacion estos diferentes espiritus de vino y las
mezclas de espiritu de vinoy agua j y despues de
haberlos exdminado en este estado, los he vuelto
a calentar de cinco en cinco grados , y me he pa-
rado en treinta grados sobre el término del hielo,
Igualmente los he exdminado en estos diferentes
estados ; los resultados de estos ‘experimentos estin
expuestos en las diez Gltimas columnas, Quince
grados baxo del hielo , y treinta arriba de la con-
gelacion son los dos extremos de frio y calor, que
experimentamos en este clima ; lo que hace en la
temperatura la diferencia de quarenta y cinco gra-
dos de un termometro de azogue dividido en ochen-
ta grados desde el término en que el hielo em-
pieze 4 deshacerse hasta el del 4 agua hirviendo. La
diferencia de los buenos espiritus de vino , dada
por mi pesa-licor , ha sido desde ocho d nueve gra-
dos. El espiritu de vino que se ha calentado desde
veinte y cinco hasta treinta grados encima del hielo,
se halla en estado de una visible evaporacion, co-
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mo se nota por los vapores que se elevan ; espe-
cialmente quando se hacen estos experimentos en
una temperatura cerca de la congelacion.

De estos experimentos resulta : 1° que quan-
toel espiritn de vino participa mas'de la natura-
leza del agua , tanto ménos expuesto estd a expe-
simentar variaciones de parte de la temperatura
del ayre ; y-al contrario, quanto.mas cargado es-
ta de espiritu , tanto mas se enrarece por el calors
quanto mas pierde de su peso especifico , tantos
mas grados sefiala en el pesa-licor ; pero sigue una
progresion muy cémoda , y es que no aumenta si-
no de un grado por cinco grados de aumento del
calor de la atmésfera. 2.% Se venden los aguardien-
tesen diferentes temperaturas: i siempre se ven-
diesen al mismo grado del pesa-licor, es cierto que
el comprador serfa engafiado en el verano, y al
contrario lo'serfa en invierno el vendedor. Habria
aguardientes en que el error seria cerca de una ter-
cera parte, y en otros en que seria de una quar-
ta parte. Por exemplo, se vé por esta tabla , que
un aguardiente, compuesto de doce onzas de espiri-
tu de vino y veinte onzas.de agua, sefiala diez y
nueve grados y medio en el pesa-licor , estando la
temperatura 4 treinta grados encima del hielo; y
que otro aguardiente, mucho mas fuerte compuesto
de veinte onzas de espiritu de vino y de doce on-
zas de agua , sefiala en el pesa-licor veinte grados,
quando la temperatura estd & quince grades baxo
cero. -

Lo mismo sucede con un aguardiente com-




220 ELEMENTOS _
puesto de veinte y quatro onzas de espiritu de vi.
no y de ocho onzas de agua, y con el que contiene
treinta onzas de espiritu de vino y dos onzas de
agua : el primero sefiala treinta y un grados y me-
dio, quando el termémetro estd 4 treinta grados
encima del yelo, y el segundo treinta ¥y un gra-
dos y tres quartos de otro, estando el termome.
tro 4 quince grados baxo el yelo. Fuera de que es
necesatio notar , que las mezclas sefialadas en la
tabla , como que se han helado , no lo estaban en-
teramente , de suerte , que quedaba bastante liqui-
do para poderse exdminar por el aréometro.

Por medio de mi pesa-licor y mi tabla se ten-
dri de aqui en adelante una regla 4 que atenerss
sobre la qualidad de los aguardientes y espiritus.
de vino , ya sea para la Fitica, ya parael comer-
cio; yel comprador y el vendedor conoceran con
certidumbre , el uno lo que compra , y el otro o
gue vende.

De la pureza del espiritu de vino y de la se-
paracion de su aceyte ésencial grosero depende en
gran parte la perfeccion de las aguas espirituosas
compuestas y de los rosolis.

Aguas espirituosas y aromdticas destiladas.

)

Las aguas espirituosas de que queremos ha«’
blar , son el espiritu de vino cargado por medio de
la destilacion del principio del olor de las subse
tancias. ' i

Estas aguas son simples , 6 compuestas, Jli-
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manse espiritus las que son simples , por exemplo,
el espiritu de tomillo , espliego , &c. y dguas com-
puestas espirituosas aquellas en que entran muchas
substancias.

Aguas espirituosas simples.

Espiritu de Esplicgo.

Se pone en el bafio de maria de un alambique
la cantidad que se quiere de flor de espliego re-
ciente , y mondada de sus tallos : se echa encima
12 suficiente cantidad de espiritu de vino rectifica-
do, de modo que las flores estén cubiertas cerca
de un dedo : se procede 4 la destilacion , para sa-
car todo €l espiritu de vino que se ha empleado,
y esto es Jo que se lama espiritu de espliego. Quan
do se quiere que sea mas agradable , es necesario
rectificarlo en bafio de maria , y no sacar por es-

ta segunda destilacion sino las cinco. sextas partes

del licor espiritnoso.
Del mismo modo se prepara

El espiritude Axenjo, de Cortezas de Limon,
de Salvia, de Cortezas de Naranja,
de Arrayan, de Hysopo,
de Tomillo, de Albacar,
de Romero, de Manzanilla,
de Mejorana, de Clavos deespecia,
de Rosas, de Alcaravea,

de Yerbabuena, de Galanga,

Se quebrantan las materias secas y exoticas, co= -
mo la canela , clavo , nuez moscada , sasafras , co-
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riandro, alcaravea, hinojo, galanga , &e. se dexan
en infusion estas materias uno 6 dos dias 6 mas
antes de destilarlas.

El espiritu de romero lleva el nombre de Agng
de la Reyna de Hungria. Muchas Farmacopéss
encargan hacer esta agua con las flores y calices
de esta planta ; pero pueden emplearse indiferente.
mente las hojas verdes, pues dan tanto olor Y aceyte
esencial.

Vittudes Eas aguas espirituosas simples tienen la virtud

de las substancias con que se hacen : asi para cong-
cer las virtudes , pueden consultarse los tratados
de Materia Médica : unas como el espiritu de es.
pliego , arrayan , tomillo, romero, rosa, limony
naranja sirven mas para el tocador que para la Me:

Dosiy - dicina. Su dosis en general es desde media dracma

hasta media oniza : jamds se administran solas , ¥
se las hace entrar en las mixturas.

b 4
Espiritu de Espliego del Comercio 6 sea de Ia
Vanda.

. Espiritude Vino......... diez y seis libras,
Aceyte esencial de Espliego. cinco onzas.
Aguade Rosa,,ouu, ... dos libras,
Bguadel tor oy e quatro libras.
638 AR A i

Se pone en un matraz el espiritu de vino con
el aceyte esencial : se agita la mezcla : el aceyte
esencial se disuelve con bastante prontitud : se afia-
de el agua de rosa’y agua del rio | y al mismo
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tiempo la cal que se ha hecho apagar en medio
quartillo de agua, y se agita la mezcla: se dexa’
reposar , y aclarar por espacio de veinte y quatro
boras 3 y despues se filtra el liquido por papel de
estaza. Este espiritu debe sefialar en mi pesa-licor
veinte y tres grados. .

Observaciones.

El objeto de preparar asi el espiritu de esplie-
go, es para poderlo dar con mayor comodidad &

los que se contentan con la apariencia ; y como ties

ne mucho uso , se venden cincuenta mil botellas de
este espiritn poruna del bueno. Sin la cal seria im-
posible poder filtrar esta mezcla; pero esta subs-
tancia facilira la union del aceyte esencial con el
espiritu de vino debilitado, que resulta del agua
que se afiade : pues la tierra de la cal se apodera
de Ja porcion de aceyte 4 medio disolver , que se
opone 4 la filtracion.

..Es‘j)z’m'm de flor de Naranja.

%. Flor d¢ Naranja reciente, « o ¢ » . doce libras.
Espiritu de Vino, . socoypsas- doce quartillos.

Se ponen estas dos substancias en el baflo de
maria de un alambique , y se procede 4 la destila-
cion , como s ha dicho , para sacar todala parte
espirituosa. Si se ha empleado un buen espiritu de
vino, no es necesario rectificar este espirifu ; pero
s¢ puede , si s¢ quiere , cargarlo de olor, destilan-
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dolo otra vez con nueva flor de naranja muchag
veces consecutivas,

.E.rps’rz'm de Frambuesa.

B¢, Frambuesa bien madura, . . . diez y ocho libras,
Espiritu de Vino, . ....... ocho libras,

Se deshacen un poco las frambuesas , y se po-
nen en el bafio de maria de un alambique : se echa
encima el espiritu de vino : se agita la mezcla con
una espatula de madera , y se procede a la des-
tilacion , para extraer nueve quartillos de licor

E:pz’m’tu de Fresa.

Be. Fresa bien madura, . ;. ... diez y ocho 1ibras,
Espiritu de Vino, . ....... ocho libras,

Se deshacen las fresas : se ponen en el bafio
de maria de un alambique de estafio: se afiade el
espiritu de vino; y se procede 4 la destilacion en
baiio de maria para sacar siete quartillos de licor
ESPIrituoso, &

E spiritu de Limon.

Be. Aceyte esencial de Limon, . ., +. . . unaonza,
Espiritu de Vino rectificado, . , .. . ocho libras,

Se mezclan estas dos substancias en una redo-
ma: y el aceyte esencial de limon se disuelve pron-
tamente. Sise hace uso del aceyte esencial extrai-
do por expresion de la corteza amarilla del limon,




DE FARMACIA. 228
el espiritu es mas agradable , y forma un poco de
poso blanquecino.

Espiritu de Canela.

. Canela quebrantada,...... . una ]E_'hra.
Espiritu de Vino, .« v .., ., diez libras,

Se quebranta la canela bastante menudamente,
para que pueda pasar por una criba. Se pone en
el bafio de maria de un alambique con el espiritu
de vino , y se procedz a la destilacion en bafo de
maria para sacar ocho libras de licor espirituoso.

Espiritu de Tomillo.

B Tomillo enflor, . ........ quatro libras.
Espiritu de Vino, .... ... ocho libras.

Se coge el tomillo en el mes de Junio, quan-
do esta bien florido : se le quitan los tallos : se pe-
san quatro libras , que se ponen con el éspiritu de
vino : se destila esta mezcla en bafio de maria , 4
fin de extraer siete quartillos de licor espirituoso.

Espiritu de Bayas de Enebro.

Be. Bayas recientes de Enebro, doce libras.
Espiritu de Vino,. ..... veinte y quatro libras,

Se destila esta mezcla en bafio de maria , para
sacar cerca de veinte quartillos de licor espiritnoso.

TOM. II. ey
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Espiritu de Rosas.

Be. Rosas de Alexandria con su céliz, treinta libras.
Espiritu de Vino, . v+ s o+ . treinta libras,

Se pone la rosa en el bafio de maria de un
alambique , y se comprime bien : se echa encima
el espiritu de vino: y se procede 4 la destilacion,
para sacar toda la parte espiritucsa.

Si no se halla el espiritu de rosa bastante olo-
roso , puede destilarse otra yez con igual cantidad

de rosa.
Observaciones.

Algunos hacen el espiritu ardiente de rosas por
la fermentacion : para esto se ponen, por exemplo,
cien libras de rosa enun tonel con diez 6 doce li-
bras de miel disuelta en veinte 6 veinte y quatro
quartillos de agua : se dexa esta mezcla en macera-
cion cerca de un mes, y en este tiempo entra en
fermentacion : quando Ja mezcla ha llegado a te-
ner una consistencia de puches , se pone a destilar
en bafio de maria para sacar un licor muy poco
espirituoso , que tiene bien el olor de rosa ; pero
este espiritu de rosa no es tam perfecto como el
que se hace , destilando las rosas frescas con el es
piritu de vino. El que estd preparado por la fer-
nientacion, es poco espiritucso ; porque la miel fer-
menta mal y cen dificultad ; ademds de que las ro-
sas en el discurso de un mes de fermentacion , caen
en una especie de deliquio, que altera considera-
blemente el olor. ' ipiski
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Agunas upzrz'tuoms compuestas.

Agua de Melisa compuesta.

B. Torongil enflor y reciente, ... ...... libray media.
Cortezas amarillas de Limon recientes, . . quatro onzas.
Nitez moscada,, s ves orvn sissss s e, 05 0NZIE,

COHLRAALD, & v v s e T e & s e s OGO ON T 48,

G T T

LR e

A 8icanneee. d0300ZI5,
Cansla; o000 } :

S m e oo

Raiz seca de Angelica de Bohemia, . .. una on=a.
Espiritu de Vino muy rectificado, . . . .. ocho libras,

Se toma la melisa reciente y en flor: se la qui-
tan los tallos : se separa con un cortaplumas |
corteza amarilla exterior de los limones , la que se
recibe segun se separa en una porcion del espi-
ritu de vino, quese ha puesto 4 purte : se que-
brantan la nuez moscada ; coriandro, clavo, ca-
nela y raices secas de angélica: se ponen todas
estas cosas con las cortezas amarillas de limon en
infusion por veinte y quatro horas : entduces se
procede 4 la destilacion en bafio.de maria , para

ssacar las ocho libras de espiritu de vino, quese han

empleado. Despues se rectifica este liquido en bafio
de maria 4 un calor suave , para extraer siete Ji-
bras , y es lo que se llama Agua de melisa é de
torongil compuest .

De este modo deben prepararse todas las aguas
espirituosas y aromdticas , simples y compuestas.

Esta agua es estomacal , cefilica , vulneraria, virtudes,

P2
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ténica , buena para disipar los vapores y melanco-
lia. La dosis es desde diez gotas hasta una cucha-
rada de las cucharitas que sirven para tomar el café
mezclada con agua. Puede emplearse exteriormen-
te, como el agua vulneraria, y para los mismos usos.

Observaciones.

Hemos encargado poner en espiritu de vino
las cortezas de limon 4 medida que se separan del
fruto, para no perder cosa alguna del espirita rec-
tor del aceyte de estas cortezas : al prepararlas , es
necesario evitar no vaya cosa alguna de la corte-
za blanca ; porque no tiene olor , y disminuiria el
peso de la que contiene todo el aceyte esencial.
El espiritu de vino que se emplea, debe estar per-
fectamente rectificado y privado de todo olor de
aceyte de vino y flema del aguardiente. Quando el
que se emplea no esta suficientemente rectificado,
conserva siempre un ligero olor de flema de aguar-
diente , ain despues de las dos destilaciones , que
hemos mandado hacer experimentar 4 todas las
aguas esenciales y aromaticas.

En la primera destilacion el espiritu de vino
se carga del espiritu rector y del aceyte grosero de
los ingredientes, que puede elevarse 4 este grado
de calor. Por lo regular no se emplea sino esta sola
destilacion , para preparar todas las aguas espiris
tuosas y aromdticas; ninguna Farmacopéa prescri-
be rectificarlas; pero quando se frotan entre las ma-
nos dexan, despues que -1 espirite rector y espiri=
tu de vino se han disipado, un olor tenaz cmpyreu-




e il

DE FARMACIA. 229 1l
matico, que proviene del aceyte esencial grosero, il
que es infinitamente ménos volatil. Quando se be- M
ben estos licores, yasean puros, ya diluides en I.i'j'-:

agua , dexan igualmente un sabor desagradable y .:
canstico, que quema y dura bastante tiempo. Para |\\
quitar todos estos inconvenientes he hecho muchos it
experimentos, que me han ensefiado, que para te- it
ner el agua de torongil, y otras aguas espiritnosas I
aromticas en su perfeccion, no solamente es nece- i
sario emplear espiritu de vino perfectamente puro,
sino que tambien es preciso rectificar estos liquidos
despues que se han destilado. En esta rectificacion i
510 se eleva sino el espiritu de vino cargado de to-
do el principio mas volétil , mas tenue y mas aro- l
mético de los ingredientes: en la cucurbita queda |
una libra de un liquido blanco, un poco oloreso, |
4cre, amargo y privado de todo el espiritu rector i
de las substancias que se han empleado: este se |
arroja, Como tambien el residuo de la primera des-
tilacion como infitil. : _
| Muchos destilan 4 fuego desnudo las aguas es- i
piritucsas y aromaticas : pero este método debe des- '
echarse por la razon gque vamos a dar. Piensan que
estas aguas tienen mejor olor, porque son mas fuer-
tes; pero se engafan mucho, pues el olor empy-
reumatico del aceyte pesado de los ingredientes es
el que domina: igualmente se observa, que las agnas
espirituosas , que se han destilado 4 fuego desnudo,
dexan depositar algun tiempo despues una materia,
gomosa amarillenta en flecos muy ligeros.

Quando el'agua de melisa se ha hiecho con to-
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das las precanciones que hemos indicado, tiene al-
guna mas perfeccion que todas aquellas, coya ex-
celencia se alaba mucho, y tienen Ja reputacion de
ser las mejorés: 4 lo ménos este es el juicio que ha-
cen todos los que usan mucho tiempo h del agua
de melisa preparada por mi método.

Las aguas espirituosas y aromaticas tienen en
general ménos olor inmediatamente despues de des-

tiladas, que el que tienen seis meses despues, Este

efecto puede atribuirse 4 que las substancias odo-
riferas se combinan por el reposo mas intimamente
con el espiritu de vino, que lo estaban al principio;
lo que ha hecho sospechar, que los que venden mu-
cha agua de melisa no vendenssino la afieja. Yo he
llegado 4 producir en el agua de melisa recien
destilada el mismo efecto en una mafiana, esto es,
la he hecho adquirir todas las qualidades de una
agua de melisa de muchos afios, y esto por una
operacion bien sencilla. He sumergido botellas de
a quartillo llenas de agna de melisa en una mez-
cla de hielo machacado y sal comun: esta mez-
cla, como se sabe, ocasiona un frio considerable:
la agua de torongil despues de haber experimen-
tado este frio seis &1 ocho dias era tan agrada-
ble , como la que estaba destilada hacia muchos
_ afios, y no habia sufrido en manera alguna seme-
jante frio. Las aguas espirituosas y aromdticas que
se han helado son infinitamente mas agradables; que
Ias que no lo han sido, como lo observa My, Geof-
froy; pero siempre son ménos suaves que las que
s¢ han hecho con el espiritu de vino, y que han
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experimentado ¢l mismo frio. Pueden atribuirse
estas diferencias a la naturaleza de los menstruos:
el espiritu de vino se combina mejor que el agna I
con el espiritu rector de las substancias, y lo re- i

tiene mucho mas.

Todas las aguas espirituosas y aromaticas se |
vielven blancas y lacticinosas quando se mezclan I
con el agua. El éspiritu de vino es el que se une al !
agua , miéntras que el aceyte se separa. Esta mez- L
cla es tanto mas blanca, quanto mas cargado estd |
el espiritu de vino de aceyte esencial ; pero la mez- I
cla es mucho mas agradable al paladar, quando el '
espiritu de vino no esta cargado, sino de este pri-
mer aceyte esencial , que se eleva al mismo tiempo
que el espiritu rector.

Agna de Dardel. |

%, Espiritu de Salvia, oo voanse s, pUCTE onzas. I
de Yerbabuena, oo .. s doce onzas.
de BOMero, o ovevsssss doce onzas.
de Tomillo, ses v iviess ocho onzas.

Agua de Melisa compuesta, .. . . una libra.

Se mezclan juntamente €stos licores, y el agua
esta hecha. -
Se atribuyen 4 esta agua grandes virtudes, y $ltaden
afin se ha dado por un remedio universal; pero no
tiene mas virtudes que las que tiene el agua de
- melisa: se emplea del mismo modo y en igual do-
i sis. Puede emplearse exteriormente, como una agua
vulneraria regular y en los mismos casos.
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Agua de Miel olorosa.

K. Espiritu de Vino rectificado, . . ... ., tres libras,

Miel blanca,. .. ..
Coriandro

}Taa. «. ocho onzas,

R R o T e

Vaynilla, . .. retessiees.. . tres dracmag,
Cortezas recientes de TG, una onza,

Clavos de especia, , . . . . *areweee. . Seis dracmas,
Estoraque Calam ita,
Nuez moscada,

Beniutvun ot sakiny

ad. .. quatro dracmas,

Espiritu de ReO5087 s oo s
de flor de Naranja, ,

}EE. «+ CiNco onzas,

Se quebrantan todas las substancias que pue-

dan quebrantarse: se Ponen en el bafio de maria de

un alambique con las orgs materias : se dexa ma-

cerar todo veinte y quatro horas en el espirity de

vino, en el de rosas y en el de flor de naranja, te-

niendo el cuidado-de tener cerrado exdctamente el

alambique; enténces se procede 4 la destilacion en

bafio de maria, hasta Ia sequedad. Se rectifica el

liquido en bafio de maria para sacar solamente lo
espirituoso que contiene.

Virtudes, Esta agua tiene un olor muy agradable que

regocija y recrea el dnimo. Se hace uso, como del

agua de melisa y en la mismg dosis, y sirve tam-
bien para el tocador.

Observaciones.

Muchas Farmacopéas prescriben el uso del
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aguardiente para la preparacion de esta agua ; pe=
50 creemos preferible el espiritu de vino por las ra-
Jones que anteriormente hemos expuesto. Lo que
entendemos aqui por espiritu de rosas y de flor de
naranja es el espiritn de vino destilado con estas
materias vegetales , de la misma manera gue el es-
piritu de espliego, que hemos tomado por exemplo
de los licores espirituosos simples. Algunas Farma-

copéas en lugar de espiritus piden aguas de rosay

flor de naranja, que se mezclan con el agua de
miel despues de destilada; pero estas aguas debi-
litan demasiado el espiritu de vino , ademas de
que hacen separar los aceytes esenciales de los
ingredientes 3 lo que es un inconveniente conside-
rable. Se tiene la costumbre de poner almizcle y
ambar, dos 6 tres granos de cada cosa, en una mu-

fiequita , que se suspende de la cabeza del alambi-

que; pero como el olor de estas substancias no
conviene 4 todos, vale mas aromatizar la agna de
miel , segun haya necesidad , con algunas gotas de
las tinturas de estas substancias, 6 an mejor con el
espiritu de vino , que se hace destilar con el almiz-
cle y ambar. Fuera de que el agua de miel mas es
una agua de olor, que una agua medicinal.

Agua de Colonia.

%, Espir'tu de Vino rectificado, . . . treinta y seis libras.
Espiritu de Romero, v o vocovns sicte libras.
Agua de Torongil compuesta, , . quatro libras y mediad
Feencia de Bergamota, - v ooe s seis OnZas.
Aceyteesencial deflor deNaranja, tres dracmase
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Esencia de Cidra,......... . « media onzs,
Esencia de iMoot e eh et 4 oalit d pacnine.
Esencia de Romero, . . . . ... «+ dos dracmas,

Se ponen todas estas substancias en una redo.
ma grande, se agita la mezcla, y €l agna esta hechs,

Si se quicre que esta agua sea mas delicady,
€s necesario rectificarla en bafio de maria 4 un fue-
£0 suave para extraer todo el licor, hasta la dic
ferencia de una azumbre poco mas 6 ménos.

Esta agua se emplea mas en el tocador como
agua de olor que como medicamento s porque
tiene un olor muy grato, Pueden darsela las mis
mas virtudes que tiene la agua de melisa com-

puesta, y puede administrarse del mismo modo y
en la misma dosis.

Observaciones.

Esta agua se ha hecho de moda de algunos
afios 4 esta parte: se me ha remetido una botella
que venia de Colonia, habiendo encargado que la
imitase , é hiciese otra semejante: y lo he conse-
guido por medio de la receta que acabo de dar.
Como se prepara de muchos modos diferentes y
muy malos, he creido agradar al pliblico dando mi
receta, porque el agua que yo preparo se ha juz-

gado por la mejor de todas las que se venden con
este nombre,
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Agua de X - vhabuena compuesta. | I
IH

. - * 1
g Hojas de menta capraria recientes, « « « « » + dos libras. !
de axenjo Menory » exn s s vttt " tres onzas.

Sumidades floridas y secas de albacxr,} St e
de Poleo,

TOMELO,; o iaia s s aie 0w o s biaaisin 080 1)
o v s, 35, dos dracmas.
Flor de (:sp]n:go,.....-..........}a ey ‘II
: [
|

Caneln: siiise miirmaime iy ot S 108l
T e o O IR PO DL T R
Clavo de especia, -« « « - o SR R R dracma.
Espiritu de vino rectificado, o s s s s v - una libra.

i Infusion de Yerbabuena, ciees oo coarre cinco libras. ‘

... .mediaonza. i
. seis dracmas. I
(

Se quebranta lo que* debe quebrantafse: se I
corta menudamente lo que debe estarlo : se pone i
todo 4 macerar por espacio de doce horas en un I
vaso cerrados y despues se destila en bafio de ma- '
ria hasta la sequedad. Esta agua & blanca , lactici= i
nosa, y 1o debe rectificarse. '
i Esta agua es vulneraria , nervina, cefalica, virtudes.
emmenagoga y antihysténica. La dosis es desde una pegis.
dracma hasta quatro en un caldo, 6 enun vaso de

|

tisana apropiada. :,
i

1

l

Agua de Madama dela Vrillere para la denta-
dura.

... dos onzas.

B, Caneld, oo sni v siirT st .
.. seis dracmas. ' L
{
|

Clavo de especidy « s« vavssorer

! Berras, o« vsm e
Cortezag recientes de limon, + oo v ve ORZ3 Y media.

.. seisonzas.
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Reea tiblag v Sl iwe s ik s una onza,
COElRaFIa o s oo s e e media libra,
Espiritu de vino rectificado, . . . . . .. tres libras,

Se quebrantan las substancias que lo deban es-
far, y se cortan gruesamente los berros y la coclea-
ria. Se hace macerar todo en espiritu de vino por
espacio de veinte y quatro horas en un vaso cerras
do. Despues se destila en bafio de maria hasta la se.
quedad, y luego se rectifica este licor en bafio de
maria.

Virtudes, Esta agua fortifica las encias, precgve el escor-
biito, y cura las pequeiias aftas de la boca. Se hace
uso para lavarse la boca’, y se emplea sola, 6 mez-
clada con agua.

Agua Imperial.

. Raiz de Imperatoria, o
de Juncia aromftica,
de Lirio de Florencia,
de Angélica de Bohemia, paa. . . . media onzz.
de Calumo aromético, |
de-GaIanga MEnor,

de Zedoaria,
LR P s G S (a8 onzas,
Saldalo CotrinG; ; incss s 15 s Fuwvih L HIR GRPE

Flor de Cantueso Arabigo,

de Espliego, }ii. ++ « dos dracmas.
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Clavos de especia.

Nuez moscada,

Cortezas recientes de Limon, |
de Naranja, J

A3, .. . A0S ONZAES,

Sumidades floridas y secas
de Hysopo,
Mejorana, $33, . . .una onza,
Tomillo,
Axedrea,

)

Salvia, .. }

3. ... dosdracmas.
Romero, ,

Espiritu de vino rectificado; . .-, . .. . . . ocho libras,
Agua de Torongil compuesta, . ... v oo una libra.
Espiritu de flor de Naranja, .+’ « +« + . /Cinco ONZas.

Se quebrantan 6 se pican las substancias que
lo permitan : se hacen macerar en espiritu de vino
y en las aguas simples todas las snbstancias por
veinte y quatro horas: enténces se destilan en bafio
de maria para sacar todo quanto espirituoso haya.

_Algunas Farmacopéas hacen entrar en la re-

ceta de esta agua las sumidades de beténica y las

flores de 1a calendula ; pero como estas substancias
no dan cosa alguna por la destilacion nien el agua,

ni en el espiritn de vino, creemos que pueden su-

primirse sin inconveniente alguno.

Se aconseja esta agua en los colicos nefriticos,
para fundir las viscosidades que se acumulan en los
rifiones y expeler las arenas: la dosis s desde una
dracma hasta media onza en un vaso de tisana apro-
piada al enfermo.

Virtudes.

Dosis.
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Agua de Peoma compuesta.

. Flor dePeonia, o vovpevaavensrnns quatro onzas.
Raiz de Valeriana silvestre, o ... ..« una onza.
de Dictamo blanco, « vv «« « s +¢ . dos onzas.

Flor de Espliego, «avsevve
Cantueso arabigo,
Sumidades de Majorana, i 3,... dos onzas.
Ruda, J

Salvia, oo s
CAStOTEO, « rasvan anposssasass-ss dosdracmas
15 ETE T T At i
T i e R

Espiritu de cerezas negras, . .. . .. .. , ocho onzas.
Aguardiente 4 veinte y seis grados, .. . doce libras,

Se ponen todas estas substancias en el bafio de
maria de un alambique, y se procede & la destila-
cion para extraer la parte espirituosa. -

Observactones.

Muchas Farmacopéas hacen entrar en esta
agua la raiz y simiente de peonia , la flor del lirio
de los valles, la de tila’, la raiz de aristoloquia, el
visco-quercino, la flor de betonica, &c. &ec. pero
creemos que todas estas substancias son muy infiti-
les; porque no dan cosa alguna por la destilacion.
La flor de peonia se ha conservado en esta receta
porque da el nombre @ esta composicion; pero
puede igualmente suprimirse si se quiere, 4 causd
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de que asimismo 1o da producto alguno en la des-

tilacion.

Agua Teriacal.

B Raiz de Enula campana, , . . .

Angélica de Bohemia, 3 @ ., .+ 1na onza,
Juncia aromética, .« . . +

Raiz de Zedoaria, . vive..
Contrayerba,
Imperatoria,

Valeriana silvestre,
Escorzonera, . oo veeve

Cortezas recientes de Limon,
de Naranja,
Clavos de especia,
Canela,
Galanga,
Bayas de Enebro,
de Laurel,
Sumidades de Salvia,
de Romero,
de:Ragda iiie i

Espiritu de Vino rectificado,

R ITaCA ety e A e

1
g

=

3d..~. UN2 ONZI.

b33, .... media onza.

o

Bideceuats libras.
Aguade Nueces, e.vie. s }aa L

R o e e s OGRD ON 228,

Se quebrantan y se cortan las substancias que
~ deban estarlo : se las hace macerar dos 6 tres dias
en el espiritu de vino y agua de nueces. Al cabo
de este tiempo se afiade la triaca, que antes se ha
desleido en tres 6 quatro onzas de espiritu de vino:
s¢ destila despues en bafo de maria para sacar o~
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do quanto espirituoso haya: y no se rectifica ety
agua.
Virtudes. Esta agua es sudorifica, cordial, estomacal, ex.
pele el mal ayre, y corrige el mal aliento de la bo-
Dosis. ca: se emplea en la apoplexia y paralysis: la dosis
es desde una dracma hasta quatro.

Agua vulneraria espirituosa 6 de Areabuzazm,

" 8. Hojas recientes de Salvia, . . . .,
Angélica,
Axenjos,
Axedrea,
Hinojo,
Mentastro
Hysopo,
Torongil,
Albacar,  533.. .. quatro onzs,
Ruda,
Tomillo,
Mejorana,
Romero.
Oregano,
Calaminta |

i Serpol,

)i Flor de Espliego,.vsueannns J

Espiritu de Vino rectificado, + .. ... ., ocho libras.

Se cortan gruesamente las plantas : se las pone
i en infusion diez 6 doce horas en espiritu de vino:
I despues se procede 4 la destilacion en bafio de ma-
H ria para sacar todo el licor espirituoso, y se con-
i‘ serva en una botella bien tapada. Esto es lo que




DE FARMACIA, 241
se llama agna vulneraria espzrzmasa y agua de
Arcabuzazo. :

Si en lugar de esplrlru de vino se emplea
agua, se obtiene la Agua wulneraria aquosa, que
es blanca , lacticinosa , en cuya superficie nada un
poco de aceyte esencial que se separa )y se llama
esencia vulneraria. El agua yulneraria hecha con
agua, tiene un olor mucho menos agradab!e que
la que e ha preparado con espmtu de vino, por las
razones que ¢ anteriormente hemos dado.

En fin si se emplea vino blance 6 tinto en lu-
gar de agna, 6 espiritu-de- vino, se obtiene /z
agua vulneraria winosa, ‘que: gs-mas agradable
que la que se prepdra con agua 3 per6 lo es ménos
que lashecha con espiritu de vine.

Se administran estas diferentes-aguas. vulnera-
rias en las caidas, para impedir que se formen de-
pésitos de sangre: se da en los syncopes, deliquios
y vahidos. La dosis es:desde’ dos dracmas hasta una
onza. Tambien se emplea esta agua exteriormente
con muy ‘buen suceso, para impedir la. extravasa-
cion de la sangre despues de las caidas ; rozaduras,
contusiones , &c. Igualmente es buena para conso-
lidar todas las llagas recientes. .~ ©1a '

%1

Agua vulneraria encarnada por infusion.
‘Sise ponen tan solamente en infusion , y sin

destilar en aguardiente todas las plantas, que en-

tran en la agua vulneraria espirituosa , forma esto

la agua vulneraria encarnada por infusion. Tie-
TOM. I, Q

Virtudes,

Dosis,
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ne las mismas virtudes que la
plea de la misma manera.

0S5
anterior , y se ems-

o~ Agua de Esmeraldas.

. Hojas.de (Angélica, . . .o vy

Tallos de Angélica. |
Hojas de Axenjo mayor,

Calaminta montana,

Laurel,

Ruda,

P Salviay

Tomilloy aivevanis

Su5 «'Ferbabuenahortense,
£y Peregil,

1, Aad.. dosonzas.:

}' i.. quatro onzay

RoMEro )y« st i's tlisli e v v+ UM ONZA,

Espirii de Espliego. .. . 2%
TGl 9¢ Rigmero il KL

Se cortan las plantas, que todas deben ser re-

cientes: se ponen en un matfaz
espiritus'de espliego y romero

}a . .. dos libras.

i

: se echan encima los
: se tapa €l ~matraz:

se hace digerir esta mezclasmuchos dias, y des-
pues se cuela con expresion, s filtra el liguido , y

se conserva para el uso: Hsta

agua es de un. color

verde, lo que la ha dado el nombre de agua de

esmeraldas, - s
Esta agua tiene las mismas
vulneraria, y se emplea de la

virtudes que la agua
misma manexa.
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#. Simiente de Coriandro, . .
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'Agﬁa General.

b ™ '
_  Alcaravea,
Cominos rusticos,
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‘Cominos, LT onza y. media.

Anis,
Hinojo,
Enc]dn UICE SRS BT

' Ho;asde Mé]dréna in e miCs ."
Torongil, Sl

Albacar,

Orggm-p' - b SV

Poleo, R
Polio montane; ' © °
Romerg,

Serpol, .~ . UL B

Tomillo,

Hysopo, Vet S e 3L

Salvia! _ r.;_-L-_a-i. . una onzi.

Axedres,
Maro,l
Escordio,
Marrubio,

- Yerbabuena hortense, |
Axenjo mayor, .
Axer e g2 TV
Ll BT .','-Q-{ L

Tanaceto, o

Matsigaria ;. ... .0 o)
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Hojas de Dictamo de Creta,
Abrotano,
Perifollo,

] Coclearia,

il Becabunga,

! Berros,

i Raices de Galanga menor,”

i Zedoaria,

Mzeo,

Espicanardo,

Angélica, * 2

Catlina, p 3 3. . unhaonza

Contrayerba,
Escorzonera,

f Imperatoria,

i Enula Campana,
Lirio de Florencia,
. Calamo aromitico,
il Gengibre,

Wl Caryofilata,

[ Rabano rusticino,

Flor de Romero, ........ .,
Espliego,
Cantueso arfbigo, -
Sahuco, ,
Azar, ? r-i @. . tres dracmas.
i ~ Alelie amarillo,
Manzanilla romana,
Azaftan, .. ... ..., J

Bayas de Laurel, ......, i
Enebro, .
Pimienta larga , a4 . onza y medis,
zedonda, v o v
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Cubebas, . svvvae viowien
Macias,
Nuez moscada, :
Clavo de especia, 2% . tres onzas
Cardamomo,

Cortezasde Limon,
deNaranja, . ovsv o

Palo Aloes, cvervanavessns
Cedro,
Sasafrds, Tt

Sindalo cetrino,
T e e e A G

Cuscarilla, o o e v eiasie sisis o wais basin s QUALYO ONZAS.

Goma Caragna, . ...oooveinn
Tacamaca,

Myrra, 1 . media onzs.
Benijui, J

Estoraque Calamita, .. .. .«

CastOre , . v v sus sanosnssnessss dos dracmas,
| Gy W e S e M L R G 1una onza.
Espiritu de Vinorectificado, . . . . .. .. quince libras.

Se cogen 4 su tiempo los simples : se secan, y
4 medida se van poniendo en el espirita de vino, 4
excepcion sin embargo de las hojas y raices de las
plantas antiscorbiiticas, que se emplean estando
~verdes y recien cogidas. Se quebrantan todas las
substancias que lo permitan: se conserva esta mez-
cla hasta que la coleccion esté completa, y en-
tonces se destila para sacar la parte espirituosa.
- Se recomienda esta agna en la paralysis; apo-
plexia, letargo, sincopes, palpitaciones y flatos.

;

S¢ da para facilitar el parto, y promueve el sudor.

Virtudes.




Dosis.
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Se administra en las viruelas, sarampiony colicos
ventosos. La dosis es desde dos dracmas hasta quatro.
Se emplea tambien exteriormente , como la agua
vulneraria espirituosa.

Observaciones.

La mayor parte de las Farmacopéas manda se
empleen plantas inodoras en la preparacion de mu-~
chas aguas espirituosas y aromaticas destiladas,
como en el agua vulneraria, agua general, &c. pe-
roson infitiles. ;Qué pueden dar por exemplo
en la destilacion del agha vulneraria , las raices de
consuelda , las hojas de bugula, sanicula , llantén,
agrimonia , vinca , artimisa , telefio, &c., y en el
agua general las raices de peonfa , genciana, aro,
rubia, clircuma, helecho, &c. , hojas de camedrios,
camepiteos, verdnica, fumaria , centaura , &c.? La
principal virtud vulueraria de todos estgs vege-
tables reside en las partes extractivas. No hay du-
da que si se prepararan estas aguas por infusion,
podrian hacerse entrar estos simples ventajosamen-
te en estos medicamentos ; pero como no dan cosa
alguna por la destilacion en espiritu de vino, he
creido deber suprimirlos en estas composiciones.
“Esta observacion es general para todas las aguas
espirituosas, en que hay costambre hacer entrar
plantas inodoras , 6 substancias que no pueden sub-
ministrar cosa alguna en la destilacion del espiritu
de vino, 6 aln las que no dan sino muy: pocos
principios ; y con cuya virtud no se puede contar.
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Espiritu ardiente de Coclearia.

B Hojas recientes dé Coclearia, v . .oon . oo quince libras,
Raiz de Rabano rusticano, & .veeeee. - seis libras.
Espirita de Vino rectificado, + ... .. treslibras.

Se cortan en rodajas las raices de rabano rus-
ticano: se machacan en un mortero .de. marmol
juntamente con las. hojas de coclearia: se pone la
cubstancia machacada en el bafio de maria de un
alambique:: se echa encima el espiritu de vino : se
tapa el baflo con su cabeza: se dexa en maceracion
diez 6 doce horas:’ se procede ala destilacion pa-
fa sacar tres libras y media de licor, que se con-
serva en una botella bien tapada.

El espiritu de vino de coclearia es un remedio
muy bueno contra el escorbuto, y alin se puede
precaver con su uso. Igualmente conviene en la hy-
dropesia , seumatismos , calculos , arenas, ictericia,
Jamparones y supresion de meses: excita el sémen
y promueve la orina. La dosis es desde quince go-
tas hasta una dracma. : :

Se usa del espiritu de coclearia con -buen su-
ceso para precaverse del escorbutol, y.-para curar
las pequefias aftas de la boca. Se mezcla con agua
y se lava con €l la boca todas las mafanas.

Observaciones.

Este espiritn de coclearia tiene wna fuerza
muy considerable, su fortaleza nace: prineipalmen-

Virtudes.

Dosis.
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te de la raiz de rabano rusticano, que contiene mas
principios dcres volatiles que la coclearia.

Algunos hacen el espiritu de coclearia con ese
ta planta solamente, quando esta bien florida. Ma-
chacan cierta porcion, y la dexan macerar en un
vaso cerrado por algunos dias. La coclearia expe-
rimenta un ligero grado de fermentacion 7y por la
destilacien da un licor vivo, penetrante y muy
fuerte; pero no puede conservar su fuerza sino al-
gunas semanas. Este licor al cabo de este tiempo
adquiere un olor de estadizo, y no tiene sino un sa-
bor vapido. Ademas si se dexa la coclearia algunos
dias mas en maceracion pasa 4 la fermentacion pl-
trida, y no da mas que un liquido infecto. Asi
vale mas preparar el espiritu de coclearia del mo-
do que hemos dicho, y emplear espiritu de vino:
fuera de que este licor conserva los principios 4cres
y velatiles, en que reside la virtud de las plantas
antiscorbaiticas; si se saca mayor cantidad de li-
quido , que la que hemos dicho , el espiritu de co-
clearia que se obtiene, es un poco lacticinoso y mé-
nos fuerte, 4 causa de una porcion de humedad
que se eleva al fin de la destilacion , y ocasiona
algun tiempo despues de hecho la separacion de
una porcion de aceyte esencial de las materias que
se precipitan al fondo del liquido.

Mucho tiempo hd que Chimicos habiles se han
aplicado 4 indagar, qual pudiera ser la natura-
leza del principio dcre y volatil de las plantas an-
tiscorbliticas , 4 que se atribuye la principal virtud
de estos vegetables.
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Fl dictimen mas general ha sido que era
gna materia alkalina volatil, y se fundaba en
que la simiente de mostaza, que €s del nlimero de
los antiscorbfiticos , hace efervescencia con el vi-
nagre. :
Castheuser en el primer tomo de su Materia
Médica combate este parecer, y se funda en mu-
chos experimentos , que le han hecho saspechar,
que este principio volatil pudiera ser al contrario
de naturaleza acida. Un Autor muy moderno dice
que estas plantas dan alkali volaril 4 un grado de
clor inferior al de la agua hirviendo; pero esto
dn haberlo probado. Por Ginica prueba de su dic-
timen se contenta con decir , que el olor solo de
estas plantas denota que existe en ellas un alkali
volatil. El olor de estas plantas de ningun modo
s parece al del‘alkali volatil; y todas estas hypo-
tesis no se han demostrado afin con experimentos
suficientes. En efecto la substancia dcre y volatil
de las plantas antiscorbfiticas no hace efervescencia
alguna , ni con los 4cidos, ni con los alkalis, ni al-
tera el color azul de los vegetables. :

Por lo que toca 4 mi me creo suficientemens=
te autorizado para decir, que la naturaleza de
este principio esazufre, pero en un estado particu-
lar. Algun tiempo ha que he observado que la
decoccion de las plantas antiscorblticas Jlogistaba
la plata, y la ponia negra, atin de la misma ma-
nera que el azufre, y habia concluido que estas
plantas contenian 6 azufre , 6 los materiales del
azufre, Para verificar esta conjetura hice muchos
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experxmentos y con el que voy & exponer confir-
mo mi conjetura. .

Tomé doce libras de raiz de rabano rusticang
con preferencia 4 la coclearia y 4 la becabungs,
atendiendo 4 que estas Qltimas plantas son muy
aquosas: dividi la raiz de tabano rusticano en ro-
daxas; y luego la machaqué en un mortero de
marmol , -y la destilé en bafio de maria en un alam-
bique de estafio con seis libras de espiritu de- vino
muy rectificado. El licor que obtuve estaba de tal
manera cargado del: prmCIPlO acre y volatil, que
apénas podia sufrirse el olor vivo y penetrante, Yo
estaba persuadido que el espiritu de vino, estando
asi saturado de esta substancia 4cre, debia formar
cristales en el espacio de cierto tiempo , y vi con
complacencia, que al cabo de seis meses el licor
perdia sucesivamente su fuerza, 4 medida que de-
xaba depositar cristales. Estos cristales eran unas
ahujas de un color hermoso cetrino ; ardian sobre
las gscuas , esparciendo un olor de azufre: combi-
pados con el alkali fixo formaron un higado de
azofre : en una palabra, es imposible dexar de co-
nocer estos cristales por un verdadero azufre cris-
talizado. El espiritu de coclearia, de que hemos
hablado, da igualmente este azufre cristalizado; pe-
10 para obtenerlo es necesario prepararlo con espis
ritu de vino pefectamente rectificado.

Otras muchas plantas hay que no son del gé-
nero de las antiscorbfiticas , y cuya decoccion po-
pe negra la plata; y sospecho que contienen azu-
fre; pero en un estado diferente. El cocimiento de
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Ja raiz del vincentoxico flogista tanto la plata co-
mo las plantas antiscorbfiticas; lo mismo hace el de
la centaura menof ; pero en grado mas remiso.
Muchas plantas hay que quando se destilan,
separan de las cabezas de los alambiques de esta-
fio una pelicula 0 costra de este metal , y la redu-
cen & polvo de un color de pizarra, que se quita
«con los dedos. Esta materia es estaflo mineralizado
por el azufre contenido en las plantas. Todos los
yegetables antiscorbiiticos producen este efecto en
un grado eminente. Entre las plantas aromaticas,
hay tambien muchas que causan esto mismo , unas

mas y otras ménos. z
Espiritu carminativo de Stlvio.

K. Raiz de Angélica,. i irersesews una dracma

Tmperatoria ; - .«
Galanga menar, . - -«

Bayas de Toatrely s i sise, s oy o st o REES dracmas.

Simiente de Augélfca,'. e
Ligustico, 3 a. media onza.
Anis, v asomas

B e S b e .oy, tregdracmas.

Cortezas recientes de Naranjt, Y _ - ;
3 & una dracma.

Clavo de especidy v oo vves -

Hojas de Romero, -. .- A f
Mejorang, =% anza ek
Rouda, j'a Dl gt
Albaca..........'. -

N
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Grentgibres i a5 mas Vavics :
Nuez moscada, a3, dracmay medis,
IVcTaseoent G o e

Espiritu de Vino rectificado, .. . ... tres libras.

Se quebrantan las substancias, se hacen dige.
rit en el espiritu de vino del mismo modo que s
ha dicho de los otros; y despues se destila para ex.
traer Ja parte espirituosa.
Virtudes. Se recomienda el espiritn carminativo contr
Dosis. las nauseas, vémitos y eruptos. La dosis es desds
doce gotas hasta dos dracmas.

Balsamo de Fioraventi,

B. Trementinade Venecia,......... una libra,
Bayas de Laurel recientes, ........ quatro onzas,

Resinade Goma de Limon,

} a3, una onza.
Tacamaca.

Estoraque liquido, .. . .. 4 s a0 dos onzas,
Galba.:;o,...............

Incienso macho,

Mirra, 2 3, tres onzas.
Goma de Yedra,

Palo Alosss. oo oot
Galanga menor; .. .. ..., .. i
Clavos de especie,
Canela,

Nuez moscada, _
Zedoaria, , pii unzonza,
Gengibre,

Hojas de Dictamo de Creta,
Acibar sucotrine,

Succino preparado, . . . . , . e J

Espiritu de Vino rectificado, . ... .. seis libras.
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Despues de haber quebrantado las substancias
que deban estarlo, se dexan macerar en el espiritu
de vino nueve 6 diez dias; enténces se afade la
wrementina, se destila esta mezcla en bafio de ma-
ria para sacar toda la parte espirituosa. Esto es lo
que s Wlama, balsamo de Fiorawventi espirituoso. 1

Se separa el residuo del alambigue: se pone
enuna cucurbita de tierra vidriada 6 de hierro,
y se destila & un fuego de cenizas calientes , un
poco superior al del agna hirviendo. Se obtiene un
aceyte cetrino que se pone @ parte, y es lo que
s llama balsamo de Fiorawenti oleoso. En fin au- E
mentando el calor hasta que casi se quemen las I
materias contenidas en la cucurbita, se obtiene un |
liquido en parte oleoso y en: parte aquoso. Se se-
para- el aceyte , se pone & parte y se arroja co-
mo inaitil la flema. Esto es lo que se llama bal-
samo negro de Fioraventi.

El balsamo de Fioraventi espirituoso es anti- virtude,
pestilencial : resiste 4 la gangrena y es vulnera-
rio. Se emplea en ‘los golpes de cabeza , en con-
tusiones y magulladuras, y para resolver la sangre
quajada. Se administra interiormente en las enfer-
medades de los rifiones y vexiga para limpiar las
{ilceras internas de estas partes. Se usa en los c6- Dosis. o
licos mefriticos. Se da de cinco 4 seis gotas en té,
6 en algunas bebidas vulnerarias y diuréticas,

Alibia los dolores reumaticos frotando las par-
tes afectas. En las flusiones y embaramientos del | i
cuello se emplea con buen suceso: asimismo para ! I
hacer que Jas flusiones de los ojos tomen otra di- ’t
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- con el espiritu de vino en la destilacions pero la
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reccion , y para fortificar la vista frotando el boy.
de de los ojos con €l, y haciendo lo mismo entre las
manos para ponerlas-delante de la vista , 4 fin de
que reciba los vapores.

Observaciones.

Eo el balsamo de Fioraventi entran muchag
resinas puras que dan aceyte esencial, y se’ eleva

mayor patte es muy pesada para destilarse & este
grado de calor-moderado; lo que es causa de que
luego se saque mucho: del residuo , despues-dels
destilacion del. espiritu de vino; y en fin , lo.que
hemos llamado balsamo negro, es el aceyte pesads
de los ingredientes, que se descomponen con- el car
lor. Este tercer producto tiene poco uso en la Me
dicina: el segundo es mas usade; y el balsamo es-
pirituoso se emplea freqiientemente. Como este tie-
ne el olor devla esencia de la trementina ; algunes
lo preparan , mezclando esencia de trementiia con
espiritu de vino aromitico ,y se contentan con que
tenga alguna semejanza en el olor.

Agua de Ramillete , 6 Apna de Tovador.

B. Aguade Miel olorasa; .. ... unz onza.
» Sin-igualy .. vis s dogonzas,
Jazmin, ... ... ... quatro dracmas y media

Claveleg; (i1, Cymi—¢ :
Violsta, . =, } iz, mcdxa. onza.
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Juncia aromftica,.. .. .
Cslamo aromftico, ... » a4 dos dracmas,
Esplicg0se s oensen:

Espiritu de flor. de Naranja, . diez gotas.

Se-mezclan todos estos liquidos, y se conserva
Ja mezcla en una botella: bien tapada : esta agua
tieneun olor muy agradable. ‘A continuacion voy
4 ‘exponer: las recetas de las aguas que ccm‘poneu
la presente, sin embargo de que seap simples,,
causade que estan destinadas {inicamente para esta
agua. ¥a hemos dado'la receta del agua de miel.

Agna Sin-igual, -

#%. Espiritu de Vino. rectificado, . . + seis libras. -
,Alceyte esencial de Bergamota, . . dos dracmas y media.

o

Limon, ..... media onza.
Cidra | s e dos- dracmas.
ESPthl de Romcfo, 1....... ocho onzas.

Se:mezclan estos liquidos, y se rectifican en
bafio de maria para sacar cerca de seis libras de
espiritu aromatico, Esta destilacion es necesaria pox
las razones que anteriormente hemos dado.

——

- 1 Se haca como el espiritu de espliego, de que ya sc ha
hablado,
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Agua de Jazmin.

B Aceyte de Jazmin, 1 ........ unalibta,
Espiritu de Vino rectificado; . ... libra y media.

Se mezcla el aceyte de jazmin con el espiritu
de vino, se agita la mezcla, se vuelve blanca y
como si fuera leche : se pone 4 helar, se fixa el
aceyte, se separa y ocupa la parte inferior de la
botella, se separa el espiritu de vino, que nada im-
pregnado’ del olor del jazmin: se guarda en una
botella , y es lo que se llama E spiritu de jazmin,

Agua de Claveles.

B el e T onza.‘
Espiritu de: Vino rectificado. . . libra y media.

Se hacen macerar en el espiritu de vino los
claveles tres 6 quatro dias , se destila la- maceracion
en bafio de maria, y se rectifica este liquido, ha-
ciéndolo destilar nuev'amente en bafio de maria.

Agua de Violeta.

& Lirio de Florencia,.......... quatro onzas,
Espiritu de Vino rectificado. . . dos libras,

Se pone en infusion el lirio en el espiritu de
vino doce 6 quince dias, despues se filtra para

~+1 Esun aceyte graso en que s¢ hace infundir la flor de jaz-
fmin , como 4 su tiempo se dirs.
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conservar la tintura: este liquido no debe destil -

se , porque el lirio pierde muchisimo de su olor por
la destilacion,

Agua de Juncia.
. Juncia aromftica, ......... |+ + quatro onzas.
Espiritu de Ving, .......... doslibras.

Se hace digerir y se destila como las aguas an-
teriores. . :

El agua de edlamo aromdtico se prepara del
mismo modo , y con las misma$ porciones de espi-
ritu de vino y de esta raiz. _

El agua de ramillete y todas las que entran
en su composicion se emplean solamente para el to-
cador, y no tienen uso alguno en la Medicina.

Vinagre destilado : Vinagres aromdticos
destilados y no destilados.

El vinagre es el dcido fluido_que se saca por
1_& destilacion de los licores; que han experimenta-
do la fermentacion 4cida: se hace esta destilacion
4 fin de separar las materias extractivas y salinas
cristalizables, o :

Se llenan las tres quartas partes de nna cucur-
bita de tierra bien dura y bien cocida de vinagre
blanco 6 rinto, se coloca esta vasija en‘un hornillo
dispuesto de tal manera ; que entren en él las tres
quartas partes de la altura de la cucurbita, se cier-
Tan con tierra amasada de hacet hornos las aberta-
135, que quedan entre las paredes del hornillo y Ja

TOM; 1. R
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parte superior de la vasija: se adapta 4 la cucurbi-
ta una cabeza de vidrio, que se ajusta con papel y
engrudo : se adapta al cuello de la cabeza un re-
cipiente : se procede en la destilacion con un fuego
moderado, que se aumenta por grados: se contin{ia
la destilacion hasta que se hayan sacado cerca de
cinco scxtas partes del vinagre; y esto es lo que
se llama winagre destilado.

En la cucurbita queda un licor acido de uma
consistencia de xarabe , que puede secarse en ba-
fio de maria si se quiere: el vinagre que se saca
de este liquido por la destilacion es mucho mas
4cido, que el que anteriormente pas6. En fin que-
da un extracto seco muy acido, que atrae con ve-
hemencia la humedad del ayre.

El vinagre destilado es un antiplitrido funden-
te , bueno para impedir la coagulacion de los hu-
mores y la sangre; divide y atenua. Boerhaave en:
carga muchisimo este vinagre en las enfermedades
agudas € inflamatorias, en las enfermedades convul-
sivas, hypocondriacas € histéricas, y asimismo co-
mo sudorifico. La dosis es desde una dracma hasta
una onza.

Sin embargo de las buenas qualidades del vi
nagre, este remedio se usa poco interiormente: por
lo regular se emplea exteriormente mezlado con
agua para lavarse la cara, pues refresca y disipa
los granos que salen en ella.

Observaciones.

Es de la mayor importancia no servirse de
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otras vasijas, sino de las de tierra bien cocida, 6 vi-
drio para la destilacion , porque tiene accion sobre
todos los metales, & excepcion del oro, platinay
plata. Los que destilan el vinagre en grande, se sir-
ven sin embargo de vasos de cobre estafiado, por-
que son mas comodos para destilar de una vez ma-
yor cantidad de vinagre ;5 pero el vinagre destila-
do asf , estd expuesto 4 contener cobre y estafio en
disolucion : por consiguiente es peligroso servirse de
él para el uso interior, y alin causa 4 ciertas perso-
nas, que tienen delicado el cutis, manchas encarna-
das y ampollitas, quando se usa para lavaree.

Muchos Chimicos encargan que se arroje co=
mo infitil la porcion de-vinagrc que destila la pri-
mera, como que no s sino una flema insipida. Este
licor 4 la verdad es un poco ménos 4cido, que el
que viene despues ; pero tambien su olor es mucho
mas agradable, ademas que es muy acido, sea el
que fuere el grado de calor 4 que se destile el vi-
nagre, y asi no debe arrojarse,

A medida que el vipagre destila, el de la cu-
curbita se concentra, esto es, sus partes salinas y
extractivas se acercan mas: la porcion que se seca
contra las paredes de la cucurbita se quema insen-
siblemente , comunica al vinagre que destila un
olor empyreumatico, pero lo pierde con el discur-
50 del tiempo, 6 por el frio , como lo hemos dicho
telutivamente 4 otros l1qu1dos.

Quando se qmera evitar este 1nc::=nvem»nte
debe destilarse el vinagre en bafio de maria, pero
siempre en vasijas de tierra bien cocida, 6 v1dr10,

R2
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i{l’ pues entdnces su olor empyreumatico es mucho mas

i debil.

Fl' El vinagre en su destilacion toma siempre un

$ olor empyreumatico a qualquiera grado de calor

iJ que se destile , alin en bafio de maria. |
:

No obstante yo he observado que el vinagre
: nuevamente hecho da , quando se destila con cuida-
| do, una corta cantidad de un licor casi espirituoso,
| de un olor de vinagre y eter acetoso muy agrada-
| ble ; esto proviene de un resto de espiritu de vino,
i que no se ha convertido enteramente en vinagre,
! Se descompone y convierte cn eter por el acido del
i vinagre segun se destila.
I Al estado en que se halla la substancia oleosa
en el vinagre debe atribuirse el olor empyreumi-
tico, que toma en la destilacion. En la fermentacion
dcida este aceyte se descompone mas y mas, se halla
en un esta lo de atenuacion considerable , y conclu-
ye descomponiéndose mas, quando experimenta la
accion del fuego; porque estd privado de la substan-
| cia resinosa, que le daba consistencia y volatilidad.
l Quando el liquido de la cucurbita ha llegado
a la consistencia de xarabe es muy é4cido, y dexa |
deponer al enfriarse muchos cristales, que pueden
Namarse sal esencial de winagre. Esta sal en nada
' se diferencia de los cristales de. tartaro , conocidos
r con el nombre de cremor de tartaro ; pero se dife=
rencia esencialmente de la mezcla, 4 que se ha da-
do impropiamente la denominacion de sal volaril
del vinagre, y cuyo proceder no se conoce afin sino
por un corto nmero de personas.
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Sal woldtil de Vinagre.

Para preparar esta pretendida sal volatil, se eli-
gen los cristales mas pequenos de tartaro vitriolado,
del que se separa todo quanto esté en polvo : se po-
ne este tirtaro en un frasco, y se embebe de la sufi-
ciente cantidad de vinagre radical ¢ espiritu de
Venus rectificado ¥ para humedecer solamente esta
sal, y es lo quese llama sal volatil d= vinagre. El
espiritu de Venus es el 4cido del vinagre desflema-
do en quanto’sea posible por medio del cobre: es

volatil , penetrante y bastante agradable: esta mez-

cla se respira como la sal volatil de Inglaterra.

- Algunos mezclan con el tartaro vittiolado cris-
tales pequefios de sal sedativa, para ocultar mejor
la mezcla; pero todo el efecto que produce viene
del 4cido volatil del vinagre concentrado, y no de
las sales que se agregan.

Tomaremos por exemplo de los vinagres aro-
méticos destilados el vinagre de espliego.

Viﬂagre destilado de Espliego.

Se pone en una cucurbita de tierra bien coci-
da y sin vidriar la cantidad que se quiere de flor de
espliego recien mondada de sus pedunculos G piese-
cillos: se echa encima vinagre destilado hasta que la
flor nade suficientemente : se procede a la destila-
cion en bafio de maria , para sacar cerca de las trés

—

r Enmi Chimica daré ¢l modo de preparar ¢l cspixitu de
Venus., £
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quartas partes del vinagre que se ha empleado; y es
lo que se llama vinagre de esplicgo 6 de lavanda
destilado. En la cucurbita queda el residuo , y una
porcion del vinagre cargado de la parte extractiva;
se arroja esta materia como infitil.

" Del mismo modo se preparan todos los vina-
gres de otras qualesquiera substancias vegetales,
Pueden hacerse compuestos , mezclando juntamen-
te muchas substancias aromaticas. Solo se observa
quebrantar las materias duras y lefiosas, y dexar-
las en infusion lo suficiente 4ntes de destilarlas.

El vinagre de espliego no estd en uso, sino
como perfume. Se emplea para lavarse , porque re-
fresca y da tono a las fibras del cutis, :

Observaciones.

El vinagre es un liquido ménos volatil que el
agua y espiritu de vino. En la destilacion pasa con
mas dificultad que estos liguidos. Como esti car-
gado de muchas partes oleosas en un estado de me-
dia descomposicion , esta muy expuesto 4 tomar un
olor de empyreuma. Tendria un olor muy desagra-
dable , si se destilase @ fuego desnudo; y para
evitar este inconveniente, hemos encargado desti-
larlo en bafio de maria,

Se podtia, si se quisiera , emplear vinagre co-
mun en lugar del que ya hasido destilado; pero
como contieng muchas partes extractivas , el que s&
obtendria, seria mucho ménos agradable.

El vinagre en la destilacion se carga, como
el agua, del espiritu rector de las substancias aro-
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maticas, el qual espiritu rector no se une mejor
con él; lo que es causa de que los vinagres aro-
’ maticos , y las aguas destiladas tengan siempre un
olor ménos agradable , que las aguas preparadas
con espiritu de vino. Asf quando se quicre tenet
estos vinagres mas petfectos , conviene afiadir espi-
sita de vino rectificado en la cucurbita , para des-
| tilarlo juntamente con los otros ingredientes ; el es-
piritu de vino se eleva el primero con el espiritu
rector , se apodera de él, se combina mejor con €l
que con el agua y vinagre.
| Quando se quiere hacer un vinagre de esplie-

go que sea ailn mas agradable , conviene mezclar
veinte quartillos de vinagre destilado en bafio de
maria con seis quartillos de espiritu de espliego
hecho por destilacion: esta mezcla se vuelve lac-
ticinosa ; pero poco & poco se aclara, y se filtra
| quince dias despues de hecha. Si quiere filtrarse
4ntes, pasard con mas dificultad , se perdera mu-
cha parte espirituosa y lo mas fino del aroma del
espliego. Este vinagre hecho de esta manera no
tiene el inconveniente del olor empyreumitico , co-
mo el que se hace destilando el vinagre juntamente
con el espliego. ,
- Vinagre de sauco.

-

T, Flor de saucoseca, vvvreesvrsoesrs una libra.
Vinagre tinto, s .o s v oo vweesenns docelibras.

. Se pone en un matraz la flor mondada de sus
plesecillos y recien seca: se echa encima €} vina-
gre: se tapa el matraz con un pergamino : se hace
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digerir esta mezcla, ya sea al sol, ya en bafio de
aréna 4 un calor muy suave por espacio de cinco §
seis dias: entonces se cuela con expresion fuerte:
se filtra el liquido por medio de un papel de es-
traza, y se conserva en una botella bien tapada.
Es & propo:ito para desleir las flemas, es reso-
lutivo, ligeramente sudorifico y anodino. La dosis
es desde una dracma hasta media onza. Se le hace
entrar en los gargarismos.
Del mismo modo pueden prepararse los otros
yinagres, tales como los de Pes -

Flor de Salvia, Hojas de Estragon,
Romero, Flor de Rosa rubra, &e.
Clavq]qs,l

Vinagre Escilitico.
¥. Escamas de Escilaseca,........ ocho onzas.
Vanggretmn, oy o e el i

Se cortan en pedacitos menudos los cachos 6 *
escamas de escila 6 cebolla albarrana : se ponen en
un matraz : se echa encima el vinagre: se hace di-
gerir esta mezcla al sol , 6 4 un calor suave por
quince dias poco mas 6 ménos, 6 hasta que la ce-
bolla esté bien penetrada de vinagre é inchada:
entonces se cuela la infusion con expresion : se fil-
tra el liquido por un papel de estfaza, y se conser-
va en una botella bien tapada.

El vinagre escilitico es incisivo , aperitivo, 4
proposito para dividir los humores espesos y vis-
cosos. Se emplea con buen suceso en Ia hidropesfa.
La dosis es desde una dracma hasta media onza.
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Es necesario emplear la escila seca enla pre-
paracion de. este yinagre , pues contiene una canti-
dad tan grande de humedad , que debilitaria, y
echaria 4 perder el vinagre, si se emplease re-
ciente.
Vinagre colchico.

B. Raiz reciente de Colchico, . . . .... . unaonza
“Vinagre tioto; . s ssess voose 0. unalibra.

Se toman las raices del colchico 6 quita-me-
riendas recien sacadas de la tierra : se las quita los
filamentos : se laban : se cortan en vodazas menu-
nudas: se ponen én un matraz : se echa encima el
vinagre : se hace digerir esta mezcla en bafio de
arena 4 un calor snave por espacio de quarenta y

 ocho horas, teniendo el cuidado de agitar de quan-
do en quando el matraz : enténces se cuela el li-
quido con expresion: se filtra por un papel de es-
treza , y se conserva en una botella bien tapada.

El vinagre colchico no se emplea solo en la
Medicina: se mezcla con miel para formar un
oxymiel, como se dira en su lugar,

Vinagre Teriacal.

Je. Dé los ingredientes del Agua Teriacal, ocho onzas.
Vinagre tinto, caevscsessboreas .. ocho libras.
S T e A e B s 2o .. .. ocho onzas.

Se toman los ingredientes que entran en el
agua teriacal : se quebrantan en un almirez de
hierro : se ponen en up matraz con el vinagre : se
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hace macerar esta mezcla al sol por tres semanas 6
un mes , 6 en bafio de arena 4 un calor suave : en.
tonces se cuela con expresion : se vuelve el liquido
al matraz con la triaca: se hace digerir otra vez
por el mismo espacio de tiempo, teniendo el cui-
dado de tener el matraz siempre bien tapado, y de

agitarlo dos veces al dia poco mas 6 ménos.

El vinagre teriacal conviene en las enferme-
dades contagiosas. Se aplica en las mufiecas , sienes
y estomago : para expeler el mal ayre, se hace
evaporar en el quarto del enfermo. Es cordial , to-
nico , sudorifico 'y vermifugo. La dosis tomada in-

teriormente s desde una dracma hasta quatro.

Vinagre de los Quatro Ladrones.

B. Sumidades de Axenjo mayor,
Axenjo menor,

Romero, i 5
i ai., onza y media
Salvia,
. Yerbabuena, l

Ruda,.......J
Flor de Espliego, .+ .« vvvevseas., - dosonzas.
Calamo aromaLtico, e » s s s s+ :
Carela, _
Clavos de especis, 33.. dosdracmas.
Nuez moscada,
At
Alcanfor, v oviyenevvns voviny . media onza,
Vinagre tinto, « s+ wevueesverasyy. ocholibras,

Se toman todos estos ingredientes secos: se mar

:
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chacan gruesamente , se toma el ajo reciente , s&
corta en rodaxitas : se pone todo en un matraz : se
echa encima el vinagre : se hace digerir la mezcla
al sol, 6 4 un calor suave en bafio de arena por
¢res semanas © un mes : entonces se cuela con ex-
presion : se filtra el liquido por un papel de estra-
za, y se afiade el alcanfor disuelto en un poco de
espiritu de vino.
Se conserva el liquido en una botella bien

tapada.

Jencial , pues se emplea con buen suceso para pre=
caver el contagio : s¢ frotan las manos y cara: s¢
hace evaporar en un quarto , exponiendo los ves-
tidos que se han de llevar , 4 fin de estar libre del
contagio. Tomado interiormente tiene las mismas
virtudes que el vinagre teriacal.

Extracto de Saturno de Goulard.

Be. Litargirio preparado, .« covceve quince libras. :
Vinagre tinto, vveoeevenerans gesenta libras.

Se reduce 4 polvo fino el litargirio : se pone
enun perol de plata con el vinagre: se coloca el
perol en una hornilla , y se hace cocer esta mezcla,
haciéndola hervir ligeramente , hasta que el vina-
gre se haya satarado de litargirio : entonces se fil-
tra el liquido , y se evapora hasta la consistencia
de xarabe muy claro.

El extracto-de Saturno no debe emplearse sino
exteriormente ; es bueno para las herpes: disipa

El vinagre de quatro ladrones es un antipesti- Virtudes.

R S ===
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muy prontamente la inflamacion ; y hay muchos
Ca+08 ©n quﬂ pruduce bi]enOS Efel:lllﬁ_ €n esfas en-

fermedades ; no obstunte es necesario emplearlo
con mucha prodencia , porque este remedio es re-
percusivo , y hace retroceder el humor hacia den-
tro : algunas veces obra como resolutivo; peroeg
dificil adivinar , qual de estos dos efectos debe
causar. ;

Rara vez se emplea el extracto de Saturno so-

lo, pues siempre se deslic en cierta canridad de
agua : se llama este liquido agua wegeto-mineral,

de la que hablaremos luego.

Olservactones.

De 1a dosis que indicamos se secan comunmen-

te veinte y ocho libras ¥ ocho onzas de extracto,
que sefiala quarenta y dos grados en el pesa-licor
de las sales, y pesa dos onzas y siete dracmas en
una botellita de la capacidad de dos onzas de agua.

Despues que el vinagre estd saturado, se fil-
tra para separar la porcion de litargirio que no se
ha disuelto : si se seca y se pesa , sg hallan cerca
de sicte libras. Este litargirio no puede servir para
otra operacion ; porque se disuelve con muchisima
dificultad en el vinagre , porque ha experimenta-
do en la ebulicion un principio de reduccion , que
impide que el vinagre no lo disuelva con la misma
facilidad que dntes.

Quando se evapora el liquido filtrado , esta
expuesto 4 enturbiarse ; pero 4 medida que se con-
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centra , se aclara 3 y muchas veces sucede , que al
enfriarse , despues de evaporado hasta al punto
conveniente, se forma una cantidad grande de cris-
tales, que son sal de Saturno : este efecto , que no
siempre sucede , proviene verosimilmente de la na-
turaleza del vinagre 5 y quando sucede , conviene
separar los cristales , y pon:rlos 4 escurrir y secar,
y es Sal de Savurno.

Extracto de Saturno en polvo.

Si se hace evaporar hasta la sequedad el ex-
tacto de Saturno liquido de gue hemos hablado,
se obtienen unos polvos , 4 los que el Autor ha da-
do el nombre de extracto de Saturno en polvo. Se

conserva en una botella. Quando se quiere hacer g

uso de ¢l , se hace disolver un poco de este polvo
en agua , y s¢ emplea como el extracto de Saturno.
Este liquido tiene las mismas virtudes : la diferen-
cia que hay , es solamente , que puede llevarse
con mas comodidad al campo y en los viages, que
¢l extracto de Sdturno en licor.

Agua vegeto-mineral , 6 Agua de Saturnd:

B. Agua destilada, comeveoesennes dos libras.
Extracto de Saturno liquido, - .. media onza,
Aguardiente, ..o cocavranoae dos onzas.

Se ponen estos tres lignidos en una botella,
pesindolos en ella; se agita para mezclarlos , y el
agua vegeto-minetal estd hecha. :
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Se emplea para lavar , y fomentar las herpes,
{1 otras excoriaciones , que provienen en el cutis;
produce buenos efectos en estas enfermedades s pe:
Yo es preciso usarla con mucha prudencia , por lag
razones que hemos dicho , hablando de las virtu-
des del extracto de Saturno.

Observaciones.

El extracto de Saturno es una disolucion de
plomo por el vinagre : esta preparacion se conoce
de tiempo inmemorial en la Chimica ; pero conel
nombre de vinagre de Saturno. El extracto de Sa-
turno en polvo era ménos conocido. Todos los li-
bros de Chimica enseflan , que haciendo evaporar
el vinagre de Saturno hasta que forma una ligera
pélicula , el liquido da al enfriarse unos cristales
conocidos con la denominacion de sal de Saturno.
Unos emplean el vinagre natural y otros el des
tilado. De qualquiera manera que se prepare , re.
sulta siempre una combinacion de plomo y de vi-
nagre , que tiene las mismas propiedades.

Encargamos que 'se emplee ¢l agua destilada
para preparar el agua vegeto mineral , 6 2 lo mé-
nos el agua de rio muy pura ; porque la mayor
parte de las agnas contienen mucha salenita 6 ye-
so. Quando se usa de semejante agua , la mezcla
se pone blanca inmediatamente, y un poco despues
se forma un sedimento blanco: estos efectos aconte-
cen, porque el acido vitriolico de la selenita dexa
la tierra con que estaba unido para combinaxse con
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¢l plomo del extracto de Saturno , y forman jun-
tamente un vitriolo de plomo. En el mismo instan-
te el vinagre se une con la tierra de la selenita , y
forman ambos una sal acetosa-caliza. En esta ac-
cion acontecen dos descomposiciones y dos combina-
ciones s y a lo ménos es bien cierto, que en este
caso de descomposicion , el medicamento que se ha
preparado no es ya agua vegeto-mineral , sino una
mezcla de vitriolo de plomo , de sal acetosa y de
aguardiente. En esta ocasion el vitriolo de plomeo
se precipita baxo la forma de un polvo blanco,
aunque €s una materia salina enteramente disolu-
ble en el agua : esto proviene de que es poco diso-
luble , y no hay bastante agua para disolver toda
1a cantidad que se ha formado: la agua restante
contiene en disolucion un poco de este vitriolo de
plomo. En fin , si seafiade al precipitado mucha
agua hirviendo , se disolvera enteramente ; lo que
prueba que es una substancia salina , y no ua ver-
dadero precipitado.

De los Medicamentos liquidos que se preparan
con la Miel y Azucar.

TLas infusiones , cocimientos y la mayor parte
de los zamos depurados , de que anteriormente he-
mos hablado , no pueden conservarse sino algunos
dias ; pues son unos medicamentos magistrales, que
so preparan , quando hay necesidad de ellos. Pero
se ha reconocido en la miel y azucar la propiedad
de conservar aquellos liguidos , sin alterar sus vir-
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tudes ; lo que ha hecho formar con ellos medicz-
mentos oficinales. Estos remedios son cémodos; pues
presentan a la Medicina en todas las estaciones del
afto liquidos , que no pueden adquirirse sino en
cierto tiempo : los enfermos se hallan servidos con
mas prontitud : y en fin, el sabor desagradable y
fastidioso de muchos xugos, 6 de muchas decoccio-
nes de plantas, se halla corregido por el del azi-
car y la miel, que esdulce y agradable. Estas pa-
fece que son las razones principales ; porque los an-
tiguos han compuesto estas suertes de remedios.

Antes que el azucar se conociese , no se em-
pleaba sino la miel en la Farmacias pero poco 4
poco se ha sustituido el azucar en la mayor parte
de las composiciones, en que entraba la miel. Se
ha dado el nombre de mieles 4 los medicamentos
liquidos, en que la miel se ha conservado, y el de
xarabes 4 los que se han preparado con azucar. Sin
embargo estas defiominaciones no se han observa-
do con exdctitud, como veremos en la cxPheacmn
de estas composiciones.

Las mieles y xarabes se dividen en simples y
compuestos. Son alterantes 6 purgantes.

Miel,

La miel es una substancia espesa ; fermentati-
va, dulce, azucarada, que las abejas sacan de las
flores. Hasta ahora parece que ha sido imposible 4
los Naturalistas determinar, si la miel experimen=
ta algunas elabetaciones miéntras permanece en el
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estémago de estos insectes. La miel da por 1a ana-
Iysis substancias 4cidas, como la mayor parte de los
vegetables ; pero esto no es una razon para creer
que la miel no ha sido elaborada por las abejas,
pues estos insectos dan ellos mismos materias 4ci-
das.

Quando se quiere sacar la miel , se ponen los
panales sobre unos zarzos de mimbres: la miel des-
tila por si misma, y se recibe en vasija_s que se co-
Jocan debaxo de los zarzos. Se llama miel virgen
la que se obtiene de esta manera, y es la mas pu-
ray la mejor. Quando la miel no destila mas, se
ponen los panales en un saco de tela, se expri-
men con una prensa, y sale una miel que no es tan
pura como la anterior , y siempre contiene un po-
co de cera,

La miel contiene unasal esencial sacarina,
que tiene todas las propiedades del azucar, y*que
en efecto es un verdadero azucar: se obtiene por
manpiulaciones particulares, de que hablaré luego.

La miel es blanca 6 amarilla. La primera es la
mas estimada porque es mas pura, y la mejores la

~de Narbona; pero viene casi tan buena de otras
partes. La que se emplea en la mayor parte de los
medicamentos internos es la de Narbona, y la blan-
ca del Gatinots : la amarilla de las cercanias de
Paris se emplea en los medicamentos externos.

Se elige la que ticne consistencia granugienta
y reciente ; pero hay muchas preparaciones para
la que se escoge lisa , y que al mismo tiempo ten-
ga consistencia. 5

TOM. II, s
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La miel es laxante , detersiva y algunas ve-
ces aperitiya , pectoral y @ propésito para dulcifi-
car las acrimonias del pecho , y para evacuarlas.
Se usa con freqiiencia en las lavativas laxdntes y
purgantes, La dosis es desde una onza hasta qua-
tro para cada lavativa.

Miel depumd;z 7

Se toma la cantidad que se quiere de miel
blanca : se la afiade la quarta parte de u peso de
agua pura : se hace que dé esta mezcla algunos
hervores : se quita la espuma que se forma en la
superficie del liquido, pero solamente una 6 dos
veces : se cucla por un colador de estamena, y se
guarda en una redoma. Despues de algun tiempo
de preparada, toma la consistencia casi tan dura
como la que tenia dntes.

La miel depurada tiene las mismas yirtudes
que la miel regular , y solamente es mas pura.

Observaciones.

La depuracion de Ja miel se hace ccn el desig-
nio de separar algunas substancias extranas , que sg
elevan 4 la superficie en forma de espuma, Quan-
do se ha empleado una buena miel, basta separar
una 6 dos veces la espuma: quando hierve, se voel-
ve espumosa ; este efecto proviene de las ampolli-
tas de ayre , pues quuhclo se enfria desaparece es-
ta especie de espuma. Pero quando la micl es afieja
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¥ liquida , y ha fermentado , arroja mucho ma-
| yor cantidad de espuma , no adquiere la consisten-

cia tan dura, ni tan prontamente como la buena
miel.

La miel contiene principios dulces y aromati-
cos, que se disipan por una demasiado fuerte y lar-
ga ebulicion : asi conviene no tenerla mucho tiem-
po al fuego T.

En general quanto mejor y mas bien elabora-
da sea la miel , tantomas facil es purificarla;, y da
ménos espuma 5 asi para purificar la miel'de Nar-
bona , basta liquarla sin agua, y colarla por un co-
lador de estamefia.

El sabot sacarino de la miel se halla en una
infinidad de materias vegetales , como en las pe-
ras , manzanas: enel caliz de muchas flores, co-
mo la clavellina y jazmin , en las caftas del trigo
verde , &c. pero de todos los vegetales, las canas
de que se saca el azucar, son las que contienen
mayor cantidad de materia sacarina. La miel, por
Jo que toca 4 los principios queJa constituyen, pue-
de compararse con &sta @iltima substancia ; y alna
debe presumirse que €s muy posible sacar de la
miel , y con ventaja, azucar semejante al ‘que se
obtiene de las cafias de azucar. Mi conjetura esta

1 Silvio hace la misma observacion : Véase su obta va
citada pag. 274, donde reprehende 4 Servitor , Autor contem-
poraneo , de haber encargado hacer hervir largo t‘icmpd" la
miel , y en una gran cantidad de agna , y ain de remplazarla
segun se vaya svaporando. a2
S2
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fundada sobre experimentos que he hecho con esta
materia, por medio de los que he extraido de la
miel por la cristalizacion un azucar que no se di-
ferencia en nada del azucar piedra regular. Voy 4
exponer estos experimentos , y deseo que puedan
ser utiles 4 los que intenten examinar esta materia
con el designio de sacar azucar en gran cantidad.
Hice hervir miel de Narbona en la suficiente
cantidad de agua , evaporandola hasta la consisten-
cia de xarabe espeso. En el espacio de dos 6 tres
meses se formo una gran cantidad de azucar pie-
dra ; que yo separé de la substancia siruposa , é
hice escurrir por algunos dias: despues disolvi este
azucar piedra en la suficiente cantidad de agua,
y lo hice evaporar hasta la consistencia de xarabe:
en el espacio de un mes se formd una nueva can-
tidad de azucar piedra : da sep'lré otra vez del li-
qu:do siruposo , y reiteré alin tres veces la disolu-
cion de este azucar y su separacion del liquido si- -
ruposo; y en la Giltima vez el liquido que estaba
poco viscoso, di6 cristales, que tenian la forma,
sabor y dureza del azucar piedra. De dos libras de
miel de Narbona saqué cerca de media onza de
azucar cristalizado de aquella forma.

- La miel regular de este pais no da con la mis-
ma facilidad , ni con mucho, esta especie de sal
esencial, Me he visto obligado 4 reiterar las solu-
ciones un gran nimero de veces, y por este mé-
todo he sacado una sal esencial absolutamente se-
mejante 4 la anterior.

- Todas estas soluciones reiteradas sirven pars
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despojar 4 esta especie desal de una materia mu-
cilaginosa , que se opone @ su cristalizacion. Quan-
do se ha llegado 4 la tercera 6 quarta solucion del
azucar piedra, el liquido esta claro , transparente
y muy poco viscoso en comparacion de la disolu-
cion de la miel, pues no tiene, por decirlo asi, si-
no la consistencia de un liquido salino evaporado
hasta el punto de cristalizacion. '

- Reiteré los mismos experimentos con liguidos,
de que habia sacado azucar en cristales, y me dié-
ron una nueva cantidad de sal esencial semejante
4 la anterior, de que resulta que verosimilmente
pudiera sacarse de la miel por otras manipulaciones
mayor cantidad de azucar , que la que yo ke ob-
tenido. Yo no he intentado ningun otre medio,
que el que acabo de exponer, pero pudieran en-
sayarse con la miel las mismas operaciones, que se |
hacen con la materia melosa , que se separa de las
cafias d¢ azucar: bistame haber demostrado , que
estas materias tienen muchas propiedades comunes,
y que la miel de nuestras provincias puede dar un
azucar absolutamente semejante 4 la que se hace
venir de paises extrangeros. :

En la tapa de los barriles de niiel de Narbona
y del Gatinois , quando son puevos , se halla vna
materia blanca , que es un verdadero azucar, que
s¢ ha separado de la miel. :

Las preparaciones de la miel que tienen uso en
la Farmacia traen diferentes nombres, como hy-
dromel y oxymiel. Daremos algunos exemplos de
cada una de estas preparaciones.
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MIELES SIMPLES.

Hydromel simple.
Be. Miel de Narbona ¥, ........., + . libra y media.
AP S 4 ieeie e gos libias

Se entibia el agua y se disuelve en ella la miel,
Este liquido sirve de tisana. Puede aumentarse la
dosis de la miel, segun la necesidad 6 gusto del en-
fermo. ¢

Se llama esta mezcla hydromel simple , a fin
de distinguirla del hydromel vinoso, que es agua
y miel que han fermentado juntamente.

El hydrome] es pectoral, detersivo y ligera-
mente laxante : se da para las toses, quando es ne-
cesario evacuar con suavidad el humor , que pro-
voca la tos. La dosises desde media 6 una azums
bre al dia, tomada por vasos de tres 6 quatro on-
zas cada uno.

Oxymiel simple.

Be. Mielblanea, . o.ooneunnnn. .. .. ocho onzas.
Vinagre blanco, ..+ «sv vvvv ey o000 o0 quatro onzas,

Se pone la miel y el vinagre en un cazo de
plata: se cuecen juntos d un calor snave hasta la
«consistencia de xarabe, teniendo el cuidado de qui-
tar la espuma que se forma en el primer hervor.

El Oxymiel es incisivo, sirve para disolver los

r La buena miel de la Alcarria es tan buena como la de
Narbona, N. T.
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flumores viscosos que se adhieren a la garganta y
echo : se hace entrar en los gargarisimos. La dosis Desis
es desde dos dracmas hasta una onza.

i Observaciones.

Para conocer que una miel ha adquirido por

1a ebulicion la consistencia de xarabe, se shacen
enfriar alguuas cucharadas en un plato , y se ha-
ce una raya con la cuchara 6 espumadera, como
para separar en dos partes la miel que se halla en
el plato : si los dos bordes permanecen un instane
te sin reunirse, es una prueba que la miel esta bien
cocida : 6 bien se toma una cucharada de esta miel,
que se ha enfriado , y se dexa caer poco a poco
dela altura de un pie con corta diferencia : quan-
do est4 suficientemente cocida , cae sobre el plato,
sin dividirse en porciones : quando se divide , es
una prucba cierta que no estd bastante cocida.
Quando las mieles estan demasiadamente cocidas,
forman cristales de azucar, lo que es una verdade-
1a cristalizacion de la miel , como acabamos de de-
cirlo : quando no lo estan suficientemente , fermen-

tan , se agrian , y se destruye masy mas la virtud

de los ingredientes, Vale mas que peguen por de-

masiadamente cocidas; porque quando forman cris-

tales de azucar , la virtud de las drogas no expe-

rimenta alteracion alguna. :

Uno de los mejores medios de conocer el pun-

to justo de la coccion de las mieles, para aquellos
que 1o estan acostumbrados a prepararlas con fre-

N
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qiiencia , es la comparacion de su peso especifico
con el del agua. Una botella que contiene una on-
za de agua pura , debe contener diez dracmas | y
quarenta y dos granos T de miel cocida hasta Iz
consistencia de xarabe : si se halla mas pesada , es
preciso baxar la consistencia , afiadiendo un poco
de agua : si se halla mas ligera , se debe evaporar
una parte hasta que haya adquirido aquel punto:
no obstante , este peso puede variar cerca de doce
- granos mas sin inconveniente alguno ; pero no de-
be ser menor.

El punto justo de la coccion de las mieles y
xarabes es muy dificil de conseguir ; porque se ne-
cesita mucha préctica para conocerlo bien. El peso
especifico comparado con el del agna es solo el
medio bueno y exfcto; pero lo hallo muy engor-
Yoso , porque se necesitan pesas y pesos, dexar en-
friar un poco el zarabe que ‘'se prepara, y tener
una botella, cuya capacidad sea exictamente cono-
cida : miéntras se hacen todas estas operaciones , el
xarabe que queda en el perol contina cociéndose,
y se halla siempre de mas consistencia que la pe-
quefia porcion que se ha puesto & parte para la
prueba. Para mayor comodidad propongo yo el
pesa-licor de las sales cuya descripcion hemos da-
do dntes: Quando se cree que la miel estd cocida,
5¢ aparta por un poco de tiempo el perol del fue-
80, para que la superficie del liquido esté tranqui-
12, y no alterada con el movimiento de la ebuli-

1 Estando la temperatura £ dicz grados sobre cero.
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clon ; se mete el pesa-licor en la miel, y si se para
en el término de #reinta grados, esta suficiente-
mente cocida , si indica ménos no lo esta bastante;
al contrario, si el pesa-licor sefiala mayor ni-
mero de grados, es una prueba-de que lo estd de-
masiadamente : en el primer caso es nccesario no
dexatla cocer mas 5 en el Gltimo es preciso dismi-
puir la consistencia con la adicion de un poco de
agua. Estas mismas mieles quando se han enfriado
enteramente 4 la temperatura , de que acabamos
de hablar , deben sefialar en el pesa-licor treinta
y quatro grados.
Este medio es muy simple, pues con €l no

hay necesidad de dexar enfriar una porcion del xa-

rabe , para conocer su consistencia : se pone inme-
diatamente el pesa-licor en la miel 6 xarabe hir-
viendo: basta que la superficie del liquido esté tran-

quila, porque si estuviera hirviendo el pesa-licor,

estaria en movimiento , y no pudiera verse a que
grado se para.

El oxymicl tiene un sabor mas fuerte que el
vinagre puro: pero parece mas dulce , porque el
sabor sacarino de la miel lo oculta. Este au-
mento de acidez proviene: 1. De que concen-

trandose el vinagre en la coccion, la parte extrac-

tiva que queda es mas 4cida que la que se evapora.
2.° De que el vinagre es un dcido oleoso que di-
ficilmente se combina con los principios sacarinos
de la miel.

Es muy esencial, que los oxymizgles no se pre-
paren en vasijas de cobre. Estos medicamentos se
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convierten en eméticos, por razon de la porcion dg
cobre que disuelve el vinagre: es necesario em-
plear vasijas de tierra bien cocidas sin varnizar, §
de vidrio , quando no las hay de plata : las vasijas
de tierra vidriadas pueden servir : pero el vinagre
ataca el vidriadode plomo que cubre su superficie,
quando se dexan en ellas por algun tiempo dichos
medicamentos.

Oxymiel escilitico.

B. Miel blanca, . ....... v e e cnone s quateo librag
Vinagre esciliticoy oo s oaias wenve s dos libras,

Se cuece este oxymicl 4 un fuego manso, dela
misma manera que se ha dicho del oxymiel simple,

Conviene para evacuar los humores viscosos de
los pulmones y estémago, en la asma, y para re-
solver ciertas obstrucciones.

La dosis es desde una dracma hasta una onza

Miel de Ninfea.

ad....docelibras.

. Flor de Ninfea reciente, , . . }

Mirel atmarilla,. woui.. e

Se hace hervir la flor de ninfea en doce libras
de agaa poco mas 6 ménos : se cuela la coccion sin
exprimirla: se deslie la miel en la decoccion : s
hace cocer todo hasta la consistencia de xarabe, te-
niendo el cuidado de separar la espuma,

Refresca y humedece: dulcifica y modera los
cursos: y solo se administra en lavativas. La do-
sis es desde una onza hasta guatro.

r—
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Miel violada.
. Flor de violeta reciente con sus cilices, . .. dos libras.
- -.—ﬁ“
Micl amarilla, o v cowrresnrresners oo seis libras

Se pone la flor de violeta en una vasija con-
veniente: se echan encima, quatro libras de agua
hirviendo : se dexa todo en infusion doce horas,
cenicndo el cuidado de cubrir 1a vasijat entonces
se cuela con expresion @ s€ mezcla la miel en la
infusion : se cuece todo hasta la consistencia de xa-
rabe, y se tiene el cuidado de quitar la espuma.

Esta miel es buena para dulcificar , refrescar y
ablandar ¢l vientre; no se emplea sino en lavativas.
La dosis es desde una onza hasta quatro.

Comunmente se hace esta miel con los célices
de las violetas, 6 con aquello que queda despues
que se ha separado la flor , que se emplea para
hacer el xarabe y conserva. Lemery observa muy
bien en este asunto , que en la confeccion de esta
miel el intento es darla la virtud laxante y emo-
liente ; y los cdlices de la violeta son muy & pro=
posito para este fin sin emplear la flor.

Miel Merau_riﬂ!. =

®. Zumo depurado de Mercurial, o) _ _ :
Wl } 5045 LoHG

Se ponen estas dos substancias en un perol, ¥
e ctecen hasta Ja consistencia de xarabe, teniendo
el cuidado de separar la espuma.

Virtudes,

Dosis.
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Virtudes, La miel mercurial es purgante : se emplea e
los c6licos ventosos y en las enfermedades histéri.
Dosis. - ¢as, promueve un poco la orina. La dosis es desde
una onza hasta quatro. No se administra sino en la.
vativas.
Micl de cohombrillo amargo.

Be. Fruto de cohombrillo amargo bien maduro, . una libra,
Mitelarmaritlay o ahe wilas Chiaienels aese Qo libras

Se machaca en un mortero de marmol el co-
hombrillo amargo 6 silvestre: se afiade la miel: s
pone todo en un pafio ; se suspende encima de una
vasija, y s¢ dexa hasta que la materia haya pasado
por el lienzo : entonces se cuece hasta la consisten- |
cia de xarabe; y se cuela por un colador de bayet,
Virtudes. Esta miel es un purgante drastico: se emples
en la hidropesia : promueve la menstruacion ‘en
las mugeres : y expele las secundinas; pero como
este remedio es violento, es necesario administrace
posis, lo con mucha circunspeccion. La dosis es desde una
dracma hasta quatro para cada lavativa: rara vez
se hace tomar por la boca.

Mizl de Romero,

o
%. Flor de Romero reciente con sus cilices, ocho onzas.
Hojas recientes de Romero enteras, . , . quatro cnzas.
Miel blanca depurada, .. ... .0vuu. libra y media.

Se toma la miel blanca depurada, como an-
teriormente se ha dicho , y cocida hasta la cousis-
tencia de xarabe: se echa hirviendo en una vasijs,
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en l2 que se han puesto la flor y hojas de romero:
s tapa Ja vasi]'a exdctamente, y se tiene en bafio de
maria & un calor suave diez 6 dece horas : se pasa
por un colador de estamefia , y se guarda en bote-
Jlas. Por medio de esta manipulacion se conserva

todo el olor del romero en la miel.

La miel de romero conviene en los c6licos ven-
tosos, en las enfermedades histéricas , y fortifica los
intestinos. Se la hace entrar en las lavativas desde
una onza hasta quatro.

Miel Eseilitica.

Be. Escamas de escila secas, . .. .. ... dosonzas.
Agug caliente, s ov oiauseaa-u.. treslibras, -
MielTblanea, = v fvet sl vy libraymedla.

Se cortan los cachos 6 escamas de la escila: se
pomen en un matraz con la cantidad de agua se-
nalada : se ponen en infusion en bafio de maria ca-
liente por doce horas : entonces se las hace cocer:
se cuela la decoccion con expresion : se afade la
miel : se clarifica todo con una o dos claras de hue-
vo3 y por Gltimo se cuece hasta la consistencia de
xarabe,

Es incisiva : divide los humores Viscosos y es-
pesos: conviene en la asma hiimeda , catarros y pi-
tuita, La dosis es desde dos dracmas hasta una onza.

Observaciones.

I.a§ mieles de que acabamos de hablar tiaeg

Virtudes.

Virtudes,

Dosis.
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mucho uso en la Medicina. Unas, como la mers
curial, violada y de ninfea, se emplean en lasla-

yativas purgantes : otras, como la de romero y la °

escilitica se administran con freqiiencia por la bog,

Algunos no hacen sino una sola especie, ylz
distribuyen en muchas orzas rotuladas con dif:rep-
tes nombres. Sin embargo, es cierto que todas tie.
nen sus propiedades particulares, y no tienen Jog
mismas virtudes: €s un abuso intolerable hacet
semejantes substituciones.

Otros hacen la miel violada y la miel mercu-
rial con la decoccion de qualquiera planta, no to-
mandose el trabajo de sacar el zumo de la mercu-
rial. Por lo que acabamos de decir es facil de com
prehender, quan poco debe contarse con las vir-
tudes de las mieles de cohombrillo amargo y ¢
cila preparadas de este modo. Estos medicamentos
quando estan bien hechos y fielmente preparados
1o estin destituidos de virtudes.

La Farmacopéa de Paris prescribe dexar I
quar la miel con ¢l zumo del cohombrillo amar
go; verosimilmente serd para que no tenga la pare
te mucilaginosa de este fruto.

La miel violada, que se hace con la flor , no
~ conserva casi nada del color de la violeta , porqué
se pierde en el discurso de la ebulicion larga qué
es preciso dar a esta micl para cocerla.

-
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Oxymiel colchico.

B, Vinagre colchico, vuvaannesosenreons una libra.
Miel Blancas. s aes vesssayios astasass Gosilibrag

Se pone el vinagre colchico en un perol de
plata : se agrega la migl: se hace cocer esta mez-
cla 4 fuego manso , hasta que haya adquirido la
consistencia de xarabe , tefiiendo el cuidado de
quitar la espuma que se forma al principio : y se
conserva en una redoma bien tapada.

El colchico es una planta dafiosa : Mr. Stork
Médico de Viena ha tomado 4 su cargo exdminar
nuevamente muchos vegetables peligrosos, para
adquirir 4 la Medicina remedios mas activos, que
los que comunmente se emplean en ciertas enfer-
‘medades. En el oxymiel colchico ha reconocido
una virtud diurética en alto grado: encarga esta
rémedio en las enfermedades, en que las serosi-
dades son muy abundantes, 6 estdn estancadas en
algun parage, y quando la enfermedad debe ser ex-
pelida por la orina: juzga este remedio bueno pa-
ra los hidrépicos. La dosis es de una dracma. Al
principio se administran dos tomas semejantes al dia,
una por la mafiana y otra por la tarde: algunos
dias despues se hacen tomar tres 6 quatro dosis en
una infusion de té.

Observaciones.

La raiz del colchico es tan activa, que Mr.

VYirtudes.

Dosis.
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Stork dice , que habiendo aplicado sobre su Iengua
un pedacito quebrantado, experiment6 una pesa-
dez, su lengua se puso rigida, y perdi6 en ella ca-
si todo sentimiento : pero no sucedié lo mismo cog
un trozo de esta raiz que habia infundido en ¢l
vinagre : se sirvi6 de €l para frotarse la lengua y
el paladar, y no experimenté sino una ligera sen-
sacion de calor y astriccion.

Mr. Stork observa que el vinagre y los 4cidos
atemperan considerablemente la virtud 4cre de este
remedio: esto lo ha experimentado en su misma
persona. Habia tragado un grano poco mas 6 mé-
nos de esta raiz teciente 'y pura; lo que le habia
reducido 4 un estado tan peligroso, que ya se arre:
pentia y temia perder su vida : salié de las angus-
tias que experimentaba , usando interiormente de
una bebida hecha con zumo de limon , de espiritu
de nitro dulce y xarabe de diacoedio , desleido todo
en la suficiente cantidad de agua.

Estas observaciones hacen ver con quanta prue
dencia debe usarse este remedio.

Miéntras que se divide en rodaxas esta raiz
reciente , exhala alguna cosa dcre, que irrita las
narices , garganta y pulmon. Las extremidades
de los dedos que la tocan se entorpecen poco 4
poco, y pierden por'algun tiempo un poco de su
sensibilidad natural.

Miel Rosada é Rhadomel.

Be. Rosa castellana con su ufiuela y seca, .. una libra.
Cilices de Rosa recientes, . vy« vu oo 0cho Gnzas.
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Agua hirviendo, . e vsw v vveave oo quatro libras,

Miel blanca,. «oisvsindessvevine, seislibras,

Se ponen la rosa castellana y los calices en una
cucurbita de estano estrecha de boca: se echa en-
cima la agua hirviendo: se tapa exactamente la
va‘_si;a_: se tiene la infasion en un parage caliente
doce heras : despues se cuela por un pano, expri-
miéndola solamente entre las manos sin recurrir a la
prensa: se mezcla este liguido con la miel: se clari-
fica todo con algunas claras de huevo: se quita la es-
puma que se forma en el primer hervor: se hace co-
cer hasta la consistencia de xarabe, y se cuela es-
tando hirviendo por medio de un colador de bayeta.

Es detersiva y astringente: se la hace entrar
en los gargarismos, inyecciones y lavativas, quan-
do es necesario constrefir el vientre y fortificar los
intestinos. La dosis es desde una dracma hasta una
onza en los gargarismos, y hasta quatro onzas en las
lavativas.

Observaciones.

Algunas Farmacopéas encargan emplear una
decoccion de calices de rosa, porque esta parte
contiene un principio gomoso astringente; pero co-
mo da mucho mucilago por la ebulicion, es me-
jor hacerla infundir con los péralos de las flores:
ademas se disipa menor cantidad de olor, que resid‘é
especialmente en esta parte. ,

Quando se exprime la rosa por medio de la
prensa , salen con el zumo algunas substancias resi-

TOM, 1L * T

Virtudes.

Dosis.
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nosas que enturbian el liquido, é impiden que pue-
da aclararse por la clarificacion: entonces esta miel
no estd clara sino quando esta caliente: y enfridn-
dose se vuelve turbia y nebulosa, y es imposible
clarificarla, 4 no ser por intermedios que destruyan
su virtud.

Quando las claras de huevo que se han em-
pleado no bastan para clarificar las mieles, se su-
ple esto por la adicion de algunas onzas de agua
fria, que de quando en quando s¢ echansobrela
miel quando hierve: por este medio sc para la
ebulicion algun tiempo ; lo que facilita la separa-
cion de la fécula de los ingredientes que entur-
bian el liquido. :

Esta miel como tambien las otras de que aca-
bamos de hablar , quando estan perfectamente cla-
ras, pasan por el colador de bayeta , é igualmente
se cuelan bien, estando en su punto de coccion,
miéntras que estan muy calientes; pero pasan con
mucha dificultad quando estin algo turbias; y lo
mismo sucede, aunque muy claras quando estin 4
medio enfriar.

La miel rosada debe estar perfectamente clara,
transparente, y tener un color encarnado que tire
al de rosa seca.

Algunos emplean una cantidad mucho menor

~de rosa que la que prescribimos aqui , y la que se

emplea comunmente. Dan 4 esta miel la intension
del olor que la falta, afadiendo inmediatamente
despues que esta cocida un poco de 4cido vitrigli-
o, que exdlta y aviva considerablementa el color
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encarnado ; pero esta especie de miel se vuelve
negra al cabo de cierto tiempo por dos razones. ‘
1.* El acido vitriélico se une con el tiempo muy
{ntimamente con los principios de la miel: se forma
un poco de acido sulfurco, que no es sensible al ol-
fato ; pero obra de un modo sensible sobre el color
de la rosa que destruye, quando estd en este estado.
® El acido vitridlico el mas puro contiene siem=
pre cierta cantidad de hierro, como yo lo he de-
mostrado T. Este hierro se precipira por el princi-
pio astringente de las rosas, y forma una porcion
de tinta: son pues dos las causas que concurren a
un mismo tiempo, la una para destruir el color
de este medicamento , y la otra para mudar el co-
lor encarnado en negro. :

MIELES COMPUESTAS.
5 Miel de Largavida 6 xarabe de ngdwdd

conoctido tambien bazxo los mombres de zarabe de
Calabria, xarabe Mercurial, xarabe
de Genctana.

Be. Zumo depurado de Mercurial, < .+ 4. ... dos libras,

Borraja, z :
@3, - 4. ocho onzas. :
Buglosa, :
Riiz de Gladiclo,. . vv iii cvivwa e dosonzas.
GrenCIAna, vy o v v e e ve v s e s UNAONZA,
Micl B AeR =2 s im s ase oD m s w tres libras.
Vi Blanco, vo s o% v v s cnevin ss v oo doceionzas,

2 Kn mi Disertacion sobre el Eter pag. 62, 233, 236
T2
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Se cortan las raices en rodaxas: se ponen en
un matraz con el vino, y se dexan infundir 4 frio
veinte y quatro horas : se cuela esta infusion , ex-
primiendo ligeramente el residuo: se pone la in-
fusion en un perol de plata con la miel y zumos
depurados : se cuece todo 4 fuego manso hasta la
consistencia de xarabe, teniendo el cuidado dé se-
parar la espuma: quando esta cocida se cuela,
miéntras esta caliente , por medio de un colador
de bayeta.

Quando se quiere hacer purgante este xarabe,
se aflade en su coccion la infusion hecha al fuego
de onza y media de sén.

Este xarabe debe sefialar en el pesa-licor vein-
te y nueve grados miéntras esta caliente, y treinta
y tres quando esta frio. Este xarabe purga las se-
rosidades, abre las ganas de comer, excita la mens-
truacion, y conviene en la asma. La dosis es desde
dos dracmas hasta una onza.

Observaciones.

Este medicamento se halla colecado en la clase
de los xarabes en todas las Farmacopéas ; pero co-
mo es la miel la que lo constituye, he pensa-
do que era mejor ponerlo entre las mieles. Trae
igualmente diferentes nombres , que le han dado
varios Autores , y que he tenido por conveniente
poner aqui: lo mismo haré por lo que toca a los
otros medicamentos , que tienen uso baxo dedi- |
ferentes denominaciones. |
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Fsta miel no necesita de clarificarse con claras
de huevo , como la mayor parte de las otras ; el
vino blanco extrae de las raices algunas substancias
‘que el agua no puede extraer , y sirye ventajosa-
mente para clarificar esta miel; pues su dcido causa
este efecto mucho mejor que las claras de huevo.
No se intenta conservar la parte espirituosa ded vi-
10 ,y por esta razon se pone al misno tiempo que
las otras substancias.

No daremos otros exemplos de las mieles com-
puestas , porque ésta-sola esta en uso en Paris.

Azucar.
El azucar es una sal esencial , inflamable , di-
soluble en el agua y de un sabor dulce : se com-
pone de aceyte, acido y tierra: esta substancia
tiene mucha analogia con la miel.

Se saca el azucar de la medula de una planta,
que se llama arundo sacharifera 6 cana de azu-
car + se cria naturalmente en las Islas Canarias y
paises calientes de la América.

Quando las cafias de azucar estin maduras, se
exprime la medula que contienen , haciéndolas pa-
sar por entre dos cilindros : sale baxo la forma de
un licor viscoso : se cuece en calderas con agua, -
que se afiade de quando en quando , para retardar
la ebulicion, y dar tiempo 4 que se forme la es-
puma ; la qual se separa. Quandoel liquido estd
suficientemente clarificado , se saca por inclinacion
para separar las heces , que se han precipitado. Se




204 ELEMENTOS

vuelve a cocer nuevamente el liquido decantado; -
pero con una ligera lexia de cal viva y sal alkalj,

y se tiene cuidado de separar la espuma : luego que
esta suficientemente claro, se pasa por un colador
de bayeta : se hace cocer 4 un fuego mayor en una
caldera , agitindolo continuamente , y siempre qui-
tanglo la espuma.

Quando este liquido ha llegado 4 aquel grado
de coccion , en que se pueda congelar enteramente
al enfriarse , (lo que se llama azucar cocido d la
pluma’) se disminuye el fuego, y se hace evapo-
rar con mas suavidad el liquido , hasta que se re-
duzca a pequefios granos : enténces se echa , estan-
doafin caliente, en moldes de tierra de figura cdni-
ca, que tienen un pequefio agujero en la punta, la
que se coloca hacia baxo. Se dexa este azucar veinte
y quatro horas en estos moldes, 6 hasta que se haya
congelado : entonces se destapa el pequefio agu-
jero de los moldes, para hacer escurrir la mate-
tia siruposa , que'no se ha congelado. Se dexa es-
currir este azucar quarenta dias; al cabo de este
tiempo se pone en'cada molde, en la superficie del
azucar , una capa de tres 6 quatro dedos de grueso
de arcilla amasada con agua hasta la consistencia de
una pasta blanda: la humedad contenida en esta
arcilla penetra poco a poco el azucar , se lleva con-
sigo una parte de la materia siruposa que ha que-
dado, y se escurre saliendo por el pequefio aguje-
ro de los moldes. Quando el azucar estd suficiente-
mente escurrido y seco , se saca de los moldes , €l
que s¢ halla en pedazos de un color dorado, 6 gris,
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6 de un gris blanquecino : esto es lo que se llama
azucar mascabado , y azucar refinado por la
tierra , porque en su superficie se pone tierra para
depurarlo. Este azncar es muy impuro , y en este
estado no se hace uso de él, y se purifica como
luego diremos. -

El liquido espeso que ha salido de los moldes,
no puede adquirir mas consistencia que la de la
miel : se Ylama xarabe de azucar , micl de canas,
liguido meloso remel , melaza , dulzaing ,y el po-
pulacho de Francia micrda del Principe de Oran-

ge (merde du Prince d’Orange), y mierda para
Maria Graillon (merde & Marie-Graillon).

Se hace uso de esta materia para alimentar las
bestias; y algunos se sirven de ella para preparar
sus xarabes.

Para refinar el azucar mascabado, se cuece
en una caldera con una lexia alkalina: se aflade
sangre de buey que s¢ ha batido conun poco de

‘de agua. Quando el xarabe estd bien claro , se
pasa por un coladero, y se acaba de evaporar has-
ta que adquiera la consistencia 4 la pluma : en-
ténces se_echa en moldes de tierra, semejantes a
los de que hemos hablado arriba’s pero habiéndo-
los mojado dntes. Quando el azucar se ha endure-
cido, se destapan los agujeritos de las puntas de
los moldes, 4 fin de que la matetia siruposa se es-
curra : despues se echa sobre este azucar pof la
parte superior y ancha del molde arcilla blanca,
amasada con agua hasta la consistencia de.puchzs
hasta la alura de dos 6 tres dedos. Quando la ar-
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cilla ha perdido toda su agua y esta seca, se se.
para : se pone otra nueva, que igualmente se ha
desleido en agna , y se repite afin esta maniobra
una 6 dos veces. Asi que la filtima arcilla se ha se-
cado enteramente , se separa del azucar, y éste s
saca de los moldes ; el qual tiene tres colores di- -
ferentes : la parte superior es mas blanca , porque
ha sido mas lavada por la humedad de la a{cilla;
el medio no es tan blanco ;% en fin, el azucar de
la parte inferior es moreno , porque afin estd im-
pregnado de una cantidad de agua-madre : se ha-
¢en secar separadamente estas tres porciones de
azucar , y forman lo que se llama azucar de que-
brados , del que se halla blanco, moreno y dorado,
y tienen diferente precio segun su calidad.

Se purifica el azucar blanco de quebrados atin
dos 6 tres veces , observando las maniobras de que
acabamos de hablar : el azncar que se saca, trde
diferentes nombres segun los grados de su purifi-
cacion , como zzucar refinado , azucar fino , azu-
car real , 6 de Holanda, pilon, &e.

El mas hermoso azucar es el mas puro, que
tiene un color blanco resplandeciente , es seco y un
poco sonoro.

El azucar roxo de quebrados, que algunas ve-
ces se emplea para las lavativas, es la agna-madre
6 materia sirpposa , que se separa purificando el
azucar blanco de quadrados: es pulverulento, graso
y hiimedo. Yo tengo que decir otras muchas cosas

sobre el azucar'; pero esta obra no es un tratado de
Materia Medica : las reflexiones que podriamos
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hacer aqui sobre todas las operaciones, que se ha-
cen para purificar el azucar, nos conducen & expli-
caciones chimicas demasiadamente largas; asi me
detendré solamente en las operaciones que se hagen
con el azucar.

Reyna la preocupacion que el azucar guar-
dado treinta afios , se convierte en veneno ; lo que
no es verdad : pues yo he comido azucar , que te-
nia mas de los treinta afios , y no se diferenciaba
en nada de lo reciente, ni era mas veneno qué éste.

El azucar fino y el ordinario son nutritivos y sa- Virtudes.
ponaceos: convienen en las enfermedades de pecho,
son incisivos , atenuantes y expectorantes; pero enar-
decen , excitan flatos, y causan dolor de muelas.

La melaza y azucar entran en las lavativas ;
detergentes, y sirven para detener los cursos, forti-
ficar los intestinos, y excitar la menstruacion. La do- Dosis.
sis es desde una onza hasta quatro.

Azucar Piedra.

Se toma la cantidad que se quiere de azucar
yefinado : se hace disolver en agua : se cuece has-
ta la consistencia de xarabe un poco espeso, y se
pone en una vasija conveniente. En el espacio de
quince 6 veinte dias se forman cristales perfecta-
mente regulares , y es lo que se llama Azucar
Picdra. Se separa del liguido siruposo; se enxuga;
y se guarda en un parage caliente, para que no

' se humedezca: paes atrae un poco la humedad
del ayre.. ' )
. El liquido siruposo puesto 4 evaporar ,da atin %
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iguales cristales, pero con mas dificultad. :

Los cristales de azucar piedra son grandes,
cortados en piramide poco mas 6 ménos.

El azucar piedra es pectoral , dulc:lﬁcantc,
antireumitico , excita la expectoracmn , Y suayi-
za las acrimonias , que caen 4 la traquea-arteriay
al pecho. Para que produzca los efectos de que ha
blamos , es necesario dexarlo que se deshaga enla
boca : sise toma en bebida , no produce mas efec-
tos que los del azucar comun.

Se introduce en los ojos por medio de un ca-
fion de pluma, 6 sea mondadientes de pluma , so-
plando azucar piedra en polvo muy fino, para di
sipar las nubes de la cornea.

Observaciones.

Se puede emplear en lugar de azucar blanco,
azucar moreno para hacer azwear piedra. En es-
te caso conviene clarificar el liquido con algunas
claras de huevo : los cristales que se sacan son un
poco ménos blances y limpios; sin embargo, la ma-
yor parte de los xarabes de que hablaremos , dan,
quando estan muy cocidos, cristales sin color, aun:
que estos cristales se forman en liquidos muy coloras
dos. Estas diferencias vienen de que las materias ex-
tractivas de los vegetables son ménos analogas 4 ¢l
azucar, que la materia melosa y viscosa del mismo
azucar, que no ha sido purificado perfectamente.

Los Confiteros hacen la mayor parte de su azu-
zar piedra con las espumas y residuos de sus confi-
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turas que no, pueden vender: con las quales forman
un solo liquido , que clarifican, y hacen cristalizar:
ponen en la vasija cierta cantidad de palos pequefios

ue se cruzan , 4 fin de tener mas superficie, y los
cristales se adhieren 4 los palos. El azucar piedra
que se ha preparado con estas materias algunas ve-
ces es moreno , y otrasse halla perfectamente blan-
o : estas diferencias provienen del modo mas 6
ménos regular con que se ha procedido en la cris-
talizacion del azucar.

El azucar adquiere por la coccion diferentes
gtados de consistencia , 4 los que se han dado dife-
rentes nombres : hablaremos de ellos segun nuestras
preparaciones nos presenten la ocasion.

Xarabes.

TLos xarabes son conservas liquidas, hechas pa-
ra conservar las partes extractivas de los zumos de-
purados de los cocimientos é infusiones por medio
del azucar.

Esta denificion conviene igualmente a las mie-
les de que hemos hablado; pero es necesario dis-
tinguir bien estas especies de medicamentos de las

. conservas blandas , que tambien se llaman conset-
vas liquidas. Estas {iltimas contienen la substancia
de los mixtos reducida 4 polvo, 6 pulpa, y ademas
tiznen mucha mas consistencia. x

Los xarabes se dividen en simples y compues-
tos: son alterantes y purgantes.

Los xarabes simples son aquellos en que no

.
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entra sino una sola cosa. Los compuestos son los
que se hacen con muchas substancias. Daremos
exemplos de diferentes xarabes, y empezaremos'por

‘los xarabes alterantes, y desde luego por los sim-

ples.
Xarabes simples alterantes.
Xarabe azul.
B. Flordevioleta, .............., unalibra,

Agua hirviendo, . . .... e o s oo @08 1ibras,

Para diez y siete onzas de infusion de la flor
de violeta se pone.

Azucar quebrantado,. .. .... ... doslibras.

Se machaca muy ligeramente en un mortero
de marmol con una mano de madera la flor de vie-
leta mondada de sus nectarios y cdlices: se pone
en una cucurbita de estafio de boca estrecha: s
echa encima la agua hirviendo: se tapa exdcta-
mente la cucurbita, y se tiene en un parage ca-

liente doce horas: enténces se cuela esta infusion

por un pafio de lienzo muy limpio: se exprime |
el residuo en la prensa: se dexa la infusion quic-
ta media hora poco mas 6 ménos: se decanta pot
inclinacion para separar una fécula ligera que s
ha precipitado : se pesa esta infusion : se pone en ¢l
bafio de maria de estafio de un alambique; y pana
diez y siete onzas de infusion se agregan dos libras
de azucar quebrantado : se calienta todo en el ba-
fio de maria , hasta que el azucar se haya disuclo
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enteramente : se agita el xarabe de quando en
quando , para acelerar la solucion del azucar, y
se tiene la vasija cerrada, 4 fin de que no se eva-
pore cosa alguna. Quando el xarabe ésta entera-
mente frio, se cuela por una estamefa blanca, y
se pone en botellas bien tapadas. |

Este xarabe debe sefialar en el pesa-licor trein-
ta y tres grados quando estd caliente, y treinta
y cinco estando frio.

El xarabe azul refresca y humedece ¢l pecho: Virtudes.
espesa 'y dulcifica los humores acres : atempera la
bilis , apacigua la sed en las calenturas ardientes
y reuma, y relaxa un poco. La dosis es desde dos Pos
dracmas hasta onza y media.

. Observaciones.

Algunos acostumbran poner la flor de viole-
ta en infusion sin machacarla ; pero como tiene un
volumen muy considerable , he observado que la
infusion no se hace tambien , como quando estd li-
geramente contundida con la mano del mortero.

La violeta cultivada es preferible a la que se

“¢ria en el campo : esta Gltima tizne un color pur-

pureo, da una infusion que tira 4 encarnada, y
el xarabe hecho con ella es del mismo color: la culti-
vada forma un xarabe azul de violeta muy hermoso.

Hay afios en que Ja violeta es muy abundante
en otoflo: sin embargo debe preferirse la de la
primavera como mejor y mas olorosa.

Es necesario no esperar al fin de la temporada
de la violeta para hacer el xarabe, porque va
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perdiendo su bondad , segun la estacion va adelan-
tandose. La que se presenta la primera es siempre
la mas hermosa y la mejor.

Para el uso de la Medicina se preﬁele la vio-
i leta sencilla 4 la doble; porque esta Gltima tiene
menos color, olor y virtud.

Quando la violeta es rara'y cara, como acon
tece freqiientemente, por razon de la estacion llu-
viosa y fria, algunos hacen su xarabe con um
infusion fuerte de tornasol en pasta ¥, y de flor de
malva, y afiaden un poco de lirio de Florencia
para darla el olor de violeta : este frande es muy
dificil de conocerse ; porque por una parte el co-
lor de la flor de malva se vuelve verde con el al-
kali fixo, y por otra la tintura de tornasol se |
vuelve encarnada con los 4cidos 5 propiedades del |
verdadero xarabe azul. '

Muchas Farmacopéas prescriben hacer infun-
dir nueva vicleta en la infusion que se ha hecho,

|

filg 1 La pasta del tornasol es una substancia colorante: el |
il principio de su preparacion se hace en las cercanias de Mom-
peller con el zumo de una planta que se llama manrelle (en el
pais), con la que se mezcla orina y cal viva: se empapan de es-
ta mezcla trapos vicjos, ¥ se secan: venden estos trapos 4 los
. Holandeses , y con estos materiales hacen la pasta de tornasol
| en panccillos, Viéase la Memoria de Mr. Montet inserta cn el
volumen de la Academia de las Cicncias de Paris de 1754
pag. 6g7.

Esta planta tambien se halla en Madrid en el Paseo de lis
i - Delicias, Canal, &c., y esla que llama Linneo Crofon Tincto-
rium. N, T,
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y hacer sucesivamente tres O quatro infusiones de
la misma flor en el mismo liquido; pero yo he ob-
servado que todo esto es muy inftil 5 quando no
se ha puesto mas agua que la cantidad que hemos
sefialado desde la primera vez, se halla saturada: el
color de la flor de la violeta, que se ha hecho in-
fundir, apénas se altera en la primera infusion; y
esta flor a(in no ha perdido todo su color en la ter-
cera vez que se infunde. -

Casi todas las Farmacopéas mandan emplear
el doble de peso de azucar que se tiene de infu-
sion. Esta proporcion es un poco excesiva, pues
una parte del azucar se cristaliza de alli algun
tiempo en las botellas. He observado que las pro-
porciones que hemos dado son las mejores quando
no s¢ hacen sino desde una libra hasta quince de
xarabe , pero quando'se prepara mayor cantidad
de una vez , es necesario poner diez y seis onzas y
media de infusion para dos libras de azucar; por-
que cada vez que se destapa la vasija para agitar el
xarabe , 4 fin de facilitar la disolucion del azucar,
se executa una ligera evaporacion, que es, propor-
cion guardada, mas considerable, quando se opera
sobre una cantidad pequefia, que sobre una grande.

Es muy esencial no hacer hervir la tintura ni
xarabe de violeta , porque el color se destruiria, y
se convertiria en el de hoja muerta. Quando se ca-
lienta el xarabe por algun tiempo mas, alin en ba-
flo de maria, se observa que el color se ha dismi-
nuido sensiblemente 5 pero vuelve segun se enfiia,
espacialmente con el contacto del ayre, con tal que
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no se le haya calentado demasiadamente.

Algunos acostumbran no colar el xarabe azul

despues de frio, 4 fin de conservar una pélicnla de
azucar que va a nadar 4 la superficie , y ticne la
propiedad de impedir que este xarabe tome en su
superficie un gusto de enmoecido.

Otros cuclan este xarabe, y afiaden despues
un poco de azucar en polvo a las botellas , para
cubrir su superficie,, y precaver la accion del ayre
y enmoecimiento , porque el azucar queda en la
superficie. Otros cubren la superficie del xarabe
azul con aceyte comun, y en fin, otros con espiritu
de vino: pero todas estas manipulaciones son inti-

les, quando el xarabe estd bien hecho: basta llenar

las batellas lo mas que sea posible, taparlas exdcta:
mente , y conservat el xarabe en la cueva.

Lemery observa con razon que el color y olor
del xarabe azul son mas agradables en los primeros
seis meses que estd hecho, que en los Giltimos me-
ses del afo: sea el tiempo.el que fuere, tiene um
pequeila acriménia, que proviene de que esta flor
es ligeramente laxdnte y purgaate.

Se preparan del’ mismo modo que el xarabe
azul los de amapolas, ninfea y claveles,

Hagamos algunas observaciones sobre estos
xarabes. ¢

La flor de amapola , quando esta reciente , da
un mucilago considerable ; lo que es cavsa que ¢
te xarabe fermente , y se agrié con facilidad,
quando las botellas estan empezadas. Este incon
veniente no se verifica con tanta freqiiencia, quas-

e r—
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do se prepara con la flor seca: entdnces conviene
emplear solamente dos onzas en lugar de una
libra , porque disminuye catorce onzas por libra
en su desicacion, La infusion que da en el agua
hirviendo tiene tanto color, como la que se ha
hecho con flor fresca , y no es tan viscosa.

Elxarabe de amapolas es a propésito para
inspisar las serosidades demasiadamente tenues , y
para expectorar : es un poco anodino, calma la tos,
y provoca un poco el suefio y sudor. La dosis es
desde dos dracmas hasta onza y media.

El zarabe de ninfea debia hacerse asimismo
con la flor seca , porque la reciente da mucilago,
‘que altera bastante prontamente este xarabe.

Ll xarabe de ninfea refresca € incrasa. Sele
atribuye la virtud de calmar los ardores venereos,
y modera las cimaras que provienen de la acri-
monia de la bilis. La dosis es desde dos dracmas
hasta onza y media.

Los claveles que se toman para hacer el xarabe,
son los que sirven para hacer ratafia , y se llaman
claveles encarnados por su color. Se les quita las
wiuelas , que son la parte blanca por la que los
pétalos estan adheridos al caliz de esta flor, La flor
de claveles tiene un olor muy agradable , que se
parece al de clavo de especia : conviene dexar di-
sipar lo ménos que sea posible de esta parte oloro-

2, quando se pgepara este xarabe. Algunos afia-
den una corta cantidad de clavo de especia 4 la
 infusion de esta flor, para aumentar la virtud cor-
dial de este xarabe.
TOM. II. v

Virtudes,

Dosis.

Virtudes.

Dosis.
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Xarabe de Claveles que puede hacerse en todos
tiempos.

B. Flor de clavel encarnado sin ufiuela y seca, una onza,

Clavos de especia quebrantados, . .. . . . niimero seis,
Agua hirviendo, v cv i vusanen + oo .. diez onzas,
Va AL o Sl T s una libra,

Se pone la flor del clavel con los clavos de es-
pecia en una pequeiia cucurbita d= estafio , se echa
encima el agua hirviendo , se dexa todo en infusion
veinte y quatro horas, despues se cuela con expre-
sion , se dexa réposar el liquido , 6 se filtra ; se

| anade el azucar , y s¢ hace deshacer 4 un calor :
i"ii suave en un vaso cerrado. |
|1I Virtudes. El xarabe de claveles es fortificante y cordial: :
i conviene en las virueles, quando es necesario pro-

3|FI mover la- transpiracion , porque es algo sudorifico.

i posis. La dosis es desde dos dracmas hasta onza y media. |
| : :
I;E : Xarabe de Coclearia. - F
i . Zumo depurado de Coclearia, . ... ocho onzas,

Azucar blanco, ... ... ... .4 0., quince onzas.

Se depura el zumo de coclearia del modo que
se ha dicho en el articulo de los zumos depurados:
se pone en un matraz con el azucar reducido
polvo grueso : se tapa la vasija con un pergami-
no 6 vexiga mojada : se calienta en bafio de maria,
hasta que el azucar se haya disuelto enteramente.
f Quando el xarabe esta frio , se pone en botellas
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bien tapadas. Se puede,, si se quiere, afiadir quan- i
do esta frio un poco de espiritu ardiente de co- 4
| clearia. : |

Del mismo modo se hacen todos los xarabes de i
los zumos depurados que contienen principios vola-
L tiles 6 arométicos, como los de las aguas destiladas i
~ olorosas y zumos dcidos, talesson ' i

L

Los xarabes de ziomo Anuas destiladas Ziinios deidos :u

,: De Berros, e 5] Canela, De Limon, i
Becabunga, Flor ds Na- Berberos, ||

) Perifollo, &c. ranja, &e. Granudas, &e, s

El xarabe de coclearia sirtve contra el escor- virtudes. ]
buto : promueve la orina : quita las obstrucciones |
del bazo y mesenterio. La dosis es desde dos drac- Dosis. ) |
mas hasta onza y media. : b

El xarabe de berros y el de becabunga tienen Virtudes,
las mismas virtudes que ¢l de coclearia , y se dan posis.
en la misma dosis, |

Ll xarabe de perifollo es aperitivo , un POCO Virtudes. _
antiscorbutico , quita las obstrucciones , y disuelve i
las piedras de'los rifiones. La dosis es desde dos posis.
dracmas hasta onza y media. _

El perifollo contiene azufre como las plantas :
antiscorbuticas. Yo lo he sacado del mismo modo :
que hemos dicho en el articulo del espiritu de co-
clearia,

Observaciones.

La virtud de las plantas antiscorbuticas resi-
de en los principios vo.dtiles; ast es util preparar :

YV 2
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estos xarabes en vasijas cerradas , 4 fin de que po
haya evaporacion alguna. Esta observacion debe
aplicarse 4 los xarabes que se hacen con las aguas
aromaticas destiladas. Los xarabes de los zumos dci-
dos de que hablaremos , preparandose del mismo
modo , no se hallan colocades aqui, sino por ra-
zon de ‘las proporciones de azucar y de zumo de-
purado, que son las mismas : como no tienen
principios voldtiles pueden , si se quiere , prepa-
rarse en vasijas no tan cerradas : sin embargo con-
viene cbservar que haya muy poca 6 ninguna
evaporacion.

Algunas Farmacopéas prescriben emplear dos
partes de azucar y una de zumo en la preparacion
de estos xarabes ; pero ya he advertido que esta
cantidad es demasiadamente excesiva: pues para
obtener su disolucion completa, es necesario ha-
cer que la mezcla experimente un calor seme-
jante al del agna hirviendo : asi las partes volati
les de los zumos antiscorbuticos tienen tiempo de
disiparse ; las aromas de las aguas destiladas piet-
den mucho de su olor agradable , y los zumos 4ci-
dos adquieren un gusto de cocidos , que no es muy
grato : ademas de que la cantidad de azucat
que hemos sefialado, basta para conservar bien &
tos liquidos. En’ fin , los xarabes de los zumos aci-
dos no tienen necesidad de una consistencia tan
fuerte como la mayor parte de los otros xarabes,
por o Estar tan eXpuestos a fermentar. Alguna
personas hacen el xarabe de limon , cociendo pri=
mero e} azucar hasta el punto 4 la pluma , afaden
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el zumo de limon , y hacen calentar la mezcla so-
lamente para dicolver el azucar : pero ademas de
que este método no es tan sencillo como el que he-
mos prescripto , el zumo de limon recibe un grado
de calor considerable, quando se echa encima del
azucar cocido hasta el punto a la pluma, y ad-

' quiere un sabor desagradable de extracto cocido.

Quando el xarabe de limon se ha enfriado,
se aromatiza con un poco de espiritn de limon , y
no con algunas gotas de aceyte esencial de corte-
zas de limon , como muchas personas lo encargan;
porque este aceyte se mezcla muy imperfectamente
con este xarabe, se enrancia, y le comunica un olor
muy desagradable. El espiritu de limon no tiene
este inconveniente, quando se ha preparado segun
se ha dicho anteriormente ; porque no contiene si-
no el espfritu rector y la porcion de aceyte esen-
cial la mas tenue que se mezcla con el agua. El
xarabe de limon , estando caliente, debe dar al
pesa-licor treinta y tres grados, y treinta y seis
quando esta frio.

" Otros aromatizan el xarabe de limon con un
oleo-sdcaro preparado del modo siguiente.

Se estriega la corteza amarilla de un limon
contra un trozo de azucar : por este medio el pa-
renchima de la corteza se reduce a pulpa, micatras
que el aceyte esencial se une é introduce en el
azucar: y se deslie despues esta especie de conser-
va oleosa en el xarabe. Pero esta manera de aro- -

matizar los xarabes solamente tiene lugar en aque-
llos que no se hayan de conservar largo tiempos
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porque la materia pulposa del parenchima hace
agriar y fermentar con demasiada prontitud este
xarabe. Ademas de que una de las principales pros
piedades de! xarabe es estar perfectamente claro,
y tener en disolucion todo quanto contienes la ma-
teria pulposa no puede disolverse, y altera la trans.
parencia del xarabe : este método es absolutamente
defectuoso para los xarabes oficinales.

Es esencial no preparar jamas en vasijas de co-
bre 6 estafio Jos xarabes de zumos 4cidos, como
los de limon, membrillo , berberos, granadas, &e.
porque estos zumos acidos tienen accion sobre es-
tos metales,

Xarabe de canela. Se hace con agua destila-
da de la canela y azucar. Este xarabe fortifica; es
cordial y estomacal, recrea, ayuda 4 la digestion,
comunica un aliento muy agradable, y excita la
menstruacion. La dosis es desde dos dracmas hasta
onza y media. Hste remedio es muy célido, y no
debe administrarse en las enfermedades inflama-
torias.

Xarabe de flor de naranja. Se hace con el |
agua esencial de esta flor, del mismo modo queeel
xarabe de canela. Es cefilico, recrea los espfritus,
ligeramente: sudorifico , y disminuye los vapores
histéricos. La dosis es desde dos dracmas hasta ons
zz y media. ' ;

Xaxabe de limon. Refresca , es antiphtrido,
dulcifica ‘los humores alkalescentes , y promueye
un. poco la orina, La dosis es desde dos dracmas
hasta onza y media.
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Xarabe de berberos. Es astringente y fresco, Virtudes.
conviene en los cursos que provienen de calor y
putrefaccion. La dosis es desde dos dracmas hasta Dosia.

onza y media.

Xarabe de granadas. Bste xarabe se hace Virtudes

con el zumo de este fruto : es restaurante , refres-
cante y algo astringente : conviene en la sed ardien-
te, y templa ¢l ardor de la bilis. La dosis es desde Dosis.
dos dracmas hasta onza y media.
: Hasta ahora no hemos hablado sino de los xa-
| rabes que no exigen manipulacion alguna para
conocer su coccion, porque las proporciones de
azucar y liquido se hallan en las cantidades corres-
‘pondientes : ~ahora vamos 4 dar algunos: exemplos
de los xarabes que piden mas conocimientos por lo
que hace 4 este objeto; pero que ya no se nece-
sitan , si se hace uso del pesa-licor.

Xarabe de Culantrillo.

B. Culantrillo de Canad§, . y oo v oo o io una onza.
Higase infundir doce horas enagua
hirviendo,

} quatro libras,
Cuélese con expresion , y disuélvase

L quatro libras.
azucar,

Clarifiquese todo con algunas claras de huevo,
hagase cocer hasta la consistencia de xarabe, y
cuélese por un colador de bayeta, y guardése el
xarabe en botellas, que es necesario estén bien ta-
padas. .

Quando el xarabe est4 frio hasta Jas tres quar-
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tas partes, se aromatiza si se quiere con agua de

|f.' flor de naranja. Debe dar al pesa-licor estando ca-

i liente treinta y un grados, y frio treinta y quatro,
:’ Virtudes, El xarabe de culantrillo es pectoral, incisivo,
il Dosis, atenuante, expectorante , y dulcifica la tos. La do-
z

i sis es desde dos dracmas hasta onza y media.
fl

i Observaciones.

{

Se prefiere el culantrillo del Canada 4 todos
los demas; pero el de Mompeller parece ser tan
bueno. El culantrillo contiene un principio oloroso,
ligero y agradable, que por la mayor parte se se-
para en la coccion del xarabe, y no queda por de-
cirlo asi sino la parte extractiva. Si se quiere que
este xarabe conserve su olor, es necesario que quan-
do estd cocido, se cuele hirviendo encima del culan-

- trillo cortado gruesamente, se cubra la vasija, y
se dexe en infusion hasta que se haya enfriado : des-
pues s¢ pasa por un tamiz para separar las hojas
del culantrillo. Este xarabe preparado ast , tiene el
gusto y olor del culantrillo, y queda perfectamen-
te claro; porque en esta infusion el culantrillo no
da mucilago ni fécula. \

Para clarificar los xarabes se bate ¥ para qua-
| tro libras de azucar una 6 dos claras de huevo en
i un perol con un poco de la infusion ¢ decoccion
; . enteramente fiia , 6 con un poco de agua clara y

r  Se emplea para esto un'manejito de mimbres habiéndo-
les quitado la corteza,
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fria , para que las claras de huevo nose coagulen:
s¢ deslie el azucar en las claras de huevo para
formar un magma , que luego se extiende por el
resto de la infusion 6 decoccion : se agita la mez-
cla, 4 fin de facilitar la disolucion del azucar: se
pone el perol al fuego , se hace dar algunos her-
 yores al liquido , las claras de huevo se cueceny
coagulan,, recogiendo todas las impurezas del azu-
zar y la fécula de la infusion y decoccion : todo
esto forma una espuma ligera , que va 4 nadardla
superficie del xarabe , quedando éste perfectamente
claro. Quando esta espuma empieza 2 perder de
su volumen, se quita con una espumadera , y se
pone 4 escurrir en un colador de estamefia : si al-
gunos instantes despues se forma atin espuma., se
separa con prontitud. Sise tardase demasiado en
separar esta espuma , s¢ dividiria en grumos , que
precipitdndose al fondo del xarabe, impedirian que
se clarificase tan bien. -

Algunos clarifican el xarabe echando en él
las claras batidas , quando esta hirviendo : este
medio es bastante bueno 5 pero el que desde luego
hemos dado es atin mejor. '

Quando el xarabe estd bien claro, se acaba
de cocer haciéndolo hervir ligeramente. Se cono-
ce que estd bastante cocido , 1.° quando tomando
media cucharada miéntras estd hirviendo , y agi-
tindolo despues en la cuchara por yn corto inter-
valo, forma una lagrima 6 una perla al tiempo
que s¢ vierte de la tal cuchara : esto proviene de
una pelicula tenue , que se forma en su supetficie,
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y deteniendo un instante cerrado el xarabe , impi-.
de que caiga : 2.% se sopla obliqua y ligeramente
sobre una cucharada del mismo xarabe miéntras
estd aQn caliente ; quando esta suficientemente co-
cido , se ve esta pélicula de que acabamos de hy.
blar llena de rayas: 3.° quando estd enteramente
frio , se dexa caer de la cuchara gota 4 gota ; si
esta bien cocido !a_ altima porcion de cada gota
se retrae hacia si ‘misma : 4.° en fin, una botellita
que contiene una onza de agua, debe contenct
diez dracmas y quarenta y ocho granos de xarabe
enteramente frio, estando la temperatura 4 diez
grados sobre el yelo, Esta regla es bastante gene-
ral : habiendo yo pesado cincuenta especies de xa-
rabes bien preparados , los he hallado desde diez
dracmas y media , hasta diez dracmas y cincuenta
¥y quatro granos : asi, tomando el término medio
de estas diferencias , siempre se tendrd la seguri-
dad de haberlos cocido convenientemente.

Pero un medio alin mas seguro y mas cmodo
es el de servirse del pesa-licor : quande se quicre
conocer la coccion , se aparta el xirabe del fue-
g0, y asi que la ebulicion ha cesado’, y la su-
perficie estd tranquila , se mete el pesa-licor en
el xarabe | miéntras que estd tan caliente como
si estuviera hirviendo : si el pesa-licor baxa, hasta
treinta y dos grados , esti suficientemente cocido;
y entonces se cugla el xarabe. Esta regla y este
grado de coccion es general para todos los xarabes
con corta diferencia: el pesa-licor, cuya aplicacion
hacemos aqui, es de la mayer comodidad para
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conocer con exictitud su punto de coccion. Para
este fin es nécesario hacerse con un pesa-licor pe-
quefio de plata, que no contenga sino los grados
necesarios para este objeto.

Se emplea azucar de blanco bueno para los
xarabes que pueden clarificarse , porque no es-
ta tan expuesto a cristalizarse, y formar azuecar
piedra en el fondo de los xarabes algun tiempo des-
pues de hechos. BEsta propiedad nace de que este
azucar contiene una substancia un poco analoga 4
la miel que se opone 4 su cristalizacion : por el
contrario , el azucar de Holanda se ha despojado
‘de esta materia por las diferentes pnnﬁcacwues,
que se le ha hecho experimentar.

Casi todo €] xarabe de culantrillo, de que en
otro tiempo se usaba en Paris , estaba hecho en
Mompeller : se hacia con xarabe blanco 6 de azu-
car, en que se ponia en infusion el culantrillo , co-
mo anteriormente hemos dicho. Este xarabe tenia
poco color , conservando el gusto del culantrillo.
Al presnte ya no vieng a Paris.

Algunes falsifican este xarabe 5 unos mezclan
miel de cafias con el agua, hasta que tenga la con-
sistencia de xarabe de culantrillo ; otros hacen es-
ta mezcla con el azucar. comun, y otros con miel,
En fin hay personas que entre estas mezclas ponen
muciligo de goma arabiga , 6 de raices mucilagi-
‘nosas ; pero siempre sin culantrillo , porque aunque
esta planta no sea muy cara , sin embargo lo es bas-
tante , para que puedan vender el xarabe de culan-
trillo al precio que lo dan.
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-

¥ irabs Bazm'mfm' 4 Tola.

B, Bilsamode Tolu, vuuvuuusaess 6cho onzas,
Agua,.....................daahbras. -:

Pénganse estas dos substancias en infusion do-
ce horas en baflo de matia en uz vaso cerrado: al
cabo de este tiempo decantese el liguido : quando
esté frio pongase en otra vasija igualmente cerrada
con

Azucar en polvo grueso, . . tres libras y catorce onzas.

Calientese en bafio de maria para disolver el

azucar , y guardese el xarabe en redomas bien ta-
padas.

 Virtudes, Conviene en la tisis y filceras internas del pe-
cho; es vulnerario, y consolida las llagas internas, .
y es antiplitrido. Los Ingleses hacen mucho uso de
posis. €1 La dosis es desde dos dracmas hasta onza y me-
dia.
Observaciones.

La mayor parte de los Naturalistas hace una |
distincion del Bélsamo de Tolu del de el Perfien |
cocos ; pero siempre por caractéres equivocos, qué |
jamas se hallan dos veces. Los Drogueros distin-
guen estos balsamos por otras sefiales; pero son me-
ramente arbitrarias. :

Puede suceder que haya un balsamo que ten-
ga el nombre de Tolu ; pero lo cierto es, que en
el Comercio no se halla sino el balsamo del Pert
en cocos, que se vende por balsamo de Tolus y
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no s¢ emplea otro en todas las preparaciones de
Farmacia.

El balsamo del Perli que se emplea en este xa-
rabe es una resina pura, que se ablanda en agua
caliente, @ la que comunica una pequeia cantidad
de su espiritu rector, con que adquiere un olor y
sabor muy agradables , pero son muy ﬂgeros.

Si se quiere que este xarabe esté mas cargado
de partes balsamicas puede hacerse del modo si-
guiente.

Xarabe de balsamo de Tolu corregido.

Se echan dos dracmas de tintura del balsamo
del Peri, hecha en espiritu de vino y bien satura-
da, sobre ocho onzas de azucar: se pulveriza el azu-
car , quando la tintura se haya embebido bien : se
dexa esta mezcla al ayre dos 6 tres horas, 4 fin de
que el espiritu de vino se evapore: entonces se po-
ne este azucar en un matraz , y se hace disolver
en cinco onzas en bafio de maria. Quando el xara-
be estd enteramente frio, se cuela por un colador
de esramefia sin exprimirlo, 4 fin de separar las
porciones de balsamo que se hayan agrumado. Es-
te xarabe no debe estar perfectamente claro, estd
mas cargado de partes balsamicas, y debe ser mas
eficaz que el anterior '.

1 No seré fuera del caso dar noticia aqui de una receta
sencilla sobre ¢l modo de preparar el xarabe balsémico que ha
dado Van-Mons , Profesor de Farmacia en Bruselas.

3
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Xarabe de Rosas secas.

Be, Rosa eastellana con su ufiuela y-seca, . . media librg,
Agua hirviendo, . .vviiviu ity ... libra y media,
AIZECAT COMIIN, o 41374 sTae ity emb oL quatro libras,

Se ponen las rosas en un cintaro de tierra bien

cocida, 0 en una cucuarbita pequena de estafio: se
echs encima el agna hirviendo: se dexa macerar
sobre cenizas calientes por espacio de dos horas;: al
cabo de este tiempo se cuela la infusion por un
lienzo , exprimiendo ligeramente el residuo por lag
razones que se han dado en el articulo de la miel
rosada : se disuclve el azucar en esta infusion s se
clarifica la mezcla con dos claras de huevo , Y se
hace cocer todo hasta la consistencia de xarabe.
Este xarabe es astringente y fortificante : con-
viene en las diarreas, disenterias y vémitos de sangre.
La dosis es desde dos dracmas hasta onza y media.

Xarabe Balsimico de Van-Mons. !

Se toma una onza de bilsamo de Tolu en polvo muy fino;
s¢ mezcla exactamente con media onza de goma argbiga pulve-
rizada; se trituran estas dos substancias juntas en un mortere
de marmol por espacio de media hora con la suficiente canti-
dad de xarabe blanco 6 almibar, para formar un mucilfgo es-
peso; despues se aftade 4 esta mezcla del mismo xarabe blanco
hasta la cantidad de dos pintas, medida de Brabante.

Este xarabe es mas blanco que el 'de orchata, estd el bilsa-
mo distribuido igualmente por todo &1, se mezcla perfectamen-
te con el agua, y tiene todas 135 virtudes y gusto del bilsamo
de Tolu. N, T,




DE FARMACIA, 319

Xarabe de Tusilago.

®. Florde Tusilago reciente, .. .. una libra.
Agua hirviendo, . v . v o vu o .o tres libras.

Azucar comun, « y v v v vv. oy . dos libras y media,

Con todos estos ingredientes se hace un xara-
be, que se clarifica, y se cuece hasta la consisten-
cia del anterior.

Se¢ puede , quando no hay flor reciente, ha-
cer este xarabe con quatro onzas de flor seca.

Conviene en la tos y enfermedades de pecho;
pues es dulcificante y expectorante. La dosis es
desde dos dracﬁ:a-s hasta una.

Xarabe de Axénjaf.

Be. Axenjo mayor y menor secos, 3@ .. tresonzas.
Agua hirviendo, s .« - w v i o oo quatro librass
Azucar COMUN, vuvs v o o sevans s ‘quatrolibras,

Con estas substancias se hace un xarabe que
se clarifica, y se le da la consistencia debida.

Ayuda a la digestion , fortifica el estémago,
mata las lombrices, y es un buen emenagogo. La
dosis es desde dos dracmas hasta onza y media.

Xarabe de Artemisa.
Se prepara del mismo modo que el de axenjos.

Este xarabe es emenagogo, apacigua los vapo-
res histéricos , y promueve algo la orina. La dosis

Virtudes.
Dosis,

Virtudes.
Dosis,

Virtudes,

Dosis.
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¢s desde dos dracmas hasta onza y media.

Xarabe de Fumaria.

%, Zumo depurado de Fumaria, . ... . tres libras.
Azucar blanco, . v« <+ e o ye v sse. o dos libras,

Se cuece 4 fuego lento hasta la consistencia
de xarabe sin clarificarlo.

El xarabe de fumaria conviene en las enferme:
dades cutaneas , afecciones herpeticas y en las
mismas herpes, y promueve la orina. La dosis es
desde dos dracmas hasta onza y media.

Los Xarabes.

De Borraja, / Buglosa,
Achicoria, ; Ortiga menor,

Se preparan del mismo modo.

Xarabe de Altea 6 de Malvavisco.

%. Raiz reciente de Malvavisco,» .. .« S€is onzas.
Agua1-----.--.o-ontuloooan q_.s-
AZUCIT COMUN, s ale s s ssonnes oo SCIS libras.

Se toman las raices de malvavisco recientes ¥
bien nutridas: se lavan muchas veces para separar
la tierra : se enxugan con un lienzo nuevo y aspero,
4 fin de separar la corteza : se cortan en rodaxas:
se hacen hervir siete i ocho minutos en tres 6 qua-
tro libras de agua poco mas 6 ménos : se separan
las raices de la decoccion: se afiade el azucar: se
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clarifica todo con algunas claras de huevo, y se
hace cocer la mezcla hasta que tenga la consisten-
cia conveniente , teniendo cuidado de separar la
espuma: y se cuela por un colador de bayeta quan-
do esta claro y suficientemente cocido.

Es necesario tener cuidado de no hacer heryir
demasiado tiempo las raices de malvavisco, porque
dan un mucilago considerable , y harian que este
xarabe fuese muy viscoso , sin aumentar su virtud.

Este xarabe hirviendo seiiala en el pesa-licor.

treinta grados , y frio treinta y tres grados.

Este xarabe dulcifica las acriménias | que oca-
siona la tos: es expectorante, excita la orina, tem-
pla los dolores de rifiones, y conviene en los c6-
licos mefriticos. La dosis es desde dos dracmas has-
ta onza y media.

Xarabe de Moras.

®. Morasun poco dntes de estar
maduras, a8, ,. quatro libras,
Azucar blanco en polvo graeso,

Se ponen en un perol de plata las moras ente-
125 y el azucar en polvo giueso : se mezclan lige-
ramente , teniende cuidado de no deshacer muche
las moras ; y se pone la vasija 4 un fuego lento.
Las moras deshaciéndose con el calor , dan su zu-
mo , que disuclve el azucar : sedaa todo esto al-
gunos hervores : quando estd suficientemente coci-
do, se pasa por un tamiz de cerda limpio , sin ex-
primir el residuo : y se guarda el xarabe en bots-

TOM. 11. x

Virtudes.

Dosis.
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llas , quando esta frio. Estando caliente sefala en

el pesa-licor treinta grados,y frio treinta y cinco.
 Es fresco , templael ardor dela boca y gar-

ganta : se mezcla en los gargarismos : y se da tam-

bien en el reamatismo. La dosis es desde dos drac-

mas hasta onza y media.

Observaciones.

Fste xarabe es viscoso: se comoce su coccion
de un modo diferente del que se emplea para los
anteriores : se dexa enfriar un poco en un plato:

se toma con upa cuchara, y se dexa caer como
de un pie de alto: si esta suficientemente coci
do, al caer no separa cosa alguna de él, y for-
ma una pequeiia orla, 6 eminencia al rededor
del parage en donde ha caido; pero el uso del
pesa-licor es mas seguro.

Las moras que se emplean para hacer este xa
rabe , deben elegirse un poco antes de su perfecta
madurez ; porque son un poco acidas , y este Xa-
rabe debe ser ignalmente acido. Quando estan per:
factaments maduras , forman un xarabe dulce y
mucilaginoso. Hste xarabe no necesita clarificarse,
pues €l mismo se clarifica por la coccion. Muchas
Farmacopéas prescriben hacer este xarabe con dos
partes de azucar y una de zumo exprimido ds
moras; pero como el olor de este fruto reside en
el ollejo o cutis , es mejor emplear las moras ente
ras, pues cociéndose el ollejo, el xarabe retiend
sas olor. Otras Farmacopéas eacargan cocer €l
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azucar 4 la pluma , y echar las moras enteras en
el azucar : dar algunos hervores para cocer el xa-
rabe , y en lo demas se procede como anterior-
mente hemos dicho. Este mérodo es tan bueno co-
mo el que heémos expuesto : solo que €s mecesario
cocer antes el azucar ; lo que se evita por nuestro
proceder.
Xarabe de Vinagre.

Be. Vinagre de vino tinto, . .. .. .. ocho onzas,

DGR INCD, e e s b e o quince onzas.

Se pone el vinagre en un matraz con el azg-
car en polvo grueso: se calienta esta mezcla en ba-
fio de maria hasta que el azucar se haya disuelro:
se pasa el xarabe por un colador de estamefia, y
§¢ conserva en una botella bien rapada.

El xarabe de vinagre es un excelente antipii-
trido , refresca y calma los ardores de la galentu-
ra y el demasiado calor: la dosis es desde media
onza hasta onza y media en un vaso de agua , 6 ti-
sana apropiada.

Xarabe de Frambuesa con vinagre.

He-Brambuesa SoSvna s Lt s o et liban,
NAN2ETEEUIT0 ; n = 4o sisiere os’; w08 1iDTAS,
AZUCAT, li < a's 4ls 5ol o anianava e dlez Libras.

Se elige la frambuesa suficientemente madura,
Pero no mucho : se la monda de los pezones 6 pie-
secillos : se pone en un perol de plata con el yina-
gre y azucar quebrantado : se coloca el perol cn

X2
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el fuego : se da & la mezcla algunos hervores : te-

niendo el cuidado de agitarla con una espatula,

para que no se pegue : quando esta suficientemen-

te cocido , se pasa por un tamiz de cerda , como

hemos dicho del xarabe de moras : y se guarda er
botellas bien tapadas.

Este xarabe no necesita clarificarse 5 pues €l

mismo se clarifica: se hace mas por gusto que

Virtudes, para uso de la Medicina : refresca , apacigua el ar-

posis, dor de lased , poniendo uma cucharada enun va-

so de agua. Este xarabe hecho segun esta receta

es muy agradable.
Xarabe de Corteza de Limon.

. Cortezas recientes de Limon, .. .. cinco onzas,

liente, o v onovenss :
?\it;a R }ii.. dos libras.

Se ponen las cortezas de limon en una cucur-
bita de estafio : se echa encima el agua casi hir-
viendo : se cubre la vasija : se tiene la infusion en
un parage caliente doce horas : se cuela sin expre-
sion : se anade el azucar : se cuece todo en bafio
de maria hasta la consistencia de xarabe ; y quan-
do estd 4 medio enfriar , se aromatiza con algunas
gotas de espiritun de limon, y no con un oleo sa-
charum citri , por las razones antes dadas.

Virtudes, Es cordial , alexifarmaco, carminativo y vere
posis, Mmifugo. La dosis es desde dos dracmas hasta und

ONZds
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Xarabe de Quina aguoso.

#. Quina quebrantada, .. ... ... quatro onzas,
Agua purd, . coeesavese o quatro libras.
Azucar blanco, s eeesvess o um libra.,

Se pone la quina en agua fria: se dexa en in-
fusion dos 6 tres dias , teniendo el cuidado de agi-
tarla freqiientemente : se cuela el liquido : se fil-
tra por un papel.de estraza : se afade el azucar:
y se cuece todo en bafio de maria hasta la consis-
tencia de xarabe.

Este xarabe es febrifugo , corta las fiebres in- virtudes.

termitentes , es estomacal ; y excita el apetito. La psis.
dosis es desde dos dracmas hasta onza y media.

Observaciones.

Algunas Farmacopéas encargan hacer hervie
la quina en una gran cantidad de agua , redu-
cirla luego 4 la quarta parte, y afadir el azu.
car 4 Ja decoccion turbia ; pero segun lo que he-
mos dicho anteriormente, debe conocerse bien que
nuestro método es preferible , pues el agua fria en
la infusion de la quina disuelve todo quanto eficaz
tiene esta substancia vegetal. A fin de evirar repe-
ticiones nos remitimos 4 lo que hemos dicho en el
articulo de las infusiones. :

El azucar que se hace disolver en la infusion,
4ntes de evaporarla , sirve para impedir la sep@-
racion de la resina de la quina ; 4 lo ménos se se-
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para menor cantidad , que quando se evapora sola;
este xarabe quando estd bien preparado, estd per-
fectamente claro.

Xarabe de Quina <vinoso. ;_

¥, Quina quebrantada, ... ... vu .. seisonzas,
Vino tinto de Borgona, . . . ... .. doslibras,
TR s Tov e n s e s ovs-... libra y media

Se pone la quina en infusion en el vino siets
1 ocho dias, teniendo cuidado de agitar la vasija
muchas veces al dia : enténces se filtra el liquido
por un papel de estraza : se pone este vino de qui-
na en on matraz con €l azucar reducido 4 .polyo
grueso ; y se calienta inmediatamente en bafio de |
maria para disolver el azucar.

Quando esta caliente sefiala en pesa-licor vein-
te y siete grados y medio, y treinta quando frio.

Este xarabe tiene las mismas virtudes que el
anterior 5 pero debe evitarse hacerlo tomar 4 los
que tienen las fibras delicadas y faciles de inflamar-
se, por razon del vino que siempre causa calor, y
se administra en la misma dosis.

T~ -

UObservaciones. ; |

Algunas Farmacopéas encargan para la pre-
paracion de este xarabe, hacer desde luego el vi-
no de quina, y afiadir 4 este vino, en lugar de 1§
azucar, xarabe de quina hecho con agua, al que
se haya dado la consistencia a la pluma; peroyo °
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he observado que el calor grande que experimen-
ta la resina de la quina en la coccion de este xa- -
rabe , la descompone enteramente , se precipita
al fondo de las redomas algunos dias despues , y
esta substancia resinosa asi precipitada es muy po-
co disoluble en el espiritu de vino. En el proce-
der que proponemos no tienen lugar alguno estos
inconvenientes. _

En uno y otro xarabe prescribimos quina que-
brantada y no en polvo; porque si se usa la qui-
na reducida 4 polvo fino para formar estos xara-
bes , una parte queda suspendida en los liquidos,
entarbia su transparencia, y se deposita en ¢l fon-
do de las redomas al cabo de cierto tiempo : ade-
mas de que el agua, 6 el vino se cargan igual-
mente de todas las partes extractivas de la quina
quebrantada. :

Xarabe de Lombarda.

8. Lombarda picada menudamente, . - » dos libras,

Agua,.....................scis’onzas. 3

AT, v s oy ey aryiecans a B

Se pone 12 Jombarda con el agna en una vasi-
-2 cerrada ; se coloca en bafio de maria para ablan-
dar la lombarda, 6 por mejor decir, para que se
medi> cueza, 4 fin de que dé suxngo: se pone en
un pafio de licn o, y se exprime moderadamente:
se pasa el liquido por un colador de bayeta, y pa-
1a cada libra se disuelven treinta onzas de azucar,

El zarabe de lombarda es pectoral , se da en Virtudes,
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Dosis. la pulmonia y tisis como restaurante. La dosis es
desde dos dracmas hasta onza y media.

i Observaciones.

! La pequefia cantidad de agua que sé hace en-
trar aqui para cocer la lombarda, basta para ob-
tener el xugo de este vegetable. Conviene que es-
ta especie de berza cueza en bafio de maria, por-
que pudiera quemarse si se executase 4 fuego des-
nudo : no es necesario que esté enteramente co-
cida, porque sino entdnces se convertiria en pul-
\ pa, y retendria todo su xugo: se debe exprimir
i ligera y moderadamente , porque sin esto pasaria
! por ¢l celador un poco de la pulpa, que impedi-
: ria al zumo pasar ‘por el colador , 6 bien pasaria
! turbio, lo que hariaa este xarabe mas fastidicso
. sin darle mas virtud ; pues lo es bastante sin esto:
!* su olor es muy desagradable , y se parece al del hi-
gado de azufre.

Xarabe de Kermes.
-

El xarabe de Kermes se prepara en Langue-
doc y en Provenza : tambien se hace mucho en Es-
paila y Portugal , pero se prefiere el de Francia.
Se hace este xarabe con el zumo exprimido de una
cucaracha , insecto de color encarnado, que se cria
en una especie de encina : se llama este insecto
| grana de Kermes y grawilla de escarlata.

h Se prepara este xarabe en Languedoc y Pro-

Y R —— e —
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venza en los meses de Mayo y Junio, que es el
tiempo en que este insecto estd muy encarnado,
y en el estado mejor de madurez.

Se machaca cierta cantidad en un mortero ds
marmol cen una mano de madera: se dexa ma-
cerar esta materia 4 frio siete {1 ocho horas, a fin
de atenuar la viscosidad , haciéndola experimentar
un ligero movimiento de fermentacion: entdnces sa
saca ¢l aumo por medio de una prensa: se dexa re-
posar este zumo: se saca por inclinacion para se-
pararlo de la fécula que ha dexado precipitar. Ss
mezcla con igual peso de azucar blanco, y se cue-
¢e aun fuego manso hasta que haya adquirido una
consistencia semejante 4 la de la trementina.

Se da 4 este xarabe mayor consistencia que 2
los otros xarabes de que acabamos de hablar, por-
que sin esto no pudicra conservarse, y asimismo
para poderlo transportar mas facilmente.

Debe elegirse el xarabe de Kermes, que ten-
ga un color encarnado moreno que tire al de pur-
pura, sin grumos y de un olor suave, que no

sea desagradable ni agrio, y de buena consistencia.

Antes de emplear este xarabe debe liguarse 4
nn calor suave , y colarse por un colador de esta-
mefia , 4 fin de separar cierta cantidad de granos
guebrantados que siempre se hallan en €1, por
descuido de los obreros que lo preparan.

El xarabe de Kermes fortifica el corazon y es-
témago , ¢ impide el aborto. La dosis ¢s desde dos
dracmas hasta una onza.

Virtudes.

Dosis,
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Xarabes simples que deben hacerse por la
- " destilacion.

En la confeccion de muchos xarabes la inten-
cion es conservar las partes aromdricas y extracti-
vas de los ingredientes. En otros el fin es conser-
var tan solamente las partes arométicas despojadas
de todas las substancias extractivas.

Ya hemos hablado de estos filtimos 5 asf no
diremos mas , limitindonos 4 los que contienen 4
un mismo tiempo las partes extractivas y las arc-
maticas. Parece que los xarabes hechos por la des
tilacion son posteriores 4 Silvio; 4 lo ménos no
habla de ellos en su Farmacopéa : despues se ha
reconocido la necesidad de prepararles asi, 4 fin
de conservarles las substancias volatiles y aromati-
cas de los ingredientes que entran en su co.l_pposi-
cion. Los xarabes por destilacion se conocen ya
hace algun tiempo : pues se hallan descritos en
una obra intitulada Messis Medivo-spagyrica, en
JSolio , Colonia 1697, Pag. 173 y siguienies 3 €0
las Farmacopéas de Witemberg y Viena, y en
otro gran niimero de Farmacopéas. La Facultad
de Paris ha adoptado este método para la prepa-
racion de muchos xarabes , que se hallan expuestos
en su excelente Dispensatorio.
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Xarabe de Ferbakuena.

7. Sumidades de Yerbabuena reciente, . quatro onzas,
AR DU T A S e s+ doslibras,

estilense en bafio de maria para sacar seis
onzas de liquido. En un matraz, puesto en bafo de
maria , disuélvanse en estas seis onzas de liquido
diez enzas de azucar en polvo grueso , ¥ consérve-
se este xarabe aparte. Por otro lado cuélese la de-
coccion que ha quedado en el alambique , y mez-
clese con quatro libras de azucar comun blanco,
clariﬁquese con algunas claras de huevo , y cue-
zase hasta la consistencia de xarabe. Quando esté
casi frio , mézclese con el primer xarabe, y guar-
dese en 1edomas bien tapadas.

Este xarabe es cordial , estomacal y emenago-"lﬂﬂdﬂ-
go. La dosis es desde dos dracmas bhasta onzay Dosis.
media.

Los Xarabes.

De Hisopo, Cantueso,
Torongil, Erysimo,
Avrayan, Y edra terrestre,
Marrubio, Milefolio,
Escordio, &ec.

Se hacen del mismo modo. Pueden consultarse
las virtudes de estas plantas para conocer las de es-
tos xarabes. ' )
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Observaciones.

Quando se preparan las aguas destiladas ss
emplea mucho mayor cantidad de estas plantas,

‘que la que pedimos para la preparacion de losxa-

rabes : estas aguas destiladas son infinitamente mas
odoriferas. Quando se tienen bien preparadas , va-
le mas emplearlas en las mismas proporciones que
el licor aromatico , que pueda extracrse per la des-
tilacion de la pequefia cantidad de plantas, que
hacemos entrar en estos xarabes. Se hace un xara-
be en vasijas cerradas, como acabamos de decir,
y se prepara igualmente una ligera decoccion de
estas plantas , con la que se hace un xarabe extrac-
tivo , que se mezcla con el primero. Este método
merece la preferencia; pero quando no hay aguas
destiladas , puede emplearse el método primero,

Xarabes compuestos alterantes.

Los xarabes compuestos alterantes se hacen
del mismo modo que los xarabes simples sin desti-
lacion y por .destilacion. Desde luego exdminare-
mos los primeros. '

Xarabe de Orchata.

. Almendras dulces, uvannonn

43, . Dusve onzas
AMArgas; o wae i

Agua pura, cacees e dovensven e tres libras
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AZUCAT, + vxss o visio s oannsanas . - -» cinco libras,
Agua de Flor de Naranja comun, . .+ dosonzas.
Espiritu de Limon, v s «eessesensses seis dracmas,

Se ponen las almendras en agua que esté hire
viendo , pero apartada del fuego: se dexan en esta
agua cinco O seis minutos 6 hasta que la corteza
pueda separarse con facilidad : se mondan sus cor~
tezas , y @ medida se van poniendo en agua fria pa-
ya endurecerlas y lavarlas. Entonces se machacan
en un mortero de marmol con una corta cantidad
de agua senalada , hasta que se hayan reducido 4
pasta muy atenuada, 6 hasta que no se hallen en-
tre los dedos 6 dientes porciones gruesas de almen-
dras. Se deslie esta pasta en la mayor parte del
agna que entra en la receta , dexando una libra
poco mas 6 ménos. Se pasa la mezcla por un lien-
zo fuerte , y se exprime entre dos personas lo mas
que sea posible : se vuelve el residio al mortero:
s machaca como un quarto de hora : se afade el
agua que se ha puesto aparte : se cuela otra vez
con expresion : se mezclan juntamente estos dos li-
quidos : y es lo que se llama Jechs de almendra 6
emulsion.

Se pone este liquido en un perol de plata con

1a. cantidad senalada de azucar: se calienta esta

mezcla en bafio de maria , 6 4 un calor semejante
con corta diferencia. Quando el azucar esta bien
disuelto , se quita el perol del fuego , y quando el
xuarabe esta casi frio , se aromatiza con el espirita
de limon y agua de flor de narapja , que se han
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mezelado 4ntes. Se cuela este xarabe por una es-

tamefia blanca , y se gnarda en una redoma bien

tapada , y es lo que se lama 2zarabe de orchata,
Debe dar al pesa-licor treinta grados estando

bien caliente, y treinta y dos quando frio.

El xarabe de orchata refresca, humedece y

dulcifica : es pectoral y restaurante. La dosis es una
cucharada que se deslie en un vaso de agua. Se
emplea con buen suceso en los ardores de la oring,
y en muchas enfermedades inflamatorias.

Observaciones.

En lugar de disolver el azucar en la leche do
almendras , se puede, si se quiere, hacer cocer el
azacar 4 la pluma, y agregarlo a la leche de al-
mendra miéntras hierve: se da uno 6 dos hervores
4 la mezcla, y se aparta del fuego el xarabe: es-
te método es tan bueno como el anterior.

No se aromatiza este xarabe sino hasta que
estd casi frio: si se hiciese esta operacion miéntras
que estd hirviendo, es facil concebir que el calor
disiparia lo mas volatil y delicado de los aromas.

Se cuela este xarabe despues de frio , 4 finde
dividir y mezclar mejor una pélicula espesa y mu-

cilaginosa que nada en la superficie , y es esencial -

conservar en el xarabe. Se debe tener cuidado en
su coccion , que po se haga una evaporacion muy
grande, porque se hallaria con demasiado punto,
y estaria expuesto 4 formar azucar piedra despuss
de algun tiempo de hecho.
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Algunas Farmacopéas prescriben emplear un
cocimiento de cebada para hacer la leche de almen-

.dra; lo que es fitil se observe , quando se hace un

xarabe de orchata medicinal ; pero quando se pre-
pata este xarabe mas per gusto que por medicamen-

to, conviene suprimir la decoccion de cebada, por- -

que le comunica un sabor insipido y desagradable,
Algunas Farmacopéas no mandan una cantidad

tan grande de almendras amargas; pero yo lie no- °

tado que con la dosis que sefialo aqui se forma un
xarabe mucho mas agradable.

Muchos Dispensatorios encargan hacer ests
xarabe con las quatro simientes frias, con la idea
de que refresque mas; pero-no es asi: ademas es
dificil tener estas simientes recientes :  pues estén
muy expuestas @ enranciarse. Es bien cierto que
empleando semejantes simientes no puede hacerse
sino un xarabe de mala qualidad , que Iéjos de re-
frescar , debe ocasionar al contrario ardores en la
garganta y acrimonias en el estémago.

Las almendras dulces y amargas son mucho mas
faciles de obtenerse recientes, porque se consume
mayor cantidad. Ademas se nos remiten con la cor-

teza , lo que las liberta mucho de que se enrancien.

Se hace un xarabe del mismo modo que el dea
orchata con los pistachos 6 alfonsigos, el que se
Uama xarabe de pistachos , 6 xarabe de orchata

- de pistachos. Tiene un color verde, que viene

del parenchima de, la almendra de los pistachos

- qife tiene este color , y queda muy dividido en es-

te xarabe, comunicandole su color.
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Todos estos xarabes de orchata pudieran con.
servarse dos afios, estando bien hechos y puestos

en un parage fresco en botellas enteramente lle- .

nas y bien tapadas.

Algun tiempo despues que estan hechos se di-
viden en dos partes: la porcion inferior se vuelys
clara y transparente: la que ocupa la parte supe-
rior en las botellas es blanca 6 verde: si es da

-xarabe de pistachos , opaca y mas espesa que Ja

parte inferior. Esta parte de xarabe es el aceyte
de las almendras mezclado con el parenchima di-
vidido , y una porcion de xarabe interpuesta en los
intersticios : como estas materias son mas ligeras,
: : ; :
vienen a nadar 4 la superficie del xarabe. Esta es
la porcion que tiene la propiedad de volver blan-
ca el agua, quando en ella se deslie el xarabe de

orchata : la porcion enteramente clara no la vuel-

ve blanca en magera alguna. El xarabe de orcha-
ta separado asi no por esto estd echado 4 per-
der: es necesario tener cuidado de mezclar esta ma-
teria con el xarabe de quando en quando, agitan-
do las redomas, sin lo qual se enmoeceria, y se
agriaria en su superficie , y comunicaria al xarabe
un sabor muy desagradable. -
Algunos han buscado los medios de impedir,
que se separe el xarabe de orchata. Unos preten-
den. que machacando las almendras con una gran
parte de azucar del que entra en la receta, se for-
ma un oleo-sacaro, que divide mas el aceyte, ¥y
hace que no se separe con la misina faciliddd.
Otros preparan la leche de almendras con el agua

ey -
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de cal. Otros mezclan un poco de aceyte de tar-
taro por deliquio al machacar las almendras, 6 lo
agregan 4 la emulsion despues de hecha. Pero to-
das estas materias extrafias agregadas al xarabe de
orchata no sirven sino para disminuir sus buenas
qualidades sin impedir su separacion: esta pro-
piedad le es inherente por la naturaleza de las
substancias que lo componen. Se puede decir en
general que se separa con ménos prontitud, quan-
do esta bien cocido, que quando se halla en el os-
tado contrario ; porque ent6nces las partes oleosas
no pueden moverse con la misma facilidad en un
liquido espeso para separarse, que en un liquido
que tiene ménos consistencia.

Algunos falsifican este xarabe , y lo preparan
con leche de vacas y un poco de leche de almen-

- dras amargas para comunicarle ‘el sabor : emplian

la miel de cafias en lugar de azucar, y mezclan
mucilago de simiente de lino, 6 cola de pescade
para darle la consistencia conveniente: otros mez-
clan almidon con la miel de cafas y una sufi-
ciente cantidad de agua. Hstos pretendidos xzrabes
de orchata solo pueden guardarse ocho dias 6 diez
dias 4 lo mas, quando las botellas estin empezadas.

Xarabe de Adormideras blancas 6 de Diacodia.

8. Cabezas de Adormidera blanca, una libra.
AZUCAT COMUN , %+ .uvisa - «» quatrolibrass

Se cortan en pedazos las cabezas de adormide-
1as: se separa la semilla, y se arroja como infitil: se
TOM. 1L ¥
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cuecen las cabezas en diez y seis libras de agua
por un quarto de hora : se cuela el cocimiento con
expresion , se vuelve @ cocer el residuo en nueva
agua : se cuela otra vez : se mezclan los liquidos:
se agrega el azucar : se clarifica todo con quatro
claras de huevo : se quita la espuma del xarabe,
y se hace cocer hasta la consistencia conveniente.

Este xarabe es calmante y somnifero : dulcifi-
ca las acriménias de la garganta y trachéa-arteria:
se administra en los casos en que es necesario entor-
pecer , y apaciguar los dolores internos , y calma
la tos. La dosis es desde dos dracmas hasta una
onza.

Todas las Farmacopéas prescriben hacer el
xarabe de adormideras blancas del mismo modo
que yo he expuesto, aunque con alguna variedad
en las dosis; pero he observado que este xarabe
tiene dos inconvenientes, que son, ser muy Viscoso
y poco calmante, como ya lo he dicho hablando
del extracto de las cabezas de adormidera,

Algunos Dispensatorios encargan dexar la si-
miente de adormidera , y hacerla cocer con las ca-
bezas , pero esto no sirve sino para dar un mucila-
go muy espeso , que de ningun modo es somnife-
10 , y ocasiona mas prortamente la destruccion de
este xarabe. Por todas estas razones yo creo que @
podria substituir al xarabe de diacodio un xarabe
de opio hecho del medo siguiente.
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Xarabe de Opio,

#. Extracto de Opie por digestion, tres dracmas,
Azucar COmUN, «, cvvvus os . quatso libias,

Se disuelve el opio en dos libras y media de
agua del rio : se afiade el azucar : se clarifica to-
do con dos o tres claras de huebo , y se cuece esta
mezcla hasta la consistencia de xarabe.
~ Este xarabe de opio es un calmante mucho Virtades.
mas seguro que el xarabe de diacodio : es un som-
nifero suave : conviene en todos los casos en que s
necesario calmar algunos dolores , ya internos | ya
externos. La dosis es desde una dracma hasta una  Dosit.
onza. :

Observaciones.

El xarabe que propongo aqui se administra des-
de una dracma hasta una onza: es un calmante moy-
bueno, y no ocasiona los malos efectos del opio
puro, como ya he advertido- hablando dz este
extracto preparado por la digestion. Contiene dos

gtanos de opio por onza poco mas O meEnos.

Xarabe de Succino.

B, Xarale de Opio,. « vv v+ -+, una libra,
Espiritu de succine no rectificado, dos dracmas.

Se mezclan exictamente estos dos liquidos , y
$€ conservan en una redoma. '
Ticne las mismas virtudes que el xarabe de vistudes
Y 2 :
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opio , y se le atribuye tambien la virtud cefalica,
La dosis es desde dos dracmas hasta una onza.

Observaciones.

En otro tiempo se preparaba este xarabe, tos-
tando 4 un mismo tiempo el opio y succino: despues
s¢ hacia una decoccion con una porcion de la mate-
ria que quedaba, y con ella se formaba un xarabe,
agregando el azucar, Pero la Facultad de Paris ha
suprimido en su Dispensatorio esta preparacion, po-
niendo en su lugar un xarabe de opio, 4 que se
afiade espiritu de succino. Es cierto que puede con-
tarse mejor con la virtud de semejante xarabe , que
con la del que se preparaba por la torrefaccion de
los ingredientes ; porque es muy dificil darle siem-
pre el mismo grado de torrefaccion.

Xarabe de Glaubero.

. Flores argentinas de Regulo d
B E;&ntim;nicmas EEPEBER e}. v« o » media dracma

Se ponen en una redomita 6 en un cazo de pla-
ta diez onzas de agua hirviendo : se afiaden las flo-
res argéntinas de regulo de antimonio , que se han
reducido 4ntes 4 polvo impalpable : se hacen her
vir u momento : se filtra el liquido : y se pesag
nueve onzas, las quales se ponen en un matraz
con una libra de azucar fino dividido en pequefios
pedazos: se hace disolver el azucar en bafio de ma-
yia: quando el azucar se ha disuelto , se cucla ol
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xarabe por medio de un colador de estamefia, y se
conserva en botellitas,

Se atribuye 4 este xarabe la virtud febrifuga
en las tercianas : se cree diaforético y a propésito
para las enfermedades escrofulosas. La dosis es des-

de dos dracmas hasta dos onzas.

Xarabe de Coral.

Be. Coral reducido 4 polvo, ... . ... quatro onzas.

Se pone en un matraz con zumo de berberos
hasta que el zumo sobrepuje quatro dedos: se co-
loca el matraz en un bafo de arena caliente , y se
digiere hasta que el zumo de berberos esté perfec~
tamente saturado de coral , teniendo el cuidado de
agitar la vasija de quando en quando, a fin de ace-
lerar la disolucion del coral. Despues se filtra el -
quido por un papel de estraza: se pasa el liquido
filtrado, y se afladen treinta onzas de azucar para
cada libra de liquido: se coleca la vasija en baiio de
maria , y quando el azucar se ha disuelto entera-
mente , se agregan quatro onzas de xarabe de¢ Ker-
mes para’‘cada libra de xarabe.

Se atribuye a este xarabe una yirtud cordial,
propia para fortificar el estomago ¢ higado : es as-
tringente , detiene los cursos , el fluxo menstrual y
hemorroidal , y el esputo de sangre. La dosis es
desde dos dmcmas hasta una onza,

Virtudes.

Dosis.
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Observaciones.

Ya hemos hecho observar con motivo de la
tintura de coral la combinacion que forma el coral.

con el zumo de berberos ; ast no hablaremos sobre
este asunto. Algunas Farmacopéas encargan que
se emplee el zumo de kermes en lugar del xarabe;
pero Ja dificultad de tener esta droga pura y en
buen estado , es causa de que se ponga en su lugar
xarabe de kermes , que se halla comodamente. No
se puede tener ¢l zumo puro sino de las manos de
algunos Tintoreros que lo emplean , y es bueno pa-
ra el uso que hacen de él 5 pero puede ser equiyo-
co para el uso de la Medicina.

Xarabe de Cinco Raizes aperfﬁz’vas.

. Raiz de Aplosilvestre, oo ]

Hinoje,
Peregil, } a 4. . quatro onzas,
Erusco, i
KEPariago; v ool J
T TR o i e R S e Rt 1
AZUCAE COMUN 5053 eitierbralielsle aikle sl cinco libras.

Se lavan las raices: se cortan gruesamente: s
cuecen media hora en diez libras de agna poco mas

- 6 ménos : se cuela la decoccion: se anade el azu-

car : se clarifica todo con quatro claras de huevo:
se cuece la mezcla hasta la consistencia de xarabe,
y quando estd en su punto, se cuela por un cola-
dor de bayeta.
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Este xarabe quita las ebstrucciones del higado, virtudes.
bazo y mesenterio : promueve la orina, conviene
en la hidropesia y arenas , y paraque la bilis se
. filtre. La dosis es desde dos dracmas hasta una onza, Posts.

: Xarabe de Altea 6 Malvavisco compuesto,

B. Raices de Malvavisco recientes, .. . .. dos onzas.
Esparrago, v is aauias
Regaliz, i, . ubaonza.
B sl

Parietaria,

Pimpinela, L3 i . onzay media.
Llanten,

Culantrillo, .

Hojas recientes de Malvavisco ,‘

| Aot sl st e s b Se il odocellibras,
A TUCAE st lo s s s ha S A amate s sy BEIS DEAS

Se limpian las raices, se cortan gruesamente:
se hacen hervir ciaco 6 seis minutos : se cortan grue-
‘ samente las yerbas despues de limpias y lavadas, -
y se ponen en la decoccion de las raices. Se, hace
hervir todo ocho 6'diez minutos. Despues se cue-
la la decoccion, exprimizndo moderadamente el
“residuo : se disuelve el azucar en el cocimiento : se
- clarifica con tres 6 quatro claras de huevo : se cue-
ce hasta la consistencia de xarabe, teniendo cui=
 dado de separar la espuma, y se cuela por un co-
. lador de bayeta quando estd en su punto.
Dulcifica la pituita acre que cae al pechoy Virtudes,
rifiones : facilita la expectoracion , promueve la
orina , arroja las arenas de los rinones , y es bue-
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esis. no para el célico nefritico. La dosis es desde dos
dracmas hasta onza y media.

Xarabe de A.rmjo: compuesto.

B Sumidades secas de
Axenio mayor, ad. quatro onzas.
menor,
Rosa castellana seca, . .. ... dos onzas.
Canela, v a2 vvvavness.. tresdracmas.

Zumo de Membril'lns,}

) a d@. dos libras y quatro onzas.
Vino blanco, v vv o4 s e 74

Se cortan menudamente las sumidades de los
axenjos : se ponen en un matraz con la rosay ca-
nela gnebrantada : se echa encima el vino blanco
y zumo de membrillo : se tapa el matraz con un
pergamino que se sujéta con un hilo : se hdce dige-
rir la mezcla veinte y quatro horas 4 un calor sua-
ve: enténces se cuela con expresion : se filtra el
liquido por un papel de estraza, y se mezcla con
Ia mitad de su peso de azucar. Se evapora 4 un
calor snave la humedad superabundante, hasta
que la mezcla haya adquirido la consistencia con-
veniente. La parte espirituosa del vino se disips,
como que no debe quedar ; pero su materia extrac-

» tiva hace parte de este xarabe.

Virtudes, Fortifica el estomago, ayuda 4 la digestion,
detiene las diarreas: conviene en los célicos vento-
sos y enfermedades histéricas, y promueve la mens-

posis. truacion en las mugeres. La dosis es desde dos drac-
mas hasta onza y media.
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Xarabe resuntivo de Galdpago.

%. Carne de Galfpago, cuvveerenrre-. UM libra,

Pasas,:...... .......... }EE... ~ipeel

Regaliz, oo vvnernn vonnns :

CaCA0, v v o cbsiistesons nana v s+ . dos dracmas,

Simiente de Melfm, ....... } e S
Pepino, « v ves ;
Lechuga, . «. . ]

. . « Unadracma,

=
il

Malva,
Adormideras }
blancas, .

Cehadamondada, v v vavn - } e N bnz:u.'

Todtiles; s e ek et
Sebestes, «on oo e o
Aczufaifas,
Pinones dlllCES, HH e mccﬁa onza.
Pistachos,
Hojas de Pulmoraria, ... ...
Flor seca de Violeta 1, ..... e

Nigfes } a 3... unadracma,
Aguz o eves A E et v +s s docelibras.
AZicar COMUN, » o« oo oae et quatro libras. |
Agua esencial de lor de Naranja, « .+« . quatro dracmas.

Primeramente se hace hervir la cebada en la
cantidad de agua sefialada , hasta que esté casi ya

1 Se pone una onza de cada una de estas flores quando 5¢
tienen frescas.
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reventado el grano, y entdnces se echa la carne
de galdpago. Quando estd 4 medio cocer, se ponen
en la decoccion las pasas y regaliz mondado y di-
vidido en trozos.

Se tuesta el cacao para separar de él la casca-
rilla exterior : se quebranta en un mortero de mar-
mol, como tambien las simientes de melon, pe-
pino, lechuga, malva, adormideras blancas y pi=
fiones dulces y pistachos. Se ponen todas estas subs-
tancias en la decoccion é igualmente el resto de

_Jos otros ingredientes: se hace cocer todo 4 un fue-
go lento, hasta que el liquido se haya reducido 4 la
mitad: ent6nces se cucla la decoccion exprimién-
dola ligeramente : se agrega el azucar: se clarifica
todo con quatro 6 cinco churas de huevo: se hace
hervir para separar la espuma, se cuece hasta la
consistencia de xarabe , y se cuela por un colador
de bayeta : quando esta frio se aromatiza con el
agua de flor de naranja. RS

Este xarabe es mas dificil de clarificarse que
los anteriores, 4 causa de las materias oleosas que

dan las simientes emulsivas; y por esta razon deben -

emplearse mas claras de hueve.

yirtudes, El xarabe de galdpagos es muy nutritivo y
dulcificante. Goza de una gran reputacion, 4 causa _
- de la carne de galdpago que entra en €l ¢in embargo

puede considerarse como que no tiene mas virtud,
que la carne de ternera : pues las grandes propie-
dades dulficantes le vienen tanto de los otros in-
gredientes como de la carne de tortuga, Se le
atribuye la virtud de restablecer las fuerzas de las
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personas consumidas por hrgas enfermedades : hu-
medece : dulcifica la acriménia de los humores, y
. conviene en la tisis. La dosis es desde dos dracmas posis.
hasta onza y media.

Algunos Dispensatorios prescriben que se aro-
matice este xarabe con algunas gotas de aceyte
esencial de flor de naran]a pero’ creemos que el
agua esencial de esta misma flor es preferible; por-
que se mezcla me]or con los xarabes, y no tiene
la acriménia de los aceytes esenciales.

., Xarabe de Consuelda compuesto.

#. Raiz de Consuelda mayor,. v s o« o+ dos onzas.

Hojas recientes de Consuelda

mayot, | 3 3, , . quatro onzas.
Consuelda

TEenor,
1 lanten, ..
‘Pimpinela, 53 a. . . clos onzas.
Centinodia,

Flor seca de Tusilago,

d 3.« » LN ONZ3.
Rosa rubra, , - } %

VT P A e siete libras.
AZUCAL COMUM, « « s « s + + + a5+ s s « + » quatro libras

Se Javan y raen bien las raices de la consuel-

da mayor, y se cortan en rodaxas: se hmplan

~ las yerbas: se cortan gruesamente: con todo es-
to se hace una decoccion , que se cuela y se ex-
prime ligeramente , y se prepara con este cocimien-=
to un xarabe , que se clarifica como los anteriores.
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Virtudes. Se administra este xarabe para detener los ex-
putos de sangre y las otras hemorragias , y modera
Dosis. los cursos. La dosis es desde dos dracmas hasta onza
y media.

Xarabe dntiscorbiitico,

8. Hojas de Coclearia,.c.uv.tn,

Becabunga,
Berscht a5 ,. libray media

Raiz de Ribano rusticano, . .

Se limpian las plantas sin lavarlas: se®divide
en rodaxas la raiz de rabano rusticano: desde lue-
go se machaca la raiz en un mortero de marmol
con una mano de madera: quando lo estd bastante,
se afiaden las plantas, que se machacan con la raiz:
se pone esta mezcla en la prensa para sacar el zu-
mo , que no se clarifica. Despues’

Be. Zumode aquiarriba, . v.vuavevs.un treslibras,
Zumo de Naranjas agrias, .. .. .. . . . veinte onzas, |
Canela quebrantada, .. ..o0vv v oo .., unadracma;
Cortezas recientes de Naranja agria, . . una onza,

Se ponen todas estas substancias en un matraz
que se tapa exdctamente: se dexa macerar esta mez-
cla 4 frio doce horas, agitindola de quando en
-quando, 6 hasta que el zumo esté depurado, y ha-
ya adquirido un color de succino y un olor pe-
netrante , que tire al del vino: se filtra por un
papel de estraza, teniendo cuidado de cubrir el

. filtro , para que se disipe lo ménos que sea posi-
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ble de los principios volatiles. Enténces

B. Zumo de aqui arriba, ... v o.v. . dos libras y.media,
Azucar blanco en polvo grueso, . . quatro libras.

Se ponen ambas cosas en un matraz, que se tas
pa con pergamino : se coloca la vasija en bafio de
maria @ un calor inferior al de la agua hirviendo,
para hacer disolver el azucar. Quando el azucar
esta disuelto y el xarabe frio , se agrega

Espiritu de Coclearia, oo oo w0 v o). una onza..

Se mezcla exictamente: se dexa aclarar el
xarabe : se saca por inclinacion, y se guarda en
botellas bien tapadas.

Este xarabe , quando estd caliente, debe sefia-
lar en el pesa-licor treinta y un grados, y frio trein-
tay quatro. ‘Se emplea en el escorbuto, promueve
la otina , y provoca la menstruacion en las muge-
res. La dOSlS es desde dos dracmas hasta onza y me-
dia.

Observaciones.

Hemos encargado machacar primeéro las raices
de ribano rusticano, y despues agregar las plaatas.
Es bien claro que si se pusieran en el mortero las
plantas y raices 4 un mismo tiempo, estas (iJtimas,
siendo mucho mas duras, se machacarian desigual-
mente : el zumo que dan es mucho ménos abun-
dante, que el de las plantas; pero el de estas
ul_tlmas las deslie, y hace que se obtenga mayor

cantidad. Se exprime esta mezcla lo mas fuerte

Virtudes.

Dosis,
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mente que se pueda por medio de una buena
prensa, 4 fin de tener de estas raices la mayor can-
tidad de zumo posible ; porque ¢él solo es el que
da toda la fuerza a este xarabe. Miéntras que se
machacan las raices se disipa una gran caotidad de
principios acres y volariles, que penetran por las
narices y ojos, y aln hacen saltar las lagrimas , y
pueden sofocar quando de una vez se machaca una
gran cantidad de estas raices : asi conviene colo-
carse de modo que la corriente del ayre pueda ale-
jar lo que se disipa miéntras se machacan estos ve-
getables.

En la maceracion de este zumo con el de na-
ranja agria se efectua un movimiento ligero de fer-
mentacion , que ocasiona la separacion de la féeula
verde de las plantas, y combina de una manera

- mas intima los principios volatiles con las otras subs-
tancias: en fin, la mezcla adquiere un olor vinoso.

Senalamos ménos cantidad de azucar, respecto
al fluido aquoso, para este xarabe , que para los
otros. Hsta cantidad basta para conservar estos zu-
mos, y ademas como no es necgsario tanto. calor
para disolver el azucar que entra en menor canti-

dad , se disipan ménos principios volatiles, en que
reside toda la virtud de este xarabe: se aumenta
su virtnd con la adicion de un poco de espiritu
ardiente de coclearia.
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Xarabes compuestos alterantes que se hacen por
la destilacion, '

Xarabe de Cantueso compuesto.

#. Flor séca de Cantueso, .. .... ... .. tresonzas,
Sumidades foridas y secas

de Tomillo,
Calaminta,

Oregano,

i

@ ... onzay mediz.

Salvia,
Beténica, »ad.... media onza,

: Romero, }
Simiente de Ruda, . .. ...
Peonfa,

a3, o0 tres dracmas.
Hinojo, .+ . v+, [

LB (T Rl s i
Gengibre, , aa. ... dosdracmag,
Raiz de acoro verdadero 1,

Agua caliente, svevveeeeenens .o ocho libras,

A ZUCAr COMUN = s o s e e e quatro libras,

Se cortan menudamente la flor de cantueso

sumidades floridas : se ‘quebrantan las simientes de.

ruda, peonia ¢ hinojo : ignalmente se quebrantan
la canela, raices de gengibre y cilamo aromitico.
Se ponen todas estas substancias en bafio de maria
con el agua calientewse dexan en maceracion tres
6 quatro horas: despues se pone 4 destilar esta

2 Los Dispensatorios piden el c4laso verdadero; pero cos
Mo esta droga es muy rara , se substituyen las raices del deare
verdadero , que tambien se llama cdlamo aromatice.
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mezcla en bafio de maria, para sacar ocho onzas de
liquido , que se pone aparte: s echa este liquido |
en un matraz con catorce onzas de azucar quebran-
tado, y se calienta esta mezcla en bafio de maria,
para hacer disolver el azucar. |
Por dtra parte se cuela con expresion la de-
coccion que ha quedado en el alambique : se mez- |
cla con la cantidad sefialada de azucar comun : se
clarifica todo con algunas claras de huevo : se cue- &
ce hasta la consistencia de xarabe, y se pasa pot
un colador de bayeta. Quando el xarabe estd casi
frio: se mezcla con el primer xarabe aromatico ,y
se conserva en botellas bien tapadas.
Virtudes. Este xarabe es cefalico, y anti-histérico y for- : 5
' tifica el estémago , expele la ventosidad , excita la
menstruacion , ayuda a'la respiracion en la asma,
is. y promueve la transpiracion. La dosis es desde dos

Dosis
dracmas hasta onza y media.

Observaciones.

Algunas Farmacopéas encargan que se dexe
macerar esta mezcla dos dias dntes de ponerla a
destilar; pero yo he notado que este tiempo es de-
masiadamente largo : pues €stas substancias entran
en fermentacion, especialmente quando se opsra en
tiempos calurosos. Bs mejox destilarla despues de
tres 6 quatro horas en infusion; porque el hquido
que se obtiene es mucho mas aromatico. Ademus que
el calor obra sobre estas substancias cop mucha mas
eficacia en vasos .cerrados que al _ayre libre: se
ablandan bastante en el principio de la destilacion
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para dar todo quanto tienen de mas oloroso en las
ocho onzas de agua, que se hacen destilar,

Como todos los xarabes estin sujetos a fermen-
tar, pierden, quando se hallan en este estado, este
espiritu ractor que se les procura conservar. Este
inconveniente puede réemediarse, conservando Sepa-
radamente en un frasco de cristal birp tapado el l{-
quido aromatico, que ha pasado en la destilacion,
y no hacer cada vez sino una corta cantidad de
xarabe aromdtico, que luego se mezcla en propor-
cion debida con el xarabe extractivo, Por este me-’
dio, si el xarabe extractivo llega 4 experimentar’
algun ligero grado de fermentacion , o se pierde
la parte aromitica, y puede sin un tal “aparato’
volverse hacer nueva cantidad de xarabe extrac-
tivo.

Xarabe de Erysimo compuesto,

B Cebada ol i e e e
Pasas, a 3.+, dos onzas,
L B A

Hojas de Botralap. o F e
Achicoria silvestre, . . :
BHUB SOOIt S i e doce libras, -

}a‘a 4. .+ o tres onzas.

Se cuece la cebada hasta que casi rebiente el
grano: despues se ponen las pasas y yerbas: al fin
de la decoccion se afiade el regaliz raido y cortads
en pedazos pequefios: se hace con todo esto una
decoccion , que se cuela exprimiéndola : entbnces

Be. 'Ez'ys?mo TG e e e S e S B ek
" Raiz de Enula Campana reciente,

Tusilago, s .50 0,
TOM. I, “

} a & . dos onzas,
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Culantrillo del Canad4, + o s s'vess0es .« UNaionza,

ROMETO, sossanssianaansnas

%, 33, . mediaonza,
Flor de Cantueso, «oe s ss e oo }

SIRTETLE (0 AN, 5y sre sy o atvie ol ol sioias  BEISICLOABINGR,

Flor seca de Violeta, e vine s
Borraja, Z 3, . tres dracmas,

Buglosa, « cavanear

Se cortan gruesamente todas estas substancias,
& excepcion de las flores y simiente de anis: se
quebranta esta filtima : s¢ pone todo en un bano
de maria de estafio: se echa encima la decoccion
de aqui arriba hirviendo: se dexa en infusion esta
mezcla quatro 6 cinco horas: despues se pone a
destiler para sacar ocho onzas de liquido, en quese
disuelven catorce onzas de azucar blanco.

Se cuela el cocimiento con expresion, y se
mezcla con

A ZUCAT COMUM, « caasenssnsssss= LIS libras,
Miel blanca, » « v s sovesevessse.  unalibra

Se clarifica todo con algunas claras de huevo:
se cuece hasta la consistencia de xarabe : se pasa
por un colador de bayeta quando estd cocido : en
fin, estando medio frio este xarabe , se mezcla con
el xarabe primero.

Este xarabe se compone de substancias aroma=
ticas § de ingredientes que no lo son. Este es un
nuevo exemplo de lo que hemos dicho sobre las de-
cocciones. El erysimo es una planta que contiene
principios acres y sulfureos, semejantes a los de las
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plantas antiscorblricas, que se quieren. conservar
en este xarabe,

Es propio para atenuar y arrancar las flemas Virtudes,

muy espesas del pecho ¥ pulmones: excita el espu-
to: hace venir la leche 4 las nodrizas, y aynda a la
respiracion. La dosis es desdé dos dracmas hasta on- posts.
za y media.

Xarabe de Artemisa compugsto,

B. Sumidades floridas de Artemisa, . . . seis onzas,
Raicesde Gladiolo, .. ... ...

Enula Campana, ‘
Zarza mora, :
Peonfa, . % a3, media onza,
Apio silvestre,
Hinojo, . , . .
Hojas de Poleo, . .

Oregano,
Calaminta,

o

L

3

Cataria,
Torongil,

Sabina,
Mcjorana,
Hysopo, r ad. tresonzas,
Marrubio blanco, :

Camedrios,
Hypericdn,
Matricaria,

Beténica,

Ruda,

Albaca, .51 0.0

i

Z2
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Simiente de“Anis, 7.t v in..

Peregil, '
inoj

Fhmop; a3, tres dracmas, ‘
Dauco, |
Neguilla, r '

Espica-nardo, + vvvu. .y Syl

Canelas, . i Ustaliv e s 5 " e ety TINA ORZALe

Hydsomel ool i « «+. diezy ocho libras,

Se quebrantan las raices y simientes; se pican
las plantas: se ponen en un baflo de maria de esta-
fio: se maceran 4 un calor suave siete {i ocho horas
en el hydromel : enténces se destilan en bafio de
maria para sacar ocho onzas de liquido, en las que
se disuelven catorce onzas de azucar blanco , y se
forma con todo un xarabe en un vaso cerrado.

Se cuela con expresion el cocimiento que que-
da en el alambique, y se mezcla con

Azucar comun, . .. .vuvinenssi., quatro libras.

Se clarifica esta mezcla , y se cuece hasta la
consistencia de xarabe como los anteriores: quan-
do esth casi frio se une con el primer xarabe.
Como en este xarabe entran plantas y raices inodo-
ras, pudiera desde luego hacerse una decoccion , y
emplearse en lugar de agua para la infusion de las
substancias odoriferas; pero puede’ evitarse esta
trabajo, procediendo como aquise ha dicho. Estas
substancias inodoras comunican en la digettion y
destilacion todas sus partes extractivas al agua, y asf
no hay necesidad de hacer una decoccion aparte.

Virtudes. Este xarabe es emenagogo , propio para exci-
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tar la mienstruacion en las mugeres , apaciguar los
flatos y colicos ventosos, es cefélico, y promueve
la orina. La dosis es desde dos'dracmas hasta me= Dosis.
dia onza, :
- Xarabe de Vivoras,

B ViV0LHS VIVAS, o s v v nin s om oo weesso Num.doce

Sindalo cetrino, . ...
Canels, . ...,

Chets S =
Zarzaparrilla,

Simiente de Cardamomo menor, :
Niez moscada, * o %aa.. dosdracmas,
Palor Alguaratesoaatr ot

VinobTanco,.............}__» e
Agua de flor de Niranja, ... .. R agerdosdibres,

Esterxarabe debe hacerse en tres tiempos.

1.2 Se corta la cabeza 4 las vivoras: 'se las qui-
ta la piel y entrafias y despues de habet dividido
el cuerpo en pedazos , s¢ 'pone juntamente con el
higado y corazon en nna vasija conveniente con dos
libras de agua : se cuece todo 4 un fuego mode-
rado: se cuela la decoccion con expresion , y se
Pone aparte. : st

2.° Se ponen & hervir en dos libras de agua
las raices de zarzaparrilla y china : se cuelala de-
coccion, v se guarda aparte.

3.> S: ponen el sdndalo cetrino, palo aloés
raspado , cancla, simicote de cardamomo , nuez
moscada, vino blanco y agua de flor de naranja; y
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se dexa en infusion esta mezcla en bafio de maria
dos 6 tres horas. Entonces se destila para sacar diez
onzas de liguido ¢ se pone en un matraz con cator-
ce onzas de azucar blanco : se calienta el vaso en
bafio de maria para disolver el azugar ; y enténces

®. El caldo de Vivoras de aquf arriba, ;
La decoccion de las raices de China y
Zarzaparrilla,
Y la decoccion de '1as substancias aro-
miticas , que han quedado en el fone
do del alambfque.

Se mezclan estas substancias , y se las afiade

Azucar comutl, ;'vu vt h s v s v tres libras,

-Se clarifica todo con algunas claras de huevo:
se cueze hasta la consistencia de xarabe: y quan-
do esta a medio enfriar se mezcla conel-primero.

Se aromatiza , si se quiere, este xarabe con
media onza de tintura de ambar ; pero es mejor
conservarlo sin este aroma , pues toca 4 los Médi-
cos prescribir la dosis, quando la administran. |

La vivora es una especie de serpiente, cuya
picadura es muy peligrosa: asi deben tomarse las
debidas precauciones al cortarle la cabeza, para
que no pique,

Se toma la vivora por la cabeza con unas te-
nazas , y s¢ la corta con unas tixeras: se pone apat-
te la cabeza en un parage seguro , porque aunque
esté separada del cuerpo , se halla en estado de
morder aan, y producir funestos accidentes, como
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quando la vivora estd entera , alin despues de mu-
chas horas. Quando se la ha quitado la cabeza,
se hace con las tixeras una incision longitudinal en
la picl para separarla, del mismo modo que se
quita la piel 2 una anguila. Se corta el remate pe-
quefio de la cola , porque es muy poco carnoso: se
separa la manteca exictamente , §¢ arrojan las en-
trafias: y se conservan como se ha dicho el cuer-
po , higado y corazon.

La vivora goza de una gran reputacion para Vistudes.
purificar la’ sangre: se cree que es sudorifica ; pe-
1o no tiene ninguna de estas propiedades: se pue-
de ver lo que hemos dicho , hablando de la prepa-
racion de las cochinillas. '

Se administra comunmente este xarabe 4 aque-
Hos sugetos que han experimentado una grande ex-
tenuacion , ya sea por el excesivo uso de la venus,
ya por enfermedades largas, los quales tienen nece-
sidad de repararse, y recobrar su antigno vigor. La Dosis.
dosis es desde dos dracmas hasta onza y media.

Xarabes purgantes.
Estos xarabes son simples 6 compuestos.
Xarabes purgantes.
Xarabe de flor de Melocoton.

®. Flor de Melocoton, . ...« .«.vu. quatro libras.
Agua hirviendo, .« ..o v v oo ..o doce libras.
T e e e M e e L o (R 1y media,

Se pone en una vasija de estafio la flor de me-
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Dosis.
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locoton , se echa encima la agua hirviendo , se ta-
pa la vasija , y se dexa la mezcla en infusion por
espacio de veinte y quatro horas. Se cuela con
fuerte expresion, y en el liquido se disuelve el azu-
car : se clarifica todo con dos 6 tres claras de hue-
Vo , se evapora 6 hace hervir el xarabe hasta que
tenga la consistencia debida: entonces se cuela por
un colador de bayeta , y quando esta frio , se guar-
da en botellas bien tapadas.

Este xarabe es un purgante bastante fuertes
conviene en las obstrucciones y enfermedades .de
lombrices. La dosis es desde dos dracmas hasta on-
za y media, :

Xarabe de Rhamno Catartico.

Be. Zumo depurado de Rhamno Catartico, tres libras.
Azdear, ol “huania ey es u s o o8 libras,

Se cuece hasta la consistencia de xarabe,
Observacionzs.

El.zumo de Rhamno catartico 6 espina cervina
es un buen purgante hydragogo. Es esencial que es-
te xarabe se haga siempre con unas mismas propot-
ciones de znmo y de azucar, 4 finde queel Médico
que lo manda , pueda contar con sus efectos. Cerca
de des libras son las que se han de evaporar, para
que este xarabe llegue 4 la consistencia que debe
tener, Esta gran cantidad de zumo que se emplea,
€5 pard que sea mas purgante baxo un mismo vo-
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Jumen : si no se empleasen sino las proporciones !
convenientes de zumo y azucar para formar xara-
be sin evaporacion , seria mucho ménos purgante. !
Este xarabe, estando caliente, da al pesa-licor |
treinta grados , y treinta y tres estando frio. ‘
El xarabe de Rhamno es un purgante bastante Virtudes,
| bueno : se da en la hidropesia para evaquar las
. aguas, y conviene tambien en las enfermedades cu-
taneas. La dosis es desde dos dracmas hasta dos on- Dosis.
zas, y aln tres :-algunas veces lo agregan 4 las
pociones purgantes regulares hasta onza y media:
Con este zumo de rhamno se prepara una
suerte de extracto que se llama werde de wexiga,
y seusa en la pintura al temple.

Verde de Veriga.

| Para esto se toman doce libras de zumo de ba-
yas de rhamno catartico , en que se disnelven seis
onzas de goma arabiga: 4 todo esto se afiaden tres
libras de agua decal : se espesa hasta la consisten~

' cia de extracto un poco liguido , y se echa en ve-
xigas que se cuelgan del techo en un parage ca-
liente para secarlo. El agua de cal da una substan-
cia salino-terrea , que obra sobre el color de este
zumo , 'y lo exélta como lo hariael alkali fixo po-
co mas 6 ménos. Hsta sal produce el mismo efecto;
pero se ha observado que no lo hace tambien: la
goma arabiga que se agrega, es para volver el ver-
dz de vexiga mas desecante. Esta materia es de un
verde hermoso 5 pero no se puede emplear sino en
la pintura al temple.
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Xarabe de Rosas de Alexandria.

B, Rosas de Acha?dna monda- e deceITars
das de suscilices, .. ... o
Agua hirviendo] ¢ 3400 Ti0i0 0w ocho libras.

AZUCAT COMUN, o« asvvsevaesssauss cinco libras.

Se contunden un poco las rosas en un mor-
tero de marmol con una mano de madera : se po-
nen en una cucurbita de estafio : se echa encima
el agua hirviendo : se dexa todo en infusion en un
parage calients doce horas. Al cabo de este riem-
pose cucla con expresion : se aflade el azucar al li-
quido : se clarifica la mezcla con algunas claras de
huevo : se hace hervir para separar la espuma, y
se cuece hasta la consistencia de xarabe : y se pasa
por un colador de bayeta , quando estd suficiente-
mente cocido.

Este xarabe purga moderadamente fortifican-
do. La dosis es desde media onza hasta dos onzas.

Observaciones.

Muchas Farmacopéas prescriben hacer la in-
fusion de doce libras de rosa en tres veces; pero
sucede freqiientemente , que no pueden adquirirse
quando se'necesitan para la segunda y tercera in-
fusion. Ademas 'si se adquiere toda ella 4 un mis-
mo tiempo , la que se guarda para las infusiones
siguientes ‘se -altera considerablemente : por lo
qual es mucho mejor hacer una sola infusion em-
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. pleando]la misma cantidad de flor. La rosa es muy

| olorosa'y da por la destilacion una agua bien car-

ada de olor; pera como no se intenta conservar el

| olor de las rosas en este xarabe , no se prepara pox
la destilacion.

Algunos hacen el xarabe de ‘rosas con la de-
coccion que queda en el alambique despues que se
ha sacado el agua odorifera. Este método me pa-
rece tan bueno como el anterior , con tal que se

| observen las proporciones de flor y azucar, 4 fin
de o hacer un xarabe, 6 de muy poca, 6 de-
masiada virtud.

Quando el Médico lo juzga por conveniente,
se aromatiza este xarabe con xarabe hecho con

. agua de rosas, como se ha dicho de los otros xa-

rabes; pero gsto No €std en uso.
Xarabes purgantes compuestos.

Xarabe de Nicociana.

T Zumo depurado de Nicoclana, « s s ==« tres libras.
Hydromel simple, cooeevereerenes libra y media.
Oxymiel simple, .. ..« - St . . quatro onzas.

+ 1
AZUCar, secasans s i At ATES DY,

Se mezclan todas estas substancias , y se for=
ma con ellas un xarabe , que s cuece 4 un fuego
moderado.

Algunas Farmacopéas encargan emplear zumo
no depurado de nicociana, y dexarlo digerir mu~
chos dias en el oxymiel é hydromel ; 4 fin de que
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el zumo se depure; pero juzgamos infitiles todas
estas manipulaciones : pues empleando el zumo de-
purado de las hojas de tabaco, se puede hacer el
xarabe inmediatamente.

Este zarabe hace evacuar por la cémara, y
algunas veces excita vémitos. Se da en la asma,
divide los humores ‘espesos que embarazan ‘el pe-
cho: descarga el celebro, y quita las obstrucciones,
La dosis es desde dos dracmas hasta dos onzas.

Xarabe de Rosas de Alexandria compuesto.

B. Rosas de Alexandrfa, ... ... doce libras.

Sen mondado, . .sv ... « - quatro_ onzas.
Agavico - it s S dos onzas;
Simiente de Anfs, ... .... .. . quatro dracmas,
Gengibre, .. 200 vesneee .. dos dracmas,
Zumode Limon, .. ... ... . s2is onzas,

Agua,t 20N 0% s s e sseisdibias,
AZUCAE COMUD, 4« vssvanvass doce libras,

Se contunden en un mortero de marmol las
rosas de Alexandria < se ponen en un céntaro con
ocho libras de agua hirviendo , 'y se cuela la infu-
sion con expresion. Entonces se calienta : se echa
hirviendo sobre el sen mondado, el agarico cortado
en trozos , el anis y gengibre quebrantados. Se de-
xa infundir esta mezcla doce horas: se pasa el li-
quido por un colader de lienzo: se exprime el resi-
duo, que se hace hervir en quairo libras de agnas
se pasa la decoccion con expresion : se mezcla con
el liquido anterior : se disuelve ¢l azucar : se cla-
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vifica todo con dos 6 tres claras de huevo; y se
cuece hasta la consistencia de xarabe.

Este xarabe es un purgante muy bueno, y
purga los humores biliosos. La dosis es desde me-

‘dia onza hasta dos onzas.

Observaciones.

Algunos Dispensatorics hacen entrar en la re-
ceta de este xarabe media onza de cremor de tar-
taro; pero como esta sal esencial dcida es poco
disoluble , y en este xarabe no se halla base algu-
na con que se combine, se precipita en la decoc-
cion del xarabe ,y se separa casi enteramente. Co-
mo el cremor de tartaro se afiade con el designio
de corregir la virtud demasiadamente purgante
del sen y agarico , yo pienso que el zumo de li-
mon puede llenar la misma indicacion ; pues no
tiene el inconveniente de separarse del xarabe , da
una sal acida , que tiene casi las mismas virtudes
que ¢l cremor de tartaro , y es mas disolubie.

Si se quiere conservar el aroma del gengibre,
y simiente de anis , pueden ponerse estas substan-
cias en una mufiequita muy floxa, la que se colo-
ca en la vasija en que se cuela el xarabe hirvien-
do: y quando estd cocido, se cubfe la vasija : se
dexa la muflequita hasta que el xarabe se eufrie

Cnteramente.

Virtudes.
Dosis.
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Xarabe de Achicorias compuesto.

#. Raizde Achicoria amarga, ...... quatroonzas

Diente de Leon, .. ..
Gramay s s o ailsiwins

}Eﬁ. onza y media.

Hojas de Achicorias amargas, .« « » seis onzas.

Diente de Leon, v« .
Fumaria, [ «is 24 AT
Lingua cervina, «.. ..

d 4, tres onzas,

Cuscuta o+ o svie v nne e e
i 3. dos onzas.

Bayas de Alkekenges, ... ;

Rntharbe; sl s s eiia s hee SCIS.OTIZAR:

Sindalo cetrino, v u - v avaan, r: §
i 3. media onza.
[T e e T T e

AZticar COMUM, &wali v wsves s oesae Sei8libras:

Agua purd, s cueisrareeraae s q.5

Se limpian y lavan las raices y plantas: se pi-
can unas y otras: se cuecen desde luego las raices
que se han dividido en trozos : se afiaden las plan-
ras picadas gruesamente y las bayas de alkeken-
ges enteras : se cuecen otra vez diez 6 doce minu-
tos, y secuela la decoccion exprimiéndola.

Por otra parte se infunde el ruibarbo entero
en quatro libras de 2gua hirviendo , en que se de-
Xa veinte y quatro' horas , se cuela esta infusion,
: exprimiendo los pedazos de ruibarbo sin deshacer-
t los : se mezcla este liquido con el anterior : se ana-
F de el azucar : se clarifica todo con algunas claras
ILE de huevo : se pasa por un colador de bayeta este
|
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xarabe hirviendo quando esta suficientemente co-
cido , y se recibe en una vasija , en que se ha pues-
to la canela y sandalo cetrino quebrantados y sin
polvo. Se cubre la vasija » y se dexan en infusion
estos ingredientes , hasta que el xarabe esté ente-
ramente frio : enténces se cuela por una estamefia
para separar los aromas, y se guarda este xarabe
en redomas bien tapadas.

Quando esta caliente debe sefalar en el pe-
sa-licor treinta grados ,y treinta y quatro estan-
do frio.

Este %arabe hace filtrar con suavidad la bilis:
purga fortificando, y conviene en las diarreas, quan-
do es necesario purgar, La dosis es desde media
onza hasta onza y media. Tambien se da 4 los re-
cien nacidos para purgarlos con suavidad ,y disipar
las convulsiones. La dosis en este caso es desde una
dracma hasta quatro dracmas : se mezcla con doble
de su peso de aceyte de almendras dulces.

Observaciones.

- Prescribimos hacer la infusion del ruibarbo en
pedazos enteros por las razones siguientes.
Quando se ponen en infusion los pedazos en-
teros de raibarbo , se hinchan considerablemente:
dan todo lo que contienen de extractivo tan facil-
mente como si se hubieran quebrantado : se ponen
en prensa para exprimirlos bien: y por este me-
dio se obtiene una tintura de ruibarbo, que no es-
ta expuesta 4 enturbiarse al enfriarse , aunque lue-
go se la haga hervir.

Virtudes.

Dosis,
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A Por el contrario quando se hace hervir el rui-
barbo, afin en trozos enteros, siempre se obtiene
! una decoccion , que se enturbia al enfriarse , y es
‘ muy dificil su clarificacion.

| Es cierto que quando se' emplea quebrantado,
6 se le hace hervir, da una infusion o decoccion
transparente y clara , miéntras esta caliente 5 pero
este mismo liguido se enturbia al enfriarse , y des-
pues no es-posible clarificarlo perfectamente, lo que
es un defecto; porque este xarabe debe estar transe
‘ parente y claro.

: Sin embargo quando los pedazos son muy grue-
sos , conviene quebrantarlos: pues basta que sean
tan grandes , como dos veces el dedo pulgar. Fa-
cil es conocer que los trozos de ruibarbo gruesos
como ¢l pufio , 6 mas grandes que los dos pufics,
no pueden ser penetrados del agua hasta el inte-
rior en tan corto tiempo, y dar su substancia ex-
tractiva : y asi es absolutamente necesario romper~

L T

T S Ry,

los con un martillo y tenazas.

: Xarabe de Camuesas compuesto.
% Senmondado, sssseeen..vaa .. ochoonzas.

Se hace hervir ligeramente en ocho libras de
| agua: se cuela la decoccion con expresion: se vuel-
. ve a hervir el residuo en tres 6 quatro libras de
‘ agua, se mezclan las decocciones , y se las afiade

Zumo depurado de Borrajs, . .. . ;
} tres libras,

Camuesas, . .., quatre libras.
AzZucar COmMUNy v v v v v ye s oo vy, quitto libras.

T
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Se clarifica todo con algunas claras de hueyo,

y se cuece 4 faego manso hasta la consistencia de

| xarabe : se cuela estando caliente en una vasija, en

- que se haya puesto una mufiequita muy floxa, que
contenga

Simiente de Hinojo quebrantada,
Clavo de especia, ..y, ,

.+, una dracma,

"esee e ae e URAONZA.

Se tapa la vasija, y se dexa en infusion 1a mu-

i fiequita hasta que el xarabe esté enteramente frio,

- Es necesario que esta mufiequita sea muy ancha,

porque las marerias que contiene se hinchan mu-

chisimo. Este xarabe debe sefialar en el pesa-licor

treinta grados estando caliente, y treinta'y tres fiio,

Egte xarabe es un excelente purgante minora-

tivo , aperitivo, anti-histérico y promueve la

menstruacion en las mugeres. La dosis es desde
media onza hasta dos onzas,

Xarabe de Camuesas eleborade.

%. Raiz de Eléboro negro,
Sal de Tértaro,

s aewes o UNR ONZLL

........ shs s o una dracrma.

Se corta en pedazos menudos la raiz de elébo-
10 : s¢ pone en un matraz 4 un calor moderado
veinte y quatro horas en libra y media de agua:
despues se hace hervir esta mezcla un quarto de
hora : se cuela el liquido, y se exprime el residuo:
se pasa repetidas veces por un colador de bayeta,
¥ se mezcla con

Karabe de camuesas compuesto,. . . dos libras;
TOM. I1. A A

Virtudes,

Dosis.
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Se hace cocer 4 fuego moderado hasta la con-
sistencia de xarabe , y quando estd 4 medio enfriar,
se le afade

Tintura de Azaftan, .. .. v« .« media dracma,

Se pone este xarabe en botellas bien tapadas,

se guarda para el uso.

El alkali fixo que se mezcla con la raiz de
eléboro en su infusion obra sobre la substancia re=
sinosa , s¢ combina con ella, y la reduce 4 un esta-
do xabonoso, y atin bay una parte destruida : sin
embargo esta substancia salina dulcifica mucho la
virtud demasiado purgante del eléboro negro.

Este xarabe es mas purgante que el anterior;
quita las obstrucciones: purga la melancolias y ex=
cita la menstruacion en las mugeres. Se administra
4 los locos. La dosis es desde dos dracmas hasta dos

Onzas.
Xarabe Magistral astringente.

S4ndalo cetrino, ... .. Sy s

e 7 3. dos dracmas.
A TE Ay st it o e e wean
Rosa rubra, e cveeeav e ias . dos onzas.
Cocimientode Llanten, ... ., 4«0 .. dos libras.
Aguade Rosaeiravusianivess ocho onzas.

Se hacen hervir cinco onzas de llanten mayér‘
eu dos libras y media de agua : se cuela la decoc-
cion para tener dos libras: se pone en un bafio
de maria con la canela quebrantada, sandalo ce-
trino, rosa rubray agua rosada. Se dexa en infu-
sion esta mezcla & un calor moderado quatro ¢ cinco
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horas : despues se destilan quatro onzas de liquido,
en el que se hacen disolver siete onzas de azucar
zeducido 4 polvo en una vasija, Por otra parte -

. Ruibarbo en pedazog, v .. ..., .., onza y media,
Corteza de Myrobolanos ce-
trinos, a 3., una onza,
Florde Granada, , « v vouwis b ot

AU BIRVIETITO, Jaiaiaraia sl aie 'souila s n . dos libras,

Se quebrantan los myrobolanos para separar
los huesos , que se arrojan como infitiles, y se con-
serva la corteza exterior. Quando se tiene la can-
tidad suficiente , se pone en una vasija adequada
con los otros’ingredientes : se echa encima agua
hirviendo : se dexa en infusion esta mezcla veinte
y quatro horas : entonces se cuela con expresion,
y se mezcla el liquido con

La decoceion que ha quedado en el
alambique,

Zumo de¢ Berberos, .. ... ...

lz 4, , quatro onzas
Crrozellase o i 1 :

Vit T ) s el i e S « v+, unalibra,

Se clarifica todo con algunas claras de huevo,
y se cuece a fiego manso hasta la consistencia de
xarabe: quando esta a medio enfriar, se mezcla con
el primer xarabe, y se guarda en redomas bicn
tapadas.

Estando caliente debe senalar en el pesa-licor
veinte y nuzve grados, y treinta y dos frio.

E.tc xarabe es ligeramente purgante, fortifi- virtudes.

BN 2%
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cante y astringente: conviene en las debilidades
del estémago y entrafias, y estrifie suavemente
despues de haber evacuado. La dosis es desde dos
dracmas hasta onza y media.

Vamos ahora 4 hacer algunas observaciones
generales sobre todos los xarabes de que hemos ha-
blado, lo que no se hubiera podido executara con-
tinnacion de cada articulo sin muchas repeticiones.

Observaciones generales sobre todos los xarabes.

El azucar y miel son las substancias que cons-
tituyen los xarabes. Estas substancias estan muy
dispuestas & la fermentacion:: sin embargo tienen la
propiedad de conservar por cierto tiempo las in-
fusiones , decocciones, &c. pero estos liquidos tie-
nen en disolucion materias extractivas mucilagino-
sas, muy fermentativas , que sirven como de leva-
dura, facilitan y aceleran la fermentacion de la
miel y del azucar. Tambien he notado que los xara-
bes compuestos como los de galapago y malvavisco
compuesto , en que entra mucha matetia mucila-
ginosa , fermentan con mas facilidad , que los que se
hallan en estado contrario, como los xarabes de
culantrillo , tusilago , hysopo , &c. Las alteracio-
nes que experimentan los xarabes en la fermenta-
cion son considerables, pues mudan de sabor y de
olor. Quando empiezan 4 fermentar, se enturbiam,
hacen efervescencia y espuma, y pierden sucesiva-
mente todas sus virtudes; y tal vez adquicren
otras nuevas. Los xarabes que se haa clarificado
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bien, y estin perfectamente claros y transparentes,
estan mucho ménos expuestos & fermentar , que los
que se han clarificado mal , y contienen un poco
de fécula de los ingredientes. Sin embargo la trans-
parencia no siempre es sensible en los xarabes,
aunque hayan sido bien clarificados; hay algunos
de tal manera cargados de materias colorantes , que
no se ve su transparencia, tales como el de rhamno
catartico, camuesas y achicorias compuestos ; pero
diluyéndolos en agua , se disminuye la intension del
color, y se conoce que se han preparado biens por-
que el liguido esta perfectamente claro y transpa-
rente.

Quando los xarabes fermentan , tienen al princi-
pio un olor vinoso, que se muda, y se vuelve agrio
algun tiempo despues, y conservan con tenacidad
este Giltimo olor: pasan muy dificilmente 4 la putre-
faccion, 4 causa de la miel y azucar que tiencn
poca disposicion para ello, y precaven 4 los ingre-
dientes de los xarabes.

Quando los xarabes estin demasiadamente co-
cidos forman azucar piedra, esto es, que deposi-
tan en el fondo de las redomas cierta cantidad de
azucar ; pero baxo la forma de cristales s estos cris-
tales por lo regular son puros, y no conticnen co-
sa alguna de los xarabes. Seria una gran ventaja,
si esta separacion del azucar se hiciera en propor-
ciones convenientes , y solo lo superfluo se cristali-
zase en esta forma; mas no sucede asi, porque siem-
pre se cristaliza mayor cantidad de azucar que aque-
lla que es necesaria, y el xarabe no queda con bas-

§
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tante azucar para que pueda conservarse. Parece _
que estos xarabes deberian estar muy distantes de la 1
fermentacion , por estar bien cocidos; no obstants '
se echan 4 perder con tanta prontitud , como los que
no tienen bastante punto, principalmente quando
las redomas no estan enteramente llenas: y hacen
saltar los tapones, y muchas veces quiebran las re- .-
domas con violencia, 4 causa del ayre que se des- |
prende, miéntras fermentan. Sin embargo no se ve- :
rifican estos fenomenos, quando las vasijas estan
enteramente llenas y bien tapadas, y los xarabes
no forman azucar piedra; porque no hay suficien-
te espacio para que el ayre pueda desprenderse,
Pero todo se dispone endos xarabes' que han for-
mado cristales de azucar, como en los que no tie-
nen bastante consistencia; de manera que veinte y
quatro heras despues que se han empezado las re-
domas, la fermentacion de estos xarabes se halla
tan adelantada, como la de los que han empeza-
do & fermentar ocho dias antes.

Los xarabes que han fermentado largo tiempo,
y que se han cocido un gran niimero de veces para
componetlos, llegan al fin & un reposo perfecto;
pues tados los principios fermentativos se han des-
tiuido y disipado sucesivamente. Yo he visto xara-
bes de esta especie hechos ochenta afios ha poco mas
6 ménos, que 0o estan tan expuestos 4 enmohscerse,
y a formar azucar piedra, que los recientemente
preparades, Bsta obsetvacion prueba, que el dzu-
car aunque reducido & liquido puede conservarse
por un tiempo muy considerable sin destruisse ente-
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yamente , sin embargo de que esté mezclado con
materias destructibles; pero es cierto que estos
xarabes no deben tener las mismas propiedades
que quando estaban recien hechos.

Los xarabes bien acondicionados estan expues-
tos freqilentemente 4 enmohecerse en su superficie,
sin que por esto hayan experimentado el menor
grado de fermentacion. Este fenomeno se verifica
en las redomas que noestan llenas : esto proviene
de una ligera humedad que se eleva de la super-
ficie de los xarabes, que no pudiendo salir de las
redomas, circula en la parte vacia, se condensa
contra las paredes interiores , y vuelve 4 caer re-
ducida 4 agua en la superficie de los xarabes sin
mezclarse por falta de movimiento : este liquido
se corrompe , se enmohece , y comunica al xarabe
un gusto desagradable , aunque por otra parte ten-
ga todas las otras ‘buenas qualidades.

Los xarabes 4cidos y vinosos, como los de li-
mon, berberés, &c. estan libres de enmohecerse;
pero son susceptibles de fermentacion , gnando no
tienen la consistencia debida, 6 quando se han,
preparado con zumos que no s¢ han clarificado
suficientemente.

Muchas Farmacopéas encargan para la prepa-
racion de muchos xarabes como el azul 6 de violeta,
zumo de limon , naranja , &ec. hacer disolver el
azucar 4 frio .y ponerlo hasta la cantidad , que

el liquido no pueda disolver mas; pero este mé-
todo es muy equivoco. El mismo liquide disuelve
mas 6 ménos azucar, 4 proporcion del caler que
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| que reyna en el parage en que se opera. Estog
| xarabes jamas tiencn la comsistencia de los que
se han preparado con el auxilio de un calor con-
veniente , y se echan 4 perder con mas facilidad:
ademas de que contienen siempre ‘cierta cantidad
de azucar muy dividida por la agitacion que h"ay _
necesidad de dar al azucar para facilitar su diso-
lucion; pero no estd perfectamente disuelto , pues |
se precipita poco tiempo despues baxo la forma de
polvo y nunca en cristales. En otro tiempo se re-
ponian los xarabes en botes de pico, que se llaman
orzas. La experiencia ha hecho ver que su aber-
tura demasiadamente ancha y mal tapada, daba una
gran comunicacion & los xarabes con el ayre exte-
rior , y no podian conservarse muchas semanas en
byen estado. En general para conservar bien los
xarzbes , es necesario tenerlos en un parage fresco,
y en redomas de media azumbre 6 un quartillo en-
teramente llenas y bien tapadas. Es mal método
guardar los xarabes en orzas grandes, por las ra-
zongs que acabamos de dar , hablando de los betes
de pico: las redomas demasiadamente grandes no
son las mejores, 4 no ser que siempre estén llenas.
Estos medicamentos bien preparados son”-muy
preciosos en la Medicina , pues se usan con mucha
freqliencia. Pero este ramo dela Farmacia se ha
convertido en un objeto considerable de latrocinio.
Muchas gentes hay que no tienen en sus boticas
mas xarabes que dos 6 tres especies, de qrie se sir-
ven generalmente en lugar de los otros xarabes, y
dan por todos los xarabes compuestos xarabes sim-
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ples hechos con una decoccion, que les da el nom-
bre. Estos fraudes los conocen facilmente los inte-
ligentes por el gusto, olor y color que les faltan.
Los que son mas diestros aromatizan estos xarabes
con un poco de agua vulneraria hecha con agua
para disfrazarlos mejor. :

Reglas generales para las proporoiones de Azu-
car y Liguidos que entran en la wmyo:z‘cz’an
de los warabes.

En las infusiones , decocciones y zumos depu-
rados aquosos son necesarias dos libras de azucar
para diez y sicte onzas de estos diferentes liquidos,
quando no hay nada que evaporar,

En los zumos dcidos , salines y liquidos aroma-
ticos destilados no espirituocsos se necesitan veinte
y ocho onzas de azucar para una libra de estos li-
quidos.

En los licores vinosos y en.el mismo vino veinte
y seis onzas de azncar para una libra de estos li-
quidos.

En los licores espirituosos como el aguardien~
te 6 espiritu de vino-no pueden sefialarse las pro-
porciones : se pone hasta que tengan un sabor agra-
dable , porque estos licores no pueden echarse &
perder , como los que forman la base de los xara-
bes. Los licores espirituosos bien rectificados disuel-
ven poco azucar ; pero se mezclan muy bien con
él por el intermedio del agua, y es lo que hace
el fondo de las ratafias de que vamos a hablar.
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Ratafias.

Lo que hemos dicho sobre las infusiones, de-
cocciones , zumos depurados , liquides destilados,
asi aquosos, como espirituosos y Xarabes , debe
considerarse como fundamento principal de las ra-
tafias. Todas estas substancias son la base de las ra-
tafias , ya se las considere como medicamentos , ya
como licores de mesa. .

Pueden definirse las ratafias unos licores espi-
rituosos , azucarados y aromatizados dispuestos pa-
ra satisfacer el gusto y olfato.

Para proceder en el eximen de este asunto
con toda la exictitud que debe desearse , seria ne-
cesario que tuvigsemos mas conocimientos que los
que tenemos scbre la colocacion de las partes de
las substancias, que excitan en nosotros las sensacio-
nes del olor y sabor, 2 fin de exdminar despues si
las hay simples , que por sus diversas proporcio-

~ nes y colocaciones sean Ja causa de todas las que
conocemos ; y si es posible, hacerlas artificiales
por la reunion de substancias que tienen poco 6 na-

da de olor y sabor quando estan separadas , y ad=
quieren ambas calidades por la mezcla. Hay un
gran niimero de substancias , a cuyo sabor esta-

/. mos acostumbrados , y se han juzgado buenas pot
o todos; pero hay otras de que no se acostum=
bra hacer uso , cuyo olor y sabor agradan @ mu-

chos, y a otros les parecen muy desagradables:

esto parece depender Ginicamente de la constitu-
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cion de los organos; y asi es muy dificil estable-
cer reglas generales sobre esta materia,

Luego convendria examinar las calidades que
deben tener las substancias que pueden emplear-
se para formar las ratafias. No son la inspeccion y
el gusto de estas substancias los medios que pue-
den hacernoslas conocer suficientemente , para des-
echarlas 6 emplearlas. He observado que muchas
substancias , que por estas pruebas no merecen el
trabajo de ser exdminadas mas prolixamente , for-
man licores muy agradables , quando estin combi-
nadas con el azucar y espiritu de vino. Lo mismo
sucede con las que prometen mucho olor y sabor,
y no hacen las mas veces sino malos licores , como
por exemplo el botris 6 milengrana , que tiene un
olor y sabor muy agradables, y no obstante se ha-
lla en el caso de que hablamos. Pero se puede por
la costumbre y experiencia aprender 4 juzgar por
el olor y sabor las substancias que pueéen hacer
buenos licores. Todo esto prueba con evidencia,
que los sabores de estas substancias experimentan
alteraciones considerables. .

Hay , comose ve, una bella serie’ de experi-
mentos que hacer sobre cada uno de los obj:tos
que proponemos , los que no pueden ménos de es-
parcir muchas luces sobre la fisica de los clores y
sabores, y proporcionar al mismo tiempo a las gen-
tes que gustan regalarse nuevos rosolis con que
satisfacer su paladar. Estas indagacicnes teoricas
nos conducirian 4 explicaciones muy largas, y me
basta indicar el plan 4 los que quicran seguiilo.
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T'.' Asi pues , me contentaré con exponer el plan me-

' tédico y experimental que puede hacerse sobre esa |
| ta materia, dando algunos exemplos de cada especie

! de rwtaflas y rosolis , es saber:

1.°  Las ratafias hechas por infusion ya sea '

en el agua , yaenel vino, yaen el aguardiente,
ya en espiritu de vino,

': 2.2 Rataffas hechas por destilacion. '
| 3.°  Ratafias por infusion y destilacion. '
i - 4.° Rarafias preparadas con los zumos depur a-

dos de frutas y ciertas plantas. Estas (iltimas pueden
hacerse tambien, poniendo 4 fermentar estos zumos,

Todos estos licores pueden ser -.~unpleb 6 com-
puestos de diferentes ingredientes.

Debemos acordarnos de lo que hemos dicho
sobre la destilacion y rectificacion del espiritu ds
vino. Es muy esencial no emplear jamas sino el
muy rectificado para la preparacion de los licores
| finos. El aguardiente , 4 causa del aceyte de vino
| que contiene y su 51bor de flema, que le es pro- |
pia , no puede formar sino rosolis comunes.

Ratafias stmples que se preparan por infusion.
Ratafia de flor de Naranja.

B A e ks il e
BN aiome st e aralals s+ ... veinte y cinco libras.

. ol d
? Se pone{ el agua y azucar en un perol : se da
un hervor & esta mezcla , se quita la espuma, y
i entonces se afiade

Pétalos de la flor de Naranja, . una libra.
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Se hace hervir esta flor tres 6 quatro minutos,

se echa todo en un cantaro grande , en el que se
ha puesto

Espiritu de Vino rectificado, . . . ocho quartillos,

Se tapa la vasija exactamente con un tapon de
corcho sujeto con un pergamino : se dexa en infu-
sion esta mezcld un mes 0 seis semanas : enténces
se cuela por un pafio muy limpio , exprimiendo
ligeramente el residuo : se filtra la ratafia por un
papel de estraza, y se guarda en botellas bien ta-
padas. dae

La ratafia de flor de naranja es un licor de virtudes,
mesa. Si se considera como un medicamento, pue-
de atribuirsela la virtud cefalica, estomacal y an~
ti-histérica.

Ratafia de Angélica.

Aguardiente, ....... ... }
= y aa. . . doce quartilles,
Agus delrio, oo o0 - S

P LT Pt e T S St e quatro libras,
Simiente de Angélica, . .

Tallos de s ST o e e quatro onzas,
Almendras amargas, « . .uvusiios quatro onzas.

<+ e esa.. Unadracma, {
|

Se quebranta gruesamente la simiente de an- 1-,
gélica : se cortan los tallos en ‘muchos trozos: se ' |
ponen estas snbstancias en un cdntaro con les otros
ingredientes : se dexa todoen infusion quince dias
poco mas 0 ménos : al cabo de este tiempo se cue-

la con expresion : se filtra el liquido, y se guarda
en botellas bien tapadas. '




ﬁ“
382 ELEMENTOS

La angélica es una substancia aromatica fuet-
te : es absolutamente necesario tener cuidado con
Ja dosis , porque si no la ratafia serd muy dcre:la
cantidad que hemos sefialado es suficiente.

La ratafia de angélica es un licor de mesa , y
: tiene muy poco uso como medicamento ; sin em-
' bargo , si se quisicra. emplear en la Medicina , pue-
| de atribuirsela una virtud cordial , ‘estomacal, ce-

S

E falica, y un poco sudorifica.

i Ratafia 6 Agua de Anis.

. Simiente entera de Anfs, . o+ -+ . Onzay media, |
Aguardiente 4 24 grados, . ... tres libras, ]
Azucar =R aessless s dos libras y media.
AGUa veve veaessinasionns dos libras,

Se pone el anis en infusion en el aguardiente
por tres 6 quatro dias 3 y al cabo de este tiempo,
se cuela por un colador de lienzo. |

Por otra parte se disuelve el azucar en el agua:
quando esta disuelto , se anade la infusion de anis:
se mezclan los dos liquidos : se dexan reposar has-
ta que se hayan aclarado: y se niltran por ua pa-

pel de estraza.
Anisete de Burdeos.

En el Comercio se halla una especie de Rata-
fia ligeramente azucarada y un poco anisada, co-
nocida baxo el nombre de Anisete de Burdeos,y
muchas veces tambien con ¢l de Aguardiente de |
Andaya , sin embargo de que este aguardiente na-
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tural no sea anisado ni dulce : véase aqui el mo-

do de preparar este licor, que es bastante agra-
dablc-.

Fe. Agua del rig,n .. aidiee s ve .. dos libras.
Espiritu de Vino 4 go grados, . . una libra.
Aceyte esencial de Anis, ...... dosgotas,
Azucarde Holanda, ... ...... onza y media

Se mezclan todas estas substancias, y se saca
por inclinacion el liquido quando esta claro, 6 se
filtra por un papel de estraza.

Escubac.

B AZATAN -, o e s onie aeet smimie s OB ONZ2E,

Pttes s e i } & b
Pasas de Damasco, . . ... .

BB SR quatro onzas.
AR ol s e T I N S media dracma.

T o ) e S e

: aa. una dracma,
DeaTIo IS 1o [ e e S }

Azucar dividido en terrones, . . . quatro libras.
Aguardiente § 26 grados, « .+« ocho quartillos.

Se ponen en un céntaro el azafran, datiles y
azufaifas de que se han separado los huesos ,y des-
pues las otras substancias : se echa encima el aguar-
diente, y se dexa esta mezcla en infusion por
quince dias , teniendo el cuidado de agitarla mu-
chas veces : al cabo de este tiempo se cuela con
expresion ; y enténces se hace disolver el azucar

.

ST =t s

==
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en dos quartillos de agua , y se mezcla este almi-
var con la infusion espirituosa. Se pone esta rata-
fia en redomas para que se clarifique 5 y quando
lo estd , se saca por inclinacion , 4 fin de separar
el poso que se haya formado.

Ratafia de Bayas de Enebro.

¥, Bayas de Enebro recientes, . .., . ocho onzas.
Agua hirviendo, ... .. ++» s+ .. quatro libras.
7 S e it s e s dos libras.
Espiritu de Vino rectLﬁcado, .+ una libra,

Se ponen las bayas de enebro enteras en una
vasija conveniente : se echa encima agua hirvien-
do : se dexa esta mezcla en infusion veinte y qua-
tro horas, y despues se .cuela , exprimiéndola li-
geramente : se hace disolver a frio el azucar en
esta infusion , y se ahade el espiritu de vino : se
conserva en botellas bien tapadas, y se filtra por
un papel de estraza algun tiempo despues de hecha.

Esta ratafia es estomacal , céfalica , cordial,
propia para ayudar 4 la digestion , expeler la ven-
tosidad , y conviene en el colico ventoso.

Observaciones.

Las bayas de enebro son un buen estomacal,
que contiene , como anteriormeate hemos dicho,
mucho aceyte esencial y resina ; pero su principal
virtud estomacal reside em su extracto. La agua en
el discurso de la infusion , por decirlo asi, no di-
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suelve otra cosa sino esta substancia, y un poco
del aceyte esencial mas” tenue que comunica 4
esta ratafia un olor muy agradable.

Los que hacen rataffa de bayas de enebro tie-
nen la costumbre de machacar este fruto s ¥ hacer
una decoccion muy fuerte , 6 ponerlo en infusion
en aguardieate 6 espiritu de vino ; pero se obrie-
ne por uno y otro método una rataffa muy car-
gada y dcre , que contiecne mucha resina yiaceyte
esencial , que no es ménos dcre. Es mucho mejor
prepararla como acabamos de decir : pues es mu-
cho mas agradable que quando se hace por qual-
quiera otro método.

Ratafia del Comendador de Caumartin,

. R.aiz. de Buftalmo, .. .- .,
Rosal silvestre, ]

Malvavisco, a3, dos onzas,
Gamon, X

Cardo ‘corredor, . .J+

Consuelda mayor, .. .., una onza.
INHEA EOSeadn T s o s e seis dracmas,
Simiente de “Anfs; . i ol i dricte.
Bayas de Bnebroysivecu i s una onza,
s Pt S e M dos libras,
ATHATAIENTE |0 e s sl s s diez Hbras:

Se limpian las raices, y se quebrantan , como
tambien la nuez moscada, simiente de anis y ba-
yas de enebro : se ponen todas estas substancias en
un matraz: se dexan en infusion fria quince dias:

TOM. 1IL. B3
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al cabo de este tiempo se cuela con expresion: sg
agrega el azucar reducido 4 polvo grueso: se agi-
ta la mezcla muchas veces al dia, hasta que el
azucar se haya disuelto. Enténces se filtra por pa-
pel de estraza, y se guarda en botellas bien tapa-
das. Esta ratafia es puramente medicinal , y no se
ha preparado para el gusto.

Se dice que esta ratafia es buena para las arenas,
y retencion de la orina. Se toma un vaso pequefio
por la mafiana en ayunas, y otto tanto por la no-
che al acostarse. Se continfia el uso quatro 6 cinco
dias. Si se halla muy fuerte puede afiadirsela un
poco de agua.

Marrasquino de Zara.

%. Espiritu de Guindas negras, . - . . dos anzas y media.
de Frambuesas, ... .... dos onzas. :
de Vino rectificado, . .. oclo onzas.

Agua, . ov.iiveensassaanen. libraymedia,
Azucar de Holanda, ., . ... ... seisonzas,

Se disuelve el azucar en el agua, y se afiaden
Jos licores espirituosos : se dexa esta mezcla en re-
poso hasta que se haya aclarado, y se saca por
inclinacion. -

El espfritu de Guindas negras , conocido con
el nombre de Kerscwaser , esti muy expuesto &
tener el gusto de empyreuma ; y es muy esencial
elegir el que mo tenga este gusto.

e B
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Ratafias que se preparan por la destilas fon.
Agua Divina.

B. Espiritu de Vino rectificado, ... . . ocho quartillos,

Aceyte esencial de Limon,. . .

23, dos dracmas.
Bergamota,

Aguade flor de Naranja, . « «iew ‘0cho onzas,

Se ponen todas estas substancias en un bafio
de maria de estafio, se destilan 4 un calor inferior
al del agua hirviendo, para sacar toda la parte es-
piticuosa. Por otra parte

B. Aguafiltrada o, v diaz y seis quartillos.
A PR e e A quatro libras,

Se disuelve 4 frio el azucar : enténces se afia-
de el espiritu aromético de aquf arriba : se mezcla
exdctamente : se conserva esta mezcla en botellas
bien tapadas, y se filera algun tiempo despues.

La agua divina es cordial : ayuda 4 la diges-
tion, y promueve un poco la transpiracion : algu-
nas veces se agrega 4 las pociones cordiales que se
administran en las viruelas. La dosis es desde me-
dia onza hasta dos onzas. Se usa muchisimo de la
agua divina en las mesas, porque es muy agrada-
ble al paladar.

»

Obser'mn’agm.

Regularmente no se destila el espiritu de vino

Virtudes,

Dosis.
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con los aromas para hacer el agua divina ; pero co-
mo en este licor solamente su espiritu rector es
agradable , y no su aceyte esencial, he notado que
por esta destilacion se hace una agua divina mucho
mas grata, que quando se prepara segun el método
regular.

Ratafiasque se preparan por infusiony destilacion.
Elizir de Garus.
Be. Arrayan, i .

ACIBAT, s

Clavo deiespecia, +. v v vy

}ﬁ TAmEy s,

“Pad, tresdracmas.
Nuez moscada, . v veesns }

D Z IR = oyerts feraye| oo 6 nne dyes UNAONZT:
O Gty e g S 7 (e . ++. seis dracmas.,
Espiritu de Vino rectificado, . ... diez libras.

Se quebrantan todas estas substancias: se po-
nen infusion en el espiritu de vino veinte y quatro
horas. Entonces se destila en bafio de maria hasta
la sequedad : se rectifica en bafio de maria este li-
cor espiritucso y aromatico para sacar nueve libras
de espiritu. Despues

B Culantrillo del Canada, ..........: quatro onzas.
Regaliz cortado en trozos grandes, . . . media onza,
Higos pasos, . .oveweviia sae wle e o [rEG OTIZAS:
Agua hirviendo, . ..ev v v vuson. ... ocho libras.
oL e e e +««n doce libras,
Aguacomun de flor de Nuranja, . . . doce onzus.

= e TN [T (e
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Se pica gruesamente el culantrillo: se pone
en una vasija correspondiente con el regaliz corta-
do y’ los higos divididos en dos trozos: se echa en-
cima el agua hirviendo : se cubre la vasija: se de-
xa en infusion esta mezcla veinte y quatro horas:
se cuela despues, exprimiendo ligeramente el re-
siduo : se agrega el agua de flor de naranja : se
disuclve 4 frio en esta infusion el azucar: Juego
se mezclan dos partes de este xarabe con una de
espiritu de vino , todo al peso, y mo en medida;s
se agita la mezcla para que sea exacta: se conserva
en botellas, y se saca de ellas por inclinacion al-
gunos meses despaes , 6 quando estd suficientemen-
te clara.

Es estomacal , bueno para las digestiopes, debi-
lidades del estémago y colicos ventosos. Promueve
la transpiracion , y se da en las viruelas. La dosis
es desde dos dracmas hasta onza y media.

Retafias hochas con zumos depurados.

Ratafia de Membrillo.

#. Zumo depurado de membrillo, seis libras.

Agua;............
Espiritu de Vino recti. p 33 . -tres libras.

S T o T

AZucar, .. e..evse.as.s. dog libras yseis onzas.
Canela quebrantada, .. . ... . . tres dracmas,
Coriandro quebrantado, . . .. .. dos dracmas,
Clavo de¢ especia quebrantado, « un escripulo.

Virtudes.

Thgsis,

=

L s emes o
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Almendras amargas, ... ... .. media onza,
Macias ;s caewuv o ntons +ay media dracma,
.

Se disuelve el azucar en el agua y zumo de
membrillo: se agregan los otros ingredientes : sa
conserva esta mezcla en una redoma grande quince
dias 6 tres semanas poco mas 6 ménos; y entonces
se filgra por papel de estraza. :

Virtudes. Es muy agradable al paladar: se toma despues ||
de comer ; facilita la digestion, astringiendo y for-
tificando las fibras del estomago: conviene en las |
diarreas. que provienen de una relaxacion de las !
visceras.

Ratafias hechas por la fermentacion.

Vinode Cerezas.

. Zumo de Cerezas, , . v.vasenen. cien libras,

AZUEAT S, s ol rarals tatei s viaremsesy poie 1B ana
Espiritu de Vine rectificado, ..., . tres libras,

LT S S e T

f:' Se saca el zumo de las cerezas, como 4 su tiem-
i po lo hemos dicho: se pone en un barril: se ex- |
U pone en un parage caliente en donde el calor sea

,ﬁ-;. : de doce 6 quince grados poco mas 6 ménos encima
del yelo: pocos dias despues entra en fermentacion:.
y se dexa fermentar una semana con corta diferen-
cia. Quando el liquido no fermenta, lo que se co-
noce porquie esta claro, se saca por inclinacion: se |
agregan el azucar y espiritu de vino: se guarda
en la cueva un aflo en el barril, y al cabo de
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este tiempo se pone en botellas. Tambien se hace
con solo el zumo de cerezas un vino por la fer-
mentacion que es muy bueno: es fuerte, y em-
briaga ficilmente: el azucar modera un Poco s
acclon,

Nota del Traductor. ;

Tal vez se extrafiard por aquellos que no co-
- mocen otras vasijas en la Farmacia que las redo-
mas , frascos y frasquitos de cristal y vidrio blanco,
que se haga mencion de las botellas comunes en
muchos articulos de esta obra ; pero desde luego no
se hallard singular quando se sepa que en Francia
se hace un uso muy generalde las botellas negras
para guardar en ellas muchos medicamentos; por-
que estas vasijas , ademas de ser muy cémodas para
taparse , y 0o ser tan fragiles y costosas como las
redomas , precaven del influxo que se sabe en el dia
tiene la luz solar para alterar muchos liquidos y
substancias de la paturaleza.

Fin del segunde toms.
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