dans PUkraine : elle eft fur la Rofl, riviere du pa-
latinat de Kiovie. _

* BIALEGRUD , ( Géogr. ) petite ville de Po-
logne, fur Ilrpien, a deux lieues de Kion.

BIAMBONNEES oz EcorcEs , f. f. pl. ( Coni-
smerce. ) C’eft le nom qu'on donne & certaines ctoffes
1éperes des [ndes, faites-d’écorce d’arbre & de foie.

* BIASSE, 1, £. ( Commerce. ) forte de {oie crue
qu'on tire du Levant. ,

* BIBLIOGRAPHIE , f, f. ( Litzérature.) 'eft la
defcription des livres. M. Debure , libraire de Paris,
habile dans la connoiffance du mérite & du prix des
livres , parrapport aux éditions, additions , correc-
tions , anecdotes, &c. a’ publie une Bibliographie
inflruitive , ou Traité des livres rares & finguliers, en
7 vol. in-8°. 1763 & fuiv. ouvrage qui remplit
bien le butde Pauteur, quoiqu’il s’y foit ghiffé des
mécprifes confidérables. -

* § BIBLIOTHEQUE ,... ( Litzdraz. ) il seft

gliflé quelques fautes d’impreffion dans cet article
du Did, raif. des ftiences , &c. Ony lit Zuringer pour
Zwinger y Richard de Burg pour Richard de Bury ,
Eupennas pour Erpenius , Boguis pour BO{L’M, Bu-
tean pour Bulrean , Simonins pour Sammonicus, le
cardinal Alteni pour le cardinal Altems, le cardintal
Volaterani pour Raphaél Volaterran qui n'étoit
point cardinal ; les Epigrammes de Pétrargue pour les
Sonnets de Pétrarque; les premicres copies dés ouvra-
ges de Tacite pour une copie des cing premiers livres
des Annales de Tacite , trouvee dans 'abbaye de
Corwey. _
- On y it encore que 'empereur Jovien , pour
plaire a fa femme , fit détruire la bibliorheque d’An-
tioche ; mais il paroit que c’eft une fable. Poyey
M. Hermant dans fes notes fur la vie de §. Athanafe ;
M. de Tillemont & M. de'la Bletrie dans la yie de
Jovien , &ec. Lettres fur I Encyclopédie. ;

BIBLIQUE , adj, terme que les théologiens em
plotent pour défigner un genre de méthode & de
ftyle conforme a celui de Ecriture fainte. (C. C. )

BIBLIS, ( Géogr.) fontaine] de ’Afie mineure,
fituée dans le voifinage de Milet. Cette fontaine eft
célébre par laventure de la malheureufe Biblis.
Paufanias 'appelle Biblis enun endroit, & Bibliasen
un autre. Yoyey larticle fuivant. (+)

Bisris & CAUNUS, ( Myzh. ) étoient enfans de
Milet & de la nymphe Cyanée. Biblis ayant concu
pour fon frere un amour criminel , chercha par
toutes fortes de moyens 2 le rendre fenfible , mais
il la méprifa, & fe voyaant fans cefle perfécuté,
il alla chercher dans des lieux éloignés une tran-
quillité qu’il ne trouvoit plus dans la maifon de fon
pere. Biblis ne pouvant vivre fans lui, ffe mit &
courir le pays, & apres l'avoir cherché long-tems
inutilement , elle s’arréta dans un bois, ot pleu-
rant continuellement, elle fondit enfin en larmes
& fut changée en une fontaine intariflable qui
porte fon nom. (+ )

. * BIBOURG oz WILSBIBURG , ( Géogr.) ville
de Baviere A deux lieues de Landshut. Elle eft fur
la riviere de Wils.

§ BIBRACTE , ( Hiff. & Glogr. anc. ) trés-an-
cienne & tres-illuftre ville de la Gaule Celtique,
capitale des Eduens, allice des Romains : c’eft la
meme qui, par reconnoiffance pour O&tave , depuis
Augufle , prit le nom &’ Auguffodunum ( montagne
d&’Auguite), d'ou 'on a fait Jugnfiun, Augftun, Offun,
enfin Autun. 5t M. de Valois & ’Abbé de Longue-
rue avoient vu le local, ils n'euflent jamais penfé

a placer Bibradte 3 Beuvrai, qui n'eft qu'une mon-
tagne ifolée 2 trois lieves d’Autun fans aucuns vefti-
Ees d’antiquité , out P'on'ne trouve ni murs, ni mar-

res , ni médailles : il n’y refte que des vieux murs

ruinés d'une maifon de cordeliers, bétie au x1ire,
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fiecle , tandrs qu'on rencontre par-tout 4 Autun deg
précieux reftes de fa grandeur pafiée , tels gque
des portiques , des amphithedtres , des égouts, des
temples, & fur-tout une quantité de toutes fortes
de marbres, de médailles de tout module du haut
& du bas empire,, & huit oudix grandes routes qui
partoient de cette capitale. Ce qui releve la gloire
de Bibradle, c’eft d’avoir été le f¢jour des Druides ,
le centre des fciences dans les Gaules, & la ca~
pitale du plus puiffant peuple. En creufant un puits
au {éminaire, on trouva {ur une pierre cette inf-
cription Dee Bibradi , qui feule décide la queftion ,
qui n’auroit jamais dit &tre excitée parmi les favans,
s’ils avoient parcouru le pays. i}

_ Nous remarquerons ici en paflant que M. Philippe

de Prétot, dans fes Tablettes géographiques , met
Bibradte in @&duis a Pebrac fur les confins de 'Au-
vergne & du Gevaudan; c’eft une méprife. ( C.)

BIBROCES , (Géographie.’) peuples de la Grandes
Bretagne , dont 1l eft fait mention dans Céfar, qut
les place entre les Ancalites & les Cafles, Cela a
donné lieu & certains commentateurs de retran=
cher la derniere fyllabe de Bibroces, pour joindre
enfemble ce mot & celui des Cafles, & de live en
conféquence Bibrocaffes : d'autres croient trouver
des traces du nom de Bibroces dans celui de Bray
fur la Tamife , ol on prétend que le général Ro-
main paffa ce fleuve. (+) -

§ BICEPS , ( Anatomie. ) mufcle du tayon
1°. Suivant des recherches plus exaétes , le tendon
de ce mufcle ne pafle pas par la cavité articulaire
de Pomoplate, il eft au-dehors d’elle , & il lui eft at-
taché. 2°. Le bicepsa aflez fouvent une troifieme téte
quEuftachio a connue , & qui vient du milieude la
face antérieure de Phumérus. 3°. A la vérité il eft
fupinateur, mais cela ne empéche pas d’élever &
de fléchir le bras. ( H. D.G.)

* BICHELSEE , ( Géogr. ) c’eft le nom d’un petit
lac fort poiflonneux , en Turgovie.

* § BICHOW , ( Géogr. ) forterefle dans le pala<
tinat de Meiflau en Pologne , fur le fleuve Niepers
& BycHon, petite ville de Lithuanie au palatinat
de Mificzlau fur le Nieper, font la méme ville, II
faut ¢crire le palatinat de Mycillau. Lettres fui £ En-
cyclopédie. _ =

§ BIDASSOA, (Géogr.) riviere d’Efpagne,, fur les
frontieres de France ; elle prend fa {ource dans les
Pyrences, & fe jette dans la mer entre Andaye &
Fontarabie. Il y a eu des grandes conteftations
entre les Francois & les Efpagnols , pour favoir %
laquelle des deux nations elle appartiendroit.
Louis XII & Ferdinand le catholique convinrent
qw’elle feroit mitoyenne , & que les Efpagnols rece=
vroient les droits de paflage des Frangois qui paf=
feroient cette riviere pour aller en Efpagne, &
les Francois des Efpagnols quiviendroient en France.
Cette riviere forme lile des Faifans, célébre par
le mariage de Louis XIV , qui y fut conclu, &
par les conférences qu'on y tint en 1659, pour la
paix des Pyrénées. () ;

* § BIDIMA , ( Géogr. ) lune des iles des Larrons 5
dans POcéan oriental. C'eft une ile imaginaire. Poyez
la Martiniere. Lettres fur I Encyclopédie.

* § BIELA , ( Géogr.) ville de 'empire Ruflien ,
capitale de la province de méme nom, fur la ri-
viere d'Opska; & Birrski, ville forte & princi-
pauté de Mofcovie fur 'Opska , font la méme. ville
V. le Diétionnaire Géographique de la Martiniere au
mot Biela. Lettres fur [ Encyclopédie.

* BIELLOIS, ( Géogr.) contrée d’Italie, dans
le Piémont, qui tire fon nom du Biel/a ,{a capitale
ou chef-liew. On y compte pres de quarante-cing .
villages. :

*§ BIELSKO , (Géogr.) grande ville de Pologne ,
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dans le Palatinat & fur la riviere de méme nom:
& BYELSK, ville de la Podlachie , dans un petit pays
de méme nom, font la méme qui eft dans la Pola-
quie ; mais il n’y a point de Palatinat de Bielsko.
Lettres [ur U Encyclopédie.

BIENFAISANCE, ( Morale,) c’eft une vertu qui
nous porte i faire du bien a notre prochain. Elle eft
1a fille de la bienveillance & de 'amour de ’humanité.

Dieu, la nature, la raifon, nous invitent  faire
du bien: le premier par fon exemple & fon eflence,
qui eft la bonté ; la nature, par le {fentiment du
plaifir, qui eft dans 'ame de celui quia obligé , &
qui fe renouvelle en voyant 'objet de fes bienfaits :
la raifon, par l'intérét que nous devons prendre au
fort des malheureux.

Céfar difoit que rien ne le flattoit davantage que
les prieres & les demandes, & que ce n’ctoir qu'a-
lors qu'il fe trouvoit véritablement grand.

Lhomme n’a véritablement d fo1 que ce qu’il
donne ; ce qu’on garde fe détériore , eft fujet aux
accidens & nous eft enfin enlevé par la mort. Ce
qui eft donné ne meurt jamais pour nous. Cleft ce
que dit Marc-Antonin , tombant fous les coups de
1a fortune : « je n'ai plus que ce que j'ai donné. » Hoc
habeo , quodcungue dedi. :

Que vos bienfaits foient de nature & perfuader a
celui qui en eft I'objet, que c’eft vraiment lui que
vous avez en vue. $'1ls font honorables , qu'ils {oient
publics ; s’ils ne font que fecourir fon mdigence,
n'ayez pour témoin que votre confcience. Seroit-
ce trop exiger de vous, que celui-méme que vous
obligez , ignordt le nom de fon bienfaiteur?

Confulter la prudence & fuivre Péquité ,

Ce neft encor g’un pas vers Limmortalité ;

Qui reft que jufle y eff dur ; qui rReft que fage ,
eft trifle

Dans & autres fentimens Uhéroifme confiffe.

Le conquérant eft craint ; le fage eft eftimé ;

Mais lz bienfaiteur charme , & lui feul efl aimé.

Lu: fenl eft vraiement roi : [a gloire eft toujours
pure ; 4

Son nom parvient [ans tache a'la race future,

A qui [e fait aimer faut-il & autres exploits?

On ne peut pas toujours rendre aux hommes des
fervices importans, quelque bonne volonté qu’on
en ait , parce qu’on n'eft pas toujours dans une fitua-
tion avantageufe ; mais rien n’empéche de leur té-
moigner de 'amitié,, de compatir A leursinfortunes,
de les aider par des confeils , d’adoucir par des ma-
nieres obligeantes, la rigueur de leur fort; de leur
procurer des foulagemens , {oit par nos amis, foit
par nos parens, foit par notre credit. Cleft augmen-
ter les malheurs des hommes , que d’en témoigner
e l'indifférence.

Ce n'eft point une fimple bonté.d’ame qui carac-
térife les hommes bienfaifans ; elle ne les rendroit
que fenfibles & incapables de nuire. Ceft une raifon
dupérieure qui les perfe@ionne. Pour &tre bienfai-
fant d’habitude , 1l faut fe dépouiller d’un certain
-amour-propre , ennemi de la fociété , & cependant
aflez naturel , qui nous concentre dans nous-mémes,
& nous montre fecrettementa nos yeux comme I’ob-
jet le plus important de Punivers, Il faut regarder
tous les hommes comme fes amis, ou plutdt comme
membres d’un tout, dont on fait foi-méme partie.

Une éducation dont les principes ne tendent point
ala bienfaifance , quelque brillante qu'elle foit d’ail-
leurs , eft mauvaife; la feule qualité de bienfaifant
emporte ayec elle toute I'étendue des devoirs de la
norale,

Remarquons enfin qu’il n’y a point d’écueil qu’on
doive éviter avec plus de foin, quand on rend fer-
wice , que l'orgueil , qui corrompt tout le bien qu'on
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peut faire. Un bienfait qui part d’unefprit dorgueil
non-feulement ne fanétifie pas , mais devieﬁt'ddieux‘
Tout ce que. 'on donne avee un air obligeant & hon.
néte, fair plaifir. Un fervice rendu d'une manjere
honnéte , acquiert un nouveau prix, (D’,-_' F.) e

BIENFAIT, ( Morale. ) plaifir que Pon fait, ou
fervice que l'on rend & quelquun, Séneque a derie
un beaLS Tyaité des Bicnfaits. ¥oyez BIENFAISANCE,
(D.F. , P

BIENFAITEUR, (Morale.) c’eft celui quia donng,
qui a fait du bien a cILuelqu’un. On ne peut parler
contre fon buenfaicenr {ans ingratitude, Celui qui faie
du Eien pour en tirer du profit, ne.mérite point
d’étre appel[é un bienfaitenr ; 1on aétion e_ﬂ-f.‘u}; Chits
merce & un trafic. (0. F.) . X

BIENSEANCES, . f. p. ( Belles-Letsres. ) Dans
l'imitation poetique, les convenances & les bienféan-
ces ne font pas précifément la méme chofe: les con-
venances font relatives aux perfonnages; les bien-
Jéances font plus particulicrement relatives aux
{pectateurs, Les unes regardent lesufages ,les meeurs
du tems & du lieu de l'action ; les autres regardent
Popinion & les meeurs du pays & du fiecle oli Pac-
tion eft repréfentée. Lorfquwon a fait parler & agit
un perfonnage , comme il auroit agi & parlé dans
{on tems , on a obfervé les convenances; mais fi les
meeurs de ce tems-1d éroient choquantes pour le
notre , en les peignant fans les adoucir, on aura
manque aux bienfeances ; & fi une imitation trop
fidelle blefle non-feulement la délicatefle, mais la
pudeur, on aura manqué a la décence. Ainfi, pour
mieux obferver la décence & les bienféances a@uela
les, on eft fouvent obligé de s’¢loigner des conve
nances , en altérant la vérité. Celle-ci eft toujours
la méme , & les convenances font invariables coms
me elle ; mais les bienféances varient felon les lieux
& les tems : on en voit la preuve frappante dans
hiftoire de notre thédtre,

1l fut un tems ou, fur la fcene francoife, les
amantes & les princefles mémes , déclaroient leur
paflior ayec une libert¢ & méme une licence qui ré-
volteroient aujourd’hui tout le monde.

Ce n’eft donc pas le progreés des moeurs, mais
le progres du gotit, de la culture de I'efprit, de
la politefle d’'un peuple y qui décide des bienféan~
ces. Ceft & mefure que les idées de nobleffe, de
dignité , d’honnéteté fe raffinent , & que la morale
théorique fe perfeétionne , qw'on deyient plus {évere
& plus délicat:

Chafles font les oreilles,
Encor que le canr foit fripon ,

dit la Fontaine. On va plus loin ; & on prétend
que plus le coeur eft corrompu & plus les oreilles
font chaftes ; mais ce n'eft qu'une fagon ingénieufe
de faire la fatyre des fiecles polis. L’innocence , il
eft yrai, n’entend malice & rien, & 4 fes yeux rien
n’a befoin de voile ; mais le monde ne peut pas
toujours étre innocent & naif, comme dans fon en-
fance; & les fiecles, comme les perfonnes, peuvent.
en s’éclairant devenir a la fois, & plus décents dans
le langage , & plus féveres dans les meeurs.

Quoi qu'il en foit , ce ne fut qua I'époque du
Cid qu'on parut devenir délicat fur les bienfeances,
lorfquon fit un crime 4 Corneille , d'avoir fait pa-
roitre Rodrigue dans la maifon de Chimene aprés
la mort du comte , & d’avoir fait dominer 'amour.
dans la conduite qu'elle tient. Ce furent les yeux
de lenvie , qui les premiers s'ouvrirent fur cette
faute , fi c’en eft une; ainfi 'on dut peut-étre alors
A I'envieufe malignité la réforme de notre thedtre
fur Particle des bienféances , & cette {évérité de
gofit qui depuis en a fi fort épuré les moeurs. ( M.

M4RMONTEL,) _
§ * BIERNBURG,
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* § BIERNBURG, (Géogr.) ville de la Livonie...
&, BIORNBORG , ville deSuede , dans la Finlande, ..
font une feule & méme ville qui-eft en Finlande,
& non dans la Livonie. Il n’y a point de Biernburg en
Livonie ; & fur quelques cartes Biornborg en Finlande,
eft écrit Biernburg. Lettres fur I Encyclopedie.

* § BIGEN , (Géogr.) royaume & ville dépendans
du Japorn , dans 'tle de Niphon. On ne connoit point
de royaume ni de ville de ce nom ; mais urte pro-
-vince nommeée Bifen. Foyer la Martiniere. Lettres
Sur UEncyclopédic. ' )

BIGNI, {. m. (Hif. nat. Conchyliologie.) efpece
de pourpre ainii nommée au Sénégal , & gravée
dans noire Hiffoire naturelle des coquillages du Sére-

al, planche IX , n°. 27, page 135. Lifter en avoit
fait graver deux bonnes figures, fous le nom de
buccinum barbadenfe , dans fon Hiftoria Conchylio-
rum, planche DCCCXXVII, figure 49 b, & planche
DCCLCLXTV , figure 49 f. Gualtier1 en donne pa-
reillement une figure planche XLIII , leere B , de
fon index , {ous la dénomination de buccinum par-
vum , pruniforme , acuminatum , leve , ex carneo & al-
bido obfcuré punctatum.

La coquille du #igni n’a que fix lignes de lon-
gueur , fur une largeur une fois moindre. Ses {pires
font un peu renflées.

Son ouverture eft fort évafée, une fois feulement
plus longue que large. i

La levre droite eft médiocrement ¢paifle, garnie
au-dedans de douze ou quinze dents fort petites. La
levre gauche eft fimple, arrondie , fans plaque , fans
dents & fans bourrelet.

Sa couleur varie infiniment. Son fond eft ordi-
nairement blanc & tout couvert de petites lignes
longitudinales , ondées qui font brunes dans quel-
ques-unes & fauves dans d’autres ; quelquefois il
eft marbré de rouge-brun & de jaune , ou coupé
par une petite bande blanche,, pon&uée de brun
ou de rouge-brun qui tourne fur les fpires : au-
dedans elle eft parfaitement blanche.

Maurs, Ce coquillage {e trouve en grande quan-
tité fur les rochers de l'ile de Gorée , fous Peau de
{a mer.

" Remargues. 1l vient naturellement dans la famille
des limacons operculés , & pourroit faire dans le
genre des pourpres une feftion ou plutdt un genre
particulier diftingué par-le canal évafé de {a co-
quille. (M. AD4NSON.) A

BIGNONE , (Botanique.) en latin bignoniz , en
anglois trumpet-flower, or fcarlat jafmine , en allemand
trumpetenblume , Indianifche jafmin.

I

Caraclere générique.

Lafleur eft anomale , monopétale, tubulée , cam-
paniforme , & marquée de longues cétes enflées.
Elle a quatre ¢tamines plus courtes que le pétale,
dont deux plus longues que les autres : 4 {on centre
e trouve un embryon oblong , qui devient une
filique bivalve , dont chaque partie eft {éparée en
deux cellules par le placenta, & remplie de femen-
ces ailées, rangées les unes fous les autres en ma-
niere de tuiles,

E[peces.

1. Bignogne A feuilles imples, entieres &
cordiformes , & A tige droite, cazalpa.
Bignonia foliis [implicibus cordatis , canle

Dures. ) oreito » floribus diandris. Linn. Sp. pl. 622.
Bignonia with fingle, entire heart-shaped
leaves , and an eredd flalk.
2. Bignone & fewlles conjugudes , a fo-
Tome 1.

Durzs%

| -Demi— <

dures.,

Serre

chaude\
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flioles découpées, & a racines aux nceuds

des branches.

Bignonia foliis pinnatis 5 foliolis incifts 4
geniculis radicatis. Linn. Hort. Cliff. 217.

Bignonia with winged leavés , cut on their
edges , and roots to the jotnts. Commonly called
trumpet-flower, :

3. Bignone A feuilles conjuguées plus pe-
tites, A folioles dentelées & terminées en
longues pointes , & a racines aux nceuds
des branches.

Bignonia foliis pinnatis minoribus , foliolis
mucronatis , marginibus ferratis , geniculis ra-
dicatis, Mill.

Bignonia with [inaller winged leaves , fa-
wed on their edges 5 ending in a sharp point,
Land roots to the joints,

(4. Bignone i feuilles conjuguées, pour-
vues de mains ou vrilles , a folioles cordi-
formes , lancéolées , & dont les feuilles les
plus baffes font fimples.

Bignonia foliis conjugatis cirrkofts, folits
cordato-lanceolatis , foliis imis fimplicibus.

Bignonia with winged leaves and long hear-
shaped-lobes having t:ndrils and shore pods.

5. Bignone a feuilles conjugnées , A mains
courtes , arquées & triparties.

Bignonta foliis conjugatis , cirrho brevi(fimo
arcueato tripartzzo. Linn. Sp. pl. 623.

Bignonia with leaves by pairs , short-arched

{ tendrils , devided into three parts and a very

tong pod.

6. Bignone a fewlles'conjuguées & A yril-
les; a folioles gvales, pointues , ondées &
perennes.

Bignonia foliis conjugatis cirrhofis , foliolis
ovaris , acuminatis , undatis , perennentibus.,
Mill.

Bigronia with jointed leaves having ten-
drils , whofe lobes are oval , pointed , waved

1§ and ever green,

7. Bignone & feunilles fimples , lancéolées,
a tige volubile , appellée jafinin odorant en
Caroline.,

Bignonia folils fimplicibus lanceolatis , canle
volubili. Linn, Sp. pl. 623. .

Bignonia with fingle [pear - shaped leaves
and a twining flalk. Called fweet-[cented jaf-

\mine in Carslina.

(8. Bignone A feuilles conjuguées, a folic™

les lancéolées , aigués , dentelées, & tige

droite , & a fleurs en panicules droits.
B:{grzonia foliis pinnatis, foliolis lanceolatis,

| acutis , ferratis, caule eredo , floribus panicu-

latis , ereélis,

Bignonia with winged leaves 5 acute fawed
lobes , an upright ftalk and flowers in erei
panicles. Mill, ;

9. Bignone a feuilles digitées entieres.

Bignonia foliis digitatis integerrimis. Hort,

Cliff. 497.

Bignonia with fingered entire leayes.

10. Bignone A feuilles conjuguées 2 vril-
les , a folioles cordiformes ovales, a fleurs
en panicules rameux.

Bignonia foliis conjugatis cirrhofis , foliolis
cordazo-ovatis, floribus racemofo-paniculatis.
Linn. Sp. pl. 623.

Bignonia with jointed leaves and tendrils,
the lobes heart-shaped oval , and flowers in
branching panicles.

11. Bignone a fewlles bipinnées, A folioles

angcolces entieres , antrement faux gayac.

VVvyy
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latis 4 tntegris. Linn. Sp. pl. 625.
Bignonia witl double-winged leaves and

led baftard guajacum. :
Serre 12, Bignone a feuilles conjuguées, a vrilles,
c?;g;;dg,{ A folioles cordiformes, & dont les feuilles
les plus baffes {ont trifolices.
Bignonia foliis conjugatis ,cirrhofts , foliolis
cordatis , folits imis ternatis. Hort. Cliff. 60.
Bignonia with winged heart-shaped leaves
\raving tendrils and the under leaves trifoliate.

Le 7°. 1. eft un arbre du quatrieme ordre qui
s’¢leve fur un tromc droit , robufte, & recouvert
d’une écorce grisitre , a la hauteur de ¥5 ou 20
pieds. Les jeunes poufles font couvertes d’une écorce
d’un beau verd , d’ou il fort des genoux vigoureux
& tenaces , qui portent des pédicules de quatre a
{ept pouces trois lignes de long , grosa proportion.
Du bout des pédicules partent trois nervures prin-
cipales , trés-faillantes , un peu velues qui fe rami-
fient dans la feuille qui a depuis fept jufqu’a onze
pouces de long , & depuis quatre a huit de large.
Elle eft cordiforme , pointue , d’un verd fuperbe
& comme fatinée par-deflus : elles font oppofées
par paires. Le bois contient beaucoup de moélle ;
les racines font blanches , tendres & fpongieufes ;
les fleurs fortent en grands panicules rameux a
Pextrémité des branches ; elles font d'un blanc de
perle , tiquetées de pourpre, rayées d’'un jaune-
pale dans leur intérieur , & ondées par les bords.
En Amérique les fleurs font remplacées par de trés-
longues filiques pyramidales.

Les catalpas verdoyeat trés-tard , de forte
que plufieurs perfonnes en ont fait arracher qu’ils
croyoient morts , & qui étoient en pleine vie : tant
quils font jeunes, ils ponflent jufqu’aux fortes ge-
Iées blanches de 'automne, dont il faut les garantir
{oigneufement par des couvertures , ainfi que des
gelées de Thiver , jufqu’a ce que leur tronc foit
devenu dur & ligneux, & qu'il ait acquis une cer-
taine hauteur. L’expofition du midi leur eft mortelle,,
celle du nord ou du levant leur eft tres-falutaire.
Un catalpa bien conduit & dgé de 7 ou § ans, n’a
plus & redouter que les hivers féroces qui pour-
roient” détruire partie de fes branches. :

Cet arbre {e multiplie difficilement de marcottes,
parce que fon écorce n’a point d’afpérités. Pour
quelles réuffiffent, il faut les faire en été, lorfque
le bois eft flexible , & les entamer par une coche,
ou rompre la branche par la moitié de fon épaiffeur
en lenterrant, encore aura-t-elle bien de la peine a
prendre racine ; les boutures font prefqu’infaillibles,
lorfqu’on s’y prend bien.

Coupez au mois d’avril les branches du troifieme
ou quatrieme ordre d’un vieux catalpa , les plus
courtes qui reflemblent a des andouillers font les
meilleures, parce qu’il ne faut pas les recouper du
haut , opération toujours plus ou moins nuifible
coupez ces branches rez-tronc, afin qu'elles foient
pourvues de ce gonflement qui fe trouve a leur in-
fertion ; outre que certe efpece de protubérance
contient des germes de racines , elle {E:frt encore a
boucher le canal médullaire qui, ¢l étoit ouvert ,
pourroit faire périr la bouture par Phumidité qui s’y
introduiroit ; vos boutures font-elles préparées?
empliffez de terre legere , onétueufe & humide ,
mélée de bon terreau , des pots de huit ou neuf
pouces de diametre ; plantez - y vos boutures au
nombre de trois dans chaque pot, & les y enterrez
de la moitié de leur hauteur ; couvrez enfuite légeé-
rement de mouffe la terre du pot. Cela fait, en-
terrez ces pots dans une couche tempérée expofée

/

( Bignonia foliis bipinnatis, foliolis lanceo= '

lobes entire and [pear-shaped, commonly cal-

au levant, ou entoutée de paillaflons au midi & ay
couchant ; arrofez-les fobrement : aubout de trois
femaines elles feront parfaitement reprifes ; alors il
faudra donner graduellement toujours plus dair,
Enfin au mois de juillet vous tirerez vos pots de la *
couche , & les planterez au nord ou au levant contre
une haie ou un mur, afin de les endurcir, Veers les

_premieres gelces blanches , vous mettrez ces pots.

fous des chaflis ol ils paflferont 'hiver. A la fin
d’ayril, par un tems doux , vous planterez ces bou-
tures en pepiniere a deux pieds les unés des autres,
& vous les y laifferez julqu’a ce qu’elles forment
des arbres propres a étre plantés & demeure, L’en-
droit qui leur convient le mieux, eft nne terre 1¢-
gere & humide , profonde, dans un lieu bas, # Uabri
du vent régnant , & a Pexpofition du levant ou du
nord ; les grands vents briferoient les branches , &
déchireroient les feuilles immenfes de cet arbre qui
en feroit défiguré. Le luxe & la fraicheur de ?on
feuillage , ainfi que fes fleurs qui s’épanouiffent au
mois d’aolit, lui affignent une place diftinguée dans
le bofquet d’ét¢, dont il ferale plus bel ornement,
Il faut planter les catalpas fur les devants en petites
allées , a huit ou dix pieds les uns des autres, ou dans
les fonds avec des arbres de méme croiffance.

Len°. 2 eftun arbrifleau farmenteux qui s’attache
aux murailles par les racines hétléracées qu’il porte
aux necends de fes pouces : il sy éleve jufqu’a 40 ou
0 pieds, & les garnit parfaitement. Si on I'aban-
donne fans foutien, il poufle des branches foibles
& pendantes. On peut cependant le conduire en
pyramide le long duntuteur, en faire des portiques
ou des tonnelles dans le bofquet d’été, oli fon verd
frais & fes fleurs qui paroiffent en aofit & feptembre,
lui méritent une place. Il nous vient de la Virginie
& du Canada..

Le #° 3 croit naturellement en Caroline, il ref-
femble au »°. 2 , mais fes folioles font plus petites ,)
d’un verd-obfcur par-deflus , un peun velues en-
deflous , elles font terminées par une longue pointe.
Les jeunes poufles font violettes, les fleurs {ont
plus petites & d’un orangé plus pile. '

Ces bignones {e multiplient par les boutures , les
marcottes & les furgeons ; les plantes élevées par
cette voie , fleuriflent beaucoup plutdt que celles
¢levées de femences. \

Le #°. 4 vient f{ans culture dans différentes parties
de PAmérique feptentrionale , & cependant cette
bignone eft un peu tendre, Il fautla planter contre
un mur A une expofition chaude ; les feuilles cop-
fervent leur verdeur toute Pannée : les fleurs {ont

. jaunes, Elle fe multiplie de graines & de marcottes.

Le plant provenu de graine demande d’étre abrité
le premier hiver , & enfuite familiarif¢ peu-d-peun
avec le grand air. Cette efpece s’agriffe par des
mains aux foutiens qu'on lui donne.

Le 7°. 5 a des feuilles A folioles ovales & en-
tieres , oppofées par paires & toutes les jointures ;
des mémes endroits partent des vrilles ou mains
qui lui fervent a s’attacher aux plantes voifines : les
;{eurs naiffent aux aiffelles des feuilles, elles ref-
femblent a celles de Pefpece précédente , mais font
plus petites. Cette bignone croit en Caroline & dans
les iles Bahama , mais elle’ peut réuflir en plein
air , fi on la plante contre un mur i l'afpeét du
midi, & fi on Pabrite pendant les plus fortes gelées.
Elle fe multiplie comme le 2°. 4. e

Le 7% G'a des branches trés-menues , pouryues
de wvrilles & leurs jointures : & chaque neceud fe
trouyent quatre feuilles difpofées en croix, termi-
nées par une pointe ovale. Elles {font ondées fur les
bords & d’un verd - luifant ; cette bigrione §'¢étend
beaucoup lorfqu’on lui en laiffe la liberté, Sa ver-
dure eft perenne,
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Lé »°, 7 eftindigene de la Caroline méridionale,

ott les haies font couvertes de cet arbriffeau qui, .

dans le tems de la floraifon, répand au loin le par-
fum le plus exquis. Cette efpece _fe:trouve_aufﬁ
dans quelques endi@its de la Virginie , mais en
moindre quantité : les habitans la nomment ja/imin
jaune. Cette bignonea de petites branches volubles,

ui g’entortillent autour des plantes voifines , &
montent fort haut quand elles le peuvent. Les fleurs
fortent de laiffelle des feuilles au nombre de deux
ou de quatre ; elles font figurées en trompette &
de coyleur jaune, dans le pays originaire elles font
remplacées par des courtes filiques. Elle s’¢leve de
femence & de marcotte , & ne peut réfifter au froid
dans fa jeunefle : il faut Tabriter , jufqu’a ce qu’elle
ait acquis de la force ; pour lors il faut la planter
contre un mur expofé¢ au midi , la couvrir de
nattes pendant hiver, & mettre du tan autour de
fon pied.

Les efpeces 8,9, 10, 11 & 12, font la plupart
de fort helles plantes , il s’en trouve qui portentles
unes des fleurs bleues, les autres des fleurs violettes,,
& qui exhalent une tres-bonne odeur. Toutes nous
wviennent de la Jamaique & des iles Bahama : ainfi
elles demandent le traitement convenable aux plan-
tes de ferre chaude. (M. le Baron DE TscHOUDL.)

* BIGOIS, ( Mythol.) c’eft le nom d’une nym-
phe ou fybille Etrufque, quife méloit de Part di-
vinatoire, On lui attribuoit un livre fur Uart d'in-
terpréter les éclairs,, quion gardoit precieufement
2 Rome , dans le temple d’Apollon, avec quelques
autres raretés de cette nature.

BILANG, {. m. ( Hif. nat. Ichthyolog.) poiflon a
apparence d’anguille , ainfi nomme a la Chine , &
aflez bien enluminé, par Coyett, dans la {econde
-partie de fon Recueil des poiffons & Amboine , pl. XL,
7°. 176. Ruyfch en afait graver aufli une figure un
peu différente pour les couleurs, & qui pourroit
bien en étre un individu male, {fous le nom de conger
coronatus ,& fous le nom Hollandois chineefche bilang,
ceft-a-dire, anguille Chinoife, a la planche X1V,
7°. 1, de fa Colleition nouvelle des poiffons & Am-
boine.

Il a le corps cylindrique de I'anguille , mais com-
primé, long de trois pieds , large de trois pouces,
fans écailles apparentes, la téte conique , le mufeau
petit , pointu , la bouche médiocrement longue , les
yeux petits.

Ses nageoires font au nombre de fept, favoir, deux

ventrales, petites, menues, au-devant des deux pec-

torales, deux dorfales, dont I'antérieure forme pres
de la téte une efpece de créte a cing rayons; la
poftérieure contigué A celle-ci, fort bafle,, de méme
hauteur par-tout, fe prolonge jufqua la queue,
pour fe réunir & celle du ventre, qui commence
pareillement a la téte , de manicre que la queue
n’'a point de nageoire particuliere. Toutes ces na-
geoires paroiffent molles, fans épines, fi ce n’eft
peut-étre la premiere dorfale ; mais les auteurs n’en
difent rien, & il paroit qu’ils ont oublié les deux
nageoires petorales. G

Son corps eft incarnat , avec trois raies longitu-
dinales , bleues de chaque c6té. La nageoire dor-
fale poftérieure , & celle du ventre , font jaunes.
La téte eft bleue avec du jaune au-deflus & au def.
fous des yeux, & du rouge fur Pocciput & fous le
menton. Les yeux ont la prunelle bleue & liris
rouge. Les nageoires ventrales font bleues, & la
dorfale antérieure eft jaune, & rayons noirdtres.

Qualités. Le bilang a la chair grafle , mais fi rem-
plie d’arétes, que les habitans des Molugues en
mangent pet. [1s en font cependant un granﬂ cas &
I'aiment beaucoup quand il eft étuvé avec le piment
& lail,
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Remargue. Nous faifons de ce poiflon, un genre
particulier , qui vient dans notre famille des boule-
rots. (M. ADANSON.) .

BILBILIS, ( Géogr. anc.) ancienne ville d’Efpa-
gne dans la Tarragonoife , fur le Salo, 3 cinquante
& un mille pas de Sarragofle , felon Iliinéraire
d’Antonin : fur deux médailles de Tibere, on lit,
M. Augufta Bilbilis Tiberio Cafare III, ce qui fignifie
la Municipe de Bilbilis Augufla , {fous le troifieme
confulat de Tibere Céfar. Cette ville éioit fa-
meufe par fes forges, les eaux du Salon ayant une
merveilleufe qualité pour tremper le fer & 'acier,
comme le élit Martial , .

Sayo Bllbilin optimam metallo
Qua yincit chalybefgue , noricosque ,
L IV. ép. 55.

mais encore plus, pout avoir donné naiffance A ce
poete : c’eft aujourd’hui Bacebola , dans le voifinage
de Calabayad. Pl Crevier, Hiff. des Emp. t. IV.
DlAnville, Géogr. anc. ¢. I. p. 26. (C.)

* Juflin parle aufli d’un fleuve nommé Bilbilis,
qui eft probablement le Salon , Salo.

§ BILE, ( Economie animale.) la bile eft moins
pelante que le fang & que le ferum , mais confidéra-
blement plus pefante que 'eau: le fiel de beeufeft &
Veau comme 10246 & 10000. Elle eft plus dcre dans
les apimaux carnivores, & celle du tigre pafle pour
un violent poifon. Celle des poiffons n’eft pas amere,
mais elle eft entiérement dcre , & laiffe une impref-
fion durable. Il eft difficile de croire qu'elle aif ja-
mais ét¢ veritablement acide. Il eft vrai ‘quielle
aide la fermentation , mais la chair & plufieurs au-
tres matieres l'aident de méme fans étre acides, Si
Jamais on a cru yoir de la bife acide, c’étoit Taigreur
des alimens qui en a impofé. Abandonnée ‘4 elle-
meéme , elle pourrit , & ne devient pas aigre. On a
me qulelle fat fujette a la pourriture; mais il eft
{ur qu'elle pourrit de maniere & devenir alkaline ,
& a entrer en effervefcence avec les acides miné=
raux, & méme avec le vinaigre : on a vu méme
cette effervefcence dans la bile de quelques cada-
vres. Les fels quelconques retardent fa .putridité ,
auffi bien que le quinguina; mais les terres abfor-
bantes & calcaires l'augmentent ; aprés une longue
diffipation de fa mauvaife odeur, elle devient grafle
& fe fond au feu ; elle prend alors, du moins dans
la plus grande partie des expériences, une odeur
d’ambre. = 1

Elle fe méle a Pean & plus diflicilement awec
Phuile ; elle blanchit avec celle de térébenthine.

L'efprit de vin la coagule ; les acides minéraux y
font naitre des grumeaux verds, qui ne fe fondent
plus : ils la coagulent méme. dans Pétat de putri-
dité. L’huile de vitriol fait effervefcence avec elle,
avec chaleur , & la coagule plus fortement .que
les autres acides. Il y furnage cependant une eau
qui donne différens fels, avec les différens efprits
acides minéraux. Les acides foibles la changént peu.

Réduite en extrait par Pexhalation , elle devient
inflammable. . -

Quant a I'analyfe chymique par le feu, nous re-
marquons que la éile pourrie ne differe pas bien
effenticllement de la bile fraiche; que celle-ci ne
fournit point de fel volatil fec; qu’apres toutes leg
experiences combinées, il fe trouve dans la 4ife,
de lair , de I'eau, de la mucofité¢ & de la graifle
animale , avec un peu d’acide naturel A la graiffe;
que la bafe alkaline du fel marin s’y trouve , & for-
me , avec la graiffe , une efpece de favon; qu’il sy
trouve encore quelque chofe d’approchant au fel
de Glauber & dufel marin; mais il eft encore plus
intéreffant de connoitre Pufage de la bile , que fon
analyfe, Comme elle aide la fermentation , & qu’clle
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n’empéchepasle lait de saigrir , elle ne paroit pas
empécher Pacidité desalimens. 1l eft siir cependant
que cette acidité regne dans l'eftomac, & quelle
difparoit dans les inteftins , apres le mélange de la
kile. Nous nous fervons du terme de difparoitre ,
parce queffe@tivement Podeur acide & les grumeaux
de lait ne paroiffent plus dans Iinteftin, A cet
égard , la bile a modéré la prépondérance de lacide.
Maisle chyle cft d’une nature évidemment portée
a Pacidité : la bilen’a donc pas détrait cette qualite,
elle I'a adoucie par le mélange de fa graiffe, & peut-
étre en partie par cet élément , qui dansle feu, prend
la nature alkaline.

Ona cru généralement que la bile eff un favon
animal, & on lui a attribué la diffolution des graiffes
des alimens , & leur union intime avec Peau, qui
fait la blancheur & la faveur douce du chyle. Un
auteur de beaucoup de talens s’eft oppofé a cette
opinion généralement recue. Il a tente de méler la
bile & I'huile enla digérant avec elle; il a ajoute le
mouyvement d’'un biton , dont il 'a agitée, & méme
le fecours des fels alkalins : jamais la éi/en’a pas voulu
fe méleravec 'huile, d'une maniere a lui refter unie.
On croit tirer , de cette expérience, une preuve
convaincante que la bile n'a pas les qualites dun
favon.

Mais un biton, dont on battroit la 4ife, n’imite-
roit encore quimparfaitement le frottement , que
cette méme bile, étendue fur beaucoup d’humeur
alkalefcente, peutéprouverde la part dumouvement
périftaltique ; & comme , dans quelques expériences,
la bile tirée du corps humains’eft mélée avec 'huile,
il eft encore plus probable que ce méme mélange
peut étre effectué par les caufes que la nature réu-
nit dans Pinteftin & dans Peftomac. On a d’autant
plus de raifon de croire cet effet poflible, que les
graiffes & le beurre , mangées en quantité, font en-
tierement diffoutes & mélées avec les humeurs
aqueufes dans l'inteftin de 'animal vivant, Rienn’eft
dailleurs fi commun, que Pufage de la 4i/e, méme
a froid , pour diffoudre & enlever les graiffes, &
pour Oter a la laine cet enduit de graiffe dont elle
eft couverte, & qui empécheroit les couleurs de
s’y attacher. ( 2. D. G.

M. Bordenave , habile chirurgien de Paris, quia
donné A l'académie des fciences un mémoire inté-
reffant {ur la 4i/c de 'homme, avoit fenti que pour
€tablir un fyftéme {ur fa vertu & fur fes différentes
altérations , il falloit s’affurer des principes qui
la compofent. Il engagea M. Pia & moi d'analyfer
une certaine quantit¢ de b/ humaine qu’il nous
procura.

Cette Zile fans étre puante , avoit une odeur fade
& tres-défagreable : elle fut diftillée dans la cornue A
une chaleur trés-douce, & il s’en dégagea grand
nombre de bulles d’air. Nous en retirames beaucoup
de phlegmes, peu d’alkali volatil , mais beaucoup
d’huile animale.

Ayant verfé¢ de I'acide marin fur de la &ile hu-
maine , nous obtinmes une matiere faline, qui, avec
la chaux vive , nous donna de Palkali volatil. Nous
criimes d’abord que cet alkali volatil pouvoit étre
un des principes conflituans de la 4ile ; mais jai
reconnu dans la fuite que cet alkali volaril n’étoit pas
un des principes naturels de la bile, que c’étoit feu-
lement le produit d’une fermentation putride com-
-mencée dans celle qu’on nous avoit fournie, & qui
n'exifte point dans le corps humain; ceft ce que jai
démontré dans deux mémoires lus & Pacadémie de
Paris, fur cette liqueur animale.

La difficulté que je trouvois a me procurer de la
bile humaine qui fut fraiche , & en affez grande
quantité pour mes expériences, & la crainte d’8tre
mduit en erreur par laltération que doit y caufer
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neceffairement la maladie & la mort, mlont déter=
miné & faire mes expériences fur de la 4ife de
beeuf.

Yenai pris 8 livres, fur lefquelles jai verfé 4 0n-
ees d’acide marin fumant : dan§Winftant du mélange,
il s’en eft dégagé une odeur d’hépar ou foie de fou=
fre. La biles’eft coagulée aufli-t6t, Le coagulum quel-
ques heures apres eft devenu fi fluide, que ce mé-
lange a paffé avec la plus grande facilité par le papiey
gris, ce que ne feroit point la si/e pure, A caufe de fa
grande vifcofité. Il eft refté fur le filtre deux gros
d’une matiere blanche, gélatineufe, qui étant layée
& feéchée , s'eft trouvée étre purement animale, &
qui donne, fur les charbonsardens, une odeur de
corne brilce.

La liqueur qui a pafié par le filtre, a fourni au
bout d'un certain tems d’évaporation, une matiere
réfineufe, qui fe fond a la plus douce chaleur, qui
{e pétrit fur les doigts comme de la cire molle, &
& qui prend bien P'empreinte d’un cachet. Cette ré-
fine , quoique d'une couleur noire foncée, teint en
verd le bois blanc & le papier blanc. La liqueur
reftante , évaporée dans une capfule de verre au
bain de fable , a donné un fel blanc qui, vu au mi-
crofcope avec une lentille d’environ 2 lignes de
foyer, formoit un affemblage de cryftaux en pe-
tites aiguilles, dont chacune paroifloit avoir 3 ou
4 lignes de long. Jai retiré enfuite un fel brun par
pellicules, quieft du fel marin;il décrépite comme
ce {el {ur les charbons ; fa couleur brune vient d'une
partie grafle, dont il eft difficile dans cette opéra-
tion de le dépouiller. Parmi ¢es pellicules falines,
I'ai appergu un autre fel dont les cryftaux formoient
des trapezes : ce fel avoit une légere faveur de fu-
cre de lait. Ceft peut-€tre & cette efpece de fel
qu’eft diie cette faveur fucrée que Verﬁeyen a re-
connue dans la &ile, lorfquapres avoir été réduite
en extrait on la diffout dans I'eau. Ce célebre ana- -
tomifte ne congut point la caufe de cette faveur
fucrée; elle me paroit diie & cette efpece de fel que
Jai reconnu dans la bile.

J'ai examiné enfuite la bile par Pacide nitreux ; jen
airetiré, comme avec l'acide marin, une fubftance
blanche & gélatineufe , toute femblable A celle dont
je viens de parler: j’en ai {éparé aufli une matiere
réfineufe qui differe de celle que donnoit I'acide
marin, en ce quellea une couleur jaune. Je fus fur~
pris que cette réfine n’efit rien confervé de ce beau
verd de pre, dont 'acide marin avoit d’abord coloré
la bile de beeuf, ce que yattribue & un phlogiftique
tres-fubtil , faifant principe de la bile, que lacide
nitreux lui enleve dans le commencement de I'éva-
poration , mais qui s’étoit confervé dans Pexpérience
faite par 'acide marin.

En continuant mes expériences, j’ai retiré un nitre
quadrangulaire , & un autre fel qui, vu a la loupe,
préfentoit beaucoup de petites aiguilles, En préci-
pitant avec de I'huile de tartre par défaillance , 'eau-
mere réfultante de mes opérations, j’en ai féparé des
cryftaux qui avoient la forme de trapezes , & que je
reconnus a leur faveur fucrée , pour étre de laméme
efpece que ceux quavoit donnés efprit de fel.

Le nitre quadrangulaire que je venois de retirer
me fit juger d’abord que la bafe du fel marin entroit
pour beaucoup dans la compofition naturelle de la
bile , & que jointe avec fa partie grafle, elle avoit
form¢ dans le corps animal un véritable favon ,
comme font le fel de foude ou la bafe alkaline du fel .
marin , lorfque ces fels alkalis font combinés,avec
une huile graffe quelconque.

Pour appuyer mon jugement fur cet alkali marin,
que je regarde comme un des principes conflituants
de la bile, y’a1 pris 10 liv. de bile de beeuf , produitde
12 véficules de fiel : apres 'ayoir defléchée A un feu



ttes-doux , & Vavoir réduite en éxtrait fee, je Pai
fait calciner dans un creufet. II m'eft refté une
matiere charbonneufe qui avoit une odeur d’hépar ,
queje luiai enlevée par la calcination, & dont il m'eft
fefté une cendre grife, exaftement femblable A la
foude employée dans le commierce. Ces cendres ont
été leflivées , & ont donné trois onces d'tin fel alkali,
arfaitement femblable aux cryftaux qu’on retire de
fa {foude : outre ces cryftaux jen ai {éparé un {el de la
nature du fucre de lait , & un véritable fel marin. La
cendre, produite par ces expériences, étant leffivée,
¢étoit d’une couleur noire ; ce qui vient d’une portion
de phlogiftique (}u'il eft difficile dé lui enlever par la
calcination. Quelques parties de cette cendre ont été
attirées par I’aiman. ;

En raffemblant toutes ces expériences, il enréfulte
diverfes conféquences utiles,

1° La bile humaine qui a éprouvé une fermentation
putride & fpontanée, donne de l'alkali volatil , &
fournit avec I'aeide marin une efpece de fel ammo-
niac. Mais cet alkali volatil femble ne pas exifter
naturellement dans le corps humain.

2°. Les acides mincraux coagulent d’abord la bife ;
mais peu de tems apres ils la rendent fluide , au
point qu’elle pafle aifément a travers le papier gris ,
ce qui n'arrive pas naturellement.

3°. Les fels en aiguilles que j’ai retirés de la bile,
par le moyen des acides , font le produit d’une terre
calcaire , en plus ou moinsgrande quantité, combinée
avec les différens acides , & dont il a réfulté des fels
qui font féléniteux , car ils font infipides, & ne
peuvent fe diffoudre qu’en partie & avec beaucoup
de peine dans P'eau bouillante. Ceft cette terre
calcaire qui a donné lieu au fentiment de plufieurs
phyficiens fur la formation des pierres bilaires &
ftercorales : on trouve dans le 3¢ vol. des Memotres de
I’ Académie Royale de Chirurgie de Paris , I'analyfe

_que 7ai faite d’'une pierre de cette efpece.

Henkel avoit raifon de dire que ceux qui font
ufage d’abforbans terreux , font fouvent expofés aux
concrétions pierreufes. Une dame du premier rang
qui faifoir un ufage continuel de magnefie blanche ,
fentit, il y a quelques ahnées , des douleurs de co-
liques tres- violentes. MM. de Vernage & Lorry
furent appellés ; ils employerent les remedes né-
ceflaires pour foulager la malade; elle fut enfin
délivrée de fa douleur en rendant par les felles une
pierre de la groffeur d’'unceuf de pigeon. Fai examine
cette pierre , & je l'ai reconnue pour étre compofce
d’une terre calcarre , dont les parties ¢toient lices par
un principe huileux de la nature de celui de la bize,

4°. Les cryftaux en forme de trapezes que j'ai
obtenus du ferum de la biZe, & qui ont la faveur du
fucre de lait, peuvent auffi contribuer beaucoup a la
formation des pierres biliaires , fur-tout de Pefpece
particuliere que M. Morand a le premier obfervées,

ui font trés - connoiffables par le brillant de leur
;Iurface, & par leur tranfparence. On trouvera dans
les Mémoires de I Académic des Sciences de Paris , pour
1741, les détails intéreflants dans lefquels ce favant
eft entré & ce fujet : il penfe que les parties confti-
tuantes de la bile fe décompofent quelquefois ; alors,
dit M. Morand, les différens aflemblages des parties
décompofées , doivent produire des concrétions
différentes, & méme Pefpece de pierre dont il 'agit.

De toutes les expériences que jai faites, il réfulte

que la bile eft un véritable favon qui participe beau-

coup du principe aqueux , mais qui eft compofé de
graifle ammale ; d’une fubftance gélatineufe, de la
bafe alkaline du fel marin, d’une portion méme du
fel marin , d’un fel eflentiel de la nature du fucre de
lait , & d’une terre calcaire qui participe un pen du
fer.

MM. Tronchin & Spielman ont prefcrit lufage
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intérieur de la dik : ces deux célebres médecins ont
employé la bilede boeuf en extrait, & ils en ont eu
le plus grand fuccés , dans les obftructions & les em-
barras des vifceres , & dans les affe@tions vaporeufes
& mélancoliques. Ce favon animal eft reconnu
comme un des meilleurs remedes fondants. Employé
extérieurement, c’eft encore un tres-bon réfolutif,

La bile, réduite en extrait , acquiert a la longue
dans des vaiffeaux fermés , une odeur douce de
mufc. Homberg a remarqué que la 4ile fermentée au
foleil pendant deux ou trois mois , étoit unexcellent

remede pour enlever ces tannes qui paroiflent & la
peau, '

On trouve dans la Pharmacopée univerfelle une
préparation de fiel de boeuf propre a conferver la
peau, & la rendre douce & délicate & enlever les
taches de roufleur & celles que produit le hile ou le
vent du midi; mais j’aurois peine a donner une grande
confiance A cette piéparation.

Le cara&ere favonneux de la bi/e lui donne la pro-
pri¢té d’oter les taches de graiffe fur les draps & les
ctoffes , que le favon lui-méme a peine & enlever,

Enfin les peintres s’en fervent auffi pour mélanger
& délayer des couleurs, (M. CADET , de I’ Académie
des Sciences de Paris.) _

§ BILIAIRE. adj. ( #naromie.) Le conduit biliaire
hépatique fort du foie par plufieurs branches qui
fe reuniflent ordingirement en deux, & qui, dans
le fillon tranfverfal du foie , en compofent un feul ,
quon appelle choledogue. 11 accompagne le finus
de la veine-porte, & la droite de Partere hépatique,
embarraflé avec ces vaifleaux par de petites arte-
res , des veines & des filets celluleux de la capfule
de Gliflon. 11 fort par le détroit, qu'on appelle /les
portes , 1l quitte la veine de ce nom, & defcend vers
la droite, & en arriere par le pancréas, dont il eft
recouvert ; il arrive & la face pofterieure du duode-
num, il fe réunit avec le conduit pancréatique , on
plutdt il en eft comme une feconde racine. Le finus

. commun pafle entre les membranes , & s’ouvre dans

une ride de linteftin, Cette firufture eft conftante
dans 'homme : dans les animaux, il n’eft pas rare que
le conduit choledoque s’ouvre a part , & fans com-
muniquer avec le canal pancréauque.

Le finus que nous venons de nommer , a plus de
reflemblance avec lé canal pancréatique qu'avec
celui de la hile.

Le conduit cyftique s’unit ordinairement au cho=-
ledoque par un feul tronc, apres 'avoir accompa-
%né pendant quelaue tems, & cette union fe fait

ous un angle extrémement aigu. Il n’eft pas fort rare

cependant , dans les quadrupedes, que deux canaux
hépatiques , & méme trois, s'ouvrent fucceflive-
ment dans le canal cyftique ou dans le choledoque ,
cela s’eft méme vu dans ’homme.

Dans d’autres animaux , quadrupedes, oifeaux
amphibies & poiflons, des vaiffeaux biliaires, nés du
foie méme , Souvrent dans la véficule , dans Ia naif-
fance du conduit cyftique, & dans le fonds méme de
cé réfervoir. Galien a parlé de ces vaifleaux, fur une
hypothefe, car illes appelle invifibles. Quantité d’au=
teurs, méme des plus eftimables, ont cru les voir
dans le corps humain, & il ne feroit pas impoflible
jue cette varicté s’y trouvdt. Nous avons cepen-
gant lieu de foupgonner, qu’on a prispour des cons
duits de la bile, des branches des arteres cyftiques,
teintes de cette liqueur. Il y a de ces branches, qui
defcendent de la convexité de la véficule , pour fe
répandre {ur la furface du foie, & qu’on peut aifé-
ment prendre pour des vaiffeaux clui naitroient du
foie , pour fe rendre dans la cavité de la véficule.
Mais' nous avons fuivi ces arteres , nous avons dé=
taché, avec la plus grande précaution, la veficule
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du foie , 8 coupé une & une ces mémes branches ,
fans en avoir jamais trouvé, qui s'ouvrit dans la
cavité de la véficule , & qui ne fiit pas une artere.

La direction de la bile eft aflfez déterminée. Son
courant naturel la porte du foie au duodenum, &
le conduit cholédoque fe gonfle entre ce vifcere &
1a ligature. La bile cyfliquea la méme diredlion,
elle coule dansle duodénum. Rendue dans lintef-
tin, elle en fuit d'un coté la dire&tion, & defcend
avec lui, & de l'autre elle rentre dans I'eftomac. On
en trouve dans Peftomac d’un poulet renfermé dans
Toeuf. .

11 paroit difficile d’affigner la fource de la bile cyf-
tique : car pour le foie, il ne fauroit y avoir de dou-
te qulil n’en {épare, puifqu’un bon nombre de qua-
drupedes & d’oifeaux ont de la bile trés - forte
& méme tres-dcre , fans avoir de véficule.

Ce réfervoir lui-méme ne paroit pas étre lor-
gane de la fecrétion de la liqueur qu'il contient. La
veflie urinaire , la véficule {eminale, fi analogue a
celle du fiel , tirent leur liqueur de plus loin. La veé-
ficule étant privee de la communication avec le foie,
dans lés malades qui ont des pierres dans les con-
duits de la bile , on 0’y trouve qu’une mucofite fans

amertume & fans couleur. Comme, d'ailleurs, au- -

cun ammal n’a la véficule enticrement détachee &

ifolée , & que dans ceux-1a méme o elle paroit

éloignée du foie, elle regoit de ce vifcere de nom-
breux conduits #iliaires, 1l eft demontré que ce n'eft
‘pas elle qui fournit cette liquetr, -

Dans les animaux, du moins dans un trés-grand
nombre de poiffons , d’oifeanx & de quadrupedes,
4l ne fauroit Etre douteux que la bile cyflique eft
‘mée dans le fole, puifqu’on y trouve des conduits
qui fortent du foie, 8 qui s’ouvrent dans la véficule,
Il n’y a que I'homme ol il puifle y avoir de la dif-
ficulté. :

Si les plis & les angles avoient une influence auffi
‘confidérable fur le mouvement des liqueurs, que ’a
cru Bellim , il feroit trés - difficile a comprendre
comment la bile pourroit venir du foie dans la vé-
ficule. Comme l'angle formé par le conduit hépati-
que & le conduit cyftique, eft tres - aigu, il faut
que labile hepatique revienne entiérementcontre fa
premiere diretion, pour entrer dans la véficule ; elle
a d’ailleurs a furmonter la refiftance des plis & des
valvules du conduit cyflique , & du bec de la véfi-
cule replié fur lui-méme.

Rien cependant n’eft plus aifé que cette marche
de la bile. I’air poufl¢ dans le conduit biliaire hé-
patique , rentre avec la plus grande facilité, & gon-
fle la véficule, dans le cadavre & dans Panimal vi-
vant. Il ne faut, pour déterminer la bile hépatique &
refluer dans la véficule, qu’un obftacle dans le con-
duit cholédoque.

Dans Panimal vivant, une ligature fait fur le champ
refluer la bile hepatique dans la véficule , & fans Li-
gature méme , cette direllion peut avoir lieu , dés
que le conduit cholédoque eft comprimé entre les
membranes de inteftin. C’eft ce qui ne peut man-
quer d’arriver , toutes les fois que air , ou la maffe
des alimens , gonfle Pinteftin, ce quidoit arriver trés-
fouvent, a caufe de la difficulté que I'air doit ren-
contrer & paffer du duodénum au jéjunum, par
derriere e méfentere. Le canal biliaire faifant du che-
min entre les tuniques de Pinteftin, celui-ci ne peut
s’étendre , fans que la tunique interne, preflée con-
tre 'externe,, ne comprime ce canal:

La méme facilité fe trouve dans le canal excrétoire
de la véficule {éminale , qui fait avec le canal défé-
rent, un angle tres-aigu, Cet angle n’empéche point
que la liqueur fécondante , ou le mercure inje@té,
ne pafle avec la plus grande promptitude dans la
véhicule, uﬂiqument'g caufe du petit diametre de

Pouverture , par laquelle le canal'de'la.]iqn_;ehr fis.
condante Souvre dans uretre. (. D. G.) =

* BILENOS, ( Géogr. ) ville de la Natolie , dans
le Beefanguil , peut-étre la Polichna des anciens,

BILENSCHORA , f. f. ( Hifl. nat. Botanig. )
efpece de calebafle de Malabar,a petit fruit {phéri ue,
de trois pouces environ de diametre, & qui ne dig‘ere
des autres calebafles, & fur-tout de la caipafchora,
qu’en ce que fes tiges font conftamment & cingangles
plus épaiffes & plus velues , ainfi que fes fruits ; eft
tout ce que nous apprend de cette plante Van-
Rheede, qui en a donn¢ une courte defcription ,
fans figure 5 A la pag. 9 du vel VI1II de fon Horsys
Malabaricus. :

La calebafle , cucurbita , forme un genre de plante
particulier dans la famille des bryones ol nous
Yayons place. Foyer nos Familles des plantes , page
138.( M. ADANSON. ) ;

* BILIBUSCA , ( Géogr. ) petite ville de la Tur-
quie en Europe, fituée {ur les frontieres de la Ro-
manie.

BILIMBI, {. m, ( Hif?. nat. Botanique,) nom Ma=
labare d’un arbrifleau tres-bien grave, avec la plu-
partde fesdetails, par Van-Rheede, dans le volume
Ill. de fon Horeus Malabaricus , publié en 1682 ,
page 33, planches XLV & XLVI. Rumphe en fit
graveraufliune en 1690, mais moins bonne & moins
complette,, dans le premier volume de fon Herba-
rium Amboinicum , publi¢ en 1750 par M, Burmann,
fous le nom de blimbingum teres, page 118, planche
XXXVI, Les Malabares appellent encore malacks
karamboli , Ceft a-dire , carambole de Malacca ; les
Portugais bilimbinos ; les Hollandois &limbinen ; les
Malays blimbing bulu ou blimbing bulat , ¢eft-i~dire
bilimbi rond ; les Macaflares byy nan tyade ; les habi«
tans d’Amboine tagurela & tagulela ; cenx de Banda
tagorera 3 ceux de Ceylan bilin & billinghas. Valen-
tyn Pappelle en Hollandois fuure blimbing, c’eft-a-
dire , bilimbiacide ; Bontius billing bing ou billinbing.
Grimm écnit billingh bingh , & Ray blimbi, M. Linng,
dans fon Sy/fema nature , édition 12 , imprimée en
1767, Vappelle averrhoa 1 bilimbi, caudice nudo
frudificante , pomis oblongis obtufiufculis, pag. 315.

Cet arbriffeau ne s’éleve guere A plus de huit ou
dix pieds de hauteur , comme Pamvalli, dont il eft
une efpece. Sa tige s'¢leve droite & la hauteur de
cinq  fix pieds , {ur quatre 4 cing pouces de diame-
tre, chargée d’un bouta l'autre de fleurs & de fruits,
& couronné par ufie cime {phéroide de cing 3 fix
pieds de diametre , formée de vingt A trente bran-
ches épaifles , cylindriques , ¢cartées fous un angle
de 45 dégrés, a bois blanc tres-dur, plein de moélle
blanchdtre , tendre, recouvert d'une écorce verd-
noire , d’abord velue & comme hérifice de petites
épines , enfuite liffe.

Sa racine a pareillement le bois blanc & écorce
brun-rouffitre.

Les feuilles, au nombre de huit & douze , termi-
nent les branches , autour defquelles elles font dif=
pofées circulairement par intervalles d’un pouce en=
viron, ouverte fous un angle de 45 dégrés. Elles ont
huit & dix pouces de longueur, & confiftent en huit
a neuf paires de folioles, avec une impaire au bout ,
elliptiques , pointues a leur extrémite , longues de
deux a trois pouces, prefque deux fois moins lar-
ges, molles, vertes , luifantes deflus, ternes deflous,
relevées d’une cote longitudinale, & huir ou neuf
paires de nervures, & portces, comme oppofées,
mais alternativement , a des diftances d’un pouce
environ, fur des pédicules cylindriques affez longs,
le long d’un ll)aédicul_e_ commun cylindrigue.

Sur toutela longueur du tronc depuis {a racine,’
& du cotéoppofé a laiffelle des feuilles inférieures’
des branches , on voit {ortir une grappe & quatre ou



cinq branches , une & deux fois plus courte queles
feuilles , portant environ §0 a 6o fleurs purpuri-
nes , ouvertes en ¢toile dun pouce de diametre,
chacune fur un péduncule une & deux fois plus court
quelle. Ces grappes croiffent jufqu’a lalongueur de
cing A fix pouces , -ayant des fruits déja fort avancés
lor{que les dernieres fleurs commencent a s’¢pa-
nouir. . . i

Chaque fleur eft hermaphrodite , 2 apparence de
celle de l'oxys ou plutét de la fagona & du fabago ,
polfée autour de 'ovaire, & compofée d’un calice
rouge , oyoide a cinq feunilles perfiftantes, d’une co-
rolle caduque & cinq pétales purpurins, veinés d’¢-
carlate , elleptiques, pointus, quatre ou cmnq fois
plus longs que larges , deux fois plus longs que le ca-
lice , pediculés, épanouisen ¢toile dans leur moitié
fupérieure , & de dix étamines perfiftantes ;rouges ,
a antheres blanches, dont cing auffi longties que la
corolle , & «cinq de moitié¢ plus petites. ‘Le piftil
s’éleve au centre de lafleur, & confifte en un ovaire
alonge , couronné de cing ftyles & autant de'ftigma-
tes cylindriques , velus, un pewplus courts que les
¢ing c¢tamines les plus courtes.

L’6vaire en miriffant devient une baie ovoide,
longue de deux pouces & demi, prefqiie une fois
mouns large , marquée légérement de cinq fillons ou
de cing angles obtus pen faillans, & écorce mince,
verte d’abord, enfuite blanchétre , tuberculée com-
me le limon, lifle , luifante, tres-adhérente a la
chair qui eft d’abord verte , trés-ferme , enfuite jau-
nitre , tendre , fucculente, comparable 4 celle du
raifin,, & qui enveloppe une efpece de capfule carti-
lagineufe & cinq loges aigués , comparable a celles
de la fagona, mais plus alongées, contenant chacune
une a fept grames elliptiques , roufles, laifantes,
longues de quarre lignes , une fois moins larges,
obtuies en bas, pointaes aleur extrémité fupérieure,
par laquelle ellesdont attachées , pendantes dans les
angles intérieurs de chaque loge. _

Culture. Le bilimbi sobferve fur toute la cote du
Malabar, & dans les iles orientales des Moluques,
a Java, Baleya, & dans les deux Celebes, mais
feulement dansles jardins ol on 'a planté ou feme,
& il n'eft pasfort commun. Il fort de fes racines des
rejettons qui fervent & le propager ; on le multiplie
auffi de graines que P'onfeme dans les jardins. 11 eft
couvert de fleurs & de fruits pendant toute Pannée,
& il continue ainfi jufqu’a cinquarnte ans ﬁau-d’elé 3
comme Vamvallis.

Qualités, Le bois de cet arbriffeau eft infipide &
inodore ; mais fes feuilles & f(es fleurs ont une odeur
douce de violette , & une légere acidité affez agréa-
ble. Son fruit eft d’une acidité fi forte, qu’elle fur-
pade celle de tous les fruits connus , au point qu’on
ne peut y mordre fans hébéter & amortir enticre-
ment la fenfibilit¢é des dents ; mais une chofe remar-
quable , c’eft que lorfqu’on a les dents agacées par
quelqu’autre acide, il fuffit de les faire mordre dans
le &ilimbi pour leur rendre leur premiere fenfibilite;
alors fon acidité devient fupportable , & méme
agréable. . 4

Ses feuilles fe plient la nuit & pendant les tems
pluvieux, en laiflant pendre leurs folioles fur leur
pédicile commun,

Ufages. Le bilimbi s'emploie au Malabar aux mé-
mes nfages que la carambole. Ses fruits, quoique

bien miirs,ne fe mangent jamais cruds, a caufe de leur -

trop grande acidité , mais feulement cuits avec la
chair ou le poiffon, comme on emploie en Europe
le verjus ou la grofeille avant leur matuarité , pour
leur procurer un goiit agréable ou relevé. On les
confit aufli au fucre , au vinaigre ou au fel, un peu
avant leur maturité pour les manger comme les gro-
feilles, les capres oules olives, Ceux gqu'on a con-
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fits au fuére avec un peu de {afran, ou cuits au foleill;

fe donnent avec fiicces , au lien du tamarin, aux
voyageurs d’outre-mer qui ont le foie brilé,
/Ses fleurs {échées au foleil s’infufent dans le vi-

‘haigre pat préférence d celles déla carambole , parce

qu’elles Int donnent plus de force.
Le fuc de fon fruit semploie pour oter les taches
fur toutes fortes d’éroffes & de linges. _
. Les habirans de Baleya en pilent les feuilles, s'en

frottent le corps , ou en boivent le fuc mélé avec

Peau pour fe rafraichir le fang dans les fievres ar-
dentes. _ v

Remargues. Nous avotis remarqué 3 Farticle de -
Pamyvallis, que M. Linné , au licu de lui donner le
nom d’acida, auroit dii conferver cette épithete
pour le bilimbi , quieft en effet le plus acide des fruits
connus ; mais comme nous devons, & par raifon &
parrefpeét poiir le public , ne point changer lesnoms
recus, a moins que la nature des chofes nes’y oppofe
trop fenfiblement , nous croyons qu’on doit laiffer
aux trois efpeces de caramboles qui nous {font con-
nues, leurs noms'Indiens,, favoir, la carambole pro=
prement dite , le bilimbi & Uamvallis. e

M. Garcin, dans la defcription qu'il fait du bilimbi
a'lapage 119 du prémier volume de VHerbarium Am-
boinicum de Rumphe , femble faire entendre que les
pétales de fa corolle , ou au moins fes étamines, font
réunies. Dans ce cas ; le genre de la caramhole ne
viendroit point dans la famille des jujubiers ot nous
I'avons place , mais dans celle des geranions. Néan-
moins nous n'avons pas encore aflez d’éclaircifle-
mens & ce fujet’pour faire ces changemens. Compa-
rez ce que nous ayons dit a ce fujet dans nos Faml-
les des plantes, volume Il , pages 300 , 386 & 308.
(M. ADANSON.) *

* BILLERSBECK , ( 'Géogr. ) village de I'évéché
de Munfter, ‘que I'on donne pour une ville dans le
Dictionnnire raifonne des [ciences , &c. {ous le nom
de BILLERBECK. :

§ BILLETTE, 1. f. ftheda, &. (‘terme de Blafon.)
meuble d’armoiries fait en forme de quarré long,
dont on charge fouvent 'écu; il ya des billerres de
meétal, d’autres de couleur; elles font pofées per-
pendiculairement.

Lorfque les billezzes {font pofces horizontalement ,
cé qui eft tres-rare; on les dit conchées.

Les billerees étolent anclennement des pieces dé-
toffes d’or , d’argent ou de couleur, plus longues
que larges, qui fe mettoient fur les habits par inter-
valles égaux , pour leur fervir d’ornemens; on lesa
depuis transferés fur les écus.

Les billertes defignent la franchife , parce quon
mettoit autrefois aux bornes des terres des marques
nommeées billetces ; pour faire. connoitre gle ceux
A qui elles appartenoient étoient{eigneurs haut-juti-
ciers & francs de tousdroits. A

Gaze de Rouvray en Bom}og’n‘e 3 de gneules au
croiffant d’argent , accompagné de [epe billettes de méms’
en orle, 3 en chef, 2 aux flancs , 2 au bas de Pécue.

Dupleflis d’Argentré en Bretagne; de fable a dix
billettes dor y 443,25 & 1.

Baudré en la méme province; d'argent a cing bil-
Lettes de [able; pofées en fautoir:

De Beauvoir de Chaftelus, d’Avalon en Bourgo-
gne; dagara la bande dor , accompagnée de [ept bil-
lectes de méme , quatre en chef, 24 2 ; trois en points

dans le [ens de Uorle,

Claude de Beativoir, feigreut de Chaftelus & de
Bounrdeaux, vicomte d’Avalon , maréchalde France ;
foutintavec valeurle fiege de Crevant contre le con-
nérable d’Ecoffeen 1423 , &s’acquit le droit d’entrer
au cheeur de I'églife cathédrale d’Auxerre, & dy
prendre féance (I'épée au coté, revétu d’ua furs
plis & Paumuffe fur le bras), dans la premiers
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falle, un écuyer tenant un faucon furle poing , placé
au-deffous de lui dans une flalle du fecond rang. 11
acquit auffi le droit de fe trouver aux aflemblées du
chapitre ; par privilege que le doyen & les cha-
noines de cette églife lut accorderent , & a fes def-
“cendans , en confidératicn des fervices qu'il leur
avoit rendus en leur remettant la ville de Crevant,
qui leur appartenoit. ( G. D. L. T. )

* BILLON, ( Géogr. ) ville de France en Auver-
gne, 4 huit lieues de Clermont. Long. 2:, laz.
43, 3 0. ; :

* BiLLoN , {. m. ( Agriculture. ) Les vignerons de
Bourgogne appellent &:llon ou bille ce qu'on nomme
courgeon dans d’autres provinces; c’eft un farment
taille de la longueur de trois ou quatre doigts feu-
lement. On fe fert de cette méthode pour les vignes
dont le raifin maille de forf prés, comme font la
plupart des raifins blancs : on ne laiffe donc qu’un
billon {ur le fep.

BiLLoN,. ( terme de Labourenr.) labour en &il-
lon. Voye; LABOUR ‘dans ce Supplément.

* BILLONNER, v. n.( terme de Monnoie. ) Ceft
trafiquer des monnoies de billon, donner de mau-
vaifes efpeces pour bonnes. Ce mot peut fignifier
aufli acheter de mauvaifes efpeces pour les envoyer
au billon.

* BILLY , ( Géogr.) 1l y a deux villes de France
de cenom: 'une dans le Nivernois & un peu plus de
dix lieues de Nevers, & l'autre dans le Bourbonnois,
fur PAllier, a prés de{ept lieues de Moulins.

BIMAIDES , ( Hift. &'Egypte & des Turcs. ) Les
Bimaides, dont le nom fignifie en langue Copte,
defcendans de qnarante chevaliers , tenolent un rang
diftingu¢ dans PEgypte lorfque les Mufulmans en

firent la conquéte. Fiers de leur-origine, & pleins
de confiance dans leur nombre , ils refuferent de
payer le tribut impofé par le peuple conquérant. Le
calife Mamon, 'an 217 de I'hégire , pafla dans I'E-

~ gypte pour ¢étouffer cette femence de rébellion. Les
Bimaides réuniflent leurs forces pour le combattre ;
mais trop inférieurs en nombre , ils font defaits ,

- & ceux qui ne périrent point par Pépée , furent con-
damnés , avec leurs femmes & leurs enfards, aux
fonétions de Pefclavage. (T — ¥.)

* § BINDHAVEN, ( Géogr. ) wville & Angleterre
dans le comté de Carlingford. Il n’y a point de comté
de Carlingford en Angleterre. Carlingford eft une
petite ville maritime d'Irlande. Leetres fur 'Ency-
clopédie.

BINET, ( @con. dom. ) petite plaque de cuivre ,
“de fer plat , ou de fer blanc, ayant une douille , que
Yon met dans la bobeche d’un chandelier , & en

haut fur le milieu trois petites pointes {ur lefquelies
on fiche le bout de chandelle. Le principal ufage du
&inet eft de recevoir les bouts de chandelle ou de
bougie, qu'on veut briler entiérement. Ce qui s'ap-
pelle faire binet. (+) :

§ BIOPHIO oz Bios10, Did. raif. des Sciences,
&ec. tom. 1l page 259, & BoB10, pag. 290 , font
la méme riviere du Chili, & elle n’eft pas fort con-
fidérable , quoiqu’onla dife la plus grande de toutes
les rivieres de cette conirée. (C.

* BIORKO, ( Géogr. )l i’y a jamais eu d'ile de
ce nom. Il paroit qu'on a voulu dire Biorka, la
méme que Birka ou Byrka & Byrca, autrefois ville
de Suede , dans une ile du lac de Meler, Mais il ya
plus de fix cens ans qu’elle eft detruite , & qu’on en

connoit & peine. les ruines. . Leures fur P Encyclo- -

édie. .

BIORN ox BERO, ( Hifl. de Suede.) r6i de Suede,
fuccéda a Charles I. au commencement du IX, fiecle,
Ce fut fous fon regne que la Suede fortit des téne-
bres de Vidolitrie & recut la lumiere de I'Evangile.
L'abbé Fleuri aflure que ce prince envoya des am-
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baffadeurs & Louis-le-débonnaire , pouslui deman-
der des miffionnaires au nom de fa nation. Mais il
{uffit de connoitre la trempe de I'efprit humain pour
douter de ce fait. Un peuple ne renonce point ainfi
de lui-méme A fes prejuges. Ls ha font plus chers
que fes vertus & fes intéréts méme. Les Suédois
etolent guerriers , leur religion €toit toute militaite ;
les héros de leur nation étoient leurs dieux : tuer un
ennemi , ¢’étoit facrifier a la divinité ; périr les armes
a la main , c’étoit s'immoler {oi-méme. Ef-il poffi-
ble que cette nation féroce, par caraftere & par
principe, elit demandé A des étrangers qu’elle haif-
foit, une religion douce , qui n’enfeigne que Pamour
de I'humanité , le pardon des injures & Poubli de
{oi-méme? 1l eft plus probable que les premiers mif-
fionnaires qui tenterent d’introduire en Suede le
Chriftianifme , furent perfécutés, & que la perfécu-
tion , quirend toujours floriffante la fecte quon veut
détruire , leur donna des profélites. Quoi qu'il en
foit , les peuples {e fouleverent contre Biorz. ll ne
gouvernoit que par les confeils de Regner fon pere,
roi de Danemarck, La domination Danoife étoit
odieufe aux Sucdois ; il fat détroné, s'emparade la
Norvege , infefta les mers , & de roi devint brigand.
On ne fait au jufte nile genre ni la date de fa mort.
11 eft probable qu’elle fut violente. Si Ion en croit
Phiftoire de ces tems, parmi les rois du nord, il en
eft peuqui aientatteint le terme marqué a leurs jours
par la nature, elle les fait périr tous aulit I’honneur,
ou par la main de quelque aflaflin. ( M. DE Sucy.)

BIPALL, {. m. ( Hiff. nat. Botaniq. ) efpece de
Jaururus , ainfi nommée par les Brames, & affez
bien gravée, quoique fans détails, parVan-Rheede,
dans fon Hortus Malabaricus , volume VI, pl. X1V,
page 27, fous fon nom Malabare cazen tirpali. Les
Portugais 'appellent pimenta longa, & les Hollan-
dois longe peper. Ceft le poivre long des boutiques,
piper longum officinarum de C, Danhir. M. Linn¢ dans
fon Syflema nature, édition 12, imprimée en 1767,
Pappelle piper 5 longum , foliis cordatis, petiolatis fef-
Sfilibufgue , page GS.

Cleft une plante vivace , a racine fibreufe , noi-
ritre , cylindrique , longue de deux a trois pouces,
fur trois lignes de diametre, peu ramifiée , furmontée

-d’une tige cylindrique , longue de deux ou trois

pieds, fur trois lignes de diametre , peu ramifiée ,
grimpante , verte , charnue, peu ligneufe.

Ses fewlles font alternes, difpofées circulaire-
ment , A des diftances de deux a trois pouces, épa-
nouies horizontalement ; taillées en coeur, longues
de deux pouces & demia cing pouces, de moitié
moins larges , entieres, minces, molles, verd-noires
deffus, plus claires deflous , relevées de cinqg cotes
long;tudinales, rayonnantes , marquées a leur origi-
ne jufqu’au fixieme de leur longueur d’une échan-
crure profonde , dans laquelle elles font portées fur
un pedicule cylindrique , fillonné en-defius, une fois
plus court qu’elles.

Chaque branche eft termin¢e par un ¢pi de fleurs,
aufli long que la derniere feuille , y compris fon pé-
duncule qui eft €gal 4 fa longueur, laquelle eft d’un
pouce un quart, fur vne largeur deux fois moindre.
Il eft ovoide, compofé de cent cinquante fleurs en-
viron, contigués , tres ferrées , fefliles, difpofées en
quinconee , & verd-jaunitres.

Chaque fleur eft hermaphrodite , compofce d’un
calice en écaille, de fix étamines, & de quatre
ovaires. . :

Chaque ovaire en miiriffant , devient une baie
ovoide , charnue , d’abord verd-blanchitre, enfuite
verd-brune , puis cendré-noire en féchant, A une
loge, contenant une graine ovoide noirétre.

Culture, Le bipali croit naturellement au Malabar,
& fe cultive dans plufieurs endroits, Il fleurit ;1_n.e

Q1%



BIR

fois feulement , tous les ans , dans la faifon des
pluies.

Qualités. Ses feuilles mdchées ont une faveur lé-
gérement dcre & piquante.

" Ulfages. Son épt de fleurs fe feche avant la fleu-
raifon. Les Indiens les pilent pour les maladies des
yeux & les fievres intermittentes.

_ Remarque. Quoique Van-Rheede dile que lesfleurs
du bipali font monopétales, partagées en cing a fix
parties , on voit quiila pris les ¢tamines pour les
divifions de la fleur , & en fuivant les autres parties
de fa defcription, il eft évident que M. Linné seft
trompé, en rangeant cette plante dans le genre du
poivre , piper , puifqu’elle ne lui reffemble aucune-
ment, & qu'elle a, au contraire, les fleurs & les
fruits du faururus, qui annonce qu’elle appartient a
la famille des arons. ¥oye; nos Familles des plantes,
volume I, page 468.

M. Linné fe trompe encore, quand il cite pourle
bipali , Ceft-d-dire , pour le poivre-long, celui que
Plukenet a fait graver, plancke CIV, n°, 4, de fa
Plytographic , page 297 de fon Almagefte,, en le nom-
mant piper longum piflolochie foliis, &c. Cette cita-
tion n’eft ni vraie, ni exalte. Plukeneta dit, piperi-
lonigo fimilis piftolochia foliis abfque pediculis Maderaf-
patana 4 & c’eft une plante fort différente, ainfi que
le rsjabe oule piper longum , gravé par Rumphe, dans
fon Herbarium Amboinicum , volume V5 pls CX¥FI,
n°. 1 4 page 333. ( M. ADANSON. )

* BIPEDE, adj. & f. ( Hift. nar. ) un bipede eft un
animal & deux pieds, comme 'homme & Poifeau.

BIRALA, {. m. ( Hifl. nat. Botanig.) nom Brame
d’'un palmier du Malabar , fort bien gravé, avec la
plupart de fes détails , par Van-Rheede, dans fon
Hortus Malabaricus , volume I , publi¢ en 1688 ,
planche XI , page 15, {ous le nom Malabare fchunda
pana. Rumphe en a fait graver aufli en 1690, une
bonne figure, quin’a été publice qu’en 1750, par
les foins de M. J. Burmann,, au volume I. de fon Her-
barium Amboinicum, page G4, planche XIF , fous
le nom de faguafler major, qui répond au nom Ma-
lays, nibun befaar, c'eft-a-dire , nibun fauvage. Les
Brames lappellent birala & birala mado ; les Ma-
caflares ramis ; les habitans de Baleya andudun ; ceux

de Ternate baroe ; ceux d’Amboine palun parun,

& ceux de Troefne walut. Celt le caryora 1 wrens,
frondibus bipinnatis, foliolis cuneiformibus obliqué pre-
morfis de M. Linné , dans fon Syflema nature, édi-
tion 12, pags 731.

D’un faifcean de racines fibreufes, a bois mou, re-
couvertes d’une écorce roux-obfcure, s’éleve un tronc
cylindrique, fimple , haut de trente-cinqa quarante
pieds environ, fur trois pieds de diametre, aboistres-
mou au centre , dans la moiti¢c de fon diametre ,
pendant que I'extérieur ou fon aubier eft trés-dur,
& recauvert d’une écorce lifle, cendrée, trés-adhé-
rente , & qui ne s'enleve point. Ce tronc eft cou-
ronné par une téte hémifphérique , une fois plus
large que longue, compofce de deux a trois paires
de feuilles, comme oppofées en croix, €épanouies
fous un angle de quarante-cinq dégrés,

Chaque feuille a -peu-pres la longueur du trone:
elle eft ailée deux fois, Ceft-d-dire, fur deux dou-
bles rangs, dont le premier eft compof¢ de douze a
?uinze paires de branches, oppofces, ouvertes

ous un angle de cinquante a foixante dégrés, une
fois plus courtes que la feuille entiere, & fortantes
d’une paire de folioles en ccailles , elliptiques oun
arrondies , dentées , dont I'une eft appliquée en-
deflus , l'autre en-deflous du pédicule commun. Le
fecond rang eft compofé de quatre a douze paires
de folioles ou ailerons oppofés, triangulaires , tron-
qués au fommet, qui eft plus large & denté, com-
parable pour la forme aux bronghes ou aux ouies
Lome I,
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du poiflon babara , longues de huit & neuf pouces,
roides , fermes, convexes deflus, plifites de fept &
huit plis en-deflous , correfpondans & autant de den-
telures de leur fommet , d'un verd-noir, luifantes ,
€panouies fous un angle de quarante-cing dégrés
d’ouverture, Les cotes qui portent ces ailerons du
{econd rang font triangulaires , ainfi que le pédicule
commun qui eft mon , comme moélleux intérieu-
rement, peu ligneux , trés-léger, dont la partie in-
ferieure, qui eft & peu-prés le quart de fa longuetr,
eft creufce en canal, & forme une efpece de gaine
autour du tronc qu’elle embrafle entiérement. Ces
feuilles, avant leur développement, pointent droit
vers le ciel avec leurs divifions, ou folioles , qui font
plices en deux, & rapprochées comme un éventail
fermé, & font recouvertes d’un duvet en poufliere,
ou farine blanche d’abord , {pongieufe, brune &
grofliere,, qui s’enleve facilement, & qui tombe peu
apres leur epanouiflement : cette poufiiere sappelle
baroe , & s’amafle en tombant dans les gaines des
feuilles,

De l'aiffelle des feuilles inferieures, oufort pen au-
deflous d’elles,{ortent deux failceauxou régimes, 'un
male , 'autre femelle , une fois plus courts quelles,
courbés en arc pendant en-bas , accompagnés i
leur origine de quatre a douze écailles triangulaires,
imbriquées , & compofées de trente d cinquante
branches, longues de huit & douze pieds , couvertes
chacune d’un millier de fleurs feffiles rapprochées
deux a deux ou trois A trois.

Chaque fleur mile eft conique d’abord avant de
s'ouvrir, longue de prés d’'un pouce , compofée d’un
calice a fix feuilles dont trois extérieures' & trois
intérieures, ouvertes {ous un angle de quarante-cing

! i g 3 - .
dégres , triangulaires’, deux fois plus longues que

larges , convexes extérieurement , concaves inté-
rieurement , épaiffes , roides , dures , liffes , fans vei-
nes, {ans nervures, vertes d’abord , enfuite rougeé-
tres ou bleu-purpurines, enfin jaunes. Six €tamines
d’un tiers plus courtes , & antheres jaunes, s’¢levent
au milieu de ce calice.

Les fleurs femelles font plus petites , {phériques 5
compofées de fix feuilles arrondies, concaves, &
d'un ovaire {phérique, couronné par un ilyle qui
n’a pour ftigmate, qu’un fillon velu, imprimé fur
fa face interieure quiregarde le centre de la fleur.
Le calice accompagne 'ovaire jufqua fa maturité,
& y tient fermement.

L’ovaire , en miiriffant , devient une écorce {phé-
roide , déprimée ou applatie de deflus en-deflous,
de neuf a douze lignes de diametre, mince, feche,
ferme d’abord & verte , enfuite jaune, puws rouge-
foncée , luifante , remplie par une chair molle, rou-
geatre,, a une loge contenant deux ofielets noirs
ou rougedtres, a bois dur, hémifphériques, fillon«
nés ou veinés comme une mufcade, a amande blan-
che , bleue & rougedtre , dure comme une pierre.

Culture. Le birala croit au Malabar , dans les ter-
res fablonneufes, & aux iles Moluques, tant dans
les plaines que fur les montagnes. Mais I'ufage conti-
nuel qu’on en fait dans ces iles I'y rend plus rare
qu’autrefois, de forte qu’on ne le trouve plus guere
que fur les montagnes éloignées des habitations. 11
ne fleurit & ne fruétifie qu’une fois dans fa vie, felon
Rumphe, ce qui lui arrive lorfqu’il eft extrémement
vieux; alors fon bois eft dans fa plus grande épaif-
feur & dureté : depuis ce moment 1l commence a
perdre fes feuilles les unes apres les autres, & pé-
rit pea A peu par-dégres. Ses fruits font miirs en
Janvier.

Qualités. Son tronc, quoique liffe , caufe, quand
il et mouillé,, des démangeaifons trés-douloureufes
dla peau. Son fruit eft dcre & fi cauflique, qwil

_ caufe des démangeaifons violentes a la bouche,
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Ujfages. Son fruit ne peutfe manger. Il potte , com-
me le coco, un chou , c’eft-d-dire, un bou.rge_qn ten-
dre de feuilles qui fe mange, mais qui difparoit
lorfque Parbre commence fl'Porrel' ﬂeurs.& froits,
parce qu'apres ce moment, il ne prodx'ut plus de
fenilles. Ce chou eft un peu amer & moins bon que
celui du fagou. La chair intérieure ou la moelle de
{fon tronc eft fongueufe , molle ; & bien battue & la-
veeolle rend une farine femblable a celle du fagou ,
mais mpins bonne , que les habitans ne preparent
que dans les annces de fécherefle & de difette de
grains , parce qu’ils perdent heaucoup de haches
en coupant le bois de corne qui enveloppe cette
moétlle. ;

Ce bois eft roux dans les jeunes arbres, & noir
dans les vieux , eomme cartilagineux, ou de fubftan-
ce de corne , compofé entiérementde fibres ¢paifles,
vein¢es de blanc, dontles intérieures' deviennent
infenfiblement farineufes, 3 mefure qu’elles appro-
chent de la moélle du centre, de forte quil n’y a
que la pariie noire qui foit dure ;& cette portion li-
gneufe n'a guere plus de deux a quatre pouces d'c-
paifleur; elle ne croit que jufqu’au moment ol l'ar-
bre porte fes fleurs & fes fruits, car aprés ce tems
elle diminue d'épaiffeur , & samollit comme la
moclle jaune du centre, de forte que pour l'avoir
dans fa plus grande épaiffeur, il faut choifir les ar-
bres qui n’ont pas encore poric leurs fleurs ou fruits,
ou qui les portent altuellement. Le bois des plus
vienx ne differe de celui du faribou, qu'en ce qu'il eft
moins gros , moins pefant. Ce bois , quoique difficile
A couper a caufe de fa dureté qui approche de celle
de la corne, fe fend affez aifément en long, mais
en faifant beaucoup d'éclats qui bleflent dangereu-
{fement, lorfqu’on ne le traite pas avec attention. Des
plus grands morceaux on fait des planches & des fo-
lives, dont on racle la fubftance {pongieufe des pa-
rois intérieures, qui pourroient les faire pourrir :
on les enfume aufli ou on les paffe au feu pour les
durcir encore, & leur procurer une féchereffe par-
faite qui contribue & leur conferyation. Les plus pe-
tits éclats , d’un pouce environ de diametre, fervent
A faire des batons, des hampes de fleches , des man-
ches d’outils, des dents de rateaux.

Au defaut d’autre matiere, les Malays emploient
Ies pédicules de fes feuilles pour fervir de gaulettes
an comble des toits qu'ils reconvrent de feuilles du
fagu. ' :

Le Baroe, ceft-a-dire, la farine {fpongieufe quis’eft
raflemblce en tombant dans la gaine des feuilles, leur
fert, comme le tan des mottes a briiler, pour allu-
mer le feu & calfater leurs navires ; mais elle eft
plus fine & moins eftimée que celle du gomuto.

Remargue. Le birala fait un genre particulier de
plante dans la famille des palmiers, & nous avons
penfe quon deyoit lui conferver fon nom de pays,
plutot que d’admettre le nom grec caryotz , que M.,
Linné a voulu lui fubflituer, quoiqu’il siit ou au
moins qu’il diit favoir que ce nom avoit été confacré,
depuis Théophrafte , au fruit du palmier, dattier,
dachel,, & quelquefois pao ;' comparaifon au fruit
d’une efpece de pécher. Foyer nos Familles des plan-
tes , volume I, page 25. (M. ADANSON.)

BIRANI, {. m.( Hiff. nat. Botanig.) nom Macaffare
d’une efpece de figuier des Moluques, dont Rumphe
a fait graver en 1690 une bonne figure , quoiqu’in-
complette , dans fon Herbarium Amboinicum , vol.
Il , publié par M. Burmann en 1750, page 145,
planche XCIII , {fous le nom de caprificus Amboi-
nenfis latifolia. Les Macaffares I'appellent encore
virahi ,les Malays gaudal , les habitans de Java con-
dang , ceux de Ternate zsjorro, ceux d’Amboine ,
dans le quartier d’Hitoe , malahuol , & dans celui
de Leytimore malahuur. M. Burmann, dans {es notes

fur Rumphe , dit, page 148, que cCeftle peratu, gravé
en 1678 par Van-Rheede , dans fon Horeus Malz-
baricus , volume I, page 49 , planche XXVIIL, le
Jicus Americana latiore folio venofo , ex C uragao, gravé
en 1691 par Plukenet, dans {a Phyographie, planche.
CLXXVIL, fig. 1 ; le ficus Bengalenfis folio Sithro-
tundo, frudtu orbiculato ,catalogi horti Beaumontian; 5
pipal Bengalenfibus , gravé en 1697 par Jean Com-
melin , dans don Horus Amflelodamenfis , volume I 4
planche LXII , & le ficus 4 Bengalenfis , foliis ovatis
ingegerrimis , obtufis , caule inferné radicato 5 de M,
Linné , dans fon Syflema nature , édition 12, impri-
mee en 1767 , page 681, J

Cet arbre s'cleve communément 3 la hauteur de
6o pieds. Son tronc a dix ou douze pieds de hau~
teur , {ur trois a quatre de diametre : il eft ailé
au bas pres des racines, en plufieurs ailes ou acoresg
finueufes , fort grandes, & couronné par une cime
hémifphérique , trés -ample & pefante , une fois
plus large que haute , compofée d’un petit nombre
de grofies branches courbes, fubdivifées en un trés-
grand nombre de petites branches épaiffes , courtes,
marquces en travers de plufieurs fillons demi-cir=
culaires, a bois blane, mou, plein d’une moelle blan-
che , aqueufe comme celle du fureau, reconverte
d’une écorce verte d'abord, enfuite cendrée , liffe
comme celle du tronc.

Les jeunes branches portent chacune enyiron
quinze & vingt feuilles fort ferrées, difpofées alter-
nativenient & circulairement furtoute leur longueur,
a de petites diftances, pendantes fur un pédicule
cylindrique , & peine vne fois plus court qu'elles,
& écarté ou épanoui fous un angle de 45 dégrés ,
de maniere que leur feuillage eft cylindrique & des
plus epais. Chaque feuille eit taillée en coeur, pointu
au bout, légérement échancré A peine d’un douzies
me a fon origine , longue d'un pied & plus, de
moiti¢ moins large , une fois plus petite dans les
vieux arbres , entiere , molle,, 4pre, hérifiée de
poils dans fa jeunefle,, verte , marquée d'une tache
rouge vers le pédicule,, & relevées en-deflous de
€ing cotes rouges rayonnantes. Une flipule en écaille
entourant la moitie des branches, fort A oppofé
de chaque feuille.

~ Les fleurs ou les figues fortent des branches
feulement qui ont quitté leurs feuilles , & méme
le long des grofles branches & du tronc prés des
racines comme dans le fycomore , mais raffemblées
au nombre de 204 30 en un épi pendant en grappe,
ovoide, de trois pouces de longueur fur une fois
moins de largeur.

Chaque figue eft {phéroide , un peu déprimée ou
applatie de deflus en-deflous , de neuf lignes envi-
ron de diametre , marquée en-deffus d'un profond
ombilic , d’un rouge-pile d’abord ou incarnat, exté-
rieurement pointillée de blanc, liffe , polie ; puis
jaune ou blanc-fale dans la maturité , pleine d’une
chair ferme & dure comme celle des raves ou des
avelines fraiches , laiffant une petite cavité angu-
leufe comme rhomboidale & fon centre , & por-
tant autour de fes parois des fleurs & des graines
femblables & celles du figuier commun , mais plus
feches. :

Culture. Le birani croit aux iles Moluques , dans
lesvallées , froides, pierreufes , & boifées on fillon-
nées par des ruifleaux , & fur-tout dans le fond de
ces grandes ravines creufées parles avalaifons d’ean
des grofles pluies, entre deux rochers ou’ dés mon-
tagnes efcarpées. On le plante aufli 3 Amboine au-
tour des maifons, ‘Il fleurit & fruétifie pendant les

- mois pluyieux’, fur- tout en juin & juillet, ot il
quitte toutes fes feuilles pour en reprendre pref-
qu'aufli-tot de nouvelles. Alors il eft fi chargé de
fruits , que fon tronc e¢n paroit couvert & tout
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rouge. On le multiplie de bouture en plantant {es
grofles branches. Les oifeaux qui en mangent les
fruits, les fement auffi par-tout dans les allces des
jardins. X ¢ ; s

Qualirés. Toutes fes‘pames coupces ou egrati-
gnées rendent un fuc laiteux , blanc , doux comme
le lait de vache , mais plus aftringent & qui s’é-
paiffit peu apres {a fortie. Ses fruits ont peu de ce
lait : leur faveur eft fade & aqueufe, avec un peu
d’aftriétion , -imitant le gott des chdtaignes mélees
avec les raves. Son écorce a une faveur douce de
Tarec tendre.

Le bois de fon tronc eft blanc , mou , compofc
de couches concentriques , bien fenfibles, comme
autant de rouleaux fongueux, rempli d’un {uc abon-
dant qui le rend pefant au point qu’il plonge au fond
de Peau ; mais lorfqu’il eft bien fec , il y furnage
d’abord , & y plonge de nouvean des quiil en eft
imbibé. Celui de fes dcoves eft plus dur, & forme
par fes finuofités des efpeces de cavités, des cellules
¢légantes & affez agréables a la vue , danslefquelles
Teau des pluies s'arréte & devient ftagnante.

Sous ’écorce extérieure de cet arbre , on trouve
une écorce intérieure , un lber blanc folide ,applique
{ur le bois, & fi fouple qu'on peut I'ctendre en long
& en large fans le caffer.

UJages. Les fruits du birani {e mangent cruds avec
ie fel , les amandes du nanari & du poiflon fec,
{ur-tout dans les tems de famine ; mais il faut les
anger lor{qu’ils font encore rouges , c'eft-a-dire,
3 demi miirs , car lor{qu'ils {font jaunes , c’eft-2-dire
miirs, ils font trop fades. Ils font meilleurs cuits
dans Peau bouillante avec d’autres herbes, apres les
avoir ouverts& en avoir Ot¢ les graines qu’on re-

_jette -pour n’en conferver que la chair blanche &
ferme. ‘Les habitans de Baleya coupent ces fruits,
les nettoient de leurs grains, & les confervent ainfi
pour les tems de difette oltils les mangent en gran-
de quantité cuits avec le riz pour les rendre plus
nourriffans ; & ce qui ¢tonnera, fans doute, Ceft
que tout indigeftes qu'ils font pour nous, les Indiens
les digerent plus facilement que notre pain. Ses
feuilles tendres fe mangent crues avec le bocaffan
& du poiffon, ou cuites avec le cajan verd. L'eau
de pluie qui sarréte dans les cavités de fes acoves,
{ert aux Malays pour leur boiffon ordinaire. 3

Les Ethiopiens qui habitent le quartier d’Hitoe a
‘Amboine, font boire le lait du birani A leurs enfans,
au commencement de la petite vérole , afin de pré-
cipiter I'éruption des boutons. Ses figues {e mangent
comme lantidote du venin des poiflons dangereux,
fur-tout de l'efpece de coffre, apppllée utricularis
par Rumphe , lorfqu’on en a mange imprudemment.
Ses racines fe mangent aufli comme un fpécifique
contre le poifon des mémes poiffons & des fruits
venimeux. Son écorce fe mange ou fa décoétion fe
boit comme un aftringent rafraichiffant dans les
dyflenteries & les fievres : on la mange aufli avec
1¢ betel & la chaux , au défaut de I'amande fraiche
de 'arec, dont elle a exaftement le goiit.

Les Alphores , habitans de lile de Boero & de
celle de Ceram, font avec le liber ou l'écorce in-
térieure de cet arbre qu’ils pétriflent & étendent
beaucoup, une efpece de toile appellée zsjedukk ,
pour s’envelopper la ceinture ou le milien du corps

Sieic s f s ;
qui dailleurs eft nud. Les habitans d’Amboine ap-

pellent ces tsjedakk dunom de fakka , d’ouv il arrive -

que quelques-uns confondent mal-a-propos le birani
avec une autre efpece de figuier quife nomme fzkka,
dont nous parlerons bientot.
Son bois n’eft bon a rien qu’a briiler , parce qu’il
eft trop mou , & il eft preféré A tous les autres
our conferver long-tems le feu, fur-tout pour cuire
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& ¢galement; fans donner prefqu’aticune flamme.
Les pécheurs s’en fervent aufli pour entretenir du
feu dans leurs bateaux.

Remargues, M. Burmann & M. Linné fe font trom-
pes lorfqu’ils ont dit que le dirani des iles Moluques
eft la meme plante que le peralu du Malabar oule
pipal de Bengal ; ce n’eft pas non plus le figuier de
Curagao, graveé par Plukenet , planche CLXXVIII
Sigure 1 5 de {a Phytographie. Le birani approche
beaucoup du fycomore d’Egypte , & encore plus
de celui du Sénégal,

Deuxieme ¢[pece. BURAN G.

Les habitans de Banda appellent du nom de burang
une feconde efpece de {ycomore ou de birani, que
Rumphe défigne fous le nom de caprificus Ambois
nenfis anguftifolia , a la page 146 du volume III
de fon Herbarium Amboinicum , mais dont il ne donne
pas de figure. Les habitans de Baleya l'appellent
haat , ceux de Loehoe mattahé ou mattahu , mala-
maho & malama-hulo , & les Macaflares krotje.

Le burang differe du éirani en ce que fes branches
font plus courtes , fes feuilles plus alongées, pa-
reillement en coeur, A oreillettes & leur origine ,
longues de fix 4 neuf pouces , prefquune fois moins
larggs , Lifes, fans tache rouge prés du pédicule &
a trois nervures. o

Ses fruits font aufli en grappes , mais plus rares,
plus grands & plus applatis, d’'un pouce environ
de diametre , hémifphériques , une fois plus larges
que longs, avec une grande cavité en-deffus , verd-
pales dabord fans taches , enfuite jaundtres avec
quelques points rouges , & chair blanche & ferme.

Culture. Le burang fe trouve par toutes les iles
Moluques , comme le birani , & fe cultive de méme.

Ulfages. Ses fruits ne font pas aufli bons & manger
cruds , mais fes feuilles font plus recherchées crues
que cuites, & ont un goiit fade de raye. Durefte
il a les mémes vertus que le birani.

Troifieme efpece. TOLLAT,

Le tollar, ainfi nommé 3 Amboine dans le quar-
tier d’Hitoe , eft comme une efpece fauvage du bu-
rang, & qui femble n’en differer qu’en ce que fes
feuilles font un peu plus larges , d’un verd-obfcur
& ridées.

Qualites. Ses feuilles font ameres.

Ulfages. Ses feuilles fe mangent, On ne fait aucun
ufage de fes autres parties.

Quatrieme efpece. HAHUOL.

Les habitans du quartier d’Hitoe , danslile d’Ama
boine, appellent du nom de kakuol une autre efpece
de figuier qui ne differe prefque du dirani quen ce
quil eft plus haut, a feuilles plus pointues, plus
fermes, plus liffes , avec deux oreilles rondes qui
{e recouvrent 'une l'autre comme fi le pédicule leur
étoit uni. :

Ses figues font plus grofles d’un pouce environ,
d’un brun-noir.

Qualités, Ses fruits ne fe mangent que demi-miirs
comme ceux du biran: ; parvenus  leur maturité , ils
font noirs , infipides & comme graveleuxs

Son bois eft plus dur que celui du bim%.

Ulages. Son ¢écorce fe mange avec l'arec, pout
arréter la diarrhée. La décotion de fa racine {e
boit pour tempérer la douleur des chaudes-piffes,
mais 1l faut en méme tems mdcher la racine de
Paccar cuffu , avec le betel & Parek , & en avaler
le fuc. '

Le bois noueux de fes acoves fert aux femmes
des Malays pour faire de petits plats propres a mettre

. Parak & la chaux, parce quiil fe confume lentement
Tome 1.

| leurs pelotons de fil,-
XXxxx i
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'Cinguieme efpece. SAKKA.

slele]

Les Malays appellent fzkka une cinquieme efpece
de {ycomore on de birari , dont Rumphe a donné la
defcription fans figure A la page 149 du volume 111 de
fon Herbarium Amboinicum 4 chapitre 8 , fous le nom
de caprificus chartaria [en [akka.

Il a beaucoup de rapport avec leburang, I'écorce
blanchétre , des acoves ou des ailes plus ou moins
nombreufes, & plus petites vers les racines &le long
des branches,

Ses feuilles font femblables A celles du éirani, lon-
gues de fept & douze pouces, d’untiers moins larges ,
plus pointues , plus jaunes, a trois neryures & a long
pédicule.

Ses figues font femblables a celles du éiranz,
verd-pales d’abord , tachetc¢es de blanc & jaunes
dans leur maturité, non pas placées fur le tronc
comme dans les efpeces précedentes, mais le long
des branches plus bas que les feuilles.

Culture. Le biran: croit communément al'ile de
Ceram dans les petites foréts en plaines , plus ra-
rement a Amboine , & feulement fur la cote d’Hi-
toe. _

Qualités. Son lait tache le linge blanc en brun.
Son bois eft blanc & mou, a velnes entrelacées
comme parnceuds. Son liber ou écorce intérieute eft
plus proche du bois, plus mince, plus liante , &
plus propre a faire du linge.

UJages. Ses figues nefe mangent pas. Mais les Al-
phores qui habitent l'ile de Banda en eftiment beau-
coup plus le liber que celui des efpeces preccden-
tes, parce qu’il ne peut fe déchirer en travers, mais
feulement {uivant fa longueur, & ils Pemploient &
faire des toiles propres & fe couvrir les parties hon-
teufes autour de la ceinture. Pour cet effet ils choi-
fiffent Pécorce des branches les plus droites , oule
tronc des jeunes arbres dans le tems de la feve ot
elles fontabreuvées de fuc; ilsenenlevent le liber, le
font macérer pendant quelque tems dans I'eau , puis
Pétendent le plus mince quiils peavent comme un
linge groflier. Cette efpece de linge, fans autre pre-
paration , {ans étre tiflu en aucune maniere , eft dun
tres-bon fervice & d'une longue durée.

Sixieme efpece. TOPIKKIL

Le topikki des habitans de Java eft une autre ef-
pece de fakka un peu différente de celle ’ Amboine,
a tronc d’un pied & demide diametre , A feuilles un
peu plus Pe:itcs , en cceur , mais dentelées finement,
rudes, heriflces de poils qui caufent des démangeai-
fons.

Les fruits font des efpeces de chattons ou dépis
longs comme ceux de la queue de chat, cauda folis
de Rumphe , blancs ou verdétres, fans graines appa-
rentes.

Culture. Le topikki fe trouve dans la partie occi-
dentale de lile de Célebes, dans la baie de Cajeli.
On le multiplie de rejettons qu'on fait produire en
coupant les vieux troncs rez de terre,

Qualités, Toutes fes parties coupées rendent auffi
du lait. Son bois eft léger & creux au centre.

Ulages. Son bois eftabfolument inutile ; il ne peut
méme feryir & entretenir le feu, car ilne briile pas.

Son liber ou écorce intérieure fe macere dans
Peau, fe bat , fe prefle & s’¢tend fur une table pour
fécher ay foleil. Enfuite on coupe fes morceaux en
quarrés, que I'on colle enfemble , & que Pon polit
enfuite avec une pierre, au point d’en faire une piece
de toile unie, dont on fait des facs affez grands pour
couvrir deux hommes, Ces toiles font fonnantes
comme du parchemin , & cependant fouples , & ne
fondent pomt 2 moins quon ne les expofe a hu-
amdit¢ : elles ne samolliffent & ne ceflent de don-

-

ner du fon que lorfqu'on s'en eft beaucoup fervis
Elles font plus rudes que les précédentes , mais plus
minces que notre papier gris, d’'un blane fale ou
jaundtre , ce qui les rend tres-propres A faire des en-
veloppes. Il y ena de fi fines, quon ne peut y dif-
tinguer les points de réunion.

Ceft dans des {acs faits de ces toiles que dorment
les hommes & les femmes , parce qu'elles font I¢-
geres, & par-la rafraichiflantes. Lorfquelles font
fales, il faut les laver légérement dans Pean de la
mer fans les frotter ni racler, mais les étendre au
{oleil pour les fecher. Lorfque quelque piece s’eft
décollee , 1l fuffit de lappliquer de nouveauy fa
place & de la polir avec une petite pierre ou por-
celaine. Cette feconde elpece de linge fe nomme
intke 3 Tambocco, & boedja chez les Malays, Les Ja=
vanois appellent les deux fortes , c’eft-a-dire, le
Jakka & le topikki du nem générique dalawan.

Remarques. Le topikki pourroit bien étre une
éfpece de jaka, ou une autre plante de la famille
des tithymales , fi Rumphe a bien vu les chattons ou
¢épis de tleurs quil attribue a cette plante ; mais les
autres efpeces font certainement du genre du figuier,
qui vient naturellement dans la famille des chitai-
gniers ol nous Uavons place. #oyer nos Famillesdes
plances 4 vol. 1L, p. 377. ( M. ADANSON.)

BIRD-GRASS , ( Hifl. nat. Bc. .Rajf.) ou graine
doifeaun , ainfi appellée parce qu'elle fut introduite
dans la Virginie par des oifeaux de proie. Ceft une
plante ’Amcrique , qui a une feve fi vigoureufe &
une vegetation f1 puiflante qu'elle fe foutient, 1°, dans
les terres les plus feches , & qu’elle conferve fa ver=
dure méme apres la maturite de fa graine, 2°. Elle
étend {es racines aflez loin pour remplir en peu de
tems par les rejettons qui en fortent , I’e {pace vuide,
qui l'avoifine, 3°. Elle donne d’'abondantes récoltes
engraines & en fourrages. 4°, Onla feme au mois d’a-
viil , 8 on la tranfplante des qu’e‘lle eft affez forte.
5°. Le produit de la premiere année n'eft pas bien
confidérable ,mais on eft décdommagé la feconde an-
née. 6°. Elle donne annuellement deux récoltes
abondantes de graine. 7° On nerifque rien de dif-
férer le fauchage de cette plante qui tale fans cefle
& ne feche jamais, 8°. Le terrein doit étre bien pré-
paré. 9°. On feme une livre & demie de grain par
acre au mois de mars ou davril, fur un champ femé
en avoine , ou plutot il faut la femer feule depuis le
mois de mars jufqu’a la fin d’aolit, fur un terrein bien
préparé , herfe & roulé : la graine doit étre peu en-
toncée , & on peut en femer alors jufqud quatre
livres. 10°. Tout fol lui convient, excepté celui
qui eft humide & mar¢cageux.

Cette herbe a toutes les qualités pour faire un
bon fourrage ; elle eft facile 4 propager & avec une
petite quantité de graine, point fujette 2 fe pourrir
ni a decheoir de la plus vive verdure en tout tems.

Un pré qui en eft garni, fait un coup-d’ceil agréa-
ble dans le voifinage d’une maifon. Enfin le produit
en eft tres-confidérable,, & donne beaucoup plus de
fourrage qu'aucune autre efpece, & la plus riche
verdure en tout tems. Elle ne peut étre femée fans
un mélange de grain , parce qu’elle eft fi mince & fi
delicate , quelle feroit bientét étouffée par les mau=
vaifes herbes, & il en cofiteroit pour ies arracher
a la main, Mais lorfqu’elle eft dans fa force & en état
d’étre fauchée , ou paturée , elle croitfi épaifle que ,
fi Uon jettoit par deflusune poignée de monnoie , il
n’en tomberoit pas une piece & terre, (-

BIRE, ( Pédw.‘z_efpece de nafle ou inftrument
d’ofier , pour prendre du poiflon. Il n'eft pas per=
mis de s’en fervir dans le tems de la fraie : l’oréon—
nance en France ,défend de mettre alors des bires ou
nafles d’ofier, au bout des dideaux. (+)

BIRGER JERL , (Hifloire de Suede. ) feigneur



Suédois de lamaifon de Folkungers, Cette famille,
par 'immentfité de fes richefles , le nombre de fes vaf-
faux, & fur-tout par Fappui qu’elle avoir fouvent
prété au peuple contre I'oppreflion de fes fouve-
rains , s'étoit rendue fi redoutable, qu'Eric Lepfe
crut quil feroit plus aif¢ de fe I'attacher que de la
détruire. Il donna fa {eeur Helene &2 Canut, f{a fe-
conde feeur a Nicolas de Tofta, & la troifieme ,
Ingeberge, a Birger Jerl; il époufa lui-m@me une prin-
cefle de cette maifon, & crut, par ces alliances,
avoir cimenté entre ces feigneurs & luiy une ami-
ti¢inviolable. Il fe trompoit. Canut leva le premier
Vétendart de larévolte , remporta une vicoire fur
Eric, l'obligea de chercher unazyle en Danemarck ,
& fe fit proclamer roi de Suede. Eric reparut bien-
tot & remonta fur le trone.

Pendant cette révolution, Birger Jerl lui avoit con-
fervé la fidélité gn’il lui avoit jurée : la nature P'em-
pechoit de prendre les armes contre Canut, & fon
devoir lui défendoit de les porter contre Eric, il
demeura fimple {peftateur de cette guerre ; mais il
briiloit de fignaler fon zele pour le roi. Eric ouvrit
bientdt une vafte carriere a fon courage , lui donna
une armée pour aller conquérir la Finlande , dont
les habitans, toujours attachés au culte de leurs an-
cétres, refufoient d’adopter I'évangile. Birger par-
tit donc 4 la téte de vingt mille miffionnaires bien
armés, pour convertir la Finlande. Il parcourut cette
contrée , portant I'épée d'une main & la croix de
T'autre , criant par-tout la mort ou P’évangile. La
crainte fit fur beaucoup d’efprits ce que la grace
navoit pu faire. Ils regurent le baptéme ; le refle
fut maflacré.

Birger Jerl étoit encore en Finlande , préchant ,
égorgeant , baptifant , briilant , lorfqu’on ¢leva fon
fils Valdemar fur le trone de Suede a la place d’Eric
qui étoit mort fans poftérité. Il rentra dans fa patrie.
11 vit la couronne fur la téte de fon fils , avec un dé-
pit fecret de ce qu'on ne l'avoit pas placée furla
fienne, Cependant il diffimula fes véritables fenti-
mens, convoqua une affemblée de la noblefle , &
lui repréfenta qu’un jeune prince fans expérience
ne pouvoit porter le fardeau du gouvernement. Par
ce détour adroit il demandoit indiretement quon
remit entre {es mains le pouvoir fupréme. La no-
blefle preflentit la rufe, & luidit que 5’1l refufoit
fon fuffrage 4 fon fils,, on trouveroit dans la maifon
de Suercher, qui avoit des droitsau trdne, un prince
plus digne d’y monter. Cette réponfe lui fermala
bouche ; on'lui confia cependant l'adminiftration
pendant la minorité de Valdemar. La ville de Stolk-
holm fondée, les loix recueillies dans un code, la
police la plus fage éiablie dans les villes, le droit
de tltcce:ﬂllon rendu aux femmes, qui, julques-la ,
n’avoient point hérité de leurs peres, enfin un gou-
vernement moderé dans 'intérieur , vigoureux dans
fes relations avec I'étranger, juftifierent affez le dé-
fir de régner qu'il avoit fait appercevoir, Il ne lui
manquoit en effet que le titre de roi. Mais en ayant
rempli tous les devoirs, ce titre €roit inutile afa
gloire. Sa vertu fe démentit ¢cependant. Le refte de
la famille de Folkungers s’étoit foulevé contre Val-
demar, On prit les armes : on en alloit faire ufage
lorfque Birger invita les chefs de la révolte & pafier
dans fon camp; il jura folemnellement de ne point at-

tenter Aleur vie. Surla foi de ce ferment & d’un fauf-

conduit , ¢es princes vinrent fans efcorte. Ils furent
les victimes de leur bonne-foi. Birger leur fit tran=
cher la téte. Charles feul échappa au fupplice, &
oubliant que le fang de fes parens crioit vengeance,
alla combattre les infideles, & périt les armes a la
main. Birger ne lui furvécut pas long-tems , il mou-
rut vers I'an 1266. Il avoit été pendant douze ou
quinze ans miniftre de fon propre fils, Il donna des
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loix & 1a Suede ; mais il lui donna aufli Pexemple du
crime. Quid leges fine moribus vana proficiunt. ( M.
DE Sacy.)

BiRGER, ( Hift. de Suede.’) roide Suede , fuccéda
a Magnus Ladeflas. Ce prince avoit laiffé trois enfans
en bas age, Birger , Eric & Valdemar. Torchel Ca-
nutfon , grand marechal de la couronne, la placa fur
la téte de Birger , lorfqu’il pouvoit sen emparer lui-
méme. Il gouverna I'état pendant la minorité du
prince, & fut aufli fage régent qu'il avoit été fidele
miniftre fous Magnus. Ce fut cependant par fes or-
dres qu'une armée ravagea la Carélie pour la cons
vertr ; mais cet exces de fanatifme éroit moins la
faute de Torchel que de fon fiecle, L’évangile n’a
guere eu dans le nord d’autres apdtres que des fol-
dats, L'armée triomphante pénétra méme julqu’en
Ruffie, & revint en 1301 chargée d'un riche butin,
& moins fiere de fes vitoires que d’avoir donné fa
religion aux vaincus. Torchel, toujours tuteur du
jeune roi, au milieu de fes opérations militaires &
religieufes, n’oublioit pas les foins pacifiques que la
Suede attendoit de lui : il vouloit donner & fon
muitre des fujets dignes de lui. Il avoit obfervé que
la fervitude flétrit le courage, & détruit dans V'ef-
clave tout fentiment de patriotifme ; il abolit Pefcla-
vage, il rendit aux ferfs la liberté quils avoient
regue de la nature; 8cque les loix leur avoient 6tée ,
& défendit & tout Suédois de vendre fon femblable.
Enfin Birger ayant atteint 'dge de majorité, Torchel
remit entre fes mains le pouvoir fupréme & toutes
les dignités dont il éoit decpré. Birger lui conferva
les préfens de Magnus, heureux §’il avoit toujours
garde pour un 1 grand miniftre la méme reconnoif-
fance ; mais la divifion fe mit bient6t dans la famille
royale. Birger accufa les deux ducs fes freres d’avoir
afteéte dans leurs appanages un luxe quine convenoit
qu’au trone , il ajoura qu’ils afpirotent & lui ravie
la courcnne ; qu'ils tramoient des complots téné=
breux , & qu’ils aliénoient le coeur de fes fujets,
L’ambition de ces princes elit peut-&tre réalifé dans
la {uite tous les fantomes que la crainte de Birger
formoit dans fon ame. Maisle grand maréchal {ut
les contenir: il leur fit figner un écrit par lequel ils
promettoient d’éire déformats foumis, fideles & ir-
réprochables dans leur conduite ; mais bientdt ils
s'enfuirent, demanderent un azyle au roi de Dane-
marck qui le leur refufa, & allerent en chercher
un autre en Norwege, olt le ro1 Haquin leur tendoit
les bras. Le nord vit donc des freres armés les uns
contre les autres, outrager a la fois 'lhumanicé, la
nature & la patrie , & n’en fut point étonné. Dans ces
tems barbares, on étoit accoutumeé a ce {peltacle.
L’armée de Birger fut taillée en pieces, on alloit en
venir & une feconde bataille, quelques fénaieurs
négocierent , on fit la paix; mais on la cimenta du
fang de Torchel Canutfon: on rejetta fur lui & la
caufe & les effets de cette guerre ; il eut la téte
tranchée. Tel fut le prix des fervices qu'il avoit ren-
dus a I’état & & {on roi. .

Birger eut bientor occafion de fentir tout le prix
du bien quil s’¢toit ravi lui-méme. Déchiré de re-
mords, tremblant fur fon tréne , & n'ayant plus ce
grand homme a oppofer & un peuple mutiné , & 2
fes ennemis ligues contre lui, il accufa fes freres
de lui avoir extorqué Parrét qui avoit envoyé ce
miniftre a I'échaffaut. Ceux-ci fe laverent d’un crime
par un autre ; 1ls furprirent Bizger daus {on palais, &
le jetterent dans les fers avec {a famille. Le roi de
Danemarck voului fecourir fon beau-frere ; mais
il avoit moins de courage que d’amitié , il combattif
& négocia fans {ucces ; cependant les dues avoient
conquis prefque toute la Suede , traitoient leur pri-
{onnier avecrigueur , & publioient qu'ils vengeoient.

le migiftre quils avoienst fait-perir. Le roi de
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Danemarck fit de nouvelles tentatives ; elles furent
plusheureufes; il obtintla liberté de Birger, mais ce fut
aux conditions les plus dures ; onne 111.1 lad}blt qu’une
portiontrés-étroite dela Suede;_on exigeoiten favet_lr
de fes freres & de leurs partifans , que fa main
fignit une amniftie que fon coeur n’avoit. pas dicte.
Le premier {oin de Bz'{ger fut de re_conquér‘:r fes: états‘,
le fecond de punir fes freres : il n’étoit point ef=
clave dune promefle que la néceflité lui avoit
arrachée. Il sappuya du fecours du Danemarck,
anima le roi de Norvege contre le duc Eric , & fut
bient6t en état de rendre a fes freres tous les maux
quils lui avoient caufés. Cette guerre fut longue &
meurtriere ; la fortune desarmes prodigua egalement
aux deux partis fes faveurs & fes difgraces. Enfin on
en vint & un traité qui laiffoir aux deux ducs leurs
appanages , a condition qu'ils en feroient hommage
au roi; ainfi les trois freres rentrerent dans leur
premier état ; il n’y eut que celui de la Suede qui
fut changé ; elle étoit bien loin du bonheur dont elle
avoitjout fous le miniftere du fage Torchel. Il fallut
bien des années pour effacer les traces de ces dif-
cordes. On accrut encore les malheurs du peuple en
aggravant le fardeau des impots, pour fuffire au luxe
des trois cours qui fe difputoient en magnificence ;
ainfi, aprés avoir prodigué le fang de la nation, on
diffipa fes richefles.

Birger , qui n'avoit différé fa vengeance que pour
1a rendre plus certaine, invita fes freres a fe rendre
dans fon palais de Nikoping; il les recut avec le
{ourire de Pamitié, les ferra dans fes bras, & leur fit
fervir un repas magnifique : on {e {épara apres mille
c-refles réciproques.Les deux princes s’endormirent,
mais Birger avolt les yeux ouverts fur fes vitimes:
au milieu de la nuit il courut & leur appartement. Sa
vengeance commenga par le maflacre de leurs domef-
tiques. Les princes, eveillés par les cris des mourans,
veulent fe mettre en défenfe, Birger paroit, on les
défarme, on les dépouille, on les charge de chaines ,
on les accable de coups; Birger infulte froidement &
leur malheur, & leur dit qu’il les traite ainfi qu’ils
Tavoient traité , & que sil leur laiffe la vie, et
pour jouir plus long-tems de leur fupplice. Cette
perfidie fit murmurer la nation ; au murmure fuccéda
une révolte prefque générale. Nikoping fut invefti &
forcé ; mais il métoit plus tems ; les deux princes
étoient morts de faim dans leur cachot.

Les rebelles jurerent de venger leur mort. Birger
marcha contre eux & les tailla en pieces. LesSuédois
ne virent dans cette dcfaite que des viftimes de plus
a venger : Mathias Ketellmundfon fe mit & leur téte,
Birger fut vaincu 2 fon tour & s’enfuit dans lifle de
Gothland : la haine publique le pourfuivit dans cette
zetraite ; il échappa a fes ennemis,, & alla porter en
Danemarck fes malheurs, fa honte & fes remords.
On I'y recut avec une pitié infultante , plus cruelle
que {es refus. Birger avoit donné a fon peuple
Yexemple du crime ; il ne fut que trop fuivi : {fon
fils , innocente viétime de lindignation générale ,
périt fur un échaffaut. Ce malheureux prince,, détefté
en Suede , méprifé en Danemarck , A peine fupporté
de fes domeftiques méme , déchiré de remords , &
fe reprochant la mort de Torchel, de fes freres,
celle méme de fon fils, tomba dans une mélancolie
profonde qui le conduifit au tombeau en 1320.
‘(M. DE S4cy. ) Iy

* § BIRGI , ( Géogr. ) petite riviere de Sicile, &
BirGI-ACILINO , petite riviere de Sicile, font une
feule & méme riviere. Foyez le Did. Géogr, de la
Martiniere , aux mots Acithius & Birgi. Lettres fur
LEncyclopédie.

BIRIBL, {. m. ( Hift. moderne.) jeu de hazard qui
a é1¢ long-tems en vogue , & qui {e joue encore
quelquefois a Paris. 11 nous eft venu d’lralie , ainfi
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que le cavagnol , & les Italiens le nomment 5775/ «
mais-alors 1l différoit , quant aux chiffres, du 4irit;
que P'on joue a&tuellement, On place fur une grande
table un tableau divif¢ en foixante & dix cazes ; dans
chacune de ces cazes fe voient une figure & un
nombre, depuis un jufqu’a foixante & dix, & les
pontes mettent ce qu’ils veulent fur chaque nombre,
On a un fac fermant & clef , dans lequel font épale-
ment foixante & dix olives ; dans chacune eft un
billet, peint fur velin , qui porte une figure & un
nombre correfpondant & Pun de ceux du grand
tableau. Le banquier fait fortir les olives une & une ,
par le moyen d’un reffort qui eft a la téte dufac; f
le billet qui en fort fe trouve répondre A une caze
chargée , le banquier paye foixante - quatre fois la
mife qui s’y trouve. La couche appartient auffi tou=
jours au banquier ; enforte qu'il a un avantage de

Aept {ur foixante & dix. Le &iribi eft au cavagnol, ce

que le pharaon eft au laniquenet; car le pharaon &
le biribi font avantageux au banquier , qui tient conf-
tamment ; mais au lanfquenet & au cavagnol , tous

_les joueurs font banquiers a leur tour, lorfque cela

leur convient; c’eft-d-dire, tiennent la main ou le
fac qui renferme les boules ; le cavagnol eft méme
d’une parfaite égalit¢, & le banquier n’y a aucune
efpece d’avantage.

Le biribi {e joue encore aux cotés, c’eft-3-dire , an
pair; enforte que le banquier ne donne que ce qui
fe trouve fur la caze ; mais il a toujours pour lui trois
cazes d’exception, qui font perdre le ponte, quoique
fon coté arrive.

Le biribi {e joue encore A la raie droite ; on met
ce que 'on veut a la téte du tableau, oltil n’y a que
fept chiffres , dont un produit avantage , au choix du
ponte , & l'on emploie des jettons qui different , ou
par la couleur, ou par le deflein, pour gwon puifle
reconnoitre ce qu’ils valent 8 a qui 1ls appartiennent;
le prix ordinaire qu'on leur attribue , eft de quatre
fols moins un liard , fept fols & demi , quinze fols ,
& ainfi de fuite en doublant toujours. (M. DE L4
LANDE.")

*§ BIRKA oz BIrRTOXIN , ( Géogr. ) ville du
royaume de Suede , capitale de la province LOft-
Gothie ou Gothie orientale... Did, raif. des Sc. &c.
Il a fix cens ans que la ville de Birkay, ou plurée
Byrka , eft détruite , & qu’on en connoit A peine les
ruines. C’eft Norkoping qui eft la capitale de la
Gothie orientale. Foyey le Diid. Géogr. de la Mar-
tiniere , au mot Biorka. Lettres fur I’Encyclopédie.

BIRMAH , ( Théol. Ind. ) ceft le nom que les In=
diens donnent au premier des anges créés par I'étre
{fupréme. Le mot de birmah fignifie A la lettre L fecond
en pttiffance. Dans le Shaftah , livre qui contient la
dottrine de Bramah , birmah, eft quelquefoisappellé
birmahah, ceft-a-dire, le fecond trés-puiffant. Dans
le fens figuré , birmah fignifie création , créé, & quels
quefois créateur , & repréfente ce que les Bramines
appellent le premier & le grand attribut de Dieu, le
pouvoir qu’il a de créer toutes chofes, La fon&ion
de Birmah eft d’exccuter les attes de puiffance , de
gouvernement & de gloire. .

On lit dans le Shaflak de Bramah, que Dieu fe
repofa fur Birmak du {oin de créer le monde. Birmak
ayantrecu I'ordre de Eternel, forma une feuille de
bétel, fe mit deflus & flotta fur la furface du ihoale
ou eau fluide. Les enfans de Modou & de Kytou,
géans qui soppofoient 4 la création, s’enfuirent &
difparurent. Apres que l-’agita.t’-ion du ihoale eut ceflé
par le pouvoir de U'efpritde Bigmak , Biftnoo , un de
fes coadjuteurs , fe transforma en un fanglier mon{-
trueux ; & , étant defcendu dans les abimes de
ihoale , il en tira Murto , ou la terre , avec fes défen-
fes. Murto produiit une grofle tortue & un ferpent
monftrueux. Biftnoo mit le ferpent debout fur le dos
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de la tortue & placa Murto fur la téte du ferpent. '

Enfin toutes chofes furent créces & formées par
Birmak , conformément aux pouvoirs de Pefprit dont
PEternel 'avoit doué.

L’étrange confufion qui regne dans la théologie
indienne, qui eft un vrai chaos quon ne peut dé-
brouiller , eft caufe que la plupart de ceux qui en
ont parlé, ont confondu Birmak le créateur , avec
Bramah le légiflateur , &, de ces deux étres n’en
ont fait qu'un, qu'ils nomment Bramak , & dont
ils racontent plufieurs fables, ( +4)

BIRS , ( Geéogr.) riviere qui prend fa fource &
Pierrepertuis, parcourt la vallée de Motier Grandval,
une grande partie de I'évéché de Bile, & fe jette
dans le Rhin presde Bile. Il faut bien diftinguer cette
rivieré d’un torrent nommé Byrfig , qui traverfe la
ville de Bille 8¢ fe jette dans le Rhin. Ce torrent fai
fouvent des ravages affreux. ( + ). :

BIRUN , ( Géogr. ) ville d’Afie , au pays de
Khuarczme, Cleftla patrie du fameux mathématicien
Abu-Kiban.

Birun eft encore le nom d’une ville des Indes,
dans Ja province du Send , fur le fleuve Indus, atrente
Licues de Manzura, felon d’Herbelot. ( + ).

BIS , ( Mufig.) mot latin qui fignifie deux fois, &
dont on fe fert en mufique , foit pour faire recom-
mencer un air quand il eft fini, en difant &is & ce-
lui quil'a chanté , & alors bis & da capo fignifient
la méme chofe ; fpit pour marquer dans|une
piece de mufique, quun méme trait de chant doit
étre exécuté geux fois de fuite , & alors on I'éerit
au-deflus du trait de chantqu’on a foin de renfermer
entre deux marques, afin que le muficien fache ol
commence & finit le bis. On met encore bis a cOté
d’un vers d’'une chanfon qui doit €tre chantée deux
fois. (£. D. C.)

Bis-CROME , ( Mufiq.) mot Italien , qui fignifie
triples - croches. Quand ce mot eft écrit fous une fuite
de notes ¢gales, & de plus grande valeur que des
triples-croches , 11 marque quil faut divifer en zriples-
croches les valeurs de toutes ces notes , felon la di-
wvifion réelle qui fe trouve ordinairement faite au
premier tems. Ceft une invention des auteurs, adop-
tée par les copiftes, fur-tout dans les partitions ,
pour ¢pargner le papier & la peine. . CROCHET.
( Mufig.) Suppl. (S.)

* § BISANTAGAN, (Géogr.) ville d’Afie dans
PIndoftan, au royaume de Cambaye ; & Bysan-
TAGAR, grande ville d’Afie dans I'Inde , au royau-
me de Guzarate , font une feule & méme ville. Bi-
Jantagan eft fon vrai nom. Autrefois Guzarate &
Cambaye ctoient le méme royaume : aujourd’hui
c’eft une province ou gouvernement de Pempire
du Mogol. Leztres fur I’ Encyclopédie.

* § BISERTE, (Gc'ogr.é) ville maritime d' Afrigue ,
dans le roy aumeide Tunis ; ¢ étoit autrefors la méme qu'U-
zigue, On veut dire que Biferse eft Pancienne Utique ;
mais M. de la Martiniere a prouvé que la pofition de
Biferce eft tres-diftérente. M. Shaw dans fon Poyage ,
page 180, dit que Biferee eit I Hippo-Zaritus des an-
ciens. Lettres fur ' Encyclopédie,

§ BISSE, {. f. anguis, is. (terme de Blafon.) fer-
pent qui paroit dans les armoiries , formant plu-
fieurs finuofités en ondes A caufe de fa longueur,

dont la téte pofte en fafce, s’¢leve au haut de I'écu, *

& la queue s'étend en bas vers la pointe,

La biffe eft nommée guivre ,lorfqu’elle femble dé-
vorer un enfant.

Le P. Meneftrier, & quelques auteurs , font venir
biffe de Vltalien bifcia, qui fignifie un ferpent.

D’autres veulent que la biffe ait été ainfi nommée
du mot Frangois bis, qui fignifie conleur grife, cou=
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lenr cendrée; parce que les ferpens fontla plupart d’un
gris cendré. i

Fauris de Neaules, de Saint-Vincent, 3 Aix en
Provence ; d’argent a une biffe de firople,

Lantin de Monragny , en Bourgogne ; d'ajur 4 Iz
biffe d’argent, au chef dor.

Bardel de Chenebieres, de Montron, en Dau-
phiné ; dagur @ une biffe dargent en [pirale , au
chef coufie de gueules , charge de trois etoiles d'or.
e, LT

* § BISSEAUX , ( Geogr. ) «ile d'Afrique fur
» la cote de Nigritie.... Il y a neuf rois dans
» cette ile qui a guarante lieues de circuit, » 19,
Ces neuf rois, s'ils exiftent , font de trés - pe-
tits princes, dont huit obéiflfent au neuvieme plus
puiflant. 2°. Cette ile de Biffeaux eft une des iles
Bifagos , dontil y a un article dans le Di&. raif. des
Sciences, &c. Voyey Bifagos , dans la Martiniere , qui
de Biffeaux renvoied Bifagos. M. de Lifle , dans fa
carte de Nigritie , appelle ces iles les Biffagors.
Dapper en compte dix-fept, Lettres fur Ency-
clopedie.

* § BISTRIKS, ( Géogr.) comté dans la haute
Hongrie s dont la capitale porte le méme nom, fur le
Gran. 1l n’y a point en Hongrie de comté de Biffyiks.
La ville de ce nom eft dans le comté-de Turocz. Elle

n’eft pas fituée fur Te Gran, mais fur le Vag, Poyey

la Martiniere & les cartes de M. de Lifle, Lessres fur
I Encyclopédie.

* § BITHIES , ( Geogr.) « peuples de Thrace ainfi
» nommés du fleuve Buzhis. Il y a eu dans la Scythie
» des femmes de ce nom qui avoient, dit-on, 4 un
» des yeux la prunelle double, la figure d’un che=
» val & l'autre... Poy. cette fable dans Pline , liv. V11,
» ch. 2 ». Pline ne dit point que ces femmes aient eu
la figure d’un cheval a un des yeux; c’eft fur lés
Thibiens que Plinerejette ce prodige. Lezeres fiir’ En-
cyclopedie.

§ BITHYNIE, ( Géogr.) nous ignorons pourqtiox
le Did. des [ciences , &c. diftingue BITHYNIE royau-
me, & BITHYNIE contrée, pour en faire deux articles
diftinéts , quoiquil n’y ait jamais eu qu’ane Birhy-
nie , laquelle ne s’eft encore jamais appellée Myg~
donie, comme le dit le Did. raif. des fciences , &c.

C. '
( B%T_I, {. m. ( Hifl. nat. Botanig.) grand arbre du
Malabar , tres- bien grave {ous ce nom , quoique fans
détails, par Van-Rheede, dans fon Hortus Male-
baricus ,volume ¥, publi¢ en 1685, p. 115, pl, LVIII.
Les Brames 'appellent bizolo ; les Portugais pao do
pilao, c’eft-a-dire, bois de pilon ; & les Hollandois
Yfer hout,

Il s’¢leve a la hauteur de {oixante & dix a quatre-
vingts pieds, Son tronc qui a douze ou quinze pieds
de hauteur , fur trois pieds environ de diametre, eft
couronné par une cime ovoide, une fois plus lon-
gue quelarge , aflez épaifle, compofée par un grand
nombre de branches cylindriques, menues, longues,
difpofées circulairement, & bois rouge-noir, ftrié
de veines purpurines, trés-denfe, trés-pefant, recou-
vert d'une écorce cendrée,

Sa racine a pareillement le bois rouge-noiritre,

Ses feuilles font alternes, ailées fur un double
rang , difpofces alternativement & circulairement ,
au nombre de trois A cinq fur chaque branche, a des

~ diftances de deux a trois pouces, longues de quatre

a huit pouces, prefque deux fois moinslarges, écar-
téesydes branches fous un angle de quarante-cing
dégrés d’ouvertureg compofces de quatre a fix pai-
res de folioles avec uneimpaire, rangées alternative-
ment affez prés-a-pres , & ne couvrant que les trois
quarts du pédicule commun cylindrique qui les fup-
porte. Ces folioles font elliptiques, obtufes ou ar-
rondjes, longues d'un pofice & demi, de moirtié
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moins larges ; entieres , liffes , cendrées endeflus,
cendré-verd en-deflous, relevées d'un cote a fix ner-
vures alternes, 8 portées horizontalement fur un
pédicule cylindrique , extrémement court,

Les fleurs font jaunes,  cing pétales ,-en.paplllon =
& difpofées en grand nqmbre {ur des f_épxs fort lo_ng:s,
pendans en grappes, qui fortent de laiffelle des feuil-
les & du bout des branches. A ces fleurs fucce-
dent des goufles oun legumes, que Van-Rheede n’a
point vus. ' .

Culture. Le bizi croit au Malabar dans les lienx
montueux , {ur-tout A Calicolan, a Atsjencoil, &
en d’autres endroits de cette cote. Il eft toujours
verd , toujours chargé de feuilles , de fleurs & de
fruits , & 1l vit long-tems.

Qualités. Son bois a une odeur & une faveur
acide. Ses feuilles repandent une odeur agréable.

Ulages. Les Malabares préferent fon bois a beau-
coup d’autres, & caufe de fa dyreté finguliere, pour
faire des pilons de mortiers , & beaucoup d’autres
uftenfiles domeftiques.

Remargues. Quoique Van-Rheede nous ait laiffé
ignorer les détails des fleurs & des fruits du bici,
on voit néanmoins affez,, par {es autres caralteres
réunis, que cet arbre ne peut guere étre que du genre
du zoraco de Ternate, qui eft Panticholerica de Rum~
phe, & auquel M. Linn¢ a tranfporté i mal-3-propos
Ie nom fophora , qui appartient a un genre de caffe.
Voyernos Familles des plantes, volume 11, page 318.

M. ADANSON.)

§ BITONTO, ( Géogr.) petite ile... Did. raif.
des Sciences, &c. T. 11, p. 267, Ceft une ville ¢pif-
copale en terre-ferme , dans une belle plaine, Voyer
Tarticle fuivant. (C.)

BiTonTO, ( Geogr. ) jolieville d'Italie, au royau-
me de Naples dans la terre de Bari , avec un évéché
fuffragant de Bari. Les Efpagnols commandés par le
duc de Montemar, le 25 mai 1734, gagnerent aupreés
de cette ville une bataille qui fes rendit maitres du
royaume de Naples, Elle eft dans une belle plaine &
trois lieues fud du golfe de Venife , quatre fud-
oueft de Bari, quarante-fept eft par nord de Naples.
Long. 34,22 ; lat. 41, 13.(+)

BITOU , {. m. ( Hiff. nat. Conchyliologic. ) nom
que les Negres du Sénegal appliquent & une efpece
de pucelage, cyprea, dont a1 donné deux figures,
planche ¥V 5 page 73 , de mon Hifloire naturelle du
Sénégal , publiée en 1757. Lifter en avoit fait graver
deux figures dans {a Conchyliologic imprimée en
1685 , une fous le nom de concha Veneris firiata ,
cui fummo dorfo finuato fufce macule , Jamaicenfis &
Barbadenfis , planche DCCVI , fis. 56 ; & Tautre
fous celui de concha Veneris exigua ; firiata, leviter
admodum rufefcens, cui fummo dorfo integro macule
rufefcentes, anglica. Planche DCCVII, fig. 57. Rum-
phe , dans fon Mufeum imprimé¢ en 1705, en a
donne auffi une fous le nom de porcellana pediculus.
On en voit pareillement une dans le Recueil des
plantes de Barrelier , imprimé en 1714, fous le nom
de erythrea omnium minima , rugofa & flriata. Page
133 o planche MCCCXX¥1 , n°, 28. En 1742 Dar-
genville en fit graver une fous le nom de porcelaine,
appellée pou de mer, rayée & tachetée , dans fa Con-
chyliologie, page 310, planche XXI, fiz. 1. Enfin la
méme année 1742 Gualtieri publia un Index dans
lequel il donne quatre figures de ce coquillage, la
premiere {ous la dénomination de porcellana vulga-
718, [triis @qualibus circumdata , dorfo paululum fipua-
0 & lineato , bafi pland , candidd , page 310, planche
XXI, letire L ; la feconde fous la dénomination de
porcellana vulgaris , parva, globofa , friata ,candida,
dorfo finuato , ibid. lettre P ;la troifieme fous celle de
porcellana fimbriata , flriata , parva, purpurafcens
dorfo finuato ¢x fufca macularo , page & planche 15 ,
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letere P ; la quatrieme enfin fous celle de Porcellana
fimbriata minor , amethy flino colore fignata , & tribus
fufcis maculis in medio dorfi infeila; ibid. Lettre R,
M. Linné, dans fon Syflema nature, édition 1a 5
imprimée en 1767 , Vappelle cyprea 364 pediculus,
teitd , marginatd , tranfvzrfim fulcatd, page 1181,

Le birox differe fi peu du coquillage g'won appelle
pou de mer {ur les cotes de France, qu’on feroit tenté
de le regarder comme variété de la méme efpece;
car quoique la coquille de celle du Sénégal foit d’una
blancheur comparable 2 celle de la neige oudu lair,
elle a la forme & le nombre des cannelures de celle
de PEurope, & il n’eft pas probable que la couleur
gris-de-lin & les taches brunes qu’on remarque fou-
vent fur le pou de mer, ni que fa taille quieft pref-
que une fois plus grande , foient feules fuffifantes
pour le diftinguer du bizox du Sénégal,

Sa coquille n'a %uere plus de quatre lignes de lon-
gueur fur trois de largeur, & a-peu-pres autant de
profondeur; elle eft arrondie comme un petit ceuf.

Il n’y paroit point de fommet: on ne découvre &
Pexterieur d’autre tour de {pirale que celui qui forme
toute la coquille & qui renferme les deux autres, &
les cache dans fon intérieur.

Son ouverture eft prefque droite & beaucoup plus
large que dans les autres efpeces. Elle a environ fix
fois plus de longueur que de largeur dans 'endroit
ol elle eft plus evafee.

La levre droite eft une fois moins large , c’eft-3~
dire, moins épaiffe que la gauche. Elles font rele-
vées toutes detix de plufieurs cannelures dont le
nombre varie depuis 15 jufqu’a 30. Ces cannelures
font a-peu-pres égales & font le tour de la coquille,
en s’étendant tran{verfalement. Un léger fillon les
coupe toutes en deus parties ¢gales en paflant par le
milieu du dos. Le plan formé par les deux levres eft
fort convexe.

Sa couleur eft ordinairement d’un beau blanc de
neige , & quelquefois couleur de chair extrémement
pile. Celle d’Europe eft communément gris-de-lin,
& marquée fur le dos de trois tachesbrunes qui fou-
vent font divifées par la moitié, .

Variérés. Quelques-unes, tant de celles que jai
obfervées au Sénégal , que de celles qui vivent fur
nos cotes de I’Océan , n’ont point de fillon ou d’en-
foncement au milieu du dos ; & l'on voit quelque-
fois dans les unes & les autres, fur le bord extérieur
de la levre droite deleur ouverture,un léger renfle-
ment qui imite un bourrelet. :

Animal. Le petit animal qui habite cette coquille
a les cornes & le pied proportionnellement beau-
coup plus longs que dans les autres efpeces; le pied
furpafle de moitie la longueur de la coquille.

Le manteau eft d’'un blanc prefque auffi clair que
celui de la coquille qu’il recouvre en entier, Comme
il eft fort mince , & qu’il s’applique exa&tement fur
fes cannelures, elles le font paroitre couvert de pe=
tites éminences ou de tubercules, quoiqu’il foit par-
faitement liffe. :

Meurs. Le bitou fe trouve aflez communément
fur les rochers a l'ifle de Gorée & du cap Manuel.

Remargues. M. Linné dit dans fes caracteres géné«
riques que Panimal du bicou eft femblable & celui du
limagon ou de la limace, c¢ypraa animal limax,
Syflema nat. page 1172 5 mais il y a une grande &
méme auffi grande différence entre le limagon co-
chlea , & le pucelage cypraa, qu'il y en a entre le
finge & le boeuf, Le limagona quatré cornes & les

reux pofés a Pextrémité des plus longues; le puce-
F;ge n'ena que deux & les yeux placés fur un ren-
flement prés de leur origine. Il a de plusun caraftere
fingulier , qui confifte a couvrir enticrement {a co-
quille de fon manteau, de forte qu’il paroit enticre-
ment charnu , & nombre dlautres caracteres qui
I'¢loignent

A
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Péloignent de beaucoup du limacon, en le placant
dans une autre famille. (M, 4Danson.)

BITURIGES , (Géagr.) Biurici , peuples qui og-
cupoient le Berry 5 Avaricum , Bourges qui tire fon
nom de la riviere d’Eure, Avarz, étoit leur capitale.
1ls avoient des rois qui paroiffent avoir dominé dans
la Celtique. Ambigat, un de ces rois, envoya Bello-
vefe en Italie. Neuvy , Noviodunum ; Bourbon-I'Ar-
chambaut , Ague Bormonis ; Argenton ; Argentoma-
gus ; Chiteau- Meilland', Mediolanum , é<oient de
leur territoire. (M. BEGUILLET.)

BIVET , {. m. (Hifl. nat. Conchyliologie.) efpece
de pourpre ainfi nommeée au Sénégal , & gravee a’
la planche VII1 , 1°. 16, page123 ; de notre Hifloire
naturelledu Sénégal ,publiée en 1757. Gualtieri, dans
fon Index teftarum Conchyliorum , 1mprime en 1742,
ena donné deux figures paflables, page & planche 48 ,
lettres B & C, fous la dénomination de buccinum
majus , canaliculatum , roftratum , ore labiofo , craffum
firiis & plicaturis feu coftulis eminentibus rugofum , ele-
gantiffimé cancellatum & exafperatum , candidum , ali-
quando ex fufco lineatwmn. i

Coquille. Sa coquille eft ovoide, longue%un pouce
un quart, & de moitié moins large.

Ces fpires ne font pas étagées par dégrés , mais
renflées , & arrondies. Leurs cotes font plus rele-
vées, rarement armées de pointes , & coupces par
des filets plus fenfibles. Ces filets font au nombre
de douze a vingt-quatre dans la premiere fpire, &
de quatre A huit feulement dans les autres.

L’ouverture eft pointue en bas comme enlgut,
& d'un tiers plus longue que le fommet.

La levre droite eft creufée fur les bords de doue
petits fillons , aprés lefquels s’étendent jufqu’au de-
dans de la coquille un pareil nombre de dents ou de
filets qui font l'alternative avec eux.

La leyre gauche n’a point de lame fur fa furface,
& elle porte , depuis {%n milieu jufqu’a fon extré-
mité {upérieure, trois grofles dents qui tournent en-
dedans ; I'autre moitié eft occupée par les rides ou
filets de la premiere fpire. Le bourrelet commence
a paroitre un peu au-deflus de fon milieu.

Cette coquille eft blanche ou grife , environnée
de deux ou trois bandes brunes qui tournent avec
les {pires. _

Meurs. Ce coquillage eft extrémement commun
autour des rochers du cap Bernard , au nord-oueft
de Pile de Gorée. (M. ADANSON.) '

BIZARRERIE, ( Morale.) Labizarrerie eft un défaut
trés-oppofé 4 la bonne fociété ; elle confifte dans un

golit particulier qui s’écarte mal-a-propos de celui -

des autres. S’écarter du gouit commun par une fin-
gularité condamnable , c’eft etre bizarre. On doit
éviter ce vice qui eft prefque toujours la marque
dun efprit faux & plein d’amour-propre. '

Il eft dangereux de paffer pour,un homme bizarre:
quand nous avonscette réputation,onn’a plusde con-
fiance en nous , parce qu’on s’imagine que la fingu-
larité qui nous écarte de la route commune, dans
de petites chofes, pourroit nous en écarter dans les
affaires de conféquence. I eft certain que quiconque
{e conduit par des principes déraifonnables , n'eft
pas propre ainfpirer de la confiance. $iles hommes
entendoient bien leurs intcréts , ils {e corrigeroient

d’une infinité de défauts & de vices qui leur nuifent

cent fois plus quils ne leur procurent de fatisfac-
tion. ()

BIZARRERIE, (Méd.) c’eft ce golit qu’on rencontre
fouvent dans des malades qui leur fait faire ce qui
ne leur convient point, On nomme les malades qui
en font attaqués , bigarres , capricieux , yolontaires,
&c.

La bizarrerie peut venir de deux principes , dont
Tome I,
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Pun eft un vice corporel , 'autre eft une errenr de
Fame. Ceft ainfi que la fatyriafe dépend de l'acri-
monie de Ia femence & de la fenfibilité extréme des
fibres nerveufes; or Pacrimonie de la femence, & la
femence peut provenir de 'ufage des affaifonnemens
qui flattent le gofit , & de I'abus des liqueurs chau-
des : lafenfibilité des parties génitales peut &tre aug-
mentée par les idées lafcives & les fantdmes qui
fe préfentent fouvent d 'ame & A la volonté. Ces
maladies dépendent donc des caufes matérielles &
morales ; conféquemment on doit employer dans
leur cure, les fecours de I'un & de lautre genre 3
& les medecins qui méprifent les fecours moranx au
point de n’en faire aucune mention dans les inflitu-
tions de leur art, font dans une grande erreur.
 Les bizarreries {font accompagnées tantOt d’affec-
tions vives, tantot de triftes , d’autrefois de languif-
fantes, Une affe&ion vive , comme la colere, la joie
la cupidité , dépend pour lordinaire , de la force
des fibres nerveufes , de leur tenfion, de leut trop
grande clafticité & de Pa@ivité du fluide nerveux.
Une affe@ion languiffante, la crainte , par exemple;;
Pennui , Pinappétence , le froid , {fymptdmes que
Pon obferve dans la noftalgie , le pica , la morofie
& Pamnéfie , femblent dépendre de la diminution
de la fermeté de la moélle du cerveau & des fibres
nerveufes qui fe diftribuent dans les organes ; en un
mot, de la rapidité ou de Pinettie des fluides.

Ce que nous avons dit précédemment , nous ap-
prend que la bizarrerie appartient A un de ces prin-
cipes. En effet , fila maladie a ¢té précédée de foins;
de veilles, de travaux no&urnes, de la bonne chere ,
de Pufage des fpiritueux, des aromates ; des épi-
ceries, il eft vraifemblable que les fibres péchent
par fecherefle, par elafticité, {fenfibilité. La fenfibilité
jointe & la molleffe, a la ténuité des fibres, conflitué
leur délicatefle , telle qu’on obferve dans les en-
fans , les jeunes filles & les hyftériques, De-la vient
le changement de I'ame, Pinconftance ; la légéreté
du jugement ; le penchant au délire, 3 la crainte &
au defefpoir. Le medecin qui faura flatter a propos 4
amufer & aflurer le malade , rétablira par des cor-
diaux ceux qui font foibles ; les hyftériques , par
le caftoreum ; & les convalefcens , en leur donnant
du vin.(8.)

*§ BIZU , (Géogr.) ville d’Afrique an royau?
de Maroc ; & Bzo, wille d’Afrique au royaume de
Maroc, font une feule & méme ville. Foye; le Did.
GYogr. de la Martiniere,; au mot Bo. Leztres fur ' En-

cyclopédie.
BL

BLAAUNEUS, {. m. (Hifl. nat. Ichthyolog.) petit
poiffon d’Amboine , grave paffablement fous ce nom;
par Ruyfch , planche IV, n°. 11, page 7, de fa Coi-
lection nouvelle des poiffons & Amboine.

Il a le corps cylindrique , médiocrement long, Id
téte courte , la bouche petite , obtufe , les yeux
placés far le devant de la téte. 5 ?

Ses nageoires font au nombre de fept, favoir;
deux ventrales, petites ; menues, placées au-deflous
des peftorales qui font quarrées ou triangulaires
mediocres ; une dorfale tres-longue, plus haute de=
vant que derriere ; une a Ianus plus longue que
profonde , & une a la queue qui eft fourchue juf-
qu'au tiers de fa longueur: _ _

Son corps eft hrun, comme marbié de veines de
diverfes couleurs. Il a une tache bleue au~deflus de
la bouche, qui lui a valu fon nom de laauneus,
ceft-a-dire , blen nez o neg blen. :

Meurs. Il eft des plus communs dans les mers des
Molugques.

Remargues, Ce poiffon appartient naturellement 4
X¥yyy
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la famille des fpares , ol il paroit former un genre
particulier. (M. AD4NsON.) .

*§ BLABE, (G‘éogr,) Ile du Bof‘i{fm@ de szmce‘,
vers L'Adfie & la Chalcédoine. Il falloit dire vis-a-vis
Chalcédoine, en Afie ; car Chalcédoine eft une ville.
Lettres [ur PEncyclopédie. _

* BLACKBORN , (Géogr.) petite ville d’Angle-
terre , dans le comté de Lancaftre.

BLADDRAGER , {. m. (Hif}. nat. Botanig.) nom
que les Hollandois donnent a une plante parafite,
dans la famille des orchis , dont Van-Rheede a donné
une bonne figure , mais incomplette , fous le nom
de kolli-tsjerou-mau-maravara, dans fon Hortus Ma-
labaricus , volume XI1I , page 13 , planche V1, Les
Brames 'appellent ambozia. ' ;

Cleft une efpece de Pambokely, c’eft-a-dire, de
Porchis du mangier, qui en differe particulicrement en
cequelle eft plusgrande, A tige de deux lignes & demie
de diametre. Ses feuilles , au nombre de dix a douze
fur chaque tige, ont fix & fept pouces de longueur
fur quatre lignes de diametre, & font plus roides &
plus dures. Van-Rheede n’en a point vu les fleurs,
& elle fleurit trés-rarement ou tres-tard. Les Mala-
bares difent , & caufe de cela, que cette plante eft
le mile de Pambo-kely.

Ulfages. On n’en fait aucun ufage au Malabar.

Remargues, On fait que Porchis donne fon nom
3 une famille de plantes, dont on voit les carac-
teres dans nos Familles des plantes, volume Il , page
7o. (M. ADANSON.)

BLAISE ( L'ORDRE DE SAINT ), ordo mulitaris
Sandi Blafii , a été infhitué par les rois d’Armenie
de la maifon de Lufignam ; ils Pétablirent a I'hon-
neur de ce faint, comme ¢tant le patron de leur
royaume,

Les chevaliers avoient des robes bleues , & por-
toient fur leur poitrine une couronne d’or. Foyer
la planche XXV, fisure 58 de Blafon, dans le Dud,
raif, des Sciences , &c. (G. D. L. T.)

Brarse ( L'ordre militaire de Saint) & de la Sainte
Vierge Marie , eft des plus anciens ; on ignore la date
de fon inftitution.

La marque de cette chevalerie eft ure croix patée
de gucules , chargée d’une médaille de méme bordée dory
ol fe trouve l'image de faint Blaife , évéque, la
mitre fur fa téte avec fes ornemens pontificaux , la
#ain droite étendue , & tenant de la main-gauche
fa croffe ; au revers eft repréfentée la vierge. Foyer
laplanche XXV, fig. 61 de Blafon , dans le Did. raif.
des Sciences, &c. (G.D. L. T.)

BLANAK, {. m.( Hif. nat. Ichthyolog. ) elpece de
mulet , mugil, des iles Moluques, affez bien gravée
& enluminé fous ce nom, & fous celui de blanacq,
par Coyett, dans la premiere partie de fon Recucil
des poiffons d’ Amboine , au n® io.

Ce poiflon a le corps médiocrement alongé,
comme prifmatique ,a trois angles, 4 dos ¢onvexe
& fort large, a c6tés plats & ventre aigu. [la la téte
affez grofle , la bouche petite, les yeux grands, ainfi
que les écailles du corps.

Ses nageoires font au nombre de huit, favoir,
deux ventrales , petites , triangulaires, pofées fous
le milieu du ventre, loin des pectorales quifont auffi
triangulaires, aflez petites; deux dorfales triangu-
laires , affez égales & de médiocre grandeur; une
derriere I'anus, un peu plus longue que profonde ;
& celle de la queue qui eft creufée jufqu’a fon
milieu enarc. '

Tout fon corps eft blanc , argenté fur les cotés &
bleu fur le dos. Ses nageoires font auffi blanches ,
excepte les peftorales qui font jaunes. Ses yeux ont
la prunelle bleue & I’iris blanc.

Meaurs. Ce poiffon eft commun dans les mers des
iles Moluques, (M, 4panson.)

BLANCHIR la foie.( Maruf.) La{oie encore foute
cerue eft mife dans une poche ou fac de toile claire,
quon jette dans une chaudiere , remplie d’eau de
riviere bouillante, dans laquelle on a fait fondre
de bon {avon de Geénes, ou de Toulon.

Apres qu'on a fait bouillir la foie dans cette ean
Pefpace de deuxa trois heures, & que le fac ol elle
a ¢té renfermce y a ¢te retourné & remué plufieurs

fois, on la retire pour la battre & la laver dans

Peau froide; & quand elle a¢été ainfi bien lavée &
battue , onla tord légérement, puis onlarejette une

* {econde fois dans la chaudiere pleine d’eau froide ,

mélée de favon, & d’un peu d'indigo.

C’eft cet indigo. qui donne I’ceil bleudtre quon
remarque ordinairement dans les foies blanches,

Apres que la foie a etétirce de cette feconde chap-
diere, on la tord bien fort avec une cheville de
bois, pour en exprimer toute 'eau & le favon ; en-
fuite on la [ecoue pour la detordre & en {cparer les
brins., & on la {ufpend en l'air dans une efpece
d’¢tave faite expres , qu'on appelle un fouphroir, &
caufe du foufre quon y briile.

Ceft lalvapeur de ce minéral qui acheve de don-
ner le dernier dégré de blancheur a la foie.

Maniere de blanchir les eroffes de laine. 1ly a trois
facons de blanchir les étoffes de laine.

La premiere fe fait avec 'eau & le favon ; la fe-
conde, avec la vapeur du foufre, & la troifieme,
avec la craie , I'indigo & la vapeur du foufre.

Blanchir au favon & a lean. Aprés que les étoffes
font forties du moulin A foulon, on les met dans
Peailide favon un peu chaude, dans laquelle on les
foule de nouvean a force de bras fur une fouloire de
bbis 3 ce qui acheve de leur donner le blanchiment
que le moulin a foulon n'avoit fait que commencer.

Quand les étoffes ont été fufifamment fouldes &
bras dans cette eau de favon, on les lave dans I'ean
claire , & on les fait {écher,

Cette facon de blanchir les étoffes de laine, eft
celle qu’on appelle la naturelle.

Blanchir en foufre. On commence par bien laver
& dégorger les ¢roffes dans I'eau de riviere , puis on
les met {echer fur des perches ; & lorfqu’elles font
a demi feches , on les ¢tend dans une efpece d’étuve
bienfermée , dans laquelle on fait briiler du foufre ,
dont la vapeur venant a s’étendre , s'attache petit &
petit fur toute I'étoffe ; ce qui Iui donne ce beau
blanchiment qu’on appelle communément blanchi-
ment de Paris , parce que c’efta Paris ol il s'en fait le
plus de cette forte.

Blanchir avec la craic , Uindigo & le foufre. Lori=
que les ctoffes ont été bien lavees & dégorgces dans
l'eau claire , on lesjette dans unbacquet rempli d’eau
froide , dans laquelle on a fait détremper de la craie
avec un peu d'indigo ; & aprés que ces étoffes ont
¢té bien maniées & agitées dans cette eau, on les en
retire , pour les laver de nouveau dans une eau pure
& claire , au fortr de laquelle on les fait fécher &
demi fur les perches, puis on les met fur I'étuve
pour leur faire prendre la vapeur, ce qui achevede
les blanchir parfaitement. {+)

BLANCHISSAGE pu LINGE. (Econ, domeflique.)
De tous les objets qui font du reffort de 1'écono-
mie, il n'y ena guere d’aufli intéreffant dans un
ménage , & qui mérite autant d’attention que le
blanchiffage , & c’eft rendre un vrai fervice au public
que de lui enfeigner Ja meilleure mcthode de le
blanchir pour le rendre propre , & en méme tems
empécher que le b!:zrzcl:iﬁage_ ne 'ufe autant quil faic
pour Pordinaire. Apres avoir examiné avec foin les
différentes facons qui fe prariquent dans les différens
pays, je me fuis mis en état de faire des comparai-
fons entr’elles, & de juger quelle eft la meilleure A
laide de P'expérience & du raifonnement, les guides
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les plus firs pour porter un jugement équitable de
toutes chofes ; mais 'ufage & la routine formerft
dans le public, & {ur-tout chez les femmes, un pré-
jugé qu'il weft pas facile de f}}:‘ﬂloqter. Cependant,
comme la plupart veulent sinftruire & cherchent
tous les jours des moyens nouveaux pour perfec-
tionner les ufages, c’eft a ces perfonnes curicufes
& intelligentes , que jadrefle les moyens ﬁuva;ls,
ue je les invite a eflayer , d'autant plus qu’ils
ont fimples, & par confequent d’une exécution tres-
facile, )
Pour blanchir & ménager en méme tems le linge
fin, il faut d’abord le pafler dans une eau legere de
favon pour le détremper ; qfland il y aura reft¢ affez
de tems pour en ¢tre imbibe , on le mertra dans un
cuvier fans le tordre, ni en exprimer cette eau. On
y arrangerales pieces les unes {ur les autres a plat &
par couches égales: obfervez cependant que lecuvier
ne doit pas éetre bi(_:n profond., il ﬂlfﬁl‘& du moins
qwony mette un pied & demi d’épaiffeur fie’ linge,
par les raifons que nous rapporterons tout-a-Iheure.
On fe fervira pour la leflive de bonnes cendres pro-
venant de bois neuf, ceft-a-dire , qui n’ait point
flotté, La cendre de chéne eft fort bonne ; mais celle
qui eft faite avec des arbres & fruit, eft préférable a
toute autre. On doit avant que.d'employer ces cen-
dres, les faire paffer par un cr{ble ou un tamis pour
en oter toutes les malpropretés qui pourroient s’y
rencontrer , telles que font les petits charbons &
Ies bouts de bois ou copeaux qui pourrorent t{icf}\er
le linge par une fubftance qui s’en dctache & qui gite
laleffive. De quelque nature que ioxent,les cendres,
elles font beaucoup meilleures, lorfqu’on les a fait
recuire aufour une feconde fois, enles y mettant auffi-
tot quwon a 6té le pain, & y faifant briiler quelques
fagots. Il eft bon, f1 la chofe eft poffible , de les jetrer
encore toutes chaudes dans une grande chaudiere,
olt on a fait chauffer de 'eau quieft & demi-bouil-
lante. La dofe eft d’environun quart de cendres pour
1a quantité que 'on a d’eau, C’eft-a-dire, que pour un
feau de cendres ,il faut mettre quatre feaux d’eau: on
fait bouillir le tout enfemble affez doucement pen-
dant trois ou quatre heures. Quand la leflive eft
faite, on la retire de deflus le feu, & on la laiffe
repofer ; aprés quoi, on la tire au clair en la ver-
fant par inclinaifon dans un autre vaifleau. Dans cet
érat, on verfe la leflive fur le l‘mge’_ qui eft dans le
cuvier , & on y met la quantite qu il faut pour que
le linge en foit bien imbibe, & que la leflive le re-
couvre pardeflus de la hauteur d’environ deux_pou-
ces. On laiffe couler cette leflive a travers le linge,
& fortir par le fond du cuvier au moyen d’une ca-
nule qui la voiture dans la chaudiere qui eft fur le
feu A la portée du cuvier; on fait chauffer cette
leffive infenfiblement & par gradation, puis onla
renverfe de nouveau dans le cuvier fur le linge , &
on continue A faire chauffer toujours cette leflive , a
mefure qu'elle coule du cuyvier. Mais il faut fe gar-
der de la faire chauffer jufquau point de la faire
bouillir ; car la trop grande chaleur , loin de _déta-
cher la crafle & les matieres grafles , comme fait une
chaleur douce, gite le linge, parce qu'alors les fels
de cendres pénétrant trop avant dans la contexture
des fils, leur donnent une couleur tannée & brul,ent
Ie linge. 1l faut donc obferver avec beaucoup d’at-
tention que la leflive qui fortira par la canule ne {oit
pas fi chaude que I'on ne puiffe 'endurer avec la
main fans fe briiler : on coulera de cette fagon la
leflive huit A neuf heures de fuite pour le moins,
mais comme je l'ai dit plus haut, avec une chaleur
toujours égale. Enfuite on laiffera tremper le linge
dans cette leflive toute chaude pendant environ huit
autres heures,en bouchant la canule & couvrant
bien le cuvier pour Pempécher defe refroidir: quand
Tome 1,
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le linge auta bien trempé, on le tiréra tout chaud
du cuvier, a mefure quon le lavera dans une eau
bien claire, & qui, s’il eft poflible, ne foit pas trop
froide. Les eaux des rivieres en ¢té font les meil-
leures : on fe gardera bien de frapper ce linge trop
fort , mais on fe contentera de le frotter légere-
ment entre les mains ou une planche unie que les
laveufes auront devant elles, en le rincant de tems
en tems dans I’eau claire , & le tordant un peu A cha-
que fois pour faire fortir 'eau fale, jufqu’a ce qu'on
sappercoive que I'eau en forte trés-claire. Alors on
ctendra ce linge @ plar au foleil fur un pré dont
Therbe foit propre , & pendant le cours de la jour-
née , on verfera de l'eau deflus & plufieurs reprifes,
avec un arrofoir de jardinier,, & mefure qu'on verra
qu’il fe feche , & on le retournera deux ou trois fois
fens-deflus-deffous. Le foleil & cette eau acheve-
ront de lui donner un luftre & un blanc tres-parfait :
il faut pour cela que le linge demeure expofé trois
jours de fuite au foleil & au ferein, fi I'on veut ;
mais le foleil peut fuffire. On le plie & demi-fec, &
on le repafle enfuite.

Cette opération, comme on voit , n'eft point une
magie ; bien des perfonnes le pratiquent & peu prés
de m@me ; mais elles manquent fouvent de donner
aleur linge cette blancheur qui en faitle plus grand
mérite , parce qu’elles négligent tous les petits foins
que jeviens de prefcrire. Par exemple, elles ne font
pas affez {crupuleufes fur le choix des cendres, &
fouvent n’en connoiffent pas les dégrés de force 3
car il ya des cendres beaucoup meilleures les unes
que Jes autres. Si elles font fortes, il en faut moins ,
Ceft-d-dire, quion doit mettre une quantité d’eaur
plus grande a proportion dudégré de forces des cen-
dres ; car fi elles ont trop de force, leurs fels atta-
quent les fibres du chanvre ou du lin, & y laiffent
une couleur de leflive ; fi au contraire les cendres
font trop foibles, les fels ne peuvent pas fi bien ab=
forber les parties graffes de la crafle,, & le linge n’eft
jamais propre. Si les cendres n'étoient pas choifies
& préparces, comme on vient de le dire), les fels
qu'elles contiennent ne pourroientpas s’en détacher
aifcment, & ne produiroient pas fi bien leur effet,
Enfin, fi on navoit pas égard a entretenir un degre
de chaleur modéré ; on giteroit tout ; & {i on ne
donnoit pasle tems & Ia leflive de pénétrer le linge
dans toutes fes parties, il y auroit des endroits mal
blanchis , & dans lefquels la craffe réfifteroit au la-
vage. Ceft ce qui atrive lorfqu’on a mis dans le
cuvier une trop grande épaiffeur de linge; car la
leflive qui le pénetre , en filtrant A travers une épaif-
feur trop confidérable de linge , perd fa vertu avant
que d'Ctre parvenue jufqu’au fond ; de forte que le
linge qui eﬁ dansla partie bafle du cuvier, ne {e ref-
fent point de fon attion. Pour remédier & cet incon-
vénient , la plupart des blanchifleufes mettent par
intervalle dans le cavier & parmi le linge fin, des lits
de cendres qu’elles ont foin d’envelopper féparé-
ment avecdes linges communs, tels que les torchons
qui {ont affez bons pour cet ufage. Mais cette mé-
thode n’eff fupportable tout au plus que quand on a
fimplement de gros linge a blanchir ; elle ne vaut rien
abfolument pour lelinge fin, ni pour celui qu’on veut
blanchir proprement. L’expérience prouve affez que
le linge fin qui fe rencontre immédiatement fous ces
cendres, n'acquiert jamais un beau blanc; car A
mefure que laleflive pénetre ce lit, elle en détache
les fels, quialors agiffent avec trop de force fur e
linge qui en eft imbibé le premier ; c’eft le méme in-
conyenient qui arriveroit a toute la leffive, fi elle
¢toit trop forte de cendres. La plupart des gens qui
font dans cet ufage , obfervent de placer au fond du
cuvier , & fous les lits de cendres, tout ce qu'elles
ont de linge plus groflier , & mettent le linge fin dans

YYyyyj
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la partie fupérieure, croyant par ce mioyen avour
parfaitement remédié au défaut de l:megahte de la
leflive ; cependant le mauvais ¢état o fe trouve le
linge quandils le rendent, ne prouve que trop clai-
rement combien la méthode de le mettre dans le
méme cuvier ,avec le gros linge venant a charger la
leflive d’une partie de la mal-propreté qui s'en dé-
tache , la communique au linge fin qui n’eft jamais
fi bien blanchi que quand on le metdans un cuvi:;r a
part & en petite quantité. Si je recommande dim-
biber le linge d’eau de favon avant que de le placer
dans le cuvier, ¢’eft par la raffon que cette eau ctant
diftribuée par-tout dans le linge , difpofe les routes
2 la leflive qui doit le pénétrer , & que le favon qui
s’y trouve adoucit un peu le premier effet des fels
4cres des cendres, & contribue beaucoup a détacher
la craffe & mefure que la maffe du linge vient a s'c=
chauffer peu-d-peu par une chaleur douce & pénc-
trante , qui agit {ur toutes fes parties fans les fauguer.
Le tems que je propofe demployer a toute cette
opération, ainfi que celui de le laiffer mitonner dans
fa chaleur avec toute la leffive renfermée dans le
cuvier, n'eft pointtroplong. Cleft afin que les fels
de la leflive aient allez de tems pour penétrer par-
tout & faireleur effet. Aumoyen de ce que je pref-
cris de porter le linge encore chaud a la riviere pour
le laver dans de l'eau qui foit tiede , s’il fe peut,
telle quelle fe trouve en ¢té, fur-tout fi on a laiffé
au foleil le tems de la rechanffer, je compte que la
crafle s’en détache beaucoup mieux , & quialors le
linge n'a pas befoin de tant de torture qu’il enregoit
communément des blanchiffenfes qui le déchirent &
coup de battoir, ou a force de le brofler pour répa-
rer le défaut de leurleflive. Je conviens qu'alors elles
y mettent un peude favon ; mais comme ce {avon eft
mis 3 froid fur le linge , & qu'il n'y refte qu'un inf-
tant, il n’a pas le tems de produire aucun effet, &
cependant le frottement de la brofle 'ufe plus que
toute autre chofe. _

Au contraire , fuivant la méthode que j'ai enfei-
gnée, & qui fe pratique dans bien des pays, le {oleil
& Peau claire donnent le luftre & un blanc parfait
au linge , lorfqu’on a le foin de Parrofer chaque fois
quil commence a fécher, & de le retourner de tous
cotés pendant deux jours au moins par un beau
tems. On n'a point d’autre méthode aux Indes pour
blanchir le linge, que de expofer fimplementau
foleil & de Parrofer continuellement avec de 'eau
tiede, Il faut avouer pourtant que le climat de ce
pays eft plus chaud que le nbtre, & que le foleil y
agit avec plus de force. Mais en Hollande, qui eftun
paysmoins chaud quelenétre,onmetle linge au foleil,
& on 'arrofe précifément de méme qu’'on fait les toi-
les lor{qu’on lesblanchit. Auparavant que de faire fu-
birau linge cette opération, on P’a fait paffer,, comme
je le dis, par une leflive faite avec toutes les atten-
tions que Jai marquées ci-deflus, & lorfque le linge
a acquis ce beau blanc de neige, on le pafle pour
lui donner encore plus d’¢clat dans une eau légére-
ment teinte d'indigo , & on le laifle effuyer un peu
& fécher & demi auparavant que de le repaffer. Auffi
le linge y eft-il toujours du plus beau blanc & trés-
propre : au contraire , en {uivant la méthode pré-
judiciable qui fe pratique généralement ailleurs par
toutes les blanchiffeufes , on n’a jamais de linge
bien blanc, & dailleurs il eft bient6t mis en pie-
ces & abfolument ufé. Favoue qu'il y a bien des
maitreffes de maifon qui apportent un peu plus de
foin pour le blanchiffage de leur linge ; mais la plu-
part cependant partent des mauvais principes que
je viens de bldmer, ou elles ne font les chofes que
bien imparfaitement , quelque bonne volonté qu’el-
les aient. Ainfi je me flatte qu’elles liront avec plaifir
ces obfervations , & qu’elles voudront bien en pro-
fiter. (4)

 BLANCS , adj. pl. wers blancs. ( Belles = Letires;
Poéfie. ) Dans la poéfie moderne on appelle vers
blancs des vers non rimes. Plufieurs poétes Anglois
& Allemands {e {ont affranchis de la rime ; mais les
Allemands ont prétenduy fuppléer en compofant
des vers mérriques a la ‘maniere des Latins; les An-
glois fe font contentés du vers rytmique qui eft le
méme que celui des Ltaliens.

Le vers peut avoir trois {ortes d’agrémens qui le
diftinguent de la profe; une harmonie plus fenfible ,
une difficulté de plus qu'on a le mérite de vaincre ,
& un moyen pour la mémoire de retenir plas aifé-
ment la penfée & les mots dont le vers eft formé,
Le wers blanc peut étre aufli harmonieux que le vers
#imé a la confonance pres, dont I'habitude a fait un
plaifir pour Poreille ; & fi dans lesvers blancs le poéte
a mis a profit la liberté qu'il s’eft donnée pour en
mieux affortir les nombres & les fons, le foible plai-
fir de la rime fera aifément compenfé. Mais la diffi-
culté vaincue & la furprife agréable qu'elle nous
caufe , fur-tout lorfque la néceffité de la rime pro-
duitune penfée inattendue & heureufementamendée,
une expreflion finguliere & jufte , & dans'une ou
dans Pautre un tour ingénieux , ce mérite de Part
qut fe renouvelle & chaque inftant dans les vers ri-
més, & qui'par une alternative continuelle, excite &
fatisfait la curiofité de Pefprit & Pimpatience de
Poreille , n’exifte plus dans les vers blancs. 1ls nont
pas non plus I'avantage de donner d1a mémoire dans
I'uniffon des définances des pointsd’appui, & comme
des fignaux qui Pempéchent de s’égarer, & A ces
deux cgards les vers blancs font inferieurs aux vers
rimes,

Au furplus , ce n’eft pas pour fe donner plus de
peine quon a voulu fe délivrer de la contrainte de
la rime ; & le foin qu’on auroit mis A la chercher,
on ne I'a pas employé i rendre le vers blanc plus har-
monieux. Quelque foin méme qu’on y emploie, il
eft difficile que cette efpece de vers ait une harmo-
nie affez marquée, aflez chere a Poreille, affez fu-
perieure A celle de la bonne profe, pour compenfer
parcelafeul le défagrément & la géne d’une cadence
uniforme dont Uoreille doit fe laffer, lor{qu’il n’en
réfulte pour elle nulle autre efpece de plaifir. La
liberté de varier au gré de la penfée , du fentiment
& deT'image, les nombres, la coupe & le tour pé-
riodique du difcours, eftune chofe trop précieufe
pour la facrifier au pur caprice d’aligner les mots
fur des mefures qui n'ont pas méme le foible mérite
d’étre égales; & lorfqu'on n'écrit pas en profe ,
il faut donner aux vers, en agrément ou en utilité,
un avantage que la profe n’ait pas. ( M. MAr-
MONTEL. .

BLASER , {. m. ( Hift. nat. Ichthyolog. ) nouveau
genre de poiffon de la famille des coffres , orbes,
affez biengravé & enluming par Coyett & la feconde
partie de fon Recueil des poiﬁgm d’ Amboine ,n°% 142,
fous ce nom, & fous celui de grogee blafer ou gros
Jouffleur & Amboine.

Il a le corps enflé, arrondi , affez court, fans
€cailles , mais feme d’épines, la téte petite , la bouche

rande, armée de beaucoup de grandes dents aigués,
es yeux médiocrement grands, comme couverts,trés=
alongés & pointus an lieu d’étre ronds. :

Ses nageoires font au nombre de fept feulement,
favoir, deux pettorales médiocres,rondes ; une anale
plus profonde que longue ; deux dorfales dont
Pantérieure longue , & une & la queue. fourchue
jufqu’au milien en trois branches. De ces nageoires
il W’y en a quane d'¢pineufe , ceft la dorfale
antérienper | GnNT .

Son corps eft jaune, brun, avec une grande
tache de chaque c6té d’un bleu-noir , marqué tout -
autour de dix & douze crenelures. Les nageoires
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font vertes ,excepté la dorfale antérieuré qui elt
jaune avec onze rayons bleus. On voit trois lignes
rouges & une tache rouge de chaque coté de la
téte. Les yeux ont la prunelle neire , entourée d’'un
iris blanc' d’abord , enfuite bleu entouré de rouge.

Qualités. 'Le blafer eft huileux & de mauvais
goiit. ’ _

Maurs. 11 avale une grande quantité Peau qu'il
lance avee grande force ‘contre les autres poiflons
pour lesétourdir & les prendre. ( M. 4D4N5ON.)

* § BLANKA , (Geogr.) « petite 'ile du golfe
» de Mexique , pres la cote de Tlafcala ». Les bons
géographes” ne connoiflent point cette ile. Lezer. fur
L Encyclopédie.

* '§ BLANKENHAYM & BLANKENHEIM ,
{ Geogr. ) deux articles qui fe fuivent dans le Dié.
raif.des [ciences, &c. font pourtant la méme chofe,
une petite ville. d’Allemagne, au comté de méme
nom. Lettres fur I'Encyclopédie. '

BLANDUSIE , ( Géogr. ) nom d’une fontaine
celebre par la belle ode qu'Horace lui adrefle, /.
111, od. 13. Il en faut dire un mot: elle étoit
fituce dans la Sabine olt Horace avoit un champ:

Cruquius avertit que les anciens exemplaires por-
tent Bandnfie & dans les éditions d’Horace par
M. de Cumigam, on lit:

O fons Bandufte [plendidior vitro. ( C.)

BLANGIES,ou BLANGIS, o# BLANGEIL, ( Géogr. )
village du Hainaut entre Condé, Mons & Bavey :
ceft entre ce village & celui de Malplaquer, que
fe donna le 11 Septembre 1709 la fameufe bataille
entre I'armee de France & celle des alliés, (C )

§ BLASON , {. m, Scientia , ars heraldica , {cience
ouart heraldique, qui enfeigne a déchiffrer les armes
ou armoiries des nobles & a en nommer les pieces
& meubles dans les termes qui leur font propres.

Blafon , {. m. [cutum gentilitium , pieces & meu= .

bles qui entrent dans I'écu , lefquelles reprefentent
les belles actions & la noblefle de ceux qui ont droit
de les porter.

Origine.

Le Blafon qu'on nomme aufli Pars heraldique , a
commencé A étre en ufage environ I'an 1000 ; les
chevaliers qui devoient fe trouver aux tournois,
prirent diverfes marques pour fe connoitre entre
eux ; 1ls les porterent d’abord fur leurs boucliers

& cottes d’armes; elles furent nommees pour cette

raifon armes on armeiries.
Emaux,

Lesarmes ouarmoiries des chevaliers qui venoient
aux tournoisouqui alloient & la guerre,étoient repré-
fentces en or ou en argent avec diverfes couleuts
furleurs ¢cus , on y employoit 'émail pour réfifter
aux injures dutems, ce qui a fait donner le nom
d’émaux , aux métaux, couleurs & fourrures qui
entroient dans ces armoiries.

Il y a neuf émaux, dont deux métaux, cing
couleurs & deux fourrures.

Les métaux font le jaune qu'on nomme or. Le
blanc, argene. 4

Les couleurs font le bleu , qu'on nomme agur;
le rouge, guenles ;le verd, finople ; lenoir , fable ;
& le violet, pourpre. '

Les fourrures font le vair 8 Vhermine.

Depuis environ deux fiecles, on a imaginé de
repréfenter ces émaux en gravure , pardes points ,
traits ou hachures. :

L’or par grand nombre de petits points.

L'argent tout blanc , c’eft-3-dire , {fans aucune
hachure. e ?

L’azur par des lignes horizontales,

Le gueules par des lignes perpendiculaires,”
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Le finople pat des lignes: diagohales 3 droite,

Le fable par des lignes horizontales & perpen=
diculaires croifées les unes fur les autres,

Le pourpre ‘par des lignes diagonales & gauche.
- Levair par azur, chargé de petites pieces d’argent
en forme de ‘clochettes renverfées.

L’hermine par Vargent,'chargé de mouchetures
de fable. 2

Signification des ématix.

i IV 3l
Lor fignifie richeffe , force , foi , pureed , conflance,
L'argent, innocence , blancheur, virginité, '
Lazur , royauzé , majefté , beauté,
» 10Y ) TR Epte, 'y & £l e
Le.gueules , courage , hardicffe , intrépidicé.
Le finople, efpérance, abondance , liberté.
QDI STEIE 5 AVO 114
Le fable ; feience ,.rrfod;:/lflc » afflidion.
Le pourpre , dignité , puilfance , fouverainete,
Le vair & Vhermine , grdndeur, autorité, empire,
: s 5 ) 9 1P
A ces neuf emaux, on en ajoute deux autress
2, ] i
La couleur de carnation pour le corps humain &
2 4 P P Aty
fes parties, lorfqu’ils font de couleur de chair.
La couleur  naturelle pour les animaux & les
plantes , qui fe trouvent tels que la nature les
reprefente.

Pieces honorables.

Les pieces honorables ont été ainfi nommices 5
parce que ce font les premieres pieces qui aient
¢ré mifes en ufage dans lartdu Blafon, & parce
que plufieurs maifons anciennes en portent depuis
Invenuon des armoiries,

Ces. pieces ( lorfquelles ne font point accom-
pagnees d’autres pieces ou meubles ) occupent deux
parties de fept de la largeur de I'écu, ceft-3-dire
un peu moins du tiers , leurs extrémités en tou~
chent ordinairementlesbords ; elles font aunombre
de- fept.

Le chef.

La fafce.

Le pal

La croix.

La bande.

Le cheyron.

Le fautoir. - : _

Les auteurs qui ont trait¢ du Bla/or , mettent au
rang des pieces honorables, le frzmc-camon‘, la
barre, la bordure , la champagne , lorle , le pairle,
le trécheur, .

Le franc-canton eft affez rare en armoiries.

La barre eft une bande, qui au lieu d’étre pofée
A dextre fe trouve a feneftre ; par exemple une
maifon a une bande dans fes armes , un fils naturel
de la méme maifon porte cette bande en barre;
elle ne doit plus étre au rang des pieces honorables.

La bordure , comme piece de Pécu, eft rare: c’eft
le plus fouvent une brifure des cadets de puinés,
fi elle étoit piece honorable, les lambels , brifures
des puinés, fe trouveroient au rang des pieces
honorables. - |
~ La champagne , Porle, le pairle & le trécheur
font fi rares dans les armoiries qu'on ne peut les
mettre parmi les pieces honorables. ;

En général toutes les pieces & meubles qui
entrent dans les armoiries font honorables , mais
elles ne font pointnommeées pieces honorables , n’étant
pas d’un ufage aufli ancien dans le Blafon que le
chef, la fafce,le pal, la croix, la bande, le ches
yron & le fautoir,

Pofition des pieces hororables.

Le chef occupe la plus haute partie de Péeu, il
repréfente le cafque de ’homme de guerre.

La fafce eft placée au milieu horizontalement &
repréfente Pécharpe de Fancien chevalier,
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Le pal occupe le milien de I'écu perpendiculai-
rement, ceft une marque de jurifdiction.

La croix s’étend par {es branches jufqu’aux bords
de l'écu & laiffe quatre cantons vuides. Il y a
nombre de croix de diverfes efpeces, elles furent
prifes pour armes dans le tems des croifades.

La bande eft pofée diagonalement de la droite
du haur de I’écu, vers la gauche du bas , & repré-
fente écharpe du chevalier {fur Pépaule.

Le chevron eft formé de deux pieces qui fe ter-
minent en pointe au milien du haut de Pécu &
s’étendent vers les angles du bas; felon quelques
auteurs , il repréfente 'éperon du chevalier; felon
d’autres , Ceft la repréfentation d'une lice de bar-
riere des anciens tournois,

Le fautoira la forme d’une croix de faint Andreé,
c’¢toit anciennement un cordon couvert d'une riche
étoffe, qui étoit attaché a la felle d’un cheval &
fervoit d’étrier pour monter deflus.

Pareitions.

Les partitions fe forment d'une feule ligne qui
divife '’écu en deux parties égales, il y en ade
quatre fortes, le parti, le coupé, le tranché, &
le taillé.

Le parti divife Pécu par une ligne perpendicu-
laire.

Le coupé par une ligne horizontale.

Le tranché par une ligne diagonale a droite,

Le taillé par une ligne diagonale a gauche.

Répartitions.

Les répartitions font des figures compofées de
plufieurs partitions.

L’écartelé eft fait du parti & du coupé.

Lécartelé en fautoir du tranché & du taillé.

Le gironné , qui eft ordinairement de huitgirons ,
eft fait du parti, du coupé , du tranché & du
taillé.

Les points équipolés de neuf carreaux font for-
més de deux parti & de deux coupé.

Le bandé, le burelé, le coiicé, Peéchiquete, le
fafcé, le fufelé,le lofangé , le pale, &c. font aufh
des répartitions. Foyez chacun de ces termes en
Yordre alphabetique.

Les pieces honorables , les partitions & les
repartitions , font toutes des pieces purement héral-
diques, parce qu’elles ne font formées que de traits
ou lignes droites & qu’elles ont ¢é1é les premieres
mifes en ufage par les hérauts d’armes , qui ctoient
Ies juges du point d’honneur, & qui fixoient les
armoiries des chevaliers.

Parties du corps humain.

Les figures humaines entieres font rares dans le
Blafon , mais les parties du corps de 'homme s’y
trouvent fouvent, il y a des tétes, des coeurs,
des mains, des bras.

Deux mains jointes enfemble font nommées foi.

Unbras droit, eft nommé dexzrockere, un bras gau-

~ che , feneftrochere.

Chdteaux & tours.

Les chiteaux , demeures des anciens , font repré-
fentés dans I'écu par un corps de logis joint a deux
tours rondes avec des créneaux.

Les tours bien plus fréquentes font ordinairement
de forme ronde & ont auffi des créneaux.

On dit des chiteaux & des tours, ouverts, pour
les portes ; ajourés , pour les fenétres ; magonnés
pour lesjoints des pierres ; quand ils font d’émaux
différens.

Lor{que les chiteaux & tours opt va toit d'un

autre émail , ils font dits ¢fforés ; $'ils ont des gironets
tes , girouettés.

Animaux & leurs parities,

Parmi les animaux , les lions fontles plus cou=
rageux, on en voit grand nombre dans les écus,
enfuite viennent les léopards, cerfs, levriers, che~
vaux, bétes a cornes,

Sur les oifeaux laigle tient le premier rang,
enfuite les allerions, merlettes, canettes , cogs ;
les oifeaux de proie, parmi lefquels on diftingue
I'cpervier , qui eft chaperonné, a des grelots aux
pieds nommés grilless , attachés par des courroies
que 'on nomme /Jonges.

Le paon paroit de profil ou de front, fe mirant
dans {a queue ctalée en roue, alors on dit paon
rouant,

Le pelican aufli de profil eft repréfenté fur {on
aire avec fes petits, fe becquetant la poitrine.

Le pheenix , oifeau fabuleux , eft de profil fur fon
biicher & femble avec fes ailes I'allumer pour s’y
confumer.

Les attributs de P’épervier, du paon, du peli-
can & du phoenix, ne s’expriment point en blafon-
nant, a moins qu’ilsnefoient d'un autre ¢émail que
ces oifeaux,

Les tétes des animaux paroiffent fouvent dans I'écu
de profil, quand elles font.de front, principalement
celles des cerfs ou des beeufs : on les nomme rencor-
eres , on excepte celles des léopards, parce qu’elles
font toujours de front.

Tétes arrachées fe dit de celles ol il y a des fila-
mens ou des plumes qui forment deflous des iné-
galités.

Les jambes des quadrupedes font nommées pazes,
celles des volatils , membres.

Les reptiles qui paroiffent dans les armoiries, font
les ferpens que I'on nomme &iffes ; les lézards ne
changent point de nom , & font repréfentés mon-
tans , c'eft-a-dire, qu'ils ont la téte en haut & la
queue en bas. Le limagon paroit avec fa coquille
la téte dehors montrant les cornes.

Parmi les poiflons , on diftingue le dauphin, qui
eft repréfenté de profil , & courbé en demi-
cercle.

Les barbeaux moins courbés que les dauphins;
font nommés éars.

Inftrumens de guerre,

Parmi les inftrumens propres & la guerre , on
diftingue les épées , une feule eft mife en pal la
pointe en haut , deux font pofées en fautoir les
pointes en haut ou en bas. Une ¢épée peut étre pofée
en bande, en fafce , &ec. '

Les fabres font nommés badelaires.

Les fleches font dites empennées, quand leurs plus
mes ou ailerons {e trouvent d’¢mail différent ; en-
cochées, fi elles font pofées fur un arc.

Les molettes d’éperons ont fix rais, & font percées
au centre; fi elles avoient plus ou moins de rais,
on l'exprimeroit en blafonnant.

Arbres, fleurs & fruits,

Les arbres ont pour émail particulier le finople
il y ena cependant de différens émaux, méme d'or
ou d’argent; lorfqu’on -peut diftinguer fon efpece
par les fruits , on le nomme de fon nom.

Les rofes font fouvent de gueules, il y en a aufli
quelquefois d’or , d’argent, ou dautres émaux.
~ Les otelles peuvent étre mifes au rang des fruits,
étant des amandes pelées; celles de 'écu de Com=
minges au nombre de quatre , font adoflces & po-
fées en fautoir,

Les coquerelles font des hougquets , chacun- de
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trois goufles , femblables a celles qui renferment
les noifettes ; celt pourquoi elles font mifes au rang
des fruits dans Part du Blefon: on en voit peu dans
les armoiries. ‘

A ﬂm.

Sous ce nom, on comprend le foleil, les croif-
fans , les éoiles & les cometes,

Le foleil paroit dans 'écu avec un nez , une bou-
che & deux yeux , & a autour de fa face huit rayons
droits , & autant d’ondoyans entremélés alternati-
vement ; derriere chacun , trois traits droits pour
le rendre plus lumineux; fon émail particulier eft
I'or; il s’en trouve pourtant de différens émaux.

~ Ombre de foleil ; foleil qui n’a ni nez, n1 bouche,
ni yeux. i

Les croiflans & les étoiles fe trouvent ¢n nom-
bre dans plufieurs écus. Les étoiles font ordinai-
rement A cinq rais , que l'on n’exprime point ;
quand 1l y en a davantage, on en fait mention en

lafonnant,

Dans les armoiries des Italiens, on remarque que
les ¢toiles font toujours a fix rais.

Les cometes font repréfentces par des étoiles,
dont un des rais eft alonge en forme de queue
ondoyante.

Meubles d’armoirics.

On nomme meubles par métaphore, les befans,

tourteaux , billettes, allérions, merlettes, canettes,
¢toiles, croiffans, croifettes, molettes-d’éperons &
genéralement toutes les pieces qui accompagnent
ou chargent les pieces honorables; elles font ainfi
nommées , parce quelles rempliffent & meublent
Pecu. : -
Pofition des picces & meubles.

Les pieces & meubles {e pofent ainfi 5

Un , au centre de Pecu,

Denx , Pun {fur Pautre.

Trois , deux en chef, un en pointe.

Quatre , deux en chef, deux en pointe,

Cing , en fautoir.

Six, trois , deux & un.

Sept , trois, trois & um

Huit , en orle.

Neuf, trois, trois & trois.

Ces pofitions ne s’expriment point , parce qu’elles
ont €té ainfi réglées par les hérauts d’armes ; mais fi
ces mémes pieces & meubles ¢toient pofés autre-
ment, il faudroit en défigner la pofition en blafon-
nant I'écu. it

Erymologie du mot BLASON,

Ménage fait venir ce mot du latin latio, lationis }
it caufe que les chevaliers faifoient porter leur 4/z-
Jor fur leur ecu.

Borel le dérive des mots latins laus & fonare, en
les joignant enfemble & les faifant précéder de la
lettre B. _

Mais il eft mieux, avec le P. Meneftrier & pluficurs
autresauteurs , de dériver le mot blafon , de I'Alle-
mand blafen , qui fignifie fonner du cor, parce que les
chevaliers & gentilshommes qui {fe préfentoientaux
anciens tournois, y étoient annoncés au fon du cor :
ils y venoient avec pompe , accompagnes de leurs
éeuyers , & fuivis de leurs domefliques; ces cheva-
liers & gentilshommes ¢toient décorés des couleurs
des demoifelles qu'ils chériffoient, ce quia été 'o-
rigine des livrées : leurs domeftiques qui portoient
leurs ccus, ctoient déguifés en fatyres , enfauvages,
montftres , lions , &¢. ce quia occafionne les tenans
& fupports des armoiries. Foye; Uarticle PIECES,
( zerme de Blafon.) dars ce Supplément , & les figures
quiy font expliquées. (G.D.L.T.)

BLASONNER, v.ad. peindre des arm‘?iries avec
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les émaux qui leur tonviennent ; repréfenter un
blalonen gravure avec des points & hachures qui en
marquent les émaux. Defliner des armoiries dans
le gotit de la gravure, _ .

Blafonner , eft aufli expliquer les pieces & meus
bles de I’écu en termes propres & convenables.

Maniere de blafonner par principes, 1°. On nomme
I'émail du champ de I’écu, enfuite la piece ou meu-
ble qui fe trouve au centre & fon émail ; fi cette -
piece ou meuble eft accompagnée de quelques
autres, on les nomme , & apres leurs émaux.

2°. Une famille porte dagur au lion d’or.

3°. Uhne autre porte d’or & la fafce d’agiir, accoms
pagnee de trois etoiles de gucules.

4°. §’l y a trois pieces ou rheubles femblables
dans un ccu, ce quiarrive fouvent , aprés avoir
nommé¢ Pémail du ckamp, on nomme les trois pieces
& leur émail : exemple , telle famille porte d’or @
trois annelets d’azur.

5°. 8l fe trouve plafieurs pieces dans un écu
Puné fur Pautre , 1a premiere eft la plus proche du
haut de I’écu, la derniere celle qui approche le plus
de la pointe.

6°. 81l y a plufieurs pieces longues & debout a
coté Pune de Pautre , la premiere eft 4 la droite de
Pécu, la derniere & la gauche.

7°. On doit éviter de nommer un émail que l'ont
a déja nommé ; une famille porte d'agur a la fafce
d’or , accompagnée de trois lofanges dor ; on dit ac-
compagnée de trois lofanges de méme : ce mot de
méme fignifie Pémail que 'on vient de nommer.

8°. Une autre famille porte d’argent @ l'aigle d’a-
zur , accompagnée en chef de trois befans d’azur , & en
pointes de trois moletres d’épérons anffi dazur : on
blafonne d’argensa laigle , accompagnée en chef de trois
befans 5 & en pointe de trois moletzes d’épérons 4 le tout
d’ajur. ' _

99. Une famille porte d'or, @ la face d’azur , char-
gée de trois croiffuns d’or : il faut dire chargée de trois
croiffans de Uémail du champ.(G.D.L.T.)

BLATIN, {. m. ( Hifl. nat. Ichthyologie. ) efpece
de pourpre & canal evalé, ainfi nommée au Sénégal,

& gravée dans notre Hiffoire naturelle des coguillages
du Sénégal ; planche [X , n° 32, page 142."

Sa coquille a rarement plus de fept lighés de
longueur ; fa largeur eft une fois moindre,

Elle n’a que huit fpires qui font peu renflées , fort
feriées , & chagrinees par un grand nombre de tu=
bercules affez gros , ccartés & difpofés fur plufieurs
rangs qui tournent avec elles: on en compte cinq a
fix {ur 1a premiere fpire , deux fur la feconde; &
un feul fur les autres. .

Le fommet égale en longueur la premiete {pire,

La longueur de ouverture n'eft pas tout-a-fait
triple de fa largeur. :

La levre droite eft mince & fans dents dans quel.
ques-unes ; dans d’autres, elle eft fort epaifle,
ornée au-dedans de cing dents aflez grofles & at-
rondies. :

Le fond de. fa couleur eft un pourpre foncé tirant
fur le violet ou fur le noir. Dans quelques-unes la
premiere {pire eft entourée de deux petites lignes
blanchatres , peu fenfibles; elle n’a point de périofte
apparent.

Manrs, Le blatin {e voit abondamment dans les
rochers de lile de Gorée & de la Magdelaine.
(M. ADaNsON.)

§ BLATTE, infe&e. Poyer-en la figure aut volume
XXI1II, planche LXXVII , figure 11 a 13, du Did,
raif. des Scignces , &c.' . ]

BLATTI, {. m. ( Hift. nat. Botan, ) arbriffean du
Malabar, tres-bien gravé fous ce nom, avec la plu=
part de fes détails, par Van-Rheede , dans fon Hor-
tus Malabaricus 5 volume 111, page 43 , pl. XL. Les
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Malabares I'appellent encotre katow tsjambou,, Ceft -
dire , fauvage jambo ; les Brames amberti ; les Portu-
gais jambou do mato ; les Hollandois flerre bollen. Jean
Commelin appelle jambos [ylvefirs , & le regarde
comme une troifieme efpece de jambo qui auroit di,
felon lui, étre placée par Van-Rheede dans le vo-
lume I. de fon Hortus Malabaricus , apres le nati
Sehambu gravé A la planche XVIII.

Cet arbrifleau ne s’éleve guere au-deffus de qua-
torze pieds. Son tronc eft fort court, couronné par
une cime {phérique compoice de branches op[)ofées
en croix, courtes, épaiffes , affez ferrées , d’abord
ailées, & quatre angles aigus, rouges & brun-rouges
dans leur jeunefle, enfuite cylindriques en vieillif-
fant , 4 bois blanc tres-dur , recouvert comme le
tronc d’une écorce cendrée , ligneufe, trés-épaiffe.

Sa racine eft recouverte d’une écorce noiritre.

Ses feuilles font oppofées deux-a-deux en croix,
au nombre de deux & quatre paires {ur chaque bran-
che, trés-ferrées, elliptiques, obtufes, longues de
trois a fix pouces , une fois moins larges , entieres ,
tres-epaifles, d'un verd moyen , relevées en-deflous
d’une grofle cote ramifice de fept & huit paires de
nervures alternes , infenfibles & portées horizonta-
Iement fur un pédicule demi-cylindrique extréme-
ment court , ailé fur fes coteés fur lefquels les bords
{e prolongent.

Le bout de chaque branche eft terminé par une
fleur hermaphrodite prefque feflile , ou A péduncule
quarré , trés-court, longue de trois pouces, purpu-
rine , pofée non pas fur Pextremité de ’ovaire , mais
fur fes cOtés vers fon extrémite.

Chagque fleur confifte en un calice perfiftant, & fix
feunilles épaifles, triangulaires, une fois plus longues
que larges , vertes, élevées, peu ouvertes, égales &
la longueur de Povaire qui les porte, en faifant corps
avec elles. Entre les fix feuilles du calice font placés
fix pétales purpurins, triangulaires , menus, auffi
longs qu’elles, huit a dix fois plus longs que larges.
Trente & quarante ¢tamines une fois plus longues
que le calice & l'ovaire pris enfemble, s’élevent
droit en faifceau, & rempliffent le calice ou la fleur;
leurs filets font purpurins, couronnés chacun par
une anthere rouge, taillée en rein, couchée horizon-
talement : ces étamines ne couvrent pas la furface
fupérieure de 'ovaire , mais font attachées fur fix i
fept rangs autour de fes bords prés de la corolle &
du calice , & avant leur épanouifflement elles font
recourbées ou roulées en fpirale vers le centre dela
fleur. Le ftyle part du milieu de P'ovaire,, & domine
les étamines : 1l eft verd, terminé par un fligmate
hémifphérique , velu.

L’ovaire,avant {a maturité, paroit d’abord comme
une fphere de neuf lignes de diametre , verd-brune;
mais en miriffant 1l devient une baie en pomme de
deux pouces a deux pouces un tiers de diametre ,
confervant fon ftyle & fon calice qui 'entoure vers
le milieu de fa longueur ou un peu an-deflous, comme
une étoile épanouie a fix rayons. Cette baie eft
brune extérieurement, charnue , a chair ferme, fuc-
culente, & une loge, ne s'ouvrant point, comme
partagée en deux , contenant cing cens a fix cens
pepins ovoides, anguleux, longs de deux lignes,
une fois moins larges , blancs d’abord,, que le contadt
de I'air rend enfuite noirs comme fi on les eiit plon-
gés dans de I'encre, difpofés fur dix-huit rangs ou
enfoncés dans dix-huit cellules autour d’un placenta
charnu, dont les cellules repréfentent des ramifica-
tions trés-agréables a la vue.

Culture. Le blarti croit communément au Malabar,
au bord des rivieres, {ur-tout dans les provinces de
Paleurti & Tirpoutare. Il fleurit & fru&ifie des la
guatrieme année qu'il a ét¢ femé , jufqu’a la vingtie-

me , & continue ainfi tous les ans. Ses frnits {font
milrs en aotit. '

Qualizés. Toutes les parties de cet arbriffeau font
fans odeur. Ses branches & feuilles ont une faveur
auftere. Ses feuilles font acides, ainfi que fes fruits.

Ufages. Les Malabares font cuire fes fruits pour
les manger avec d’autres mets.

De fes feuilles pilées ils font un cataplafme qu'ils
appliquent fur la téte raf¢e pour diffiper les vertiges
& procurer le fommeil dans les fievres continues.
Le fuc tiré de fon fruit par expreflion fe donne avec
le miel pour guérir les aphtes & pour tempérer
Tardeur des fievres.

Remarques. Quoique Jean Commelin ait regardé
le blatti comme une efpece de jambo , on voit cepen-
dant qulil y a beaucoup de diffiérence & dans les
fleurs & dans les fruits de P'un & de P'autre,, & que
cet arbrifleau méritoit de faire un genre particulier
dans la quatorzieme famille des myrtes ou nous I'a=
vons placé. Poyer nos Familles des plantes , vol. 1T,
imprimé en 1759 , & publié en 1763, page 88.
(M. ADAaNSON.)

BLAVET, (Géogr.) rivierede France en Bretagne.
Elle a fa fource au diocefe de Quimpercorentin, &
fon embouchure dans 'Océan a Port-Louis , apres
un cours de quinze ou feize lieues. (+)

" BLAWE-STAAR , {. m. ( Hifl. nat. Ichthyolog. )
efpece de fpare affez bien gravé & enluminé fous ce
nom & fous celui déroile blewe d’Amboine , par
Coyett, a la figure §0 de la feconde partie de fon
Recueil des poiffons &’ Amboine.

Ce poiflon a le corps médiocrement long, trés-
applati ou comprimé par les cétés; la téte grande,
triangulaire, la bouche petite, conique , pointue,
les yeux petits.

Ses nageoires font au nombre de fept, favoir ,
deux ventrales petites , pointues , menues , au-deflous
des deux peétorales qui font rondes & mcdiocre-
ment grandes ; une dorfale étendue fur prefque
toute la longueur du dos , comme fendue en deux,
a rayons plus longs devant que derriere ; une der-
riere I'anus plus longue que profonde ; & une a la
queue , échancrée ou creufée en arc. Deux de ces
nageoires font épineufes, favoir, la dorfale qui a
{ept rayons antérieurs en ¢pine , & l'anale quiena
trois.

Son corps eft bleu avec trois bandes tranfverfales
de chaque c6té , jaunes, bordées de rouge. Sa téte
eft rouge en-deflus, bleue en-deflous, bordée de
jaune, ayec une étoile bleue a cing rayons autour
des yeux, dontla prunelle eft bleue entourée d’un
iris jaune. Les nageoires font vertes, excepté la dor-
fale qui eft jaune au-devant & rayons bleus, & mar=
quée de deux demi-cercles jaunes.& de deux rouges
dans fa partie poftérieure.

Meeurs. Ce poifion eft commun dans la mer d’Ams
boine , autour des rochers ; il eft fort maigre.
(M. ADANSON. )

BLAZER, {. m. ( Hifl. nat. Ichthyolog.") poiffon
d’Amboine du genre du poupou, dont Ruyfch a
fait graver deux efpeces fous ce nom 2° § & g dela
planche VIIl de {a Collection nouvelle des poiffons -
4’ Amboine, pag. 14 & 15.

Le premier de ces deux poiffons a le corps court ,
affez comprimé , a peau rude, comme chagrince ,
fans épines; latéte courte, la bouche petite, cing ou
fix dents coniques, pointues & chaque méchoire , les
yeux mediocrement grands ;3 & fix nageoires dont
deux peétorales, médiocres, arrondies; deux dorfales
dont Vantérieure courte, triangulaire , épincufle ,
la poftérieure longue , une derriere 'anus longue ,
& une a la queue, quarrée ou tronquée. Il eft bleu
avec quelques taches blanches fur la poitrine , &
une de chague coté vers la queue. 7
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La feconde efpece de la figure g, differe de la
premiere en ce que fon corps eft moins renflé ou
plus menun, plus alongé a proportion, Sa nageoire
dorfale antérieure a frois rayons €pineux , plus voi-
fins de la feconde nageoire poftcrieure. Il eft pa-
reillement blen, mais marqué de chaque coté de
fon corps de deux lignes blanches longitudinales qui
commencant derriere les nageoires petorales , vont
fe terminer a la queue ol font deux taches blanches
de chaque coté.

Maurs. Ces poiflons n’ayant pas les ouvertures
des ouies aflez grandes, pres des nageoires petto-
rales , lancent fouvent par la bouche 'eau qu'ils ont
avalée , ce qui ¢tablit un certain rapport entr’eux &
le fouffleur dont on leur a donné le nom de &lazer.

Remarque. Le blager eft , comme l'on peut juger,
de la famille des coffres, orbes, & appartienta un
genre particulier femblable a 'acara mucu du Brefil,
auquel nous laiffons par préeférence celui de poupor
qu’on lui donne dans les Indes. (M. ADANSON.)

§ BLED oz BLE , (Botanig. Agriculture.) mot
francois , formé du latin barbare bladum , blaium.
On difoit autrefois blai. Plufieurs coutumes parlent
d’un droit de blairie qui, dans les unes, eft une pre-
ftation enbled , dans d’autres , comme en Nivernois,
eft le droit de pafcage fur les terres moiflonnces,
&e. Mais d’oli vient le motbarbare , bledum? Menage
fe contente de dire qu’il fignifie fruiz, femence ; d'ou
vient le mot d’imbladare,emblaver, pour enfemencer,
emblavures, emblures , grains pendans par racines , dé-
blaver pour moiffonner 2 &c.Voflius, devitiis fermonis,
dérive le mot bladum , du faxon.bled , qui figmiie la
méme chofe. D’autres, enfuivantlidce de Menage,
le dérivent du grec blafion, germen, Le mot de bla-
dum , d’olt nous avons fait bled , vient de plus loin
felon M. Buller qui le dérive du celtique blead,
moiffon. Les bas-Bretons difent encore bsled pour
farine , & les Gallois bloz. Bladum €toit un nom gé-
nérique , pour fignifier toutes fortes de grains pro-
pres & faire du pain. Pour en défigner la qualite, il
falloit ajouter I'efpece au motbladum , comme bla-
dum frumentum , froment 3 bladum ab equis , avoine ;
bladum mediatum , métell 5 bladum hiemale 5 bled
d&hiver ; bladum groffum , minutum , gros bled , petit
bled ; bladum fic autem appellabant quodvis triticum ,
etfi differret a frumento, Ducang.® Siton pane di biado
¢ non di fromento, Dantes, Ainfi notre mot bled eft
générique , de méme que celuide grains, car on
dit indifféremment le commerce des bleds ; le com-
merce des grains ; & bled en général , fignifie les

etits corps ou fruits des plantes, 8 principalement
fes {emences de celles qui font connues fous le nom
de fromentacées ou de céréales , parce quelles fer-
vent a la nourriture des hommes & des animaux.
Les anciens f{e {ervoient du mot frumentum , pour
défigner toute efpece de b/ed ; quoique nous ayons
refireint le méme mot frumentum au fens {pécifique
pour défigner I'efpece particuliere que nous appel-
lons froment. Le frumentum des latins ¢toit dérive du
mot frui dans le {ens de vivre: on difoit fruimen-
tum , & fruivenoitde frumen , qui fignifie propre-
ment la membrane qui tapiffe lintérieur de la bou-
che, le haut du palais.

Dela fignification du mot paflons a Ia chofe. Rien
ne prouve mieux les {oins paternels & lamour
d’une providence attentive , que lavaricté des grains
& des fruits dont 'auteur de la nature a enrichi les
domaines de Phomme; ce {font-12 les vrais biens de
lavie, bien toujours renaiflans & s'améliorant méme
par la culture , biens qui fe rajeunifient pour nos be-
foins & qui femblent ne fe perpétuer fans cefle que
pour la confervation de I'efpece humaine.

Parmi les plantes qui nous donnent les grains &
les fruits, il en eft dont la vigueur réfifte a la durée
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des tenis ; & aux viciffitudes des faifons , felon la
nature & la conflitution de chaque efpece. Il en eft
qui ne font vivaces que par leurs racines, & dont
la tige & les feuilles qui périroient tous les hivers,
{ont coupées pour fervir de fourrage aux animaux.
Il en eft enfin d’annuelles qui ne fubfiftent qu'une
annc¢e , & parmi ces dernieres il “en eft , telles
que les bleds & les feigles , qui peuvent fupporter
les rigueurs des hivers, & dont la végétation peut
fe prolonger jufqwa neuf 3 dix mois, tandis que
dautres, telles que les bleds de mars, craignent Phi-
ver & fes frimas, & acquierent leur parfaite ma-
turit¢ dans P'efpace de quatre mois ; en forte qu’il
{ufiit de les femer au printems aux environs du mois
dont ils portentle nom ; Jes mars. :

Cette diverfite des plantes nous eft favorable ,
non-feulement par la multiplicit¢ des dons que leur
recolte nous procure , mais encore en ce que les
{emences varices comme les faifons , nous donnent
la facilit¢ d’enfemencer toutes nos terres dans la
taifon qui nous convient le mieux ; en forte que
nous pouvons nous dédommager dans I'une desper=
tes que nous avons efluyées dans lautre,

Les bleds étant fpccialement deftinés a la nourri-
ture de 'lhomme quine peut pas fe procurer d'ali=
ment plus {ain, plus agréable, ni plus facile & pré-
parer, fontdevenus la matiere d’un commerce né=
ceflaire qui ajoute encore a leur prix ; ils font par
cette raifon le but principal de l'agriculture , dont
les travaux font confacrés avant tout 4 la multipli=
cation des bleds, parce qu'ils font d’une néceflité
indifpenfable pour toutes les conditions. Les grains
peuvent donc €tre confidérés fous deux afpeéls,
I'un comme étant Pobjet de lagriculture , Pautre
comme fervant de bafe & de matiere premiere
aux commerces fondés fur nos befoins réciproquess
Foyer les mots AGRICULTURE , @OMMERCE DES
GRAINS , EXPORTATION. '

Meon objet , dans cet article , étant de procurer
une coonoiffance ¢tendue des divers bleds, je vais
le divifer en plufieurs paragraphes pour foulager la
mémoire , & y répandre plus dordre & de clarté,

§ L. Bleds des anciens.

Je traduis ce paragraphe de mes Inflisutions latined
dagriculture phy/ico-botanigue , que yefpere donner
au public en frangois & en latin , & dans lefquelles
jai raflemblé tout ce qui concerne les plantes cé-
réales & leur culture , leurs différentes efpeces, la
nature des terres, l'hiftoire naturelle de la vigne &
des vins , &c. enfin tout ce qui concerne I'agricul-
ture , pour former un Pradium ruflicum complet.

Les Romains , comme je l'ai obfervé plus haut ,
défignolent fousle mot gencrique frumencum,pluficurs
efpeces de bleds. Ils en diftinguoient deux genres
principaux , celur quiils nommoient far fen ador ,
& le froment quils appelloient ¢rizicum. On peut
voir cette diftinéion dans Columelle. Virgile {fem-
ble I'indiquer dans {fon immortel ouyrage des Géor-
giques,

At fi trisiceam in meffem robuffaque farra 5
Exercebis humum. :

Ce font la de ces diftinétions qui échappent aux
tradu&eurs qui croient , comme M. de llfle, y
fuppléer par la pompe des mots , & dont I'enfemble
ne {ignifie rien,

Preferes-tu des bleds dont les gerbes floteantes
Roulent au gré des vents leurs ondes jauniffantes

On voit que tout ce qui fuit , n'ajoute rien &
cette traduion , Préferes - tu des bleds , & nleft
quun vain remplifiage , & que cette tradution eft

\ incomplette , puifqu'elle ne rend pas les mots
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friticeant i 'me[ﬁm r‘obuﬂaqm farra exercebis humum,

H faudroit pouvoir faire entrer tout ceci dans une '

traduéion exa&e : mais fi vous difpofez la terre
par des labours a porter une moiffon de froment
ou de épeautre robuite ou de lorge d’hiver , &e.

Les Origines d'lfidore 8 Varron dérivent le mot
far a frangendo quia ante molarum ufum pild frangt
folear ; dautres du mot ferre quod illud ferat terra
Mais ces érymologies incertaines, & qui conviennent
également aux autres grains , ne neus apprennent
rien fur la nature particuliere du fer dont les latins
ont formé leur mot furina , {elon Pline furinam a
farrediifam nomineipfo apparet. Liv. X VIIL, chap. 9.

Le far fut chez les Romains comme l'orge chez les
Grecs , le b/ed le plus connu & le plus ancien ; c’eft
pourquoi on le préféroit aux autres bleds dans les
facrifices & dans la cérémonie du mariage, que 'on
appelloit de fon nom confarréation , & le divorce de
cette derniere efpece de mariage sappelloit diffarréa-
tion, parce qu’on faifoit ufage dans ces cérémonies de
giteaux faits de farine de fzr. On appelloit aufhi le far
edor, {elon Feftus, ab edendo & quodvulgatiffimum effet
cibi genus , ou felon d’autres, ador ab adurendo , parce
quon le faifoit briler en holocaufte dans les facri-
fices. Aufli a-t-on fait &adorun adjettif , qu’on joint
ordinairement au mot far , far adoreum. Si nous en
croyons Pline, ce fut Numa quiimagina de faire rétir
le far , non-feulement parce que cela le rendoitplus
fain , mais parce qu’il devenoit plus facile a étre
brif¢ fous le pilon des efclaves, avant linvention
des meules, Le religieux Numa ne manqua pas de
confacrer cette utile invention par la religion , en
faifant briiler du fur dans les facrifices. Le far étoit
le principal aliment des anciens Romains , qui le
mangeoient en bouillie ; car ils furent long-tems fans
connoitre I'ufage du pain , ce qu les fit appeller
par les autres nations, mangeurs de bouillie. 1ls avoient
méme epcore ce fobriquet du tems de Pline, &
pulmentarii hodieque dicuntur. Liv. XVIII, chap. 8;
ailleurs il les appelle lui-meéme puleiphagos.

Quant au far , c’¢toit , {elon Pline , celui de tous
les bleds qui réfiftoit le mieux au froid des hivers ;
on le femoit .en automne. Il {e plaifoit dans les fols
- erayeux & humides , mais il réufliffoit également
bien dans les lieux chauds , fecs & arides ; les ter-
reins les plus froids & les plus mal cultivés ne Pem-
péchoient pas de venir. Ex omni frumentorum genere
duriffimum far & contra hiemes firmiffimum [emen ideo
hibernum ; autumno [eritur crelofo folo & uliginofo gau-
det, patitur fimul frigidiffimos locos & minus (ubaclos
vel @ftuofos fitientefque , &c. Plin. Joc. cir. Columelle
compte quatre efpeces de far, celut de clufium qui
étoit le plus blane & le plus éclatant , le venuculum
album , \e venuculum rubrum & le far trémois qu’il
appelle alicaftrum , & qui 'emportoit en bonté &
en poids fur les trois premieres efpeces.

La feconde forte de 4led, connue des Romains,
étoit le froment , qu’ils appelloient ¢riticum a tritu-
rando , parce qu'on le dépouilloit de fa balle en le
broyant. Columelle diftingue trois efpeces de fro-
ment : la premiere , quilappelle robus , foit A canfe
de fa couleur rouge, foit parce qu’il étoit meilleur
& plus lourd que les autres:la {feconde efpece, qu’il
nomme filigo , parce quelle €toit blanche & d’un
grain plus net & plus choifi, étoit celle qu'on em-
ployoit principalement a faire le pain qui en prenoit
le nom de panis filiginens. On pourroit rapporter la
‘premiere efpece de ces fromens a celui que les mar-
chands appellent male , qui eft plus rouge , plus gros
& pluslourd ; Pautre Ala femelle quiett plus petite,
mais plus blanche & plus nette ,amoins que ce ne foit
Pefpece particuliere de b/ed blanc, qu’on nomme
blanchée en quelques endroits , & ailleurs zougelle ou
bled touzer, parce que fon epieft ras & fans barbe ;

au refte Pline & Columelle remarquent que Pefpece
filigo n’eft qu'un bled dégénéré du robus, & qulau
dela des Alpes le robus dégénére en filigo a la
deuxieme ou troifieme récolte. Ceft comme {i nous
comparions le bled de Barbarie a celui de Pologne 5
le premier eft plus gros, plus long, d’une couleur
plus foncée & bien plus lourd , ayant la farine plus
compatte; ce quil faut attribuer a la chaleur du
climat , & non pas a la diverfité de l'efpece. Je par-

‘lerai ailleurs de cette dégénération des bleds, qui en

a fait multplier les efpeces parles anciens & par les
modernes. #, FROMENT, Suppl. La derniere efpece
de froment, cit¢e par Columelle, eft le zremas trivi-
cum trimeflre , dont Pufage n’eft pas affez répandu,
parce qu’il pourroit remplacer les fromens qui ont
eté la viGtime des hivers. Ce fut cette efpece de fro-
ment qui fut le falut de la France en 1709 , comme
on le verra au mot DISETTE , dont je prie de joindre
la le&ture a celle de cet article.

On peut juger par ce que je viens de dire,, d’apres
Pline & Columelle , que le bled far adoreum , étoit
un genre bien différent du é/ed froment,ziticum. Pline
ajoute que le chaume du froment a quatre nceuds,
& que la paille du far adoreum en a fix. Le froment
eft {¢paré de fa balle danslagrange , & onen feme le
grain, dépouillé de fon enveloppe : le fzrau contraire
ne pouvoit ¢tre dépouillé de fa balle qu’en le faifant
rotir , & on le femoit avec fes enveloppes ou fol-
licules , comme lorge & Pavoine : les Gaulois qui
vecueilloient le plus beau far de PEurope I'appel-
lotent brance, & ils nommoient le froment arizca ; le
Sfar réutlifloit par-tout , & le froment veut une terre
grafle & bien préparée & un climat tempéré : le far
fe femoit des le mois de feptembre & le froment au
mois de novembre.

11 eft d’autres différences entre le fur & le froment
fur lefquelles on peut confulter les auzores rei ruftice ;
maisil {era toujours incertain & quelle efpece de nos
grains modernes il faut rapporter le far desanciens.
Cleft de ces recherches qu'il falloit s’occuper dans
le Didt. raif. &c. au mot BLED , plutét que de nous
apprendre , d’aprés Savary, qu'on a bien fait de ne
pas citer , que c’eft Cerés qui a inventé le bled.

Quelques auteurs prennent le far pour Pépeautre
ou bled locular , ainfi appellé , & caufe de la balle ou
glume qui recouvre ce grain, qui a dailleurs les
mcmes propriétés que le far , en ce qu’il vient par-
tout , qu'il réfifte aux hiversles plus rudes , qu'il
reuflit dans les lieux fecs comme dans les fonds maré-
cageux , & qu’'on en fait en Allemagne & en Suiffe
d’excellentes fromentées , comme les Romains
faifoient leur bouillie avec le far; mais Iépeautre
¢toit eégalement connu des anciens ; les Grecs P'ap-
pelloient zez, & Pline n’efit pas manqué de 'obferyer
fi ceiit ét¢ le méme bled. Diofcoride diftingue deux
efpeces d’épeautre que nous avons encore ; la pre=
miere , qu'il appelle monococcon , parce quelle n’a
quun grain dans chaque balle ifolée , & l'autre Ji-
coccon, parce quiily a deux grainsfous une enveloppe
commune. L’¢peautre ze, queles Latinsappelloient
Jemen , {ecultivoit principalement dansla Campanie,
oit l'on en faifoit 'alica , efpece de potion ou de
bouillie trés-nourriffante , d’outelle avoit pris le nom
d’alica ab alendo. Quoique le far & I'épeautre fuffent
des grains de méme genre , Pline ne manque pas
d’en faire fentir la diftérence , car il dit que le far
étoit réferve pour les hommes,, & que I'épeautre 8¢
Porge étoient deftinés aux chevaux ; cependant
comme il y avoit quelques peuples qui vivoient d’¢-
peautre, Pline ajoute que c’eft faute de far, qui ed
utuntur non habent far , liv. XVII ,¢. 84.

Ceux qui confondent le fzr avec le feigle fe trom-
pent également , puifque le fei&le étoit aufli connw
des anciens, 8 que Pline le diftingue nommément :
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on ne cultivoit le feigle enltalie quen le femantavee
de l'orge , des velces, du far, & d’autres grains,
pour procurer au b_étall un fourrage ,..qu’i_ls appel-
loient farrago , & caufe dece mélange: Pline ajoute ce-
pendant qu’on caltivoit le feigle , en quelques lieux
des Alpes pour en faire un pain deteftable qui n’¢toir
propre qua appatfer la faim canine de ces malheu-
reux montaguards , dénués des moyens de fe procu-
rer de meilleur bled ; 1l remarque méme que les plus
aifés méloient unpeu de far avec le feigle pour en
corriger Famertume 8 rendre le pamn moins noir,
comme nous mélons du froment avec le feigle dans
la méme vue ; & il ajoute que cela nempéche ‘pas
e pain oivil y a du feigle de ldcher le ventre &
d’étre auflimauvais quindigefte. #oy. SEYGLE, Supp!.
Je ferois donc porté a croire que le far adoreum
des anciens n’eft autre chofe que notre orge d’hiver
connu fous le nom d’écourgeon , qu’Olivier de Serres
met mal-d-propos au nombre des fromens. L’auteur
de la Maiforn Ruflique Vappelle fecourgeon, comme
qui diroit fecours des gens, parce qu’ctant hatf, il
eft d’'un grand fecours aux pauvres gens qui n’ont
pas de bled pour vivre jufqu’a la nouvelle récolte,
& qu’on le moiflonne le premier, raifon pour la-
uelle on le nomme orge de prime. Les Flamands
en font de la bierre , comme les Romains faifoient
leur alica. 1l {e feme en feptembre comme le far,
fon chaume a fix noeuds comme le far; il eft plus
haut que celui de I'orge commun : 1l donne prodi-
gieufement de grains, & il a toutes les qualités
que Pline attribue au far, Comme c’¢toit ef-
pece de bled que les anciens cultivoient de pré-
férence , il ne feroit pas c¢tonnant que la culture en
elit multiplié¢ les efpeces; & ce qui me confirme
dans mon opinion fur I'identité du far & de I'écour-
geon ou orge de prime , ceft que Pline remarque
qu’il y avoit un far printanier , comme nous avons
nos orges de mars, & queles gladiateurs fe nom-
moient hordearii, parce qu’ils ne mangeoient rien
autre chofe du tems de Pline, que des bouillies
d’orge & de far. Vai cru devoir donner cette courte
notice des blds des anciens, avant que de patler
des notres.

§ IL Bleds des modernes.

Dans le commerce on diftingue deux fortes de
Bleds : 1°. les bleds proprement dits, ou les gros
bleds ; 2°. les petits bleds ou les menus grains.

Les gros bleds {e fement avant P'hiver, ils fe fub-
divifent en trois claffes : la premiere comprend
toutes les efpeces de fromens ; lafeconde celles des
feigles , & la troifieme qui réfulte du mélange des
deux premieres claffes ; onappelle ce mélange bled
méteil ; 1l eft connu en Bourgogne fous le nom de
conceau , & Olivier de Serres dit qu'onle nomme en
Languedoc mefcle ou coffequail , en Bretagne meleard.
Voyey METEIL ,, Suppl. On compteencore I'épeautre
& le riz au nombre des gros bleds.

On donne le nom de petits bleds aux grains qui fe
fement en mars , comme l'orge , les pois, la vefce,
Pavoine, &c, mais cette divifion n’eft pas exatte,
parce qu’il y a des fromens & des feigles printaniers
qui fe fement en mars , comme il y a des orges &
des avoines d’hiver qui {e fement en automne.

Le mais & le farrazin font encore des grains aux-
quels on donne le nom de #/ed ; le premier sappelle
bled de Turguie ou bled &Inde , le fecond bled noir;
on donne auffi le nom de bled de vache a la graine du
melampyrum qui eft fouvent mélée avecle froment,
& qu’on nomme Uherbe rouge.

Il eft naturel de penfer qu’on a donné¢ le nom de
gros bledsaux grains {pécialement deftinés & la nour-
riture de 'homme, comme le froment , le feigle , le
méteil, Pépeautre, le nz; & celw de peries bleds on
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menus grains & ceux qui fervent i noursit’ les ani-
maux ; mais-cette divifion eft encore incdmplette &
arbitraire , putfque dans plufieurs provinces , comme
en Comté & ailleurs, le payfan eft réduit au pain
d’orge & davoine, & fe trouve fort heureux de
pouvoir partager {a nourriture avec les chevaux,

En général, les grains farineux, cleft-A-dire, qui
donnent de la farine, & dont on fait du pain, de la
bouillie ou des giteaux pour la nourriture journa-
liere des hommes , {ont de deux fortes, les bleds &
les légumes.

Les bleds fe diftinguent 1°. en gros bleds , tels que
les fromens, les feigles & les épeautres.

2% En bleds étrangers, tels que le mais ou bled
d’Inde, & le riz qu'on appelle bled de la Chine.

3°. En petits bleds ou menus grains , comme l'orge,
Pavoine, le panis, le millet & le farrazin ou bled
noir.,

Les légumes font aufli de plufieurs fortes & com=
prennent toutes les plantes & racines qu'dn peut
cultiver en plein champ ou dans le potager. On
donne proprement le nom de /gumes aux graines
farineufes quife trouveat renfermées dans une cofle
ou filique qu’on cueille a la main lors de la récolte
(Legumina qui @ manu leguntur. ). Les vrais légumes
font les pois, les feves, les lentilles , &e.

Il eft aufli des racines farineufes dont l'art peut
trouver le fecret de faire du pain, foit ‘en les em-
ployant feules, foit en les mélantavec la farine des
bleds proprement dits, telles font la pomme de
terre ou folanum tuberofum ; le topinambour ou
poire de terre , kelianthemum tuberofum ; la racine de
quelques efpeces de pieds de veau arum , les bulbes
des efpeces d’'orchis ou de fatyrium dont on fait le
{alep d’Egypte , &e.

Tous les bleds proprement dits dont je viens de
parler, ainfi que les plantes ou racines farineufes
avec lefquelles on peut les remplacer, croiffent en
France & peuvent s’y cultiver avec la teinture la
plus facile des pratiques de I'agriculture. Je devrois
donner ici la defcription, les efpeces, la culture,
les ufages & les propriétés de chacune de ces plan-
tes en particulier ; mais on fent aifément que ces
détails feroient d’une trop longue étendue dans un
feul article ; ainfi confultez {éparément les mors
FROMENT , SEIGLE , EPEAUTRE , ORGE, AVOINE,
Mais, Riz , PANIS, MILLET , SARRAZIN, &c.

§ Il Des diverfes qualites & maladies des bleds
avant la recolte.

Tout homme qui veut fe méler du commerce
des bleds & de la boulangerie , ne peut fe flatter de
réuflir, a moins qu'une longue expérience ou une
¢tude réfléchie qui en tienne lieu, ne lui ait ap-
pris les moyens de connoitre les diverfes efpeces
de bleds & leurs qualités bonnes ou mauvaifes. Cette
connoiffance intérefle les proprictaires de fonds qui
ont leurs revenus en grains ; les peres de famille qui
font obligés de faire cuire chez eux une grande
quantité de pain pour un nombre confidérable d’en-
fans , de domeftiques , d’ouvriers ; les dire@eurs des
grandes manufactures ; les économes des hopitaux
& maifens religieufes; les armateurs de navire &
négocians de bleds ; les entrepreneurs des vivres,
&c. On congoit aifément de quelle conféquence il
eft que toutes ces perfonnes fachent connoitre les
qualités des différentes fortes de grains; Pintérét
preflant qu'elles ont a fe pourvoir de bonnes qua-
lités de grains, eft manifefte, puifque d'un coté la
vie de ceux qu’elles doivent alimenter en dépend,
& que de Pautre fi la qualit¢ du sled manque , toute
{péculation en ce genre eft incertaine , fautive &
ruineufe pour celui qui I'a faite; la fant¢ des uns &
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Ia fortune'des autres font attachées aux connoiffan-
ces qui font Pobjet de cet article. :

Jufquici jai parlé des bleds en général ; mais le
froment étant le bled par excellence , & le meilleur
de tous les grains pour compofer la nourriture des
hommes , je vais m’attacher a faire connoitre fes
maladies & fes diverfes qualités , en examinant d’a-
bord les &leds pendans par racine, & enfuite les
bleds apres la récolte 5 mais il faut joindre prelimi-
nairement  cet article la le@tlire des mors FROMENT
& Se1GLE, & celle des autres mots auxquels je ren-
yoie dans le texte.

il n'eft pas indifférent pour un acheteur , par
exemple , quia de grands approvifionnemens a faire
dans un canton , d'aller examiner les s/eds{ur plante
our en apprécier mieux la valeur, afin de Fpécu-
}er fur efpérance qu’il peut fe promettre des re-
coltes prochaines. :

Dans nos climats on voit le {ort des éleds entre
le 15 mai & le 15 juin.

La couleur de la faune & des tuyaux de bled fin
doit étre d'un beau verd plein. Quand les plantes
du bled ont un ceil jaune, on eft affure qu’elles ne
produiront pas de beaux épis ; car cette couleur de-
note un grain qui a fouffert par la trop grande 11-
gueur des frimats, par trop de f{ccherefle ou trop
d’humidité. Quand le 4/ed eft jaune-rouge, la plante
n’a pas pris fa nourriture , & fe fournit mal en
gralﬂs. .

Lor{qtie le pied poufle beaucoup de tulles, ce
qwon appelle en Bourgogne ¢rocker , c’eft une mar-
que que le fol eft bon , bien cultivé , & que la ré-
colte promet beaucoup. La touffe ou troche eft
precifcment cet ctat.de la plante ol la tige du bled
forme le pied d’ceillet, lorfque plufieurs tuyaux
partent de la méme tige ou du méme grain de fe-
mence ; ceft ce qui arrive ordinairement dans les
fonds labourés profondément , & dans lefquels le
laboureur intelligent a femé plus clair, afin de laif-

fer a chaque grain de é/ed'efpace qu’il lui faut pour -

taller fufifamment. Ceft ce qu’on avoit principale-
ment en vue dans la pratique du femoir, cet inf=
trument dont les eflais annoncoient des merveilles,
mais qui n’a pu encore s'¢tablir généralement (Poy.
SEMoOIR ). Un autre moyen de faire trocher ou
taller les grains , feroit de femer les bleds clair des le
commencement de feptembre , & de lesfaucher une
fois ou deux avant lhiver. J'en ai parlé dans ma
Differtation latine fur les principes phyfiques de Lagri-
culture & de lavégétation, Paris, Delalain ; Dijon,
Frantin.

Les manvaifes herbes trop multipli¢es dans les
champs, diminuent beaucoup le produit des récol-
tes. Les bleds qui font le plus expofés au fouffle des
vents, y font ordinairement fujets. La quantité de
gerbes en eft bien aufli confidérable ; mais ces bleds
touffrent un grand déchet. Les mauvaifes herbes
nuifent encore aux bleds, foit parce quelles les
empéchent de groffir & de profiter en leur dérobant
1a nourriture , foit parce qu'elles les étouffent en les
privant de la libre circulationde Pair , ou parce que
le mélange des pouflieres des étamines dans le tems
de la fleuraifon ( {ur-tout de P’yvraie ), entraine
infailliblement une prompte dégénération des bleds ,
foit parce que les berbes coupées dans leur ver-
deur avec les grains, alterent les bleds par la fer-
mentation qu’elles occafionnent dans les gerbes,
foit enfin parce que leurs mauvaifes graines nuifent
ala quantité & a la qualité des grains, rendent la
farine bife, le pain noir, lourd & mal-fain. Les mau-
vaifes graines qui croiffent avec le dled, font,
1°. Pyvraie & la drou, petite efpece d’yvraie; leurs
femences, mélées dans le pain, caufent une forte
diyrefle & dchblouiffement. 2°, Les pois gras, la
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vefce & le vefceron qui nuifent & la moutiire en ce
qu’elles empatent les meules, rendent la farine bife
& amere , & Pempéchent de fermenter & de lever
promptement. 3°, La nefle ou nielle bitarde, nigella
arvenfis cornuta , Tournef. dont les femences font
rudes , anguleufes & noirdtres. 4°, Le grand lych~
nis des champs , agroffemma., Lin. auquel on donne
mal-a-propos le nom de zefle ou de belle-de-nujz:
5°. Le bled de vache ou la rougeole , qui a pris ce:
dernier nom de la eouleur de la plante & de fa fleur
appellée en quelques endroits quene de renard, me=,
lampyrum -purpurafcente comd , Tournefort. Sa fe-
mence rend le pain rouge comme §'il ¢toit trempé:
dans du vin, & elle eft aufli grofle quele moyen!
bled , ce qui fait qu'on a aflez de peine a la retirer,
par le crible. 6°, La gefle a racines tuberenfes qu’on
nomme annotes en Bourgogne , lathyrus aryenfis,
repenstuberofus, Tournef, &c. 7°, Le poireau batard,,,
le barbeau ou bluet, Ie coquelicot, la prefle, 'ar-
réte-boeuf, les gramens , les chardons & une infinité
d’autres mauvaifes plantes qui nuifent aux bleds , &
dont il feroit trop long de rapporter les inconvé=
niens. On obferve {ur-tout , lorfque les champs font
chargés de fleurs rouges, de coquelicots, de gefle
& de pois gras, que la recolte fera des plus médio-.
cres, Le bluet n’eft pas d’un fi mauvais figne , parce
que fa graine tombe toujours avant les récoltes;
cependant il indique un fonds fec , aride & mal cul-
tivé.

Apres ’examen de la plante du b/ed , vient celui
de fon épi. Il y ena de trois claffes; celui de la
premiere eft gros , nourri, fortant bien de fon four-
rgau; celui de la deuxieme eft plus maigre , & ne
paroit pas avoir la force de fortir du fourreau ;
celui de la troifieme ne forme qu'unépion, & dénote
une grenaifon médiocre , petite en quantité¢ & en
qualité. Ondoit auffi regarderla forme de I'épi, s'il
eft bienrenflé, sl eft roux, jaune & de bonne cou-
leur. On compte enfuite les mailles ou balles dont il
et compofé , par ot Pon préjuge la quantité de
grains qu'il doit produire. La fleur, ou plutét les
etamines du éled doivent fortir, renflées & aflez
grofles des mailles de I’épi; elles doivent étre d’une
belle couleur de verd-gai, tirant fur le blanc. Alors
Pepi graine parfaitement ; mais il faut pour cela
que le tems de la fleur ne foit ni froid ni pluvieux
pour qu'elle pafle bien, fans quoi les bleds coule-
roient faute de fécondité. La coulure arrive en
effet lorfque les pouflieres des étamines ont été
enlevées par les grands vents ou délayées par les
pluies , ou lorfque le tems froid & couvert n’a pas
affez de chaleur & de force pour faire jouer ces
pouffieres élaftiques que lesrayons du foleil doivent
mettre en action pour opérer la fecondation des
plantes ( Poyey FECONDATION, Suppl. ). Le germe
renferm¢ dans les balles de I'épi, nayant point été
fécondé, périt enticrement , ou bien ayorte & refte
petit & fans farine.

Lorfque le bled eft prét & mirir, on compte les
grains dont un ¢pi eft chargé, & on le diftingue
toujours fuivant {es trois claffes. Le bled de la pre~
miere clafle produit , par épi, cinquante a foixante
grains ; celui de ladeuxieme, de trente & cinquante ,
& celui de la troifieme ou 'épion, eft forme de dix
a trente grains. Il eft bien aif¢ alors de connoitre une
bonne , une médiocre ouune mauvaife année, par la_
comparaifon du produit des années préccdentes, On
congoit auffi que quand I'épi porte beaucoup de
grains & de bonne qualité, il eft lourd & pefant ;
alors on voit les épis inclinés & formant le crochet
par leur poids, ce qui n'arrive pas quand I'épi eft
foible & le &led maigre & mal nourr. Cleft cette
fitnation des ¢épis bien ou mal grenés , qui a fait nai-
tre la belle comparaifon de M, Rollin , que l¢ faux
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favant eft comme un épi vuide, qui porte fa téte

droite & altiere , tandis que le yrai favant eft mo-

defte comme I'épi chargé de grains, qui n’éleve
oint fa téte au-deflus des guerets.

L’obfetvationla pluseflentielle confifte A examiner
s'il y a beaucoup d’épis noits, ou niellés , ou fié-
riles , ouavortés , ou charbonnés ou ergotes. Les
épis noirs & charbonnés qui ne produifent rien par
eux-mémes, giteront encore les autres qui donne-
ront apres le battage des dleds brouinés, chargés,
niellés , mouchetés , charbonnés , puants, &c. &
dont on ne peut faire du pain blanc paffable , qu’en
prenant la précaution de les faire laver & fécher
avec foin. Lépiftérile ou coulé eft plat, léger: il
ne donne que de la paille. L’¢p1 avorté ales mailles
ouvertes , il produit des grains contrefaits , verds,
quelquefois durs commede la pierre , d'autres fois
pleins d’une matiere blanche , gluante & fétide ;
I’épi charbonné eft blanc , la balle alongée eft tranf-
parente , entr’ouverte, & renferme des grains qui
n'ont que la pellicule extérieure ; mais dont linté-
rieur eft plein, au lien de farine, d’une poufliere
noire , grafle , putride , contagieufe ; I’épiniell¢ ne
conferve plus que la cote & paroit avoir éte roti
au feu; enfin'épiergoté, fournit au lieu de grains
des efpeces d'ergots alongés, qu’on peut regarder
comme un véritable poifon & comme la caufe pre-
miecre d’une infinité de maladies. Je n’entrerai point
ici dans le détail immenfe des caufes & des effets
de toutes ces maladies des grains fur pied ; je prie
feulement qu’on life les articles CHARBON , ERGOT
& NIELLE, Suppl. :

Il eft également important d’obferver comment
fe comporte le tems pendant la faifon de la croif-
fance du éled, de {a maturit¢ & de fa recolte.
Les brouillards & brouines du printems , tant ceux
qui s’élevent de terre avec les vapeurs, que ceux
quife condenfent & retombent par des fraicheurs ,
s'attachent a la plante du 4/d, en empéchent la
tranfpiration & couvrent les feuilles & les tuyaux
d’une fubftance roufle couleur de rouille , qui bouche
les pores de la plante & nuit a fon accroiffement.
Les lieux bas, humides & abrites font plus fujets
que les champs aérés a cette maladie, qu’on appelle
rouille. Lot{que les bleds font rowmllés & fur-tout

lorfque les tuyaux font attaqués , la récolte ett d’un

mince produit, la paille eft noire , mouchetée , &
les animaux la rébutent ; cependant sil furvient des
pluies affez fortes pour layer les bleds deleur rouille,
& s'ils ont le tems de {écher avant la récolte , le
mal eft moins confidérable ; on fait que les Romains
invoquoient la déefle Rubigo , pour fe garantir de
la rouille , mais on fait auffi qu'ils prioient le dieu
Crepitus , pour les coliques venteufes.

Dans la faifon de la maturite le b/ed miirit bien
quand il fait beau & que Pair eft ferein fans étre
trop chaud. Le grain prend alors, {uivant les pays,
une belle couleur jaune, gris glacé ou clair perlé ,
ceft-a-dire, qu'il a de l'éclat & une forte de tranf-
parence; il eft ferme & fec intérieurement, Au
contraire ; quand les pluies font fréquentes dans la
faifon de la maturité dugrain , il arrive deux chofes;
la premiere lorfque les pluies font mélées d’orages
accompagnées de grands vents, alors les bleds ver-
fent, prennent peu de nourriture , miiriffent iné-

alement & font {ujets A faire des bleds augers &,
?onneux » Ceft-2-dire,, dont le grain étique & ridé
n’a prefque que du fon & peu de farine. Comme
il eft plus long que rond , les gens du métier difent
a ce fujet que ce grain Senfile : la {econde quand
les pluies viennent doucement & continuellement ,
elles pénetrent peu-3-peu dans Pépi & dans fes
mailles, 'eau humeéte le grain , le bouffit & le rend

de la coulenr d'un gris-fale , ce qu'on appelle blaf
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zerne 5 alors le grain eft peu ferme & fait une faring
liche & molle. 5i les pluies continuent trop longs
tems, lesb/eds germent dans I'épi, ils pouflent leurs
germes hors des maillés dspeu-prés comme Partis
chaut, lorfquil eft en fleur, ce qui fait dire que
Ye bled fair Partichaur ; cet érat malheureux fait alors
doubler le prix du #/ed. Lorlque les b/sds ont été
nourris d’humidité & que fur le champ il furvient
de grandes chaleurs qui deffechent trop vie la
plante , la paille & le grain miriffent fans que
le grain puiffe fe remplir de farine , c’eft ce quon
appelle des bleds échandés ; des bleds retraits.

Siles bleds font récoltés fecs ,ils fe perfe@ionnent
dansla grange ou dans le taffemient des getbes. En
un mot , il fe fagonne dans fa paille & 1l acquiert
toujours de la qualité. On dit fur le marché, en
patlant d’un b/ed bien confervé de cette facon, ce
bled fent la gerbe & fon frais baten , Ceft un gotit
fin qui participe de 'odeur douce d'une paille frai-
che , & fur laquellele bétail fe jette avec plaifir.

Au contraire, quand le 4/ed eft récolté humide ,
il faut le veiller avec grand foin, finon il court
rifque de fe convertir en fumier, il faut par confé=

_ quent le battre promptement, le faire fécher au

{oleil, s’il eft poflible , le bien peltrer, ceft-3-dire 4
travailler a la pelle, le cribler fouvent & le bien
airer au grenier ; c’eft dans ce cas de Phumidité des
recoltes que 'étuve feroit bien utile pour les grandes
communauteés & pour les particuliers qui manquent
d’emplacemens & de travailleurs. Poyez  ETUVES
& CONSERVATION DES GRAINS.

Quoiqu’en général les annc¢es humides ne foient
pas favorables & la bonté des grains & que les pluies
foientnuifibles aleur récolte,cependant ona obfervé
que les pluies qui tombent quelque tems avant la
moiflon contribue a faire produire au bled une
farine plus belle & plus fine , car cette ean com=
binéeavec lachaleur du foleil perfeGionne la qualité
du grain. :

Il eft encore une autre attention furles récoltes 5
qui ne doit point échapper a la vigilance d’un ache-
teur. Le laboureur voyant que la éifon eft humide ,
n’attend pas quela maturité du grain foit complette ,
il fe hate de moiffonner au premier beau tenis , dans
la crainte que les pluies, ne continuent & il ferme
au plutot fon b/ed. 1l en réfulte une fermentarion
du grain dans la grange , il commence par y rougir,
premiere marque de fermentation , alors Iécorce
du bled eft feulement attaquée , le corps du b/ed
n’eft point encore vicié ni corrompu, Peu-a-peu il
acquiert un tel degré de corruption, qu’il devient
ce que les gens du metier appellent cozi ; dans cet
état la farine eft terne tirant fur le noir & dun
mauvais gotit. Enfin le grain fe pourrit au point
que la farine devient couleur de tabac , quoique
le grain conferve encore a 'extcrieur une apparence
affez trompeufe : il eft cependant alors totalement
corrompu & hors d’etat de faire du pain; les api-
maux, les cochons méme n’en veulent pas manger.

§. IV. Des bleds apris la récolte , & des précautions
qu’il faur prendre pour en faire les achats.,

Apres avoir examiné les Aleds fur plante & fup
terre , fuivons ce qu’ils deviennent apres la récolte;
Les bleds sachetent dans les granges des laboureurs
& des proprictaires; 2°. dans les greniers & dans les
maifons des particuliers; 3°. dans les marchés pu=
blics. Ainfi un acheteur intelligent doit favoir cona "
noitre le grain dans les différens lieux ol fes intéa
réts, fes befoins & la convenance du moment le
déterminent a faire {es achats. '

Dans les granges le laboureur a fon 4ied en gerbe
& le grain eft encore dans Pépi: dansles greniers
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le proptiétaire afon &led en tas; dans les marchés

le bled eft en facs,

Lorfque: le bled eft dans la grange , P'acheteur.

choifit en différentes gerbes plufieurs épis qu'il
égraine dans fa main, pour connoitre la qualité du
grain dont il juge par la forme, lacouleur, la grof-
feur & le poids. Il prend garde fur-tout fi le tas ne
{ent pas Iéchauffé ou le pourri , fi le grain eft bien
fec, il meft pas coti, il compte les mailles de
Iépi & il regarde files grains a fon extrémité font
bien nourtis.

Quand le bled eft en tas dans les magafins , 'ache-
teur examine s’il a été bien vanné a la grange & bien
criblé au grenier, ce qui fe reconnoit a l'odeur, a
le mettre a I'ceil & 4 la main; dés {fon entrée dans
le grenier , un acheteur en ouvrant la porte confulte
fon odorat, le grain ne doit avoir aucune mau-
vaife odeur, car elle ne provient jamais que par une
négligence de la confervation du grain , ce qui arrive
lorfque le propriétaire laifle fon sled fans en avoir
beaucoup de {oin , de maniere que les animaux y
font leurs ordures & que les vers & les infectes
viennent le dévorer ; le tas s'échauffe ordinairement
par le défaut de travail d’un bled mal remué ou en-
taflé trop haut.

Dans tous ces cas le /ed a trois odeurs differen-
tes , 'une de la fermentation qui fe diftingue par
un gofit particulier , portant une petite chaleur au
nez comme feroit celle d'un fumier légérement
échauffé ; la feconde eft 'odeur du charanfon, lorf{-
que le #/ed en eft infe&té , le nez en ce cas eft aufii
frappé¢ d’une chaleur défagréable & d’une odeur
approchante de celle du créton des bouchers, lorf-
qu’ils fondent leur graiffe, ou comme feroit celle
du pain de noix quand Thuile en eft retirce ; la
troifieme eft lodeur du ver qui differe de celle du
charanfon, en ce qu’elle-a un gofit aigre , fade, qui
donne des naufces. Ces vers font des efpeces de
teignes qui filent de la foile dont elles lient les grains
de la fuperficie du tas, elles communiquent au grain
fain une odeur qu'on nomme odeur de la mite.

Apres avoir confulté ces premieres fenfations qui
affeétent fi diverfement 'odorat, I'acheteur va au
tas de éled , & il marche dedans pour éprouver
Pégalité de la qualit¢ du tas ou de la couche ou du
tas. Quand le pied entre aifément dans le &/ed , il
eft toujours de bonne qualité , par conféguent il eft
intéreflant de marcher autour du tas & dans le mi-
lieu. Si au contraire le pied entre difficilement dans
le tas de bled , Ceft une preuve qu’il n’eft pas bien
fec on qu’il eft dur de plancher, c’eft-a-dire qu’il
n’a pas €té bien travaille ou remue ; ce qui peut aufli
provenir du défaut primitif d'une récolte humide ;
ceft ce quon défigne en difant que le bled {e tient.

Apres examen du pied , Pacheteur met la main
dans le tas o il éprouve de nouveau la méme fen-
fation qu’avec le pied. Il faut obferver que le cha-
ranfon donne de la main, ceft-2-dire qu’il rend le
bled coulant, En quoil’on peut étre trompé fi ce
bled n’eft coulant que par la quantité de charanfons
qui P'infetent dans le fond du tas? aun lieu d’avoir
cette qualité par la bonne conduite dun 4/ed fec,
& bien travaill¢ , 1l [uffit en ce cas de Podorat pour
" ‘en juger. ;

1l arrive auffi fort fouvent qu'un &led ferté trop
verd & devenu coti, poflede néanmoins, avec de
trés-mauvaifes qualités, de Papparence & de la
main, c’eft-a-dire que le pied & la main y entrent
facilement ; mais il eft aif¢ de le reconnoitre A la
couleur noire & au mauvais gout de fa farine.

Tels font aufli les bZeds venus par mer, qui con-
trattent fucceflivement ces qualités dans les cales des
vaifleaux , fuivant qu'ils ont étéembarqués plus ou
moins humides,

B-L'E

Apres ces ‘Premieres épreuves , l'acheteur prend
du bled dans{a main, il le porte au nez, ilfe con~
firme dans la connoiffance des trois odeurs dont nous
ayons parlé.

A Peeil il examine la forme du b4led ; fi fes bords
font bien relevés du coté de la rainure , il eft fiire=
ment bon , plein de farine & lourd ; car Pattention
doit toujours étre pour le poids, comme on I'aditaw
mot BALANCE D’ESSAI, auquel je renvoie : Ia finefle
du fon ou de écorce du bled, eft encore une honne
marque ; lorfque I’écorce eft fine , ily a toujours

‘plus de farine.

Quand les bleds font en fac dans les marchés pu~
blics, I'acheteur n’a plus les reflources de I'entaffe-
ment du bled pour 'examen ; mais il réunit tous les
autres fignes , & c’eft en fa faveur que je vais les-
réprendre plus en détail , afin de donner du &/ed la
connoiflance la plus complette.

§. V. Connoiffances génerales & particulicres des diffé
rentes claffes de bled.

Dans tous les pays out 'on cultive le froment,
on en récueille géneralement de trois fortes de qua-
lites , {favoir:

1°. Le bled de la téte , dit de gualité fupérieure.

29, Le b/ed du milieu, dit bled marchand.

3°. Le bled commun, dit de derniere qualité.

On pourroit encore diftinguer les bleds en quatse
clafles ; la premiere , des bleds fecs, récoltés fans
pluie ; la feconde, des bleds qui ont fouffert de la
pluie pendant la récolte ; la troifieme , des bleds
qui ont été plus mouillés que ceux de la feconde
clafle ; la quatrieme enfin, des bleds m€lés de grains
étrangers. '

Mais ces fortes de qualités de bleds rentrent dans
la divifion précédente de bled de la téte , bled du
milieu , & bled commun.

Ces trois fortes de bleds {e diftinguent : 1° par la
couleur ; 2° par la forme ; 3°. par le poids; 4°. &
la main ; §° a la netteté ; 6° a l'odeur ; 7°. au
gotit,

1°. La couleur du /ed de la téte eft en général
d’un beau jaune , clair, fin, mélé de blond-clair.

Quelques marchands appellent gris glacé ou clain
perlé ; ce qui défigne fa tranfparence.

La couleur du bled marchand eft d'un jaune plus
brun que le précédent.

Celle du bled commun , dit de derniere qualité,
eft un blanc terne, gris-cendré ; il eft fouvent mou-
cheté du coté de la bofle.

Pour prendre une idée nette de ces couleurs du
bled dont on viemt de dire les noms marchands, on
doit obferver que le plus beau é/ed eft d'un jaune-
clair & tranfparent , comme le paroit d-peu-prés
une pomme: gelée ou un fruit de cire ; la tranfpa-
rence dénote la finefle de Pécorce. Selon les an-
ciens , le plus beau froment d’[talie ¢toit de couleur
d’or. Parmi les bleds de premiere qualité , on dif=
tingue encore dans fa couleur le 4/ed blanc, blond,
qu’on eftime beaucoup ; les bleds blancs de Zéelande
ou de Pologne , la touzelle , les bleds blancs de la
plaine de Vauleau , en Provence , & plufieurs au-
tres qu'il feroit trop long d’énumérer , font de cette
qualité ; le éled du milien ou marchand , eft plus
brun , plus opaque , d’une couleur fourde , parce
que fa peau eft plus épaiffe; & celuide la derniere
qualité tire au gris-fale {ans aucune vivacit¢ , n’ayant
plus que Iapparence de fa couleur jaune qui paroit
¢teinte & pafiée.

Comme les bleds dégénerent A la longue, princi<
palement dans les terres de ceux quin'ont pas foin
de changer de femences, ni l'art de les préparer,
cette dégencration des bleds d’un canton fe reconnoit
pringipalement a la couleur; ce que les acheteurs
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exptiment , en difant que les bleds d'un canton com-
mencent & bifer ; la paille de I'épi devient alors plus
blanche ; elle fe diftingue facilement des autres epis
quifont roux. Cette obfervation intéreffante a fourni
le moyen & quelques cultivateurs de fe procurer des
bleds magnifiques, en ne choififfant pour femence
que les plus beaux grains tires des cpis les plus
Toux.

On connoit encore A la couleur fi le bled a éte
mouillé , lorfqu’il eft d’un blanc mat.

Les boulangers & les acheteurs entendus favent
encore diftinguer Idge des bleds par la couleury
car plusil vieillit, & plusil rougit, la farine en de-
vient jaune.

2°. La forme du b/ed eft, comme nous 'avons
dit, ovale , plus pointue du coté du germe, &
s’élargiffant jufqu’au fommet ol eft la broffe.

Le bled de la téte eft petit, ramafle & prefque
rond , plein fans étre bouffi , c’eft-a-dire, qu’il doit
éire d’'une longueur & d’une groffeur moyennes; la
raie qui le partage d’un coté dans fa longueur de la
pointe a la brofle , doit étre bien faite & avoir fes
bords bien releves; ce que les laboureurs & les
marchands de &leds appellent du' bled bier feffé. La
culote ou Penveloppe du &/:d du cote de la con-
vexité du grain , doit étre pleine, liffe & polie,
I'écorce fine , le toupet de la broffe court , délieat,
net & brillant. h

La forme du éled marchand eft plus longue que
ronde , & il eft un peu boufli, _

Le bled de la derniere qualite eft d'une forme
longue , mince & defléchée ; il s’y trouve des grains
étiques & ridés, ainfi que d’autres qui font boufiis
& germés , qui donnent moins de farine & beau-
coup de fen. ’

Sur la boufifure du Fram » On peut remarquer
quelle eft due principalement au deficchement qui
a fuivi le renflement occafionné par Fhumidité. Si
on place le bled dans un liew humide , il fe ramoitit
& f{e gonfle ; par conféquent il augmente en volume,
& cela d’autant plus, qu'il eft moins {fec; c’eft en cet
état que les marchands difent quil eft gowrd. Ils font
peu de cas de ce bld , car il ne {e moud pas aifé-
ment ; le fon en eft pefant, moins net de farine, il
engraifie les meules ; les blattiers & les regrattiers ,
qui achetent pour revendre d'un rqarché a lautre ,
favent augmenter la mefure du grain én humeéant
le tas de bled fec, au milieu duquel ils ont mis un
gros gres rougi au feu, & en faifant enfuite pafer
ce bled A la pelle pour le rafraichir ; cette malver-
fation les fait bénéficier d’un {eizieme fur le bled ,
& d'un huitieme fur P'avoine. Poyey les Mémoires
de Lacadémic des [ciences , année 1708.

Ceci fait connoitre de plus en plus de quelle im-
portance il feroit de n’acheter le bled qu’au poids ,
puifqu’il faut étre fans cefle en garde contre les
fraudes de toute efpece qu'on emploie pour tromper
les acheteurs. Cette défiance nuit infimment au com-
merce, elle en retarde les opérations ; la fraude,
qu'on p'a pas prévue & dont on eft la dupe , dé-
courage le commergant en grains , & au total elle
attire , fur une profeflion qui devroit étre treés-hono-
rable , un mépris flétriffant qui en ¢loigne toujours
les négocians du premier rang.

3% Le poids du bled fait aufli connoitre fes diffé-
rentes qualités; plus il eft pefant & mefure égale , &
mieux 1l vaut; parce que plus le /ed pefe , plus il
a de farine, & plus celle-c1 a de qualite. -+

Un fetier de bled dela téte , mefure de Paris, pefe;
année commune, 240 livres; celui de la feconde
claffe , 230livres, & celui de la troifieme claffe
220 livres. g

On a vu A Particle BALANCE D’EsSAT, dont il
faut néceflairement joindre la le€ture & celle de ce

tamment en Bourgogne.
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paragraphe gue la fécherefle des grains 8 la denfité de
la farine contribuent beaucoup a leur poids & A leur
qualité, & que le poids du éled eft le principal & le
premier moyen dont on puiffe faire ufage avec cer-
titude pour acqueérir la connoiffance exafte de la
quakité des dificrens grains , & de la difproportion
de leur produir refpettif, tandis que 'ufage des me=
fures eft fautif dans le commerce des &leds.

4% 4 lamain, Apres la couleur, la forme & le
poids, on connoit a la main la bonté du froment;
i doit fonner dans la main , parce qu’il faut le choi-
fir {fec, dur & pefant. : ,

En fermant la main qui tient une poignée de b/ed,
les grains doivent s'en échapper promptement, &
preique totalement , s'il eft de la premiere qualité 4
parce que le bled de cette claffe érant fec, liffe,
uni , ferme & prefque rond, il eft difficile de le con=
tenir éntre les doigts ; c’eft pourquoi le bras doit
enfoneer aifément dans le fac de bon bld.

Par la raifon contraire, en maniant le 6/ed gourd
ou humide , on doit le trouver moins coulant, &
il paroit rude dans la main, C’eft par-la quil eft
aifc de reconnoitre la tromperie des regrattiers dont
nous avons parlé plus haut,

Quand le bled de la derniere qualité feroit fec pat
lui-méme, il eft évident qu’il ne feroit pas coulant
a caufe de fa forme mince , ndée , &,

Quoigque le bon éled foit fec , 1l conferve néan-
moins une certaine fraicheur due 4 la denfité de fa
farine ; ce queles marchands appellent encore avoir
de la main. :

5¢. La nettétc du grain contribue beaucoup a fon
prix & a fa qualite. Pour quun grain foit net , il ne
doit pas étre mouchet¢ ni avoir le bout. On n’y doit
trouyer aucun mélange de feigle ni d’orge, encore
moins de mauvaifes graines qui en alterent la quan=
tite & la qualité,

1l faut aufli que le grain foit bien vanné, criblé
& nettoyé de fes balles , de la terre & des petites
pierres avec lefquelles il fe trouve affez fouvent
mélé, On ne peut faire de bon pain qu'avec de la fa=
rine pure, & celle-ci ne Teft jamais , lorfque le
bled n'eft pas parfaitement net.

6° Lodeur. La mauvaife odeur qu’exhale un
bled coti qui a été moiflonné verd , & quia fermenté
dans la grange , quia ¢te échauffé dans le tas parle
defaut de travail, quia éeé attaqué du charbon ou
de la carie , qui eft rongé en partie par les vers ou
les charanfons , fait aifement diftinguer fes mauvai=
fes qualités en les portant au nez,

Lorlque le bled a éte ferré au-deflus des celliers
o en d'autres endroits humides, il y acquierr un
goit connu dansle commeree fous le nom de relane,
& une mauvaife odeur qu'on trouve bien plus dé=
{agréable encore, §1il a ¢té placé au-deflus des éta-
bles & des ¢curies , comme on en a la mauvaife hax
bitude dans plufieurs endroits du royaume, & no-

Un bled mouchetéabeau avoir été travaillé ; quand
on s’y tromperoit a 'eeil, on le reconnoitroit enco-
re , en ce quil conferve une odeur de graiffe ou de
fuin , comme nous P'avons déja remarqué.

Les bleds attaqués de ces défauts confidérables,
doivent diminuer de prix, parce qu’ils font une fa-
rine & un pain défagréable & mal-fain.

7°. Le godie. Le gotit & la miche font encore des
moyens de diftinguer les éZ¢ds de bonne , de médio-
cre ou de mauvaife qualité. Le bon b/ed a le golie
de fruit. On le trouve un peu fucré & piteux, fi on
le méche long-tems. Quand il a été échaudé ou
cchauffé , il a un golit de moifi. La pouffiere noire
du charbon qui s’attache a la brofle, le fait trouver
amer. Quandila été mangé des charanfons, onn’y
trouve plus de fon: Lorfque le #/ed a été lavé on
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hume&é par tromperie, il eft infipide , il ne fe caffe
point net fous la dent ; au contraire , il obéit & il
fe déchire. S’il eft bouffi, la farine en eft molaffe, Si
le bled eft germé, il a un goit doucedtre , fade &
mielleux , ainfi que le pain qui en provient.

Enfin les gens du métier, exercés par l'ufage,
peuvent encore diftinguer la vieillefle du 4/d au
gotit. Quand le bled eft trop vieux, & qu’il a plu-
fieurs années de garde , il eft un peudcre & luifant
fur la langue , le pain quien eft fabriqué n’a pasbean-
coup. de goiit : mais lor{qu’il eft employe avec du
levain nouveau, il fait un trés-bon pain. Car un bled

rop nouveau, employé feul, eft vifqueux, & ne
fournit ordinairement qu’une nourriture grofliere
& mal-faine.

Nousne dirons qu'un mot fur le feigle & lorge,
avant que de finir cet article.

L’acheteur doit prendre dans I'achat du feigle,
les mémes précautions que dans Pachat du froment;
il doit obferver feulement que le feigle de la meil-
leure qualité a une couleur verte tres-légere , tirant
fur le verd d'eau. Nous verrons dans larticle vir
quel eft fon prix proportionnel avec celui dufro-
ment, foit quand il eft vendu {éparément, foit quand
il «ft méle avec luien différentes proportions. #oy.
auffi cet endroit pour l'orge.

§ VI. Qualités des grains dues an fol & a la culture.

Les trois claffes de &/ed dont nous avons parlé
aucommencement de Particle précédent, tirent leurs
diffcrentes qualités 5 1° du choix des femences ;
2°. de la préparation de la terre; 3°. des diverfes ef-
peces de fol qui les ont produits; 4° de la diffe-
rence des climats.

1°. Choix des femences. Siles femences font etiques,
minces ,alongces , flétries, privées des parties onc-
tueufes qui {e trouvent dans toutes les graines pour

entretenir le fuc nournifiter, on pent affurer que
i’es produétions de ces femences débiles & altérces,
feront encore plus foibles & de plus mauvaife qua-
lité que celles qui leur ont donn¢ naiffance.

Sile bled eft trop vieux , & qu’il ait fermenté dans
le tas , il ne leve pas.

Si les femences n’ont pas ¢té bien criblées' & net-
toyées de toutes mauvaifes graines, on multiplie
celles-ei dans les champs , elles dérobent Pair & la
nourriture au &/ed , qu’elles érouffent fi elles croif-
fent plus vite : quancc]l elles ont été recueillies avec

lui, elles n’en peuvent plus étre {féparées que trop -

difficilement,

Si les femences font d'un &/ed blanc-terne, qui
commence a dégéncérer, la récolte qui fuivra fera
encore d’une qualit¢ 1nférieure & ne produira que
des avortons.

Si le bled a le bout, ceft-a-dire, fi la brofle eft
infe&tée de la poufliere noire du charbon; fi onn’a

foin de laver les femences dans des leflives con-
venables , & d’écumer tous les grains légers qui fur-
nagent , on eft certain de ne recueillir que du &led de
la derniere clafle ;, & en trés-petite quantité.

2°. La préparation de laterre. Aprés le choix des
{femences, la préparation de la terre par de bons
engrdis , les labours profonds, les femailles hitives,
les femences également efpacées , le farclage fré-
quent , font les moyens de produire des sleds de la
premiere claffe.

o+

Le froment étant vorace de fa nature, ne peut

étre gros , plein & bien nourri dans une terre aride

& qui n'eft pas fumée.

Les labours fupetficiels & peu profonds laiffent le

terrein dur & impénétrable aux racines & aux in-

fluences de I'air ; les racines du éled ne tragantque

fur [a premiere couche deterre , font briilées par le
hile & parles premieres chaleurs qui ne donnent
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pas le tems aux €pis de croitre, ni aux graifts de
groflir.

Les femailles tardives ne laiffent pas aux racines le
tems de fe fortifier avant Phiver , & les racines foi-
bles qui ont pu échapper aux intempéries des fai-
fons , ne peuvent donner de belles plantes ni de
belles récoltes.

Les bleds femés trop épais ( ce qui arrive aux la-
boureurs peu attentifs, ou bien a ceux qui n'ont
pas encore 'habitude de' femer ), fe nuifent réci-
proquement en {e dérobant la nourriture , les in-
theences & la libre circulation de lair ; chaque grain
ne peut porter qu'un ou deux épis menus & de
mince produit , faute de pouvoir étendre fuffifam-
ment fes racines pour trocher , & porter une nours
riture {uffifante aux epis.

Enfin le défaur de farclage endurcit la terre, la
rend inacceflible aux influences & aux racines, &
entraine la multiplication des mauvaifes herbes.

Dans tous ces cas, le froment fera maigre &
mal nourri, & fa farine moins bonne. Il eft done
de Pintérét de Pacheteur qui parcourt les campa-
gnes, de prévoir au coup-d'ceil méme fur la ma-
niere de cultiver, que dans tel canton, par exem-
ple , oli Pon ne fait qu’égratigner la terre lorfyu’elle
demande par fa nature des labours profonds, on
aura des bleds mal nourns & de mince qualité; gue
des bleds forts en herbe , parce qulils ont été femés
trop épais, ne produiront pas beaucoup de grains &
la récolte , & ainfi des autres obfervations qu’un
acheteur prcvoyant ne doit pas négliger, méme
dans les faifons encore ¢loignées de la recolte.

3% La nature des divers fols produit auffi des
diftérences dans les qualités de grawns que I'on y ré-
colte; on diftingue trois fortes de {ols dont les bleds
font autant d’elpeces de farine plus douces les unes
que les autres.

Il y en ade trois efpeces: b/eds de fonds pierreux,
bleds de terres fortes, & bleds de terres & jardin.

Le bled de la téte ou de la premiere clafle croit
ordinairement dans des fonds bons & fubftantiels ,
quoiqte fecs & pierreux, Le bled n’en eft jamais
que moyen dans fa grofieur , mais dur, ferme &
d’un gris glace, jaune vif, excellentd faire dupain ,
& bon pour Pexportation , parce qu'il {e conferve ,
& que le produit en eft meilleur & proportion de
la mefure & du poids; 1l a plus de force de b/ed
que tous les autres, & le travail de fa farine au
petrin eft auffi plus difficile & caufe de f{a denfité,

La feconde forte de &led croit dans les fols de
terre forte & argilleufe , en pente ou en coteau ,
ou dans des plaines de la méme qualitéde terre. Ce
bled eft un pen plus gros que le précédent, mais
moins dur , moins ferme , moins plein & plus léger ;
il eft d’un gris glace , jaune-blaf, ou pile.

La troifieme qualité de grain eft produite dans
des vallons , dans des terres de bas-fonds, ou dans
desterres végétales & fertiles,commedans les terres
de jardin, dans les enclos qu’on appelle meix en quel-
ques endroits , &e. Ce bled eft gros & plein en
apparence; il a Uceil dun bled fort & nourri, mais
il n’eft pas fec dans le ceeur ; il eft toujours plus
léger que les deux autres clafes; fa couleur eft ordi-
nairement mélée de celle des deux précédentes,
mais en généralil a Peeil plus gris & la farine plus
mollaffe. Les éleds de cette derniereelafle ont bien
moins de corps que ceux des deux précédentes ;3 ils
font plus doux & plus aifés a travailler. ]

seut affurer que les tleds qui viennent des
Eumsdes q&,d%s terres graffes qui retiennent
Teau , ne valent pas ceux des plaines élevées ou
des cbteaux qui ont de la pente , & dont le {ol eft
plus ‘fec & plus léger, quoique {fubftantiel. Les
bleds defignés par les marchands , fous le non{atd;.
Heds
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£l:ds de fonds dontinférieurs & ceux qu'ilsnomment
bleds de plaine.

On a peine & croire jufgu’oll peut aller Pinfluence
de la nature & de la qualité du terroir fur ceile
des bleds qu’il produit. On fait que les bleds y comme
les vins , peuvent contralter un gofit-de te-rroi-r..

On en va juger parlexemple des bleds , venus {ur
des terres nouvellement marnées. Ce détail fervira
mieux & faire connoitre la relation & la dépendance
quil y a entre les tefres & leurs produttions.

Le bled marné a de Pceil 4 la vente; il eft bien
4 la main ,ayant toutes les qualités du b/ed de la pre-
miere forte , 'moyen dans fa groffeur , méme plus
reflerré , ceftddire, la farine plus ferme & plus
denfe dans l'intérieur , & par conféquent plus lourd
A la mefure, ce qui fe reconnoit en le caffant fous
la dent; on lui fent la méme dureté qu'a une cha-
taigne; fa couleur eft unjaune glacé, clair, perlé,
c’eft-A-dire,qu’on lui voit plufieurs couleurs du jaune
clair, du gris clair méle.

Mais toutes ces belles qualités ne font Eu’appa-
rentes ; lorfque ce bled eft A la mouture , il eft difficile
4 moudre , c’eft-d-dire, que le fon a de la peine
A fe curer 2 la meule, & 2 fe féparer d’avec la
farine qui eft toujours un peu piquée de fon. Cette
farine au fortir de la meule eft plus chaude que
Pautre ; elle eft altérée & boit beaucoup d’eau, en
quoi elle tient de la terre marnée , dans laquelle
le bled eft venu ; mais cette farine eft courte , c’eft-
a-dire, quelle fe lie difficilement , lorfqu’elle eft
4 Pemploi; la pite en eft aufli peu duéile , aufli
courte que celle qui eft faiteavec dela farine d’orge ;
elle leve trés-difficilement , il faut y employer un
quart de levain plus qu'a I'ordinaire & le prendre

lusnouveau, ceft-a-dire, 2 la pointe de fon apprét ;
])e pain qui en provient, eft toujours difficile a
bouffer dans le four & dur & micher, eft plus gris
& moins blanc que celui d’un autre bled.

On laiffe aux médecinsd difcuter en quoi le pain
fabriqué avec de la farine de 4/ed marné, peut étre
nuifible 2 la fanté. Il nous fuflit de remarquer la
différence des qualités de ce bled avec les autres.
Ces qualités femblent analogues A celles de T'efpece
de terre qui les a produites.

Ainfi Pacheteur , confommeé dans la connoiffance
du bled , faura bien fe prévenir contre les belles
apparencesd’un b/ed , tel que celui dont nous venons
de donner la defcription ; mais le nouvel acheteur
en parcourant la province, qui fait l'objet de fes

{péculations pour fes achafs de bleds, doit faire.

attention aux terres nouvellement marnces, & fe
défier de la qualité des bleds qu'elles produiront,
puifque leur belle apparence ne ferviroit qu'a. le
tromper. _

Nous. terminerons cet article par une notice
importante {ur le produit en grain des terres de
premiere , de feconde & de troifieme qualité:

Les terres.les plus fertiles en froment produifent
par arpent environ douze fetiers ou trente :quin-
taux pefant de bled ; mais cette efpece de terre eft
fi rare, quwon ne croit pas quil y enait.un cen-
tieme d’aufli fertiles dans tout le royaume. .

. De ces trente quintaux il en faut lever deux cens
livees pour la femence,, ce qui fait, comme on voit,
quinze pour ua. S

Les bonnes terres ordinaires rendent vangt quin=
taux de bled pararpent ; tels font plufieurs cantons
de la Picardie , une partie - de I'lle de France, de
la Brie, &c. Lesterres moins fertilesrendent environ
quinze quintaux {)ar arpent , ( la Normandie eft dans
cette clafle pour le bled,, quoique laterre yfoit d'une
qualité fupérieure; mais I'abondance desponimiers
¥ donne une autre récolte en cidre fur le méme
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fonds ; ainfi elle doit @tre réputée pour terre de
premiere gualite. ) _

Il y a encore deux fortes de terres communes,
dont une qui eft aflez ordinaire, produit douze quin-
taux de Aled par arpent , & lautre qui et la der-
niere & la plus inférieure , n’en produit que mille
livres dans la méme étendue de terrein,

Quelle que {oit lanaturede ces terres, plus ou
moins produifantes, il leur faut toujours deux cens
Livres de femence par arpent.

Les bonnes terresa feigle rendent ordinairement
vingt quintaux ; les- moyennes rendent quatorze
quintaux , & les petites terres huit quintaux ; les
unes & les autres preanent deux cens livres de
{femence.

Les terres a feigle font trés-abondantes en France ;
on enfemence méme quelquefois du feigle avec
du froment dans les meillenres terres pour les fou-
lager ; le feigle croit plus vite; la paille langue &
dure fert comme d’appui au froment , & 'empéche
de verfer ; c’eft ce quia donné le nom de bled ramé
a ce mélange plus ou moins fort, & qui deyient
enfin du méteil. Nous en parlerons ci-apres.

Les terres femées en orge produifent beaucoup ,
quand les printems font humides ; deux cens livres
d'orge par arpent en rendent depuis dix jufqu’a
trente quintaux. Ce grain defleche les terres qui
doivent étre fortes d’engrais, fi on ne veut pas
les épuifer par cette culture.

4°. Les tromens different de qualité , felon la
diverfit¢ des climats & de la température des pays
ou ils croiffent.

On eftime les bleds du Languedoc , de la Pro-
vence & du Dauphiné, {upérieurs a tous ceux qu'on
cotinoit 3 ceux de France & ceux d’Allemagne; les
bleds de Sicile, de I'Italie & du Levant, font d’un
grand produit en pain ; ils font jaunes & de couleur
d’or en dedans comme en dehors; ils contiennent
en apparence peu.de farine blanche , & on les
emploie par preférence aux bleds qui font blancs

~dans, liaterieur 5 pour faire les pites , les vermi-

cels , &e. Ces bleds jaunes ou rouges font plus
lourds ; 1ls donnent jplus de farine & de meilleure
qualité que les bleds qui font blanes fous la dent ,
plus tendres & qui ont 'moins de denfité. Les Ro-
mains regardoient les bleds blancs . dlItalie , quiils
appelloent filigo ,scomme du froment dégénéré. 11
falloit que leurs bledsvaluffent mieux que les nétres,,
puilqu’ils: rendoient en pain plus du tiers au-deld
de lenr-poids, comme nous l'avons .rapporté dans
le' Difcours préliminaire de notre traité fur les mou-
lins & la mouture économique. o2
.= Les bleds de Barbarie {ont glaces, plus bruns &
moins blancs que ceux d’Europe ; mais ils font plus
pefans & plus fubftantiels, On les préfere 3 Mar-
feille , ainfi que ceux de Tarafcon & d’Uzes , aux
autreséleds de Frange , pour faire les pates dont nous
venons de parler.. . . : et
Les bleds de Pologne , aucontraire , font blancs ;
beaux- &' I'eeil &4 la main 5 mais leur farine , plus
légere ‘& moins compadte, produit.iune nourriture
plus délicate ; elle en fournit moins eflentiellement.
i, Le feigle eft meilleur dans le nord que dans les
climats tempérés, & f{ur-tout dans les pays chauds.
Le feigle . vient beaucoup plus haut dans les pays
du nord, & la farine en eft tres-belle. Il en eft de
méme de I'épeantre. / - _
+ Cleft par cette raifon qu’on cultive pen les fei-
gles & I'épeautre en Italie, excepté au pied des
Alpes, tandis;qu’ilsréufiiffent parfaitement en Alle-
magne , & dans les. pays. froids & montueux prés
de la Savoie. Les miontagnards-fe nourriffent ordi-
nairement de feigle. On a obfervé quen France ,
dans les;annees froides, comme en 1763 , les feigles
L AAAaaa
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fe font trouvés trésheaux; & au contraire lorfque
ce grain a été faifi par la chaleur , il eft plus maigre,,
moins farineux , & donne beaucoup plus de fon.

Nous avons tiché de rafflembler dans cet article
toutes les notions qui peuvent concourir 3 donner
aux acheteurs une parfaite’ connoiffance des bleds.
Mais bien éloigné de croire que nous avons pu tout
dire ; tout enfeigner fur'cet objet, nous renvoyons
aux acheteurs expérimentés pour donner encore des
notions plus précifes, & qu’une longue habitude
eft feule capable de procurer. Nous confeillons donc
a tontacheteur qui commence’, de fuivre ‘un ache-
teur confomm¢), de prendre de luid’utiles lecons fur
les lieux méme , & de recueillir fes moindres obfer-
vations dans la pratique de fes achats & dans toutes
{es opérations, & moins que 'homme qui eft nou-
veau dans le métier, ne veuille s’éclairer parfes fau-
tes ; maniere d’apprendre ruineufe , & qui eft une
des principales caufes de la défaveur du commerce
des bleds , que beaucoup de gens regardent comme
dangereux , parce qu’il eft peu dacheteurs qui juf-
qu’a préfent atent fu le faire avec utilité: car, quoi
qu'on dife , il faut en tout favoir ce que I'enfait. On
enverra encore plus la néceffité dans l'article fuivant.

§ VIL. Du prix proportionnel des grains , relativement
a leurs gqualicés.

Il eft tems, apres avoir donne les connoiflances
néceflaires pour fe comporter avec prudence dans
Pachat desgrains, de traitér de leur prix proportion-
nel dans les marches.

Le froment, le feigle & Porge, étant deftinés A
Ia nourriture de I'homme , leur prix ne peut étre
que relatif & la quantité de pain que ces efpeces de
grains doivent fournir , chacun faivant leur qualité.

Les fromens de la premiere claffe. font rares dans
“les marchés , leur prix eft toujours plus haut que la
différence de leur poids ne le demanderoit propor-
tionnellement ; car fi le éled de la derniere claffe,
pefant 220 livres , fevend 18 liv. & celm de la
feconde , pefant 230 livres, 19 liv. celui de la pre-
miere clafle, pefant 240 livres ; devroit-fe veadre
20 liv. 5 mais comme A mefiire de la pefanteur du
bled , la denfité & la fécherefle de fa farine rendent
plus de pain, le prix des b/eds de la premiere clafle
eft beaucoup plus cher en proportion que la diffé-
rence de leurs poids ne femble le comporter. Ainfi,
comme le bled de la derniere claffe , pefant 220
livres , réndrai & peine 200 livres de pain de toute
farine, & que celui de la premiere clafle en rendra
jufqu’d 250 livres plus beau & meilleur ; la diffé-
rence du prix du bled ne fera plus comme de 120
3 240, mais comme de 2004 250. Il y a plus,
comme cette- premiere qualité de bled eft rare au
marché, elle augmente encore de prix par fa rareté,
& elle fe vendra jufqu’a 22 & 23 livres ; ce qui fait
20 & 25 pour cent de plus que le b/ed de la derniere
clafle, quoique fa difiérence en poids avec lui foit
au plus de ro pour cent;

Les #leds barbus & les bleds de mars(qui font auffi
barbus ) fe diftinguent dans les marchés par leur fé-
cherefle , oularigidité de leur écorce , quitient de
la nature de I’épeautre (vulgairement efpioze) 8 de
Porge.

Lge bled de mars a le grain plus petit & plus court
que le bled dhiver ; il eft plus coulant 4 la main,
plus {erré ; il tafle davantage & la mefure, La farine
des b/eds barbus & des bleds de mars eft plus difficile
a travailler que celle des bleds d’hiver; elle eft plus
bife , ce qui déprile ces bleds pour la confommation
des villes. Ils font dailleurs plusdifficiles & moudre,
& trés-fouvent plus chargés de grains étrangers,
que ne le font les bleds d’hiver ; mais ces bleds fopt
recherchés dans les campagnes , parce que leur
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farine boir un dixieme d’eau de plus que celle des

bleds d’hiver 5 ceux-ci ont pour eux la délicateffe ,

la blancheur , la finefle ; les autres ont pour eux la
qualité du produit.

Cela pofé & compenfation faite des qualités, des
avantages & des délavantages de ces deux efpeces
de grams, les b/eds barbus & les bleds de mars, fe
vendent toujours un dixieme au-deflous du prix des
bleds d’hiver, dans les clafies pareilles ; & toutes
chofes étant égales d'ailleurs. _

Le feigle a les mémes difficultés que le 4/ed barbu
& le bled de mars pour le travail de fa farine. La
bonne mouture du feigle cotite un quart plus cher
que celle du froment , parce que ce grain eft plus
dur & broyer & plus difficile a écurer du fon.

Le produit du feigle en gencéral doit &tre de trois
quarts de fon poids en farine, le refte eft en fon,
& en déchet ; amnfi une livre de feigle doit rendre
douze onces de farine bien conditionnée.

La farine de feigle boit un bon dixieme d’eau de
plus que la farine de froment ; mais cet excédent
pour le produit en pain n’eft que d’un douzieme ,
parce que le pain de feigle étant plus difficile A cuire,
1l faut le laiffer plus long-tems au four, & il y perd
davantage de fon poids. On en trouvera les détails
dans larticle de la fabrication du pain de mé-
nage ; il fuffit auellement , pour établir la raifonde
la différence du feigle A celui du froment, de favoir
qu'un fetier de feigle , pefant 220 livres , doit
toujours rendre 240 livres de pain.

Cela pofé & compenfation faite des avantages
du produit du feigle avec les défavantages & la
difficulté de la mouture, de la fabrication & de la
qualité du pain, le prix du feigle fuit le prix du fro-
ment_dans une proportion finguliere , ceft-a-dire
qu'a mefure que le prix du froment augmente , le
prix du feigle fe rapproche de lui.

Par exemple, quand le froment eft 4 15 liy, le
fetier ; celu de feigle eft & 6 liv. c’eft-d-dire aux
deux cinquiemes du prix du froment ; quand ce-
lui-ci monte A 20 livres, le prix du feigle eft A Ia
moitié, & il vaut 10 livres ; mais quand le froment
monte & 24 livres, le prix du feigle s’éleve aux deux
tiers & vaut 16 livres; enfin, quand le prix du fro-
ment eft porté,, comme dans ces dernieres années,
a 30 livres, le feigle fe vend 24 livres.

Onyoit clairement qu’a mefure que les fubfiftan-
ces deviennent plus difficiles , on eft moins délicat
fur la qualité , & plus attentif fur la quantité des
nourritures. Le négociant en bled s’appercoit égale-
ment ici que le feigle eft un objet digne des fpécu-
lations , & qu’il convient d’acheter des feigles par
préférence , quand le froment eft 3 bon marché ;
puifque , quand le prix du froment augmente d’un
tiers , celui du feigle augmente de deux tiers ; car
15 livres, premier prix dufroment, eft A 20 livres
prix augmenté,, comme 3 eft & 4; de’'méme 6 livres
premier prix du feigle, eft d 1olivres prix augmenté,
comme 3 eft & 5. Les négocians poufleront plus loin
ce calcul ; quant 4 nous, il nous fuffit d’obferver
encore , 1° que le feigle fe conferve plus aifément
que le froment ; 2%. que fon écorce’ plus dure fe
défend - mieux contre Tinfeéte , & qu’il eft moins
fujet & s’échauffer.

Nous avons parlé dans Particle précédent du mé-
lange du feigle avec le froment daps'de certaines
terres. Ce mélange , quand il eft foible , donne au
froment le nom de &led ramé s quand il eft plus fort ,
il s’appelle méreil ; gros méeeil quand il y a plus de
froment-:-?u_e_ de feigle 5 petic mézeil quand il contient
plus de feigle que de froment.

Le bled peut étre ramé au centieme de feigle &
jufqu’au cinquantieme ;3 quand il pafle cette propor-
tion il devient gros méreil 5 qui eft ordinairement

'
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de 2 de froment , 8& d’un quart de feigle ; il devient
petic mézeil des quil y a moitié feigle & moitié fro-
ment,

Prix. Le bled ramé au centieme fe vend commu-
nément au marché un huitieme de moins que le fro-
ament ordinaire ; on en difpute le prix ju.?qu’au cin-
quantieme ; mais §’il <ft mélangé jufqu’an quart &
qu’il faffe du gros méteil, la différence du prixeft
d’un fixieme au-deflous du prix du froment.

Le petit meéteil fe vend un quart de moins que le
froment,
 Le bled ramé & les méteils ne font pas toujours
femés & récoltés de cette qualité , les marchands
favent bien en faire les mélanges, fuivant qu’ilcon-
vient a leurs intéréts. Nous laifions a ceux qui s’oc-
cupent du commerce des £/eds , ou quifont chiargés
d’en faire des approvifionnemens, le foin de fare
tous les calculs réfultans de ces hypotheles, & de
diriger leurs achats en conféquence : nous nous con-
tentons de fournir les bafes de ces calculs ; on peut
y compter stirement. :

On fait affez rarement du pain d’orge ; la bierre ,
la tannerie & les bafles-cours en confomment pref-
‘que toutes les récoltes , fans compter celui qu’on
coupe en verd pour les chevaux. Cependant la ré-
colte des orges influe fur le prix des bleds, & le

prix de ce grain conferve toujours une proportion

avec le froment & le feigle ; 1l faut en croire la bafe
& les motifs.

Le poids commun d'un feticr d’orge , mefure de
Paris , eft de 180 livres, il rend moins de farine que
le {feigle quien produit les trois quarts de fon poids,
Yorge n’en rend que les deux tiers; mais la fa-
rine d’orge eft plus compatte & plus feche : elle
boit un huitieme d’eau de plus que la farine de fei-
gle , qui elle-m&me en boit un dixieme de plus que
la farine de froment; ainfi, toutes ces différences
compenfées, 180 livres d'orge produifent 180 de
pain. .

Le prix du vin influe fur le prix de lorge dan
les provinces ott Pon fait beaucoup de bierre ; car
file vin eft rare, la confommation de la bierre vient
a doubler, & alors le prix de l'orge ne garde plus
«de proportion avec le prix des bleds.

Mais en tems ordinaire, I'orge commun, le feul
dont nous failons la comparaifon, vaut toujours les
deux tiers du prix du feigle, ou, ce qui eft la méme
chofe , un tiers au-deffons du prix de ce grain. Ainfi,
quand le feigle vaut 13 livres 10 fols le feptier,
Torge peut valoir entre 9 & 10 livres, fuivant les
circonitances.

Nous croyons avoir fatisfait a cette partie, qui
n’eft pas la moins importante de ce trait¢,, & nous
paffons & objet trop négligé du tranfport des grains,
dontil feroit bien neceffaire que les adminiftrateurs
connuflent mieux les conféquences. Nous efpérons
qu’ils en feront frappés.

.§ VIIL. Du tranfport des grains.

Apres s'étre affuré de la qualité des grains pour
ne point fe tromper en fait d’achats, il convient de
faire {on prix & la mefure de Pendroit ot I'on fe
trouve, en le combinant néanmoins d'avance relati-
vement au fetier de Pari§, on a la mefure du pays
dans lequel on veut vendre le 4/ed.

Indépendamment du poids & de la qualité du-

gran, 1l faut encore avoir égard, en difcutant le
prix , aux déchets que le grain peut faire , aux frais
de voiture , aux debourfés desfacs & autres menues
dépenfes qui deviennent trés-confidérables, parce
welles font fouvent répétdes.
- Il n’eft pasindifférent & un acheteur de faire cri-
bler les grains fur les lieux avant leur tranfport ; ils
font alors beaucoup plus aifés a nettoyer que lorf-
Tome I, :
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qwils ont €té voiturés, attendu que le tranfport,
{ur-tout 8’il eft faitpar eau ou par des tems humides ,
fait gonfler les gramns étrangers; & lorfque les bleds
fontarrives a I’endroit dudépd®@ ou de la deftination,
ils font fouvent bien difficiles @ nettoyer.

Un autre avantage qui réfulte de ‘ce nettotement
dans le lieu de I'achat, c’eft qulon ne paie pas les
frais de voiture pour des pailles, des pouflieres &
des jgrains étrangers qui peuvent occafionner des
déchets , depuis un huitieme jufqu’d ua feizieme fur
la totalite. Cette attention fe fent d'elle-méme, &
il femblera fuperflu fans donte aux perfonnes inf=
truites,, que nous nous appefantiflions fur des détails
qu’ils favent mieux que nous, puifque nous les te-
nons des gens du métier en plusgrande partie ; mais

nous écrivons pour le public curienx de slinftruire ;

& cet article ayant pour but de perfe&ionner Pem-
ploi des grains , d’en encourager & d’en multiplier
le commerce, nous ne devons négliger aucun dérail ,
aucune inftru&tion , quelque connue & quelqu’inu-
tile qu'elle puiffe paroitre aux gens déja experts dans
cette manutention.

Le peude précaution qu'on apporte pour l¢ tran{-
port des grains dans les magafins , contribuwe den al-
térer confidérablement la qualité. Il eft d’ufage pref-
jue par-tout de les tranfporter dans des bateaux

écouvert , foit fous des bannes, foit dans des facs
& fur des charettes dans les pays éloignés des ri-
vieres. Ces grains, dans le trajet , fouffrent beau-
coup des injures du tems , des neiges & des pluies ;
il arrive méme que , dans les années feches, les
brouillards , les rofées , & jufqu’a la fraicheur des
nuits, penetrent les grains d’uwne humidité perni-
cieufe , & leur font perdre un partie de leur qua-
lité.

Cette perte {e connoit bientdt au moulin, ol les
grains humides rendent fouvent plus d’'un dixieme
de moins qu’ils ne devroient rendre §'ils avoient été
tranfportés fecs, comme ils "étoient dans le grenier;
la farine qui en eft produite fent prefque toujours
I'échauffé : elle a été altérée dans fon principe, &
conféquemment elle fait moins de pain. Eafin le fon
méme du bled qui a fouffert de Phumidité , eft effa-
rouché & de mauvais goiit ; les chevaux ne le man-
gent qu'avec répugnance.

Les gardes-magafins, & tous les prépofés i leur
manutention , saccordent a dire que 'humidité des
grains tranfportés avec peu de précaution, eft la
caufe ordinaire des avaries confidérables que fouf-
frent les approvifionnemens ; ces bleds font le plus
fouvent fi fatigués da mauvais tems, qu’onen a vu
dont le germe pafloit au~travers des facs,

Ceft donc en vain qu'un acheteur a piis le plus
grand foin pour fe procurer des bleds parfaitement
bien conditionnés, & pour les obtenir au prix le
plus favorable, il ne prend les plus grandes pré-
cautions pour les préferver de 'humidité dans le
tranfport ; 1l ne doit négliger aucun foin 8 n’épar-
gner aucune dépenfe pour mettre fes 4eds & couvert
des injures du tems.

Le feul moyen de remédier au préjudice irrépa-
rable de ’humidité,, eft que 'acheteur prenne fes me-
fures pour le tranfport de fes grains avec des bate-
liers riches bien fournis de tout ce qui leur eft né-
ceflaire ; favoir, de bonnes planches pour faire la
bafe du chargement, afin d’empécher que le b/ed ne
touche le fond du bateau qui eft toujours mouillé,
de fortes bannes pour couvrir les bateaux ; il faut
quelles foient goudronnées ou peintes A Thuile ,
afin qu'elles ne tamifent pas 'eau. Ceft dans un objet -
aufli important qu’il ne faut point négliger la dépen-
fe ; il vaut mieux qu'il en cotite 5 fols par quintal de
plus pourrecevoir fesgrains bien conditionnés , que
de faire une légere ¢pargne qui cofite enfuite la

' AAAaaa jj
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perte d'un quart, & quelquefois d’'une moitié du
prix du bled. Ceft alors le cas out la parcimonie eft
vraiment ruineufe. L’on s’enrichit dans le commerce
‘en dépenfant & propos pour la siirete de fes mar-
<chandifes , tandis que 'avarice ou 'économie mal
entendue, eft une témerité¢ dont on ne tarde pas a
€tre {évérement puni.

11 eft plus str de tranfporter les grains enfacsqu'en
greniers ; & comme , malgré ces précautions, il y a
toujours quelques grains mouillés par le fouftrait des
bateaux & par les cotes ol 'on vuide I'eau , dans ce
cas il faut avoir attention de mettre ces grains & part,
de ne les point méler avec les autres , & de les debi-
ter les premiers.

Nous ne parlerons point de Ia conduite des grains
par terre: les voituriers qui ne les garantiffent pas
de la pluie , doivent &tre refponfables des déchets,
des avaries & des inconvéniens qui peuvent &ire la
{fuite de la négligence qu'ils ont eue de laiffer mouiller
les grains qu: leur font confics,

11 eft prefqu’impoflible aux perfonnes qui ne con=
noiffent pas 'emploi des grains, de fentir le préju-
dice immenfe que la mouillure caufe aux éleds.
1% Un bled mouillé, quelque bien quil foir féche
pour le réparer, ne reprend jamaisle poids qu'ilavoit
avant la mouillure, 2° La farine provenue du bled
mouillé, ne prendra jamais autant d’eau. dans le pé-
triffage , qu’elle en auroit pris fi le grain n’efit pas été
avarié par Phumidité : d’ott fuit ndifpenfablement
une diminution de plus d’un dixieme dans le produit
de cette farine en pain, & plus encore fi la mouillure
a éré confiderable.

Il réfulte évidemment de ces détails , que les ma-
giftrats & qui la police des grains & de la fubfiftance
du peuple eft confiée , doivent veiller attentivement
a la maniere dont les bleds font tranfportés : car sl
arrive 100 bateaux charges de bled pour 'approvi-
fionnement d’'une ville fans étre couverts , & apres
avoirefluyé¢ la neige , la pluie, les brouillards , &c.
on doit fonger qu’il feroit inutile de compter fur
plus de 9o bateaux, la mouillure en ayant emporté
“au moins la dixieme partie pour le produit en pain.
C’eft ainfi que la négligence , la molleffe ou I'igno-
rance des perfonnes chargées par état de quelque ap-
provifionnement , font enchérir la denrée fans le
favoir, puifqu’elle devient rare a Pemploi, & qu’elle
mangque tout-a-coup , quand on croyoit en €tre bien
approvifionné,

C’eft auffi par ces motifs qu’on avoit propofé,
il y aquelques années , de foreer les voituriers par
eau d’avoir des couvertures en fuffifante quantité
pour mettre les grains a I'abri de Phumidite. Il eft
des cas ol les confeils ne fuffifent pas, quand la
fubfiftance du peuple s’y trouve intéreflée ; il faut
quelquefois contraindre les hommes & faire malgré
eux ce quieft de leur plus grand intérét & pour leur
propre bien,quand la force de Phabitude, les préjugés
ou I'avarice qui les retiennent, peuvent nuire effen-
ticllement a la stireté publique.

L'effet le plus pernicieux de cette négligence ou
de cette avarice fordide , qui craint de dépenfer pour
conferver nos fubfiftances, fe manifefte principale-
ment dans le défaut de précautions, pour garantir'les
bleds des ennemis dangereux qui les attaquent, ou
pour les chaffer quand ces ennemis cruels s'en font
emparés, C’eft I'objet de l'article fuivant.

§ I[X. Des ennemis du Hc:f.

Le bled eft recherché par une infinité de petits ani-
maux qui en font friands, & qui occafionnent fa def-
truction en le dévorant fur terre ou dans les gre-
niers. On peut divifer tous ces ennemis du b/ed en
trois clafes principales , les oifeaux , toutes les efpe-
ces de rats , & les infectes. '

Nous traiterons principalement  des infeftes,
parce quiil eft bien. plus difficile de fe garantir du
dommage qu'ils caufent aux bleds.

Les oifeaux qui font le plus de tort aux grains,
font les moineaux & les pigeons, On pourroit imi-
ter la prévoyance du roi de Prufle, qui permet, dit-

on, aux payfans d’acquitter une patrtie de leurs im-

pots par un certain nombre de moineaux, Quantaux
pigeons , il {eroitd defirer qu'on fit une loi qui enjoi-
gnit de fermer les colombiers de voliere detoute ef=
pece pendant tout le tems des femailles & celui des
moiffons, & qui condamneroit A de fortes amendes
ceux qui contreviendroient & cette ordonnance falu-
taire. Il eft affligeant pour 'humanité de voir les
feigneurs & les riches proprictaires de fonds, avoir
la permiffion d'envoyer fur le champ du pauvre des
nuées de pigeons , qui, femblables aux fauterclies
d’Egypte , dévorent la fubftance de Pétat, lorfque
le laboureur la feme pour la multiplier, ou qu’il la
moiflonne pour fa fubfiftance & pour celle des peu~
ples.

Toutes les efpeces de rats font beaucoup de tort
aux grains fur terre & dans les greniers ; les mulots,
les mufaraignes, les loirs & les fouris fouillent la
terre comme les taupes ; ils mangent les femences
nouvellement enterrées; ils rongent & endomma-
gent les racines des bleds qui font fortis de terre’s
lorfque les hivers font doux, ces petits animaux font
beaucoup de dégit dans les champs ; mais les grands
froids les font perir, ou les tiennent tellement en-
gourdis, quils ne commencenta paroitre qu'en mai,
tems auquel ils ne,caufenr{plus unfigrand dommage.
On a imaginé un moyen fort fimple de les faire pé-
rir, ceft de profiter d’'unfarclage des bleds qui feroit
toujours utile, sl éroit répcté avant & apres I'hi-
ver , quand les premieres herbes commencent 3
poufler ; en fouflle alors dans les petits terriers des
mulots & des fouris , de la vapeur de {oufre enflam-
mé, par le moyen d'un foufflet, au conduit duquel
on adapte une boete de fer pour y mettre du foufre
& des charbons allumés.

Les rats font aufli bien du ravage dans les gre~
niers , mais ¢’eft ordinairement la faute des proprié-
taires. Il y a bien des manieres de faire la guerre
aux rats, par des aflommoirs ou avec des appits.
La graine de citrouille cuite dans de Peau avec de
Parfénic, eft une des plus flires. On met aufli de
I'arfcnic en poudre fur du fromage ou fur du beurrel
On fait des boulettes -de pate avec del'ellébore,
de la coloquinte & de la farine, ou avec de Ta
limaille de fer & du lévain, & on les place en
differens endroits des greniers. On fait encore des
parfums , en mettant fur desréchauds de feu de la
corne de pied decheval. Enfin, 'on donhe entrée
aux chats dans les lieux ou I'on ferre le &/ed ; mais
un des plus fiirs moyens , eft de tenir les bleds tou-
jours nettement & fiirement dans des greniers dont
le plancher foit en bon état, oti'les ;)Emches {oient
fi bien jointes, & les murs fi exaltement crépisen
pldtre jufqu’au-deflus, qu'il ne refte aucune fente
ni ouverture pour y nicher les rats. :

Les ennemis les plus redoutables des &leds , font
les infeétes ; ils font fi petits & fi- multipliés » quiils
¢chappent aux moyens dé deftruttion quon pour=
roit employer contr’eux, e )

On a fouvent obfervé qu'il s’attache des puce=
rons aux racines du froment,.dont les plantes jau~
niflent pew-a peu & périffent enfin. ' -
Il y a des efpeces de fcarabées qui s'infinuegt
dans la principale racine des avoines , & qui en
dévorent toute la fubflance intérieure. '

Les tuyaux du. froment font quelquefois déyorés
par de petits vers blancs, qui fe logent ordinaire=
ment entre les premiers neeuds & les racines,
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- On troive quelquefois dajn_ls les épis verds des
infe@es qu'on nomme ffaphilins ; les uns font d.’un
rouge de carmin tres-vif , & les autres {font noirs.
M. Tillet en a donné hiftoire dans les Mémoires
de Pacadémic de Bordeausx , imprimés en 1755.

Beaucoup d'autres infeétes, dit M, Duhamel ,
sattachent aux grains , lorfquiils font encore fur
pied , maisfans caufer un dommage fenfible. M. Tull
avoit dit qu’on s'en appercoit & des taches noires
qu’on wvoit furla paille , 8 quifont peut-étre leurs
excrémens: quand ils n’endommagent la paille qu’a-
pres que le grain eft re_mplh, ils n’y font. aucun
tort ; aufli les fromens hatifs, & ceux qui étant
femés les premiers , miniflent plutot, font le moins
endommagés par les infedtes. |

Les metileurs moyens d’éviter ce peuple innom-
brable d’ennemis , eft de ne fumer lesterresqu'avec
des fumiers bien confommeés , ou avec des engrais
qui n’engendrent point d'infeétes , comme la chaux
etant mélée avec la terre , &c. M. Navarre dit qu'en
Périgord , on met deux ou trois charettes de fumier
chaud auprés des pieces enfemencées, & que tous
les infeltes du voifinage s’y retirent. Il eft a pré-
fumer que de tems en tems on brile ces tas de
fumier, fans quoi ce feroit peut-Ctre un moyen
de plus de multiplier ce que on veut dctruire,
(M. BEGUILLET. ) T

* § BLEMMYES ox BLE.M-YE’S » ( Géogr. ) Les
anciens géographes font mention d'un peuple de ce nom
( fabulenx [ans doute ) qui n'ayoit point z{e téte. C ef{f
une fable que ce peuple n’efit point de téte, mais il
a réellement exifté. On ne peut pas en douter. Les
Blémyes furent vyaincus par empereur Probus,
comme le rapporte Vopifcus dans la vie de cet em-
pereur. Trois cens Blémyes furent tués fous 'empe-
reur Valens. Poyer Tillemont, Hifl. des empereurs
tome V. p. 106, Bochart tire le nom des Blémyes dun
mot Hébreu qui fignifie fans cervean , d'oli eft nce,
ditil, la fable que ce peuple n’avoit point de téte.
D’autres ont dit que les Blémyes tenoient leur téte fi
enfoncée entre leurs hautes épaules , qu’on ne la
voyoit prefque point. Moréri a donn¢ un affez bon
article des Blémyes. On peut le confulter. Leteres fur
LE ncyclopédie. Voyez aufli Varticle fuivant.

BLEMYES, ( Hifl. anc.) Les Blémyes , peuples
Ethiopiens, ne fe firent connoitre que dans la déca-
dence de empire romain. Accoutumés & yivre de
brigandages,, comme les Arabes leurs voifins, ils
dédaignoient les richefles de lagriculture. [;es raya-
ges quils exercoient fur les frontieres de 'empire,
engagerent Probus & leur faire une guerre dont il ne
pouvoit retirer ni gloire ni fruit. Son but étoit d’ex-
terminer cette race féroce qui, combattant fans
ordre , fut vaincue auflitot quattaquée. Les captifs
qui fervirent & fon triomphe , ¢toient fi noirs & fi
difformes, qu’on les prit pour des monftres ou des
animaux inconnus. Sur la fin du troifieme fiecle , ils
s’unirent aux Nabatiens qui,ayant le méme penchant
au brigandage , répandirent la confternation dans
plufieurs provinces de 'empire. Diogclétien crut pou-
voir adoucir leur férocité en leur aflignant desterres
2 cultiver ; & pour les affoiblir, il en tranfporta un
grand nombre dans une ile du Nil : il leur fit btir
des temples, & lear prefcfvit un culte conforme a
celui des Romains , afin de les familiarifer avec I'idée
de ne former plus qu’'un méme peuple avec eux. lls
furent infenfibles a ces bienfaits. La religion établie
pour régler les moeurs, ne les rendit que plus féroces;
& ceft tonjours leffet qu’elle produit chez les bar-
bares, qui la font fervir a juftifier leurs penchans.
Ils ne purent saflervir a vivre du prodwt de leur
travail ; & impatiens de jouir, ils continuerent leurs
brigandages. Juftinien qui employa le glaive & la

violence pour étendre lg chrifiiani{me; leur fit ung
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guerte finglante. Leurs temples furent démolis,
leurs idoles furent tranfportées & Bizance; mais on
ne put reuffir & leur faire embraffer la morale évan-
gelique. Depuis cette époquey, ils ne figurerent plus
dans I'hiftoire,, & on ne s’appergoit de leur exiftence
que par des incurfions paffageres. ( T—w)

BLESSER , v. a. ( Gramm. ) trapper ou ferrer
violemment quelque partie d'un corps fenfitif. Les
corps bleflent en faifant des contufions : les inftru-~
mens bleffent en faifant des plaies. (+)

BLESSURE , ( Chirurg:) affeétion ou léfion de
quelque partie d’un corps, caufée par un inftrument
externe & fenfible , ou par un effort quelconque.
Les bleffures {e rapportent aux plaies, aux contu-
fions, aux brilures, aux tra&ions, aux luxations,
aux fraltures, aux ruptures ou déchiremens des ten-
dons & des fibres mufculaires , &«¢. ainfi le terme de
bleffure qwon prend ordinairement -pour le fynony-
me de plaie , ne l'eft en effet qu'autant que l'efpece
peut I'étre avec fon genre. Cependant on comprend
fous ce terme particulier , tous les défordres caufés
a notre machine tant par les inftrumens de guerre
que par quelqu’autre-caufe violente. -

Les fuites d’une 4/e¢ffure font plus ou moins dange~
reufes, felon qu’elle eft plus ou moins confidérable 3
il y a des bleffures qui font accompagnées d’accidens
les plus fenfibles, tels que Phémorrhagie, l'inflamma-
tion , auxquelles fuccedent aflez fouvent la gangrene
8 le {phacele, & pour la cure de{quelles la chirurgie
n’avoit en géncral employé que Pamputation. M. Eil-
guer, chirurgien des armées du roi de Prufie , tiche
de prouver dans fa differtation fur Linutilité de Pam-
putation , quil eft poflible d’éviter cette operation ;
& il appuie fon fyftéme fur les moyens curatifs qu’il
a employés & qui lui ont réufli, fuivant fes obfer-
vations; nous allons donner en raccourci les moyens
dont il fe fert pour prévenir I'amputation dans les
cas d’une bleffure avee fracas dans 'os & plaie con-
fidérable.

Lorfqu’une partie, comme le brasou la jambe ,
a cté tellement fracaffée par une balle ou boulet,
que amputation paroit inévitable, M. Bilguer, {ans
s'effrayer, ni fe prefler , examine la partie malade
avec toute 'attention poffible ; il débride ou fait des
incifions affez ¢tendues pour fe mettre & portée de
découvrir toute ’étendue du mal, & afin de pré=-
venir les {uites funeftes de I'éretifme ou de la tenfion '
confidérable a un tendon ou mufcle demi-coupé ou
déchiré , il enleve; autant qu’il le peut, toutes les
efquilles ou fragmens d’os brifé, dont la réunion
avec le corps de I'os ne paroit pas probable , évi-
tant fur-tout de ne point ébranler celles qui paroif=
fent pouvoir encore fe réunir : aprés quoi il rappro-
che les chairs en les comprimant un peu, & il dirige
la {uite du traitement avec toutes les précautions &
la prudence qu'exigent les accidens, tels que la gan-
grene, le {phacele & la carie, dont nous avons ren=
voyé le détail, quant aux moyens curatifs, aux arti-
cles qui {font fous leurs noms.

Rien ne répugne fans doute plus & humanité que
la néceflité ou fe trouvent les chirurgiens de mutiler
leurs femblables; & il eft bien naturel de chercher
a profiter de tous les moyens qui peuvent nous
faire ¢viter d’en venir A de pareilles extrémités,
Quelgue féduifant que foit , & cet égard , le fyfiéme
de M. Bilguer, il eft des cas, & en bien plus grand
nombre quon ne le pénfe, ol Pon eft obligé d’avoit
recours a cette cruelle reflource : d’ailleurs les gran=
desincifions quon-eft obligé de multiplier beaucoup;
Pextraétion de toutes les efquilles, la fetion tres~
douloureufe des tendons & des parties ligamenteu=
fes, la longueur & la lenteur des guérifons , en vue
d’exempter de I'amputation un membre qui, malgré
tant d’ingifions, de douleurs pour le malade & de
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foin dela part du chirurgien, ne laiffe pas qlie d’étr_e
eftropié¢ & hors d’état de fervir : tout cela eft-il
comparable & quatre ou cing minutes dF douleurs ,
auxquelles un homme gra_vement bleffé eﬁ e_qufe

endant Pamputation ? Le jour d’une bataille feroit-
1l poflible de fuivre a la rigueur le fyftcme de M.
Bilguer? Et comment apporter toutes les précau-
tions néceflaires dans de pareilles circonftances oli
les bleffures affluent & font, pour ainfi dire , jon-
chées les unes fur les autres dans les dépots ?
Comment fauver autrement que par I'opération,
ceux qui ont des fracas confidcrables dans les ar-
ticulations , ou des hémorrhagies qui les mettent
a chaque inftant au bord du tombeau, & qu
ne font pas plutdt fortis des mains d’un chirur-
gien, qu'ils tombent dans ceux d'un autre , tranf-
portés ainfi delieu en lieu fur des charrettes jufqu’a
~ ce quenfin ils trouvent un hopital : en attendant

w’ils y fotent arrivés , quel progrés ne fait pas l'in-
ﬁammation , fouvent méme la gangréne ? & lorfque
Phémorrhagie eft caufée par la rupture d’un gros
vaiffean , comment imaginer que le malade pourra
faire une lieue feulement avant de mourir ? Le repos
indifpenfable pour de pareilles cures peut-il avoir
lieu dans de pareilles circonftances? Comment ef-
pérer dailleurs qu'on pourra enlever toutes les
pointes d’os fixées dans les chairs, les tendons, les
membranes, &c. & dont la préfence renouvellera
toujours les accidens & par confequent les douleurs,
Tirritation , Pinflammation, la gangrene , le délire,
& enfinla mort ? Concluons donc qu’il eft inconte-
ftablement du devoir d’un chirurgien qui n’a pas
foulé au pied tous les fentimens d’humanité, d’éviter
de mutiler des bleflés toutes les fois qu'il croit pou-
voir le faire, fans faire courir de grands rifques a
leur vie, & conferver un membre qui peut leur étre
utile apres la guérifon. Mais loriqu’un chirurgien
voit qu’en voulant fauver un membreil court rifque
de perdre fon malade , il ne doit pas héfiter de
préferer Pamputation; & c’eft fans doute ainfi que
nous préfumons que M. Bilguer veut qu’on envifage
fon fyfteme. ( P.)

BLESSURES , (Jurifpr.) Ceux quien font les au-
teurs {font tenus des dommages.

Les chirurgiens qui par impéritie bleflent leurs
malades , font pareillement refponfables des ac-
cidens.

Le bleflé qui meurt dans les quarante jours eft
cenfé mourir de fa bleffure, & celur qui en eft au-
teur peut étre pourfuivi comme homicide.

Si le bleffé meurt apres les quarante jours, celui
quia porte le coup n'eft point réputé coupable du
crime d’homicide, & n’eft par confequent pas obligé
d’obtenir des lettres de femiffion , mais il peut étre
pourfuivi pour le paiement des intéréts civils. (+)

BLEU DE PRUSSE,voye; ALKALIPHLOGISTIQUE
dans ce Supplément.

BLIEK , {. m. ( Hiff. nat. Ichthyolog. ) poifion
d’Amboine aflez bien gravé & enluminé , fous ce nom
.dans la feconde partie du Recueil des poiffons & Am-
boine par Coyett, 7°. 97.

Ila le corps trés-court , prefque rond , trés-com-
primé ou applati par les cotés; la tére & la bouche
petite ainfi que les yeux.

Ses nageoires font au nombre de fept, favoir,
deux ventrales menues , petites, placées au deffous
des pe&torales , qui font elliptiques,, affez longues ;
une dorfale fort longue , plus bafledevant que der-
riere ; une derriere 'anus pluslongue que profonde,
& une 3 la queue arrondie. De ces nageoires deux
font épineufes, favoir , la dorfale & l'anale.

- Le corps eft bleu en-deflus,, brun en-deflous. Les
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nageoires peltorales8 ventrales, celle dela queue
& le deflus de la téte fontverds; lemufeau , le bout
de la queue, les nageoires dorfale & anale font
jaunes & rayons bleus. :

Mozurs, Le bliek ¢ft trés-commun dans la mer ’Am-
boine autour des rochers. :

Ulages. On le mange frit, apres Payoir fait fécher
au foleil & falé. 2

Remargue. Ce poiffon vient naturellement dans la
fainille des fcares, & ce feroit une efpece de {cave ,
s'il n’avoit pas le corps beaucoup plus court & pro-
portion defalargeur. ( M. AD4NSON.)

BLIEMA, {. f. ( Hift. nat. Ichthyolog.) nom d'un
poiffon d’Amboine , ‘affez bien gravé aux nageoires
ventrales pres qui manquent, par Ruyfch, dans fa
Collection nouvelle des poiffons &' dmboine, planc. VII ,
n% 5, page 12. ’

Ila le corps extrémement court , trés-comprimé 5
la téte, la bouche & les yeux petits. '

Les nageoires font au nombre de fept, dontdeux
ventrales au-deflous des peftorales , qui font médio-
crement grandes, arrondies ; une dorfale fortlon-
gue , comme fendue en deux, plus baffe devant
que derriere ; une derriere l'anus , plus longue que
profonde , & une quarrée ou tronguée 2 la queue.
De ces nageoires deux font épineufes, favoir, la
dorfale qui a cingrayons antérieurs , épineux , &
celle.de Panus. :

Il a le dos purpurin , les cOtés blancs , le ventre
bleu-clair, & le deflus de la tére entre les yeux
marqué de plufieurs taches. :

Qualités. Le bliema a le gott de Palofe.

Remarque. Ce poiffon fe range naturellement dans
la famille des fcares. ( M. AD4NsON. )

BLOIS, ( Géogr. ) Blefe , ancienne ville de la
genéralite d’Orleans , capitale du Blaifois , avec un
éveché fuffragant de Paris , érigé en1697. Il y a
un chdteau royal ol fut tué le duc de Guife par
ordre de Henr1 III. en 1588, pendant la tenue des.
€tats.

C'eft la patrie des PP. Morin & Vignier de 'Ora-
toire , célébres par leur profonde connoiffance des
langues & des antiquités eccléfialliques; de Jean
Bernier, médecin, auteur d’une fﬂ/jair: de Blois
( non Bornier, comme dit Vofgien );de Louis Hubert,
auteur d’un Cou s de Theologie , & d’lfaac Papin. Elle
eft 4 13 1. fud-oueft d’Orléans, 11 nord-eft de
Tours , & 40 fud-oueft de Paris. (C. )

BLOM-KRABBE, {. m. ( Hifl. nat, Infedologie.)
efpece de crabe des iles Moluques, affez bien gravé
& enluminé par Coyett dans la feconde partie de fon
Recueil des poiffons &’ Amboine , au 2%, 172 , {ousle
nom de krabbe-marine d’ Amboine,

Son corps eft elliptique , pointu aux deux extré-
mités qui font fes cotés, une fois plus large que
long , bord¢ en devant par douze épines, fix de
chaque c6té, dont les dix antérieures font bleues.
Ses pattes, au nombre de dix, ont les deux pinces
¢gales, & les ongles coniques , pointus, un peu
courbes. 2

La couleur dominante de fon corps elt un beaw
jaune taché de ronge & de petits points' bleus avee
des lignes bleues. Lespattes font brunesa ongles
bleus,

Mewrs, Le blom-krabbe eft comn;wf’f!:ns la mer
des iles ‘'d’Amboine, -

Remarques. Coyett dit avoir obfervé aux iles
d’Amboine un fi grandnombre d’efpeces de crabes
de toutes les couleurs, qu’il croit que ce genre en
contient plufieurs milliers ; il pouvoit fe borner &
dire plufienrs centaines. ( M. 4DANSON. )

4 . Fin pv T oME PREMIER,
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