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1. En esta actividad tienes que escuchar la presentacion del profesor y vas a
visionar el siguiente video:

Traditional tea processing techniques and associated social practices in China
https://www.youtube.com/watch?v=0ebkGFmFLnc&ab_channel=UNESCO.

2. Debes elegir uno de estos tipos de té y debes preparar una presentacion en
casa de 5-10 minutos siguiendo los siguientes items :
1.Modo de procesamiento, cultivo, recoleccidén y regiones principales de
produccion.
2.Caracteristicas estéticas, modo de prepararlo, aroma, sabor en la degustacion.
3.Deberas también relacionarlo con alguna manifestacion cultural de la tradicién
cultural (por ejemplo un poema, una pintura o una canciéon, modernas o
antiguas)

Listado con los tipos de té que se van a trabajar:
a) Té verde.
b) Té oolong.
c) Té negro.
d) Té blanco.
e) Té puer.

El material bibliografico que necesitas para preparar las presentaciones es este:
Para items 1y 2 de la actividad 2 puedes leer las partes correspondientes al tipo de
té que se ha elegido en el libro:
e Heiss Mary Lou, Heiss Robert, The Tea Enthusiast's Handbook: A Guide to the
World's Best Teas, Berkeley, Ten speed press, 2010.

Para el item 3 de la actividad 2 puedes elegir partes y capitulos de los siguientes
libros:
e Mair, Victor H, and Erling Hoh. The True History of Tea. London: Thames &
Hudson, 2012.
e Saberi, Helen. Tea: A Global History. First edition. London: Reaktion Books, 2012.
e Y el capitulo 1y 2 capitulo de Luo, Jijun. The China Tea Book. Beijing: China Youth
Press, 2012.

3. Después de escuchar las presentaciones realizaremos una degustacion de
té. Sigue las indicaciones de tu profesor.
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