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PREVENCION DEL
TRADUCTOR.

% TI SOY , NI CREO SER JAMAS
Dueno ni aun de un pie de Olivo:

de que se debe inferir que el trabajo que
me hé tomado en hacer esta traduccion
hi nacido en mi de interes ageno. Esto
podrd servir de indulto 4 los muchos de-
fectos que en ella se notarin : conozco
que serin en gran numero , porque 1o
ignore lo arduo que es hacer una buena
traduccion : tambien sé mi corta habili-
dad, y no dexo de presumir podri no-
tarse de audacia mi determinacion , aten-
diendo 4 mi insuficiencia : ignoro ade-
mds , si antes que yo ha traducido otro
este librito. Pero aunque tuve presentes
estas , y otras muchas consideraciones,
las vencié en mi, todas, la del bien co-
mun que puede resultar: y firme en tra-
ducirle , nada pudo detenerme , hecho
cargo de que si consigo el bien publice
A2 que



ghe me he propuesto , miraré con indi:
ferencia ver mi traduccion despreciada ;
pero si unido al logro de mis ideas en
la conservacion de la salud general , se
me dispensa el favor de admitir benig-
namente el trabajo de traducir 4 nnestro
idioma, los medios que conspiran 4 tan
recomendable objeto, lo apreciare como
el premio mas decoroso de mi taréa.

ME-
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MEMGORIA Y DIARIO
DE OBSERVACIONES ¥ EXPERIENCIAS

sobre el modo de preservar la dceituyna de
la picadura de los iusellos.

31 EL AUTOR DE LA NATU-
' raleza priva algunas veces al
hombre , de sus cosechas ; este,
pierde frecuentemente sus frutos
por su negligencia. -
‘ La Provenza , tan fertil en
olivares nos d4 algunas veces
cosechas abundantes , y comunmente medianas.
Pero tambien sucede que aun quando nos li-
songean con las mas bellas apariencias , tenemos el
dolor de ver nuestras dceitunas picadas de los
gusanos , secarse en el drbol , caerse 4 ticrra,
y no producir sino 4ceites de mala naturaleza,
y en muy poca cantidad. El particular gime su
desgracia : el pablico se lamenta: el comercio
padece; y sin embargo nadie se emplea en des-
cubrir el principio radical del dafic, 4 fin dedpo-i
er
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der proporcionar el remedio que le fuese conve-
niente. A estos males que ya son muy consi-
derables , se unen otros que no merecen menos
nuestra atencion, como son la detencion perju-
dicial de las Aceitunas en los Molinos, y el mal
modo de molerlas : de donde resultan unos dcei-
tes que aun los de mejor calidad estin sugetos
4 ponerse rancios, y no pueden couservarse lar-
‘go tiempo sin corromperse. ( *)

Sobre estos objetos tan esenciales y tratados
con tanta negligencia , hé puesto de muchos
afios 4 esta parte, toda mi atencion. Se podrd
juzgar de la exadtitud de mis pesquizas por la
memoria que presento aqui. La hé dividido en
tres partes , en las quales refiero todas mis ob-
servaciones y experiencias.

En la primera , explico la naturaleza de la
dceituna , sus diversas especies , sus diferentes ma-
les, y los medios que habra para evitarlos.

En la segunda , establesco el verdadero modo
con que la dceituna se debe moler para sacar un
dceite perfetto , y los medios seguros de con-
servarlo largo tiempo. \ '

Final-

(*) Esto debe entenderse de los dceites de Francia, por-
que. los de Espafia no se corrompen, antes bien permanecen
sanos aunque tengan treinta 6 mas afios, pues la antiguedad
les di merito en lugar de dafiarles. Vease la traducion en
Espafiol del Espeftaculo de la Naturaleza, tom. 3. conversa-
cion 8, pag. 2337. y sirva de naticia y gobierno para siempre
que se trate de la corrupcion del dceite en esta memoriae

Finalmente : en la tercera , despues de ha-
ber demostrado la insuficiencia de los Molinos
ptblicos , y los inconvenientes que resultan de
su uso , propongo uno domestico ventajoso &
cada uno en particular , y muy facil de tener.
Este , por su mecanismo , moliendo la 4ceituna,
despegard la carne del hueso, sin romperlo, y
solo sacard el dcecite de eclla.

PRIMERA PARTE.

nos oblilongo segun las diferentes especies,
. y los diversos climas : amargo por su na-
turaleza ; su carne con el socorro de algunas
preparaciones , s¢ pone ‘buena para comer : en-
cierra en su centro un hueso muy aspero, ¥y
acanalado que contiene una almendra.

La carne de la 4ceituna se compone de cel-
dillas llenas de paries aquosas , oleosas , acci-
das, alkalinas, y sulfureas: de las oleosas tie-
ne la mayor abundancia.

El hueso de la dceituna unido 4 la carne,
d4 con ella un 4ceite sulfureo y fetido.

La almendra del hueso contiene tambien subs-
tancias oleosas , pero causticas y corrosivas. Mis
experiencias referidas en el seguido de esta me-

mo~

E A dceituna es un fruto pequefio , mas 6 me-



8

moria justificardn lo que anticipo sobre la cali-
dad de sus diferentes substancias. ( *)

DIFERENTES DANOS 4 QUE ESTA

expuesta la deeituna. ~

L uso que se hace de los dceites , sus dis-
tintas propriedades y la utilidad que saca

, el comercio , son ventajas tan conocidas que
seria inutil demonstrar su importancia. Sin em-
bargo este precioso fruto estd expuesto 4 mu-
chos daflos de que exparimentamos muy ‘4 me-
nudo los perniciosos efeftos. Los mas ordinarios
son, quando en una sequedad grande la 4cei-
tuna se cae, antes de estar perfeCamente ma-
dura : igualmente, despues de grandes lluvias por
lo general es corto el produto del 4ceite, aun-
que el fruto lo prometa con abundancia:’ﬁnal-
mente , se experimenta el mayor dafio , quando
¢l gusano embiste 4 la dcituna, la carea, y di-

sipa

(*) Aqui inserta My, Sieuve ,una circunstanciada noticia
( en que ocupa casi dos paginas ) corta 4 la verdad , pero
exafla de los nombres proprios’ de las dceitunas que produée
la P_rovenza , sus calidades, y las del dceite que de ellas res-
pedivamente se extrae. Bsto, hé creido devia omitirlo consi-
derando que es de ninguna utilidad para los Espafioles, el
saber & no esta noticia. Y no la hé suplido con otra igual de
las de Andalucia ,.-porque estas se muelen indiferentemente
todas; y atn de aquellas que se destinan para comer , las
que estin picadas s¢ separan para molerlas,

sipa la mejor parte de .su substancia. Hablaré If
geramente sobre los dos primeros perjuicios , que
te son accidentales, deteniendome particularmen-
te en el ultimo, que es el mas perjudicial , y
que nos importa conocer bien para proporcio-
narle un remedio seguro y eficdz .

Digo en primer lugar , que en los tiempos
de sequedad la dceituna se cae del drbol antes
de llegar % su maduréz. Hé observado que no
solo la estacion seca es quien lo causa , pero aun
mas los vientos del Sur,.y Sudoeste que rey-
nan comunmente en los tiempos loviosos. Estos
ayres , ocasionan al rabillo de la dceituna, una
vuelta que no siendo natural , le hace destilar
un licor verdusco y claro , que corriendo por
lo largo de él, vd 4 terminar precisamente al si~
tio donde se halla en el fruto una especie de
ombligo. Este licor detenido se pone tan corro-
sivo , que_ penetra hasta el hueso, le agugeréa
y toca 4 la almendra, que muy luego se cor-
roe, y ennegrese. Entonces las dceitunas no pu-
diendo recibir por su conduto natural , el ju-
o nutritivo , ceden a los vientos, se caen, y
son absolutamente inutiles , tanto por su -seque-
dad , como por no haber llegado a su perfecta
maduréz: y se notard que todas tienen el hue~
so picado, y la almendra corroida.

Si el tiempo seco , y los vientos del Sur,y
Sudoeste perjudican & la dceituna como hé di-
cho, no le son menos nocivas las grandes 1lu-

: ' vias
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vias que suelen acaecer al madurar este fruto :.
adquiere en este caso.tal abundancia de liqui-.

dos , que dilatandose con violencia en las celdi-
llas de su carne , la hace engordar: parece X
la verdad mas hermosa , pero su belleza provie-
ne de las partes aquosas de' que abunda, y se-
guramente extraflas de su verdadero jugo : de
donde resulta que las cosechas de 4ceite en estos
afios son menos abundantes de lo que prome~
tian, | '

A estos dafios accidentales se sigue otro tan-

to mas perjudicial quanto es mas ordinario, y

parece destinado & consumirnos las dceitunas que
se han libertado de los vientos y lluvias. Este
mal resulta de la picadura de un guzano , que se
alimenta unicamente del jugo de este fruto, y &

cuyo pernicioso inseto es forzoso conocer para
poderle combatir.

OBSERVACION SOBRE LA FORMA , T
calidad del gusano que pica la deeituna.

1 5te gusano que acomete X la 4ceituna , fué
B ', conocido por algunos antignos , baxo el

nombre de Oruga. Es de una figura bien
fea , delgado y largo, como un gusano de que-
so. Su cuerpo por lo ordinario de dos & tres
lineas de largo, y de color palido , compuesto
de cinco anillos de una naturaleza flexible , qué
entran- unos en otros quando se mueve 5 cuyos

in-

IT
intervalos forman una especie de cartilago labra-
do con diversas lineas diagonalmente. Su cabeza
termina en una especie de trompa con dos pinzas
de color castafio muy obscuro.

OBSERVACION SOBRE EL MODO CON
que el gusano pemetra , y se ntroduce en
la dceitunda.

E las dos referidas pinzas se sirve el gu-
@ sano para agugerear la dceituna 5 por
' esta abertura con la ayuda de su trom-
pa consume los jugos mas inmediatos, y for-;
ma una cabidad en la qual se introduce. Alli
erigiendose sobre si mismo ( posicion en que se
alimenta ) trabaja con su trompa como quiere ,
alargandola 6 encogiendola , segun los diversos
obstaculos que encuentra : a exfuerzos de este
movimiento consume el licor, y en pocos dias
forma su alojamiento bastante espacioso 5 desde
entonces se maneja con menos incomodidad , y
tiene toda la oportunidad apetecible para corroer
el fruto recorriendole tanto por circulos como por
cizags : de manera que el h.ueso’qued:a co-
munmente islado , y solamente unido 4 la 4ceitys
na por sus dos extremos.

i
p 5] .
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OBSERVACION SOBRE EL MODO CON
que se precave el gusano dentro del fruto.

VE&SG aqui una observacion muy singular so-

bre la industria de este gusano. Despues

de haberse introducido en la dceituna , tie-
ne cuidado de poner siempre sus excrementos ha-
cia la abertura que formd para entrar, a fin de
taparla. Precaucion que toma, y le hd dado su
instinto , contra los asaltos de la hormiga su
mas mortal enemigo. En efetto, las suciedades
son suficientemente solidas , para formar la de-
fensa contra el contrario ; ¢ igualmente porosasy
para que penetrando ¢l ayre refresque la habita~
cion del gusano.

OBSERVACION SOBRE LA INDUSTRIA
de la bormiga , para apodevarse del gu-
sano dentro de la dcettuna.

W A hormiga, no pudiendo apdderarse del gu~

sano (de que es muy golosa ) & causa de

' la defensa que el opone & su voracidad ,

anda inquieta , usa de varias industrias,. y se le
vé recorrer la A4ceituna por todas partes con la
mayor presteza , hasta que al fin descubre otra
abertura que al inseéto le precisa hacer, despues
de haber chupado los primeros jugos ; necesidad.
que le cuesta bien cara. La razon es evidente,
Pues no pudiendo hacer ésta boca, sino encima
. : de

de su cabeza, le es imposible cerrar el paso con
los excrementos ; y dd por ella facil entrada a
la hormiga. ' ‘

Aprovecha esta , la oportunidad de su ha-
llazgo , penetra la dceituna con seguridad , aco-
mete al inse@o en su acogida , le obliga a huir,
le persigue, se apodera de €1, y le lleva para
partirle con sus compaficras.

Si digo que el gusano es para la hormiga un
manjar delicioso , estoy bien seguro de ello. El
manejo de estos dos insetos es como le acabo
de describir , pues aunque mis observaciones me
hubiesen dexado alguna duda en el particular,
las experiencias siguientes hubieran acabado de
convencerme.

EXPERIENCIA CON LAS ACEITUNAS
picadas de los gusanos. .

Use sobre un carton bien liso, una cam-
P pana de vidrio , y baxo de ella treinta
 4ceitunas picadas , con los gusanos dentro,

y suficiente numero de hormigas. Estas, inquie-
tas & los quatro dias, reconociendo su presa en-
cerrada en el fruto sin poder cogerla , estaban
agitadas. Rendidas en fin de sus inutiles fdrigas,
las vi pararse algunas veces sobre las dceitu-
nas , y quedar inmobles dos & tres minutos,
esperando & que los gusanos hiciesen alguna nue-
va abertura : pero impacientes , y hambrientas,
tQ-
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tomaron en fin el partido de hacer agugero elfas
mismas en los sitios mas debilitados por los in-

sectos : hecho esto, entraron hasta lo interior , los.

alborotaron , € hicieron salir 2 qual mas pronto.
Las que se habian quedado fuera sobre las dcei-
tunas , s¢ apoderaron de ellos al salir en hui-
da, y los deboraron.

EXPERIENCIA CON LAS ACEITUNAS
sanas.

Espues de esta primera experiencia juzgué
debia hacer otra. Sobstitui & las picadas
Nant™’

dceitumas perfetamente sanas: puse igual-
mente algunas hormigas que las acometieron al
instante : pero no percibiendo en ellas gusanos,
ias abandonaron , contentandose . con morder el
carton. Faltas de alimento murieron al sexto dia,
quedando el fruto, sano é intatto.

Estas dos experiencias me han demostrado
que todas las d4ceitunas picadas contienen real-
mente inseftos ; y que ellos son unicamente el
atraltivo de las hormigas ; pues estas no tocan
a las sanas.

Se debe desear para bien de este fruto, que
pudicran las hormigas apoderarse de todos los
gusanos que en cl se encierran; y entonces, aquel
inse€to ,” que hace tanto dailo en nuestros cam-
pos, y semillas, & lo menos nos indemnizaria
destruyendo otro tan perjudicial a nuestras coses

chas
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chas de 4ceite 3 pero la naturaleza no ha dado
derecho ni poder & una especie para destruir &
otra ; y si perece una cantidad de gusanos des-
tinados 4 servir de alimento 4 la hormiga, la
mayor parte se liberta por desgracia de sus so-
licitudes , conservandose en la &ceituna, hasta el
tiempo de su transformacion.

OBSERVACION SOBRE EL GUSANO
convertido en cvisalida dentro de la
dceeituna.

EL gusano despues de haber estado en la

dceituna cerca de tres meses, y engrosa-

" dose con sus jugos, muda de forma dentro

de su encierro , y se vuelve crisalida. Entonces

cesa en sus trabajos , quedando sin accion ni

movimiento , desde diez de Noviembre, 6 cerca

de este tiempo , hasta quince de Diciembre si-
guiente. : :

" PRIMERA NOTA DEL TRADUCTOR.

Lo que acaba de decir nuestro Autor, nos
hace conocer hay una notable diferencia de la
Provenza 4 la ‘Andalucia. En aquel pais se em-
pieza & coger la aceituna por Diciembre ¢ Ene-
10 , como se hallard en el seguido de esta me-
moria ; tiempo en que ya hd pasado el gusano
de crisalida 4. mosca , y.hd tenido el suficiente

ba~
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para poner sus huevos: pero en Andalucia se~
recoge la dceituna de mediado de Octubre en
adelante ; y por de contado , toda la que se
muele en el citado mes, y el siguiente , estan-
do pmada no puede contribuir al aumento de la
especie de los. insetos, por no haberse atin vuel-
to crisalidas , ni menos convertido en moscas

Esto nos proporciona una ventaja sobre la Pro-
venza , porque la propagacion dcl gusano se dis-
minuye j pero no quedamos enteramente libres
del perjuicio , pues en los aflos de abundantes
cosechas de d4ceitunas se coge mucha atin des-
pues del quince de Diciembre 5 la qual estd sin
duda en el mismo caso que las de Provenza, y
no debe ser razon para dexar de evitar el da-
flo, el que este sea de menor entidad.

OBSERVACION SOBRE LA CRISALIDA
convertida en Mosca , sy forma , y
calidad.

crisalidas tomar otra configuracion, y con-
vertirse en Moscas ; las que son pequeiias,

y delgadas , su cuerpo’ belludo , y-de color do-
rado, poco mas, 6 menos como el de una ave-
ja nueva: tienen seis piernas, y dos alas muy
delgadas , y transparentes.- En las quatro pier-
nas de hacia la cabeza tienen dos coyunturas,
y en las dos hacia la cola tres. Sus trompas
: son

g gN la referida epoca es quando se vé 4 las

17
son semejantes 4 las de las Moscas comunes 4
pero mas cortas , y menos torcidas : se termi-
nan por una especie de borla , de la figura
de una esponja, y les sirve para chupar el ali-
mento que necesitan. «

Este , en quanto he podido observar , con-
siste en una especie de serosidad que se cria en
el exterior de la aceituna, y que al parecer se
coagiila quando hd llegado al punto de su per—-
feéta . maduréz.

Los machos son mucho mas gruesos que las
hembras , y mas guarnecidos de pelo dorado ;
pero ellas aunque mas chicas, tienen colores mas
vivos y brillantes.

OBSERVACION SOBRE LA UNION DE
estas Moscas para su propagacion , y del
lugar que escogen las bhembras para
poner sus buevos.

y de lo interior del fruto donde se han
transformado , gozan poco tiempo del ali-
mento que toman en el exterior de la dceituna,
y como su vida es muy corta , aprovechan los

E AS Moscas recien salidas de sus crisalidas,

primeros instantes de vigor para juntarse. Esto

es: desde el dia siguiente, 6 algunas veces des

de el mismo en que aparecen.

~ Las hembras por un instinto natural para la
conservacion de su especie , se introducen por
: las

S
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las hendiduras en las cabidades 'que forman las
cortezas secas despegandose del tronco 5 que es-
tdn siempre por debaxo de las cruces del olivo,.
y son para el insefto un retiro tranquilo donde:
poner sus huevos, y que el agua no puede pe~.
netrar.

Debe notarse, que en el tiempo en que esto
sucede , la estacion abanzada impide 4 las hor—
migas el salir de sus nidos : puede ser tambien,
que no sean tan golosas de los huevos, como:
de sus gusanos 3 4 lo menos , si entonces se
vén algunas perdidas , -no se nota que los bus-
quen con afin; pues rara véz se advierte, que
se introduzcan por lgs grietas , sino para pasar
de ellas 4 las grandes cabidades del 4rbol , ¥
quedarse alli.

Pero aunque las hendiduras sean suficientes

para que los huevos se libren de varios peligros,
sin embargo , algunas veces no, lo son , para
preservarlos del riger del frio, mayormente quan-

do es excesivo. Tambien hé observado que quan~’

to mas crudos son por esta causa los inviernos,

hay menos d4ceitunas picadas ; lo que prueba
que los huevos han padecido muche con los

frios , y que la mayor parte hd perecido en las
grietas de las cortezas.

Este solo inconveniente que es raro , baxo

un Cielo tan templado como el de la Provenza.
no es bastante para destruir el inse@o , y ale-
xarlo. de un asilo tan comodo, y proprio de sus

1_111

1‘ .
intentos. La hembra , entra pues como en un 1?L
gar seguro, y depone toda su generacion; y ha-
biendo curnphdo asi todos los deberes que la na-
turaleza le hd prescrito , muere, y cubre su echa-.
dura con su cadaver. Yo me hé convencido de
este hecho , quando arrancadas por mi, del oli-
vo, muchas cortezas sccas , hé visto en el re-
bés, una infinidad de Moscas muertas., y sus
cuerpos exaltamente puestos sobre los huevos.
Tambien , pero raras veces, hé hallado alguncs
cadaveres de machos , entre los de las hembras..

OBSERVACION SOBRE EL NUMERO,
color , y figura de los huevos depuestos
por las Moscas.

DEspues de haber observado el manejo de

estos inseftos , y seguidolos hasta su fin,

crei debia examinar su succesion , y hacer
{ por explicarme asi ) un inventario. Pero coma
los objetos que ~debian registrarse eran de muy
chica construccion , fué preciso recurrir al mi-
croscopio. Con él reconoci, que cada hembra
fiabia tenido cuidado de poner su hechadura se~
paradamente en cl revés de las cortezas , y
que ¢l numero de huevos de cada una era siem-
pre impar como cinco, siete , nueve , once ; los
que estaban arreglados en fila uno detras de otro:
me parecieron de color blanguizco obscuro, y
de echura redonda , aunque.chatos por los .dos
extremos. Caz Hé
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- Hé creido que esta configuracion no la tie<
nen por su naturaleza , sino por el modo con
que la Mosca los pone ; porque segun hé ob-
servado , la hembra al tiempo de su echadura
los arregla como se hid dicho, de modo que el
primero se apoya en lo interior de la grie-
ta contra la misma corteza : como esta hace re-
sistencia , resulta que la primera cara de este,
h4 de aplanarse luego que el inseéto lo hi pues-
to. El siguiente , confinando con él, debe por la
opresion causar lo mismo 4 la segunda cara del
antecedente , y 4 la primera suya 3 y los demds ir
tomando la misma forma. Lo que confirma esta.
opinion es, que el ultimo nada chato presenta
en el extremo de su parte convexa ; y que los
que hé hallado solos, 6 fuera de la fila en las
cortezas , han sido de figura redonda. "

OBSERVACION SOBRE EL TIEMPO EN
que estos buevos empiezan & producir el inselio
y los diversos grados con que crece basta
introducirse en la deeituna.

grictas de las cortezas, se conservan has-

ta el instante que la naturaleza les hd asig-
nado para producirse, lo que sucede ordinaria-
mente 4 principios de Mayo. Los gusanos muy
endebles atn 4 la salida de sus cascarcnes re=-
posan , y se¢ quedan como dormidos por un mes,
: ‘ A

g " OS referidos huevecillos asi puestos en las

27
A los principios de Junio, salen para subir 4
las ramas del drbol.

Hé notado que este insefto debiendo per-
manecer cerca de un mes en las hojas del oli-
vo antes de acometer al fruto, toma la precau-
cion de ponerse baxo de ellas, lo que le pro-
porciona tres ventajas. La primera, tener con
tacilidad el jugo de que necesita para su nutri-
cion, que no podria sacar de la dceituna, por-
que entonces estd muy dura, aunque ya nacida.
La segunda, ponerse al abrigo de la lluvia ; y
la tercera, libertarse de la hormiga , que por
la materia vizcosa , y llena de pelusa de que
esti la hoja cubierta por debaxo en esta esta-
cion , la expondrian 4 grandes peligios si se re-
solviese 4 atacarle.

Por mas exactitud que yo tuviese en mis
pesquizas hechas en.el campo , tanto en las grie
tas de las cortezas del olivo, como con los gu-
sanos, y huevecillos que en ellas se encierran,
me parecié que debia ( temiendo algun descui-
do ) reiterar mis observaciones en el gabinete ,
y recurrir & la experiencia.

EXPERIENCIA HECHA CON L.AS CORTE-
zas bendidas del olivo , y con los buevecillos
que estan en ellas.

Unté pues en el mes de. Abril, varios peda-
zos de cortezas secas de olivo que arran-
' qué
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gué del tronco. Escogi las hendidas creyendolas
4 proposito para hallarles los huevecillos : traje-
las 4 mi casa, y con el auxilio de un micros-
copio , tuve el gusto de vér en sus respaldos,
una multtud de ellos unos contra otros, pues-
tos en orden de la propia manera que he dicho
en mis primeras observaciones. '

Encerré estos pedazos en cajas grandes de
carton , persuadido 4 que los hueveciljos se de-
berian producir 4 la entrada del tiempo templa-
do. No fué vana mi esperanza, porque habien-
dolos reconocido por el mes de Junio ( tiempo
en que los gusanos empiezan 4 verse sobre los
olivos ) las cortezas cubiertas antes de huevos,
solo me ofrccieron 4 la vista ahora una multi=
tud de inseCtos ‘amontonados , y como enlazados
ynos coa otros. ;

Entre ellos me parecié que algunos estaban
muertos de muchos dias. Examiné los que vi-
vian , y eran iguales 4 los que habia reconoci-
do en los drboles: pero encerrados en las cajas
perecian de dia en dia faltos de alimento : Di-
les por esto hojas de olivo , que parti con
los dedos , para que les pudiesen extraer la subs-
tanciz , con facilidad. No fué inutil esta precau-
cion, pues con ella conservé la vida 4 muchos
de estos inseCtos 5 no digo 4 todos, porque mo-
rian diariamente un gran numero , lo que atri-
bui al ayre encerrado, que no tenia la pureza
-quc el del campo. - Puede ser. tambien que las

. ho-
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hojas perdiesen en la conducion su frescura , y

substancia nutritiva que reciben del drbol, y se
les altera bien pronto. Sea lo que fuere , con
estas hojas que renové frecuentemente, conservé
un cierto ndmero de gusanos, hasta que las dcai-
tunas , mas gruesas y substanciosas, les pudie-
seh servir de alimento, y hasta fines de Septicm-
bre no les di otro.

Saqué entonces los gusanos de las cajas don-
de estaban, y los reparti en otras diez y ocho
por docenas , con lo que formaba un toral de
otras tantas de inseCtos. Puse con orden en ea-
da una catorce dceitunas de las mas sanas: pe-
ro al instante se apoderaron de ellas, y se in=
trodugeron en una noche. Yo no percibi otra se-
fial , sino las picaduras que habian hecho para
entrar en el fruto.

Acaso se extraflard que esperé al fin de Sep-
tiembre , para ddr dceitunas 4 los gusanos , aun-
que habia observado que estos las embisten en
Julio : pero se netard al mismo tiempo , que en
este mes no han adquirido aun bastante consis-
tencia para conservarse. Las que hubiera cogido
en él, bien pronto se hubieran marchitado , y
bhecho perecer los inseétos, lo que no les suce-
de en los drboles donde el fruto ‘crece, y ad-
quiere continuamente jugo sin embargo de la subs-
tancia , que el gusano le consume sin cesdr.

EXPE-~
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EXPERIENCIA SOBRE LA TRANSFOR-
- macion del gusano dentro de la
deeituna.

encerrados en el fruto, y observar su ma-

nejo con mas facilidad , los saqué de las
diez y ocho cajas, y puse en seis botellas de
vidrio transparente, y de cuellos anchos que ta-
pé con un pedazo de pergamino taladrado con
una aguja en diversas partes, para que el ayre
se pudiese introducir mas facilmente : cada una
contenia quarenta y dos dceitunas. Estas vasijas
nada me descubrieron de nuevo en dos meses,
pues el espeltacnlo de la transformacion empe-
z6 4 manifestarse 4 fin de Noviembre. Desde
este tiempo vi salir cada dia 4 los gusanos con-
vertidos en Moscas, y en los primeros dias de
Diciembre , todo el .interior de las botellas se
cubri6 de este nuevo insefto. Reconoci ser el
mismo que habia observado en los olivos, con
la diferencia de que estos me parecieron mas del-
gados', y mas chicos. Crei debia atribuirse al
defeCtuoso alimento que habian tenido al prin-
cipio, pues no les habia subministrado el mas
propio hasta fin de Septiembre , aunque ellos le
necesitan desde Julio.

PARA reconocer el trabajo de estos imseos

- 0B-
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OBSERVACION SOBRE EL NUMERO DE
Moscas producidas por las diex y ocho
docenuas de gusanos.

resolvi reconocer el nimero de Moscas,

y saber si correspondia 4 las diez y ocho
docenas de gusanos, que habia crizado con tan-
to cuidado. Como las dceitunas , y suciedades
que estaban en las botellas hubieran podido ser—
vir de obstaculo 4 una enumeracion exalta , de-
terminé pasar estos ultimos insetos de las vasi-
jas donde estaban 4 otras seis mas limpias. Para
lograrlo, hice calentar ligeramente las primeras,
y obligué 4 todas las Moscas por el grado de
calor , 4 entrar en las que les presenté. Despues
de esta operacion mojé las nunevas vasijas en
agua muy caliente , que las hizo morir al ins-
tante. Entonces me fué facil la enumeracion,
y hallé doscientas y diez, en lugar de doscien-
tos diez y seis gusanos , que habia puesto en
las diez y ocho cajas. De que resultd no faltar
mas que seis que habian perecido en las dceitunas.
Atribui su muerte 4 la mala nutricion que les
habia dado ; de donde concluyo que deben per-
derse muy pocos en el campo; y con tanta mas
razon , porque estos insetos, aunque chicos por
su naturaleza , son fuertes y robustos; y si no
se multiplican mas , es por los que destruyen

: las

PARA que nada faltase 4 mis observaciones
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Ias hormigas, 4 las que en esta parte debemos
estar. agradecidos.

OBSERVACION SOBRE EIL ESTADO DE
las dceitunas picadas despues de salzr
las Mro.s‘cas.

_DEspues de haber hecho la enumeracidfr

exalta de las moscas , solo me restaba
, vér el estado del fruto de que habian
salido: Para hacer esta operacion, vacié entera-
mente mis primeras botellas, y reconoci que las
mismas dceitunas sanas , y cogidas con tanto
cuidado estaban secas j las carnes devoradasj los

jugos d151pados, y el hueso quasi islado, ape—f

nas se sostenia por los dos extremos. El vacio
que lo cercaba, estaba lleno de excremento de

los gusanos, y despojos que las crisalidas ha—

bian dexado en su transformacion.

Tal era el estado que tenian , y que quasi

nada se diferenciaba de aquel 4 que se reducen
fas de los drboles en igual epoca. Si las del
campo resisten mas es por el jugo que sin cesar
reciben de los olivos ; pero quedan igualmente
aniquiladas y corrompidas , por el continyo chu-.
par de los gusanos. El mal 4ceite que produ~
cen, v en corta cantidad, es la demostracion
mas completa.

EXPE-

EXPERIENCIAS r OBSE.RVACIOZ\TgS
© sobve la cantidad de deeite consumido por
los gusanos en las dceitunas
picadas.

ARA conocer hasta que punto llega la di-
secacion de los jugos en las dceitunas pi-
cadas por los gusanos , y la cantidad de
ficeite que pueden consumir , recurri 4 la expes
tiencia 31gu1ente. :
_ Tomé 4 este efetto dos mines (*) que lle-
» la una de las sanas, y la otra de las pi-
:vadas. Hicelas pesar separadamente.
Las picadas produgeron de

peso meto. . . . . . . . 35.libs. r3.0nzs.
Las sanas tuvieron. . . . 42.libs.

De donde se sigue una di-
minucion de seis libras , y tres
onzas en el de las picadas re~
lativamente al de las sanas. Y
€Omo era necesario para: la exac--
titud de mi exper;enma 1gualdad
de pesos, aparté las seis libras,
y tres onzas en que excedia el
de las sanas. . . . . . . 6.libs. 3.0nzs.

D2 De

~ (%) Nombre propio de una medida de Provenza de poca
cavida como demuestra la quenta.
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~ De este modo igualé el peso :
de unas y otras , que era. . 35 libs. 13 onzs.

—

Hice molerlas 4 mi vista sin
mezclarlas.
* De las treinta y cinco libras
y trece onzas de las sanas resul- .
taron de dceite. . . . . . 12 libs. 3onzs:
- La misma cantidad de pica- )
das, dig. . . . . « . « 7lbs 1 onza.

. Resulta pues una diminucion
de cinco libras, y dos onzas de
dceite en ¢l producto de las pi-
cadas , relativamente al de las ‘

5anas. » o o o, «. 9+ o+ + o« glibs, 2 onzs.

"

. : s o |
Ademds de esto mandé mo-

ler las seis libras, y tres onzas _
que habia reservado de estas ,
para igualar el peso; y su pro- -
duto fué. . . . . . .« . 1lib. 14 onzs

e,
—

RESUMEN.

La medida de las sanas hd
dado neto , catorce libras, y.
una onza, 4 saber:

Las 35 Is. 13 onzs. 12 1s. 3o0nz )
Las 61s. 2onzs -1l 14002 }147 libs. 1 onza,
< e e g

La

)
La de las picadas rindid. . . ¥ libs. Icnga.

w7 libs.

Resulta de todo que sola Ia medida de un
mine en su produfto de dceite , comparado el
de las sanas con la misma cantidad de las pi-
cadas, presenté una perdida efetiva de siete li-
bras que los gusanos habian consumido. '

Esta pérdida era muy interesante y esencial,
para no emplear todas las precaunciones posibles,
4 fin de rénovar, y confirmar esta experiencia;
por lo qual la reiteré hasta quatro , cinco , y
seis veces en diferentes afios, y en diversos pa-
rages : y siempre, hallé la misma diminucion con
algunas onzas mas 6 menos en el peso, y pro-
ducto. ’

No debe extrafiarse que el mismo peso de
las picadas por los gusanos produzca menos que
el de las sanas, atendiendo 4 que estos insetos
consumen una parte de jugos en el fruto, vy
que deponen luego en lo interior de él , una
porcion de excrementos que solo producen aumen-
to de borujos: ademds de esto, los huesos de
Ias picadas son mucho mas gruesos que los de
las sanas ; porque los de aquellas hallandose des-
carpados por los gusanos , y como islados den-
tro de la dceituna , reciben para si mismos, los
jugos que ya no ‘pueden comunicarle 4 ella.

SE~
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SEGUNDA NOTA DEL TRADUCTOR.

Sobre esta comparacion de prodo@o de dcei-
te hecha por Mr. Sieuve, nada hay que espe~
culizar ; porque todos nuestros cosecheros de
Andalucia , estdn de acuerdo en que las dceitu-
nas picadas producen la mitad menos de d4ceite
que las sanas; y de inferior calidad.

RESULTAS DE TODAS LAS OBSERVA-
ciones 4y experiencias contenidas en esia
primera parte,

v E las referidas observaciones resulta, que
esta especie de gusanos conocidos baxo
el nombre de Oruga, nos causa la gran-—
de perdida de nuestras 4ceitunas , la cortedad
de nuestras cosechas de dceite, y su mala ca-
lidad. Nunca serd demasiada la aplicacion que
se ponga para remediar tan grande mal. A fin
de llenar este objeto, no hé omitido diligencia,
incomodidad , ni cuidado alguno en ocho aflos
consecutivos. I\,La trabajo no hd sido mfru&uoso,
pues una multitud de experiencias repetidas me
han confirmado la certeza de mis investigaciongs.

q

IR,

'@%-@\.\)@i -
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REMEDIO PROPIO PARA PRESERVAR
las dceitunas de la picadura de los
gusanos.

vo el conocimiento, y aseguro la eficacia,

* es de los mas simples, menos costosos, y
mas faciles de praticar : de suerte que un hom-
bre del campo, puede él solo ain con poca in-
teligencia en un dia recorriendo su olivar aph-
carlo lo menos 4 cien pies de olivos , sin te-
mer que 4 alguna de sus 4ceitunas piquen los gu-
sanos. Usando pues, de este remedio , y reno-
vandole cada afio, se logrard libertar los oli-
vares del inseéto que debora sus frutos , y que
consume la mejor parte de nuestros dceites. Digo
que es de los. menos cestosos, porque toda su
gasto serd cerca de diez libras ( * ) por afio,

E ESTE remedio importante de que me reset-

para cada cien pies de olivos: cuyo costo re-

compensard el mayor produto que dardn las dcei~
tunas sanas, como se ha visto por las experien—
cias referidas yd , por las quales se podrd cal-
culdr.

MODO DE SERVIRSE DEL PRE-
servativo. :
\STE consiste en la composicion de una es-
pecie de alquitran con que debe untarse por
de- .

£#%) .Equivale 4 quarentg rs.vn., de nuestra moneda.
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fcbaxo de lasteriices de cada’ olivo’: voy 4 ex-
plicar el modo de ‘usarlo. o

Se tomard la cantidad de este ingrediente que
sea proporcionada al numero de olivos 4 que se
quiera poner.-

Hechese en .una basija de barro vidriada por
dentro , tibiandola por ser asi necesario- para
aplicarlo con - buen exito.

Tomese luego de este alquitran con una bro-
cha ordinaria , con la que se pintard al rede-
dor del tronco del olivo , .y por debaxo de cada
cruz, un circulo en forma de cinta de seis de-
@os de ancho ; demodo que si un mismo.4rbol
tiene dos cruces , se schalardn dos circulos, 'y
si tiene tres se hardn tres, como se verd por
las figuras que esidn adelante. = .- T

Antes se escobillard bien el sitio donde se
deba poner , para que la tierra, y el polvo, no
impidan que se pegue 5 vy nodebe exceutarse sino
en tiempo seco , sin- neblina ni rocio.

Hi de advertirse que en el mes de Abril so-
Inmente es quando hd de aplicarse este remedio,
como el tiempo mas propio para ganar de ma-
no i que los huevos de los inseflos produzean
su fruto: y que es nécesariv renovarle cada
aflo , y siempre en los mismos sitios en tanto
que se pueda. Debe tenerse igualmente presente
-que este alquitran se conserva largo ticmpo sin
alterarse.

- TER-
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73RCERA NOTA DEL TRA]?UCTOR. _

A1 Ilegar & este puato los comisionados por
2 Acedemia de ciencias de Paris, hacen el si-
gruicn e reparo. , .

, Se presenta aqui una reflexion muy natu-
»iat, Las cruces de un olivo viejo, pueden ser
~tastantemente robustas para que la corteza se
sugricte, y las moscas depositen sus huevos : con
~do onal la untura del alquitran hecha por de-
shaxo de las cruces, y que suponemos. ser un
»buzn preservativo, no impedird , 4 los guzanos
»que estardn por encima de esta untura,el que suban
wsin obstaculo 4 lo largo de las ramas que sa-
»len de las cruces, y ataquen las dceitunas de
»oae estas ramas estardn llenas. o

" 17l Autor de esta memoria , satisface esta re=
flexion juiciosa , con acierto y oportunamente di-
eiendo.

»{Jue en todas sus investigaciones atn las mas
1as , jamds hd podido descubrir huevos sobre
wulguna de las cortezas agrietadas de las cruces,

‘wpor fuertes y elevadas que hayan sido. La razon

ue- wmade darse es , que no tienen suficiente
3, ni bastante consistencia para libertar
huevos de los vientos , aguas, y grandes
{ con proporcion & su mayor altura )
¢in duda los haria perecer ; y como to-
»do inse(o tieme un instinto particular para la
pconservacion de su especie , es natural que la
nmosca de la dceituna prefiera siempre pon%r sus.
. ueu
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a_»}gmevos en las cortezas del tronco 5 cuvo groue
50 las defiende’ de los vientos , lluvias , v frios,
»Pero atn en el caso de que las cortezas de Ias
»cruces llegasen 4 tener suficiente consistencia par
»servir de acogimiento al insefto que +winiuse 4
»poner sus huevos ( lo que seria muy extroor-
»dinario ) se podria remediar poniende si alqui~
»tran sobre las cruces, como se poue en ¢l
sironeo.

* A esto que responde el Autor , puedn yo
afadir , que las ramas que salen de ias cruces
arriba, y atn ellas mismas, no tienen coriezs
capaz de que en ella aniden las Moscas, por-
que lo exige la misma naturaleza del olive ;
pues la finura de estas cortezas, les proposeio-
na 4 las ramas , hojas, y fruto , aquella hu-
medad jugosa que ne se vé en los troncos, y
que es propiamente su sangre y substancia.
bien las experiencias de Mr. Sieuve , e sc
olivos, ddn a conocer que no se debe csperar
que las moscas aniden de cruces arriba, puzs seria

bien rara casualidad no haber estadc en este

caso ni uno de los que sirvieron para la exr
Tiencia.

Pero uno 4 otro olivo que se halle con ni-

dos de moscas sobre las cruces, jamds serd juse
to motive pard no precaverse , y desureciar el

- remedio util al gran ntmero de los otros ;3 ¥

mas no siendo el insefto alado , y4 producido .

usano , que €s quando dafia : de modo que aun
s 9 q g
quan~
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guando . le tenga algun olivo ; no podrd comu-
aicurle 4 otro inmediato. |
Y piRIENCIAS HECHAS EN LA PRO-

wvenza 5 y €n diversos parages.

W %Legi el diez de Abril del afio de mil sete-
5@"’”% cientos sesenta y dos, un olivar delses?m
w Bt 1o olivos. Aplique mi alquitran , 4 cin-

coventa del moda que hé dicho ; y dexé diez,

‘4 los que hice solamente una sefial distintiva ,

ganto para reconocerlos este afio, como para que
aue sirviesen el siguiente 4 una nueva experiencia.

Quando las &ceitunas llegaron 4 su madu-
xéz , fui 4 réconocerlas, y observé que todas las de
Hos cincuenta olivos que habia untado, quedaron
sanas , intaftas, mas gruesas y sonrrosadas: y
que las de los diez restantes , estaban casi to-
das picadas de los gusanos,

El doce de Abril del afio siguiente de mil
xetecientos sesenta y tres, fuil al mismo olivar,
puse mi alquitran unicamente 4 los diez olivos,
que habia exceptuado el afio anterior , y fue-
xon estos solamente los que se libertaron de la
picadura de los gusanos. Adverti tambien que
este ingrediente tenia la virtnd de auyentar las
hormigas ; y asi podrian servirse del para pre-
strvar nuestros naranjos, y otros drboles fruta-
fes del insulto de ellas , empleandole desde los

- primeros dias de Marzo del mismo modo que

E2 en
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en los olivos 3 pero no puede usarse coy exito,
sino en los drboles que estin en el capy 4 to-
dos vientos : en quanto 4 lus puestos ey espal~
deras , seria dificil interceptar todas las .uiid
y entradas que presentan # la hormiga.
Efe@ivamente : Yo hé renovade estas wipe-
riencias por seis- afios consecutivos , con muichos
olivares de diferente extencion , vy em diversas
parages : referirlas aqui seria tal vez faiigar .4
mis leGores : me limitaré 3 decirles gue los fe .
lices efeftos que siempre han tenido , me lmn
demostrado completamente lo infalible de wmi re-
medio: asi puedo publicarlo « . toda seguridad,
y- las personas que lo experimenten , quedardn
luego convencidas.
Habiendo encontrado el modo seguro de pre-

(A 93
an
At a

servar las 4ceitunas del insulto de los gusanos, -

voy 4 demostrar el modo con que deben moler-
se , para sacar un dceite de mejor calidad, abun-
dante , y capdz de conservarse largo tiempo. Las
observaciones , y experiencias que hé hecho so-
bre este asunto; y que vdn a hacer la segunda
parte de esta memoria j serdn igualmente instrucs
tivas, é interesantes que las que .acabo de re=-
ferir.

QUARTA NOTA DEL TRADUCTOR.

¥

Fs ahora del caso decir que esta memorid

y diario llegd 4 mis manos por una rarisima -

ca—-

o doogoe

EEE | ; e CI . 3.7
casual-ind o priveipos de Marzo. Leile varias
opes . - dwling 4 traducirle @ reflexioné mi po-
ca desip-#d 5 pero vencidos todos mis reparos

v yd d nado . me hallé con otro mayor,
Diister CHE ioctos de la traduecion , po-

ios los leCtores @ pero el que se
v, Y entorpecia mi obra ; pues
sdo el Autor, el secrcto de su
t preservaiive para los olivos , ignoraba
debia welerme para formar su compo-
sicior: cuye e debia hacerse indispensablemen~
{e en el prosims Abril.

Escribile 4 Mr. Sieuve ; esperé su respuestay -
sea qual fuere la causa, 4 mediado de Abril
aln estaba yo en la misma duda por no ha-
berme respondido; (*) el tiempo. de wusar del
remedio instava ya , y su retardo. me atrasava
un afio : en cuyo caso haciendo. algunas: re-
flexiones sobre los efectos de la especie de alqui-
tran de Mr. Sieuve , determiné probar algunas:
composiciones. de mi idea , y.ponerlo en praftica
aunque con la duda de acertar é no, con el pre-'
servativo. Hice pues ocho , y entre ellas escogf‘:
para eluso , la que cref mas adaptada 5 y estando
4 veinte y cinco de Abril , me fui 4 un olivar
en que se me permitié. hacer la experiencia como.
la hice , untando once olivos. El costo del in~
3 ) gre-.

d :H.ﬁ " &iﬁ ;ﬁiu;i

N R Ry
Wy TCECT

(*) Posteriormente_hé averiguado, que: Mr. Sieuve, murid:
del afio de 1778, al 1779.. :



grediente , supuesto que sus simples se -
por grueso , puede regularse 4 veinte y-seiy 1o
ravedis cada pié de olivo : gasto e guague
suba por razon de las vasijas pinceics, &op debe
quedar ventajosamente recompensado vun €! daiio
-que evita a la dceituna. .

La precisa ausencia que tuve que hacer del
Pueblo, me impidjé verificar por mi milsimc , i
exito de mi alquitran , pero procuré informarme Jo
varias personas 3 ¥ los que lo hicicron ( siende,
todos fidedignos') estubieron de acuerdo, dicien-.
do que ¢l afio habia sido muy escasoc de #ecity-
nas picadas; pero que sin embargo & los once

SHUTTED

olivos untados, ninguna se les habi. visto s sefial

de que la untura hizo su efeo. i‘ero quando
esto no fuera bastante 2 conyencerme habia halla-
do el util alquitran, lo probarian otras muchas
experiencias que hice antes de ponerlo em uso g
entre otras, la siguiente.

El gusano de que se trata no tiene piesy |y
solo anda arrastrandose. Con quantos de esta na-
turaleza probé, ninguno salié del quadro que le for-
mé con mi alquitran , por no pasar por cima de él ;
y uno solo que se precipitd murié al momento. .

Confirmaron mis experiencias estas dos ob-
servaciones. Mr. Sieuve asegura que las hormi-
gas se auyentan de los olivos , y es otra vir-
tud de su alquitran. Yo los unte con el mie
como dexo referido, y ninguna subic 4 los de
la prucba , teniendolas los demds. E“l
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71 magero del olivar donde hice la experien-
@ia de mi alquitran , tenia un cohombral, y es-
patiado de los destrozos , que los inseftos pro=-
prios eriemigos de esta planta, le hacian en las
hojus ., destruyendo la mata, sin otra especula-
cion que el recuerdo de lo que me habia visto
Iice's con los olivos 3 recurrié 4 una vasija de
Iss ‘¢que me sirvieron , donde quedé um poco
de’! ingrediente : con ¢l formé un circulo
a' rededor de una planta por probar , y como
Y 1o tcnia mas provision para las otras, vid con
“dolor . que solo de aguella cogié fruto, porgue
- todas las ‘demds fueron destruidas por los im-

¢ seftos. »

¥stas experiencias me han convencido de que
mi alquitran, sea 6 no el mismo de Mr. Sieuve,
produce el beneficio ignalmente, y debe ser el
que se use : pero aun quando algun cosechero
recele que pueda faltar su efe€to ( sin embargo
de tantas pruebas ) nunca habrd razon para
negarse 4 lo menos 4 repetir alguna experien-
cia en corto numero de olivos. Esto podrd dis~
culparse como precaucion: pero negarse cerran~
do los ojos 4 todo, serd tener 4 la mano su
fortuna , y no querer proporcionarsela. '

¢ U0
& O P
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SEGUNDA PARTE.

MODO DE MOLER LAS ACETTU.

nas , sacar el dceite, y conservuii.

ARA MOLER LAS ACEITUNAS , (N
: las precauciones necesarias , y extcacr 1 in
aceite abundante , de buena calidad , Vv
que no esté expuesto 4 ponerse rancio . propon. -
go tres modos esenciales ¢ indispensable. F |
primero consiste en determinar el tiempo i gu. @

debe. cogerse el fruto : el segundo indica fa for- -

ma liie sacar el dceite , y finalmente el tercero .
ensefia el modo de conservarlo. :

TIEMPO EN OUE SE DEBE COGER §.A4
: deeituna.

M’pie-zo por determinar el tiempo en qu= la
dceituna se debe coger. Este articulo meze-
ce particular atencion : es el principic 4+ I
buena 6 mala calidad de los dceites, y do i
mayor 6 mencr abundancia , porque la
de que se trata, y 4 que nos importa a‘ends
con cuidado , es la de la maduréz del ituto:
anticiparla , es impedir que adquiera todos los ju-
gos necesarios para ddr un produéto de buena
ca-

bt
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calidad , y dexar pasar esta sazon es exponerse
4 sacarlos escasos , y sin substancia.

En Provenza se cae por lo comun en este
gltimo inconveniente : esperase casi siempre 4 Di-
ciembre, y algunas veces 4 Enero, para coger
las 4ceitunas. Entonces estin tan blandas que
por poco que se difiera el traerlas al Molino,
se enmohecen , y pudren prontamente. De
aqui nace el olor fuerte , y desagradable que
exhalan, la mala calidad de jugos que produ-
cen ,y lo poco de substancia oleosa que se les

saca.

OBSERVACIONES SOBRE LAS EPOCAS
de la dceituna 5 y los colores que adquiere
basta su perfelta maduréz,

bien publico como hé referido, y no en-

afiarme 4 mi mismo , buscando el punto
fixo de la maduréz de la dceituna , hé exami-
nado este fruto en todos sus progresos : hé crei-
do debia observarle desde que nace, hasta des-
pues de su perfeta sazén. A fines de Junio em-
pieza 4 formarse, y tiene un color verde muy
obscuro, del que pasa succesivamente 4 otros
quatro, Cetrino: roxo purpureo j roxo vinoso ; y
4 fines de Noviembre se pone de un roxo obs-
curo.

De estos diferentes colores que sefialan otros
F tan-

PARA destruir un metodo tan perjudicial al
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tantos grados de crecer en el fruto , se conclu-
ye que el ultimo demuestra su perfeta madu-
réz. Pasado este tiempo se arruga, sc seca, se
enmohece , y finalmente se pudre. Las particu-
lares observaciones que hé hecho sobre este pun-
to , han acabado de convencerme.

A fines de Noviembre cogi una porcion de
dceitunas , que habiz poco tenian este roxo obs-
curo: al buen color de sus carnes acompafiaba
una consistencia que las hacia. dulces , y flexi~
bles : resolvi abrirlas para examinarlas con el
microscopio , pero apenas podia distinguir “las
celdillas que habia visto poco tiempo antes: los
jngos eran tantos que no las dexaban ver. EI
ticor hasta entonces comprimido con el pellejo,
no encontrando y4 obstaculo se vertia con fuer-
za formando un cafio de cada celdilla.

No sucedié asi con las que quité veinte dias
despues de los mismos drboles. Estas se pusieron
negras , y ya no tenian ni el brufido , ni lo
luciente de las primeras. Sus cutis estaban arru-
gados, y sus carnes tan blandas que sin el me-~
nor esfuerzo las hubiera estrujado entre los de-
dos. No obstante, juzgué conveniente abrirlas
con cuidado para no dafiarles el interior, y re-
conocerlo con mas facilidad. La carne de estas
jceitunas puestas baxa el microscopio me dexd
vér distintamente todas las celdillas , las que se ha«
llaban demasiado aridas para hacer saltar jugos
oleosos: y si atin conservaban algunos estabany

qua-

43

quasi coagulados. Se percibian con difienltad ves-
tigios de licor en las carnes mas inmediatas al
hueso. Tal era la diferencia entre estas dos ca-~
lidades de 4ceitunas tomadas del olivo , las
primeras 4 fines de Noviembre, y las segundas
4 fines de Diciembre. :

Se puede juzgar por todas estas observacio-
nes, lo que serdn las cogidas en Enero, mes y
medio despues de su perfefta maduréz. Tampoco
es extrafio produzcan liquidos que se reducen
comunmente 4 una especie de heces vizcosas, sin
mas que una debil substancia de dceite.

CONCLUSION DE TODAS LAS OBSER-
vaciones referidas.

REsulta, pues , que el punto fixo de la madu-

réz de la dceituna, y el verdadero tiempo
en que debe cogerse, es quando tiene el
color roxo obscuro de que hé hablado antes, (*)

QUINTA NOTA DEL TRADUCTOR.

Es cierto que el tiempo oportuno de coger
Fa la

sty - et

(*) Agqgui se hi omitido un parrafo dél Autor por corres-
ponder unicamente 4 cierta especie de 4ceitunas propias dela
Provenza : por igual razon & la que dié el Traductor antes
del articulo que trata de los diferentes dafios 4 que estd ex-
puesta la aceituna al principio de la primera parte,
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la dceituna , seria quando estd madura, y en la
precisa epoca que sefala el Autor: pero de la
misma narracion resulta la imposibilidad de su
prattica, pues en pocos mas de veinte dias de
diferencia, y4 encontrd no ser tiempo tan venta-
joso 6 propio : luego no serd posible nien An-
dalucia , ni en otro terreno de grandes olivares,
recoger el abundante fruto en un espacio de tiem-
po tan cefiido. A mas de esto , al barear un
olivo es imposible absolutamente dexar en é€l las
no maduras , y derribar las que lo estdn.

Es digna de elogio en Mr. Sieuve la aplica-
cion que tuvo para conocer la perfe&ta epoca
de coger la 4ceituna, pero al mismo tiempo im-
pralticable como queda expresado 5 y lo que me
parece conveniente , es esforzarse 4 recoger este
fruto antes de Enero, lo que puede lograrse con
aumento de trabajadores en las grandes cosechas;

y aunque esto haga mas caro su acopio 6 reco- -
leccion , tambien lo recompensard con ventajas.
en la mayor abundancia de dceite , y su mejor.

calidad.
MODO DE MOLER LA ACEITUNA.

- Para ddr al 4ceite una calidad dulce limpia,

?Aso ahora al modo de moler la 4ceituna.

Yy que no esté expuesto 4 ponerse rancio,
se debe tener la precaucion de separar los hue-
sos.de las carnes, y de estas solamente extraer<’

' - lo.

lIo. Metodo nuevo , y destonocido hasta hoy,
que parecerd 4 primera vista asombroso , € im-
practicable. Pero antes de demostrar la exe-
cucien , es del caso probar la wutilidad , y hacer
conocer quan vicioso es en si mismo, y perjudi-
cial 4 los dceites, el que se praftica altualmen-
te : lo que se hard vér por las experiencias si-
guientes.

EXPERIENCIAS HECHAS CON CINCUEN-

ta libras de dceitunas.

L veinte y dos de Noviembre de mil sete-

E cientos sesenta y dos , cogi cincuenta li-

“ bras de dceitunas bien sanas, y en el pun-
to de perfecta maduréz que he referido : mi pri=
mer cuidado fué separar las carnes de los hue-
sos, y pesar ambas cantidades cada una de por
si. Las carnes tuvieron treinta y ocho libras y
una onza: y los huesos once libras : las quin-:
ce onzas que faltaron, se perdieron en lo menu-,
do de la operacion. ,

Puse baxo la prensa , las treinta y ocho libras
y una onza, y produgeron neto diez libras , y
diez onzas de 4ceite, de un color cetrino, muy
dulce, limpio, y agradable al paladar.

Dos dias despues hice romper las ence libras
de huesos para sacar las almendras : pesadas pro-
dugeron tres libras y siete onzas: y la madera
de ellos, siete libras, y dos onzas. Estas dos

ulti-
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ultimas cantidades diferenciaron de la primera,
en siete onzas , que igualmente se perdieron en
la maniobra.

Hice aprensar las tres libras y sicte onzas de
almendras, que dieron una libra y catorce onzas
de 4ceite : su calidad era tambien hermosa, y
casi tan clara como la primera ; pero de un olor
mas fuerte, y acre al gusto.

Inmediatamente mandé moler con la piedra
las sicte libras y dos onzas de 1a madera de los
huesos : esta materia reducida 4 pasta , y opri-
mida con la prensa , di6 tres libras y catorce
onzas de A4ceite: pero este era menos claro, y
no tan hermoso como los ‘dos antecedentes: te~
nia un color obsuro, y cargado de partes viz-
cosas , fetidas, y sulfureas.

RESUMEN DE LOS ACEITES QUE PRO-
dugeron lus 50 libras de deeitunas.
AS treinta y ocho libras, Libras.  Onuas.
y una onza de carnes, han
producido. . . . . . . . IO, . IO
Las tres libras , y siete on-
zas de almendras. . . . . . I. . 14
Las siete libras, y dos on-
zas de madera de los huesos. . 3. . 14.

TOTAL DE ACEITE. 16. . 6.

Se vé por esta quenta la cantidad de dceites
que

que hé sacado de las cincuenta libras de d4cei-
tunas. Pasémos ahora 4 examinar sus diferentes
calidades y propicdacdes , de donde resultard
probado el error en que se hd estado de moler
el fruto con los hucsos.

EXPERIENCIA SORBRE LA DIVERSA
calidad de dceites extrabidos de las carmes :
de las Alwmendras : y de la zzzadem
de los buesos.

ARA conccer distintamente las calidades,
P y propiedades particulares de estos tres

- diferentes dceites , tomé cinco botellas. En
la primera puse cinco libras y cinco onzas j sa-
cado unicamente de las carnes.

En la segunda, quince onzas del de Ia al-
mendra.

En la tercera, una libra y quince onzas del
extraido de la madera de los huesos.

En la quarta , la misma cantidad de estos
tres diferentes 4dceites mezclados.

Finalmente, en la quinta puse un buen dcei-
te sacado segun el metodo antjguo.

Tapé prohyamente estas vasijas 3 marqué ca-
da una con su numero , y las coloqué cn mi
ventana situada al medio dia. Dexélas alli tres
afios para dar lugar 4 que obrase la fermenta-
cion j y para conocer por sus ecfeos las varia-
ciones de que estas cinco especies eran suscep-

ii-
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tibles. Pasado el referido tiempo , juzgué yd
oportuno examinarlas. Empezé por la primera
donde estaba el de las earnes, y le hallé intac~
to, de un color cetrino, de un olor dulce , agra-
dable al gusto , y lo mismo que le habia pues-
to sin haber formado algun asiento. '

Pasé 4 la segunda, que tenia el de las al-
mendras. Y4 no estaba ni tan hermoso, ni tan
limpio. Se habia vuoelto algo amarillo, y de un
gusto tan picante y corrosivo, que probandole
me ocasiond ulcerillas en la boca, que no pu-
de curarme sino con leche de cabras. (*)

Reconoct Juego el de la tercera, que encer-
raba el de la madera de los hucsos. Este habia
mudado su naturaleza enteramente. Su materia
vizcosa se habia espesado , su color obscuro, se
habia vuclto casi negro; y al destaparle exhald
un olor tan fuerte que no lo pude soportar.

Las mutaciones que habian sufrido estas dos
ultimas especies , me anunciaban suficientemente
Ia de mi quarta botella, que contenia la mez-
cla de las tres calidades de dceites. No me en-
gaii¢ : porque al destaparla hallé el que conte-~
nia , rebuelto, obscuro, de un olor rancio , fuer~

y desagradable. Tambien habia formado mu-
chos asientos.’

Lue-

(*) Hste dceite es muy semejante al de la corteza de la
uuez de Alcaja, plinta Americana, como puede verse en cl
Dicionirio Jde hisioria natural de Mr. Vaimont de Bomare.
Tom. 1. pug. 0O3.

“Luego si el extraido unicamente de la ?z,«
ne .de las 4ceitunas, y puesto solo en la pri~
mera vasija se mantuvo sin alteracion, y sinper-
der- cosa alguna de sus buenas calidades , resul-
ta,, que el de la quarta botella, aunque ‘saca-
do igualmente de-la misma' materia le habia
corrompido la mezcla con los de las almendras;
y de la madera de los huesos.

Registré en fin la quinta redoma que con~
tenia el extraido segun el metodo antiguo. Ha-
1léle todo ‘tan corrompido como el de la quar~
ta, en que estaba reunida la mezcla de las tres
calidades referidas. V

Esta experiencia ademds de- hacerme cono-
cer, que nuestros 4ceites reciben en general de
Ia almendra, y de la’ madera de los .huesos:, lo
que tienen de defetuosos, es igualmente deci-
siva para dexar de reiterarla.muchas veces con
diferentes calidades de este licor. Repetlda, pues,
hé hallado-en todos ; segun:sus ;proporciohies ; Ios
mismos produttos, y los mismos: cfe&os.

SEXTA NQTA-fDEL TRADUCTOR..

Aunque: hasta esta:prueba’ va Mr.  Sieuve:,
tratando de tres especies de dceite ,’ se verd adé<
lante que las reduce 4 dos: esto ‘es: 4 la de
las carnesy y 4 la de-los 11ue:sos de Jas dcei-

.§gnas.

La prueba es decisiva : no solo porque Ia
G acre-
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acredita 1a experiencia hecha , si.tambien por-
que parece innegable que las tres sustancias.de
las carnes, de la madera de los huesos, y de
" la -almendra, son distintas. La primera es jugo-
sisima : la segunda no es otra ‘cosa que palo,
y aunque dé algun jugo , seguramente hd de.
ser asperisimo y caustico: la tercera calidad es
tambien una especic de madera acre y corrosi-
va , aunque mas jugosa.

Con solo esta reflexion , debe concederse es
utilisima la separacion: propuesta. El modo es el
del Molino inventado por Mr. Sieuve : en lle-
gando 4 tratar de este punto , se -dird lo que
de €l se infiera. -

EXPERIENCIA SOBRE LA PROPIEDAD.
de los dceites extraidos de las Aimendras,
Yy deila - madera de los buesos.

;-'A.R'Az -conoger: mejor la - propiedad de los
37~ dceitessacados de las almendras de las
aceitunas , y de la madera de Ios huyesos,

hice la experiencia siguiente. |
Sobre una hoja de acero bien Limpio , eché
por: un ‘lado algunas gotas del extraido de las
almendras , .y por: el otro del de la madera de
los huesos. - Al cabo de treinta horas reconoci,
que todas las del primero, habian ennegrecida
las partes que ocupaban, y hecho algunas ca«
vidades que podian percibirse con el micrascos

pl')q
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plo. Las del segundo, solamente obsciirecieron
las partes de la hoja donde estaban puestas.

Por esta, y otras muchas.semejantes expe~
riencias , que he hecho con las mismas resultas,
no debe extrafiarse que 4 algunas. personas les
sea intolerable el uso del dceite, y presumir en
general , que & nuestros estomagos quizd sea da-
floso por las partes causticas, y corrosivas que
contiene :. es verdad que su dccido embotado por
el volumen de los.jugos: -de las carnes,:puede

no obrar en nosotros prontamente sus efetos

pero estos aunque mas lentos, son tan c1ertos,
como perniciosos. .
Creo' haber probado suficientemente quan vi-
cioso es el antiguo metodo de moler las dceiw
tunas, y quan util , precioso, y saludable serd
el que propongo. Este proporcionard un dceite
mas abundante , mas perfeto., y menos sugetor
al rancio ; que por ‘su dulzura , y pureza serd
mas analogo 4 la salud , y mas 4 -proposito
para el Pescado que se conserva con €l , y so-
bre todo 4 los diferentes medicamentos en que
se mezcla. Tambien los Fabricantes de Reloxes ,
Cuchilleros , Cerrageros , &c. .sacardn ventaja.
Los 4ceites de la almendra , y de la ma-
dera de los huesos , aunque separados de las
carnes , serdn.utiles por putridos ,. y ‘corrosivos
que sean, pues conservaridn siempre sus' propie-
dades ; particulares. para emplearlos en- las Fabri-
as, como en la de Jabon, &ec. &c. o
Gz CAU-
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CAUS A ESENCIAL DE: QUE 'SE "RAN-
cien los. - deeites extraidos segun el
_metodo  antiguo. .

Ia carne -de las dceitunas se conserven

- mas :largo tiempo, que los hechos segun
el .anugua ‘metodo ; sin embargo. no pueden re-
sistic. ial tiempo que todo lo destruye, si no se
usa de. ciertas precaucmnes , no tanto para li=
brarlos del rancio » quanto. para ‘conservarles
aquellas partes. espiritosas que les hacen agra-
ables.

- Los extraidos sxgmendo el uso de los d¢tua~
leq Molinos , contienen en si mismo ; como--lo
hemos  visto , el principio del rancio de que se
trata:, ;y. de. sueorrupcion ; por esto.aunque se
tome: alguna precaucion , precisamente. vendrdm:&
destruirse. 'por su-propia naturalezaj y . asi-ape=
nas . pueden conservarse buenos dos ‘afios. La

&a: Unque los dceites sacados unicamente de

prueba se.tiene en las casas part:culares donde

se: vén: obhgados 4 renovar.casi annualmante su
pmvmmn.

. Los dceites. que se logran segun mimetodoy
estdn exentos de los vicios que les- comunican,
la almendra', y la madera del hueso 5 y si na
se libran enteramente del dafio referido , se pre-~
servardn 4 lo.-menos diez afios , . porque: tienem
solamente las partes puras’ » finas , y.sanas 5 peros
como entre .ellas las hay ‘mas sutiles 5 y espiri«

. . {0 )

&3
tosas’ que por ‘su union- intima.,.constituyen en
algun modo la esencia de este licor , son tam-
bien el principio de su olor dulce, y gusto
agradable. Interesa mucho evitarles toda : altera-
cion. Voy 4 expresar los medxos.

OBSERVACION ,SOBRE LA FERMENTA-
“cion .del: deeite -y Yy -los - medios de
eansérvarle. ‘

EJAS partes mas gruesas de €l , se dilatan y

rarefacen por el calor de la atmosfera,

causandoles' una: fermentacion , y .transtor-
no en que :las mas.: sutiles sobremadan .por  su li-
gereza , ¥ se evaporan adn.por -las menores re-
hendijas : lo que no dexa otra cosa al dceite que
partes debilitadas , .y destitnidas de todo ‘resor—
te.:. porque esto: -es» la - causa: :del: aniquilamiento
de todos .Jos-liquidos’ quando se les dexa. .muy
expuestos al-ayre , y sobre todo: por:el Vera-

, ¥ en las grandes calores. ,

De que se infiere Jo .que importa tener qvam.
to sea . pomble .en Ingares’ frescos , ¥ vasijas bien
tapadas elidceite. ‘Los ‘mejores. son suceptibles &
evaporarse :como los -mas exquisitos vinos. Es
tambien una falsa preocupacion para. conservar
este ultimo licor en botellas, y. otros vasos , ser-
virse: del primero 5. pues .este -manteniendose en
la superficiey y siendo. por su naturaleza expues-
to al rancio , puede por su putrefaccion cor-

rom-
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‘romper al .que debia - preservar. Me dilataria mas
sobre esto, si la experiencia diaria no fuera su-
ficiente para desengafiar de este falso uso.
Baxo este supuesto, pienso que se deben de-
saprobrar las tinajas de bocas grandes’ que se
usan en Provenza, para embasar los dceites. Fue-
ra mas ventajoso ponerlas en vasijas de vidrio
bien tapadas, no con corcho que .es muy po-
roso , si no con cera blanda compuesta como
la que sirve 4 los gravadores para hacer impre-
siones. Si absolutamente es forzoso servirse -de
tinajas , por la dificultad de hallar las que pro-
-pongo bien . grandes, seria’. necesario: fabricai-
las ‘nuevas con las bocas mas chicas, 'y al fon-
do de ellas poner una esponja finay pero con:cierta
preparacion de que me reservo el secreto , que
Ie.dard la virtud de atraer, y retener las par-
fes cradas jr aquosas ,.y. viZcosas: , que el dceite
adquiere siempre por su: fermentacion. * .
- “Se tendrd tambien cuidado de trasegarlo cada
afio , despues del verano que es quando fermen-
ta, v de limpiar en agua caliente la esponja.
- Debe advertirse que. esta , .no puede obrar
sino ‘en un volumen de ciento' y. cincuenta li=
bras, y que su virtud no dura mas que tres afios.
Por otra parte con renovar 4 menudo-la espons

ja, y. mantener el dceite en: toda su limpieza se:

vendrd 4. lograr duren mas de diez afios , y que
en todo esfe tiempo. se conserven muy buenosi,
y muy puros. ’ S

SEP-

. SEPTIMA NOTA DEL TRA.DUCTOR?S

Aqui es forzoso hablar con separacion. Tra-
taré primero de la esponja preparada , y des-
pues , del modo de embasar el 4ceite.

Y4 se hd dicho al principio que los ‘de Es-
pafia no estdn sugetos & la corrupcion , y tam-
bien que la antiguedad no les perjudica , pues
se conservan muy buenos siempre: y como este
dafio. de que trata Mr. Sieuve , no le .tienen
nuestros daceites y me parece que €s asimismo ex-
cusado el remedio : sin’ que por esto dexe yo
de creér util , y muy apreciable para los de
Francia. la *precaucion de la esponja. -

En guanto.al modo de conservar el 4ceite,
es forzoso dilatarme mas. La Andalueia sin én:
trar en especulacion, y . siguiendo solamente la
praftica comun, y constante del antiguo ‘meto-
do .creé. varias ventajas , que unas son puramen=
te imaginarias, y otras que tenidas:por wutiles ',
son perjudiciales. - ' SR

_ Para conocer que el ayre externo , ni es,
nt puede ser util 4 los dceites 4 es suficiente de-
cir lo que se estd: viendo en el cuidado con que
se reservan de €l todos los: liquidos, que ( como
el de que se trata ) tienen partes volatiles , es~
piritosas, y oleosas 5 y aln tambien no ligui-
dos, como sales, y otros: porque parece excu-
sado extenderse en probar que el .ayre externo
les es dafioso , y por eso se les evita. Solo

este
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_este precioso ,'y atilisimo . liéoi"ho se. precave,
y se dexa por esto expuesto d un notable per-
3u1c10 , ¥ desmejom. ‘

Se creé en Andalucia asimismo que el dceis
te crece s ; v baxo este:falso concepto no se ta-
pan de firme “las tinajas :en que' lo encierran j
pues suponen’ rebentarian por la. opresion que
“tendria el ayre superior al dceite , contra la mis-
ma tapa.

‘Hé dicho que «sta crééncia-de las creces es
fqlsa y afiade que es-ddfiosa 5 y mucho:mas el
poner los A4ceites- en almacenes “sin techo para
que les dé el Sol, 4 fin de que crescan con es-
te auxilio de calor 4 6 bxen aplicandolesi el bo-
rujo. En: el - supuesto” de- \que quanto: digo se debe
entender” despues de haber hecho “el pnmer tra~
siego, que llaman  vulgarmente estdr:el 4ceite
en .claro+ voy 4 conﬁrmar lo que dexo pro—
puesto.. , : : | .

. Es cierto ‘que el mayor volumen que el
acelte aparenta , hace creér hd tenido un aumen-
to. muy con31derable, pero & la verdad es solo
imaginario ; y la razon estd 4 la -vista. El ca-
lor del Sol , el del borujo, el del ayre exXtermo,
.ai-otro qualesquiera hace fermentar al 4ceite.  Esta
- fermentacion produce indispensablemente la eva-
poracion, y por ella se han de disipar forzosa-
mente las partes mas volatiles , espiritosas , oleo-
sas ; y nobles del dceite. En el lugar que ocu-

paban.se h4 de introducir el ayre exterior que
le
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tiene entera’ , y libre comunicacion con el li~
quido sino se guarda bien tapado. Las partes
aéreas introducidas , siendo por precision de ma-
yor gravedad que las disipadas, han, .de hacer
sin remedio perder su ligereza 4 las partes,
que perjudican , y entonces por el mayor peso
que han adquirido, hacda descenso al fonde , y
aumentardn. las . borras , - disminuyendo tambien
considerablemente la calidad del dceite . dafics
que le ocasiona.cl mal ‘tapado de las vasijas,
y el engaflo de su aumento , atribuido al calor,
que es cierto le pone mas fluido , pero si se
feconoce al estdr 4 su primer estado,. se ha-
Hard su perdida , y desmejora. .. - .«

Una experiencia bien sencilla y facil , podra
desengafiar al que quiera executarla , si pone en
una vasija que resista al fuego una porcion de
manteca sea de puerco, .6 de flandes., sefialan=
do la altura que-ocupa, y despues la aplica al
calor del Sol, 6 de candela lenta, hallard que
liquidandose ocupa mas de lo que antes ocupa-
ba. 3 Quién no dird que ha: crecido.esta mate-
ria 2 Pero dexandola volver: 4 su primer ésta-
do, se verd que ha mermado, y al fondo:una
porcion de heces,; O sean borras , que ‘no te-
nia. 3 De donde viene esto ? de la fermentacion
que el calor le hd causado, y.la comunicacion
con el ayre externo; y esto es. lo- mismo - que
sucede a los aceites. -
'~ A la verdad , las personas que se haHan

pra-
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provistas de mucho numeto de ‘tinajas , tendrdn
tazon de admirarse, de que se les proponga el
construirlas de nuevo , como pretende Mr, Sieu-
ve ; y para esto digo , que en el easo de que
algunos desechando preocupaciones. quieran esta=-
blecer el util medio de tapar bien los aceites,
tengo ideado modo para que se verifique sin
gran gasto , sin nuevas tinajas, y. adn sin te-
ner que mover las actuales de los sitios donde:
estdn colocadas. En mi aviso puesto al fin, se
hablard de esto. ' : :

‘MOPO PARA CONSERVAR LOS ACEITES
7 en las conduciones de unes & otros ’
: SR pueblos. .
W SN quanto 4 los éceites destinados 4 trans-
E portarse , se debe msar precisamente de bar

‘ricas, 6 toneles de roble : qualgquiera otra:
madera les serd perjudicial : en estos vasos se
meterd igualmente una <esponja preparada ; pero.
como las conduciones se hacen comunmente en
Invierno , estacion en que estdn por lo general
cuajados , se puede entonces considerar como inutil
la precaucion insinuada , porque con ells no se
logrard atraer las partes crasas y vizcosas. Para
suplir esto, se deberdn poner las barricas, lue-
go que lleguen al Ingar de su destino , en un
sitio . templade , para que el 4ceite pueda liqui-
darse , luego se le dexard reposar 4 lo menos
quince dias antes de trasegarlo , 4 fin de ddr lugar

4
' 2

e 5
4 la esponja de purificarlo, con lo ‘qual se con+
seguird proporcionarlos atun 4 las mas distantes
Provincias perfe€tamente limpios.

v Acabo este Articulo con una experiencia so-
bre la evaporacion, ¢ perdida que padecen los
dceites - en general , de sus partes espiritosas ,
quando las vasijas que los contienen no estin
bien tapadas: la que acabard de demostrar la
certidumbre de los principios que dexo estable~
cidos. : ’ o

. OCTAVA NOTA DEL TRADUCTOR.

-+ El no nombrar Mr. Sieuve ( hablando de Ix
conducion de los 4ceites ) cosa alguna del mo~
do de transportarlos en pellejos,que usa la An-
dalucia, d4 4 entender claramente que esta prac-
tica no es conocida en Francia , 6 4 lo menos
que no es muy comun: y como la esponja pre-
parada de que hé hablado yi , la supone el Au=
tor inutil en el discurso del camino , previnien-
do despues que se trasiegue el 4dceite 5 y yo hé
hecho vér que no es forzosamente necesaria pa-
ra nosotros : resulta que en Espaifia, no debe
variarse el estilo de conducirle , sino es quan-
do embarcandole se lleva en toneles ¢ barricas:
en cuyo caso serd util la advertencia del Autor
4 cerca de la' madera de las vasijas.

H2 - EX-
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EXPER?IENCIA SOBRE LA EVAPORA~

H - cion de los dceites.

W SL dia ocho “de -Agosto de mil setecientos
% sesenta 'y dos, elegi dos tubos de ‘vidrie
- claro , ' perfeCtamente iguales ;' los que Ife-
né de 4ceite fino. Tenian estos vasos dos pies
de largo , y quatro lineas de diametro. Los
acomodé en la:cara.de una tabla en que habia
encolado un papel , sefialado por pulgadas, y
lineas al modo de un barometro.

El primer tubo estaba cerrado con un tapon
de corcho fino ; y el segundo con cera blanda
preparada. como hé dicho. Estas ‘dos columnas
de dceitede’ la misma calidad 4 -tenian diez 'y
ocho "pulgadas de alto. Consérvelas cuidadosa-
mente  quatro afios hasta que por una casyali-
dad “imprevista se’ quebraron. Las habia recono=
cido todos los anos - cada epoca ) ocho de
Agosto.

El dceite que estaba en el tubo tapado com
corcho , perdié al fin del primer afio , tres li-
neas de altura: al fin del segundo la perdida
aumenté una linea : al tercero otra : y en fin
al quarto , media linea, lo que son en los qua-
tro afios , cinco y media lineas de perdida: Ia
que no pude atribuir 4 la condensacion, fué he-
cha en la estacion que el calor lo exita 4 di=
fatarse.

El segundo, tapado con la cera blanda bna

tubo
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tubo variacion "Jguna » ¥ quando el tubo se
quebré estaba atn 4 diez”y ocho pulgadas de
altura el dceite.

Resulta de esta experiencia , que los tapones
de corcho , 0 de otro cuerpo poroso, con el
que se cierran las vasijas en que se deposxta,
no son suficientes para impedir la evaporacwn
de sus partes volatiles y espiritosas.

Habiendo tratado en mi primera parte de la

naturaleza de las dceitunas , de Jos dafios 4 que

estin expuestas ; y del remedio con-que se pue-
den precaver : en la segunda , del modo con
que se deben moler para sacar un dceite exce-
lente , y los modos de conservarlo : me resta
tratar de la insuficiencia de los Molinos a&ua-.
les: de sus inconvenientes : y de las ventajas
del que propongo.

TER-
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TERCERA PARTE.

~,

tes de los Molinos publicos, & que «n la

a&ualidad es forzoso recurrir para moler
las 4ceitunas, la sola exposicion de su mecca-
nismo incompatible con el nuevo metodo de que
trato, y defeCtuoso en si mismo 4 todos respes
tos ; serd suficiente para demostrar la precision
de establecer el que propongo ; y porque se.
pueda juzgar mejor .del wno y del otro , voy
hd hacer la descripcion de ambos, y el modo
-de moler en ellos la dceituna. L

_-SEria inutil referir aqui todos los inconvenien-

DESCRIPCION DE LOS MOLINOS .
antiguos.

tes. La primera , es un plan circular hecho
4 de piedra comun , elevado de tierra cerca
de dos pies: ‘su hechura es Ia de una concha
grande 5 del medio de ella sale 'un Pcon , que
firms en un pilon de marmol, ruéda perpendi-
cularmente schre un perno. A este Peon, se une
un exe, que atraviesa una muela* por su centro,
la que se apoya sobre la gran concha. La se-
gunda parte , es una Piensa.
Para extraer el dccite de las dccitunas segun
' el

g ?L mecanismo de estos , consiste en dos par-

o b3
el vso altual y cs forzoso ponerlas encima de Iz
concha, y con un cavallo que hace ddr vuelk
tas verticalmente 4 la muela , sobre ellas , se
logra estrujarlas con sus huesos, y formar una
pasta.

Esta se-pone en espuertas que Ilaman Ca-
pachos hechos de junco, ¢ de esparto. Colocdns
se luego unos sobre otros en forma de columna,
baxo una prensa ; y por la epresion se extrac
el primer Aceite ; pero como esta pasta resulta
compacta’ por -esta primera operacion , para sa-
car el que aun tiene, es necesario se rocie con
agua hirviendo : la que despega en efeflo por
una nueva opresion, todo el dccite que le -que-
da, y lo lleva consigo 4 las pilas , 6 receptacu~
los preparados al rededor de la prensa.

Como este liquido necesariamente sale infe~
rior al primero, para darle mas calidad se tie-
ne cuidado de sacarlo con mas -precaucion , y
de mesclarlo con el de la primera extraccion ,
que llaman vulgarmente 4ceite virgen ; sin em-
bargo que algunos particulares le mandan sepa~
¥ar , pero el mayor ndmero le mezclan. :

Siguiendo este metodo ,. es facil comprehender
que el agua hirviendo que se derrama sobre esta
pasta , mo puede dexar de afiadir al dceite que
f¢ saca uwn nuevo plincipio de alteracion , inde-
pendiente del que adquiere desde luego con él que
produce el hueso, y vd confundido con el de
1a carne. Tal es en pocas palabras el modo de

mo-
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moler la  4ceituna 5 y sacar el deeite en los Mo~
linos altuales.

. NOVENA NOTA DEL TRADUCTOR.

Parece que no puede contradecirse, lo que
acaba de establecer Mr. Sieuve, con la expe-
riencia que hizo de la hoja de azero en que-pu-
so las gotas de dceite de la almendra, y dela
madera de los huesos. -

De esto y& se hi hablado, y dado prueba
clara por los efeCtos que produgeron. estas especies
de Aceite, de que lo-fuerte ,y malo de.ellos pro-
viene de moler la dceituna con el hueso: y no
podemos dexar de confesar, que la mezcla del
agua hirviendo , debe precisamente ddr mayor fo-
mento 4 su dafio : tanto por el calor que le
comunica para purificar la pasta , como porque
es uvn liquido nada analogo al mismo Aceite.

Tambien el esparto de los capachos hume-
decido con la referida agua. hirviendo, por se-
co que esté , hi de soltar algo de su substane
cia que no puede hacer sino mucho’ dafio al
4ceite ; todo puede evitarse como diré adelante
en mi nota , que tratard de esto. ' -

Creo que con sola la razon natural , es
suficiente para conocer las verdades dichas en
este punto 3 porque la -dceituna consta de tres
partes, que son, las carnes hermosas, y jugo-
sas: las maderas de los huesos que bien mira~

do,
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do, aunque tiene algo” de oleosa en si, no s
mas que madera; y la almendra que es aspera.
Luego hallado el modo de evitar esta mezcla,
debe convenirse en que el uso propuesto serd
mucho mas util.

DESCRIPCION DEL MOLINO NUEYO.

Aso ahora 4 la descripcion del nuevo Mo-
lino, y al' modo de moler las 4ceitunas ,

para sacar el dceite,

'Su mecanismo consiste en una fabrica que
encierra una caxa sostenida orizontalmente , y en
equilibrio , sobre un exe transversal ,.puesto de-
baxo de ella , para poderla inclinar segun se ne-
cesite. ' ’

La caxa estd separada en dos partes por una
tabla horizontal: la primera, destinada para re-
cibir las 4ceitunas: y la segunda, los jugos oleo-
sos que resultan quando se muelen. La superfi-
cie de la tabla se halla acanalada en lineas rec-
tas paralelas al exe. En las canales hay agu-
geros 4 ciertas distancias para que pasen los li-
quidos 4 la parte inferior , y se queden al mis-

"o tiempo en.la superior, todos los huesos.

A una de las extremidades, hay un embu-
do por donde los jugos vdn 4 desaogar,y fil-
trar 4 través de un colador de franela unido
al cabo de él; baxo el qual se pone una cu-
beta para recibirlos |

1 Tie-
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TYene la caxa dos aberturas : la primera,4
una de las extremidades por debaxo de la tabla,
para que se pueda limpiar con un rodillo la
parte inferior : la segunda, al lado por encima
de la tabla, para juntar con .un rastrillo los
huesos , y vaciarlos en una artesa , puesta de-
baxo de la abertura : ambas se cierran con una
trampa & puerta.

Encima de la caxa estd un tablon acanala<

do por debaxo, que entra con mucha facilidad
en la parte superior de ella , que llamaré mo-
ledor.
. A uno de sus extremos hay un hueco he-
cho en semicirculo, con declive formado en el
grucso del tablon, para recibir las dceitunas de
una tolva que se pone encima de la caxa, co-
mo se verd en el segnido de esta descripcion.

El moledor tiene tambien en los dos extre«
mos de su espesor , dos perillas; 4 fin de que
las impulsiones que se le dardn para moler las
dceitunas, no estrujen los huesos que puede ha-
ber entre el grueso del tablon , y el interior de
los testeros de la caxa. -

Se suspende el moledor con una cuerda que
pasa por una polea atada al crucero superior
de la fabrica,y va 4 liarse en un torno ; para
detener su movimiento 4 voluntad del trabaja-
dor, tiene unido de firme una especie de sus~
pensorio , ¢ roquete con dientes, que recibe una
citola de Molino, ' ‘

El

6

El drbol & exe del torno es quadrado p?;)r‘
uno de sus extremos , para recibir wvna rueda
socavada en forma de poléa , sobre la qual
hay una cuerda liada en muchas vueltas. Fl
cabo sirve para hacer voltear el torno, y por
este medio se puede levantar O baxar el mole-
dor. Encima de una de las dos extremidades de
la caxa, se vé una tolva , en la qual derra-
man las dceitunas , sostenida por dos de los
montantes. La parte inferior de ella termina en
una muesca , 6 canal. Su cola, 6 extremidad,
agugereada de una mortaja , recibe una clavi-
ja puesta en el tablon ; y por la impulsion que
se le dd, se abre y cierra alternativamente lg
muesca , cuya accion abastece sucesivamente de
dceitunas 4 la caxa.

Hecha relacion de este nuevo Molino , me
serd facil demostrar el uso.

Se empezard por hechar agua caliente , so«
bre todas las partes de él, que sirven para mo-
ler las dceitunas, y recibir el dceite : prepara-
cion que tiene dos objetos. La limpieza , y Ia
economia: la primera , para que el licor no to-
me alguna mala impresion ; y la segunda, pa.
ra que la madera no se humedezca 4 expensas
de los jugos oleosos.

Pratticada esta operacion, se hard un lecho
de dceitunas de quatro 4 cinco dedos de alto
sobre la tabla acanalada.

O¢ baxard luego el moledor de modo que

I2 ck
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el impulso que -se le dé 'haga rodar las dceitu~
nas sobre las canales, y despegue el hueso.
La tolva debe mantenerse siempre llena de
ellas : por este medio el mismo que las muele,
se proveerd con la accion de la muesca , 0
canal. :
Estardn dispuestas tinajas de bocas chicas,.
en las que se hechardn conforme vayan salien-
do los 4ceites filtrados por el colador, que des-
tilardn en la cubeta : y dexandoles reposar
quince dias 4 lo menos se .trasegardn tapandolas
bien , y al fondo de ellas se pondrd una espon-

ja preparada para que mantenga su hmpleza del

modo que hé dicho y4 en esta memoria.

Como las carnes de las &ceitunas forman un
borujo que contiene atin 3ugos olecsos que - im-
porta economizar, se juntard para - ponerlo en
sacos de baycton, de dos pies en quadro -y
cerrandolos se colocardn luego cada uno de por
si baxo una prensa , de modo que esté siempre
acomodada baxo el opresor superior , la boca
del saco. .

Para economizar estos , que pudleran reben-
tar por una opresion violenta, y sacar con mas
facilidad el 4ceite , no se apretard la prensa,
sino de quatro en quatro minutos. A mas de
esto, hd de tenerse tambien cuidado en no usar
jaméq agua caliente para esta operacion : pero
si, tener la Prensa, y el Molino en sitio tem-
plado ; para que no condensandose el 4ceite , fil-
tre , con mas facilidad. "El
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El de esta segunda extraccion no serd de
inferior calidad al primero ; y asi deben mez-
clarse: pero como el que produce el borujo po-
drd tener algunas partes crasas, antes de jun-
tarlo con el otro se dexard reposdir mas largo
tiempo , hasta que esté enteramente despejado. -

Como es igualmente util, sea para luces, ¢
para las Fabricas de Jabon, y otras, el dcei-
te que ha de resultar de los huesos, se debe te-
ner cuidado de juntarlos ,- 4 fin de extraerlo.
Para verificarlo , se pondrdn baxo una mucla
chica que los estruje , y reduzca 4 pasta, la
que se hechard en sacos de lienzo grueso, mo-
Jando}os antes , y luego colocados cada uno de
por si, debaxo de la prensa, siguiendo el me-
todo anuguo esto es , rociandolos con agua hir-
viendo , se lograra por la opresion sacar el
dceite.

Este se hechara en tmajac separada:, para
dexarlo reposar un mes: pasado el qual se tra-
segard. :

Debe tenerse presente , que el viento hace

.caer muchas #ceitunas de los drboles & las me-

diaciones de su madurez, que son muy buenas
para extraerles el dcecite : pero como es 4 pro-
posito solamente para lamparas 6 manuf&&uras,
no .deben molerse sino baxo la pledra » ¥ jun-
tamente con los huesos.

El vso que hé hecho del Molino que acabo
de referir , nunca hd contradicho mis primeras

ex-
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experiencias. Sin contar la ventaxa que tiene,
sobre los antiguos de separar la carne del hueso
de la aceituna , medio que decide absolutamente
la calidad buena decl deeite , y su abundancia ,
cada individuo tendri tambien la de propor-
cionarselo a poca costa , y de hacerlo en su
casa con la misma facilidad que el vino. Su
fruto se libertard asi de la detencion que lo de-
teriorg , y a la que es necesario sugetarse en los
Molinos ptiblicos , por la imposibilidad que tie-
men de servir & un mismo tiempo 4 todos. Ca-
da doefio no expondrd su 4ceite , 4 recibir la
impresion del que le hd precedido, cuya cali-
dad podrd ser inferior 4 la del suyo. Lo mas
interesante aun para cada particular , serd el
ponerse 4 cubierto de las infidelidades que son
muy frequentes v excesivas. Lo que conocerd
facilmente guandp hﬂya 10grado hacer , el mis=
o, su Aceite,

DECIMA NOTA DEL TRADUCTOR.

Este Molino, es el todo de la gran obra
de separar la carne de los huesos de la dcei-
tuna. Sin él no seria posible: Mr. Sieuve nos
lo asegura, y la Academia de Paris , hallan-
dose en pais donde no hay olivares , hizo la
experiencia con ciruelas, y produjo el efeéto:
parcce que esto debe animar 4 algun coseche-
ro &4 hacer la prueba. :

La
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La que debe executarse , con ciertas precau~
ciones que son estas. Ya se hd visto que Mr.
Sieuve dice que se omitan los capachos ( y no
va mfuudado) supliendolos con sacos ya de
bayeton , ya de lienzo. Estos es forzoso que
por poco 4 poco que se opriman, han de pa-
decer mucho, y ser de cortisima duracion. Su
acomodo parecerd , y es realmente imposible en
la prensa usada en Andalucia , que lamamos
Viga , y en Francia ne lo es, pues se sirven
de la que acda conecemos por Molineta , y
asi no debemos variar el uso antiguo , y se-
guir sirviendonos de capachos: pero si, adap-
tar el nuevo Molino , no hechando agua hir-
viendo al fruto de las carnes, si no 4 los hue-
sos , despues de pasar por la piedra. (*)
De todo resulta que el agregado del Moline

- nuevo, trae la conveniencia de las dos especies
de aceltcs y en el de primera clase un alivio

a4 la salud pubhca.
OB-

{*) Sin embargo : si las Molinetds qite se vin volvizndo 4 po-
ner en use, Hlegan 4 establecerse , se promete el Tradu&or , pro-
porcionar medio de oprimir la pasta, fo solo sin. el auxilio de

Lapachos , pere atm sin el de sacos, que propone Mr. Sieu-

ve , medio que serd de mucha mas utilidad.
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OBSERVACIONES', ¥ EXPERIENCIAS
sobre el produtto del Molino nuevo , compa-

_ rado con el de los antiguos.
Nado aqui las observaciones, y experiencias
A& que hé hechodel producto en dceite de los
“* antiguos Molinos, comparado con ‘el del do-
mestico que propongo. Sus ‘resultas demostrardn
quan ventajoso ha de ser al publico el ultimo.

* Escogi seis quintales de 4ceitunas, bien sa-
nas , de que hice dos partes. Reservéme una de
trescientas libras , y dividi la otra en tres de 2
cien libras cada una. Embiélas a tres diferentes
Molinos donde fui yo mismo para hacer sacar
el dceite 2 mi vista. '

- El . primer quintal , produxo neto
de dceite. . . . . . . . . 38lb. 8.0zs.

El segundo. . . . . . . 36. 13.

- Eltercero.. . . « . . . 37 3.
112, 8,

Hice luego extraer

A mi vista por mi Mo-

lino el de trescientas li-

bras de dceitunas quer

me habia reservado.
Las carnes produ-

geron en aceite. . 96.1b.6.0zs.

- Los huesos molidos 137, 13.

con la piedraordinaria. 41. ¥.

25, 5.
Por

Por la comparacion de estos dos produétos,
resulta que las aceitunas en mi Molino , han
dado un beneficio de veinte y cineo libras, y
cinco onzas de aceite mas que las molidas en
los Molinos publicos. ,

Yo hé reiterado esta experiencia por mu-
chos afios , tanto con 4ceitunas sanas , como
con las picadas; siempre han tenido sobre poco
mas & menos la misma proporcion de sus pro=
duftos. Asi, no me queda duda alguna sobre
las ventajas de mi Molino domestico, Su estam-
pa se halla al fin de esta memoria.

Determino. tambien remitir a las principales
Ciudades , donde sus terrenos estdn dedicados al
cultivo de olivares, un modelo semejante al que
hé tenido el honor de presentar a la Academia
de Ciencias de Paris. Restame ‘decir unicamen-
te , que despues de visto el disefio referido ,
cada particular podrd hacerle construir & poca
costa, y a proporcion desus olivares.

Me tendré por muy feliz, si hé logrado el
fin que todo ciundadano debe proponerse de ha-
cer su tiempo , sus investigaciones , y sus expe-
riencias, utiles & su Patria. Tendré algun dere-
cho de lisongearme , despues de las que acabo
de expresar en esta memoria. Ellas me han di-
rigido primeramente al secreto de preservar la
dceituna de la picadura de los gusanos, por la
composicion de. un alquitrdn. “Despues al modo
cierto de proporcionar a mi nacion , por un Mo-

' lino
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lino de nueva invencion , un aceite abundante,
fino, y sano: y en fin-a hallar el medio de
conservarlo en toda su pureza con la prcparamon
de una esponja.

La utilidad pdblica que fué siempre mi guia,
y que es el objeto en que se ocupa esta ilustre
Academia , me d4 la confianza de presentarle el
fruto de mi trabajo. Su aprobacion (si me atre-
vo & esperarla ) serd mi primera, y mas glo—
riosa recompensa.

UNDECIMA NOTA DEL TRADUCTOR.

Para poner €1 valance anterior mas inteligi~
ble al sixtema de Andalucia , reduciendolo a

arrobas , y precios se forma la cuenta siguiente.

Los seis qumtales de aceitunas que fueron el
capital destinado & la experiencia se molieron
por mitad , esto es , trescientas libras en los
Molinos antiguos , y las otras trescientas en el
de nueva invencion, y sus resultas fueron las
siguientes.

Las trescientas libras molidas en
los antiguos , produgeron, en 4ceite cien-
to doce libras , y ocho onzas , que
reducidas a arrobas ,y puestas a trein-
ta rs. vn. cada uyna, valen. . . . I35. 18

Las

s

Las trescientas libras mo-
lidas en el nuevo , dieron
de las carnes , noventa y
seis libras , que reducidas
a arrobas, y puestas a losRs. . mrs.
mismos treinta rs. valen. 115, 25.
Sus huesos dieron qua-
renta y una libra , y sicte
onzas , que reducidas a ar-
robas, y puestas por su in-
ferior calidad & veinte rs.
v, valen. . . . . .»33 Y
Ventaja del duefio en
fos seis quintales de esta
COmPAracion, « o+ » + & o o . 2I3. 320
( - o]

Vista esta cuenta, se puede inferir la ga-
mancia que resultara en el crecido nimero de
quintales , que los cosecheros de nuestra Anda-
lucia cogen, y lo que podrdn prometerse de la
admision del nuevo metodo.

CONCLUSION POR EL TRADUCTOR.

. AL Rey: 4 las Dignidades Eclesiasticas : &

los Cosecheros de dceite : & los que co-
mercian en esta especie : al comun en
general : y en particular 4 los Pobres, resnlta
conocido beneficio de que se establezcan aque-
K2 llos
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lios medios de los propuestos en la anteceden-

te traduccion para preservar la #ceituna , ex-

traer mejores , y mas abundantes aceites, &ec.
Al Soberano 5 porque siendo casi la mitad el
produto de dceite , en los afios de &ceitunas pi-
cadas ( que es muy 4 menudo, y se evita con
el uso del preservativo :)el aumento de este li-

cor €n su consumo, venta, reventa , Y extrac-:

cion , aumentara considerablemente la contribu-
cion & las Rentas Provinciales.

A las Dignidades Eclesiasticas : porque aque-
lla fanega de cada diez, que.se les contribuye,
estando preservada de la picadura, aumentard

casi el duplo, y resulitard que sea en el licor .
poco menos que de un ciento por ciento de cre-.

ces para la renta Eclesiastica sin perjuicio del

cosechero , que paga lo mismo que siempre,

porque . contribuye en el fruto. ,

Para el Cosechere , atin son mayores las
ventajas ; porque el vareado del olivo , le ten~
drd el mismo costo por cada jornal , y el tra-
bajo de cada uno, hechard 4 tierra las mismas
dceitunas , y aln me atreve 4 decir , que mas ;
porque no estando consumidas por el inseéto
que las pica , su mayor robustéz las hard caer
con mas facilidad al menor toque del varea-
dor, por su aumento de gravedad, y el Cose-
chero tendrd casi doble produ&o en d4ceite sin
aumento de desembolso. .

Para el Duefio; las Mugeres, que por lo

8e-

7
general cogen la’dceituna), y los que las acar-
rean al pueblo, se hallan en el mismo caso de
los Vareadores ; pues se les paga un tanto por
cada fanega que cogen, 6 conducen ; y con el
remedio propuesto , s¢ hallard el Cosechero con
una ventaja casi doblada : pues sabrd que toda
su dceituna sin aumento de gasto, se le redu-
cird en aceite: lo que ahora no sucede , por-
que las picadas lo dan con casi la mitad de
pérdida , y ademds de inferior calidad.

Hasta para las mismas que la cogen, pro-
duce conveniencia , y provecho ; porque estando
sana la dceituna , hard un volumen mayor , y
mas facil de encontrarse & los pies de los
olivos. : ‘ ‘

El trabajo de los hombres que las muelen,
se paga por taréas , que cada una consta de
diez y ocho fanegas segun la costumbre de An~-
dalucta. En los afios de mucha dceituna pica~
da, el Cosechero paga al moledor Io mismo ,
y le produce casi la mitad en 4ceite de lo que
Ie dard, establecido el remedio , sin haberle oca-
sionado aumento de gasto.

El Duefio saca un dceite de inferior ca-
lidad , porque la dceituna picada escasea en par-
tes oleosas , y abunda en escorias producidas del
gusano. o N

Ademis de todo lo referido , experi-
menta otro dafio que transciende, hasta frustra-
las piadosas ideas del Rey. Su Magestad por

un
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un efeCto de su benignidad tiene sefialado un

cierto ntimero de arrobas de #ceite , por cada
tarea ; para que al respefto de esta qijota se
cobren los Reales Derechos Provinciales, y en
los afos de abundante aceituna picada no son
pocos en los qué el Cesechero se halla con me-
nos aceite , atin del sefialado por cada tarea.

Las aceitunas que condimentadas sirven para
comer , se venden con mucha mas estimacion;
y como todas las que estdn picadas se separan,
siendo mucho el nimero de estas, disminuye en
mas de la mitad, el de las otras: de que re-
sulta la perdida visible al Cosechero ( si no
aplica el preservativo ) de verse privado de po-
derlas vender todas con credito. -

Parece que deberia ser escusado demostrar
Ia utilidad conocida para los que comercian en
. dceite , que debe resultar de la aplicacion del
remedio : puss la mayor abundacia les presenta
equidad al comprarlo, y la superior calidad les
facilita mas compradores, y breve salida de el
genero.

Al comun en general se siguen algunas ven-
tajas : tanto por el mejor 4ceite de que disfru-
tard , como porque siendo mayor la abundancia
lo tendri con mucha mas equidad ; y estable-
cido el nuevo Molino logrard un #ceite mas sa-
ludable , por la separacion de las carnes del
hueso ;5 y los Fabricantes de Jabon , Reloxes,
&c. se hallarin abastecidos igualmente que el

gas-

gasto de las luces , del aceite de los huesos ,
que aunque de inferior calidad , ¢ ’mutll para
comer , serd mas barato, y reservara el de .bue""
na calidad para el alimento a que en el dia lo

‘quita una gran parte, y vemos este bella licor,

ya arder, 6 ya consumirse en las Fabricas.

Y si todas las razonmes antecedentes hacen
ver la utilidad 5 3 qué diré de los Pobres jor-
naleros, y dé otras clases de traba‘]ac‘i.ores? Esta
porcion tan apreciable de la Repu!@hca R gqué
de utilidades deben experimentar sin neces@ad,
de que yo las exprese , por estarse ellas mismas
viniendo 4 los ojos 2 y mas en esta especie de
vecinos , que generalmente habl.ando » Sus cor-
tas facultades les hacen consumir en !as comi-
das mayor cantidad de dceite , que & aquellos
que con posibles Usan mantecas, &ec.

Seria bastante lo expuesto hasta aqui , para
convencerse de que el nuevo metodo es sin dis-
puta preferible al antiguo 5 pero atn son {as_ra—
zones dadas inferiores 4 la de la salud publicaj
cuyo interes tiene tanta parte en la segargcion
de carne, y huesos, que le quita .al dceite lo
malo de estos, dexandole solo lo limpio, y sa-
no de aquellas. .

Solo falta que los Cosecheros se determi-
nen & poner en pratica los hallazgos de Mr.
Sicuve. Para esto es indispensable que los Due-
fios de 4ceites cierren enteramente los oidos, &
los que generalmente se llaman inteligentes , esto

€s :
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es, & los Capatazes, Caseros, y Molineros. Es
verdad que estos siguen con exaditud la escue-
la en que los criaron, sin separarse un punto
de aquellas lineas que les trasaron sus antepa-
sados , y aunque es cierto que el Labrador en
el campo sabe mas que el Fisico, lo es tam~
bien que el primero nunca se mete 3 especu-
lizar los principios fundamentales del dafio; v el
segundo , si: los halla , y desembuelve 2 costa
de un sumo trabajo, aunque beba las primeras
noticias para pasar 4 la especulacion de algu-
no de estos jornaleros. Buen exemplo tenemos
en Mr. Sieuve, laborioso por el espacio de ocho
afios para comunicarnos lo contenido en su me-
moria, - '
Ultimamente ( ignoro si me equivoco ) me
parece que las Sociedades economicas donde las
hay , unidas con el Magistrado, 6 este por si
solo , deberdn promover el establecimiento del
nuevo metodo ( atendiendo 4 los provechos que
de él se siguen ) con aquellos que se negasen
4 ponerlo en praftica, como podrd suceder por
alguna engafiosa preocupacion: esta, ha toma-
do tanto imperio sobre el hombre ; que muchas
veces logra , que atropellando por las mas fun-
dadas razones, se prive de lo que le produci-
ria las mayores utilidades, y ventajas.

AVI-

HE

AVISO
DEL TRADUCTOR.

puse , con deseo de la salud publica > ¥

bien comun , solo me resta hacer aqui

algunas prevenciones que son precisas , y eva-

cuar los puntos en que me hé remitido para acla-
rarlos en este aviso.

Sea el primero : La receta

HAbiendd‘ concluido el trabajo que me pro=

. fa composi-

“cion del alquitran , de que hé tratado em mi

quarta nota , que estd en la primefa parte , ¥
hé reservado de la noticia pdblica , la hallard
el que la neccesitase en la Ciudad del Puerto de
Santa Maria, Calle de Luna, esquina 4 lade’
Santa Maria , desde 1 de Noviembre de este afio
de 1788, en poder de Don Diego Ruiz del
Arco, quien nada llevard por ella , pero solo
la. entregard al que por testimonio justifique ser
Duefio de olivares, ¢ comisionado por alguna
Sociedad patriotica de Espafia. ' |
No habiende llegado 4 mis manos el dise~
fio que hé pedido 4 Francia del nuevo Moli-w
no., para construirle en grande , y 'si el tiem—
po de acavarse la 4ceituna , deseando compro~
bar si el mecanismo de él separava las carnes
de. los huesos, como supone Mr. Sieuve , hice
construir cierta maguina. sencilla , pere’ adaptada
en
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en lo principal 4 la que propone el Autor, ¥
puesta en uso , descarnd efectivamente los hue-
sos, y produjo un A4ceite superior en todo , no
solo al de Moron, que se rtrafica en la Ciudad
de Cadiz, sino al que en la misma se vende
de Marselia. :

Como estas prucbas se h1c1eron en la refe-
rida Ciudad de Cadiz , faltaren las proporcio-
Bes que se apetecian para extraer el dceite de
los huesos ; pero en quanto al descarnado gde
ellos, que fué mi primer objeto , quedé entera-
nlente satisfecho. .

El acopio de la aceituna , de que hablo en
mi nota quinta en la segunda parte , merece 4
la verdad algun mayor cuidado , que el que hé
visto usar em Andalucia ; .pues ademds de los
fortisimos- ~golpses que r,embe el olivo , caen al
suelo , donde novse-.tiene la precaucion de po-
ner algunds ruedos de lienzo , esparto , U otra
materla a:'proposito ., para impedir que vayan
.4 molerse “mezcladas con mucha parte de tier-

, -piedras , caracoles , &ec. que nada bueno
pl;e,dan comunicar al dceite que se les saca , y
podria evitarse si. los Duefios de .olivares usa-
sen de la precaucion referida.

En mi septima nota , puesta en la segunda
parte, hé ofrecido. modo de que se- -puedan tapar,
quando no con.ld precision que pide Mr, Sicu-
ve , con la suficiente, las tmajas de dceite , atin
sm tener que quu;arlaq del sitio donde estan pues-

= . tas.
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tas. Ni por el medio de estampa , ni por ex-

plicacion alguna podrd venirse en conocimien-~
to del modo que se verificard por medio de di-
seflos , que se hallardn en la misma Casa ya
citada ‘{ con su competente explicacion para el
uso ) por el mismo costo que hayan tenido , y

‘suponiendo siempre que las cartas en que se pidan,

€ igualmente la receta del alguitran ,han de ve-

nir franqueadas de porte, y con justificacion de
-ser Cosechero, Traficante en dceite, ¢ Sociedad

patriotica , quien las solicite.
He ofrecido igualmente en mis notas nove-
na, y decima que se hallan en la tercera par-

‘te, proporcionar se excusen los capachos, que

en cl dia se usan, para recoger , y oprimir la
pasta de las #ceitunas. Esto se conseguird sin
mucha dificultad construyendo Molinetas con tan
corta variacion de las altuales, como demues~
tra su disefio que se hallardcon el de las ‘ta~

‘paderas de las tinajas ( en'los terminos preve-

nidos para estos ) haciendo por este medio mas
perceptible praticamente  lo que tal. véz no. se
consegulrm por una narracion expueﬂta 4 equi-
vocaciones en su mtehgencm. : :

%
@j@:ﬁ%

La EX-
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LAMINA PRIMERA.

Epresenta los olivos untados en los sitios
4 proposito, demostrados con los nimeros,

- LAMINA. SEGUNDA.

PRIMERA FIGURA.

Elevacion en perspelti-
va del nuevo Molino.

: A",'B ;C_', D ‘,A:.P‘atﬁiines,
6 pies.
EF, GH, IK, LM. Los

\
quatro montantes, 0

o pies .‘derﬁ‘ChOS ~de la .

fabrica , unidos con
cruzetas.

N O. El torno.

N. Rueda de madera
en que se lia un cabo
de cuerda.

P. Polea porque pasa la
cuerda con que se
suspende el Moledor.

Q. Extremidad donde se
juntan los quatro ca-

.- bos de cuerda que su-
ben del moledor.

R, S. El Moledor pues-
to en su caxa.

5. Clavija fixa al mole-

. dor, para mover la
muesca , O canal de
la tolva. _

R. Pufio , 6 empuiadu-
‘ra para manejar en
‘la caxa el moledor.

T. Tolva. ‘

W, V. Caxa que en-
cierra la tabla aca-
nalada. .

V, X. Embudo que ter-
mina en el colador.

Y. Colador.

Z. Cubeta.

b, e, b. Trampa 6 puer-
ta por la que se sa-

can,
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‘can , 'y ‘hechan. los
huesos en la artesa.

d. f. Artesa que recibe
los huesou.

Piano _de la Caxa.

¥, H, Los dos montan-
tca 0 pies derechos
del lado del traba-
jador. :

K, M. Los dos montan-
tes 4 que estd unida la
tolva. o

a,a. El exe, 6 drbol
- de hierro ; que sus-
tenta la Caxa en-equi-
librio,.. . -

W, u. La Caxa dentro
de la: qual se vé la
tabla -acanalada.

V. Embudo.

FIGURA TERCERA.

Corte del embudo.

V. Extrem1dad de la ca-
FIGURA SEGUNDA S

- xa,
X. El embudo.
Y. El colador.

FIGURA QUARTA.
Rodillo para que el es-
- pacio inferior 4 la ta-

bla acanalada se lim-

-pie con el

FIGURA QUINTA.

’ Raqmllo para juntar Jos

huesos , y sacarlos
_por la abertura de la
trampa, 6 puerta.Vea-
se b,e,b. de lafi-

- gura p[‘ll’ﬁ@l’ﬂ.

. LA—,
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LAMINA TERCERA.

FIGURA SEXTA.
Corte vertical , y longi-
tudinal del Molino por el

medio de su anchura.

B,H,L,M. Dos de

Ios quatro montantes,

0 pies derechos.
0. Torno.
N. La tabla socavada
en forma de Poléa. .
P. Poléa. :
P, Q. La cuerda. .
R, S Moledor suspendi-
do por quatro cabos
. de cuerda encimade la
tabla acanalada.

‘W, V. La caxa.
a. Il exe d4rbol de hier-

ro que sustenta la ca-
xa en equilibrio.

V , X. EI" ¢mbudo.

Y. El colador.

Z. La cubeta.

1. Clavija fixa al Mole-
dor para mover Ia

muesca ¢ canal de la
tolva.

<, 3. Cola de lamuesca

) canal de Ia tolva

“T. Tolva.

t. Extremidad de la tol-
va unida 4 la cola de
la muesca & canal.

C. Unadelasperillas que

- tiene el moledor 4 sus
dos extremos.

FIGURA SEPTIMA.
Elevacion geometrica de
toaa la Naguina , vista

del lado opuesto al.
trabajador.
C, D. Patines ¢ pies.

Ty K Ly M:"Dos de los

qU&{TO rr'onmntes, o

pies derechos
T. La ‘tolva.

L. Extremidad de latolva

" que se debe™unir 4" la
muesca ¢ canal.
S. El moledor puesto

en su caxa.
V. La caxa.

X. El embudo.
Y. El colador.
Z.. La cubeta.
Ca-
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'Apruébasg‘lpg)f:‘l\o que 4 nos. toca.
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Imprimase, y pongase este Original,
y los exemplares "acostumbrados , en la
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Se ballard enla Imprenta de Don Manuél
Ximenez Carvefio, enla Calle Ancha
frente de las Recogidas.

Su precio 10 reales de vellon.
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