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SECRF 11

V ARII

DELLJ SIGNORU

ISABELLA CORTESE,

‘Ne’quali fi contengono cofe Minerali , Mcdlcz-
nali 5 Profumi , Belletti , Artificij,
& Alchimia.

Con alire belle curiofita aggiunte o

CONSACI%;ATA

Al Moltolll. Signor
PIETRO GIORGIO
CASTELLI»

IN VENETIA, M DC LXXVIL
! Apprcffo Antonio Tiuanni.
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SeueotTeD
MOLTILLVSTRE
Signor mio Offer=

uandiflimo,

Fre o Lpublicanodi bek

A&y nuouo i Segre-

Y H della Signora

=== [ SABELLA
CORTESE, tant’c adire,

- d’vnadelle piu faggie feml—

- ne,che con occhio piuche

32 Linceo

]

2 R
T - -



' e e m | |
RSN SRRy~ " S AL VTR

P

_'_1‘(_&:.‘__-5_‘;"7__;3%_‘_"-— SIS
! .

Wy RN —

Linceo fapeflero penetrare
gli Arcani piu reconditi
della natura : onde vicen-
do quefli alla luce dell’vni-
uerfo per mezo delle mie
flampe , ambifcono di pu-
blicarfi fotto il gloriofo no-
me di Voftra Signoria qual
¢ vno de’ primi intenden-
ti di quella facolta Nobi-
liffima , ch’ella profeffas
in queft’Inclita dominante.
80 moltobene 5 che non li
manchera laneceffaria diffe-
fa contro glinfulti degli
Ariftarchi non mancandoli

per
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petficuro Afillole T-O R~
R I{ize gentilitie: ne flimero
io per altrodi hauer fabrica-
to, come fuol dirfiy C A=
STELLI in Ariahauen-
do prefunto con la V A-
RIET A diquefti fegrett
di publicar al Mondo le va-
riedoti di quel grand’Ani-
mo , ch’ella pofliede . Ifcufi
fra tanto V.S.con I'innata
{ua gentilezza il mio ardire,
fe con le fatiche di quefta
Cortefe Signora ho pretefo
di captiuarmi il fuo Cor-
tefiflimo affetto , per pale-
a4 farmi
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: farmi con quefta picciola ;
A ‘offerta della miariuerenza,
'\ qual ambifco di effer per

?' fempre .*

Di V.S M. Illuftre. ,

Diuotiffimo Seruitore 3

‘Antonio Titanni:
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TAVOLA
DECAPITOLI

De gli Secreti della Signo-
ralfabella Cortefe.

LIBRO PRIMO.

=31 Ontrapefie,eveneno-cap.  acatte 1
Contra pefte,& veneno , del Re Ferdi-
nando. cap.z, 3
Oglio de perforatasa pefte , veleno 5%
# altri malicap.3. ; 5
Oliodifcorpione contra pefte , & alri

) malicap.4- Y

Alle ferofole in quaranta di.cap.s. 6
lio che in vintiquattro hore fajda le ferite.ca pust e
Olio che faldain vintiquattro hore. cap. ;. 8

Olio de veffiche d’clmo, chic faldain venti quattro ho-
releferilese vale alenare la nodofini & Zommedelle
podagre.cap.8. 3

Colla a ferita kenza punti.cap.o, 9
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Alla milza.cap.10. . 10
Alle crefte che vengonoalle donne ; per caufa dal pat-

toso peraltra cagione.cap, 1. 10
Alle crefte.c morici,fanarle intre discap.12. 10
Alle moricise filtolee ogni piaga vecchia.capaz. 11X
Allc morici.cap-14- Ix
Vaguento peg laugna.cap.1g. 11
Ally porri fopra lavergaicap.16. g 12
Alli potri,cap,17- 12
Pillole contra il mal francefe.cap.18. 12
Alli porri deflaverga.cap.19 13
Allatigna.cap.20. 13
Olio di perforataallo fpafimo » & a faldar le ferite.

cap.21. : 13
Alle fcrofole.cap. 2. 14
Alle fcrofole.cap.23s 14
Alli cali deile mani pel mal francefe. cap-24. I
A guarire 1l mal della bocca per il mal francefc .

cap.2§. 1§
A farorinare larenello.cap.26. 16
Per lenarifegnali delle ferite frefche.cap.ay. 16
Vnguento da rogna pecfertiffimodca p.28. i7

LibroSecondo.
P Aiticnlare di ChiricoAbbate di Colenia . eaplta-~
i

0.I-

1l ;]nodo di cauar I'animadi Saturno iquelto , capito-
02 28
Pratica di titroquefto.cap.3. ' 39
Saponebianco fenza fuoco.cap.g. EXs
(){lfo bianco che diuenu di color nero . capifo-
Lo 31
Offo fifacci molle fa cofi.cap.6. 3k

B TH . Wy, i o (Nt bl e e
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TAVOLA
Inchioftroche in quarantadifparifce , e non fivede .

cap.7. : 32
Scancillar lettere fenza® guaftar carta pergamena .
cap.8. 3X
Offo bianco che diventi verde.cap.9- 33
A cariare Luna fina di Gioue.cap. 10 33
Atqua lucis.cap.11. 33
Molriplicar fapone.cap.tz. Js ¢ 34
far vna pietra come azuitro oltramarino.cap.t13. 34
Candcla da romper ogni ferro.cap.14. 14
Indolcir il ferro.capa§. i
Tenperada dar al ferro,che tagh laltroscap.i6e 3¢
Temperachetagliail porfido.capa7. 35
Fonder il ferco {tia al marrello.capas. 35
A farborace d'Aleffanti.cap.io: 36
Borace per gliorafi.cap.20. 36
Aznrro d'argento cofi fifa.cap.at. 36
Terra dagetto.cap.21. ? . 37
Altrimenti 4 vintiquattro getti.cap.az. 38
Tetrada gewro.cap.24- _ 38
Improntari ferro ogni medaglia.cap-25. 38
Corregiuoli , che durano quaranta di al fizoco . ca§
piblﬁa 3
Oliod: falnitrio femplice.cap.27. 39
Acqua difal armoniaco.capitiz8. 39
Salarmoniaco.cap.29. 40
race.cap.io, 4O
race,cap.3l. 40

Bo]tacc per, fonder e faldar ogai metallo - capitos
032, - < 4
Sal alembrot che fa fonderridur calcing ifi corpo?-

€ap.13. 3x
Salalcali.cap. 34. 4
Canfora perfetca.cap.if, 41
Autobuono.cap.36. 41
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Azurrodi lunain diecidicap.37. 42
Asurrodilunain dieci di.cap.s38, 42
Azurrod'argentoalttimenti.cap. 39, 42
Azurrobuono.cap.40. : 43
Oliod’atfinico,di zolfo,S& come fi fa.cap.4 1, 43
Acqua che folue Sole,e Lunacap.42, 43
Terra da getto.cap.43. phe
A far ynvafo,o figura bianca.cap.44. 44
Paftada improntare quello che vuoi.cap.gs. 443

A conofcer {e Pazurro,ébuono.cap.46. 44
Reduttione d'argento magnato dell'acqua forte .

capa7, | ih smisq 4%
Scalcinarione dellacqua forte , elafuavilitd . capi-

tolo 48, 45
Paiola come fi raffina cauata per acquaforte . ca=
pitolo 49. \ 46
Mercurio follimato come fifa.cap.so. 47

Mercurio de corpi calciati come fi caua : capito=
logi1. 47
Olio de falnitro , tartaro& folfo che fiffa 'amalgama.

cap.§2. ) 4
Indolcire ogni metallo.capit.§ 3. 49
A indolcire il fofiftico.capiti 4. 49
empera d'arme.cap.§s. 49
Tempera forte altrimenticap. 6. §0
Tempera di ferro duriffima.cap.§7. 50
Altratempera.cap.§8. 50
A indorar ferro.cap.5 9. fo
Per incavar ferro.cap.6o, crd
Afonder il ferro,efara dolce.cap.61, 51
Fonder ferro.cap.62. g1
Fonder ferro al bianco.capit.63. §2
A faril ferro frangibile da peftate.cap.ége ! 2

Fe:’sroﬁ fonde con ogn'vna, di quefte cofe . capitolo
65 ASE
Ac-

o = e
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Acqua ridotting & ingreiva,e da vifo.cap.66. o
A finarevna minera,capit.67. W
Mercurio di Satieno cofi cava.cap.68. T3
A trazetrar otrone. cap.69, 57
A far ottone bello.cap-yo. §7

Tenta verde bella per colorit offo-cap.71. >
Afareterra da gettare quello che vorrai di metalloo
piomboecap.72, 3
Adartempera buona a ogai ferro € conferuarlo dalla

rugine.cap.73. 49
A fare fuoco gteco.cap.74. §9
Qro potabjle.cap.,75+ §9

LibroTerzo!

COlla nobiliffima a tutte le gioie , ¢ pictre e gli
anelli, &amettere in muro le pietre di mufai-
co » Xd’effafi ponno farbelle imagini fe foffero di

" marmo . Ancora fi ponno far i manichide coltell: , e

piatti che paranno d'auorio. cap.l. 6o
Colla da incolar pietre,&¢ legni tarfiati.capiza . 6I
Colla daincolar gioie, o cuftallofopraillegno . ca-

pitolo 3. 61
Specchi di metallo,cap.4. Gt
- Color roffo per fiorire & adombrare ogni colore.
capitolo §. Gl
mbra d’azurro.cap-6. G2
Ametcer Foro nellilibri, cap.7. 62
Afare pezzole azarre.cap.8. 63
A fare acqua azurra.capitolo 9. 63
Colore da fcriver , ¢ pignere » fatto di mote .

cap.ro. Gy

Tempera del vetzino da pigacee in panno . ca-
pitolo 11, G4
; Come
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Come fi mette azurrocap.12. 6§
A profilaretutti i colori attotno attotno . cap.r 3. 61
L'ombra di verzin cofififa. cap.14. 65
A cauar I'olio di carta . cap.11. i é5
Alcamofciar la carta pecorina percoprire i lauori . cq.

pitolo 16- LS s die _ G
A far la pelle rofla fcamofciata .capa7. és
A far pelle di color verdiffimo. cap.18. 6c
Atenger pelleinicolore granato. cap.1g. 66
Atenger la pelle in azurro. cap.zo. 66
A conaar Ie pellidogniforte. cap.zr. 67
Conciacruda e prefta.. cap.22. 88
A fare pelle roffa quando éfcamucciatz . cap.2j- 68
Atenger refein roffo.cap.ag. 69
Atengeri capelliincolornero. cap.ag. 70
Olioche fi dinentar roflii capell; , cap.26. K

Leffiua da far roffii ca pelh.c_‘a p,;r; 71
Per lavar yn lavoro d'oro e di feta banoratoin tela , &g
qual fivoglia cofa, cherefteri come fe fode GUoYp ,

cap.88: 7z
Per lauar oro folo. cap.29. %2
Per lavari drappidirafo vecchio che paranno nuon
CaPrags ; o 73
Per conferuar i colori quando fi lanano . capitolo.
3. e : 74
Per catar macchie d’orovecchio in panno, capitolo
o2 74

Per icuar macchie pii foree., cap.33. 7%
Per levar macchie di panno di lana di feta y odamafcéy
cap.i4. 74
Per leuar cera di veluto di ogii color fe rion roffe . cap.
35 §
Per lenar lacera di faia, & di ciamballoto se dlegni .Z!-
ttacofa . cap. 36, 75
Per far azurro, cap.37. 7€
Per
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Per farborace. cap,38. 75

Far pece greca perfetta~ cap.39. 76
Atenger 1 pelibianchi in nero.cap.40. {7
A cauar macchia d'inchioftro, od'akre qualfivoglia

colore tempetatocon la gomma 5 ocolla; ochiara
d’ouo,o0conakro,diogni panno, ¢ feta. capitolo.

41. ) 79
A cauar pece d’ogni panno ~cap.42. 78
Alle macchie de pannoverde - cap.43. 78

A ridur il colore {marrito da ognt panno fenon di gra~
Na.cap-44. 78
Arender il coloreneroavn panno Jauato, ¢ fard pitt

bello.cap.4s. 79
A tenger filonero, & bigio.cap.46. 79
A farlobigio. cap.47. 79
A tenger i capellibagnandoli .cap.48. 8o
Tingere Poflo , e far ogni opera - cap.49. 8o
Canfora fina, cofififa. cap.5o. 81
A conofcer il buono lapislazuli. cap.y1. 81
Afarazurro.cap.§2. 81
Colarire le turchine. cap. 3. 53
Rubini fi fanno cofi. cap.§4. )

Afar caudele difeuo, che parri dicerawcap-g5. 82

A moltiplicatlacera. cap.s6., Sz
Altromodo migliote. cap.§7. 33
Moltiplicar la canfora .cap.{8. 83

Leuarognimacchia d'oglio, € graffoin panno. .-::ap; L.

AT . 4
Pallotre di fapone per lewar le macchie« cap.6o. 84
charmacchxc d'ogni drappo, cd'ognicolore. ca 8?1.

61, :

Yernicebella, e finacome oro. cap.6a 84
«.ﬁfﬂf-dfizzarlji’mcmhro..qap.ﬁg. . 85
Aznrrobello. cap.64., 8¢

t0 perfetio. cap:G. 8
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Azurtooltramarino. cap.6a, 8-
Mododa lavare, e dimderil fopradetto, cap.67. 86
Azurro oltramarino. cap.68. ¥6
A cauar macchiedirafo, e veluto. capit.69. 83
A cauarmacchie.cap.7o. &8
A farbuoncongie allebeltie. cap.yr. 89
Perrifarleinyn giorno.cap.72. 89
Per far voa ftella nella fronte ad vn cauallo bianco . ca-
pitolo.73, 89
Yer lo ciamoro. cap-74 . 89
Per difinfiar vna percoffa dellebeftic .cap.7+- {0
Per ealcio havato alla grafitlla. cap.76. 79
A dolori & collica paflione del cavallol cap,77. 9o
Per far cafcarei vermi del cauallo. cap.78. 90
A crepaccie , & crepature.- cap.y9, 90
Afanare le giarde,cap.$o.. 91

Libro %Mﬂo p

RO{T:tto defcudellini per ledonne. cap.z,’ 01

Giallodadarealli guanti. cap.2. 04
Tenta d’ombra.cap.3. ! 95
Vifo che non fi guafti pel freddoné pel caldo’. capir.

4 5

A roffore della faccia . cap. . g;
Alle pannedel vifo. cap.6. 96
Pelvifo . cap.7. : 97
A conciar follimato per le donne. cap.$. 97
Pelvifo .cap.9. 97
Poluereodoriferadi violette. cap. 1o, 9%
Per leuar t grani, € porri del yifo. cap.1t1. 98
Pafta da far pater noftri odoriferi. cap.12. 99
Caccioletta reale, cap.13. 100
- Gaccioletta Aleflandrina , cap. 14 101

Con-

N
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Confettione di legnod’aloe.capi1 1,
Per far pomo real odorifero.cap. 16.
Pomo odorifero.c.17.
PomoImperial odorifero.cap.18. i
Pomodella quinta eflenza del profumo.cap.19.

104

Petfumo,fopra la palettaydellaquinta effenza. capito-

lo 20.
Pezzette molto fine.cap,21. _
Grafletto di caprettocofifi fa.cap.22.
‘Saponctoda far le man morbide cbelle.cap.23.
Grafletto di capretto.cap.24»
Graflodel midollo di capronescap.2§ .
Ceretto moltobello.cap.16.
Saponeto fingolare per le mani.cap. 27.
Saponeto,che fa le mani morbide.cap, 28.
Per farbianche lemani.cap.29.
Per farbelle mani.cap.30.
A far fapone fenza fuoco.cap.31,
A far fapone molle.cap 32,
Sapone.caps33.
Pomara perfetta.cap.34.
Pomata dicedro.cap.35.
Vntion realeodorifera.cap.3é.
Vrtion Imperiale odorifera , e virtiofa.cap-37.

Miftura d’ambra di mulchio e dizibetro.cap-3$.

Perfumo dolce di cacciolatta.cap.39,

Vfure polueredi Gipri.cap.4o.

Cufcinerto pertenir tra i pant lini.cap.41.
Acquaodorifera finiffima. cap.42.
Acquadangolicap.43.

Acqua mufchiara.cap.44.
* Acqua per far i denti belli,e bianchi.cap.45

Poluere da nettar,e farbelli i denti . cap.46-

10§
106
107
109
106
108
109
109
109
110
110
1L
111
i1z
112
112
115
114
11§
15
16
117
118
118
119
120
120

Perfermaridenti, conciar le gengiue, ¢ farlibianchi

cap47.

12k

{on=
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Canferna da denti cap-48. s Mot Iar
Acqua ditalco bonaa molte cofe.cap.49, 121
Oglio di mufchio.cap.fo. _ 126
Dﬁo di mufchio ; & ambra . cap.§I. 129,
Dliodinoce mofcate. cap: (2. 123
Oliodibelzoino , ftorace - cap-§3- e ]
Olio d’ouanero. cap.i4- 124
Olio d’oua d'altra gujfa-cap.g 5. 124
Olio per conferuar la giouentit, cap.§6. 12§
Olio d’oua, e diterebintina -cap.27. 12§
Qliodi zucche.cap, 8. 126
A far olio rofato »- violas gelfomino , &camomilla.
. €ap.{9. Y 127
Il modo di lavarolie . cap.60. 127
Olio di lentifeo peril volto.cap.61. 127
Oliodilentifco cotroaltrimenti. cap.6 2. 127
Olio di tartaro . cap.63. 127
Alumezucarino cofi fi £2.cap.64. 128
Modo d’acconciare , ¢ purtficaie follimato. capitolo.
G5. 119
Sonniferobuono . cap.66. ' 130
Acqua dagrelta de vitebianca , per leuare il Sole della
faccia. cap.67. 1 138
Acqua de grafpi d’agrefta. cap-68. 131
Acquadavifo perdaril luftro.cap.69. 131
Acqua dirafane per le lentigini , efarbianco il vifo.
cap.jo. 132
Acqua dezucche per il vifo.cap.7t. 132
Acqua da vifo di favebianche. cap.72. 133
Pelature perle panne, ¢ lentigini . cap.73- 133
elatore d’acqua . cap.74. 133
Per lenar il Solc » € le panne dal vifo - capitolo
79 134

A farbuona carnaggione .¢ap.76. 134
A far bellilime carnagions « cap-77. 5 ﬁl 3§

AL

o
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Pafta di foauiflimo odore da ;mettere in vafi d'oro,

cap.78. s U
Afarbiinchii denti. cap.79. 136
Afarbianche le mant-captr.8o. 136
Acquadi forbe che leua le crefpe del volio capitolo

S1. 136
Medicina per leuar le crefpe del volto.cap.8a2. 137
Acquadavolto, che fabelle carni . cap.83. 137
Acqua davifobelliffima . cap.84. ! 137
Acquadavilo, cap.8s- 138
Acqua davol o perfetta dibiacea . cap.86. 138
Acqua che fail medemo effetro. cap.87. 138
Acquadavifo.cap.88. : 139
Acéqua davifo, che'l fabello fenza rughe. capiwolo.

9. oo 139
Acqua davifo peraffotigliar la pelle groffa. capitolo.

o., 139

Per leuar I'ardore delvifo. cap.or. 140

Late virginal buono per le macchie del vifo. capit.

9 . 1+U
Latte virginal che fala pelle luftra, enetea le macchie-
Cap.9i. 140
Per quellechannola pelle, che non pud foffrir il pe-
latore. cap.94. 141
A far la faccia chiara come va fpechio’. capitolo®
21 14T
Sguramento innanzi fimetta il bellettoal vifo . capit.
96. 142
Polucre dafaurarilyifo.cap-97. 142
Polucie per fgurar la ficcia.cap.9S. 143
Muta per leuar il Sole della faccia delle man, edel
collo.cap.99 T43
Mutamicabiliffima .cap.1oo, 144
Muta per leuar panne, elentgini della faccia. capi-
telo.io1. 144

Mula

]

i
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Muda d'vn’hora perfcharir, ¢ far biancalacarne, e

lucida. cap.to. 145,
Muda di due hore per nettar la pelle; e far buon colore
cap.103. 3 " i 143
Argentatache fabianca, elifcia la faccia . capitolo.
104. 145
Argentada fingolare . capit-toy. 146
Argentata perfettiffima. ca.p.106. 147
Per lenar macchiedel volto . cap.io7. 149

Per lenare colore del vifo » acqua d'oca . capitolo.
108. J ( 150
Acqua d’vna gallina bianca, che fa belliffinna carne,e

mantiene la giouentt: . cap.199. 150
Acquabelladavilo.cap.io, 150
Pet leuar panne del vifoin vintiquattro hore. capito-

lo. 1. 171
Saponerto pel vifo, e non fi puo farefe non linuerno,

capsiz. _ 152
1l modo di far il deto fapone € quefto capitolo.

113 152
1'altro faponeto, che (i fi la ftate, &cdiminor fafti=

dio.cap.u4- SANTes
Sguramento buono. can.ig. 154

A farbella faccia. cap.ué, 154
A colorire; & aflottigliarele carni delle labra. capitole.

7. ) s 15§
Acqua che fabella faccia. cap.ii8. 15§
Acquachefala faccia bianca afforiglia la pelle, leua

le macchie, e le crefpe . cap.ug. 15§
Rofferto.cap.z0. 156
Pelatoio perdonne. cap.izt. 156
Acconcio pel vifo. capaza. 157
1! mododella cererta.cap.123. 17
Acquache falafacciaroffa ¢ iuftra » €attempata fa pa-

fer giouani. cap.124. 1¢8

A far
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Afar vibel luftro per vna gran macftea. capioly
125, 158
A mandar via le pane del volto con faciliti . capitolo.
126. 159
Polucre da far le manibianche .cap.iz7. 159
Sapone fenza fuocobuon da fari capelli biondi . cap.
128, 159
Sapone liguido. cap.iz9. 16a
Sapone con rofe aero. cap.iza 16a
Yapone odorifero. cap.izt. 161
Palle odorifere per cacciarla rogna.cap.iz2. 161
Laudano buono, che conforta tutte le membra, capi. « |
tolo.133. 162 ¢
Laudano commune. cap.i34. 162 :
Vnguento da rogna odorifero -Cap.13q. 162
Perfumiin girelle pex confumar in acquatofa. capi~
tglo.136. 163 -
Perfumo d'vecellettifini pet bruciare.cap.i7, 163 1
Viceelletti ad altro modemigliori . cap.i3s. 164 ]
Altromodomigliore, € per far pater noftri. capitolo.
.. 139. o 16.
Patgr noftride garofali .cap,i49. 16:’6r
Ambracane contrafatto - cap.141, | 166 !
Mufchio contrafatto. cap_142. 166
Zibetto contrafatto, ca P-143. 167 }
Zibetto contrafatio. cap.ig 4 167 _
Conciadeguanti perfettiffima » con mufcos &am-~ :
bracan.cap.i4y. 168 .
Concia de guant feaza. mufco perferta . capitolo. :
146. : 168
Afarneriicapelli, o labarba, capi47. 169
.TCDECCL'PCIH cornt, penngin piticolori. capitolo «
148, 169

Tengerecorne, ofa, & inogaalira cofa. capitolo.

149, 170
Ten-
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Tengerbarbao capellinet i,oroffi.cap.150. 170
Tenger i pelischetinn quafialroffo.cap.1gr. - 17t
Tengeri peliinnero. capitigz. 171
Tenger peli in color caltagnino.cap.ig3.. 171
Tenger i pelizin biondo rofio,e caltagno.ap-174. 171
Tenger pelrin nero.cap-155. 172
Tenger peliinneco cap:156. 172§
Tenger el In NeEo- CAP.ITT+ 172 @
Tenger pel nen rofli caftagni.capr¢8. 173 E
Tunger i peltin toffo.cap. (9 173
Tenyer 1 peliinbiondo soffi,e neri. cap.i6o. 175 |
' Tengert peliinnero-capit 161. 174 |
A cauar peli da che parten piacerd. cap.i62. 174
Tengeri pelin nero-cap.163. 174
Pionda da capelli. cap.i64- 174
Tengert pelt Inneto. capaése 17% |
Olio de mufchio. cap.i66. 17y |
Olio di zibetto.cap.167. 176
Poluere de Cipri roffa. capaé8. 176 l
Poluere di1 Cipri. cap.169. 176 |
Biacca lavorata dura per tenta di fal vifo. capito-
lo 170. 97
Che l'olio odorifero mai ﬁ'rancifca.cap,r,q, P2
Olio debiacca pelvifo. capttazz., 177
Olio dibelzotno. cap.173- 78
Olio d1 belzoino altrimenti. ca pu74. 178
Olio di {torace calamita. capazs. 178, §
Olio di laudaro. cap.176. 178 :’“
Oliodilaudano pilifoaue, cap.177, 179 B
Oliadenoci mofcate. capit178. § 179
Olio di fior dinatanct. capic.a79. 179 |
Ol di gelfomint, capa8o, 10 |
Qliode canfora,che valea pifi cofe. cap.8i. 180 ]
Olio di grano cap. 182. 18r |
: Olto di genepre.cap.8s. 182
'* Az ' Olio
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Oliodifolfo.capa8y. : Tarychl
Olio di folfo, che diffolue i metalli . cap.i8s. 183

Oliodi mufchio. cap.186. 18
Olio reale perfetriffimo. cap.i87. Yl
Olio de garofoli.cap.1§8. . 15§
Acquade fiori di gelfomini . cap.189. oy
Acqua nanfa. cap.ive. St oy
Acqua rofa fingolare.cap.191, rade
Acquarofa mufchrata perferta, cap.gz. 186
Acquad'angeli.cap.ags. : i87
Acquadi fiori di lavanda. cap.iog. 187
Acquayita perfettiffima. capa9s. : 188
ficqua divite quando i pota comie fi coriciaa capitolo

196. {189
Acqua per far bianchi i denti. cap.97. 183

Acquache fabianca la faccia,e lemani. cap.198. 160
A far belle carni perturto.ca P-199- 191
Acquaodoriferacontra Sole, efcaccia i goffi della fac-
cia.cap.200. 191
Acquadafarbella e morbidala pele.cap.zor, 191
Acquachefa bellifimocoloreal vifo , ¢ fcaceia ogni
macéhiaap.ao2. « - - g TR | ST
Acqua , che fa colorita Ia carne a chi ¢ pallido. ca.
pitolo203. o WYHIAWN . J 192
Acquache fcaccia dal volto fetfe volatiche , e gofff, &
ogni macchiaefegno , efaluftra e colorita a pelle,

capitolo 204. 193
Afar latte vergine.capitolo zog, 193
Acquache fabella faccia ; e di etd di quindeci anni,

€ap,206. 194.
Acqua fonnifera. cap.207.’ 194
A farbella faccia. capitolo 208, 194
Bianco perdonne.cap.209, 196
Aleuar le panne, e far bella faccia.cap, 2io] 207

Acacciar le lenuiginiic pannedella g:cja.c-:u.j;'L &!92
3

ol it ale i & o
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N farrofloperil vifo.cap21z. 5
Alle lentigine della faccia.cap-213. 308
Perla faccia-.cap.214. _ $2y
A far mondalafaccia.cap.21 5 199
A far bella faccia.cap.216. 200
A contrafar le petle che paranno naturale.capitolo

217. 202
Acqua nobiliffima,facile ¢ farla,e di poca fpefa;laqua-
leebonaa lauar il vifo,per confernarlofempre avn

modo.cap.218. 203
A faracquadavifo.cap.219. 203
A far ftar lacarne foda.capit.220- 203

A mandar viai porriyc calli fia ledita.cap.2at, | 204

1L fine della Taaola dé §
Capitgh{ =
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DELLISECRETI

DELLA SIGNORA ISABELLA
CORTESE,

LIBRO PRIMO.
Contrapefic , ¢cantraveneno, Cap, T

Ra Gregorio Mezzo capo fece vn'olio
per Papa Clemente V11, contravele-
4 nose pefte, ¢ fu prouato in due pregio-

A2 = nidt ﬁ:zmpidog[ic;_, ch’}erano COI’Id:l:‘l-

| ASsSUES natiallamorte , e fece la proua , che
4 :&M vnoniorl, e I'altro che ﬂ?nm:ato cold
queftooliofcampo , alla quale efperienza intraucn«
neil Senatore M. Simon Tornabont , & il Camerie-
redel detto Papa.

Piglia delolio vecchiffimo lib.6-¢ di Maggio hab-
bi manipoli 6. delle foglic di perforata , ¢ meile in
oliofopradetto , € bollanoin bagno maria per hore
quattro , e lafa 1aflieddate in va vafo ben turato s
poi cola e fpremi le fogliencl torcitore , poi metti i
vafoben turato ; & appendial fole s e laffa cofi ftare fin
chela perforata cominciaa fiorite 5 ¢ tanti manipoli
de fiori, quante libre furono del detto olio, ne meterat
dentio,e fa chebollanoinbagno come difopra efpee-
mi come di fopra , & vnalra volia nel vafo bene
wratosappicciial Sole. fincheilfolfard An Lmncl, 3

a|
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la LunainScorpione , poi piglia per ogni libea del fo<
pradetroolio cento;e vinti {corpioni, e pil; fe potraie
meuigli neldetto olio, e fabollire in bagno maria per
quattro hore , efpremi comedifopra , poi fofpend al
Sole fin che1 frutti di perforata fiano maturi,& in ogni
libradel predettoolio , metti vn manipolo delle pre-
dette frurta neldetio, e fa bollire , e fpremi come di fo-
pra poi fimettaalSole. Ma fempre innanziche fi fpre-
ma lolio lafciale raffreddare nel vafo , nelquale ha-
uerabollito. Poi per ogni lib. del detro olio, piglia tep=
mentilla,carlina, ariftologiaro ; fandali rofii, radici di

carlina,fpico nardo dittamo bianco , granadi ginepre
on.s, cedoaria gentiana an. on, ij. cENtaurea,, 1M pera-

toria » an, o, 1. queftedue cofe vitime metti fe ti pia-

ce, ctutto menutamenretagliato,, &alquanto pefto

nel mortaio , mettafiininfufione di vino vecchiffimo
grande, nero,0 bianco , 0 maluagia , 0 acqua vita, che
facimegho , &iui filaffi pertedi 5 poifimertanel
dettoolio, e fa bollire per IEr’;i ;o perotto hiore inbagno
maria,e {premi etorci come di fopra. Poi per ognt lib.
delfopradetroolio, piglia bolo armeno , mirrha s reit-
barbaro¢letto , zaffarano, aloc epatico , fandali ana
ons i}.tutto fi poluerizi , & wn'altravolta £ che bolla
in bagno maria per fel,0 per otto hore e non {premere
peltoccitore, poi perogn li, piglia di mirridate titiaca
finaan.on. ij.c fa bollire infieme col predetoolio per
dodicihore , ¢ non fifprema pitt, poi fofpendial Sole
perquattro dinel vafo bea turato,e fard comptto,

Virtss del detroelio

Se foffe perfona , che haueffe prefo veleno per boc-
¢a vagafi 1l cuore , &1 polfidi fe1 horein fei hore , per
due dinaturali , poi voa volea 1l giotno per infinoa
quacrodi . Chi bauefle fofpetto i magnare veleao

qrat=
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inaleun luogo 5 doucandriamagnare , vagafi prie
ma che vi vadavhavoltailcuore , e poiche fatd tor-
natovn'aliravolra . Chivolefle preferuarfi dalla pe=
{te,ancor pratticando con gli amorbati, vngafiil cuo-
re, elipolfivnavoltail giorno , quandonevaador=
mire . Se alcuno foffe morficato daqual fivogliaani=
male, velenofo , 0 cane arrabbiato o ferito d’arma au-
uelenara, vagafiintorno alla piaga,e li polfi, &1l cuos
1¢, di otto hore , in otto hore , Infin a quattro giorno , €

oi vna volta il di per fino paflato ilfettimo giorno =

‘alcuno Raueffe pontura di mal di cofta , vngafila
doglia, & 1l cuore per due giorni, diquattro hore s in
quattro hore. S'alcuno hanefle dolore de fianca vngafi
ildolore, &ilcuore, ¢ li polfi, e quefli tre mali vuol
eflere Polio caldo . S'alcuno hauefie dolore colico va-
galifrale due nature , & il cuore. Alli yermi per It put=~
ti> vngetegli il cuore , eli polfi, e lanuca, ele narisla
fontanella della gola, e quella dello ftomaco. Salcuno
hauefle fpafimoinvna ferita , oucro in alira manie-
ra,vngafiintorno al male, & il cuore , eli polfi,diots
to hore , in otto hore , infino paftatoil quarto giorno 5
¢ poi due volteil giorno per quattordect giorni .+ S'al-
ciino fofleappeltato vngafi intorno il cuore , & in-
torno al male di quattro hore in quattro hore infin al
fetumodi , e poi vnavolta lamartina , & vnala fera
infinaventi gorni. Enota, chequandonon fi potef-
{e hauere I'olio veechiffimo farai diftilare Poliodel~
laoliva pertre » oquattrovolie, efard della medefis
ma perfettione.

Contra pafte y e veneno s del Re Ferdinania
daq Cﬁp. 11,

~ Piglia lib.ij.d’acqua_vita ottimamente rettifica~
sauncllaquale poniquefte cofe. Zucaro finoyradici de -
2 carlinr
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@rlinaamaon.ij.cedoaria 5 feme di cardo fanto an,

“on. j.reubarbaro. dr. §- grant diginepre , on. ij. s.terra

figillata, bollo armeno, an. on. . {eme di ruca. on. ifj.
foglic diruta on. §.cinamomo cletto: gn. §- filo balfa-
‘o, cat pobalfamo. foglic di fena , macis, legno aloe,
doronico,an.on.i.ditamobianco. on, 7-femcfanto ,
edi portulaca an.on. 4. feme d'acetofa , cicorea; & di
cedro mondari,an. on. iif radici di termenilla, gentia-
na ,an. on. 6. tucto fi poluerizi , ¢ ponganfinel’acqua
predetea per vnanotte; che'lvafo ftia ben chiufo, pot
aggiong li.j.d’oliodi genepre, e lib.). ditiriaca fina, e
turto fi ponga nelorinale colfuo lambicco » poi metti
alfornello eftilla fin che tuits acqua ardente fia di-
fullata , eferualach’e preciofifima, , inqualchevafo
divetrobeniflimorturato,efopra la feccia, cerefteran-
o nell’orinale ponili. 1. d'oglio d'incenfo, edigrado
in gradoaungumenta il fuoco , fin che wurtololio fari
di Elllﬂ.t{) fuora s ilquale ferua nel vetroben turrato. E
sjuandofopravenifseadalcunola febre peftifera fubi-
to ,innanz che dorma, feé huomo di eta petfetta, gli
waraion, f.dclla dettaacqua , e fe'l folse di meza cti
gli darai onuiije fe fara picciolino on.ij.& incontinente
wletta acqua fi tapprefenterd al cuocere liberera da
ogniveleno . Edouc appaririil fegno peftifero ongi
fubito col fopradettoolio , e fubito da quella parte do-
ueappare, fallofanguinare alla vena comune, poifi
ponganel letro, efudi quanto potrd,e ftia coperto de-
panniquanto pud, efudi pertre hore, € non dorma,
poi gli fidiadamagnare ,eguariri. Lafopradettaac-
qua marauigliofamente (ana tutiquelli, chegli fofse
dato velenoa magnare ; oucrobere , e beunts de detta
acqua fubito fara libero . E fe hauefse vermidi qual i
voglia {pecic, feglionga lafontanelladellagola, &
attorno 'ombilico, ¢ la bocca delle ftomaco, ¢ li polfis
e lereni co'l detto olioye fubito fard libero =
Qs



—

PRy X e i

®liode perforata s a pefe, weleno , & alirk
mali. Cap. 111,
.\
Pizlia olio d’oliua on. 18. terebintina on. iij, zafs
faranno on. s. reubarbaro elettoon. if, gentiana , cardo
benedetto,dittamo bianco ana on.i. perforata con li fio-
ri.e con lhetba , e la femente affai quantity, momordis
ca, i frueci le frondi , & 1fiori > perlametd; oaltroran=
to, taglifiogni cofa menutamente , ¢ la pecforaca vor-
ri effer sbroffata con ottimovino lafsandola per tre di
int Juoco frefco , dapoi fi ponganelolio fopradetto , e fi
facciabollire a fuoco remperatotanto che cali I’humi-
ditadel vino,poi leuifidalfuoco, e pongafeglila terea
bintina, ela momordica, €l’altre cofe, e che bolla di
nuouo, € non faccia bollor grande, per duc otre hore ,
poi fitenga il vat divetroben ferrato forro’l lerame
caldo pertrentadi , dapoi in liogo freddo fottorerra
pertrebraccia , per quindici, dapoi fipongaalfole
perduemefi, e fepitl, pitt, &alferenoben ferrato
&adopera come di fopra-

Oliodi [eorpione contrapefte 5 & alevi
mali, Cap, IV,

< Pigliadell'olio vecchiffimo li. . fcorpioni viui aus
mero centos falli bollirin bagno maria co’l dettoolio,
tanto che 1 detti {corpioni iano feccht . poi colagli &
mdetro olio ponigli on.}. direubarbaro eletto , polue-
rizato fottilmente , tirraca fina on. |- fempre miftican-
do fin che fia fredda,poi cola» efpremi forte , ¢ ferua il
liguore in vafo benferato.  Altrimenti.
iglia olio vecchio li. 1 fecorpiont num. 140, quali
fiano prefiin Sol Lione , ¢ mettglinel detro olio fin
<he’l Solefia paffatodel fegnodi Lione » ¢ fallobollite
- 3 poiin
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poi invRacacciadirame, tanto che ifcorpioni veas -

ganoa galla difopra , allora poniui dentro ruta , abro
tanto, an. ma.}. ¢ laffa bollire tanto che detti {corpioni
fiano crepatiy poifpremigli fortemente ;e nella detca
efpreflione metterai tiriaca fina , quanto Pitt i puo:
recubarbaroeletto , anaon. 1. dittamo bianco,gentiana
anaon.g. che fiadiquell’anno le radice dette, termen-
tilladr. 1j. & ogai cofa fitaglifottilmente, e fi ponga
indetta infuffone in vnafcodella fempre mefcolando
convnbacchetto fin tanto che fard raffreddato , poi
mettilo in vafodivetroben chiufo, ¢ per quaranta di i
tengaal Sole, dicontinuo poififerbi.

1lmode di vfarlo fard queffo.

QuandoI'appeftato fifente male , &ha febre 5 6
vngaintornotlcuore, eli polfi, ‘elenari , eguarira.
Contra carbone , & apoftema , ongi del detto intorno
ilmale e fallo ftare in letto ben coperto, che fudi per
hore fei, e come haueri fiudato mutifi i panni bianchi
enetti, edagliabere voa fcodella del confumato, &
altre cofe cordialt 5 e fard libero . Enoracheancora
chenon haueficla pefte ;, & habbia la febre , e dolore
di corpo, & di capo, ongafi comedi fopra ¢ detto , e fa=
ralibero, quando non foffe febre peftilentiale . Contra
i vermini, ongi del predetto olio , a chi haueffe vernii»
o Erande, o piccioloche fard, la bocea del fomaco, e
fubito poi ontagli la fontanella della gola, perche al-
trimenti i vermi falendo potriano afthgarlo , poion-
gigh la fchenaall'incontro della forcella dello flomas
co,& ongi ancora la nuca,e fara libero in due hore.

lle ferafole inquarantads. Cap. V.

Piglia duc radici di pan potcino 5 ben nette Ii' fti’-’
glicle

L
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glicleinventi ferte I'vaa, che i tutto faranno quaran<

aafetie 5 efecale all'ombra , poi ogni mattina fene

piglivna, efipohierizi, ¢conduedita devin bianco
perfettiffimo fibeua la detra poluere ,a digiuno, ¢ for=

nite le quaranta fette in quaranta di fara libers .

Empiafiroper Ij vermini,

Scamonea , fugo d’affenzo centaurea magziore ,
anaon.ifeledi toroon. i}. zaffarono 5 opiothebaice
dr. s.olio petrolio on.i.c faceifi 'vnguento, ¢ diquel~
los'vngano lereni » ¢ lombilicolo , ¢ letempic dels
Yinfermo,c guarira.

Clioche in ventiguatire bove falda g
ferite., Cap. V1.

Piglia olio vecchio li.i. cinabrio. on. i e tritalo
ene, e poniloabollirea fusco faue ranto che cali |2
meta, ouero chequandone pigliarai vna lagrimanel
dito, che fiappicchi , e filainforma quafidimele, e fo
non farialdetio fegno laffalo alquanto pii bollire,poi
che fari lenato dal fuoco farto quefio fc{;no 5 laflalo
alquanto veniretepido » ¢ pafalo per {tamegna ma-
neggiandolo come fifaa paffareil fapore, e quello pi«
gliarai in vafoda perfe, e le fecci, chereftarannonella
ftamigna ferua peraltro conto s come poidire . E pie
gliaraitanto olio de perforata fatto dells bottoni ?uan-
to che f3rd I'olio fopradetto , Incorporalo infieme
. tenendo pervn pocoin caldo, poifervarloin va vafo
ben turato.E per ferite fe ne butti vn pocodatrefo quat
tro gioccieche (ia caldo per la ferita, e fi firingala feri-
ta con porglii fuoi filidi fopra , € laffala ftare per ven-
tiquattro hore , fara guarita. Le fecci fopradctte rima-
fte le porrai invna prlanoya » € gl porrai delfolioco-
i - 4  mune
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mune fopra da meza lib. per fin a vaa Tib.e lo farai
bollit foauemente che cali per meta poi fexualoin va-
{oda perfe; chevalea piaghe mimhiﬁncntc .E'lcina=
brio, chierimane {i ponga nella forta piceola e fi caut
quellaacqua , &olio, chefiporra per fuoco cauarne 5,
quale ha virtits

©lioche faldainventiqnatiro Bore.
€ap, VIT.

Piglia pigne frefchenu. 2.noce di aiprefso frefche
fH.6. le qualicofe beniffimo pefte iponga i lib.1.de
rafadipino , olio comung antico boccale mezzo, G
pongaognicofain boccia forto'l Jetame per diecidi,
poi ficaw perlambiceo 5 con dargli fuoco foaue dal
principio,perche gonfia forte, e come ha prefo il furo=
re (wo fraumenti il fitoco, canandogli quel che pud dar
diguel vafo,e fard fatto,vfaloa itnoi bifogai, che falda
le feritein ventiquattro hote.

®lio de vefsiche d'olino y che in ventiquattrohore [aldale -
fevites ewale alenare lanodofit , e gomme delle
pedagre . (Cap, VLTI,

- Perquelle gommedella podagra , che fono nelle
glonturedelle dita, dognitempo ébuona , mamolto
piltdel mefe di Luglio,e di Agofto vale , eche habbia
puuvirtt, e poi perdodeci diilfole habbia ricotto le
dette velliche bene,, e cofi raccoglicrai turee le veffiche
d’olmoche rouarai; eraccoglierai il liquore checi fta
inquelle invaorinale. E peccheci facaalcunaveica
che hauera va liquore pii denfo , ¢ quagliato , € quafi
come fecco ;e che faratimefsoin qualche corno della
veflica,il detto liquore fi vorritorre da perfe , e {erta-
te.Equanda del iquore fopradetto n’haucrai raccolto.

_ via
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yna gran quiantitda tuo volere , i vorrd paffare per
panna lino ;chevenga netto , € quello fopra la cenerg
calda lomettifintanto che fe ne parta , & effaliquella
{ﬁ‘ania humiditi, che gli fard , &illiquorevieneat-
taccaticcio come mele rofato colato e di color lionas
to 5 efe’lliquor quagllatofopradetto, che firirrona
nelle vefliche ; I’accompagnarai con quefto fecondo fi
potrifare, efaribuono, maa ferbacla da perfeinvn
vafo ben chiufo fard miracoli. Ecofi il primo , & il fe«
condg liquore , ches'¢dettocauato dalle ceneri calda
fopraderte , &eftrattalafua humiditd fi pongainva
valodivetro, doppio,ebeniffimo turato di colla che
refiftaal caldo, &all'humidoe’]l fepelitai nel letame
caldilimotenendolointal caldo , ctcggimentolpct.
tempo d'vn'anno,& almeno per fei mefi, dapei al fole
pertrenta gioeni. Poi fiferbi » & a ferireafaldarlein
ventiquattre hore,& alle podagre,& alla nodofita del=
le dita per podagre, & a piaghe,fard miracoli.

Colla & fevite [enr.apunti. Cap. I X

Pigliamaftici, incenfo calce viua, polueriza e
ftempera con chiarad'ouo, poinella detta chiara ba-
gna le pezze ditela, emetti vna pezza dava lato, l'ak
altra dallaltre della ferita alquanto lontane dalla feri-
ta,¢ laflale feccare , poi caccia le pezze vna contra Paly

_trarado firingendole , ecio faraicon tre ponti 5 poi

medica laferita come fai, efalderd beniflimo.
Acqua da calli , dafcrofole lentigini , glandoledel

“voltose del collo,e quelta diftillatione fa tre iquori il

primo e buono per donne da far capelli biondi , ma &
{pezzano,il fecondo imbianca i denti, fregandonefos
praidentisil terzo liquored pitibianco , & ¢ fuiocoar=
sificiato, e quefto ¢ buono a calli, & alli fopradeti ma-

li, Piglia vittiolo rom. on. §,alu. diroc. cn. 6. falmi-
LELOs
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rio.on 9. fal gemma. on.6. le quali cofe peftate mettia
diftillare a fuoco lenio de carboni s come s'via.

Allgmilza. Cap, X.

Agrimonia peltata,e cauarogliilfugo,quello fi pons<
gacon vo'ouo frefcosbarturo del quale fj facei vna frit-
tella, e cuocafi nella padella neltegame fenza fale, e
fenzaolloma cofifemplice, e fi mangila mattina a dis
gitno , ecio fifacci per venti , otrentad) 5 ¢ quanto
piltfi fard tanto fari meglio .

Vnguentodafaldarvntaglio de ferita s € maflima:
mente in ful vifo, fenza ponti,taft, e fenza chiara . Pia
gliaterebintina fina Venetiana on, 1l.bolo armeno on.
X Incorpora infieme fenza fuaco.

Alleereste, che vengono alle donie per canfadel pareo s
operalira cagione , Cap, X 1.

Sementidiflafifagriay fpef fottilmente . elecre-
fefiongano di melebianco , edi opravifpargi mol-
to bene della detta poluprc lafa ftare per vn quar-
tod’hora ela poluere dard grandiffima paffione , e (i
leua cofisfendi vaa cipolla bianca , ecuocilafu le bra~
gla,ecofitepidaapplicalain fu Je crefte e laffala fta-
Ic, eceflsera.

Allecreftey o moric; Janarle sptreds.
Cap. XIT.

Piglia Enforbio;cinabrio,olio di maftici »anaincor-
pora fuffumiga con le detee eofe , e guarira,

Allé
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[ Alemerici, ¢ fiftole, & ogni piaga vees
chia. Cape X111,

Pigliavitriolo rom.alume zuccarino , an.c fadne
poluere ;e metti foprail males prima geradella det-
ta polucre,poi poni fopra fongia,e lafsa ftare va di, &
vaanotte. poi fa il fecondo di 1l fimile che fard ope-
ratione» ¢ lena lofpafimo.

Allamorici, Caps X1V,

Piglia Midollo de Rinchidi vitello,rofso d’ouoolio
rofato yana , meftica imficme, € mettifopra voa pezza
delino; e poniilmale.

Viguentoper La tigna, Cap. XV,

Butiro vecchio baioccovno , tetrebintina baiocchi
doi, fal comunc on.6.ben peftos cenerediciauatte
quanto bafta , poi fa bollite turte quefie cofe in vafodi
rame per va miferere , poifi ponga in vafoditerra ,
mettigli dentro le infraferitte cofe. Sangue di drago ba-
inccovno, bolo armieno baioccevno yolic lantine ba«
iocchi doi, mifticainfieme, poi quado vorrai adopera-
reil detto vnguento. Prima cavarai fuori del capoi ca-
pellitignofi, poiimpaftagliil capo con yerderame ;e
chiara d’ouoben sbartura, fregando bene con fa’ ma-
nofoprail capo,elafsaraicofi per doi di, poi glilaua-
sai1l capoconorina, € lefcitiaccio. e poi ongeraglil
capoconildettovnguento, ¢ lo lafserai cofi pereredi 5
paiglilaveraiilcapo, eshaverdfu de capelli cattiui,
levaragli 5 e fe qualche fiata il capo fi fmorbidafse
ttoppo , quando gli haueral cauato i peh gli potrai
sfregare su dell’alume diroccabrucciato.

Alli
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Alli porri foprala verga. Cap. XVI,

Piglia Orpimentodel pitibello , equello fittir fors
tilmente,, ¢ mettiloin vna piccolaboceetta, tenendola
opra i catboniaccefi , € lerpimento fi verra 3 liqte-
fare, doue il teneraitanto , che intutto non fia deficca=
to,e che non fiabbruci,e che fiz in color ditubino,e c&
dottoa tal modo, ne pigliarai quella quantitd che yor-
rai per bifogni , e tritalo fortilmente 5 poi habbi acqua
dalumedirocca e diquella bagnerai porri 5 e lauati
gliinfalaraf di quefta poluere , ¢ laMaglicofi , quetitg
farai due volte al dl & ia tre giorni farat libero.

Alliporri.  Cap. XVIL.

Pepe fortemente pefto e mifto con P'aceto fort(fi-
mo, fimetra fopra . Allecaneratte etiam formate 5 e
contra ogni macchiancll'occhio,e’l male della{chien-
za sedelfegato, per vatione, o per empiaftro, meffo .

Piglia marcafica in pezzetti » e meteafi nel fiuoco
decarboni, &infuoca s'eftingua {pefle yolte nell'olia
comune vecchio chiatiffimo , enon vuoleffer eftinto
Mmancodicinque volte » mal'olio laterinoin cio faria
meglio , poi fi pefti, e mertaffinella boccia , e diftillifi
per lambicco, o aludello, vittiato ;e quel che fidiftilla
cogli. Ele peci,elefacci, che rimarrinel fondo del
valo, pigliale, erritale , e tritace diftem perale con olio
diftillato , & vn'altra volta metti nella boccia a di
ftillate . Enora quanto pid quefta cofa fach diftillase
angumentaraffila vittiifua , nel penetrare, diffoluc-
I¢ ;operando circa glimali de gli occhi,

Pillole contrail mal Franciofo, Capy XVIIL

Pigliacllehoronero, turbitickni, ana on.iiij. gend
' 010
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fiouo, biftorta , terebintina, dittamobianco ,diagi-
d10, an. fcr. ). reubatbaro eletto s fpecie diiera con ana
rico, anaon. . peftinfiforiliffimamente , &con on. |,
ditiriacagrande ottimamente sincorporino ; € fac=
cinfipillole , lequalifonobuone per male detrodi fo-!
pia.e guarifcona doglie,e gomme.

Alli porri della verga, Cap. XVIII,

Piglia poluere d'hermodatoli 5 on.j- olio violato 3
b, i). va poco di cera,e fa voguento,& adopetalo.

Alatigna. Cap. XIX,

* Peftala piantacon le radici dell’helleboro verde ;
£ cauane cinque hbre defugo, cfallebollirein vna pi-
lacon lib.iij. di lardorancido,che i facci com’vnguen=
to, equello quagliato che fara difopra, riponi per vn-
ger , ¢ l'acqua che faradifotro pitt morbida , eliquida
tieni per lavare latefta, efivorra lavare, due volte il
di , &altretantevngere , €cio per vn mefe fifacci
radendo la teRa prima del patiente .

Oliodi perforata allo fpafmo, & i faldar L.
leferite. Cap. XX. :

Pigliadefiori » o di fementi di perforata man.iij.
olio comune vecchio lib.ij. terebintina chiara lib. .
e peftalefementi , &ognicofafi ponga nella boccia
di vetro,e ftia al Sole,ouero fotterra per tre, o per quate
tromefi » poififcaldivn poco, ecolifi,erinoninfile
fementi » e cofivn’altravolea fi facci come di fopra s
poicola, eferuaallibifogni , aggiungendo zaffarane
fcro. . meluagia,an, ij. & harai ohio perfettifime,

Al



14 L Tl B 0n
AHe ferofole, Cap. XX1I1,

Melerofato , farinadi grano ben cernita s'incor~
poriinfiemechefialiquido , poifiaggiungivn poco
di arfenico poluerizato , ciotquanto ftarianella me=
ta d’vii carhno , di tal voguento diftendi fopra vn
bollettino picciolo quanto vna ongbia,& in due volte
ammazera ladetta, chediveateranera . Poivngiine
tornoalla piaga con biytiro, poi habbi fugo d’apio con
v roffo d'ouio , & vapocodi melerofato , mifticato
infieme , ¢ bagna delle pezzette , € vedrai che metten-
do fopra lafcrofola mottain vno s odue giorni la i
laffera , poi fe Ialere firientraffero dentro mesti fopra
la piaga detie pezzette bagnate 5 € {ubito veniranno
allabocca tte bianche , lequali vedendo fopra poni
Ja pezzetca del primovaguento con larfenico ; € fa
comedifopra , equando la piaga farinenafaldala
con vaguento apoftolotun: 5 & vnguenato bianco
canforato mifticati infieme -

Allatignae Cap, XXIII.

Pigliatee feodelle di Iefiua che non fia troppo dols
€€ ;netroppo forte e poi piglia pece greca, pece nera
anaon.ilrafa graffa on. 1.s. farina di grano ben cer~
nuta fcodella vna , favagueatoal fuoco 5 ilquale di-
{tendi fopratela nuoua groffetta 5 € ponilain capofo-
pra il male , e carcala bene, e ponendola Ia mattina la
lenarai lafera ; cfubito levata che I'harai lauailca-
pocon I'acqua tepida, e poi afcingalo, ¢ rimetti vn'al-
trofimile ; elamattinalenala, laua , efciuga comedsi
fopra » equando tu fpicchi I'em piaftro dal capofalla
prefto prefto, accio infermo patifca manco dolore, &
cofi farai fin che vedrai ngtio molto benil, capo , efe

fah uye=

T,
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tuvedrai f{ua!chc capello biancotiralo via con le mol-

| lerte »che lafciandogli latigna tornerebbe s e ftando il

'~ capo ben netto, faqueft'altro empiaftro accionafcono
i capelli.Empiaftrofecondo.Olio comune.sjtereben-
tina. 3.s. cera noua {cro. ij. ¢ fa vnguento al filoco , poi
piglia vnavefsica di porco, e non d'altroanimale fec-
ca; etaglialain due parti che venghino come due be=
reete s &ongiil capodoueé ftato il male, diquelto fe-
condo vnguento , ¢metti st lamera dellavefsica in
capo cometi piace, e cofiongerat vna volraildiil ca-
po»&ogni volta che Pongi prima lavagliil capo d’ac-
qua,o d’orina, enon d'altra cofas e cio farai fimche na-
fcono i peli,e nonl'onger piilse nd gli teaire la vefsica,
mafache per tutto va'anno intero fi lauiil capo va
disi , cl‘aﬁro no, e{enon filavafle faria pericolo che
non glirtornafle il male , & anco fallo mutare , ola-
uare , tutti i{uoi drappi che portana quando haueail
malecofiquelli del capo ;come quelli de doflo ,¢ fard
liberofenza fallo.

Allicallidelle mani pet mal Francefe. Capo XXIV.

Malua, viola, caoli, femola , an. m. j. graflo di ca-
firato L. 1. & ogni cola fa bollice con lifcinaccio mag-
cio, poiricewi quel fumoalle mani, ¢ cio farar due yvol-
teildi, perotodi , & andrannovia,e non ritorneran-
no . Portongerai lemani col feguente anto . Graflo
dibeccos gratlo di gallina , e ftrutto di porco, incerpo-
raogni cofainfieme » &cngi par finchefarar guan-
to,ma bifegna portare i guanti .

Aguarireil maldella bocca per il mal
Francefe, Cape XXV,

Acquarsfiz g 00 viuo , cn.i-folimato vn quar-
tod-
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tod’one. biaccaon, s.incorpora ogni cha-lg_ﬁcm ¢;poi
bagna conlabanbace il male pitivolce 1l di, € guaria,

dfar orinarelarvenella. Cap, X XVI,

Seme di melon.on.j.s. gomma di ceragio. of.iiij
feme del fole. on. i}, liquiritia roffa on. j. 5. zlicearo
cand.al pefodi tutti fa polucte fottilifima della quale
pigli dr.1iij. col brodo di cecirofli duchore innanzial
cibo. Almedefimo. _

Poluere di fauina , poluere dell'offo di nefpole ong
iiij poluere del miglio del fole, fer.). incorporiniye pi
glianficomedifopra.  Almedefimo.

Porcellette fecche on. ij.oua delle formiche on.
fa poluere e beni. dr.. alla volta.Deco&um citonoruna.
ad carnofitatem virge ad hemoroidas, & ftomachum ,
& duas citonias in o€to partes diuide , & aliasduas
minutim confrigas,&in quinque libris commuais olei
bullire lento igne facias donec oleum bene perco-
quatur , &adignem non crepiter » & colate inter-
oleofingulis quinque diebus de ¢o ante fecundas ho-
rascene , duas vicias accipere cena {ebrie& afal-
fis&accidis abftinere , & nousmentum maximum
ad fyrpradicta fenties. :

Per lewar i fegnali delleferitefre=
fehes Cap. XXVII.

 Prendi olio d'amandoledolci , elatte di fommara

canto de vno come dell’altro, ¢ fannecom'vaguento, €

mettilo nelfegnale della ferita per molti di, tanto che

non paia pittnulla , e quefti due materiali vogliono

effere frefchi,fattiogni duedi.  Almedefimo.

. Pigliavnsleuns demontone , e daglitaglio, e met-

tilofopralebragic » ¢ faravnafehivma , !aq:ltgll o=
glicla
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glielamifticala con altrotanto olio d'olita che 6 face
clcome vnguento , cmettilonella ferita ; faral'opu-
ratione fopradetta. '

Vnbuento da rogna perfertifsimo, 5
Cap. XXVIIIL,

Vn bianco d’ouo frefco d'vn di fi sbattamolrobe-
ne1nvnafeodella con Pacquarofa , ¢ come faia ben
sbattuto leva la fchiuma che hauera fatto 5 & il refto
metttin vavalo divetrogroflo 5 elargo di bocea » ¢
Mmetiti v poco di follimato quanto va gran di cece's
&altrotanto di biacea 50 Pitl, ma che fan ben petti, e
poluetizat inanzi che fi merano nel verro douc, fta
ibianco d’ouo , &acquarofa , ¢convnbaltencello

volterai Tr:rnprc 4 yna mano per mezzhora o ap-.

' preflo ; e metteraiolio rofate, e ftorace liquida dapoiy'e
che pefino tanto quanto pefano tute le fopradette
cofe , e¢fanomifticate , & incorporate beninfieme
nel detto vetro , tornandolea mefcolar va buon pez-
20, poi mettiil detto vaguento in vavafo di vetro »
€ quando bifognera vatari di quello , & & vna cofa
molto pretiofa, che non folamente fana la rogna , ma
anco fa gentilifsima carne nel volto » e nellalti lvo-
ghidouefimette , &ancora purifica il fangue , &i
sali humori, ¢ diffecca la flemma falfa.

11 fine del Primo Litre.

B PDEL<



i8
S dad T T T N )
S Sa s I

DEELI'SECRETI

DELLA SIGNORA ISABELLA
CORTESE.

LIBRO SECONDO!
Opera di Canfora. 2 3
Particolare di Chirico Abbate di Colonia. Cap. I,

=== Icodte fratel Cariffimo 5 che fe vuot
LA feguir Parte dell’Alchimia,&in quel-

A Wl laoperare, nen bifogna che pi fe-
guin opere di Geber ,ne di Rarmon-
do,nedi Arnaldo, 0 dalm Filofofi
et peiche non hanno detto veritdalcuna
ne1 libri loro,fe non con figure.&cenigmati,con finco-
pi,dice Geber, Recipe Lapidemin capillis notum. Io
ho lerro,e riletto, e non trouo fe non fauole, e ciancie,
e Raimondodice nella fua epiftola accuratoria , Re-
cti;Nrgmm nigro mgtius , e quellalteo dice .
Afcende in morte altiorem huius mundi , & ibiin-
uenics lapidem abfconfum. Vn'altro dice.Plumbum
nigrum , @snoftrum , magnefianoftra, e molealtre
pazue , chefarebbelongo anarratle , Jequali fan-
no perdere 1l tempose lidenart . Echo ftudiatoin tali
Iibri 1t di trentaanni, e mai non horrouato cofa al-
cunab: ona ,& ho confumatoiltempo, e perfa quafi
la vita miase Iy denan. Ma perla m:fcncord_i:;ldi Dio

:  hori-
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horitcouato va particolare buono, vero, ecerto, fata

toperme , qualm’harift

aurato non folamente nella

robba, mancllhonore, e nella vita, E perche( carifli-
mo fratello)sd che hai perfo molto tempo, e confimas-
tolarobba ho hauuto com paffione di 1€,€ pero ti priea,
gonon perder pili tempo attorno di quetti libri de -

Filofofi, ma feguiquelch
fecemare cofaalcuna , ma

etifcrivo, e non leuare ne.
farai quelcheti dicoe fer -

Yo, cfegui gliinfrafcritticommandamenti miej . E

ioti dara la fua geatia,

Il primo precetio fi¢ 5 che”non lauori mai con al-
cun gran Maeftro, accio facendo Poprabuona, non

habbi mal fine la virarua .

Ilfecondo che tu facci fare quei vafi di terra , edi
vetro cheti fero, che fiano forti, eben fatt 5 accld

non (i perda la medicina p

cr diffetto delli vafi debili,

Ilterzo , ch’impariaconofcere et 1 materiali
e metalli, perche fe ne fanno de foffiltici,e non vaglios

nonulla.

Illquarto , chauertifch
€0, né manco del douere ,
accionon falli.

ibene non dartro ppo fios
ma proprio cometi fcrino

Lquinto ch’habbiva paiode mantici atua pofta.&
altre cofe neceffarie , accitnon vadi per le maldel

volgo,

lfelto » che saleun ¢ domanda d'alcuna cofa di

quelta arte fingi non incen
traraleun doue lauori ;
feimo 5 cheben im

dere , ¢ mainon laffar en-

patia conofcer i metalli o

maffimamente oro , &argento, enon gli metcerein
OPeramai , fe prima non fono ben deputan, per tua.

m:‘lr’mdi copella,e diceme
Ottauo , chenoninfe

nto.
gniqueltaartead alcuno 4

percheil cuelores de fecret fa perdere I'efiicacia -

H.'n_eno 5 chabbr yo fer

S L - T

uitor fedele , efeccero 5 e
z buono
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_ puonod'anifa che ftia innanziallatua perfona,e mai
qion lo laffar folo-

Il decimo » & vltimo comandamento ¢ , che quando
ha terai compita Popera tua hatbiad amare Dio glo-
siofose che facci dell'elemofinese facci bene alli poueris
e pregoti che offeruibene quefti dieci comandamenti
accio pofsi perucnirea buon fine della wa fatica.

Fratel carifsimo tre cofe fcrino cbe fono principij -
delle cofe naturali fecondoil Filofofo » cicé materia,
forma , e privationc - E pertantonol faremoqueila
noftra mredicina di tre cofe naturali  cioé materaia, for-
ma,e prinatione, che fono, corpoyanima, cfpirito,per
1a materia sintende il corpo » per la forma slintende
Tanima, perla priuatione sinrende lof{pirito, perche
fecondo che per la privatione (ifa ogni generaone ,
e corruttione,, cofi mediante lofpirttofi fal'vnione; e
ficompone del corpo e dell'anima , e quefto vediamo
dell’huomo . Adunque come hauerete quefti tre prin-
cipijnaturali, hauerere la difcuffione de particolare
tal chenon potrete fallire , ¢ quefta ¢ la vera viana-
wirale s ebuona adunquenel nome di Dio glotiofo co-
minciatemo afaril corpo , ficome fece Dioeterno
che fece il primo huomo Adamo , e primafe il corpo
delimoterre , dapol Porganizo defpirtoanimale;, €
fenfibile da poi glt infufe 'anima ranonale , laquale
& compimentodel tutio 5 cofi faremo noi!quefto no-
ftro particolare,cioc. _

Primo per far il corpo faremo vna terra fpitittia
le , laquale col noftro magifterio faremo fiffa , ¢ que-
fto ¢ ncceffario , perche come laterta mediante il mo=
todel ciclo producerutti i frutti » cofi la terra noftra ,
mediante lofpirito, ¢lanimahauerd da fruttificare ;e
pertanto ben dice Hermes , laterra ¢ nutrice » &ehu- |
mida , e fappiehei Filofofinon hannovolutoriucla- |
requeftatalicrraquel chiellafifia , fe non :ionfpara-

\ eolci-
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Jeofeure , &¢é terranoftra pura , fenza tenebioficy )
eperobifogna , che quefta terea fia fenza alcunafu-
perfluita, pcrr‘wrr;f patente, ¢ Pl’ll’l_{ﬁm.l, akrimc_nti
portriaticeucr lo{pirito e manco’anima , enonbifos
gnachelarerra di che fi fa il corpo fia dinaturad'a«
nimané di{pirito , perchenonfarebbbnorre cofe di-
ftinte , dellequali poififavnacofa , come vediama®
nell’huomo, cheilcorpoed’vaafoltanza, della qua-
lenoné 'anima , nélofpirito, nondimeno per I’vaion
lore fi fa vna cofa.

Hora t1 voglio nominare per nome quelta fanta
terra, laquale neffun Filofofo ha voluto tinelare, ane
zi pitl prefto 'hanno (cancellata dalli lor libet ¢ fap-
pi chequefta terra i domanda Canfora che & quella
che fivendevolgarmente. Efappiche inquellaci fo-
no gran fecret , che per {ua freddezza € attitiima & cone
gelarein e lofpirito e Panima, perche la congelatione
procede dal freddoye la folutione procede dalcaldo , e
perche la Canfora éfpirituale, ebrugia come fa1l zolfo
pero la chiamanozolfo de Filofofi , e nonvyolgare, & &
dibifogno che perattificio fi faccia fiffa in quefto modo.

Fiffate Canfora.

Habbi buona acqua de vita fenza flemma , ¢ per
ogni libra metti. on.iij. di Canfora,della pititrafparca-
te cbuona che fitrout , laquale! pefterai ,maquandola
vorrai peftare, pefta alquante midole dolce prima nel
mortaio,e poi pelta la Canfora,laquale metterai con la
dettaacqua de vita,in vi orinale, ¢ diftillerai per cene-
relacqua , & vnalwa fiata ritornerat la detia acqua
foprala detta Canfora per fetie volie e fara fifla. Per-
che gli fpiriti dell’acquavita entrano per tutto , efif-
fano |]a Canfora, che pittnebraciara neé (ollimerd , ng
efalari , e cofi haverai il corpo ben preparato ferualo g
pattebenifimo,e perche Panima da fe né opera fenza
tlcorpo, ha bifoguo d’'vncorpo, ecome I‘ani‘:im d:le

Bz 1710+




¥ ZIT % R0 _
F'huomo fion ¢ quella che opera, manco il corpoyia il
com pofito mediante lo fpirito,cofi quefto noftro {piri=
tonon fa frutto fenza lanima , ¢ animafenza il cor-
P0,ma mediante lofpirito,qual é foltanza mezana.
Per far argento viuo,fenza cofe {trani, cioé.
Piglia lib. 4. dargento viuo mincrale che non fia
neédi piombo » nédi fagno farai fare va vafo di terra
ben cotro , cio¢ due volte, ¢ quando fari cotto la prima
volta fallo inuitriaretutto , eccettol fondo, quale vo-
geraicon il graffo di porco,y € non s'inuitciard ,e 16 fa-
rai , accio laparteterreltre dell'argento vino sattac-
chinel fondodel vafo , chefe foffe inuitriatonon s'at=
taccherebbe, e non preterice quefto, e farai fare quelto
vafo longo vn bub piede a modo d'vn orinale c’habbia
vn pippionellafommita, comeé diffegnatoin fine di
queftorrattato » & habbiva forno fattoa pofta , che
uefto vafo vada murato dentro , nel fornello e merti
sttil vafo co'l buion capello grande co'l fuorecipiente,
fenza lutare , e dagli fuocode carboni, tantochel va=
fo fia turto infuocato, benroffo . Allhora caua fuori il
fuoco, e prefto mettisu il mercurio per quel pippiose
ferrabenal pippiocon luco, &allhora l’argeato viuo
per la fortezza del caldo che truoua cofirepentino 5 fi
corromperd , e dileguara , patte verra in acquasciocal-
quante gocciole » e partefe n'attaccherd al fondodel
vafointerranera, e lafferairaffreddare il vafo , e poi
aprilo, ¢ trouerat largento viuo tutto nero, qualecaua
fuori,eben laualo, e cofi laua il vafo, e nettalo molto
bene , elacquadiftillata metti da banda , o buttala
via , chenonvalniente cheé tutta ftemmal, &va'al-
tra voltamerterai il vafo nel fornello ', & nfuocalo
come prima , poibuttastlargentoviuo, eferraben
il pippio , e facomela prima volta , ecio farai tante
volte che piut non diuentinero , eciofaraindieci >

vadicivolicallhora caualo fuori ¢ troucrai il toars
RN Y £eniQ
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| gentoviuofenza ftemma, efenza terra, perche a ques
fieducqualita grofle, & itficme , perd éneceflicio fou
paratle, comeinemici dellanatura, erelterd Pargen-
foviuo, puro, in coloreceleftino inmodo d’azzurro,
ilqualefaraqueftofegno.

| Prendiva ferro, & infuocalo poi eftinguilo in que-
floargento vino, e diventeribianco, ¢ dolce com’ar~
geatofino , allhora mettilo in vna ritorea di verro fra
due capelli,che né tocchiil fondonella {podadelli ca-
pelicli darai buon fuocodi fotto » € con ceneres ex! da
difoprailcapelo, accioche tengameglioil fuosn. &
10 quaranta hore fi diftillera Pargento vito in for-
ma dacqua vifcofa che non bagna lamano né cofa
alcuna, fenon ilmetallo . Equefta & acqua vica de
Filofofivera , fpirito defiderato datutti1 Filofofi, edi
cofifoftanza mezzana dell’argento vito » e moltial-
trinome fenza cofa ¢ftranca , e fenza corrofivi » ferba
queftaacqua pretiofa occulta da rurti 1 Filofofi. , fenza
laquale non fi puo fare neflina buona opera , e laffa
andaretutte lealtre cofe , ¢ tieni quefia 5 eciafeuno
che vedra quefta acqua shaueri qualche pratica (i

' lenerdaqueita, percheépretiofas evale va theforo .
Siche lauda Dio dital theforo donato 5 ilqual fia lo-
datoda tutto il mondo fempre mai.

Refta hora a fare anima , laqualé perfettione di
tuttofenza laqualenon fi pud far né vero oro » né ve-
Yoargento,certo é,che con il fpirito fi puo fare cofa a p-
parentee bella , manon vera, né perfetta, e diconoi

ofofi cheI'anima ¢ la foftanza chefofticne, confer-
Ya1corpiy e fagli perfetti, mentre chev'e dentro adun -
Queé neceffario al noftro corpo yn'anina 3 percheal- |
ttamenre il corponon fimouerebbe , né operarebbe, E
Pero fappi che rutri 1 metallifono compofti di mercue
-l'IOCZrJrfo, cio¢ di materia'y € forma, ilmercurioe la
Materia ; &ilzolfoela forma_fecondo la puriti » €.

: 4  lmpu-
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Pimpuritd del mercurioe delzgléo mediante Pinflués
zache piglianos ¢ per quefto ora® generato d’argen-
to purillimp,¢ zolfo roffo,e puro mediante il Sole; ¢ pe-
ro¢il pili perfetto metallo di tutti, elargentoé fatto
s mercurio puro e di zolfo bianco,mediante 'influen-
zadella Luna, e pero e pilt petfetca de gli altri cinque,
¢ non habbiam bifogno fe noa di zolfo con linfluenza
drl Sole,ouero deHa’%.una,ilqual zolfo ¢ forma & ani-
ma deimetalli , & il reftoe materia grofa dellar~
gento'vino. I contadini fanno pitt di noi ral hora »
percke quando cogliono il formento natonellaterra,
laraccoglionocon lafua paglia, efpiche,la paglia,
e lefpichefono la materia, & il grano fi¢ la forma, e
Panima , equando vogliono feminareilgrano » non
feminano lu materia , cioé la paglia , ma il grano, che
¢laforma, ondebifogna cheancora noi volendo fe~
minareoto, Oargento bifogna feminare , lafua fe-
menza ¢ forma, enon lafuamateria, ¢perd bifogna
farela fua forma , &anima in quefto modo con l'atutoe
di Dio,cicé .

Farai vn follimato buono trafparente , cio fette vol«
tefollimaro, el'vltima volta il follimarat con cina-
prio, c fenzavittiolo, e piglieral vna certa quinta ef-

fenza , dezolfo cheénel cinaprio , pot piglia.onc.i. * |

d'argento finiffimo copellato, ¢ limalo fottilmente, poi
pigha.on.ideldero follimato , e mettilo d follimare,
con ladetta limatura invnaboccia per fedici hore, e
laffa raffteddare, etrifaognicofainfieme, evnaltra
voltafollima, cofifarai quattro volte, ¢nellaquarta
volta fi fara vna certa rotella al modo d'vaa npgeria
diragia bianca trafparente com’vna perlaoricntale,
laquale pefera circaon.s. & 1lfollimato ftard atraccas
toalle fponde del vafo , & in fondofarid modo d'via
caligine, laqualee la corruttione dellargento. Prens
diqueftarotella, ediffoluila in aceto fort:tﬁmo{ diftil=
ato,

—
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jato; perche fidiffolueraindue , otre volte mettendo
invnorinale in bagno pertre di, ¢ cofimetti da cantos

r edinuouo rimetti dell'alro aceto diftillato, fin che
tutra fia diffoluta, ‘poidiftilla pel feltro, ¢ quelche ri-
manenelvafoferua, percheebuono perimbianchic
I' il rame benifsimo, e quelo che ¢ paffato per feltro con
. I'aceto metti alle ceneri, caua lhumidita a fuoco lento,
. eleuarail’aceto, poimettialfoleediventerabianchifs
| fimo, com’vna farinad‘amito, equeftofarilaforma
dellargento , ouero zolfo , ilquale peferd quafi va
quarto d'oncia ,pilitofto pittchemeno, e quefta pal-
feraj per lambicco, conacquavita, manon bifogna
Jaflacla in abbandono, perche quefta materiaéopera
{pirituale ferbala adunque benifsimo , dellaqualefi
' porriano dir cofle grandi; ¢ [peculatiue , maci lafard
altuoingegno.

Piglia co’[nome di Dio vn'orinale alto mezo piede,
croglidel corpo fiflo. on.§-& vaquarto d'anima diar-
gento, onero d’oros {econdo il tuo volere , e dello
{pirito, onc.4. mettendo ogni cofa nell’orinale, come
thodetto, e metti siv il {fuo lambicco conil fuo reci-
prente ben ferrati y e lidittillerai l'acqua dadoffo ,con .
lentfsimo fuoco sefidiftillerala primavolaquafion.
s.imetti va'alera volta PacQua feaza moucr I'orina-
le , & vn'altra volta diftilla finche piti non diftille-
1, ¢ cio fara fatto alle fei , cucro fewe volte, &ogni
cofafarafifla, poi metteraitl dettoorinale nelletame
cauallino per fetre di, etutto dinenterd acqua per virtl

della fua fortilicd , laquale diftillerai per feltco con .
linguedi planno finifsimo e {oulle , ¢ parte del corpo
reftera nel fondo, per la fua groffezza che non val
niente, etutto quel che fara paflato per feliro, congela,
chefara circa on. 4.5. ¢ cofi folui, e congela tre volte
poi fondi.on.x. di argento fino copellato, e quando
. L fufo metti st drac.1. di quefta meaicina, ¢ di=
lens ’
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tienteri tutta medicina , fimilmente fondi borace 5 ce-
ta , edella detta medicina ana on. 1. € metri tutto que-
fto fopra lib.3. dargento viuo , o fopra che corpo tu
vorrai,e faraargento finifsimo,ad ogni giudicio,e cofi
fifard dell’oro.

E cofi¢ fimito quefto particolare , ilquale fi puo fa-
e inquaranta giorni a chi ha buona pratica ; ¢ saben
follccitare 'opera , tingratiato fia 1ddio

SR
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DI RETE BENEDETTO
DA VIENNA.

In Olmuz yn viandante m’alloggio in cafa , e per
fua mala ventura infermo , ¢ non poté peruenire
aCracouia , doue eramandato, chediquella infer-
mitd (i mori in cafamia, ¢ lafcio lelettere , che por-
taua,lequaliio apri,& eran cofifcritee,

Al difereto, & erudito buomo Stanislanomoderatore del colles
gio de Scelariin Craconia amicocariffime .

1 Empre dopo che mi parti da voi ho
hauuto nell®animo la dolce ; & amore-
uole voftra conuerfatione, ¢ metrendo-
mialanorare , come ¢ piaciuto achi
puo far ogni cofa,io fon peruenutoalla
A= cognitione della verita dell’arte noftra,
Fcr lamore chevi portoshovoluto peril prefente mef-

omandato a pofta, fignificarui , &auifaruidell’alle-
grezza mia,facendoui partecipe di quella , che tuteo |
ordine, &1l progrefo haucrete nelle prefentimie lette.
r¢. Tanto vi prego che fauiamente vogliate operare , ¢
non_manifc[farc queftodinino fecreto a qualche paz-
20 , chevfarlo poflain mala parte , e voi riconofces
tequeltodonoda Dio non da me , efate che vifiano
faccomandatii poueri,eftatefano,

Yoltroquanto fraictlo Bengdetto ¢

2
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La compofitionefifadi tre cofe, cioé corpo, {piritos
& anima, iobenemiricordoamico cariflimo , chet
due hanereben conofeiuto , mailterzototalmentev'e-
Iaincognito, cioclanima . Adunque fratello,&amico
cariffimo  viriuelo hora il fecrero de rutti 1 Filofofi ac-
cordandomi con lidetti loro , che chiamano il Sole
mercurio de Filofofialmizadir,zolfo de Filofofiargens
to vitoacquadolee,ondeéilverfo.

Salfa il fetor ingrato.e fa ogni membro albato ,

Rifolue,e ben licera parga ogni cofa ancora 5

Evietail fuoco eetto, fuzgivim tien {fretto,

E nullafenza fale, pravicy noftra vale .

x Ancoraltriverfe .

L’arte {3 inacqua pura,&caltro far non cura 5

Genera la tentura,cofa ,ch'al fuocodura ,

Mercurio ftrugger fuole ,ognifogliato fole

Lodiffolue,e ful molle,lalmadel corpoiltolle

E dopo lo congelyachi Dialoniuela,

2l modo di caunr Danima di Saturino é
qmr?a. Cap. I,

Piglialib.j. del detto pianeto nucuo , ecalcinalo
molto bene, e fottilmente, poi ficritt foriliffimamente
e la poluere fi pongain va ennale diverro . Por habbifi
dell’acero fatto di vin biancopuro,e diftillifi per il lan.
bicco due sotre volre ;e della derta diftillarione fi met-
ta nel detco orinale foprail Saturno calcinato 5 che di
tre dica gli fhia di fopra , po1 pongafiil detto vetro nel
bagno marta,e fiaben copetto, erengaliiuia pucrefa-
re, per c1n?ue glorni »;ogni di pitt fiate con vn baftan-
cellomefcolando la detta materia , per la grauezza
fua, 1] fefto grorno cauifiil vetro con la materia fuott
delbagno, ¢ pongali fopra va fcango, meuendogli di-
forroqualche cofamole ; e lafcifi ri pofare; chelamas

tecia
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teria della poluere venga a far la refidenza . Allhora
fopra pongaglifi il ricctacolo di vetro y & imponga-
fegliil feltromondo 5 ediftillifi puriffimamente duco
tre volte , poi metrafi 1l ricettacolo con Pacqua pura
diftillata fopra le ceneri calde , accioche Phumidita
dellaceto venga ad cuaporatrfi ; & leuaporata, 'hu-
midia fopra’l fuoco lento , ne trarcte 'onima d'eflo
pianete cofi cacciata bianca dolciffiima , ¢ ponderofa
¢ cofi perfettamente preparata , ¢ quefto é quelloche
hanno nafcofto1 Filofoficon tanti diverfi nomi , nel-
I'opere loro,di quefta arte benedetza .

Ma notate , che vi bifogna hauere vha buona quas-
tita d’acetodiftillato , perche voi potrete fempre alle
tre volte fondere l'aceto diftillato fopra libra vna
del pianeto, ecacciate, comefidiffe. Ancora vi bifo-
gna hauerevna buona quantita dell’anima » ouerodel
mercurio de Filofofi, afarl'opera » accionel mettere ,
¢ nelaugumentar’, la tentura fate ben prouifto!. ; Dun-
quedifponereui tre , o quattro hibre di Saturno calci-
nato , ma fempre mai {i ponga libra voa fola invn
vetro , & vn'altra libra in vn'altro vetio , e cofi (i va=
daoperando, peril gran pefo di Saturne che fimette -

Nota' quando la matera verra all’albedine , fe!vi
volete fermare in via particolare , allhora fenza ag~
glognerul mercurio accrefcere il fuoco fin che la ma-
terta fi vedrd effere fifla - E fe pur volete augumen-
tare , allhora dividete Ia mareria per diverfs verri »
& aggiongetegli pitt della materia volatile . O fe
vorrete augumentare vediate quando la materia , €
mezo fiffa cofié meglio,

Pratticadi tuttoqueffo. Cap, "I11.
Pighfi.i. loth, del Sole fe volete faral Sole , odi

Luna, fe volete far allaLuna , chealrofio; & albian~
- co¢
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coc¢ yn medefmo modo, e Vifteffa fatica , eiiijloth di
mercuriodelvolgoben lavato , e mondo,” e viij.del-
I'anima cauata del corpoimperfetto » cioé Saturno di

quellitre farete la compofitione » e meftura afai buo-
na, laqual porrete nel verro in va'ampolla , o nellori-
nale,come vi piacera, e turate la bocea ,accioche non
v'entri qualche poluere , oqualchealtra immondez~
za , e porretetal vetro con la materia nelle ceneri (o-
rail fornellocomune facendogli fuoco lento , € per
ﬂmtio d'va mefe.continuando, ¢ continuamente fare=
teil fuoco lento con i carboni triti, e feccature delle le-
gne, che noi in Tedefco chiamiamo gegofchinen , fi-
nito vn mefe la materia 3 nella negrezza > dapot fi
continui il fuoco per va'altro mefe , everra labians
chezza, venendo labianchezza, vigorofiil foco , per
1l terzo mefe , e cofiverra laroffezza , &apparendo la
roflezza, fi fifsi la materia di giornoin giorno che fi
fquagli nel fuoco come cera , &allhora potraiaccres
feere la medicina con Panima fopradetta di Saturno, e
co'l Mercuriodel volgo , fin 1n infinito . Ma fubito
chela materia fi {quaglia al fuoco come cera fappiate
che éfatta latentura, ¢ la medicina , fe éal roffo allhns
ra diffolucrere a luna , e farete proiettione fopravna
marcadi Luna va quintilino di medicina , e fara Sole
ottimo, ecofi d’ognt altra cofa »
ncora,fe qualeh’vnovorti congiungere, & omica=
requefta pietra dalli due corpi al granditfimo fecreto
arriueri,

Accioche fappiate la reduttione del Sole , odella
N 1n prima materianon ¢ mercurio nekfolfo , ma
humidita, neancora dellacqua, odellacenere, ma

vapore humido , & vntuofo , contneute Ja natura

deil'vno e dellaltro ciod d’argentovino, e di folfo, co-

me vediamo nell falli, e nelli monti faflofi , che la pre-

tra fi genera del vapore groffo , €1 corpo, mettalico fi
: gene-
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genera dal vapore lottile & vntuofo , humido , &il
vaturno fempre fititroua con quellis

Sapone bianco fenza fusco. IV.

Piglia Alume lib. j. calcina Iib. iiij. mefcola ogni
cofainfieme , efaletfiuacome fi faquella delfapon
negro , efappichefopralibra voa d'alume catina , e

prafredicalce viua va fecchio d’acqua gli bafta 4
pot piglia tre fcodelle della detta leffina , & vina d'os
lio, ¢ miftica inficme, poi piglia dr.i}. di fapon bianca
rafchiaco fottilmenre dr.j. d ’sﬁume di roeca arfo dr.ij.
d'amuto , mifticapgni cofa infieme con la derra leffina
&olio,e menoloben con va baftone, a modo di pepe-
rata della villa quatcro hore , in fin che vedrai sappi=
gliallamazza , ebene menalo per va quarto d’hora 3
¢ fariappefo a modo di gellatina e fubito iogc;_[t_;n:l_lc.’
fue forme,& hauerai buon fapone. : 1
Offo bianco che diuenti di color negro, :

Cap, V,

Litargirio , calce viua , an.on. 6. miftica con Lacqua
comune mettiabollire , ¢ mettiui 'offo bianco fem-
pre menando per fin che comincia a bollite 4 e leua
dal fuoco, enonreltacdimenare, finche l'acqua, fi
rafreddi, e faranegro., |

A farche Offo [i faccimolle fa cofs.
Cap. VI,

Piglia vitriolo rom. fal comune ana , e ben pefti
metugliin lambicen,e diftilla,e ferua I'acqua, € quan-
do vuoi mgllificare 'offo mettilo dentro la detta aqua
¢tornerd molle comecera, ;

Inchios
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Inchioftve che in quarantads fparifce, amonfi
vede. Cap. 7.

- Pigliaacqua forte da partire, &in qnella fibollire
lagolla poiilvitriolo, poi mettigli tanto fale armo-
niaco quanto nell'acqua fi potra rifoluere , € poi metti
Ja gomma arabica dentro, ¢ queftoinchioftro fard ef-
fetto fopradetto. E dico che la littera ¢ linchioftro
werra piti nero chelaltro.

Keancellar lettere fenzagwafar cariabergas
mena, Cap. VIIL

Di Maggio, 0diMarzo, 6d’Aprile; piglia rita g
| brrica € caua fugo, ana, poi piglia cacio o latte , &
: yngi la carta bergamina con proportione, e piglia va
| pezzerodicalce viua ; e mefticala con i fopradetri li-
- guiori , £ v panctto; ¢ diffecca al Sole , e polueriza, €
! quando vorrai leuare le lerrerc humidifce con acqua,
| o con lofputo quel luogo, e fpargiui st della detta pol-

uere s {tiaui alquanto, poivngt, c potraifcancellare
fenza guaftar carta.
Almedefimo.
Trita bene Ialumedirocca , & impaftalo col fugo
&'aranci , e mettiall’aria ; chefifecchi . poi frega fopra
le lettere , e fara fatto. Al medefimo.
Incorpora labiacca poluerizatacol latte di fico che
fifacci come pafta liquida, comeqnelladi cialdoni,
efeccalaall’ombra, eritornala 4 poluerizare, & hu-
midire , e far pafta come di fopra, e cofi farai per
quatrro volie , e potfi poluere, eferuala. Equando
vuoioperarla. Bagna va panno lino in acqua,e {premi-
lamolrobene , equellomena fopra le lettese leggier-
mente , poi metti della detta pelueresi ;¢ ftia cofi per
‘ yna
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-vnanotte, la mattina piglia va panno lino pien di bi«
bagia, econquello frega lelettere, e fcancellaranti.

0 Offo bianco chedinenti verde,  Cap, IX. -

Aceto forte bocale yno ve. derame poluerizato lima.
turad’otone’s ana.on. 3. ruta man.t, pefta ogni cofa,
e metti invavafo yitriato, e merti; loffa dentro e wira
ilvafobene.emertiil detro vafoin vna cantnaal fre-

coperquindect dio pil; ¢ farannotente .

- ?"

AcansreLunafina di Gioue. Cap, X

Piglia calce viua fartadiroccia , ouerodi cogolitra-
fparcati, por prglia lib.r.di fal comune , delle qual co-
fe ne farat leffiva , e boghaal fusco al callo di duerer-
zive pigh Ib.y. di ferretro di Spagna colato, & in effo li
meteerai fopra hib 2. di ftagno che fia colato, lequal
cole come faranno ben incorporate inficme » cofi cola-
te le metrerai d cltinguerenella derralc fsiua, poitorne-
1ai i colaredento (tagnoe ferraro, &ettinguerenelly
lefsina nuona , ¢ cofi con quefto modo farai mfin a fec-
tevolte, mutando fempre lefsiua, fen ptace pot hab-
bron,j.di fale armoniaco on.j.diborace d'orpimento
viierzo d'oncia, efianobene pefte forn!mente pol-
ucrizate, e mafticate infieme, poi gl metterar dentro
dnechiara d'oua frefche. con le quali incorpoterai la
detta polucre , Jaqual medicinametreraiin va crofolo
infiemeco’l dettoGiote , efeitatto di compagnia, a
fondere ogai cofa infieme, ¢ cofi trouerar latua Luna di
copellatutce le prove..

Acqua lucis . Cap. X1,

In Lbre fei diacqua dolce diftem Pcla libre d II.IT di
a
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£21 comune preparato » & aggongigli poi libreredi
mele roflo» ¢ £ bollire fin che fcemi la terza patte, ,poi,
cola per panno fpeflo , poi diftilla per feltro, ¢ fefuas,
che chiarifica , & in quella deui eftinguere quel che
vuoi moltiplicare. .

Moltiplicar fa.pma; Cap. XII.

Farai capitello di cenere , edi calce che foftenga I
ouo come fi coftuma, poi piglia del fapone gratugia-
to ] bredieci s &1l metreral 1in vafo d’altra tanta dac-
quadileffiua, cheal fuoco fi facei comevnguento,
butra in forma, € pofaloin loco afciutto perva dina-
turale , poi mettilonel detro capitello, € per ogni ma-
ftella vava bolognino di fale , e pitifaria meglio, ¢ £f3
che ftia coperto nel detto capitello » perdue, otre di
che lofentrai fattto,poi mettiloa feccare in locoalciuz
to, ecnonal Sole.

A far vnapietrs copme AXHII0 oltremarino,
Cap, XIII,

Prendi delle pictre trafparenti bianche di riuiera ye
calcinale forrilmente , ecriftallocalemato , &azirro
d’Alemagna, ¢ tutto incorpora inficing, e metr ia for-
no a fuaco difufiene con vn poco dimareafia 5 ¢ vede-
raicofa bella.

Candelada vomper ogni ferro.  Cape X IV

Tetcbintina , rafa, pece,oliovernice liquidaana,
ceranouaaltrotanto, etantoatfinico, efollimato, e
favnacandela, equandocaceefp guardati dal fumo,
¢ laccofti al ferrotanto che firifcaldi, poi Jafalo raf-
freddare, poi da dentrodne o tré volte, ¢ romparalli,

1 In.
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Indolciribferre. . Cap. XF.

Tartaro on.§.fal comuae on.ij. altrotanto verdera~
me e macinainfieme, e metti in vaa fcodella alfere- -
no pet noue notti, ¢ diuenterd acqua,nella quale eftin-

gui il ferro . Altrimenti.
Piglia cera ,etartaro ,e fi pafta ,dapoi inuolgi tur-
to in cuoio nuoo,e pol inuolli il lutofapienta, e mer~
tilo fotto i carboni accefi la fera, e laflattar cofitutala
notte yche fi fmorzi , ¢ raffreddi dafua pofta,
Alurrmenti -
Sopra il ferroinfuocaro meuti euforbio

Temperadadare al fervo che 2aghi l'altre.
) Cap. X'

Fa il coltello € rouentifcilobene , efpargili sit della
pohiere della calamita, etempera 1n aceto fortitlimo
* convn pocodi fale comunc, &alumedirocca .
Temperache tagliailporfido.  Cap. XV I

Tém;p:ra il ferro nell’acqua fillatadi brancha wi-
na. Ancheil fugo di mele granaro con la fcorza fail

medefimo, Alrimenti.
Acqua corrente con feltro, ¢ fealda 'acciaio; € poi
bagna con dettaacqua - Altrimenti .

Fel di bue, fugo d’ortica , orina d*huomo frefea , fa-
le, aceto forte ana , 1l ferro rouentino fepolto nella fe-
mola N¥a durifsimo. ;

Fonder #! ferro che stigal marrello, Cap. XVIIL

it : A
Calcedi tarraro s falalcaliana , & im(l;cur.concfmﬂ
a di -



] L I=BR Y0 : -
di vacea, fi che fia come bruoda fpeffa, ediffeccaal
Sole, o al fuoco, poi infuocail ferro,e fpegniloin qrel=
lo, efonderdcomeargento, e cofi potrai indolcir, €
tucei gli alcri merallis

Afar borace d Aleffandria, Cap. XIX

! Piglialatcedi capra, ediftilla perlambicco, &ifi
quellaacqua meffanel orinale poni in pezzetti d’alu-
medirocca, chedentrofidiffojua fenza fuocco, ¢ laffa
ftare perfeidi, fin chelafalfedine dell'alume firimo-
ua, ¢caualodellacqua, eriponiloin vnafcodella vi-
triata , poi habbi lib.12.de olio de mandole dolci, ¢ lib.
4-della midolladelbue, 6 di vacca ,¢ mifticacon lolio
cfondiecola per panno, & haucrai oliofpeflo, citri~
no , ¢ nella detta com pofitione metti I'alume;, ¢ fia co-
perto per duadita, e del dettoolio , poi mettiloal fole
perticmeli, 0 pili, e congeleraffiin pietra

Boraceperglioraf.  Cap. XX.

Piglia alumedirocea falnitroana, e pofta infieme
e fagli liquefare al fitoco in vn regame fule bragie, poi

polueriza, ¢ metti abollire in latte divacca fempre me-

fcolando per fin chefarifpeflo, vn poco. pot lomets
ti i vafo di vetroben turato, fotto 1l letame pertrenta
diefardfatto.

Azyrrod argentocofi i f& . Cap. XX I

Farai fare va tegametto longovn palmoe mezo lar~
govn fomme(o ,alto quarttro dica, 6 manco , fagli fare
il coperchtio che figilli bendifuora , ¢ lutalo bene ; pot
togliargento de copella laminaro fottile , ¢ fanne pezzt

quadti con dac bull, &attaccadquelli baﬁo‘nccifli ;:lhc
O
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fon fatti da va canto nel latto deltegameal quale farai
fare certi bufeti per pofate i detibaftoncellt ; quafiin-
fieme, e metti neltegame aceto forte, e falarmonia-
co, emettiJe lamine d’argento loatane dall’acetotre
dita , poicopriil tegame, ¢ mettifottoil letame caldo
de cauallo per quindeci di , & ogniquindeci di neteerat
le lamine : ecome non fanno pitirifondi loargento, ¢
ficomedi fopra , ma prima, ogni volta fiche inuolti
le dette lamine d argento viuo, evedi dibagnare pri-
ma , le lamine accioche I'argento viuo fe gli attacchi,e
fariazurro eltrematine finiflimo.

Azurco altrimenti.

Piglia vna pentolanuitriata , ¢ falla meza dicalce
vitia , & empila d’aceto buono, efopra metti endico,
adifcrettipne, poi copri > e lutabene, per quindect
giorni, O pervnmele, inletame , poi caua, e fard
azurrobaflo.

Terradagetto. Cap. XXII,

Piglia pictra ferragina che fia ben colata ¢ macinala,
0 peftala fortilmente, &impalpabile, ¢ ferua in va
valo, etoglivn’altrovafo , ¢ mettcitanto fale comune
che fia copertoil fondo del detio vafo,e che fopra auan.
zi, e metticitantaorina che poffi credere fiabaftante
ad impaftare la picrra feruigna, cfalla in pezzettifot
tili afeccare, e poi chefaranno fecche mettile invna
pi%nata nuoua , emertile a cuocere nella fornace de
valcellaio, in vn’altro luoco che ficuoca , e poimact-~
nala vi'altra volea fortile , e macina fortilmente quella
terra che fi getta delle forme dellartiglicria, cheene-
ra , ¢ piglia vnafcodella di quefta terra , ¢duedelle
pietre , elerimacinerai infieme fiano impalpabili; ¢

| Quando la vorrai operareimpaftala con orina, cfale.

G 3" 4k
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Altrimenti % vintiquattrogetti . Cap, ' 'XXIIL.

Stinchidibue fenza midolla; e calcinagli beneche
ritornino bianehi come calce ,ebenifsimo tritati s'im-
paftino con le chiara d'ouo ben sbarttute, eridotre in
acqua, &impalta.

Alceimenti.

Pefta la mallica delle'feppie,e bagna la poluere cor
acqua ben falata, e mettila cofiimpaftara fopra vna pa-
della di ferro non ftagnata, ¢ nuoua ecantolatient in
ful fuoco che la pafta i facci nera, poitritale foril-

“mente . e verrain colore beretinacio , &impattificon
acqua falata , & adoprala che fara foutile , e dura., -

Terraddgette ' Cap. XX IV,

Impafta con olio di lino la poluere impalpabile
delle pictre ferngae’; che fia 3modo di pafta, € laffala
cofiim paftata pet tre di, € pot adoperala, come haue-

f talim prontato laffala feccare al Sole,poiadoperale.

, Improntar il ferve opni medaglia. Cap. XXV,

Piglia due ponzoni d'acciaio erouentifcigli, e cofi
touentiti, & acconci I'vao fopra lalto mettendo la
medagliain mezzo glidarai del martello fortemente

- al ponzone difopra,e fard fatto,poi tempera 1 ponzont.

Correginoli che durano querantads al faoco .
Cap, XXVI.

Terra di Valenzalibre cento polucrizala , &impas
fta con acquafapone bianco on.16, gratugiato, &in-

eorporato con on.8. d'olio comune ; € con ofto chia
=
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rid'ona , sbattute, e disfarta ognicofa ben infieme jg.
corpora con I’acqua, poihabbr Iib.S. di pallotte nere
fabbionefi, evaben incorporando, ediffoluendo, &
imbeuerando la tua creta, 3 pocoapoco la impafta, e
tanto la mena e rompas chevenga i quella pecfettione
¢che tuvogli fare perimpaftaree formare i crefoli, o al-
tro lauoro.e quefti crefoli durano ¢ol merallo fufo con-
tinuo quarantadi, che non fi rompono, n¢ aprono .

Creta lib.cento , acqua afufficienza , {apon bianco

dr.16. olio comunc on.8. chiara d'oua , ettoballotre ne-

gre fabbioncft libreotto.
Olio di falnitro femplice. Cap. XXVII.

~ Toglivnatauola d'abeto, e mettiil pezzodifalni-
troinfora della tauola , poi metti vaa fcodeliafotto,
metti fuoco, e calcherd oglio quanto vogl.

Acqua di fal arvioniace Csp. XXVIITI,

Piglia, on.3.difalarmoniaco, ¢ dr.1difalnitro, &
tritati, fimeteano adiftillare ma con fiioco ‘ento, per.
che¢acquade pericolo, ene raccoglierai im (awo da
tre quartrd’acquadifal armoniaco.

‘Sal armoniaco . Cape XXIX

Piglia calce viuain pietra, e la metti invn bigon«
¢io, & humidifcila alquanto con orina d'huomo , per-
che fifolua e sfiorifca , poi dagli tanta orina d’huemo
4 Pocodpoco, quanta ne potrabere, e che l’:mam.j
d'vn buon ditodi fopra, ¢ laffalo ftare cofi perduedi,
PBI leﬁxl‘a » ¢ laffa vicir I'acqua a poco a poco, Jaqua-
¢ pefarai, e perogail due Libre {i metca vna hibra di

comuacbianco, ¢ laflalo deftinggere beaein qticl-
C % a
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Ia, poifipaffiperfeltro, poi fimetta in v tegatedi
terra grande innitriato, ¢ fallabollire pian pianofen
premifticandollaaccioche sincorpori infieme , emet
tigliva pocodi fangue d’husmo, o di porco, € quanda
faraquall ttretto giongigh lib. 4.d'orica , {e hauerai
meffo dodici del fale , e vintiquattro dell’acqua fo-
pradettacome difopra, epoi lafa hollire 2 fuoco len-
to finalla confumatione, e fecondoche verra bollen-
do , ecalzmdo la porrai mettered'votegame grande
nel pili picciolo . '

Borace, Cap. 30.

Piglia tartaro ottimamente calcinato , fal aleali
ana , lib, 1. ediftempra con il midollo dell’offe di vac-
cay chefarifarro, poi diffecca al fol forte, menando-
lafpeflo con yn baftone , fin che fi conucrta partein
PICira,e parte in gomma.

Borace. Cap, 31.

Pigliafalnitro parte due, fal armoniaco partevna 5 -

tartarocalcinato parte tre fagli bollire tutti in aceto
foite,e quello chereftara lo ditfeccarat al Sole.

Borace per fonder e [aldar ogni metallo. |
Cap.32.

Pigliaarfinico,faluitro ana, parte 1.fal comune pre=
Parato,alume di rocca,ana par.§.infiemerric fi ponga-
8o in vna boccia,o in yn fialchetto di verro, ¢ fag li fug=
cointorno come {aiye fard facca

Sal

i
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Balalembrot che fa fonder , eridur calcine in
corpo. Cap. XXXIILI

Pigli fal armoniaco , fal comune ;]areparam

, fal

gemma, a lume piumma, a lume fcaiola, alume rocca
alume zuccarino, & ana, tritagli, e metigli infieme
| invafodi vetro, emeict fotro’l lecame cauallinoa difs
foluere , poicongelafopra lecencri, & vn'altravolg

| ta folui,e congela,e fari fatto.

Sal aleali. Cap, XXXIV,

Salaleali fifol fardi piti cofe , ciogdi cenere dicos
comeriafinini , cio¢delle fue radici della pianta,e del-
le fruttabruguate , e fatte incenere , ¢ancora cenerg
del guado, cenere dellifulhi di faue, cenere difelices
cenere di cauolivecchi, cenere di titimaglio ; cenere
dellafquilla , cenere dell’herbafulfola, dalla quale G
falaceneredivero , e la detra cenere fi diflolue in
acquacomune, diftillafi per feltros € congelaficre, o

quatiro volee,& ¢ fatto.

Canforaperfettas  Cap. XXXV,

Piglia aceto fortifimo bianco ftillato lib. 2. mafti.

ciouerovernice blanca, ¢ polueriza, e metti nel

detta

accto fotto il letame, per vinti di,poi caualo.e meuiloin

altro vafo 5 che habbia labocca larga acciochei

1Sole

vi percota dentro bene 5 ¢ laffalo {tare al Sole pervn,

mefese trouaratla Canfora congelata in formadi
& e perfettaye vera.,

Azurrobuono . Cap. 36.

pane,

- Piglia argento vito on. i} piombo , fal armoniagy
an.on.
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an on. j. itz infiemes ¢ mettial fuoco come fe volefti
farcinaprio, ¢ quando vedrai vicire il fumo azucro
rompi 1l vafo, ¢ quando {ard raffreddato tronera azur-
to (imile all'olcremarino. i
3 Azurro .
* Pigliaramebrugiato, feccia di vinoan. on. ij.fols
faro vito on. j trrcinfi, & impaftinficon aceto , ocon
otind , pol metti in vafoben turato, e lafcia ftare per
1§.di,e fard faro.

STy T

Azsurro di Liuna in dieci dy . Cap: XXXVIL.

Inaceto fortiffimo diffolui alunte di rocca,e fal gem-
ma,e mettinella pentola nuoua,laquale fepelifce nel~
le vinaccie,con le lamine fofpefe fopra Paceto s e le la=
mine fianodi Luna finiffima , & in capo di dieci di
apuila pentola,e radi lazurro attaceato alle lamine; &
vi'altravolea le fofpendi etura beae e fa come la pit=
mavolta,e cofiogni dieci difarai.,

Aznrro di Luna di dieci dss Cap. XXXVIII.

Fa fugo di meloncelli delPariftologia longa,, ¢ cons
talo per panno,, e metti nel vafo inuetriato , ¢ fomergi
dentro le lamine di Luna fina, poi cauale , fofpendile
fopra l'acerocome difopra , elutailvalo , emralo ,
che né refpiriye lo mettiin qualche luogo humido per
diccidi.¢ pil e bifognera, poivedi , e troucrat azur=
fo . Enotachefetu zapperai benetrouerai in fondo
della pianta d'aciftologia la radice come vna rapa.

Azmrredargento altrimenti, Cap. XXX 1X,

Starifoluto inaceto fortiffimo , fal gemma , falal-
<ali, &calume dirocea, foprailquale fifofpendano le
Pia-
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piaftre d'argento comedi fopra fidific , ¢ le dette pia-
{tre voglion eflére bagnate dal detto accto nanu f
fofpendano, cfepelifcela pentolabenturata nella vi-
naccia, frefcacomedifoprafidifie, &cogaitredica-
na Pargento che'l trouerai fioritodifopravia » loza-
derai col piededi lepre, o con vacoltellodi legno, le=
uandoquel fiore,e conferuando in vafo divetra.

Azsirra bueno. Cap. XL,

Piglia argente viuo parte ij. folfo parte terza , fal
armoniaco par.iiij. mifticainfieme ¢ ben pefte , di-
{temperateconacqua , ¢ pelteinboccilutatabene ,
e locatafoprail fornelloafuaco di catboni , quande
fi vedra vicire il fumo azurro fi rompa quando fatd
faffreddata , e trouceaflt azurro in colore fimile'ake
Paliremarinoy buonoin opera.

Oglio@arfimico,di folfs.c comefifa. Cap. XLI.

Pefta qual material vuoia tu , & habbi capitello
forte , e metti dentro 11 detto materiale , e fallo bollire
fin che rimangafcco ycome fale, poi ritornaa meterlo
nel detro capitello come la primavolea, poitritalo,e
metti allhumido fu’l marmo;, nel faccho ditela, & ha-
uraiolio, ecofi potrai faredi folfod'arfinico , d’orpi=
mento,di fal armoniaco,0 di qual cofa fia,e fei voi fare
due,otre,0 pint forti d'ohijinfiemelo potrai fare.

Acqwache folius Sol.e Lups. Cap, XLII.

Piglia falnitrio purgato , verderame ana lib.ij. vi<
triolotubificato lib. 1. Altrimenti.

Alume dirocca hib- 2. cuperofa 1ib. 1, antimonio di.

minera lib, 1. crocum ferri-on. §+cinaprio on.¢.diftillas
fqrg
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Terradagetto. Cap. XLI77!

Bolo armeno parte due , terra de vafa parte vna in-
-Corpora con chiara d'oua.

A far vn vafoo figurabinnea, Cap. XLIV.

Piglia calcinad'ouasacquadi gomma arabica, chia”
rad'ouae diftempera con la detta calcing d'oua e fan-
ne vna pafta,e fanne che valo vuoi yelaffalo feccare al
Sole,& haverai vaa bella cofa

Paftada improntare quelloche vuos, Cap. XLV,

Pefta fortilmentele picrre ferrigne , poi macinale
in ful marmoro con olio d'oliua tanto che fia tenace
come pafta, &informa quello che tuvuoi , e fanneil
lavoro che vioi, poi fallo feccareal Sole , 0al fuaco 2
quando ¢ ben fecco cuncilo nella fornace de boceali ,C
Quando fara cotto fara duri fimo come pictra , e refifte
ad ogni fuoco,e faria boniffimo pericrofoli, & alti fis
mulivafi per fondere, e far ogni cofaal fuoco.

Aconofeere fel'azzuro? buono . Cap.46.

v« Pigliavn’ouo frefco, e poniglifopra I'azurro con
vna foglia di faluia, ¢ fe non muta colore & buong,e fe
muta colore a modo diterra non ¢ buono.

Reddutione d'argento magnato dall acqua
oy forte.. Cap.gy.
' Piglia il vafo con Pacqua forte doue fara magna-
tolargento,, ¢ per ogni on, d’argento magnato butce-
R . rat
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. faion, 6. di mercuriovitto, nella detts boceia, eponit
} lafoprale cenericalde chel'acqua fifcaldi, ech~non
bolla, poi leuala e riponila perfette , o'perotto hore
cheftiaa ripofo, poicauala perinchinatione in vn'al.
trovafo, econferuala ,che fard buona per lealire vol«
te, ¢'lmetcurio che faranella boccia paffalo per pez-
zafiffa ; o pet camolfeio, ¢'l mercurio paflarofernalo,
che fempree buono . Elamalgama che refteri im~
afteraicon farina digrano', &impaltata fanne pal=
K)mnc,& afciugale alSole ; 0al calore del fuoco lento 3
Poibuttalein vaa boccia, e ponigli vna contraboceia
nella quale fiadell’acqua, &aquelledell’amalagama
darai fuoco, che’l mercutio paflaranellacqua, e la Lus
nareftera nellaboceia calcinaca laquale ura in cor-
Poscnon perderai della Luna cofaalcuna . Enora che
quando portai il mercurio nell'acqua forte'doue facd
Targento magnato 5 fache la detea acquafia ben pres
gna dargento , acaufa che non magni 1l mercurio ,
& 1n quefto cafo non porte pitt di tre oncie d'acqua ,
perognionciadargento , ecofinon magnerai] merw
curio . Perche a far magnare oncia vna di mercurio
vogliono effere on. 4. d'acqua forte,e non manco

ST T

Scalcinatione dell’acqua forte,e non manco .
vrilita . Cap. 4.8.

Inogni libra d'acqua forte ne'va deari quattro »
€ mezza dargento di copella , e terrai ilvafofopra
de catboni cire 'acqua bolla quando gli porrai 'ar-
gento , pet fealoinarla , e magnato la Luna,e bollito va
poco;lafla raffreddarese vedendola chiara,efenzabru=
tezza perdentro 'y o infuperficie fard fatta , e fe non
verri di quefta forte da'gli'da pili argentoa magna-
reclafarai bollite , e ripofata che fial’acqua gh ca-
wacai la caleg che havera fatta , & ha!.LCIal-l'J:]quu“.

. chia~
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chiata, ferbaaglibifogni . Elacalcinae feccia fata
perlacquasflemmataafciugala , eriponila da par-
te », € quando n’haucrai quantitd pervnaodue, otie
libte , pigla duevolte tanto litargiriod’oro in polue-
refortile 5 erimefcolalacalce €'l litargirio,e pongafi
in ¢tofolo benferrato 5 € per ogni libra di calce fopra-
detta acconcia,fiterrd al fuoco di cimento per fei hores
ootto ; con dargliinprincipio per duc hore fuocodi
cimento leggierode carboni » poi vn’altra hora il ci-
mento piti forte, poi Paltra hora pit, che viene a effere
quattro hote , poi per I’alra hora fuoco cheil crofolo
ftia roflo,poi in vltimo fuoco di mantici fortiflimo lon.
go tanto,chequafii] crofolo fonda,& a tal fuoco forte 2
ongo ritrovera alloperatua in vnamafa, laqual ponj,
a copella,¢ guadagnerai tutto il tuioargento in pitt pars
tite pofto nell’acqua fortespersflemmarla. E pitiche
perogai oncin vitrouerat va'ortauo e meza d'asgento di
piis&il detto acgento,per tal modo eftreteo ti renderd
allacqua forte tre K. per oncia d’argento,che fon dodi=
cigrani che ¢ mezodanaro d'oro finiffimo.

T T

Paiolacome ﬁ raffinacanata per acqua
faru ., Cap. XLIX,

Piglia le paiole , efopra di quelle burterai lauando-
le duie o tre volte dell’acqua nuoua forte difopra ), che
nen rengaargento y ma che fia. pero ben sflemmarta, ©
cio fi fara pervia di mercusie , comedifopra thein-
fegnato , a ricuperated'argentomagnates (irenga per
gran pezzo fopra il fuocebollendo per ngni volta Pag
qua fopra dette paiole; eraffiedata 'acqua ficaw pex
via dinchinatione,efe glinwarni della nuoba , poi in
virmo filaviaoin via ,'o:dueivelie in acqua di fiu-
mele dette paiole ;. ¢ fitiving in corpo’, & pet alvia
dorofara netwoy in titsabonga.

Mer=
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Mereurio follimato come fs . Cap. L,

Pigliamereurio vivo ., vitriolo romano an. lib.j. 11
vitriolo (i ponga in vntegame,e fondafi, e come fard
fufo, {premafeglifopra’l mercurio s e miftichiff turta
via che fimortifichi benea fuoco lento 5 poi pongafe-
glion. x. difale preparatoe trito , € mettanfituct! mi-
fticat infieme in bocciaa follimare . Erefo follimato
camlo , &aggiengigh lafeconda volta onc. ix. di vi-
triolo , fale on.7.s.a triturando ogni cofa infieme fi
'menaafollimare - Poi la terza volta piglia il @lli-
mato , & aggiongigli on.6.di vitriolo , fale on. §.
du.intritando ogni cofa infieme i metta a follimare. -
La quarta volta piglia~il follimato & aggiongigli-
on. 4, di vitriolo , faleon.iij, ¢ trita infieme, etoroaa
follimare , efollimato poilaf.volia ; laé.&la7.fe
glivorra aggiongeril pefo fempre 5 che fu pofto Ja
quarta volta , enonfi fminuifca , n¢ fi acerefea pitt
pefo, & haveraiil follimato perfettifimo yimpregna-
tode glhifpiriti del vitriolo.

Mercurio de corpi caleiari come ficana, Cap. LI,
Piglia aceto diftillato lib. j. corpo calcinato on. 3.

{a] armoniaco'preparato, ciocfolimato col doppiadi
fale comune preparato on. 6. {1l tartaro en. 3. far-

to pelmadoate noto, cioe calcinata ;. e diffoluro, &
cengelato , e cio farai tre volte » e vuole efferediffolu~
toconl'acqua di fiume diftillata « Poi piglia glidetti
fali, ¢ la detea caleina delli corpi, & il detoacero , &
m.tei invnabocciaben figillata » € metri in letame
di cauallo, o in bagno per orto; o per dicci di,poi metrd
adiftillace a fuoco lento 5 &1n fincalla diffeccatione s

dapoi laffa raftreddare il vafo , eritornigl I"aceto che!

CRRA=
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eavaltiadoffoalle fue fecci 5 equeltoreiteratre volte,
da poi luta tueta la boceia 5 e mettegli 1l recipiente
grande,ilquale ia mezo dacqua , ¢ Jura le gionture be.
ne , edafuoco allaboccialutata dicarbonidifottoe
di fopra,e tuttala calcina dé corpi andranel recipicente
inargento viuo corrente come quel del vulgo, laboc-
cia vuole ftare;a boceia contra boccia,come s'vizs

Oliode falnitro.tartare , e xolfoche fifla
Pamalgama . Cap. {1,

Piglia libra vna ditattaro calcinato » ebenbianco',
falnitro li. ij. ben netto ; e raffinato , e macinaogni cofa
infieme, e mettiloin boccia grade ditenuta di ducboc-
cali ; efialutata finallamera , poi ponilain fornello
d'arena,e fe gli dia fuoco prima piano,e poi fuoco bo-
noedilegne , all'vitimo come fi fa all’acqua forte ,
¢ come non dara pitthumidia, &acqua ancorafe gli
dia piu fuoco , poi filaffiraffreddare, & le fecei fuefi
leuino, eripeftini, e torninfi in boccia nuoua , ¢ fopra
Ie fecciritornera) Pacqua fua fopradetra 5 che gli ca-
uafti, e ponigliilcapello & il recipiéte e chiudilo che
non re(piri; e ritornalo a diftillare come difopra, ¢ cofi
farai pertre volte , e cofiti verratuttoinolio, e quan=
doti reftaffe alenna cofa in boccia macina,e per hum'~
do rifoluerai, etiverriinolio, ilquale ponicon I’al-

“trofopradetro, Poi piglia zolfo fornlmente macina-
“to, edaglidifopradeldettoolio s efubito fifoluctain
olio comune I'aliro come nonfi diffolucfle cofi pre-
fto ponilo peralcuni giorni nel lctame caldo a pu:re-
fare , & haueraiFolio del zolfo , e del tartaro 5 e del
falmitro inficme , lo porrai infiflatione, ccome fa-
1 fiffo Jauora col detto fopralamalgama, che I'affif-
fainmeno diquattrodi, ¢ fempre fitla in mancoteni=
‘podalla prima volta in st in modo che G affifia
: vine
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wintiquatero hore. E nota cheil detto olio vorra effere
fermentato con olio di Luna, e vorra effere pat, ij.dell'=
aliodi Luna,& vnadel fopraderra.

Indolcire ognimesallos  Cap. (3,

Afa feridaseuforbio.laudano,ferapino.mefcola infig-

e & butta foprail merallo fufo.
Alcrimenti.

Argento follimato, euforbio, borace, fal armoniaco,

ana polucriza & burta fopra il corpo fufo .
Altrimenti.

Piglia vn pezzo di maton cotto , e fagli dentro ya
buco , &inquellofondiilSole 5 altromerallo duro,
a foffia con 1l manricello dentro , “peifin che Ga benif=
fimo chiaro , & laffaraffreddare dafua pofta fenza po-

ma yolta,ritorna dinuoto «
Aindolcire il fofitico. Cap. 4.

Pigliafaponnegro , falcomune ; anaon.ij. ftercg
humanodiffeccato, e poluerizato on. 4.alume di roc~
caquartovno , falnitro on. s, & incorporacon olio co-
muncartuo modoin va penrolino, ¢ poniloal fuoco,e
laflalo bollire fin che nonfi fenta pit firidore del fa-
Ie, poi caualo, ¢ laffalo raff-eddare , cdiquelta gettg
in crofolo fopra il metallo fufo.

| Lempera d’.smfu. Cap. 5.

_ Pigliatitimaglio , radici dirafano fortiffimo flam-
mola, di Giuoe , portulaca ana, man.j.e pefta le dette
cofeben infieme, ¢ caccia il fugo diquelle; cheil fugo
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atriuia lib.j. Bt orina d'vn mamolo'toffo lib.j.fal co-

mune , falnitro , fal alcali, fal gemma, falarmoniaco s
anadr. . metti quefte cofeinfieme 5 in v vafodive-
tro e chiudi bene che non refpirt , poi lo fepelifei fotto

terra , e lafcia ftare cofi per vint di . Quando ci10

worrai fare , mettiloin vnaboceia , equando faraca-

uata di terramettilaadifollare, conva capello, con

reggimento del fuocode carboni , come fe fidtillade.
Pacquarofa , ¢ fari fatto , equando yorrai fare {pada,
oaltre armi,falleremperare con quefta acqua.

Tempera forte altrimenti. Cap. (6.

Sugodirafano, vitriolo , ferpentaria gelanga pol-
uerizata , euforbio poluctizato, diquelte due polueti
lp;gl;a percgual pefo , ¢ miftica con Irdettifughi , con
iquali fitemperil ferro.

Tempera di ferro durifimas  Cap, §7.

Pigliafugodiortica , feldibue » orina de fanciulli,
otiero aceto forte » convn pocodifale ; &incorpora
ogni cofa infieme 5 etempera che ferrotuvuoi » che
tagliera laltro ferro come ccia . L'orina vuol cffere
dicinquedi.

Altratempera,  Cap. 8.

Pigliafal armoniaco, calce viua, e diftemperacon.
Vacqua chefia fpeffa,c tempera il fecro.

Aindorar ferro~  Cape §9
Piglia quaranta grani di taitaro , e dieci grani

dialume dirocea, ¢ dieci grani difal comune, ¢due
grani
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grani di verderame  poluerizato , e metti nella pi-
la piena d’acqua che bolla fin che i confumi la
quarta parte . Scalda il ferro 5 e mettilo in quefta
acqua . Echabbi vn grano d'oro , ¢ tre Zrani d’ar~
gentoviuo , &amalgama', dellaquale ponifoprala
dettaacqua , ¢ meui foprail fuoco , come s'vla per
indorare. -

Doy incanar ferro.  Cape Co.

Pigliafal armoniaco verderame ana , e trita bea
infieme , &incorpora con aceto forte , che fia diftem-
Peratocomeacqua , e cofifimantenga perdue, otre
di, poiinceri , o inuernica quel ferro che vuor, edife-
gna foprache fifcoprail ferro 5 e buttani si di quefta
acqua,&1n due hore incauerd ilto difegno.

Afonder il ferro,e fard dolce . Cap. 1.

Piglia orpimento lib. ij. olio tarta. lib. 4. mefcola
infieme imbeuendo, e difficccando, poi prendi ferroin
pezzi , echiodi, € poni incrofolo finche dinenti roffo »
cquafiil ferrovoglia bollire , burtagh fopra hb. s. del
detro orpimento, e cafo che il ferro fia benitfimo infuo-
catofivorra dargli manco medicina » maalla prouat
gouernerai , perchedetramedicina , fi vorrabuttare
a pezzoa pezzoye faradolcese verrabianco.

Fonder ferro.  Cap, G2.

Limatura di ferro, falnitroana on.j. orpimento on.

ij- mifticainieme , emetri nel crofolobenc perioc
lutatose dagli fuoco di fufione,e getta in canale,

D 2 Fon-
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Fauder ferve albianco. Cap.G3,

Fondi la limaturadi ferro con la poluere ditifigalle,
poi togli d’effo on.j.ftagnoon. j.rameon. j. € fondiing
fieme, poi metti acopella,& haverai on. j. diluna.

A faril ferro frangibiledapefare. Cap.Gy-

Diftilla 'acquad’alume dirocca, &in quellacftina
gui fette volte le lamine d’acciaio, o di ferro,fattilisle fa
fi frangihili che fi poffono polucrizare nel mortaro,ce-
me Vetro -

< Al medefimo .

Le lamine d'acciaio roueatite , e fepolte tre , o quat-

#o volte nella neue fifanno frangibili come difopra .

Ferro fi fonde conogn'vnadiguefiesofe.
Cap.6y, |

Stagno , piomio , marcafita , magnefia, orpimento,
feorze de melo granato frefche , mirabolani citrini,ye-
tzo biaiico,antimoniosfal armoniacosezolfo.

Acquaridotting & ingrefsina,edavifo,
Cap.66.

Pigliafalalcali, borace , pietra, faluitroanaon. je
bianchi di quatiordicioua dure , che fiano ftate cotte
con la fuafcorzain acqua » & ogni bianco partifet in
quattro parti, e diftendi di fopra vn catino , voa pezza
di lino fottile , ¢ fopra quella metti le dette oua , ¢ met- |
ti vamolodi paglafopra ladettatela , inmezo dels
Ja quale fiznoibianchi , efoprail molo metti ynate-
ghia » otegoladitetto , efopraquellafianole br:igia

Gl
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di carboni nccefi, ediftilla'acqua di ral nodo, ¢ con
tal acqua incorpera la poluere de fopradetti fali , ¢
poi mettigli in va orinale di vetro diftillagh lacqua
da doffo,a pocoa poco con filoco competente, poi for-
tifica alquanto il fuocos& hauerai borace redduttivo. E
Yacqua {ara buopa per vifo di donne.

A finare vas minera. Cap, 67,

Piglia vinticinque libre della minera pefta ,"efe-
facciata, ¢ ponilain vafodilegno,amodo di maftel-
lo piccolo, o largo in becea . Poifarai lefiua di cenere
dicerre , ecalcina vitaana. € con va granarello va
sbruffando la derta minera tanto chefia ruta bagina=
ta,come s’hauefle pionuto,e fempre la bifogna mifti car
convn baftone, come fimena lafaua , ¢ comefara ben
bagnata con la detta leffina ben bolleate , pigha, pec
ogni 1. lib.diterra ; libravnadi mercurio viuo , ¢ po-
niloin detta terraa poco a pocofempre menando con
vn baftone tanto che’l detto mercurio fia benincorpo=
rato , e morttificatocon dettaterra , che pon fe ne ve-
dapit, poifpianalaterra, cheftia cguale, e fagli de
buE deatro con vn baftene come foffe yneriuello 5 e
cofilaffalo ftare per quattro giornt . Poi piglia detto
vafocon detta terra, ¢ ponilodentro dellacqua, ¢ la-
ualatanio , chelaterravadavia , & il mercutio re-
{tard in fondoamalgamato , con dercaminera . Poi
togli detto mercurio , e ponilo invna pignatta fopra
le ceneri caldi, che fifughi humidita, poi fallo paffa-
re per coio. Pigliaquellae ponilain voaboccia, oin
vna ftorta al fuoco temperato , che'l mercurio paffe-
rinelrecipiente , enella boccia reftera l'argento, quas

ctiraincorpo » €poi mettiloallacopella . Nota che
ognilib. §.diterra vuolelibra voa di mercurio , &il
mercyrio femprefaribuono.

D 3 Mer=
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Mercnriodi Saturno coff ficaus, Cap. GB.

Habbi due pignatte inuitriate , grandeatuo piace-
re,pero vnamaggiore dell'altra ; tanto che'l culo della
ma ng oreche ftaridifopra, entri a punto nella bocca
dellaminore, vn pochettodentro , atalche fi poffano
ben lutare attoriio, e la maggiore ciocquella , chefta
difopra fia perturo foratanel fondo de fori_ piccoli.
Poilutinfi, comes® detto , e ferua. Poi habbi di quel-
lelaminedi piombo, chefivendono , fatte groffe va
mezodito, di pefodi quattroin cinque libre 'vaa, e
fe i puo hauere di quelle , che fon figillate d'vna tefta
d'vn Velcouo,fon migliori, oin fomma piglifi di quel
che fi puo trouare, ¢non trouandofi faccianfia ofta

inquellaforma, e pieghifivna per mezo , che ftiadi
quacdila pendente , e nel mezo alea a guifa di capan-
na,come vntetto, aducacque tanto pendente che’l
mercurio poffi colare diqui, e di la , e forifi nellatefta
della piegatura , ¢ nelli fori i metca filo di ferro di
groflezza di quel deglivncinelli , e faccifiin ognite-
ftavn laccerro de deto fil di ferro , e dentro a detti
lacci mettafiva (ulletto di ferro , di groffezza d'vna
penna d'oca,o ditale,che penfiate che pofii ben foften-
tarc la detra lamina . E perche i detti lacci habbino
meglioa foftentar it pefo di detta lamina , perche il
piombonella piegatura molto fiftrugge , ¢ confuma
perlaforzadelcaldo , pero dentro alla piegatura fi s

metta va ftilletto di ferro lungo quanto é larga la la-
| mina alquanto groffetto, com’e detto di fopra » che fia
abbracctato da dettitaccis® infilzato in effi,di dentro
come equidiffegnato di fotto , che cofiverri ad aiuta-
r¢a portate !l pefoa dertilacei , che non fireciderans
no i fori , di detta lamina perche haneranno la pofa di [

decti ftillectd 5 e lilacer fanotantoalti, che fiifncdi-
anti

| S
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{tanti due otre dira dellaltro filletto, che fipolafo.
pralabocca del vafo che foftiene la detra lamina .
Fatto quefto mettafi la lamma cofi fofpefa dentro
il pignatto grande, forato , e pofato il ftilletto di fopra
chela foftenti fw’l orificio della detta pignatra atrra-
uerfo,ecofidettalaminafofpefain aria , d mado , che
non tocchi il pignatto da neffuna banda & a fimil mo-
do {i pud acconciar va'altra lamina , o due fecondola
grandezza della pignata, purchenon fitocchino ine
fieme , perche impedirebbefila dittillatione del mers
cutio . La mifura della piega della lamina fia come
vn libro mezoaperto, velcirca voltato con i foglial-
Lingit. ELi ftilletts che foltengono dette lamine flano
lunghi a punto quanto¢ larga la bocca del pignatio, e
che non auanzino fuori nientee cofi Porlo del pignat-
to,doue fi pofano fia intaceato v poco, di modo chei
ftilletti fiano al parisefiano, che non habbiano a fcors
rere accio fi poflino coprire , e lutare,, che figillino be-
ne. Fatto quefto metteragli fopra il fuo coperchio,che
fiaapunto chenonauanzi il pignatto di fuori 5 e fia
molto ben lutato, con luto fapientia. . Similmente fia
ben lurato fia'l culo del primo, € labocea del fecondo
fignatro,acciochc non refpiri , e laffifiben afciugare,,
Yol faccifivna foffa in terra , d’altezza delli due va.
fi,e pindue,otreditasedi larghezza , che centrinoi
vafia gnifa di foffa da piantareoli , dentro alla qiLi-
le in mezo filuochino i detti vafi cofi lucati » pot ilva-
cuo finempifca di terra ben calcata, fin al terzo , o cit-
cadelvafo maggiore , il refto delvacuo firiempifca
dicenereafciutta,non moltocalcara sfinoal paridella
terra, cioe chevengaa ftare due ,o tre dita fopra o co-
Perchio del vafo . Viiimamente fopra tutta la derea
cenere, cioéfopraivafi, €'l circujro dellival intorno
avn Ealmuaccendaﬁ fuoco dicarboni di cerro 5, o di
aleet buonicarboni , cheabbrugianodafe, fenza ok
4 fag-
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fargli raltente che tutta la detra cenere fiacoperta
de carbonisefia buon fuoco,e cofi Aimantenga fempre
eguale , per hore ventiquattro . Dapot filafli eftingue-
xc per fe medefimo, ¢ come vi parta che (a freddo,che
fara il di feguente, cio¢ per alire vintiquattro hore , le-
uinfile dette ceneri , e cauinfideftramente 1 detti vafi,
efianointorno ben netti yaccroche laterra non cafchi
dentroal mercurio ; e cofi fidiftaccht i'vna pignatra
dallaltra, edeatrofitrouerd il mercurio, ilquale fara |
on.j.in circa per ciafcheduna delle detielamine . Bl
piombo faribueno » nieatedi mancocome prima,
! benche calerd va pockicize . Quefto modo ho hauuto
da M. Aleflandro Saracinello da Oruieto.
Seguitail modo di Lodouico da Spoleti .
Lodouico da Spoleti lo caua nel medelimo modofe
non ch’in luogo delle lamine grandi le faceua fotcili, |
quanto vna cofta d’vn colteilo, e larghe tre ;o quattre
dita, etanto longhe , poco piu, e linfiizava in voftil-
£ lerrodi ferroa vin di figatello . & inva ftilleso v'in<
! filzauavna, o due, fecondochegli parcua, enella pi-
gnata ne glimetteua quattro,fer o otto ftilletti,o quan. |
tigli pareta , fecondo la capacitidel pignatto, pur
che non fitoccaflero infiemes poi copriua la pignagae |
I luraua,ma in luogo del coperchio gli mertena va'al- &
tro vafo difopra con laboccaalling i, cio¢ che la boc-
cadel vafodifopraficonfromtafle nella boceca delva-
fodi mezo,che e forato, € poi lutava ;e mettenanella
foffa , che vi ftefse folamente fotterato quello difotto, |
cioé¢ilrecipiente, & ilmezo , ouero dueterzi di quel .4-
dimezo, che ¢ forato ,doue fta 1l faturno , Ualtro me- |
7o fti coperto, con tutto’l coperchio. Poiaccendeuail
fuoco dicarbomentorno intorno difcofto vn palmo, |
e rurtauia veniua accoftandogli per tempo di treho- |
re ;oquattroal piu, poi lo copriua tutto di carboni,e &
aa uagli fuaco grande ,infino alledodici hoze , pofi I»
| - lal-
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laffaua raffreddare , e cataua il mercurio , quale dice~
ua, chene cauaua tre oncie perlibra, o0 almeno due
oncie , perogni libradifaturno , eche’l detto faturno
teftaua boniflimo , e niente peggiorato .

Atrazettar ottone . Cap. Go, i

Piglia libra vna di cenere di vite, libra j. di fuligine
di fabrica, libra vna , di arenafortile, libra vna, di pol-
uerefottile, di ftrada libra vaa. dicarbonidi Salice, e
tutte le fopradette cofe polueriza, efetacciabene , ¢
poi mefeolainfieme , € pigliasilamora con laguale in-
humidiraile dette poluere ,tanto che fi tenga infieme,
€ poi forma quello che vorrai zetare s poi fachea feiy-
gaalfuoco tante che fia ben afciutta; e coficalda get-
taui Pottone ¢ verrabelliflimo .

Afarostone beilo . Csp. 7e.

Pigliarame, ebattilo che fiaben fottile , e poi piglia
libra meza del detto rame,& on.j.ditutia,e piglia aglio,
fichi, mele , e cacature di toppi , ana, pefta ogni
cofa, &incorporainfieme , dapoi metti lorame con
quefta paftain lo crofolo,e fondilo, e fi che fia ben tu-
rato, equando farafufogerta quello vorrai che parra
orobello.

Tentaverdebellaper colorivofo,  Cape 71.

Piglia vn vafo di rame, & vn poco di verderame 5
¢ ponieflo nel vafo con aceto, qui fari il vafo di manic-
rache non sfiati , & cofi chiufo ponilo nelloletame di
cauallo perdieci, o quindeci giorni , & haueriil to
offo belliffimo , n¢ mai perde 1 fuo colore.

S Almedefimo -

Pigliayn cannon di canna del qual poni Toffo, e

pet
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pot em pirai il cannone diaceto bianco, fe la vorrai fa-
reverde ponelt del verderame, e fe lo vorrai roffo mer=
waili del cinaprio s &di poiturale bene conceraroffa s
e mettilonelloletame perfei, oucrootto giorni, efd
che ftiaben coperto diletame di fopra, edifotto, €
pereurto, edi poife bovorrat luftro fregalo con vna
pezzia nuoua oueramente con midolladifambuco, €
poi luftraloconolio dinoce.

Al medelimo.

Piglia verderame ben rotto, eben trito, emettilo
nel lacte dicapra, e tanto fiche vi ftia infinoche vens
gaverde. Dapoi mettilo in vafodirame, cconeflc
metti in detto valo1ltuooffos poi copri bemfimoil
dettovafo che nonssfiiti , € ponileda poi in letame otto
giorni , elotrouaral verde , e felo vorrat augumentare
lo fara1 bollire 1 olio di noce , € quanto pitibollira,
tanto piti augumentarail colore.

A far terva dagertare quello che vovrai dimetalle
@ piembo . Cap. 72-

Piglia libra vnadi terra di monte» & vaa di .ﬁlliFinc

di fucina ,cmezadicenere di vite ; etutte qQuefte flano

fertacciate , e macinate bene fottilmente- Poi piglia
vino , ouero agrefto & mettili molto ben del fale, ¢ con
effobagnale detti polueri infinoatanto che ficomin-
ciadtenire infieme, ¢come fitengano inficme non le
bagaare pilt, maponili nelle tue forme aflerrandole
bene, &1mpronta quello che vorrai & farai cofa bella.

Adare tempera byona aogni ferro ;. & & confersarlo
dallarugine. Cap. 73

Piglia olio & acquaana, &ammorzali dentro quel-
1i feuri che vorrary & fi farannodun & frangibili. & fe
Vi
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viaggiungi fangue dibecco, e pit facilmente & me-
g'ioindurifce, &volendofi conferuare della ruggine
adopera cerufa, & pegola liquida, &aquefto modo
confcruarai ogni ferro.

A fare fuocograco . Cip.  '74.

Pigliacarboni difalice, fal ardente, acquadi vira
zolfo, pegola, incenfo , & va pocodilana & canfbra,
conleq u:ﬁi cofewrte. infieme farai com pofitione bol«
lendo infieme quefta miftura ;. & cofi quefta materia ,
& compofitione brucia ogni cofa (ot acqua & cfperi-
mento veriffimo; & bello. %

Oro potabile . Cap. 75.

Piglialib.x.de ottimovino, ediftillalo per lambic-
€0, & cauane folamente vna libra dapoi Jena il lambic-
€0, erimettici nouo vino » pur li.x. fopra lqualerimet-
terai quellalibrad’acqua, eriftillala ricauandone vaa
libra fola, e cofifarai I terza volta »€ON NUOWO VINO 5 &
ne ricauaraivna libra folamente. Poi togli vnaboccia
<ol collo longo affai, e mettiui quella libra dacqua e
liporrar vn'alera boceia di fo pradettamezo mondo, e

- mcttilanel letame per quatero di poipiglia della detta

3
'

acqua on.iij. ¢ ponila nella boccia, egl porraion.j. di
zuccaro candido » e fard buona dapoimetti 2 lambiceo
ladenaacqua, edenuo gli met Ix. pezzid'oro in fo-
glia, &laflalo fare per quatiro hore, ¢ poi diftilla per
bagnomaria, edifatro non afaiugar le feccie, €cofi
crua da parte in due vafi ,

1l fine del Seconde Librs,

DEL-
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DELLISECKET]

DELLA SIGNORA ISABELLA
CORTESE. ’

LIBRO . TERZO;

€ollanobiliffima a tutte le gioie , e pietre ne gli anel~
Ui, ¢ amettere in murole pictre di mufaico, e di
&a fi ponno far belle imagini [e foflero di mar=
mo. Ancorafi ponno fareimanichide coltelli 3
e piasii che paionod'auorio 5 Caps I,

771 Iglia pece colatas e paffata per panno
\ Yl on. i1y maftice ; on. 1j- lacca peftaonil. |
ﬁ tegola de vafi fortili roffi pefti , ¢ fetac-
&\, N §@$.’ ciati , etritata fopra il marmo a vlo div/
A NG colori lib.. biacca on.6.meti la pece |
AN 2/ nel vafo diterrainuitriato a fcolare al |
fuoco,e giongigli maftici,e poi lacca,poi tegola, e mi- |
ftica infieme quando s'attaccard , eriponi , che con |
quella potrai incollare cio che vorrai , efevorrai fari L
manichide coltelli,o 'imagini.Piglia vetro roffo,od- £
altro colore, etritalo fottilmente s emiftica, ¢ forma
gclle forme cio che vorrai, e fai manichi.

!
t.-
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Colladn incolar piesre, ¢ legnitarfiasi, Cap.2.

Pigliamaltice. ucenfo , borace pafta ap.on.z.cara
Iib.}.fondi ogni cofa , ¢ meftica infieme , &incolla cf®
chevol,

Collaip incollar gioie, o criftallo fopra il legno,
Cap.3. .

Pigliabiacca e minio, e ftempera con vernice liquid
da, ¢ peluere ditegole nuoue, & ogni cofa tritafopia
il porfido, & ongi 1l lavoro , e feccaal Sole.

Specehi di metalla, Cap.4.

Piglia otone lib-j. ftagno on.ij. marcafica d’argento
on.i}.fondiogni cofa infieme , poi togli on.s. d'argento
fclimate, ebuttalo con Je dette cofe nel crofo oper
Vi pezzo, poitogli quarto vao di fal armoniaco, e
mett nel crofolo ¢ lafla ftare per vna buona hora in-
fuoco, equando vorrai gettare lo fpecchio, metti vpa
pizzicaradi falnitro preparato nel crofolo, cgetta, ©
farafarco.

Color roffo per fiorive , € adomibrare ogni colore.,
Cap. -

Togli verzino rafchiat , e mettilo 3 molle fiella
chiarad’ouo ben menato , ¢ laffalo ftare per quattro
di, &ogni diremifchia, equando il coli , mettiuiva
pocodalume di rocca, quanto vn cece, e poi feccaloal
Sole, eriponilo, equando il vorrai adoperare, togline
¥fiPoco,e mettilod molle nell'acqua chiaraye ¢6 effa as
« braogni colore, € poicon effa fiorireyma ricordat di
met-
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metterui qualche pocodi mele 5 accionon crepi, &
Ia chiara fopra detta , vuole effere ftantina di otto |
di con vn poco di rifigatlo , ¢ non fifecchial Sole :
ma all’ombra.

ombrad axurro. Cap, 6.

L’ombra d'azurro 6 fa d’azurro puro , ¢ profilafi
con 'eadico mefcolato con altrotanto azurro , & om-
bradi verzino. L’oro fibiancheggia, e profila conque~
fte tre cof, dopo che fard meflo nel libro, cioc, biacca
giallo lino, e zaffarano, o bracca, e zaffaranofolo . Do-
; po che fard peftol'oro, € mutato, clproﬁ!aro,bianchcg-
gialo col oropimento, ¢ fard pittbello,

Amstter Voronellilibri.  Cap. 7.

Fa la colla di raditura dicarta colatabene , € poi
‘ piglia geffo fottile ¢ macinalo con quefta acqua , ¢ met-
tiui va posodi bolo per arroffitlo , e fe vuoi mettiui
vn poco zuccaro, ¢dellafaliua dell'oreccliio, otanto
melequantovn gran dicece , ¢ mettiva fcodellino, ¢
quandoil voi oprare poni fopra il catboneaccioche
corra che fi poffaadoperate con il peanello , equando
i T'hai pofto nella carta laffalo feccare,e poi radilo vo po-
co fiche rimanga fottile, poi bagnalo con acquachiara,
¢ fubito poni sit 'oro, € laflaloda fe ben feccare , € pot
imbrunifcilocon vna pictra,o dente ben polito,e pot fi
7 megterd geffo . Maauertifci di macinar bene ogni cofa
| da perfe,accioche meglio s'affoxigli.Nota che 1l geffo fi
deuc macinare con I'acqua di foda , € cofi il bolo fideue
; macinare con I'acqua, dapoi ogni cofa infieme macina
. con la colla comedifopra, & auuertifci chefe lafcifa
fofsetrop po dolce potrai quandola bagni mettere va
poco dichiara d'ouo,

"3 —
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A arepexzoleazurre, Cap. 8.

Toglii fiori delgiglioazupro_, e peftagli e tranneil
Ugo, e mettlo in vn catinoinuitriato , poi habbi pez~
ze di lino bianche e groffe , & awtuffale denrro il det-
to fugo per tre volie » & ogni volta laflalo fciugare
. fopra vnabancadi legno » e poi tromava luogo doue
- liaftato oriparo fei di 1nnanz 2 € metuui st della pa-
. gha,cfopraladetra paglia diftendi e pezze, per vin-
} tdi, €faran fatee , ¢ quando le yupi adoperare metti
© VA poco della detta pezza in va catino ¢ diftempera
. <olalbume dell'ouo,e fari fatto,

A fareacquaazarre. Cap, o,

.Quando le fementi d’eboli fono tramatlire , e ver-
1coglicle , e cuocile in yna caldaia,e quando fono ben
ollite togli vna pezzaccolailfugo , eferualo, inyn
valo di vetro, oiauitriato, € mai non muers colore ,
ma fempre flari fano, poi'togli fterco di cane fecco, ¢
Folncn’zalo, fetaccialo, ¢ ten peralo con Orina,¢ metti=
oamododi colore quando (i d; pigne , e quando fari
feccometti fopra diquel {ugo con pennello leggicr-

| mente, e verra colore azurro, ecofipoitengerfilo, &
* Panno,& hauerai finimo colore, -

Colore da fevinsye , ¢ pignare fatto di
| ¥ meres  Cap. 10

. Cogli le more, 0 moriche, ben marure ¢ nere, e met-
tiin qualchevafo cheben sammoftino , e £ yna pal-
ladefle , eriponila, che fari morbida quafi per turro
lanno, cquandoyorratadoperatla fa come deglial=
i colori delle pezagite temperandole con Falbume

. dell
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Tamparadel Verzino dapivgere in panne .
Cap.lle 2
Rafchiail verzina e cuocilo acll'acqua in yna pid
gnata nuoua,e fallo bollire vn poco , € nel ballire met-
tici v pocodi gomma arabicae fallobollire; e quan-
do vedrai che ftiaben leualo, e pingi con il pennella.
Nota cheturtiicolori da pennello fidenono macinare
con J]agomma, e tem perar con quella, fe non il verzi-
no.j rofetra, che con 'acqua chiarafimacina , &il zaf-
farano con la chiara dellouo. Norache la gomma fi
deue lauare rre yolte conl’acqua, e mezo bicchierdi
gomma vilo] vn bicchier d’acqua va pocotiepida. No-
ta che é meglio tem perare i colori con la gomma, che
con lachiara,

Come i mette Pazurro. Cap.12,

L'azurro fi mettein sit la carta con la biacca mefio;
poi fi ombreggia con azurro puro, ben temperaro,
poi profila con quefte cofe cioe . Piglia azurro groffo
erantoendico, e macina infieme:, mettiCl POl va poco
d’'ombra di verzino, ¢ profila con quello. por bian-
cheggia con la biacca.

Aprefilare tnt2is colors attorno Aastonno s
Cap.13.

~ Hverdefiadombra con lapezzola di gigli 5 o cofs
ifiori di zaffarano , e profila con effe le fopradette cofes
cio¢ quando fi profila l'agurro lo potrai col detto colos
reombreggialc. ; R
0«
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Rofetta , o lacca fi deue metter in futla carta che pri-

& micramente fia bianchiccia , € poi sombreggia con

quella, che non ébianca, e profilaficon 'ombra di ver-
zino. Minio (i denie ombreggiare col cinaprio mefco-
lato co’l dettominio, e profilafi con l'ombra di verzi-
no.

L'Omibradiverzinocofififa. €ap.14,

Rafchia il verzino , e ftempera conlachiaradell-
ouo , per quattro di, e quandoil vuoi oprare, ftempe-
ralo con I'acqua , ¢ chiara, e fia ftantina d’otto di , e fec-
caallombra il verzino fin al coloredi minio ben acce«
fo. Sevuoi conferuare la chiara d'ouo ponila nellaams
polla emettici vn poco di rifigallo.

A canar loliodicarta« Cap-13.

Piglia calce viua rrita ben fortilmente , e menilatra
le carte , e pot ponilafopralaferittura, e fe la macchia
ard yecchia rimuta pit volie ponendoucle difopra .

Afcappofciar La carta pecorina por coprive i laneri,
Cap.16.

Toglilacarta pecorina veechia, emettilanella lef
fitadmolle per nouedi, poi netrala, e ftropicciala
conmano , tantochen'¢fca quafi'humido, e diuen-
terafcamofeiata -

A far la pelle roffa feamofciata.  Cap.17.

Scarnala pellemeglio, chetu fai. poi bagnala in
acquamoliobene, ¢ per tutto laftropicera, ecucila
molto bene pertutio y ¢ lafeiala diffeccar alquanto, pot

*E pt-
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pigliaaluma dirocca eftinta in acqua, emettinella
predetta pelle, e menala da pertucto , chel'alume va-
da pertutto, poi lafciala diffeccare alquante , pei pi-
glia del verzino cottoinacqua , cofi perognioncia di
verzin metti v pochetto d’'acquachiara ;s e bolla tanto
chelaterza parteficonfumi. Cio fatto piglia vna fo=
glietadi verzino , € metti nella fopradetta pelle , e me-
nala che vadida pertutto. poi piglialevn'altravolta e
mettilo nella predetea pelle, e facome primamenala
da perturto, poidifcucila, e lafcialadiffeccare, poi
polifcila con la pietra lifcia, e poirafcia il rouerfcio ,
& il diritto con Eapomic'c, ¢ quefto modo feruaino-
gnialtro colore,

A far pelle di color verdifime .  Cap.18.

Pigliadilimatura di rame parte vaa, fal armoniaco
parte due,, e ftempera con orina fin che fia ben corren «
te, ediftendi la pellefopra va cerchio, e daglicolore
dalla paite del carniceio, ¢ lafciala feccare allombra 3
'l colore penereradallaltra banda .

<A tenger pelle di color granato, ~ Cap.19.

Squaglia al fuoco nell’acqua alumedirocca, eba=
gnaben la pelle, ¢ lafciala ben feceare , poi pigha vers
21n0 rafchiato con verro, ¢ fallobollire nellacqua, &
bogha moltobene, e leualadal fuoco che firaffredd: ,
poitornala a bollire come prima, e cofifarai per tre
volte¢ , poidagli la prima tentura conil deto , e lafciala
feccare, e cofi farai pey tre volte, lafciandola feccare; e
poi pighiaJa pelle, ¢ lifciala , ¢ faca fatta.

o Aren-
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A stenger lapelle; inazurro, Cap.20,

Piglia Pendico dettoboccadeo, per ogni pelle on-
ciayna, ¢ meitiin qualche vafo doue fia vna meszelta
d’acquabollenteclafciala ftare per voanote , 0 man-
€0, ¢ pol va'altra volta riftaldaalquanro, e convn
pennellodi feta porzinatengila,per due fiate con qus=
ftaoncia .

Aconciarle pelli dogni forte,  Cap.21.

Piglia la pelle di capra, & di beceo , oner di capretta,
efeglie frefca falla feccare, e fe glie fecca merrilad
mollenell’acqua pervnanotte, o per va dinaturale’,
& habbi 'acqua con la calce vina, e merti denrro la
derta pelle fin che fi poffa pelare , e sfacciare datla ban-
da del carniccio, edall’altra banda fi sfani cofi» habbi
vna coftad’va camalloin luogodi coleello, &a ppog-
giala pelle fopra v legno ritondo longo,¢ radila mo'-
tobene , & habbi va catino ,6 vnaconca piena di aqua
chiara ,c lauala, ctorcila bene con due baftoni che efca
Pacqua. Pcihabbivna caldaia con Pacqua bollita cal-
da,emetti d-ntrodella emola , e bolla alquantoinfie-
me. Sela detta pelle vuor conciare hoggi , 6 dimane
piglia la dettacaldaia, e pofala intersa , e coprilacon
va panno chenon efca il calote , e lafciacofi per vna
notte, ¢ lamattina pigha la detta pelle , emettinella
detta caldaia, e lafciala ftar pertutcoil di fin alla notte
Poicauala pelle, etorcilacome difopra, poi habbi
alume dirocca , tre & quattro oncie setrita, e ftempera
conacqua calda , e nonbollente , e 1a detra acqua mer-
tin vacatino, 0invn caldarello, e mettiu dentro la
detta pelle, ¢ menala ben perle mani, pertre volte 5
&ogni volea fealda la detta acqua di foEpra » poi Enb-

2 1
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bivn panedi pafta, ed’affogna quanto mezzanoce 5
&vn poco difale, ecinque albumi d’oua; 0 manco,
come i parrd , tutte q uelte cofe metti nella predetcaly ¢
diftempera, e tifcalda come di fopra, e lafcia fare per
vnanotie nelladettaaequa, ela mattina cauala della
detra acqua, ¢ metd a feccare all’'ombra , pot tirala ad
ogniverfo ,comemeglio faprai, poipiegalacomevn
gemod'accia,y € quando la vuoi imbianchire, o fini-
re habbi va ferrodel pelizzaro, e ficcalo in terra, €
mena la pelle perdifopra , moltobene ., e poi maneg-
gialaconla pomice ;e fara fatra. Se vuoi concrare vna
pelle, chereftiil pelo, facioche édettonella pelle da
fc:imofciarc, faluo che in alcun modo non fiadoperi la
calcina.

Cortiacruda eprzﬂg . Cap.22.

Metti la pelle 3 molle e lauala e fugala all'ombraal-
guantofula pertica, ¢ lauala con l'aceto, esfacciala
dal cantodel carniccio, poihabbiraggiatrita, e fari-
na, ofemoladlorzo, ¢ gerralasit, &-app:ccala& s
uoltata in va panno bagnato.c laffa ftare pet vna notee,
o pill, poi la {pand:, efciugavn pocoe ftirala, ¢ra-
dila come difopra, & ¢ fatra. :

Afare pellerofla quands , e feamuccista. Capas.

Laua molto bennell’acqua la pelle fcamofciata, che
n’efca quanto pili puo la calcina, ¢ rimanga 'acqua
chiara, poi mettila amolle perottodinaturali » pof
habbioncia vna, dalumediroceas e ftemperalonell
acquabollita, e poi chefarabollita laffala freddare, 0
mettci va poco d’acqua freddas pol mettict la det@@ |
pelleinvnacaldaia, e lanala conefla, ¢ lafalaftate
pet foreotto nella detta acqua, ecauala ; etorctla:

poi
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poi habbi vaterzo d’oncia diverzino rafchiato, e met-
tilod mollelafera nell'aqua calda, ¢lamatrina o &
bollire con piti acquafecondoche ti pare, poi habbi
vn quarto d'oncia d’alume di feecia , che fia bianco , &
vrettauo dialume feagliola trito, € metti infieme ogni
cofacol verzino in voa caldaia, ¢ fi bollire fin che fi
confumi la terza parte , O pitt, & in ogni oncia di
verzino mettafiva pochetto d’acqua, e I'acqua fi che
fafem predivenae cruda,e titto quefto cola per ftame-
gna, ¢ fachecnon cidadanientedi verzino corto. che
macchierebbe la pelle, ecolata cheédiftendila pel-
Ie con le mani, emetti di quefta’tentura va ‘poco 1n
vn vafonettonon cupo , ma fparfo, ¢ piano, e fia
freddo , poi ftendi la pelle nel detro vafo andandola
tirando @ poco i paco , ¢ cogliendola dal canto del car-
nicciod pica,d pica, € poirorcila ,e la rimetti, ecof

farai fempreinfin che turta Iacquafarifugata, claffas:

laalquanto fugare all'ombravn poco, ¢poiappicca-
laallaroccia, e menala vn pezzo, o cardala > € laf-
fala feccare quanto vuoi allombra , ¢ fard far-
o,

Atengerrefeinroflo. Cap.rge

“Togli oncietre dilfotano, emettiled molle nell’ac-
qua fredda per vnanotte, ecola, habbitdirefe cotta
vna libra, e mettilo dentro perfpaciodi due hore, e
caualo,ctorcilo, e sbattilo bene,& habbi oncia j-d’alit-
me dirocca , etrito lo metti in acqua calda, e fqua-
gliato che fara mertiui il refe , e laffalo ftare mez’ho-
ra, poi torcilo, sbattilo, e fcorlalo bene , e poi che 'ha-
ucraitorto dentro, edi fiori tramura il laccio fpefio
che non macchia , poi habbi oncia j.e mezadi verzino
petogai lib- direfe 11 verzino fia tagliato con I'afcia,
¢ pefto, ¢ meflodmolle per voa notte, e per ogai

§ on-
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*on.di verzino vol effere va poco d'acqua, rella quale
fifacci bollire in vna pignata fin che riencri il terzo, poi
aggiongi v mezzo d'acquafredda, e come comincia
bollire levalo , ¢ pofalo fulebraggi, e prima ci metti
vn terzod'vna fcodella dileflina frefca, efaria biiona
fc fofle farta con vn poco dicalcina frefca, manon tene
curare , e quando ti pareche flaraffreddara che i pofia
tencr la mano dentro leuala dal fuoco,e partila pe’l ter-
20,& in'vna di quefte parti metei il ret’c,& attufalo,eca-
ualo fuori, ogni flata, che'lleuinell’aerctienlo tante
chen’efcatucro il fumo, e cofl atcufalo pertre fiate , poi
fatto quelto laffalo giacere nel colote per vn'hora, o

itt , poi caualo, e totetlo , e sbatrilo, e gerta quefto co-
ore, e mettilo nell'aliro,, e laffalo ftare duchore, poi
camalo, crorciln ,esbatrillo, e laffafciugareallombra,
equaado vorrai tengere fachefiabuon tempo, cde-
pana,c ftrifcia ;& e fato.

A texger i capelli incolor pera.  Cap. 21,

Togli quattro,o cinque cucchiaidi calce viua in pol-
uere, ¢ due quattrini di litargicio d’oros € due di litargi-
rio d’argento » e metci ognt cofa in vae pila datre
guattring,& empila d'acquacomune, ¢ fallabol'ire tan-
to quanto cocellivn quattrino di cauoli , poi lenale dal
fuacok lafi raffteddare tanto che fia tepida, ¢cofiti
bagnaraiicapelli, edi la ad va'hora lauati 1 capelli
con acqua chiara tepidafenza fapone, € poi fubitoti la-
uacon la leffiua comune, &infaponaicapellicomeé
folito, c eofi farai ogni ferrimana. Alicimenti.

Piglia gallette d'lftria , o d’alero Iuogo che fian buo-
nelibravna, emezza, ¢ fallebollire in olioranto che
crepinotutte, poi cauale con la cucchiaia forata, ¢ met-.
tile foprala carta, elaffala fciugare ben beneallom~
bra ,mutando {pefiolacarta, ¢comefaran ben afciu-

: e
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te, le pefterai, che fianredoteein poluere e fottiliffie
me> €pigliaon.j. divitriolo Rom. on, j.de ferretto di
Spagna, &vn pocodi fal comune, fia ognicofa ben
peltata poluerizata , ¢ mifticatainfieme , e fia diftem-

crata con acqua bollita con le foglie d*aranci , e di
auro , e di mitto,poi empiaftrati con laderra com po-
fitione fatta a mode difalla (pefictta, ¢ fvorrai , che
la tentura non fia di colornero,come ¢ , mettici dentro
alquantodell’archenda, ma fa che fia frefca fe vuoi
chefacciloefferro.

Olio che fa diuentarvoffiicapelli . Caps 26.

Pighaolio di nocchi on.6. melecrudo on. 3. tartaro
bianco brucciato & eftintoin vnatazza divinbianco
on.3. ¢ laferalo ftar per vintiquattro hore 5 acctoche il
vino prenda lafoltanza deltartaro , por piglia quel
vino col melemetagliin vna caccioletra 1nwitriara &
alquante grana di ciminio bruciato 5, & anche I'ohio
prederto.¢ fa che ranto ficuocaro che’l mele fia abbra-
ciato,& il vino fia andatoin fumo, pei colagli, ¢ ferba
Iolio in ynaampolla, ¢ quando fipewina qualch'vno
ftia al Sole,& vngafi il pettre,e petanifis capelli ,che
ildetto olio gli fara diuentar rofi1.

Leffina du far rofi icapelli, Cap. 27.

Ceneredigineltra,odeviti, li.1. cencre di lentifco
li.5. liquiritia. on.3- comin roftito. o, 3. cndico. on-§.
zatfarano vndenaro, careta va den. feorza di roggia
vaden. fcorze di due melangoli bea maturi , e feccht
vo den.paglia d'orzo vn denaro |, ipiaiva den. e tuci
quefti materiali fian pofti in vna caldaia con rtre fco-
delled’acqua e bolla fin che feemi vna feodellase cauna-
ne¢ fuori vn'ampolla della deta bollituea , & aggiongi

E-4 vna
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Vnafcodella d'acqua nella caldaia e laffala fchiarire ;e
conquefta lauari il capo, e con quella dell'ampolla
yn@itiil pettine quandoti pettini , ¢ fara i capelliroffi .

Alrimenti

Falacenere d*hederabianca, e di quefta fanne leffi-
ua, e lauart il capo con quella due volte la fettimana., e
lz_z_fclil:; fciugareicapelli per fe medemi, e dinenteran
gialli,

Per lsiar vn lanorod'oro , e di fetalauorateintelas binqual
B vogliacofache reftera come fe folfe nuouo.,
C’ap;zs.

. Pigliavn fele di bue libij. di ‘mele fapone an.on, 3.di
Ppolucre d'Ireos fettacciata , metti ogni cofa in va vafo
divetro, & juimiftica ogni cofa molto ben che diuen=
ti com'vna pafta, claffala Rare per dieci dial Sole, poi
quando vorrai lauare qual fi voglia pino che fia lauora-
tod'oro edifera, fiin camicie come in capelli , o nelle
trine, onaftri, dalro. Primamente faraital vina di

femola, chefia chiara, & vagiillavoro dellaconfer

tone fopradetia fopra 'afcineto vagendo il loco che
vuot lauare, € poi laualonella taluina te pida tanto che
vedrar che 'acqua efca chiara, poiafciuga con vo pan-
nonettodoue {taraloroe lafeta, poi inuoltaloin vna
tela netraye menilo afcingaralSole,e come fara afciutto
fe¢T'opraintrine, oinaltracofa brunita mettilatra le
duepictre lifcedimarmo, ¢ refterd come fe non fofle
toccato ,

Per lanar orofolo. Cap.2g.

Pigliafapone, ¢ lcfuaben calda, e lo lavarai mol-
to prefto, & habbia pparecchiaa vn di innanzi gom-
ma arabica {quagliaca , ¢ zaffizan torrefatto ,ﬁc_ me-

1
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rtica ogni cofa che fia chiara, ¢come hayerai l'oroe
* metti fopra la gomma inzaffaranata , & 1nuoltalo in
vn drappodibucato, e mettilo all'ombra fin al dife<
guente cheil trouerai afciutto , ¢ come non foffe fRate
operato. '

Per lapar i drappi dirafo vecchie che paians
auoni.  Cap, 30.

Pigliaorina & acquaana , boccali due d'orifia 5 e
d’acqua e prendi on. . d'alume di roccaon. ij. de fezza
divinobrugiata on. j. ditartaro bianco , ogni cofa pe-
{ta , e metti nell'acqua , e nell'orinainvna caldaia , ¢
fachebollamezahora , edentro la caldaia metterai
della femola , poi habbi vaa rina & alla bocca metriut
via caneuaccia , ¢ fopta la caneuaccia metrerai femo-
la, efopra lafemola metterai cenere, efopra nebu-
terai l'orina , el’acquac’habollito gid nella caldaia 5
¢ come hauera colato, piglia della detta colatura, ela-
ucraiquella chevorraidel drappose le macchie chefa
rannonel drappoche vorrai lavare di graffo , 0 altro,

. € poi pigliaildrappo e lo metti in ynatina , e metriui
tata leffiva che’]l bagni per egualparte, ¢ che fiafcalda-
t1 > e-poi lo porta al fiume , 0 all’acqua corrente dolce 5
& iut fi laui molto ben che'l drappo ftia dott¢ Pacqua
¢ pilicorrente, poi mettilo afeiugareallombta , efe
fofle troppo yimbianchito, tocchifi con la creta roffa
equando faraafciuto, bagna doue bifogna , che fia v
pocoroffo , & 1n alcune parti che ha bifogno d’effere
ombreggiato fitocchi col piombo,& i bufio le rotture

che vi faranno dentro,turali con altro d rappo fimile, ¢

¢ mendando comes'via.
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Pey confernar i colori quando filn
wano. Cap. 31,

Oghni lauoro doue v'entri feta fi deue lauare con la
talumna di femola , & a fardella dettataluina mettiui
vn poco d'alumedirocca poluerizato, € non perdera il

colore.

Pey cauar macchie dovovecchia i
panno. Cap. 32.

Pi Iiafugo_dicipn!labiancn,&m'inn,ana,emeniaf_
faifale , ¢ mifticatotomGeme , ebagna le macchie

aleiugale al Solese cofi facendo pertre volte e neanda-

fannovia.

Per Lauar macchie di pis forte.  Cap. 33,

‘Vngi all'afcinteo le macchie col fapone molle, poi le

bagna con 'acqua dimacchie efeiugale al Sole,e cio fa

Per lauar macchie di panno dilans,odi fets
odamafco . Cap. 34.

Prendi calce vina e mettila in vn vafo , e bagna-
Jacon l'acqua, fanneleffiua molio focte, lafciandolo
fareinfieme per due di rimefcolandole fpefio, pot co~
lela in vn vafo , e come fard chiara merila dentro
vnacaraffi , e di quelta acqua bagnarai la macchia
con vn panno inuoltato fopra va baftone rante vol.
te, quanto vedrai chebifogni . Le macchie delle fete
Vcrdcﬁbagnan{) col fugo di mel'aranza .

S ' Per
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Per leviar ceradi veluto d'ogni coloy [e
nonvofo. Cap. 37.

- Piglia va pane alto di buona Ipa{la » che fia duro ,
)

etaglialo per mezose roftifcilofoprale bragie, e molto
caldo e netto,lo metrerai fopra la cera frcgandog poco
a peco tante volte fin chefera fuoti, ‘e ¢10 porrat far ad

. . ogai colore fe non cremefine -
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Perleuaria ceradi faiaye di ciambelloto;e
d'egni altvacofe. Cap. 36,

Vngi laceradifapon molle , e laffala feccareal Sol

fin che fia calda e poilanala conl'acqua,e fen’andra.

Per far aznrro, Cap. 37.

Piglia tre partid’arenabianca , e menuta di mare,
p :

-vetro di Sona pat. if. hmatura di latone par.i. che fia

roffa , tartaro pat. J. peftinfile cofe da peftar, e paf-
finfi per feta » emeftinchinfi infieme , & impaftinfi
tonacqua , ¢faccinfipallotte , emettanfiinvn vafe
diterta cotta che regga al fuoco , e fia copertoe lus
tato che non refpiri , e metrafiin vn fornello diriver-
bero, per dodict hore, mache il fornello fia caldo in-
nanzi che fimetta , poi le dodici hore lo cauarai , e ma-~

- cina le pallote fopra vna pietra di marmo con Pac-

qua , e come fara bagnato I'azurro fireftard al fondo
del vafose fa che feivichi, poi mettilo doue ta vorraiche
farabuono. :

Per far borace, Caps 38, g?

Pesndi herba di o brusiasa & policrigata ; ;;oﬁ
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quielta cenere mifticarai laterza parte de fofa 5 emet=
tile dentro vnacaldaia con otto parte d’acqua , ebolla
tanto che manchi la terza parte , poicolale per mani-
catante volte fin che diuenti chiara , elafeccia chie re-
fta nella-manica tornala nella caldaia con la quarta
parte d’acqua , € mettila alfuoco fin che cali laterza
parte , ¢ cofifaraifin chel'acqua efca dolce enon fal-
fa, ¢mettiinfiemetutre le dette acque , e mettiinvna
caldaia che Phumidicd cuapori tutta , fin che vedi
vna tela fattadifopra » che parechefia, digraflo,le~
uale dal fuoco » e vuorale in va cattino di terra inui-
triato , e fallodiftillare per vna manica di ftamignae
ftiain luogo humido mentre fidiftilla, & iui fi faranno
Ie pictre , che le troucrai al fondo dell'acqua , equelle
piglierai, etorna la detraacquaadeuaporar tante yol=
te , fin che fi conuerta in pietre amodo fopradetto. Ele
dette pietre metterai nel ficuo dicapra , o di vacca »
che é migliore , di modoche ftian coperte , emutail
fieno ogni fei die fia frefcose quanto pititem po il metti
fard meglio. Poi piglia dcll’o?io d’alegria, emettiloa
bollire folamente vn bollore , ¢ leualo dal fuoco , ¢ laf~
falo raffreddare che non fiatiepido , e piglicrailedet-
te pietre,e mettile nel detto olio , e rivoltale due volig
con yna manica di cucciaios'e lafciale,cheé fatto.

£ _ Farpece grecaperfesta. Cap. 39-
" Farai vhafornace come quella dellacalce , e fa vi
bucodifotto la banda ,¢& empi la detta fornace di
teda de zarpino. , emettt fuocodi fopra, ¢ perilbuca
della fornace vicira la pece molle , ecadera nclla fol=
fa , edi I3 la porterai in vn'altro luogo che fiaordina-
tointerrafondofo, e copertoditerra, ¢ lasha da cuo-
cete col fioco difopra, e che fappi quando éafciwa, f2
quefta prouain acgua , &aache mafticala m-but_:_c{:g;c
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fenon fi attacca alli denti écotta . Efacliementifie
cnoce fia maneggiatacon due baftoni da due bande
poi coprila con letauole bene che non refpiri, ¢ cofi
fifmorzera , &haueral delle fofle fatce interra, &'in

" quella vuorala,e copri diterra,e come {ard fredda,cane
raiquellain panai. : :

Atengeri pellibianchiinuero. Cap. 40.

Di Marzo cogli botroni di fichi verdi , & in-
filzagli , efeccagliall'ombra , ¢ metuli nel vafo con
oliod’oliua ben wirato al Sole , & al fereno per vn
mefe , opilt , chequanto {ta pili , tantoé meglio »
e del detto olio ongi 1l pettine , e pettinatl pinvolte s €
wengerai capelli.

Al medefimo.

Capitello foglietta vna, licargitio d’oro lib. j- olio di
tartaroon. s. fa bollire 1l capitello 5 ¢ come bolla but-
tagli denzro il litargirioben poluertzato , ¢ bolla per
vn pezzo, poi gli metti l'olio di rartaro , poi fa la proua
conil pelobianco dicauallo, efe’ltenge nero non lo
far bollire pitl, efe nontenge fallobollire. Enotache
Iolio dt tartaro non fimetz fenon quando la materia ¢
fuori del luoco.Capitello par.pdi cenere buona di cere
ro»falnitro patte vaa incorporasinficme, ¢ fa come fai,
e quefta materia fivuol tener benferrata, percheefala
lavitr. E quando la vuot adoperare, piglia vaa pignat-
ta,¢ mectilaal fuoco,e come fai adoprala bencalda con
vna fpogna a i capellise guarda non toccari pannisc la
catne,e’l capitello fivorra far la proua con 'ouo.E no=
ta, quando bolle 1l capitello con Lt material vallo me=-
nardofpeflo con vn baftone . ‘

. Al medefimo.

Piglia fapone molle , calce viua , lirargirioaureo

ana, ¢fanacynguento ; colqualg s'vagano ipelicas
AT RS (00
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nuii, e poifilauinoco’lvino , e quefto voguento flia
affai in st i capelli inanzi che fia lauato , e fe ftack
affai , 1cappell fi farannoneri» ¢ ftando poco , fifa-
ranno rofl .

Acanar matchia d'inchioRre . o d'altre qual i wogliscolore
semperatoconlagomma , ocolla s echisra dosoy
oconalirodognipano,e feta. Cap.y1.

Piglia acetobianco fortiffimo , ¢ metti fopra la mac-
chia, e ftropiccia, poi habbiacqua calda col fapone ,
laua molto bene , e laffa feccare , efenon hai aeeto , fa
con l'erinacalda , ecio farai inanzi che labagnicon
Tacqua.

Acanarpece dognipanne., Cap.41.

Vngibene la macchia con olio comune buono,e laf-
fafeccare per vn di,& vna notte, poi ftropiccialatra la
mani molto bene.c laua le manj bene con acqua calda ,
cfaponc. Il medefimofi faallarafina , & allaterebinti-
nayX all'alire macchie fimili,

Allamacchia de panno verde , Cap. 43,

Lauala macchia di panno veede con leffina calda,
ncllaqual iz meffa la poluere dalume di feccl i cao-
1, la biata;con I'acqua calda fon buoni.Albume d'oue
mifto col meleé buono a metter fopra .

i Ariduril colore fmarrito d Yogni panno, [
non digrana. Cap. 44

Calceviua parte dite , cenere parte vna, acqua chia-
uflima parte{éi . ¢ meuituton va vafo di mm{:,}:l > €
- - S mufti=
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miltica moltobene con va baftone , claffa fehiarire ,
poi pigliadelladetta acqua chiara, ¢ lana lamacchiae
laffa feccare,e ridutra(Tiin fuo colore. E ¢ vuoi lauarbe-
ne, metri la leffiva in luoco d’acqud chiara , € facom'e
detto. Al pannodigrana ,rocca la maechia con aceto
fortiffimo,& olio d'olivase ridurrafli in colore.

Arender il colore nero a vapanno lauato,e
Jarapinbello. Cap, 45.

Piglia il tuo panno per lagroffezza lauato che fard, e
di nuouo il bagaerai nelladecottione de frondi de fichi
e laffalo afciugare,che fari Bellifsimo.E la decottion fa-
ri.che facci bollire le frondi de fico in acqua che cali il
terzo, e della dettaacqua, fi lani e bagaiil panno gia la=
uato,per le macchieche gli fifur leuare.

A tenger filo neraje bigio. Caps 46.

_ Piglia galletac peftellain poluere menuta , e mec-

tilainfufione in acqua fredda per vadi , & vna not-
te, efefarilacquacalda, farameglio, cfacheilfilo
anche ftia infufione per quel tempo con lagalletta ,
P cavalo fuora e fenza lauarlo altnimenti , mettilo
afciugarall'ombra , &afcuutto, fipongaabollire pec
vn pocoinacqua devitriolo , poi {clacqualo inacqua
frefca,e mettilo afciugarall'ombrase fara fatto.

A farlobigio. Caps 47.

Simetta il filo nell’acqua col galletto come di fo-
Pia , ¢ cauato fubito fi rimerta nell'acqua del vitriolo
e facciafi bollire per vn poco , poi fciacquaf, ¢ ponga-
fiafciugarall’ambra , ¢fara bigio . L'acqua del vi-
twiolo . Peftifiul virriolo romano » e faccifibollize nel-

l'acqua
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I'acqua di fiume , e cofi hauerail’acqua del vitriolo per
Poprafopradetta. '

Azangeri capelli bagandogli, 'Cap. 48.

I reubarbaro fi facci bollire nel vinnero puro . bto-
no,e febolliraafai.fard colore nero,fe bollird poco,fard
roffo,e quelto medefimo effetco fala [fcorza di reubar<

alo .

TingerePoffo.e fareogniopera. Cap. 48.

Piglia libre dodici di ealce viua » alume di rocca
ib. 1. calcinara, ¢ faogni cofabollirein acqua , fin che
manchi laterza parte 5 poiaggiungicalce viualib.ij,
e fabollice fin che I'ouo vi nott, e laffa pofare ; poi ftil~
Iaperfeliro , poi piglia libre dodicidella dettaacqus
e libra meza di verzino rafchiato , & oncie quattro
di cimatura di fcarlatto , e fa bollire per vn miferere
a fuoco lento poi eolaquella, che refti ben netta, chia-
ra,e metti da parte, pot di nuouo nelle derte fecci mer-
terai di nuouo acqua la quantita che gli ftia per e
ditafopra, e fabollire per va miferere , epiglia quel-
Tacqua chiara , emettila con I'altratinta , ecofi farai
fin che 'acqua non torni pil tinta . Dapoi piglia ra-
fciaturad’offo , laquale prima fiabollita con calee vi-
ua, ¢fiaben netta , poi la mettiin vi'orinale divetro,
emetti fopradella dettaacqua tinta , che notitre di-
ta , ¢ mettilaal fuoco lente fopra le cencri calde , fin
che I'acqua tutta fia andatavia 5 poi di nuouoritorna
delladetta acqua fopra, e tornaglia dar il fuoco per fin
che tutta Pacqua fia euaporata,e cofi fara fin.che la det-
ta rafciatura diuenti molle come pafta,e poi la mettin
forma come ti piace,claffala ftare va giorno inanzi ciie
apri la forma,poi imbrunifcila,e fa quello cheti piace,
Can.

. - A & B o
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G&afamﬁm cofifd. Cap.sor

YR

Aceto ftillato lib.4. albumidue d’oua, maftici elets
tifimamente macinati, lib.g.miftica infieme, ¢ metti
in va fiafco turatobene , e mettilo nel letame per 40.di
¢ poicaualo, emettiloinynatazzadivetro, ¢ metiafi
al Sole fin che ficongeli , ¢ fard fato,

A conofcere il buono lapis lazuli,. Cap. 51,

Infuoca ildetto Japis, egetralonell'aceto, efenon
muta il{uo colore e buono.

A faraznrros  Cap. §2. *

Pigliatantofale armoniace, Quanto mezza cafta~
g€na, ediffoluilointanta acqua, comee la mefura di
due dita, in vnbicchiere, pol pigha lib.y. di vitriolo
Romano, caleinavivalibgs.ben ferracciata infieme 5
poiabbeueralainfieme con la dettaacquadiduedi, €
duenotti, e far perfeiflimo.

Colorireletirchine, Cap. 53.

Pigliaazurro olttamarino, e mettilo inacqua foste 5
elaffalo per vn dinatucale , pot falla cuaporare tanto,
chetenerefti come moftarda, 6 piti fecca va poco, e
con quelto frega la turchina , e netrala , & hauera pity
bel colore che prima. -
' Alteimenti .

yEa

Maneggia per bocca la turchina pervn’hora, pee -

feiugatla, poi metrila in acqua forte fatta di vitriolo »
%+ € di verderame ana » e la detta acqua fia fenza gli
{piriti , metti dentro detra wrchina » laffala flace:
£ quanto



32 ‘& B B R A
quanto parate,che fiacolorita , poiafciugala , e meti-
1 acero diftillato per va’altro poco, poi ponilainacs
qua frefca.

Rubini (i fannocofi.  Cap. (4.
Piglia orpimento follimato, cinaprioana on.j.cti-

ftallocalcinato come fai , e metti ogni cofanel érofolo
lutato, pervintiquattro hore, pot laffa raffieddare,

che farioperabuona.

A favcandele di feno , che parerannodicera
Cap. §5.

Polttere fotriledi calce viua i getti nel feuo quando
bolle, elacalceanderain fondo, & il feno reftera net-
tofenza fetore, € perogaitre quarti di cera mettivno
diqueftofeun , e fondiinfieme, ¢ fardcerabellaado-
fnilauoro.

Amoltiplicar lacera. Cap.56.

Pigliafeuodi vacca, 0 di caftrato, € peftalobene,e
ponilo amolle in aceto forte per tre di naturali, poi
fallo bollire 1n acgto forte per due hore ; {chiumando
femprela fchiuma, poi pigliadetio feuofreddo, che
fary e rifoluilo in acqua fredda menandolo con va ba-
flone, lauandolobene.*fin chefia congelato e facofl

per tre volte , poi pigla cimedi rofmarino. e lauro, ¢

menta faluatica, e peftabene, e fallobollireinacqua
tanto che fia ben cotto , poi colerai l'acqua nellaquale
decottione farat bollirequelfeuo pesyn’hora , & haue-
ratil feno fenza odore cattinios ¢ per darli colore metn
on--dicurma perogni Lib.difeuo, oucro voa drams

madizaffarano, & bollendoinficmecolfeuo, poli le-
galo

|
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galoin due parte del detto feuo, &vnadicera: ma
meglio faraducdicera , & vmadifeno.

Alsromodo migliore,  Cap.57.

Libra vna di fevo fabollire inacqua coa foglie d'ol-
mo,od'ortica, etantobolla, chefiafifo, ¢cola per
torcitore. Poitogli v boccale d'orina per ogni libra
del detto feuo, radicidicehdonia, feorze diradici df
granatiotiero curcima ana, n.j tanto bollach’ogni
cofa fia gialla, poi on. j.di rafa di pino per libra di {eno,
e fabollire perva poco , e mefcolacon vnabacchetta .
& vn'altra volra cola perrorcitore , & accompagnalo
con latua cera, prima fondi Ja cera , poi i poco & poca
il detto feuo.

Moltiplicarla canfora. Cap. 5%,

Piglia vernice an.4. Canfora on.ij. diftempera con
chiata d'otio, ¢ laffa (eccare al Sole , e fari fatto.

Lenuar ognimacchiz d'olioy e digraffoin panne .
Czp. 59,

Pigliafapon biancoatna difcrettione , quale tritacar
forulmente, ¢ lo metterarin v earaiti meza piena di
leffiua. Emetti in dewa leflina file armoniaco, due
roffi d'oua frefche fugo de cawoli, ¢ fele dibue, atua
difcretione on.j.di tartaro pefto fotilmente ¢ fetaccia-
toognicofa polta nella fopradetta caraffa, tenendola
{quaffata ogni cofa nella caraffs molto bene al Sole cal-
do, perquattro giorni , laqual acqua fari bonithima ba.
gnandocon derca il Juoco de'la macchia dr deasio,

- edifuorimoltobene e laffala feccare , por laua molo

bene con acqua chiara » ¢ con 'mfeafernto fapone,
A wl
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§e'l ti piace , e lafla fciugare , ¢ refterd netto.

Pallottedi fapone per lesar lematchie.,
. Cap.60.

Piglia fapone di purgo ouero fapon molles & in-
carpora con ceaere di vite fertacciata fottilmente , ter-
ra creta ana s alume bruciata , tartaro ben poluerizato,
&ognicofa incorpora molto bene infieme peftando
nelmortatode bronzos facendone paftada poter for-
mar pallote,; amomodo, ¢ feccaleall’ombra ;e fer-

‘ua, &adoprailenar viale macchie, come di fopra
.s'¢ derto nell'altra micetra, lanandola poi con ‘acqua
«chiara ; molto bene rimarsd il pannoneto .

Laugr macchie d’ogni drappn y e d’ognicolore .
C:IP. 61

Piglia librameza di mele crudo, va roffo d'ouo fre-
4o, quantovnanoce, e faleatmoniaco s incorpom
mbieme, ¢dicionemer fopra l¢ macchic di panpi
diferad'ognicolore, lafciandolo foprapec vaipeezo,
&andri vialamacchia , lavandola poi conacqua fre-
fca ;¢ lafciala afaugare,

Vernice belln , e fnacomeora,
Cap.62,

Piglia olio de linofe, aloe citrinorafa di pinoana,
Iib.s.c cuocilacofi, métil'olioin vaa caldaia netea, ¢
lafla alfuaco fin chie cominei a bollire; leualo dal fuo-

€0y emettigh denao larafadel pino, eritornalacals
daiaal fuoco, finchsvorra cominciara bolliree tia-
la dal fuoco mefeolandola fempre con vna fpatolas 6
convynlegno, efelafchiuma crefeefe fuor dimodo,
accio
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accio non vadi difopra, pigliavnamaftellanetta, ¢
mettigli dentro la caldaias accio non fifparga la fchiu-
ma, ma ficoglia, ¢ ponilanella detta caldaia , ¢ falli
fuecofin’atantocheritorni a bollirese fuperaril bollo-
re s ‘e quando vedrai che fard disfitta la rafina , allho-
ra metrigli Laloe ¢ patito ben poluegizato , fempre
mefcolanda con la {patolasritoraando di nupua lacals
daiaal fuoco. Ma nota che glidaghi fempre fuoca len=
to edolce e quando [ara fara la crofta dagli fucco pirt
gagliardo non mefcolandogli pitt con la fpatoke, ¢
lafla vn pocoripofare ,. efara la crofta ;e laffarai (tare
per vn'hora, poi rompilacrofta con Ja (patola mefcos
lando femprecon la fpatala , elaffa ancora ripofire
per vn'altra hora , fin ches’indunfea bene s e tacet la
crofta. Enotacheavolereche la fiaben cowabifogna
che la-ftiaal fuoco perfei , 0 perotio hore yfeconao il
fueco. lfegno fio quando che la fara cottay e che la
fuabene, fard quelto, cheladera vernice fara ben
colorita, edi quefta coficalda poni foprail ftagno, ¢
vedrai belliffimo cffetto.

A fardrizzar il membrow Cap. 63

Tefticoli di quaglie on.z.olio benzoi, di {torace.,
ambucino an.y. formiche maggiott con leali. on.3.
mufchio , ambradi leuante dr.i). miftica ognicofain=
fieme, & adopraalbifogno., | &

Azurro bello,  Cap.64.

Piglia (2] armoniaco verderame an.on.3.miftics in.-
lmecon acqua di tartaro, ¢fiche fia come pafta li-
Quida, ¢ mewin vafodiverco, eferrabeaifiimo) e
laifa flare cofi per parecchi di »¢ fard fatto. }

F 3 dzurs
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Azurroperfetto. ' Cap.GS.

Salarmoniaco parte vna, verderame parte due me-
feola con v poco di biacca : ma prima le due cofe fiano
infieme poluenizate, pois'impafti ogni cofa infieme
conoliodirtartare, ¢ pongafiin vn vafodivetro qual
fiaben copertoye lurato, e pongafiin fornodi pane , ¢
poichefari cortoil pane qual fari fino, e perfetto.

Azurrooltramarino . Cip.GG6.

Mercurio follimate parte quattro poluerizato, fal
armoniaco patte due, folfovito parte voa , polucriza
ogni cofamoltobene,, e1a poluere metti 1nvafo di ve-
tro impaftando di luto fapientia, e metti A fioco lene
w, equando vedraivfcire va fumobiauo non gli far
pittfuoco, equandoilvafo di vetro fard freddo rome

“pilo; e trouerai Pazurro buono, e perfetto ad ogni
opera.

Mododalanare e dinidere il fopradetto .
Cap. G7-

- Fachefemprei] laui con I'acqua comune tepida va
0G0 la prima volca poi latialo con la fredda senonlo
auare mai con leffiua, 6 con'acquaforte ; perchefi

guafltarebbe, bene il puoi lavare con vn poco di mele

bianconellacqua , e cofi farai per fetra l'opra tua.

Azurrooltramarino . Cap. 68.

- Lapis lazuli fino che vale ducati quattro Ia lib.e
favn pocod’acqua di mele in vna caraffa, chetenga
tre bicchierial pit, efacofi pighatre , o quatttode-

nari
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naridi meke biatico crudo , emettilo invna pignatel-

& la; &empiladacqua neita 5 ¢ fallabollireal fuoco
fchinmandoladi continuo , ¢ quando non fard pit
fchiuma; fard corta leuala dal fuoco ;e imarra b_cHa.
Poi piglia ranto fangue di drago quanto ¢ ynanoce
mofcata , etritalo bene , ediftem peralocon deta ac-
quadimelea poco pocos poi cola per pezzadilino
netta, ¢ meunagli tant’acqua di melein detto fangue
didrago che non rimanghinétroppo toffo,nécrop po
chiaro, ma rimanghi nelicolor paonazzoroflo, ¢ que-
fto fifaacao1l paonazzo habbiilcolor di viola, pere
chegli¢ piuviftofo allocchio + e fa ancora Iazurro
{)m luftro s cofa , che non farebbe fenza queltaacqua.
Yiglia libra vna della fopradetta pietra’; macinala in
porfido con la detta acqua di fopra , ¢ diftempera effa
pietra con mezobicchicre d’acqua fatta di fangue di
drago ; efopratuttoche la pietra d’azurro fia forilif-
fimamentetritata e macinata , che fia alla fimilitu=
dine d'vnguento. E volendo fapere fe quello fariben
macinato fe ne pigli vn poco [gpra'l rouerfcio della
mano ¢ frega bene,e fe la i diftende, ben la conofcerai
nelfregate, perche noh la fentird in forma di fabbia, e
fenonia fari fawo nello fregare fenrirai come minu-
taarena forto’l dito¢ la mano , fentendolaatal modo
ritorna a macinare tanto che non fenti nulla nel frega-
te;mache la paiaacquaimpalpabile ; fatto queftora-
dunala infieme cofi ful porfido, ¢ lafciauclatagtoche
safciughistenédola in luocoealdooucroin luoco, che
gl dialaria ;ol'ombrasenonil Sole pernientey etal
cofala farai afcingare ful porfido, o fopra vaa tatiolet=
ta,che lafard ben afciurea il feguente glorno s la potrai
ben mefcolare con Pinfrafcritto paftello , intal modo
cioc . Piglia vna pignatta chetenga due caraffe dac.
qua, &inquella metti on. 8. di terebintina chiara, ¢ -
bella, qnanto pudeffere, e metrilaal fuocoa bollire, y

S B a tanto '
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tanto, chefidisfaccia , efubito gli metterai dentroon;
6.dirafa di pino bellaje nerta, facendo bollire e disfare
oghi cofa infieme, méfcolandobence'vna con Paltra

e quando farannoben diftem perateinfieme metigli,
on.7.di pece greca rotia primain pezzt piccoli co-
me faua,e laffacai boitlire quelie cofe infieme perifpas
riod’vi quarto «’hora ; o qualche cofa di piu, equan-
dovedrai . che faranno fufficientemente cotte, piglia
vna bacchetta , € meit1 vo poco di quefta compofitio-.
nein vna {codella d’acquachiara |, fe vedrais chela
detta compofitione nel {chizolatla ftara ferratainfie=s |
e, ¢ non firomperd,allhora fara cotta beniflimo » |

Acanar macchie di rafose di velluro.,
Caps 69.

Fa bollire la femolanel fugodibictola , € poi con
quellaacqualaualamacchia. -

Acguar macchiz s Cap. 70.

Vaboccale d'acqua comune,fapone negro,fal alca«
Ii an.macchetti due, va fele dibue , miftica beninfie-
me,che ben s'incorpoii , e di quello laua le macchie.

Alcrimenti .

Sugo di faponaria con altrotanto fapone negro fa I
affetto. :
Altrimenti. 2
- Pigliadellafoda , e metilain ful fuioco di catboni
foffiando con limanricitanto che diuenti biancoben
bene,della quale , epefta e fabollire in vna caraffy
dacqua comuntyecon quella laua le macchic; ¢ pot |
rifchiaa con Pacqua frefcaze fard fatto. ! ) J

4 far
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Afar buone onghie alle beflie. . Cap, 713

Piglia yn cane quando. ¢ nafciuro , ¢ fallo bollire
tanto che l'offa ifpicchine , ecauatigli fa bollire fin

che la carne fia ben disfatta aggiongendoui va po-

co d'olio,vngi con quelto 'vaghie,e dinenteranno per-
fetufsime.

Perrifarleinvngiorno. Cap. 72i

Pigliaalquitrano 5 feno dibecco ana, mettiloa dif-
fere,c caldo quanto puo foffrice,vogaturta I'vaghia,

I Per farvnn fells nera in fronte ad vn ca=
uallo bianro. Cap. 73,

Piglia vnatopinara,cuocilain acqua,& batrila fotril-
mente conva ferro , laquale deur legare alla fronte del
cauallo, per vn giorno, & vna notte, & in pochi giorni
caderannoi peli,e rinafceranno neri.

Per lociamorro.  Cap, 74.

Piglia pece ben polucrizata , e mefcolata conorzo
fidia amangiare al cauallo , ¢ gliene vfciranno per
1l nafomolti pezzi , parimente tu farai d'intorno al
morfo {toppa , elaongerai con olio lzuato facendolo
tencrein boccaal cauallodue hore la martina prima »
che mangy, obeua , ¢ poi dagli quefto beucrone, piglia
ynamifura difemola , e portala in va faccoa bollire
£onacqua , dapoi fatorcere il faccotanto che n'efca tut
ta la foftanza doute metterai dr. j.di mele vn poco di le=
uato ¢ farina,c diftempera.E facendo quefto ogni mats
g fi puggherd il capose singrofferail corpo,
. Pay

1



Per difinfiar vna percof]s delle beffie . Cape 752

Piglia femola fale & aceto , eboglia tanto ehie la fe=
mola habbi (orbito,e ponle calde fopra'l male., '

Per ealeio hanuto alla graffedla .  Cap. 76-

Piglia terebintina,incenfo dr.3.maftice aceto on.ij.&
boglianoinfieme voguendo il ltocoammaccato,

Adolori é collica paffione del canallo .,
St Fyeun L

Piglia'meza fcodella di flerco di colombo , pol-
uerizaconcimino -, ponloabollire 5 econ vn corno
dentro danne a bere allinfermo , e coprile bene per
trehore , dapoi dagl mangiare , & il fuo beuerefia
gctl;ua tepida con farina burattata . E'fe ti pare le-
galli all'ombilico vn ferro caldo quanto pud foffrire
per farlo orinate - g i ,

Per far cafcared vevmi del canallo,
Cap. 78.

Pigliaoffo dicane morto , &appiccaloalcollodel
cauallo.

Acrepaccie e crapature. Cap, 79,

Piglia olio comune on.j.tercbentina on.ij e caua
quanto bafti perincorporare., '

—
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-4 fanarle giarde : Cap. 8o.

_Fa falaflare prima il cauallo per Ia vena Comune
soi fagliquefto bagno.; Piglia vna prevenda di ca-
dtagae vecchiecon la {corza , radice d'vline pefte ,
faluia, rofmarino, nepita, pulogio, tre cipolle peftare,,
incorporaledette cofc infieme ¢'falle bollire con due
quartid’aceto , & vna di vino 3 lamattina fa caual-
care il cauallo per vn miglio , per luoco doue non fia
§ fangosé pollibile , po; quando totna , Tanagli le giarc-
deconfueftobagno , poi legaallegiarde duefpaghi
bagnati inqueftabagns. E quefto farai martina ¢ fera ,
llche ¢ prouatopiu yolte. =

- Il finedel Terzo Libro -
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DELLISECRETI

DELLA SIGNORA ISABELLA .,
CORTESE.

LIBRO QF ARTO,

Roffetto de._[eudellini per le donne
Cap, I | i

Iglia lafoda.efachelabollain fulicar-
bonicomedi fopra, fin che ficonfumi
per merd,equella che ftarardi a cuocere

| ¢ meglio per queftaopera,e ferbala.li-

¥ glia del croco faluatico , ciod gnico

z Y [22/] trefco , ediquelanno lib. i} efeccalo
al Sole pervn’hora , e peftalobene , e mettiloinvn
facchettoben cufito ditela noua » ben fifla , ¢ leualo
fin che l'acqua vien chiara fpremendo che non cirefti
niente d’acqua , ecaualo fuor del facchetto , emer-
tiin va catino vitriato , & habbidella fopraderra fo-
da fatta in poluete , efeltacciatofottifmente on. {1 &
incorpota ambedue infieme moltobene , e pafla per
telabiancae fiffa metrendo la detra tela con la meftura
fopravna brocca , o altro vafo in vitriato 5 ch'hab-
biavn foramedi fopra , ¢l'altro quattro dita prefoil
fondo , etura i detti forami , & vagh aggiongen-
do I"acqua chiaca facendola paffare per detta tela
nella brocca , fin chevenga fuori roffa a pocoapoco,

poi metti dentro per ogni lib.yn quarto < caratfa d-
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acero biatico forte fino, poi rimefcola ben benecon va
baftone , claffa ftare cofiinfine I'altro di 5 a quella
horache’l metefti. Poifpillail primo pertugio di fo=
prasclaffa vfeire ,edapoi Ialro , &1 fondacchio,che
refta mettjin va catino netto inuitriato , ¢ copri con
due fogli di cartabianca da ftraccio,. mettendo poivn
banbaciny vecchio fopra ladetea eacea » accio chetird
tueea quell'acqua 5 come hatiratotanto di quel colore

reie Pacquareftaafeinea , leuala e nereala colcoltel-

lo dilegno molo beae, equelioflo, che fta arraccaro
alla carta, mettilocon quell’altro nel catino , e habb
fugo di limoncelli maturi colato s ¢ mertia pocoa poco
tantoche'l detto colore poi pofiz correre , e laffa ftac
coliperva di+ Dapot habbi i tuoifeadelling Inuicriati,
¢ cova pennellodifera di porcobiico piglia del detto
colere, ¢ mettilonel 2 dern fcadelliniytanto chebaftiye
dapoi vavolando il fcodellino tanto che piglipertur-
o , e mettifopra vnacauola , ¢laffafciugare , efari
fawo. Labarella per fare feodellini, ciodil fiore della
fuda, perche lufoda ferue a faril o pohe, perche la ba=
rellae duriffima fatca di fronda d’herba, !
Alitimenti, : i

Piglia zaffarano faluatics , e feccalo fopra qual-
chetela,odrappo, ocoms meglofaprai fure, al fuo-
€0, pot peftido, emertilo in yna facchetraa mol e per
due giorni,dapoi lanalo perquattics o cinque hore,tito

«chevedrarlafaccherra dinenrar rofla’, e Pacqua vici=

ra fuort come verde!, chiara, pot {premi, e lafla feolare
beabene, pordifteéndilo fopravoatauola polira tanto
chefivadr alciugando allombra > dapoi ftropiccalo
ben con le mani, poi piglia foda dileuante diffeccata
nel forno, fata m poliere , etamigialafopra ¢ffo zaf-
farano, e fa mesa cacia per libry, ¢ Faa PHCO A POCO ,
tanto chetuito s'tncor pors bune,dapol lomeitain yao,
¢ pot diftendilo fopra vn tornficio » 0 telaro Fjittoa
poita,
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pofta , e va bagandolo leggicrmente a poco a poco,
checaflchi l'acquanelvaloche fta di fotro , & habbi
ire; oquattrobufi , ¢ vaaggongendo 'acquanel det-
10 [OIEIECIO sotelaro leggiermente, fin che cafch Pac-
qua colorita , poi in quel vafo mernva boceal d'ace-
to biancebuono , ¢ mena con vn baftone per vo’hora,
poi laffa cofi pertredi, poiapiil’vnodebufi, e vedrat
ch’vicira Pacqua non colorita » porapri l'alero, eco-
-minciara viaire il colore 5 allhora pigha vna piadena,
e metriui dentrodue , otre fogli di carra ftraccia 'vna
fopra laltro 5 ¢ di fopra vna pezza di lino vecchia
cheureralacquafuora , elaffa il colere » etorraivn
pocodidetto colorein vna fcodella, e lotempereraia
muado di falfa con fugo de limoni,come fai perdifciec.
tione » tanto che fi pofla artaccare allefcodellerre, nelle
quali metterai vn poco di detto colore con vn pennello
di capra,e poivallaaggirando intorno al fuoco, in mo-
do che’l detto colore vadi per tutto egualmente , ¢ fat=
2o.quelto ne farai vn'altra fcodellina <, ¢ perche noa fi
vengaa guaftare il colore farai che 'vaa bocea balcia
Taltra,elegaa dueadue, ctuconferuerai affainl tuo co «
lore in ynaampolletta fin che facei gli feodellinis

Giallodadare alliguanti. Cap. 2,

Fioretti gialli che ftannoin mezzole rofe , macina
con l'acqua , e dafula pelle da fare guanti tre volte .
Habbi roffo d’ouosbattuto molto bene » &olin comu-
ne d’olinta Javato , 0 di lentifco, poluere di granatineo
rum ; eda fu la pellefotcililimamente, e laffa ftare va
di, & vnanotte, ¢ laua con vna fpogna, e laffa afciuga-
re;c fara fawo. Olio di bene s'incorpora di cerabianca.

Teita
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Tentadombra. Cap. 3.

Acquadiroferoffe.

Vifo che non fi guasti pel freddo e per
caldo. Cap. 4

Graflo di capretto lauato molto ben con acqua chia-
ra {i pefti nel mortaio , ¢ faccificuocerein vna pilla ,
con due, otre goccie d'acqua odorifera, poi ficoli con
vn panno lino ftretro,¢ ferbifi. Porquandoti vorrai fex-

uire, invnacaccloletta mettion. . d’oliod’amandole

dole,& vn pocodiceranuoua bianca ; quanto firicer-
caallaquantitia che fivorra fare , ¢ canforaquantovn
capodi{pilletta, & yn poco di ziccaro candido pefto,
e mettafiogni cofaa cuocere infieme , e menifi fem-
preaccio venga piubianco, ¢ come ¢cottos lenifidal
fuoco , e merrafiin va vafo di vetro , € quando lo vuoi
adoperare , lometterai dopochetuti fariacconciata
pigliadone ranto quato v capo di ftilletta, € mena per
le mani,e poi ponilo pe’l vifo cheacconcieral vifo, &
ammortera il concioye fa che non fi conofca,cnon laffa

roperlafaccia,né pel freddoane pel caldoyné per fole.

Alroffore dells faceias  Cap. §.

Solfo,on.ij.pece greca,pece natiale anaon. i. filique-

facciano invn pignatuno , &aggiongauifi del grafio

di porco mafchio tanto che fi faccia ynguento , col
Quale la fera s’vnga il roffore, quando fi vaa dormire, €

la mattina fi pigl vnaboccata d’acquaye lauifi.
Al medefimo.,

Lardodi porca'feminalibrameza , finetta era=
{chi turto cal coltello ; ¢ mettafiin yabarattolo di ter

a8
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ra, efaccifl ftarein acqua rofa rutto coperto tifticans
dolo affai,egli fi mutt | acqua rofa ogni dodici hore per
otto giorni, poi {i pigli del folfo in poluere ben fetac-
ciato on. 3. € miftichifi col detto lardo, con vo poco d’-
oliodi fpico, perche gli dia buon odore, e di fale biico
ben pefto on. j.s.e coft incorporata ogni cofa infieme fi
macini molto bene pur con oliodi fpico,e fara fatto,

Alle panne delvifo.  Cap. 6.

Invn catino vitriato » {imettano due boccali d’ae=
quadi fiume , e dentro vi imettano on. 4. difolima-
to , elaffilial Sole pervintidi , porogni mattina per
notte di mettigliva'ono frefcosbattendolo molto bene,
& incorporando, fino alli vintinoue di , e firaggionga
Pacquaal Sole,& allaferena,e pongali potin vao fiafco

-al Sule. Alle medefime.
Sugodi limoni bicchiere vno,folimato » verdera-
‘e, braccaanadr. ). meui in infufione per vn giarno ,
polviaggiongi d'acquadi eclternatre bicchierise lafla
ftare per vn'aliro di;pot pigha diece oua frefche,e sbate
tiglimoltobene, e metu gl dentro,e miltica,e metti in
vn fiafcoal Sole. Alle medefime.

Mele fehiumato on. 4. borace fine onc. 6, offa difep-
pioonc. 6. diftilla alento fuoco,e cananc acqua, ¢ fe ne
vuoi fare va poca piglia vn pignattino nella cenere
caldae fa.

* Alle medefime.

Scorzi di mel aranci dolei fiano tagliati , e netti
dallapelle, efileghino ad vaf{pago, emettanfiin vn
orinale che nontocchino 1] fondo , e metrafi al So-
le che filambicehino » e la diltillatione caderi al fone
do » poivifirimerta dell’altre fcorze , fin che nefa-
rataflar ;g tobifogno , ¢ con talediftillatione lava

laficcia. - Alwimenti.
d e VYo
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Vi fele di bue vecchio , ficoli per vna pezzabianca
noue volte , chiare d’ouaquatcro’ shattuto moltobene
follimato verderameana dr.}. & ogni cofa fisbattaben
infieme, e mertanifidi pezze d’huomo a molle per
vna notte , poi fifacciano feiugareall'ombra,equando
fivogliono adopcrarebagnifiin aceto , oderoin erina
& ogni fera metrine fopra le panne , fin chefe ne vada,
no, ¢ la mactina filauicon orina.

Pelvifo. Cap.7a

Vn fiafco grande fia empito d’acqua comune , eftia
voto vn terzo, e buttiuifidentro va quarto di follimato
in poluere,e 6.ouc frefche.e merrafi 2lSole,&ogni mat-
tina buttaui due oue fiefche, e mefcola ogni glorno pep
cinque di, poi laffifi ftare per va mefe alSole.

Aconciar [ollimato per le donne.  Cap. 8.

Sollimato libra vna, argentoviuo lib.1.pefti, &in=
corpotati ben infieme {i mettano in vn catino, eglifi
metta di fopraaccto fortiffimo,fempre rimenando per
quattro , 0 cinque hore , come fc fi volefle far v fapo-
re,e quanto pit {i rimena,tanto fari meglio,poi lafcia~
lo pofare, e leuagli quell'aceto da doflo per inclinatio-
ne, erimettidell'aliroaceto, e cofi farartanto che di-
uenti bianco,e poi fa lentiglie con va poco di legnetto »
efcccaleall’lombra, e poi voa di quefte {temperata con
acquadi faue , 0 alia » farabella Ja faccia , ma vuol ef-
* fere purificata la faccia y innanzi fimetta il detto.

Pelvifo, Cap.9.
Vna caraffa d’acqua di vite , chiata doua frefche

numero dicci d'agrefto lambiccato caraffa vna , fugo
e
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delimoni onc4. alame feaiok onc.2.’alume zuccaring
onpverdeiame one,s,argento fo] limatoonc.s.fiano mi.
{ticatt infieme le fopradetre cofe,e pon gifiin vna boc.
cadripofire persodi, poi i mertad diftillare perva
Jambicco divetro , ¢ ferua la diftillatione , ch’é bonifli.
ma.
Poluere odorifera diviolette Cap. 10,

Iteos, rofe fecche onc. 6. garofoli on.ifj.canella on.i,
maggioranaon.ipealamo aromatico on.]. poluere d'-
ancipreflo onc.y, pedhif ognicofa'da per fe forulifima-
meare ¢ paflifi per feta, poifi miftich; tutto infieme ¢
tpelticimolio bene y e ferbiG Ia poluere.

Per lemari granie porridel vifo,  Cap, 11,

Prendi v cedro grande,; emolto ftagionato, e leya-
&lila crofta con vn pocodebianco, di modo che Pagra
refti di mezo, e £ v buco da lato del picciolo, e yuo-
' per queltutto agro, ¢ mettj dentro del detto cedro
Vuaro lefegient cofe , borace, zuccaro candido , fapie
bingiare , poreellette an.qua.s,zucearo fino quarto vno,
fal alealis, prews fele s ana denaro vn angelorargenco
vno,ture le dette cofe f pethinoge fettaccino, e melttan-
finel cedro, e meso Panetto di fapone dicipn raglia.
tominuto,mefcolato con Je poucin ¢ fugoditre limo-
nigeofli, ¢ comenyro fari dentro, chiudiil cedro con
Quel pezzoy che taghafti per bugrarlo, & inuolealo
con la floppabagnara, &habbi vna pignatta con ['a«
fenaminta s e mettn 1] cedronel mecodellarena, ¢fa
che fia coperto dall’arena s ecome la fera non lauorail
forno, mer Iy piladeniroy elatful fin'alla mattina,
Porcanalase cacera fuorn i cedro,che non v'entri nien-
te dell'arenas ¢ con vncucehiaiodargentg caterai -
to quello di denirg | che ¢ comevnacompolta, e mets

nla
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tila invn vafodi vetro, e tienla cofivinti di, che n'cfea
il fuoco, poimettilaalvifotre notte allafila. & infia=
rannoi grani , e porti, ¢ cauceragliy ¢ laffala nel vifo per
nouedi, ¢ fanera.

Paita da far pater noftri odriferi Cap. 13.

Pigliamufchio, & ambra pervgual pefo , biacea fea-
glianera Venetiana, ¢ porporina doroana , ¢ fache
fian ben pelte, e poluerizate , e metrile in voa tazza d’=
argento, che habbiail fondo tondo, ¢ metiile in va
vafo di rame fatto 3 vio ditazzajche fia fagnata, e mer~
tini dell’acqua odorifera, efefariquella dangeli fagd
petfetta ¢ fache boglian moltobene benendotiquel -
acquad pocod paco, e tornaraidell’altra, che ftianal
fuoco per due hore buone, e che il fuoco fia tem perato,
dapei vi metteral dentro 1l mufchio pefto, & I'ambra
colata , ementre metti dentro queftidue, fachecon
vna {patola d'argento mefcolatuttavia la materia con
vna mano, ¢ fache l'acqua, cheénel vaforurta fi con-
fumi, a picciol fuoco , ¢ poifai paternoftri, fin che la
paftaé calda. Efelevuoi farfolamente delinufchio,
dell'ambra, ¢ di zibetto con la cugina germana di que-
ft: tre mettile nella boffola di verra, come fai,, efaran
diboniffimo odore , ¢fonocofe degne efferaperate da
0gn'vno, ma non fono cofi foaut come laltti fopra-
dettis Alirimentil,

Belzoi quar.iij. Storace calamita quar.j.s. legnoaloe
quar.].ambracan quarto vao, mufchioquar., 5. poluere
dicipri quar.s. fandali bianchi denaro.j. Tutre quelte
cofe fivoglion peftar, e paffar pet feta , fe non {torace,
chc fidee mettere in ya vafo dirame ftagnato , e frego.
lare menutamente con le dita con yn poco d’acqua
odorifera , ¢ mettafia deleguar alfuoco » ecofi met~
uin v mortalo dirame , ¢ peftalocon le alt're-qorlucri‘.

2 -
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fopradette, emetteracidella gomma draganti disfatta
ncll'acquaodorifera, e peftaogni cofa ben infieme,
chevenga come voapafta dara, ¢ come fara farta, €
ben :ncor%)oram, fa1pater noftri nelle forme ynrate
d’olio gellomino.

Caciolettaraale . Cap.13s

Belzoi de gotta on.3. florace calamita.on.j.s. qua.iij.
d’'ambracan quar.i).di mufchio, zibetro quar.i.legno
aloequar.gzuccaro candido quar.j. oldano quar. 5. fan-
dalibianchi tarpefo .j. canellafina, tarpes-J. Ircos di
Leuvanietarpes. |- Poluere dirofe rarpes . §. Tutte le fo-
pradette cofe fi riducano in poluere fenon il ftorace,
che per la prima cofa vuol effer meflo nella cacciolet-
ta, ¢ fatto in pezzetti 5 € cen vn poco d’acqua odorifes
ra pofar la caccioletta fopra il foco , € come far disfat-
to 1l ftorace metterai il belzoi , e poitutte 'altre cofe 5
&acqua fina odorifera tanta che vadi fopra li materia-
1i; e comehauerabollita va quarto d’ora, e fara ben in-
corporati imateriali, fard facta.  Altrimenti,

Belzoion.3. ftorace calamirta dr.js, laudano quar .
ambracan, mufchio, zibetto, ambragialla de pater
noftri ana quar.s.fandalibianchi,ireos di levnante, can=
nella poluere di cipri ana tarpes). zuccaro fin qua.j.
Tutte le detee cofe firiducano in poluere, e metcafinel-
Ia caccioletta fervando Pordine, che fidiffencllafo-
pradettaricetta della cacciolettareale . Alrimenti.

Belzoi on .4.{ftorace on.1.legnoaloe denaro vno, am-
bracan gra.15. mufchio gra.1o.zibetto gra.6.zuccaro
fino quante vna nocella . Tutte quefte cofe peftifi
moltobene, ¢ paflinfi perfeta, e mertafi primieramen.
tenellacaccioletta loftorace, in pezzerti con acqua
nanfa, poiilBelzoi, e come hauera bollito va poco.
levafi la caccioleitadal filoco 5 e caua lacqua, e J:h pa~

' a
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{ta metterai nel mortaio , e con effa pefterai legnoaloe,
ambra mufchios e pefterar ogai cofa infieme, pot
tornala nella caccioletta con I’acqua fopradetta, ¢ {ce-
madofi I'aggiongerai,e come hauéra bollito, metty il zi~
betto, ¢ Pacqua chereftara nella caccioletta, come la
Jeuarai dal fuoco la pofarai in vna caraffi, cquando
fealderai Ja caccioletra lamertterai, ¢ fi che per la
detta caccioletra come la fealdi , metti la maggior par=
tedell’acqua nanfa. Alrriment,

Belzoi onc.ij-{torace onc.j.ambracan onc. 5. mufchio
quar.j- zibetto qua.§. legno aloe onc.s- fandali biancht
par.i.polueredicipri, polueredi rofe anatarpes.je li
materiali i peftino, e paffinfiper feta, comedi fopra
fidiffe, equefta cacciolerta fivuol far con acqua mofca-
ta , e com’ finita ,che refti afciutea, € Pacqua entr nelli
materiali , & oltra la confettion dilegno aloe, ch'e fat-
ta con ziicearo ne metterai vo poco che fia candi violas
to, perche gli dirimoltoben , &efatta.,

Caccioletta Aleflandrina. Cap. 14a

Belzoi de gotta on.ii. ftorace calamita. on.i. mufchio
quar.s. ambracan quar.s. legno aloe quar.s, ziberto la
meridi mezo quarto, zuccaro fino quar. i, Primiera-
mente §i pefti ilbelzot , e paflifi perfeta, poi fi peft
lo ftorace , edisfaccifi in pezzeti entrola caccioletta »
e metrafi lacqua ditreforti, cloérofa, nanfa, ¢mor-
tella, chetute fia perfettiffime , e mertafi la detta cace
cioletta fopra le bragia , e come lo ftorace fara {caldaro
con l'acqua , metteraiilbelzoi pefto paffato per fctae
mettafiaffai acqua, ¢ lafcrfiboliire per mezhora pot
metti 1l legnoaloe limato con vna lima , e petato con
Tambra, elaflale bollive vabuon pezzetp, polcaua
la caccioletta dal fuoco , ¢ come la pafta fi comine
ciaaraffieddar, la cauerai della caccioa ta s clatl'cia'-

3 a
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la ben raffieddar , ¢ peftala moltobeneé , poi tornala al-
la caccioletta con l'acqua, dellaqualeaggiongerai, fe
bifognera e come comiticia abollire, metcerai il m -
fchioben pefto, pot il zibetto 3 pocoa poco con vna
puntadel coltello. ¢ laffa bollire finche i confunmi Pac-
qua , debbefihaver vaa cetta diferecione di non metter
troppo acqua fenon 3 pocda poco. come fimette, ¢
queita caccioletta e di molto genti! odore .1 légnoaloe
che cifi mietce nelle fopraderte cacciolette 5 i deue cone
fettare al modo, che fegue-

Confestione dilegnadaloe, Cap.14.

Piglia oncie quattro di legnoaloe,e taglialo per lun-
go, e mettilod molle pertredinel buon vin greco, &
alteitre giorni nell'acquarofa, poi mettiloin v pan-
nodilino bianco, enctto, poi pefta voa libra dizuc-
caro fino, e mettilo i vna cacciola con I’acqua rofa ad
tuaporare, ¢ come l'acqua euapora mettiui il legno
aloc, ermicnalo'nel zuccaro, e mettitarpefitre di
mufchio ,e quartro dlambra, tutto che fia ben polueri-
zato , ¢ fa che'l zucearo venga com’vn pignocato, e co-
me fari fatto , il cauerai con vn cucchiaiodilegnoin
pezzi fopra v marmo, e fa che fopra il marmo (a
meflo1l zuccaro peftofortilmente, ¢ paffato \per feta,
che nel detto zuccaro fia va poeo di mufchio, & am-
bra, ecomei pannifaranno pofati , metterai di fopra
del zuccaro poluerizato di fopra i detr paﬁni,claﬁ:ia
taffreddar , che ¢1l miglior che poffa effere «

Per far pomojreal odorifers,  Cap. 16,
Prendicn.j.di mafchio, on s, dambracan vi poco
gomma draganti {quaglata nelPacquarofa, e piglia

Fambra, etag'a convncoltello , ¢ pefta ilmufut;la
ne
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nel mortaiodi metallo,por gli aggiongi 'ambra,e pe-
{tagliutet due infieme, ebagna i% peitello dell'acqua
rola gommata , che sapprendano & incorporino ben
infiemc , e pefta fortemente , fin che fifacci vna pafta
dura,éche non fia molle, & vagiti la pilmadellama-
nocon Polio del gelomine ; e mettiui fula pafls (Efe
non voi gommat 'acqua pigliavna tazza d'argenioc
metriui v poco d'acqua rofa ; e nella detta tagla
I'ambrain pezzetti fopravn poco dibmfgin motia, €
cofi fifquagliera,poi aggiongigli il mufchio menando
fem pre con vna {patoletta con Ialra mano, fin che (i
béincorporaze infieme, ¢ diquefta pafta farai il pomo
vagendori le palme delle mani va pocod’olio, come
diffe difopta e {e vorrai mettere 1l zibetto nella tazea
fenza acqua nelllambia fifquaghera denwrs 5 ¢ come
vorrai levar la pafta mefeolerar il mufchio, ¢ meticial
mezaquattod: zibero 5 ¢ fa’l pomo com’e detto,

Pome ederifero. Cap. 17.

Prendi quar. iii. di belzoi di gotta quar.i.s. di flo-
race calamita, l.gnoaloe, ambracan , ana quartij.
mufchioquars. poluere di cipri , quar. s. fandali bran.
chivnodenaro , tuctiqueftimaterali fi voglion mol-
toben peftarese paflar per feta ; (¢ non lo ftorace , che
fivuole metter 1 vna tazza d’argento con v poco d’=
acquafopra’l fuoco 5 che vengaahquefarhi , tenirat
tucti gh alert materiali dentroif mortaio s eflendo paf-
fati per feta , € metterai dentro lo {torace polucrizaro
e pefta forremente a poeo , 2 poco , € mettl vo poco di
gomma draganti fquagliata nelfacqua rafa , tanto
chevengaadeficrcomevaa paltadura , eben pefta,
&efatto.

G 4  Pomk
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Pomo imperial odorifero Cap. 18.

Piglia on.i-di ftorace calamita boniffimo, emafti.
calo tanto che vengaad effer bianco , & all'vitimo del

malfticare ne porrai dellacquarofa in bocea |, perche

ricfcan incotporati con ladetta acqua , poi piglia fage
gt quattro dimufchio.e faggi due dambracan,ben pe-
it1,&¢ incorporati 1nficme, e mettile torace polueriza-
tonelmortaiodimetallo, e peftalo , &al peftar che
fai , fcalda alcuna volta il peftello , perche lo ftorace
non firaffieddi, e poiil mufchio,e 'ambra , ¢ pefta &
peftali mol:obene , e come fura fatta la pafta , mettila
{u la palma della manovnra con due gocciole d’olio
di gelfomini, e fail pomo, fara perfettiifimo .

Pome della quintaeffenzadel perfumo . Cape 19

Piglia vna parte di mufchio, edue de ambracan AL
meza dezibeto , ¢ pefta fottilmente il mufchio , e
quando fatd pefto , mett Pambra in vnatazza d'ar-
gento che fialifciac netta , e metnla fopra le ceneri,
che non habbino molta bragia accio fi fquagh, ¢ met-
tilatagliata in pezzetti minunffimo , ¢ come fara {qua-

gliata,metti dentro 1l mufchio, ¢ con vi cocchiatine

d'argento mefcola moltobene, ches'incorporine in-
fieme, poiaggiongili ilzibetto menando molto ben,,
accioche fimiftichino infieme, e come fara molto ben
incorporaro, caua fitori prefto la detta compofitio-
ne,e mettilanella palma della mano,e fa 1] pomo,con
due gocciole d'oliodi gelfomino per farlo hifcio , ¢
quefto ¢ vo pomo moliofingolate ; ¢ fe vorrai meere
v poco di acqua rofacon l'ambra , (i firaben piu;ma
per rifpettodel zibetwo non fi deue merere.

Par-
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Perfumo y fopralapalettn 5 della quinta effens
ZA.  Cap. 20.

Prendi on.4. di belzoi detta gotta on.ij. di ftorase
calamira.Jegno aloe  ambracan , zuccaro candido ana
quar, 1.mufco quar.s.zibettola metd di mezo quar-
to . Peftail belzoino.e pafla perfeta , e disfa lo ftora=,
cetra le mani in piu picciol pezzetti , che fara poffibi-
le, e mettigli dentro vaa cacciola di rame ftagnato, €
mettiui dell’acqua d’angeli fina, e fachebolla, eco
me lo (torace fara disfarto , metteraui ilbelzoino pe-
fto,e feracciato,e mefcolagli molto ben infieme convn
cucchiarerto d’argento, ¢ fa che mai gli manchi aqua,
e come haura bolliro yna mez’hora , leua la cacciola,
delfuoco, ecaua fucrila pafta, ¢lafala raffreddare,,
e come f(ard fredda afciugalacon v drap po netto, €
mettila nel mortaio di metallo , e peftala, erornala
nella caceiola,e mettiui della medefima acqua s ¢ falla.
bollire quanto la prima yolta, e cofi il farai per fei vol-,
te , intre di, vna volta la mattina , & vnavolta , la fe-,
ra, & ogni volta che leuerai la cacciola dal fuoco , ca=
ucrai la pafta innanzi che raffreddi,&¢1nuoltalain voa
tonaglia netta di bucato,e non la peltar, fin chenonla
vorrat fare bollire,e cio farto, piglia il legno aloe , e ta-,
glialocon vn coltello,e peftalo col zuccaro candi, che
venga ad efser molto ben pefto, poi pigliala paftadi
belzoino, ediftorace , chehaucrai peftato, ¢ mettile
nelmorttaiodoue ftail Jegan aloe , €l zuccarocandis,,
e peftagli moltobene, pot mettiglinella cacciola con
Pacqua predetra, ¢ fachebolla permez'hotafoprail
filoco, e cofifatai per due volte , poi piglia 'ambrae’l
mufchio, e tagliata ’ambra fouilmente con v colrels
logli peltaratnfieme, e poi pigha la pafta , chee pe-
{tata,e mertila nel mortato, ¢ poi mettt ognt cofa dens
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tro la cacciola , ¢fa chebollacon I'acqua per mez'ho-
re menandola con vn cuechiaio,che ben s'ineotpori -
fieme, con vna pontadel'coliellomertiil zibettoa po-
€0 a'poco , pot col cuchiarino mena la pafta | c
fa'che Pacqua Sentrinclla palta > Poi catia dal'fuoco
lrcacciola , & itinanzi che fi raffieddi, cana fuori Ja pa-
fta,e tiralaforttle,erompila in pezzétti menuts;e quietta
¢ la qiiinea effenza del perfumo 5 fopra vna paletia di
ferrosche nonfiatrop po calday ¢ vuol effere fin golare,e
pretiofo - ; s

Pezzette molto fine. Cap. 11.

Prendi onc. 4. di belzoi onc.ij. di ftorace calamita
on. s. d1 Jaudano , mezo quarto di fandal bianchi,mu-
fchio tarpes. . ambra zibetto ana tarpes i), e pelta

gnicofa ; nélaffardi peftar fe non lo ftorace, ilqual
oregolarai in pezzetti , ¢ piglierai voa caccioletta di

ame ftagnata , emetterai dentrodellacquaodorife-
ra, &inquella faraidileguare 1o florace , poiavnaa
vna metti dentro le derte cofe mefcolando,& incorpo-
randole, bollendo P'acqua tutraura, e come hauera bol-
lito perv’hora , levala dal fuoco » emettini dentro 1l
zibetto con vna punta de colicllo , e fa che fimiftichi
bene, e lafciafeccare 'acquanella pafta, equandoé
fredda,fale pezzetre.

; Alrrimenti.

Pigliaonc.j. di poluere imperial » carbone di falci
onc. s. gomma draganti fquagliata in acqua buona
adorifera;, ¢ peftaogni cofa nel mortaio dibronzo , ¢
mictteral tanta gomma che baftia farvoa pafta dura ,

oi farii le pezzeue,¢ le farai feccare all'ombrase faran
ucne,

Grafs
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Graffertodi capretto coff f§ fs. Cap. 22.

- Piglia del grafo di rognone , edellareredi capreét-
£, emetti in ynmortaio netco a peftarlo moltobene ,
¢laualoin cinque acque nel mortaio | poi mettloin
vfia pula con I'acqua rofa a cuoceré;e come haueri bol-
lits & imbeuuto | acqua colalo perva panno di linoin
viid feodella , nellaquale fia dell’acqua rofa fina , e co-
me fard raffreddaro”, ritornalo neila pilacon l'acqua
mofcata , ¢ fallabollireal fuoco, emetticiva poco di
mulco,ambra, e zibetto , poi colalo 1n va vaflo , doue
fi acqua mofcata , facendo le girelle groffetie come
ildito picciolo, equando faran fatte 5 guardale fotto, &
fe vifard alcuna bruttura,netcala con va coltellino .

Saponetio du far le manmorbide ¢ belle,
Cap. 23

Piglia on. 3. di fapone di certio buono mofcato on.ifs
di pomara buona,o di grafletro di caprettos pefta mol-
toben ogai cofa infieme , ¢ mettiui vn buon bicchieré
d'acquananfa , con meza quarta di biacca disfarta
nclladetta acqua , e la farat bere al fapone fempre
menandoa vna mano , e come fard beuuta ladetta ac-
qua, metterat onc. §- d'amido pefto € cernuto,metren-
doloa pocoa pocomenando con vna mano » fe per
auencura bifognafleaggiongere dellacqua , aggiongt
della detta, accio pin prefto refti molle che duro, e co-
me fard fatto , merlo in va barattol di vetro s chie’l
mantiecnmolle, equandolaui leman , piglia alquan<
to diqueftp,clauaye fari come di fopra.,
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Graffettodi capresto. Cap, 24.

. Pigliadel graffo di capretto , che fiadel rognone;e
dellarete, chefiabianco, ¢ levagliquella tela fortile
chehadifopra , enerui, e poniloin acqua frefca per
due di, murandola tre volte al di, poi laualo molto ben
peralquante volee con 'acqua frefea , e peftaloinvn
mottaio di pietra;ecome fard peftos lo lauerd in noue
acque molto bene , poi lo metti in vna cacciola con
vn poco dacquarofa, efachefifquagl, ¢ come fara
fufo, buttalo mvnvafo, nelqualfiaacqua rofa,e co-
me fari freddo, lo leuerai del detto vafo , e mettiloda
liavn pocoamollain va vafo nell'acqua rofa , per
due giomi effendo la metd d’acqua rofa , e lamerd
d’acqua d'aranci , ecome fard ben mollata , e lanata

.per molre fiate con le dette acque , lo mettérai in vafo
netro afciutco,e li lo metterai con qualche olio odorife~
10, tanto che potri bere , peftandolo come fofle pafta,
poi mettilo nella cacciola con I'acqua fina , e fachefi
fcaldi e mettini dentro il detto graffo del mufchio , &
ambra fecondo la quantird , e come haueri bollito con
ynbollo, leualo, e vuotalo nelle fcudelline, nelle quali
fia pofta acqua odorifera,come fidiffe di fopra,poi ri-
poni le girelle in vn baratorio profimaro di terra inui-
triata con la bambagia in mezo profumata .

Graffo del midollodi caprone. Cap. 25.

. Piglia delmidollodicaprone , ¢ laualo molwo be-
ne¢ , emettiloa cuocere 1n vna pila nuoua con molta
acqua pervintiquattrohore , e leua la pila del fuoco,
¢ come fara quafi fiedda , vuora la bruoda in va va-
{o di terra neto inuetriato , emettilo a raffreddare 3
ehe ftia coperto, ¢ come fara freddo, che fard com’vaa
Mas::.: gda"
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gelatina , nelqual coglierai Iolio con va cucchiaio
‘argento , ¢ mettilo dentro d'vn albarelly di vetro
chefia profumato, perchenon fifenta l'odor del det=
to graflo,il detro graflo fa tanta operatione;,come ¢ fofe
febalfamo.

Cerottomeltobello. Cap. 26.

Preadi duedenari d'olio di leatifco , & altroranto
d'oliodi zucche , e metugli dentro vna feodella fopra
la cenere calda , che li detti oljvengan avna patte
della feodella decantata,e mett va poco di cera bianca
dentro la fcodella alla patte di fopra, ¢ toccandola con
vnbaftoncello, falla fcolare nell’olio s e come fari fco=
lata mettiut ya poco di zucearo bianco polucrizato, €
fubito geuerai dell’acqua dentro la feodellal, e col die
tod’'vaamanovolterat la detla matetia 5 e cofi farai
con fette acque,fin che fia fatto bianco.e bello,poi vuo-
ta tutea I'acqua,che non vi reftt niente.e metrici va po-
codi borace cotto polucrizato , € mettici vn pocg d'ac-
qua rofa di modo chenel boffolo ftiaa molle .

Saponetto fingolare per le mani. Cap. 27.

Piglialibra vna de mandole amare pelate , e pe-
ftale ben bene, e tanta fenapa quanto capein vna ma-
no , ctanto fapone di ceruio, quanto mezo owo ¢ pefta
ogni cofainfieme , € piglia lib. 5. di mele fchiumato ,
daglivnbollo , ¢metuglituci infiemely, e mefcogli
infieme che venghi come va fapone , ¢ faribuono per
lauar le mani.

Saponettoche fale wian morbidee belle,  Cap,28.

Piglia delle radici diiaros ¢ delleradici di cucume-
lerag o
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ro feluaggio,&alumedi feccia,e tartarobianco brucias
to, ¢ faue, e falle peftar tutte quante molto bene, & vo-
glié effereana , & felle feccare poi ripeftale molto bene
nfieme, ¢ mefcolaleturte colbianco d’ona , ¢ fa come
vna pafta,&eftendan(i fopra vn piateo, e fagl ftate al
fole,e come fara afciutto, fanne la poluere, ¢ poi lauati
le mani di quella con ’acqua chiara. )

Per farbianchelemani, Cap, 29,

Pigliavn fel dibue, elib.s. di fapon molle, elibra
vna di mele fufa con poco fuoco , erimena il fapone, e
mettiloa poco a poco nel mele, por mettiui il fele,e fa
che ognicofa (ia ben incorporata , mefcolando fem-
Pre con vnamano , ¢ mettilo 1nvnvafo divctio » €
quelta compofitione fa le mani bianche, lifce, ¢ dC]_l:'
cate , ¢ poffiadoprar fempre 5 ¢ fe vuoi fare cofa pitt
]perﬁctta » pigha varoffod’onio frefco , & vn pocodi

ietito, e mefcolatytionfieme , e dentrovi metals
lratanta materia fopradetra,e miftica ben inficme;, pot
Javati le mani,¢ vedrai vna bella opera..

Per far belle lemani . « Cap- 30.

Prendi del fugo di limone.& altratanta acqua odori-
fera,ec metti a bollir al fuoco,e come bolle,mettiui dena
tro della polucre delle fugaccie dell'amandole,c fa che
diucna come va fapone , e lanati con quelto le mani,
che le fard belle, bianche ,

Al medefimo.

Piglia dueroffumi d'oua fielche 5 ¢ ranto verdeta-
me, ¢ fa vnguento, che venga non troppo duro, & va
poco d’orpimento , ¢ fia turro molto ben incorpordto,
pormettiil decto voguenton fu le mani , euenlo per
aute hore , poilana le manu , ¢ come faca ben lavate,

' pren.
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prendi dellamolicadel panc infufanell’acqua di pii-
aging o ertlauati ben le mani , e nettale con Lacqua di
fiume,ecome faran afciutte, yngile col grafferto dicas
pretto,e metti {1 guana,

oA jar fapene [enzr fuoco. Cap, 31.

Prendi due partidifofa, &vnadicalce, chefiano
ben pelteambedue s metti la calce nell’acqua, e poi la
fofa , emattile cofiin vo maftelloc’habbia il fondo fo
rato, e metti vnaragolaal bucodi dentro, ¢ metti del~
l'acqua {opra le dette cofe fin che n'efca la prima lef-
fiua che mofhil'ouo fiefce va.caclino, e ladecondache
moftri quanto vo tornefese larerza leffina,che non mo-
{tra niente dell'ouoturre fi voglion prouar infleme , @
fa la prona di quellache moftra yn tornefe comedel-
Palice facendo I'efperienza con l'ouo. E piglierai tre
parridelefliva, &ynad’oliochiaro , &aducrorola
metteral quattro onciedi falnitre , ¢ duedalume pe-
ftati, ecofi glt metterai dentro neli'olio, e nella lefMiug;
¢fa che fha per vintquattro hore , & ogar quattro
horele rimenerai vo pezzo , e poi le metterai in yna
calla,» e lametrerai al Sol caldo , ¢ come fari congelas
to,1l tagliera in pezzi,¢ fa quel fegnale, che i yor,& at=
torno i pezzi metteral della calce.

A far fap.im molle, Cap. 32.

Pigliatre mefuredicere dilentifco , e duedicalce
viua ¢ mifticale bene, e metti dentro va-mafltello. € pe-
{tale bene 5. € mectiundi fopra dell’acqua , & fa lefliva
come di fopra , aflaggiandole con l'ono fin che vinou
difopra . Quandofaratlfapone , piglia due quarte
d'olio,e ponilo denuo yna-caldaia,& 16continen e met
tiut aleratana lefliva d’vatornefe 5 elafciabollite bes
ne,e
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fie,e come haueriben bollitoydiuenterifpefo.e fe fila;
mertini della medefima leffiva s a pocoa pocos poi va
mettendo della leffiua molto forte,a pocoa poco,& af-
faggia co'l cucchiai fe ¢ {peffo , cquando, la caui della
caldaia , fe efcecome va mele; vibene, &é cotto, & &
fegnale.cheéimbeuuto dileflina, & incontinente torna
a metter oliose tornera a filatocom’andrai mettendo, €
1a cucchiara col fapone » ¢ fatto s € cotto con vn poco di
fchiuma per lebande della caldaia,fivede fare . :

Sapone.  Cap. 33-

~ Perognidiecilibre dacquadi capitello s libra viia
feza di feuo,

Pomata perfetta, Cap. 344

Piglia graffo di capretto > odicaprone » che émi
glior, ¢ fia di graflo dirognoni frefco, e bianco, e lana-
1o molto bene con molte acque , poi peftalo dentroyn
mortaio di marmo , poi mettilo invna pila di tetra in-
uitriata , e metti lib.1if. de'graffo , &altrotanto d’ac-
quarofamortella , cnanfa , ¢ metti la pilaal fuoco
con on. s. di garofani » ammaccati on.j.di ftoraceca-
lamita , lametidimeza quarta d'oncia di canfora »
quindeci porcle apic taglate minuramente » & v
poco di cedro,fe lo poi hauere,e come tutte quefte co-
fle fon dentro la pila » coprilamolto ben con vna fcos
della,e bolla fin che manchinole due parti dell'acqua,
poi leua la pignarta dal fuoco , ecolafa perfeta , pot
piglia il graflo con vn cucchiaio di ferro,¢ mettidentro
ad vn piatco di terra inuitriato 5 € fa chejnonclentra
niente d'acqua, cheédi fotto, equando la vorraidare.
mettilainvn vafo di terta, ¢ peftala con l'acqua rofasfin
che fi facci molto bianca. '

Pomi-
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Pomatadicedro, Cape 35+

Pigliaviicedro, evuotalotutto dalla parte del pic=
colo, emettiui dentro garofanifitti , poi piglia graffo
di porco dolce frefco , ¢ fufo lo gera dentroil cedro, €
mettiui acqua nanfacon lefoglie di cedro tagliate mi-
nutamente . ¢ foglie di limone , efcorzedicedro, pot
metti di fopra cenicecalda » € copriil cedro con la det=
ta cenice fin allabocea, echefiabragia con la cenice s,
e quando fari rutto fquagliato. comincicrd a bollires
me:tini dentro vn poco di ftorace, 8 va pocodi garo=
faniinvn panno lino fottile, e legale e dentro il
detto panno, che {tia fin cheimateriali non efcono
pitt, che’l graffo pofia pigliare della foftanzadi quelli,
¢ cofi metterai dentroil cedro il detto panno, ¢ fache’l
graflobolla per vn przzetio infieme con quello, pot
colalo pervna fettafortile, ¢laffaraffreddare, pot pi-
glia altretanta pomata di pomi, ¢ mifticala con quelta

dicedro, dentroad vn mortaio di marmo, poi piglia
on.s.di biacca , e disfalla con acqua nanfa,e mettila nel
mortaio, e peftaletutte infieme con la pomata; pot
ponileinvn Earattolo di vetro. Equefta pomata émol-
to fingolare per lemani , pe'l collo , ¢ perilvifo, €
perquel chevorrai, &¢moltopenerratiua, che {ubi-
to, cheé pofta fifecca ;ereftailloco moltogentile ;e
biance.

Vationereale odorifera. Gap. 36.

Piglia olio di mandoleambrogine frefche» emetti=

enella pilacon acquarofa al fuoco , ¢ fefardon.if.di

quello, metti vo quarto di ftorace calamita, vo quat=

t0 O poco manco di garofani , & vn quar, di legno aloe

‘poluerizato , e mezo quatto dambra » che fiatagliaa
cpc:
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¢ peftata conillegnoaloe , & vn denaro di mufchio, ¢
con tutte quefte cofene metteraila pila al fuoco foaue,
eftiaal fuoco due hore, eleuala dal fuoco, e metrjyj
dentro con la punta d’vn coltello vn denarodi zibetto,
edisfaccifituteo nell'olio, e lafcialo i pofare ,€ fchiari-
re, vuotala poi invafo di vetro , e fe viioi metrer vnali-
bra diquefta vatione, potrai mettere on.il.doliod] ro-
fe, equelchereftanel fondo della pilas ébuong, ¢
perfetto per far perfumo.

Vatione Insperiale odorifery | o virttofa.
Cap. 37.

Pigliaolio di mandoleambrogine frefche li.j.ftorace
buono groffoon.3.mufchio, ambra An.quar,vno legno
aloetarpefi §. garofani, zibettoana quar.s. acqua rofa
finiflima lib.1.s. ¢ piglia vna pignatta nuoua »&empila

. d’acqua, o fallabollire al fuoco, Perche perda I'odore
diterta, c cotne hauerabollito, getta via Iz detra acqua,
& afciugala , poi metti dentro Pacquarofa, I'olio »elo
{torace fatroin fregole con le dita »ctueti glialee mate-
rial poluerizati, el’ambra rafchla{a, ¢ peftata conil
Iegnoaloe, ¢li garofani ammaccati, € come tutto ciod
faradentro la pila , metcilain fu e bragia , minuta, che
non fia forte, eche fianettafenza fumo, cftig perdue
hore, chebeua foauiffimamente, e come hauerai paf-
faroiltempo, metteraiil zibetro con Ja ponta del col-
tello a poco a poco, che fubito che fentiry Ul calore,
fidisfard, eleua dal fuoco Ja pila, elaffalaraffredda-
re, con vn cucchraio dargento caucrai I'vatione, e
mettilain vnacarafha diverro grofla, ¢ laffala ftare per
vinti didripofare , poi la potrai in vn'a] ra caratta
che non vengano lefeeei . E quefta vntone ¢ molio
pretiofa, &odorifera, & hamolte vir perla patura 4
humana . E la detta vations come ¢ fawa purifica-

Ly
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ta » vuol effere nouc onciey poco pitl, 0 POCC mag-
€0

Mifturs & ambra di mufchio, ¢ ds zibett# o
Cap. 3%.

¥ Prendi tre parti di mufchio, due d*ambra, yna di
zibetto, e fopra il porfido, macina1 detti mareriali, con
I'oliodi gelfomini , odirofe, odell’olio damandole
frefche ambrogine, pelate con vn coltello, e non con
Pacqua , percheé pill petfetto olio, € mon fi guafta maty
per qual fivoglia di quefti olij¢ buono, ma pilt vale
queldel’amandole, e cofimacinerai tanto che fia im-
palpabile, mettendo dell’oliotanto quanto bifognet 3,
chevenge com’vngucnto, che non fia duro ,nétroppo
Lquido, ecome fara fatto , la metrerai nelvafo di ve-
1o, 0 d’oro , 0 d’argento che {tia humido, e queftocla
miglior miftura, che fi pofla fare. Alcuni mettpno
Belzoino ftorace » canfora , cannella, &alcunealtre
materie, e i fa per moltiplicar inquantitd, e non nel=
labonrade -

Perfumo dolce dicaccioletta. Cap, 19.

Piglialibravna dacquarofa ; &altretantananfa, &
anchedimortella, chein o faranlib.z, e metulein
vna cacciola di ramo ftagnata , chic fia tanto grande,
che le acque arriuinoalla meta, e mettiui on.4.di ztic-
caro fino, mufchio denaroj.zibetto denaroi. ecome
habollito I'acqua va buon pezzo, mett 1l zuccaro, e
dalli ynbollo » efchiuma la fpiuma cen yn cucchiaio
foratodi ferro, poi metd il mufShio, ecome hauera
bollito vn poco, mctteraiil zibetto con vna pontadel
.coltello, ma deni auuertire di tenir le detteacquein
-vn fiafco, equando mancherd I'acquaal bellire,, fop-
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plifci fempre riempiendo il medefimo che feema, che
arrini al fopradetro primo fegnale, ¢ fempre che vor-
rai far 1l detto perfumo hat da rener quefto ordine che
quando i lena dal fuoco, refti l'acqua al medefimoters
mine; ¢ fegnal della ‘c:lccmla, €come (i comincia iraf-
freddare , lametteral dentro vna caraffa, e fachenon
gelti cofa alcunaanaccaraalla cacciola, e queftoé mol-

to delicato perfumo,
Vinee poluere de Cipri. Cap.40.

Prendi delle herbe di quercia bianche minute , che
fifannonelliramidel detro arbore , e nettale molto be-
ne diccree coferoffe , & altre brutture che reftin nete,
ebianche, ¢lanale con I'acqua tante volte ,che ’acqua
efca chiara, pordiftendile fopra vnatauolaal Sole che
Pherba fia afciuttacon vna touaglia, e come fara ben
afciutra mettilain vavafo, ebagnale con l'acquarofa
fina , ¢ lafciala ftarben coperta per vadi, pot la metti
alSole, ecome fardfciurta, tornala a bagnar finafei
volte, poimettilaal Sol molto caldo , chefiafciught
bene, voltandola fotto fopra molie volte , e coficalda
fregoladeftramente, e peftald fotilmente , ¢ paffa per
feta, e quel che non pafla. torna a [ciugaral dole; eri-
pefta e pafla . e pigliaquefta poluere, &impaftala
con acqua fina mofcata conmy’vna paftadura , ¢ ftendila
fopravn vafodi legno eguale, e che venga giufto fopra
1l tamigio,che’l vafo fia voltato a rouerfeio col fondoin
sit, € fia coperto con vadrappodilana, efotro’l tami-
glo metti fopra labragia morta , belzoi ftorace, e legno
aloetutti mefcolatiinfieme , etre volte lo metterai con
la detta bragia moita , € cofi perfumeraila polucre, e
come fara afciuceala torneraia peftare, ¢bagnate con
Yacqua, e metterlanel piatto dilegno comedi fopra,
Rla plobias Jioco R IGAR VOIS, FdliFe fue
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fcerai , chefiaben perfumata, poi la peftarai molto bea
nes e metterai fopra vn panno di lino fottile ;¢ fpefly ,
poi mettila dentro va vafo di verro,che ftia ben chiufa ,
poi quando vorrai adoperarla, habbi mufchio , ambra,
¢ zibetto, ¢ conciala conguelli , e nepotrat far quanta
vorrai » ¢ potrai perfumare molte libre infieme fecondo

l'ap parecchio che hauerai.-
Cufcinetto per tenir tra i panni di lini . Cap. 41,

Piglia on.3-di poluere dirofe roffe buone, che fiano
fate perfumate innanzi che fiano ftate fatte il poluere
i1 di poluere d’ireosdi lenante . on.i. di fandali bianchi
on-f.di garofani» ¢ come turro {ard pefto , € polucriza-
tomifticaraiinfieme, &alibra vna diquefta poluere
metterai vn tarpefce d'ambracan , efei di mufchio, ¢
quattro di zibetto , € cofi la metti nelli cufcinerti di taf-
fertd cremefino ,€ mettigli nella caffa doue non fia alto
che panni linibianchi, enctti, perche non darcbbe
’odore cofi perfetto come fuol dare-

Alteimenti .

Prendi rofe roffe , che fiano colte la fera innanzi fia
paffatoil Sole, e fivoglion coglier che non flanotrop-
po apette ,né molro ferrate, vogliono effere, che quan-
dolesfrondt, chele foglic fi partan I’vna dall’alra, ¢
cofile feccarai fopra lenzuola di bucato ben ftefo, la
maneggierai ogni giorno, perche non fi marcifcano, e
come faran ben fecche, le garbellarai ;accioche efcan
fuora le fement , poi per vinti di fopra le Jenzuola che
fon feccate, lesbrofferai d’acqua fina rofata, ognidi
vnavolta, econyn’alro lenzuolofopraqualfon ftate
feccate le coprirai , e dopo ivinti di le profumerai den.
trovna caffa , e poferai le rofe nelli feracci , ¢ l¢ sbrofte-
rai con acqua fina,e mettile prefumate fopra la bragia
nellifetacer 5 e chelabragia fottoi rmi-cim fia mcr}u:a >

3. fo-
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fopra laqual fimetta ftorace; elegnoaloe, peregual
pelo, &alconavolta lemiftica, eche’l fetaccio ftia
vn buon palmo foprail profumo, e coperto con va
lenzuolo, accioil fumo tefti di dentro, & il perfuma
fideue dare trevolteal di , &ilsbroffar dell’acqua fe-
‘condo che lerofeferan humide s ofecche,ecome fe~
rafatro, piglierat lerofedel lenzuolo, che fon ftate
perfumate, ¢ diftendile fopra vna tauola, & habbi
apparecchiato gomma draganti disfarta inacquarofa.
e diquelle, vagerai con le manis che wite dieatino
humide, poi metterai an.lib.i.di quefte on.ildi polue-
re dicipri, che nella detta oncia fiano tre tarpefi di
mufchio, equatttod'ambra , edue dizibetto, e me-
zaonciade fandalibianchi, & vna quarta digarofali
ammaccati , ¢ {ubitocome l¢ rofe faranao humide del-
lagomma, metterai le dette polueri, ¢come faran
ben incorporati infieme], innanzi che Ie rofe fian afciut-
te le metterai dentror cufcinetti » equeftaé vaa cofa di
moltogentil, ¢ delicatoodore, edurabile fecondofo-
1o ben goternati 1 cufcinetti.

Arquaodovifirafinifima. Cap.41.

Acquarofa nanfa, mortella, acquamofcarta ana li.i.
mettile invna cacciola dirame ftagnaro, e mettini
détroon.i.di poluere d'lreos dilenante paffato per fetas
zibetto mezo quarto , € come cio hauerat mefo nella
cacciola mcuﬂa al fuoco, ¢ fichebollatanto che man-
chi delle tre partil’vna , efata fata va'acqua boniffi-
ma ,'dellaqual fe 'huomo i laua gli conforta gli fpiri~
ti , &ilfuo odor dura per molti giorni mella petfona.

Acquad' Angeli. Cap43.

Preadi tre partidirofe, ¢ due di figrdimirto, &
vna
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vna di fior di melangoli fior di mofchette , fior digi-
neftra, fiordi rumiftico , cimette dicedro,& habbiap-
parecchiato canella fina , garofali , fandali bianchi
ireos di lenante,e tutte quefte cofe polueriza,mail le-
gnoaloe, e lo ftorace tagha minutamente , ¢ le dette

olueri fi deuono mettere nel lambico afuoloa fuo-
fa con i fior1 mefcolati infieme,e come il lambico fard

ieno metteraiin ciafctma lambicada fei fiori del-
Fir:’bmnco, che i fiori ftiano diritti, e fopralo ftora-
ce, e I’altre polueri . e come fara paffata I'acqua » che
non fia bruciara, farra con poco fuoco , ecenere fotto
il lambicco , fe non la vuoi far per bagno maria , che
fari mceglio, E la metterai in vn fiafco che fia fcopeitos
e metti dentro ftorace , ambra, & vn pacodi muf-
chios emetulaal Sole pervintidi ,e poi la mugetai, €
faraacqna eccellentiffima.

Acquamofcatas  Cap, 44,

Piglialib. 4. d’acqua rofa colata con garofali , ac2
qua di rofctte mofcarelle lib. s.acqua nanfa lib-1,ac-
qua di mortella lib.s. mifticale tuete infieme in va fia-
fco, epigliane diquellatanta quantavorrai far mo-
fcara , e merula tabollirein vna cacciola dirame{ta<
gnata con belzoi,ftorace,legno aloe,& vn poco di can~
nella) fina , &analib. 1. d'acqua cotta , mezotarpefe
di mufchio, & altretantaambra, & vnquarto di pol-
uere di cipri fina , tutti reduter in poluere fottiliffima ,
e come l'acqnafard fredda , € colata per vadrappo
forule 5 diftempera le dette polueri con lacqua nel
mortaio, e mettila dentro vn fiafco fcoperto; eturalo,
e mettilo al Sole per due mefi,e faribuona;ma fa che’l
fiafco fia ben turato,che non isfigte.

H 4 Acqun
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Acqua per faridentibelli ¢ bianthi; i
Cap. 4%-

Pigliaon. 6.di vinbianco buono , cimette di mor-
tellascimette delle moriche,cimettedi lentifco,cimet-
i te diforbe , cimetted’ancipreflo, an.on.3-balauftias
{corza delleradicidi noce , piretro, glaffa, fanguedi . -
drago,offa di dateri brucciate,rofebianche in bottoni ,
| canclla fina anaon. 1. peftiffiben ogni cofa , e metrafi
i nel lambicco , oinvnaftortadi vetro a diftillare col 4
f fuocofoaue , fin che n'efca tueta Phumidicd, enon di~
ftilli pin merti P'acqua diftillata in vna caraffa , eden-
trone metti on.ij di poluere dicorno di ceruo bruccia-
to, &onc.1.difangue didragoin poluere , etienlaal
Sole ben turara per quattrodi; nimenando fpeflo, poi
ti potrai lauar i denti contalacqua , che ¢ lemiglior
] del mondo,e da gran Prencipi. -

l Poluereda nettar, e farbelli i denti.
{ Cap. 40.

Piglia porcellette , corallo bianco, ana oniij. grana
paradifion.s. fangue didrago,maftici,canella an. on.p.
s.zuccaro fino on.2. tartaro di maluagiaonc.i.cenere
dilentifco , polucre dipetle an. on. s. ditutte le fopra-
{critte cofe farai poluereciafcuna da perfe , e le faral
pafar perfeta duevolte poi le mifticarai infieme, e co-
me vorrainettar 1 dents » pigliavn pezzetto di panno
di grana, ebagnalo In vin greco , 0 maluagia, econil
detto panno bagnato pighia della poluere» ¢ fregatii -
denti,e come fon bennetti » lavau laboeca col vin grew
co,omalaga. ]
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Per fcmarideuli,:mriarle gengine , e farli
bianchi. Cap. 47

Cannella garofani,gengiuo,maftici rofe,alume;aris
fiolochia ritonda » balauftia , fcorzi di granati , offade
datteri;mandole d’oliue,fangue di drago,fal armoniae
coana,e fanne poluere , ¢ frega i denti con quella,ele

‘fengiucancora 5 € chi hauefleil cancaro nelle derte
gengiue,oaltro male, Jauiles prima con Paceto buong .
~ bianco bollito con le balauftie, & offa d'oliuts € mele 5

poi freghenfile con la poluere d’alumedi rocca brue-
ciato,maftici,& incenio, ¢ guarirl.

Conferua dadenti, Cap. 47:

Prendi fangue di drago, alume di roeca bruciato, ina
cenfo,mafticisfale,peli della cimatura digranaana, e
fiano turti ben peftise fetacciati,e mifticat col zuccara
rofato,o col mele.

Acqua di talco 5 buona a molte cofe s
Cap- 49-

Prendi libra vna di talco » che fia pin preftores
nero,che duro , che s'affomiglial biauo, € polucriza=
lo piuche potrai 5 e poniloin vna pila inuitriata con
onc.2. difalnitro peftos e tura ;e luta la pila , e mettle
nel forno di riverbero > o nella fornace di vetricon
molto fuoco per dodict hore , ¢ cauala , & innan-
2i fi freddi caua la materta , e pefta in vn mortaio di
bronzo, ¢ come fari pefta , metterala invna yelcicadi
buiese la pofaratin luoco humido, e disfaracel in aqua,

Alcrimenti.

Metti iltalcoin va panno lino groffo, € l:gaia che

ia
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f:aalargo , emettiloinvnapilaa ctiocere con le fa-
ue dentro , nell’acqua . e comé Je fame faranno cotee ca -
uailtalco, efugalo, moltoben con vnatousglia net-
ta y emertiloal Sole , che non refti alcuna humidi,
in quello, poi peftalo pitt fottilmente , che fi potra , ¢
metti la poluere nellabocciadi vetro 5 e mettila nel-
Facquafredda , machelacqua non entri nella boc=
cia,e cofi tia per due di,pol caua 'acqua del detrotalco
perbagnomaria. )

®liodi mufchio, Cap. §o.

Prendi oliode mandole,0 dibeen , o d’alegria, che
¢ migliore, e mertiloin vna caccia di rame ftagnata, e
veramente invna pilabene inuitriara , ¢ metti dentros
Tolio con tantaacquarofa, quantélolio, pitt prefto
pitt che manco, e per ciafcuna oncia d'olio tarpefitre
dimufchio, emettila pilafopra’l fuoco foaue, elafla
bollive , fin che fia quafi confumara I'acqua 5 ¢ leuale
dal fuoco » e come fari fredda , mertilo dentro vm’am=
polladivetro , fenzaalcuna gocciola d'acqua , enel
dettoolio metterai pie colombino tagliato fortilmen-
te, cfache ftia cofi pertredi,e prendera colore roffo s
come cio fara fatro , rimetterat if detto olio in vn'altra
ampolla,e fara perfettiffimo olio di mufchio »

Olio i myfchioy ambra. Cap. §1.

Fal'olio di mufchio comedifopra; ma non ci met-
tere piccolombino , e perognioncia dellolio piglia
tarpefi Yambra , ¢ pefta dentroad vn mortaio,'e come
fara pelta,diften perala c6 l'olio,e mettiloin vaa caraf-
fa,che fia ben turara,al Sole per diect diye fara fatto !

olie
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Qlio di noce mofcate, Cap, §2.

Piglia delle pitt frefche , € pitibuone noci mofcate,
<he fi poffan trouare; ¢ che fian grafle, ¢ peftale molto
bene nel mortaio dibronzo , potmettile invna tazza
divetro groffo ¢ mgttila fopra la bragia morta » cfa
¢hea pocoa poco fifcaldino molobence , poi metule
in vna caneuacciafotule , ¢ forte , emettilo nel torci -
tore , & vicirivn liquore , poitornaa peftar la detta
paltareftara nella cancuaccia , tornalaa fealdare 5 ¢
torcere ¢ cio farai tante volte , che pill non v'efchi
cofaalcuna s & ildetto liquore , cheé vicito ferbalo
in va vafodivetroturato » cheél'oliodellenocci mo-
feate perfettilimo, Altrimenti.

Peftamoltoben lenoct mofcate, emetile nel lam-
bicco, oinvnaftorta divetro , € metniui tanta acqua
ardente che fia va ditofoprale noci , cmetu a diftilla-
refoprail fuoco 5 « come 'acqua facifuori , cheefces
alla prima fortificail fuoco» chevfciral'oliochiaro ¢
bello,maé yn-poco pitl forte,che quel fatto col torcito-
re;e mettilodentroad vna caraffa.

Oliodi belzoine,orace. Cap. 33.

Pigliavnaftorta , divetra ;, o vyn Jambicco col fuo
orinale, ¢metti dentroon.6. de belzoino polucrizato,
¢ fopra 1l derto menterai on. 6. dell'arena marina buo-
na , etaaraacquaardente che cuopra ilbelzoino » &
larena , poimettil'orinale ; olaftorta, dentrod’vna
pile ch’al fondo habbia due buone dita alta 'arena »
metti dentro Porinale s o la torta , & empila detta pi-
la dellarena, e mettila fopra’l fornetloa vento , e che'l
fuoco fia di carbone , & metti vn reci piente al becco del
lambicco , o della ftogta y ¢ laffa ftillare ; pex fedici hia:

5 I€, !
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re , il fuoco per le prime quattro vuol effer foaue; che
ogniquattro hore fi va accrefcendo , & all'vlima fi
fa fortiffimo , & vfeird "acqua ,e 'olio , e lafcia vaffred-
dar, e per inclinatione trarrai 'acqua da parte, € mette-
rai lolio in vna caraffadi vetro . A quefto medefimo
modo potrai far I'olio di {torace, e di tiree le gomme, €
fe pit ne vorrai fare,potrai molti plicare fecondo il va-
fo, che fempre fia tanta arena, quanta la gomma,e che
l'acqua ardente ciiopra i detti materiali.

Olio d'oua nero. Cap. §4

Piglia vavafo diterra inuitriato , che fia fatta co=
me vn cotriggiolo, c¢’habbiail fondo ftretro, elaboc«
ca larga, colbeccoyouerovn tegame, fe non fi puo ha-
uere 1l detto . E pigliatroffumi d'ovia frefca , e metli
nel vafo-che fia pieno , e meti fopra le bonebragie
viue , ¢ lafciagli bollire, finche quafifiabbruccino, €
quando vedrai che la ficcia dell'oua comincia farfine~
ta, trailvafodel fuoco,c con va cucchiaio d'argento
premiloua , e fa vicir Iolio dentro_vn vafodi vetro
per 1l beccodel vafo,e non fe ne canafe non poco olio,
fe non fofle cofi nero non farebbe perfetto , e come fara
cauato , miettiloin vabicchier di vetro,che fia turatos
¢ lasalo ripofare perdicci di , innanzi che fimetta in
ful volto , perche lo guaftarebbe, ¢ pafsatiidieci dis
mettilo dinote , pot la mattina lavati il vifo con P’ac.
qua dellafontana, erefterila faccia bella, edigentil
afpetto.

Olio d’onadaltrsguifs. Cap. 5.

" Pigliaoua frefched'vadi , e mettile a cuocere col

gufcio, ¢ fa che fifaccia dure, € cauat rofsumi, e disfa-

gliin vn piatto, ¢ mettigli 1nvnabocgia di vetro 2_chc }
i
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{ia groffa, ¢ fache fia piena, e luralatutta con luto diva
dito alto, poi fora il fondo d'vna pila, € metti la detta
boccia dentrosla pila che'l collo fe nefca tucto per 1] bu-
codellapila, €'l corporeftidentrodella pila, ¢ pofa la
pilafopraduw ferri , &ilbecco dellaboccia entritrat
duu ferrise ficcherai due baftoncelli nel collo dellabocs
ciache per di la cafchil'olio , efotto iferri metti vna
{codella riceua lolio,e metterai nella pila fopra la boe~
cia della cenere calda,e tre bronze di fuoco,ilqual con=
tinouerai con difcretione che non fia trop po,ne poco,e¢
I'olioal principio diftilleramolto chiato, e netta: € poi
brunetto, € come cominciabruciar vicira pitineto, ¢
cofi potrai raccoglierlo di tre fort,ciafcano di fuo colo-
re, e fattoaquelto modoéil modoéil miglior , ¢ di
maggior petfertione che fi poffa fare.,

Olio per conferuar I giouentiy. Cap. 6.

Piglia oun d'vn di.di gallina nera,e caua il rofflume,e
mett con quel va poco diterebintina d'abezzo , &vn
paco di maftici poluerizato , ¢ miftica infieme, e metti
vn tegame nuouoinmitriato , emettilofopra labragia

. morta,e cuocafifinche torni in olio, e cola il detto olio,
emettilo in va bicchier di vetrose mettilo fopra ilvolio
cofifatro di frefco , cheé molto buona cofa per confer-
uar la pelle che non s'increfpi mai.

Oliod'osiaye di terebintinas  Cap, (7.

~ Pigliaterebintinad'abezzo chiara , enetta , eroffi
d'oua frefched’vndi , e metti ogni cofa in v vetro
impaftandogliinfieme , ¢cuopr il vafo con vn vetro,
mettilo al Sole che f{tia ranto che faccia vna coperta
difopra, ¢cheladettacroftasaprainalcunluoco, &
dilaviciral'olio , cconvn gugcijz@g dargento {p co=

BUC.
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lierai e lo metterai in vavafo di verro,e quando il vas
E, ftaal Sole guarda che non Io coglia Facqua, oil fere-
no di notte, &1l detto olio ¢ com’vn balfamio , ¢ fabelle

carni del volto,del collose delle mani. "

Oliodi zucehe. Cap. (8,

Piglia delle zucche che fieno marture 5 ¢ levanels
crofta, e metrtile fopra vna pezzanetta, e lifcia,d; Je~
gno, ¢ le farai diuentar com’vaa pafta, e mettilainvna
pilache fiameza , emettilafopra’l fueco » chebolla,
nontroppo forte » efopralaboccadella pila metrerat
vn drappo netto, né trop po groflo né trop po fottile, &
fopra la bocca merterai al drappo della paita delle
zucche, e fopra vna fcodella che non efcerl bollore , &
a pocoa poco maneggiarai ladetta pafta , ¢ comeco-
nofcerai che quafi ha perfo Phumiditd , pighaladeta
pafta , emetula in vna caneunaccia che non fia groffa,
. 'ma fia forte » e metilo neltoreitore ecatia Polio, ¢co-
mefari canato , metttloin vna caccioletta nuoua , e fa
che bolla fopra'l foco,, che fi confumi I'acqua, e fe vuot
conofcere quando é confumara , getta dellolio fopra’l
fuoco, ¢ fara {trepitofe ci fard d'acqua , ¢ quando non
fa rumore ¢ vicita fuor: , lenalo dal fuoco cheé fatto .
Cofi fi puo fare Foliodemugia » enon le accade cavar
lacrofta . Anche fi pusfarcofi dell’olio de mandole
amare,dopo che fon pelate, e pefte.

A faroliorofatoviolato gelfomino, e
camomthla. Cap. §9.

Piglia olio d'oliua fino » e laualo con nuoueacque
calde , poi mettiui dentro 1 fiori che fiano vn poco paf-
fi,e fagh ftarin infufione fettedi, poi bolli I'olio invna
<aldaia d'acqna perbagnomarnia ., perire hare l poi

. cola
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¢ola Polio per vn drappoin vn'alro vafo 5 € metn nel
detto olio di fiori frefehi , va poco paffi, e cofifarai per
trevolte , emettitl vafo con I'olioal Sole per quaranra
dial fereno; pot colalo perva drappo fottile , che refti
netto fenza i fiorl, poi mettloal fole per diect diy e cofi
farafingolare.

1l modo di lanar olio, Cap. Go.

Piglia vn catino e foragli il fondo con vn ferro fot=
tile, eturalo convn baftoncello, emettil'olio denrra
con l'acqua caldatanto fin che fia bianca , ¢ cofifatte
T'oho fa tre operationt ciodyfe ¢ lavata¢ freddo,e fe non

“¢lauatoe caldo ¢ forte, € non farebbe I'operationi che
fa quando¢ lauato. ' -

Oliodi lentifeo per il walto .  Cap,G 1.

Piglia libravna d'oliodilentifco , borace, malticis
incenfoana on.s. mirrha, angelor, ftorace ana quar, j»
ognicofa fi pefti & incorporiinfieme , ¢ pongafi inyn
vafo di vetro con l'olio di lentifco, € togli vna cacciola
grande , ¢ dentro fia l'acqua nella quale f metta 1k
vafo divetro conlolioabollire , che uon gli poffa en-
trarc I'acquadentro . ¢ bollatantoche le polueri fiana
fule, ¢ colatl detto olio con va drappo di feta cremefi=
‘na,poitornzlo nel vafo doue é ftato cotto 5 e metinel
dettoolio onc. 4. de terebintinad’abezzo , & vnquar-
to d'oliodirofadibotta , e cuocafiranto fopralacac~
ciola dell’acqua , fin che I'olio di tattaro fia andato
in fumo.

Olio di leptifcocotto altrimentiy. Cap. 62
Librayna d'olio di maftici onc, 3, pegebintina d'a-

bezzo
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bezzoon. ij. maftici , fabollireal fuocolento, e come
comincia a bollir leuadal fuoco, ecolalo, cheécome
vnbalfamo, peril volto , conferua le carni, e mantien
lagiouentl , mettendoloogninotteal vifo, eperche
Yodor deilolioé forte , e mettilo al Sole, & alfereno, e
mettiui dentro de gli flori de gigli bianchi , sfoglian=
gli, pertedi, eco farai quante volte vorrai , ¢ come
verranno i fiori de’ gelfomini farai cofi . Perche i
fiori fon delicati » e per rifpetco del calor li muterai
ogni fecondo di ; equelfenza fiori ¢ buon per 1l lifcio,
e quefto con li fiori ¢buon per letinte,, ¢ fempre come
leuarai i fiori lo colerai.cofi medefimamentecome fini-
“rai di mercergli » fa gentil carne , ¢ mantiencbel vifo, ¢
giouene.

oliodi tavtara. Cap. 63

3 Piglia grepola grofla de vin biico,e peftalase fetaccia,o
4 mettila in vna cacciola che fia due dita groffa ¢ fa che fi
faccia bianca al fuoco,e ri peltala,e feracciala e metti in
vna fcodellanell’acqua chefi disfaccia , e diftilla per
feltre.e Pacqua ai ftillata metti in vo'orinal,e mettiloal
} €uioco, fin che turta l'acquacnapori, equella pafta che
] reftera metterai nel mottaio, ¢ la peftarai, e paffarai per
] fera,e quella farina che efce mett in vna fcodella, ¢ ca-
lalain vn pozzofopra I'acqua,e rifolueraffiin olio, che
fi chiama olio,c acqua ditartaro.

L s

Alume sucearinocofififa, Cap. 64,

Prendidel fugodilimoni , albume dousd'vndi 5
e Jume di rocca bruciatoquantovn cece , & altrotans
to zuccarocandido , & impafta ogai cofainfieme , €
| lafcia feccare 5 e faraalumezuccarino , e¢fe vuoi fare
maggiore quantita pigha piudelli detti matcrti_ah ; C
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ficomedferitto 5 ¢ formai pancti piccolia tnododi
quelli del zuccaro , ¢ della fopradetta pafta. w

Modod acconciar e purificar falimato
Cap. GFs

Piglia libra'vna difolimato; e mettilo fopra la bragiz
de carboniche fiamoltoviua, e cofificuocerd , ecuo-
cendo i fumerd , e quando fara paffatoil fumo fard
cotto , lenifidellabragia, emettafi in vo modioe(2
fendo prima molto ben nettato, € poi fi pefti moltaé
bene, ¢comefari ben poluerizato ,a quefta libra vna
di{olimazo i mertan on.3.d’atgento vito in quefts mo.
do. Prendilargento viuo, emettiloin vabudellodi
montone ben legato, che non fe ne pofla vicire pee
niuna via del mondo, ¢ mettilo a bollire in vna pignat=
ta con I'aceto bianco ben fortese quandofara cotto 1] bute
dello fi caw Pargento , e freghifi molte forte con la mo-
lena del pane, e fale, finche fileuardlanegrezza , poi
mettafiin viudrappo bianco di linonetto, ¢ prendafs
vi'otio frefco d’vndi, e faccifeghfi vo bucco che vi
poffa entrare il detto drap po con Pargento,e turifiil bu-
coconvn pocodi pezza, ¢ mettafitldet’ouo a bollie
in yna pila , con acqua, ¢tantobolla che dinenti duro ,,
ccomefarabenduro, leuifi; etornifia fregareconla
molena del pane molto forte , e quando fara bennetroa
e lauato,, tutta la negrezza fiviol metter infieme con ik
follimatoin va mor aio, efempre menaravna mano
fin che fiaben incorporato con il detto follimato: poi
piglia lib.i).de fal biancoben pefto , e fortilmente pol-
uerizato a pocoa poco fregando , & incorporandoil
deuofale nel mortaio conil follimato, e paflato tutto
inficme, dopd fi vuol fregar molto forremente menan-
dofemprea vna man a forza delle braccia, e tanto for-
tc, chebifogna hauer puon polfo, t‘.‘\’alque{’co n;ouia
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g'hida farbianchiffimo, poi fimettain va vafo di ter-
ra inuitriato netto, nelqual vafo (metra Pacqualaqual
acqua fivuol mutare due, o trevolte al di, fin che fia
dolceacqua s es’hadetaftarcon lalengua, equando
faradolceé fatto, ebuono, efivuol pofare afciugare
al’ombra,'n panetti, ¢ cofiafciuteo fi conferua per viar-
Jo poialli bifogni; comeaccade.

Sennifero buono. Cap. 66,

In libravnadivin greco, metti ininfufione in yna
caraffafementidifumac, wifquiamo, papauerenero,
oppiofal comuncanaon.ijfement dilattuca, pa pa-
uere bianco ana dr.4.cipero, legnoaloe, noai mofcate,
galia mofcataana dragme due, tutte quefte cofe vo-
glion effere ben pefte, ¢ polucrizate, e fetacciate, € po-
ite nel detto viho, ¢ fia ben rurata la caraffa con vn
drappo, econ lapafta, e pigliavna caldaiad’acqua,
¢ mectini dentro la caraffa fopra 1l fondo della cald aia,
& habbi vnarauola forata 1n mezo , & 1n quel bucoen=
tri 1l collo delif caraffa ; eche ladetartavolaftiafopra
Jacaldaia; ecofideue flare noue dibollendo fem pre
Pacqua , poi lava la carafia, ¢ laffala pofare , che fchia-
rifchi, evuortalain yn'altra caraffa, ¢ diquefto danne
quanto vnanocen vino, oinacqua. ll medefimoef=
fetto fa la decottion del groglio, ouero 'acqua della di-
ftillation di quello s cicé dellefenienti.

. 1l detto.

Sementi[dsinfquiamo , fementi di papaueronero e
bianco,gioglio, feme di latuga , radici di folacro mag-
giore, fcorza di mandragoraana ony, op pio quar.i.no-
c¢ mofcata nume-r.ogni cofa'fi peltibene, & infiemefi
miftichi, etucto fimeitain yna caratfa con on.6.de ac-
quaardente, deduc paflate, ¢ben turata la caraffa i
metta nelletame pervn giorno, & vnanorte, poi ca-
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J traff, e lafcifiri pofare, e came farafchiarita fitrauafiin
vn'altra carafly, e mezanoce fida per volea e fa l'effer~
1o pet fei hore.

. Acqua dagreftadevite Lianea per lesare il fole delln
{ faccin, Cap,67,

Piiglia Pagrefto di vire bianca, e caua il fugo , e met-
tilo in yrig caraffa per tredial Sole, cheben fichiart-
fchi, po1 diquella motterai lib.if.in v'alira caraffa e
metti dentro one.y. di zucearo fino, &on.idi zuccaro
candi, di borace on. §.angglot ; on. §.de poreellette on.
5. & ogni cofa fia polucnizata, ¢ feracciata, eladetta
caraffa (i come in vna caldai con la paglia al fondo , &
infondi deli*acqua che copra la metd della caraffic met-
tial fitoco la ca?daia » ¢ bolla tanto che manchi la quar-
ta parte dell’acqua della caldais , edellagrefto, &la
metterai in va'altracaraffa, che venga ad effer piena
i:lcldttto agrefto, & ¢cofa fingolars per lewar il fo-
Ce

Legua de grafpi d'agreTa,  Cap. 68,
Piglia de buoni grafpi'bianchi ¢’habbiano i grani

offi, ediftillaacqua per lambicco , ediquel’acqua
auatiilvifo , e faraibella ciera , e bella pelle.

Acqua Aavifoper darél lnfire,  Cap. G9.

Pigliaiaro , €laualo con molte acque, e lartedica-
pra, ebollavn poco collatte , poi piglia I'oto d'vn
di, efe vuoi colore me tiil rofflo , & il biancos ¢ fe non
; vimerti il roffo , perche quefta acqua é per imbianchi-

re, colorire , e luftrare la faccia , come fariogni cofa
aifticara infieme, diftilla perJambicco, emettilain
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iyna caraffa, e paffati i dieci d1adoprala fecondo fidife
~fenella ricetta dello fguramento..

Acquadivaffani per le lentigini 5 e far biancoilvifo.
eIt Cap. 70. :

Prendi rapiche flano molto groffe, e leuaglila cro=
4ta; eraglialeinfetteritonde, e fopra ciafcuna fetta
ne metrerat il zuccaro fino, eloua frefched'vadi, ¢
diftilla i lembicco , & viairamoltaacqua , comefard
fuorg il fucco, e perdche Phauerai fatra lauaticon la

dettaacqua » e fara gl fopradetn effeti. -
Acquadizucche per il vifo . - Cap,71.

Piglia le zucchequando comineian ad effere due,
the fian longhe ,¢ grofle, tagliale ;e pigliail midollo
bianco; cauandotfuorile fementi merti le midollea
diftillarey1n vn lambiccoilquale come fard pieno pi-
gliavncollodizuccha, evuoralo, e pelalodifuori il
verde, non cirefti niente , e fia fatto com’vna fearola
metti dentro terebintina dabezzo fina , che arriui 3
mezodel detto collo ,e fopra Ja terebintina ci metrerat
fin a quindeci pietruzze lifcie, perche come bolle la
terebintina non efchi fori del lambicco, & il detto
metterardentroil lambiccoin mezo ben affettato,e con
poco fuoco ladiftillerai con deferittione, e come la
vorrai adoperare fa che efea il fuoco, & hauerai voa
acqua moltobella,che falacierabella, e lacarne bian-

-ca» &aciafcunalambiccata metterai [vn collo di zuc-
cha, elatercbintina, e nota che s'intende fagli vicire il
fuoco, cioé laffarlaripofar perdieci-di, ¢ non adoprar-
lafe non paflato il detto termine ; dopo che fara fatta.

dequa
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"Acqus da vifo di fane bianche. Cap.72.

Prendi fane bianche pelate , e mettile nel vin bian-
co, a malle per nonedi, poi peftale; ¢ tornale nel
dettovino, ¢ piglialatte di capra ;& o1zo infranto, ¢
fagli bollire col latte, fin che i grani dell'orzo fiano rot-

ti, poi mifticainfieme tate le dette cofe, & aggiongini

fei albumi d’oua frefche ;emifticatala ognicola bene,
mettiuia diftillare » € fattaTacqua ftia quendici diinan-

zi che fiadoperi, poi fi porrd adoperare » lauandoil

volto con quella , chefaboniffimaopera,
Pelature per lepanne y e lentigini . Capa73,

L’oua frefche con la gufcia fimettano d mollo nell-
aceto bianco ferte , fin che fifaccino molli , ediquelle .
infiemecon la fenapa poluerizata faccifi a modo de
ynguento;ben fpefo, € mereefiin ful vifo, cftiaran-
toche la pelle potra foffire , quefto pelatere Jenera
turre le panne » ¢ le lentigini  finumoue ; come vecchie:
infieme co’l coie. ]

Pelatore dacqua.  Cap. T

Terebintina . comune patriij. terebintina d’abezzo
Ppartevna, e cuocile in vn tegame nuouo con poco

fuocomenandofémprea voa mano,con va baftontel.

lo ; emerttiva poco di mafticl ; etanta refina com’vn
cece , e fe yuotconofcere quando fard corto s mettine
vn pocoin vna feodella d’acqua, equando vedral che
fariduro, e faracerte pillole durerte, afaro. chefe
folfe molle mettendolo n fule carni non indureria, a
perobifogna , che cuocendo i facci duro, che ticando~
fifi diftacchi con i peli del Inoco. Vn'aliro pe.llgrorc .
O 3 cre~
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Terebintina dabezzo patte vna , terebintina comus
fic parti due mettile dcuocere, ¢ come conofcerai fiaw
nocotee le bollmat per ifpatio d'vnquarto d’hora, 6
poco manco, buttandoui dentro lva paco di mattici ,
¢ mmdoimaﬂici{onofuﬁleuaghdalﬁtoco,claﬂagﬁ
ratfccddare v poco, poibuttegh acqua dedtro , e raf.
freddate , she faranno , canale daltegame, e diftirale
maolto bene, come fifi va rortello pottornaleal fiioco
in vn'altro tegame affai maggiore, ciod perildoppio,
ehebolleado la materia non vadi fuori, ¢ metri de-
tro va poco di pece greca , equando il bollore sabbaf-
feradaperfe, fari cotta la matteria, ¢ fj Puo canare
dal fuoco , efivuol mextere in va tegametto, che fi fer-
bi, e feglivorraiaggiongere vn pocodi zuccaro candi
farabuono , & adopraloalli bifogai.

Vr'alro pelarore,

Piglia calce vima farta come farina, ¢ legala in v
drappo infieme con orpimentose metti al floco vn pi-
goatwno dilctliva,c come bolliricalail tuo drappo nel
Pifuattiac a poco d poco,¢ che'ldrappo fia ben egato,
cquando la calce singrofiera afflofcia la legatura, e
guarda chenonei entridentrola leffiua , ¢ £ chel bea
tucta laleffiva, € comefara farca» mettila in vna fcodele
Ia, &adoperaquando vorrai.

Perleuaril fole,ele pannedal vifo, Cap. 75,
Pigliamelcrudo, lieuitodel pan bianco, edifteme
Peragli con I'acqua di fiume; e mettiui va poco di fe-
nape, cmettilofoprail vifo per tutta 1a notee , fe lenara
tutee le macchie dette difopra , ¢ fara bella carne.,
A far buon carnggione.  Cap, 76,

Piglia delcomno di ceruoy ¢ limagli la negrezzad
torno
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torno a torno, {i cherimanghi bianco, poi mettiloin
vna pilache fibrug: in vo forno ; € peftalose fetaccio-
lofotttlmente , ¢ pigha lib.. della detea poluere s on..
di biacca cruda , &on.i.di follimato cotto , ¢ piglia
queltimateriali benmefcolati infieme.e mettigli den-
tro vna ptlanuoua , & empilad’acqua di cifterna , e
melcola fortemente con va baftone , e come, faran
ben mefeolate infieme , le metterai al fuoco chebolla-
novn’hora, pot laffale pofare, e vuota I'acqua deftra-
mente , chevengafenza fecci 5 e cio farattre volte,
poi feola tutta I'acquase le fecci,chie refterannoal fon-
dodella ptla, piglierai con va cucchialo, e farai pa-
nerti, fopra vnatauola , e lafciagli feccare all'ombra s
potadoprinfi , metrendofifula facta convadrappo
fottule bianco con l'acqua.

5

A far bellifims carnagione. Cap. 77.

Prendi fchiuma di mele . ebianche d ouasbattute
fortemente in voa fcodella, e comefaranno ben sbat-
tnee, pigha vna fpugnase con quella afciuga turte que-
ftecofe, etornalaa (premere nella dettafcodella , e
€10 farai tante fiaté , che venghiad eflere com’acqua ,
poi mifticala con la (chinmade mele, e comefaraben
mefeolata mettafiin fu la faccia 5 e fache fi afciughi,
poi pigliavna mollicadi pane , & infuppalabenin
acqua che tutra fidisfacci 1n acqua, ¢ con quellaacqua
lauifila facciaye la farabelliffima .

Pafta di foauifime odere dametterein vafi
Wdoro.  Cap, 78.

__ Piglia mufco parte due , ambracane parte yna, &

ilterzod’oldano della barbetta , e mollifica come fat ,

poi peftifinel mortaio, che Ga fealdato fopra le cene~
4
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11 caldeye eafi pefli molto bene,e meteafi Pambracatie
tagliato . e peftifi fortemente, e come fono ben incote
porati infieme,e mettafiil mafchio dentrosche fabea
» ‘Polucrizato, enettato dalli pelibiancht , ¢ cofi peltifi
ogni cofainfieme mettendo del liquore imperiale dé-
trotanta quantita che bafti, e come la pafta fari farta ,
Ja meuerat dentroivafi, dove deue Rare, ¢ quefto In
miglior che fi poffa fare di gran foauita , e di piaceuiol
.odore ; & ¢ cofada graa Prencipi .

A farbianchiidenti. Cap, 79,

Pigliaacquadivita , ¢ melerofato , & alume di
rocca in poluere, ¢ fabollire, poi con quella acqua la-
uari i denti con yn ftecco chabbi bambagia in ¢cima,
¢ verrannobianchi, efe percafo le gengiueti venifse-
robianche , ¢ volefti ché tornafsero rofse > pighadel
fangue didrago , ¢ mele rofato,e fa bollire, poi lauale,
€ totnerannorofsc.

A far bignche lemsani «  Cap, So,

%ﬁiglm fichifecchi, etaglialiin pezzi » ¢ ponigliin
vna pilacon le femole , &vinobianco buono , farina
delle fogaccie delle mandole, emifticaogn cofain-
fieme, cfalle bollire al fuoco per va pezzeito, poicon
quellebolliture lanati le mani, che verranno .

Aequade forbs che leua le crefpe del
volto, Cap. 81,

Prendi delle forbe ben ffagionate e ragliale menu-
tamente, e meuilea molle nel via greco perte di, e
wenattifal fereno, poi diftillale per lambiceo, e dital
acqua piglia vna paite, odue dacquarofa , e ;11Ictr1~ .

¢
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scin via caraffa, e metti dentro due pezzetti di zucca-=
10 candidose lauati il volto con quefto,e leuari le crefs
| pe,X ogarmalitia

Medecinaper lenar le crefpe dad wolto !
C“P . S 2.

Prendi folf) vivo pefto e fetacciato , e mettilo Al
*  ¥nacaraffacon Pacquarofa ;chefiaquafi piena , &il
folfo merterai adiferctione s e fache (tia cofi ferce di 5
¢ mancggia ognidi la caraffa tante volte quante pe=
trai, pormetr diqueftaacquain ful voltoquando an-
draia dormire;maneggiando forte la caratha che sin-
torbidifca I'acqua , ¢ la mattina poilauati conla det-
ta acqua della caraffa che fararipofata , e cofi leuerd
le crefpe, e cofe grofse,e fari la carne bianca.

Aequadavoltoche fabellecarpi . Cap. 83.

Piglia vna mifura d’oroinfranto , emettiloa boli~
re con PPacquadi fiume , e come i graffi faranno rotti
&apertimetti fei danaridi larce dicapta s efeioua
frefche,e niclcola tutto quefto ben infirme,y compar-
tina voftres allambinades, y pofareu encada voa dot-,
ze penquesdeliri blane efcafades, con va pocodi bo-
race,&angelor, ¢ zuiccaro candido,e fara fatca,

Acqsadavifobellifima. Cap. 84,

Prendiu les penquesde alzabara , e limon groffo ,
fanne pezzi d'eff> , ¢ medefimamente dell’alzabara
emetigliin va lambico con la copia debiachid’oua
frefche infieme con le gufcia mifticate benifimoco i
- himoni con Palcabara, e diltila lacqua-, e laffila tis
pofate per quindecidi , por metula al vifo,e far:‘lllbe,tlz

b pelic »
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elle, elucente, equeltamedefimaacqua potrai fare
imoni foli con glialbumi d’'oua, &anche con Ialza-
bara fola,con lebianche d’oua, ¢ fon tutte quefte acque
molto buone e perfetre ogn'vha d’effe che fifacciaa
quefto modo,efail medefimo efferto,

Acquadavifo. Cap. 8.

Prendi fpiche d'orzo tenere quando fonoin lattese fa
fgranari grant che fian nervi , e mettigli nel late di ca-
pra, enclie bianche d'oua . ¢ fa acqua per lambicco, ¢
paffaci i quindeci di mettilain ful vifo, e fardvn gentil
eff:ro , e diquefta maniera potrai fare I'acqua de cres
fpin1,y deverdolagues , €deconfolidas eciafcunadi
qucite ¢ buona per ciod -

Acquadavoltoperfettadibiacca, Cap. 76,

Piglia on.6.di biaeca che fia fina, e cuocila in vna pa-
nata de paltaal forno permezodis poi peftalobence
paflal per fera,e mernla in voa caraffa con lib.ij.dacqua
de fiort di fambuco, e meti la caraffa al Sole per otto di,
ma guarda dinon lafciarla al fereno,pot lauat faccias&e
farati la carne com’vn criftallo chiara, e neffun potra
conofcere chehabbimeffoilbelletto , efe non potrai
hauere acqua di fambuco fallocon Pacqua di fior di ga-
uarera, & ecofa moliobella.

Acquache fail medefimoefferto.
Cap. B7:

Prendi criftallo , fior de guarera 5 borace , fangue
di dragoanaon.ij.canfora , biacca ana mezo quarto
Polueriza ogni cofa, e diftempera con olio de mandole
dolei, ecolgraffodi gallia , efenon vorrai rl;mncre

Iac-
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biacca négraflo, mettile a molle per quattro di nell'ace
qua rofa, poifanneacquaa lambicco con poco fioco,
cquando vedrai che 1l lambicco cominciara a negri=
re lenalo dal fuocoche I'acqua fard fatca,e potrai lavar-
Jodalfuoco che I'acqua fara fatra,e potrailauarti il vifo
diquella di di, e di notte 2 ogni modoche vorrai , ma
non la adoprar innanzi che paffino otro di;, che'l fuoca
andrivia.

Aequadavifs, Cap, 88,

Piglialimoni,e faue fecche,e mettile a molleinvine
bianco,c metti mele, oua, ¢ latte dica Pra, ¢ poni ogni
<ofaadiftillare,e queftaacqua fabello il volto .

Acquadg vifo che'l fx bello fenxa rughe.
Cﬁfl 89-

Pigliaboracebruciuo , ¢ glafa poluerizate an,'on,
S.gomma draganti interan. on.s,gommaarabica quar.
kcanforaquars.angelot polucrizaro,quar.). & ogni co-
fametcerat invna camﬂ'f con li. i1 d’acqna de fior de
gauarera, &vnfeldibue, e ftia noue dial Sole non af
fereno, poi colala, per va drap po netto,e fa bella la face
cia¢ lucentefenza rughe & ¢ cofaboniffima,

Acquada vifoper affortigliar la pelle
Lrofa.  Cap so.

Pigliaaceto fortiflimo devin greco , e diftillalo nel
lambicco divetro, e non cauar moltaacqua,fc non che
fiatanta che pofliconofcere d’hauerne matco delle tre
Partil'vna, edella detra acqua pottai mettere didi e di
notte, quandoti piacera, ¢ lauatiche fa la operatione
foprafcritta.  °

; Py,
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Per lesuar Pardere delvifo, Cap, ?I;

Come ftalacarneafpraetirata , la doue arde vn-
gila con I'affongia de gallina mefcolata con mele , e
quando il vuot lauare , laua con I'acqua dell'albume
dell’oua sbartute 5 o veramente con I'acqua defemola
che habbia dato,vabollo.

Latte'virginal buoio per le maccibie del
wifo. Cap.92,

'Prendi litargirio pefto fottilmente onc.iijaceto biana
co onc. 6. ¢ fia mefcolatoinfieme,e diftillato per pezza,
poi piglia falgemma polucrizato onc.1.acqua chiara'y
on. 6. e mefcolail fale con 'acqua ; poi iano mefcolate
turte le due acque infieme , ‘e fubito verranno fimil la
latce , e diquelto latee fia fregato il lnoco doue faranno 1
porri,o doue fard I'ardore; o i gofli,& vedrai belliffima

@peratione. ; .

Latte virginal che falapelle Initra,enetin
lemacchie. Cap. 93

- Piglia litargirio d’argento poluerizato fottilmente
on. 3.emettilo nell'aceto biancoin vaa pila , ebolla fin
che ficonfumi laterza parte , poi diftillasper feltro, €
feruala , cdell’aceto voglion effer onc. 6. Poi toglifal«
gemma poluerizata , olio de zucche, borace ana onc. 1.
ancenfo bianco oncal-acqua rofa onc. i.e miftica ogni
eofa infieme in va vafcelln con Iacqua de fontana &
olio fopradetto » ¢bolla fin che {i confumi l'incenfoo
poco piu, pot colaglis¢ diftilla pel felere, ¢ pigliaquel
che efce chiaro e metta nel valo di veiro 5 ¢ quandott
vorrai lavace piglia quefte due acqueana ; ¢ meile

: n-
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infienie ; efubito fifard come latte chefichiama latte
virginale, e non deut pighare delle dette acque e con=
giongetleinfieme fe non tanto che bafta per lauare 5
ognivoltache le pigli , quando hauerai dibifogno,
queftoé vabelletro fingolare peril vifo che fa lifcia » €
chiara la pelle,e netra1l vifo de tutte le brugture,e mace
chie cofamolro pretiofa.

Per quellec'hanno la pelle che yon preo fof=
B il frivilpelatore. Cap. 94.

Aqueftetali bifogna lanatficol fapone con la colatu=
radifemola, felacarne fipela portrai prendere oliodi
tartaro, e queftacregola generale a far belle carni., An-~
coravidico che-tutte le medicine non vaglion quanto
queftoa lavarlelentigini , e qual fi ia macchia del vols
to.E fe vuoi pelar il vifo piglia borace: & argentoviuo,
cmelcolagli ben con va pocodi chiara d'oua,e menali
moltoben in va mortaiodi pictra, poi mettetcuigliin
ful vifo, etenetenigliva poco , quanto bafti da levar la
pelle s poi lavateuicon la colarura di femola. e quefto
pelatore e molto buona a leuar le lentigini , e tutee I'al-
tre macchicdel vifo . '

A farla “faciachiaracom'un fpecchis,
Cap. 95.

Prendi vnacaraffa , ¢ mettiui dentroolio di lenti~
fco che fia meza , & altratanta acqua rofa , pofala
alSole pertrentadi, &allaferena, & ogni dilasbat-
terai almen fei volte , ftando la caraffaben turata, poi
vuioraquefta.materia dentro va catino , ¢ cauerai 'o-
lio con vn cucchisiod'argento , ¢ mertilo in vaalba-
rellodi vetro , € fard come balfamo , € mettiui v poco
di zuccaro biancofino , & va poco di bgrace tuito pols

ucELs
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terizato, ¢ la notte ve ne metterete al vifo , € la mattina
lauarete con I"acqua, e poi ftuffaceui,& haverete 1l yifo
com’va fpecchio lucente ciuaro.

Sguramento ipnanzi i mettail belleiso
al wifo.. Cap. 96.

Pigliafeioua frefched'vadi , vn dena.d’alume di
focca ben poluerizata , e mettiin voa gran feodella , &
iui sbattile molto bene fin che facal la fpuma che i
poffa bucrar della feodella con vna mano , ¢ pigha la
detta fchiuma 1 vaa mano con vn cucchiaio , ¢ met=
tilafoprali orli della fcodella fin che fi fecchiall’oms
bra &allaere , ¢ come fara ben afciuttane farai pol-
uere , ¢ferbalainvafodi vetro , e come vi vorrette
fciugare il vifo prendi vn drappo fottile di due pic-
ghe , e mettiui tanto quantovn cece con acqua di fins
me, efgurateui moltobeneil vifo , edalia poco laua-
tewril vifo con l'acqua , poi pigliate dell'acqua d'ac-
concio come quella di taro dette altre volie , e pinta-
teui con quella cgn va poco d’argento » poi ftuffateui
il vifo con I'acqua calda, o col voftro fiato, nondimene
con l'acqua calda farai miglior luftro,

Poluere da [guerar il vife. Cap. 97.

Piglia on.4.di fagiuoli , e mettigli amolle nel vin
grecco.e come faranno molli leuaglila pelle, ¢ feccagli
all'ombra, e peftagli, efetacciali , e prendiguar.o
vnode hermodatroli,borace,angelot ana, zuccaro can-
d1, zuccaro fino ana quat. . pefta ogni cofa, e fetaccia,e
in_iftica infieme che fard vaa buona poluere per fgurare
g.carnt, :

2e-
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Poluere per Jgurar lafaccia, Cap. 98.

: Piglia fagiuoli parti due, bigi parte vna , peftagli
. e fetacciagli (ottilmente. ¢ pigha quelli , & impaltagli
con glialbumid’oua,e pot fanne pallottine, ¢ megule
A fopravn'afie netra che I'vna non tocchi Paltra in luo-
codotie non vi eniri Soleine a ariafcoperta, e come fa-
ranno {eeche, fotbigli con vo pannonetto, E come vor-
raifardella poluere . pigliadueotre pallotte, e pefta~
le s e fetacciale, poi pighadella detta poluere s ¢ metti-
lain vadrappode linofctile , emenamolwbene, €
pigliavnalbume d’ouo frefcod'va di, e sbatulo molto
beneavnamano , ¢ poi piglia argentosbatuto con
lacqua, emettiloinvo drappofottile . ¢pofaloinfu
la faccia ,come fat , che gial’habbiamo feritto pattico-
larmente,in altre ricetce de gli fguramentr

£ =

Muta per lenar il Sole dellis faccia deille man 5
edelcollo, Cap. 99.

d Piglia oncia meza de fugo digiglibianchi , &al-
. tretantodell oliotartaro , quartovno 5 dell’oliodife-
- napa.quarto vno,dell'olio di mugia, quarto vno, del~
Poliodi lentifco, quartovno, dell'oliod’onanezro
quarto vnod'argento vitto 5 che fia mortb con la faliua
a digiunola mattina , poifian‘incorporati gli olijcol
{ugoa pocoa poco,e come fono ben mifticatt ci mertes
tardel verderame vo pocor, che fia ben poluerizatoy
po {ten pera con Porina va poco della molena de licui-
toc miftica con le dette cofe, e ftia ogni cofain vna pila
inuitriata edagli vabollo , pei laflatipofir per tredi
poi mertetiwi diqueltoin fu le manisin {u’] collo per tre
notti vnasi ,& vnano , e come la lenerar lava con Pac-
qua di femola bollita , & al collo metterai dell'olio di
falla=
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fattaro, & allemani gra(etto di capretto, ecome fard
afciucto con vn pano da buicato 5 ¢ciofifaaltempo di
pri?‘laucm , ¢ non fi vuol fare fe non vma yolta al
mele-

Muta mirabilifima, Cap. 100.

Prendi la pafta de grani de rampazzi de vite bianca,
che non fiano tocchi di giallo,e leuagli la buccia e le fe-
menti che tiene dentro il grano, e peftacol zuccaro fi-
no,quanto bifogner, e metterat la detta paftain vore-
game inuitriato , e mettila fopra il fuocotem perato, €
come ficuoceritaftala , equandofaribendolee & al
voftro parere cotta , mettilo dentrovnalbarello di ve-
tro, ¢ conferualo pertutto I'anno, € come il vorrai ado-
perar lo cauerai con vna punta del coltallo ; e non ci
mettete le dita dentre che fi guaftarebbe , e cio mette-
raila fera quandoandrai a letto, e col dito il diftende-
rai perlacarne , e la mattina vi lauerete con va poco
d'acqua di femole groffe bollite , e fara gentiliffima car-
nagione.

Musaper lewar pannee lentigini della
faccia. Cap, 101.

Prendivn'ouo frefcod'vh di , e mettiloa mollenel-
I'acerobianco fortiffimo,e piglia tanta poluere difena-
Pa che pofla ftat fopra va carlino e mele crudo , ¢ zuc-
carofino , e zuccaro candido,e fchiumadi vetro , ebo-
sace , vn poco d’orpimento tutto pefto e fetacciatofia,
& ogni cofa ﬁmiﬁicﬂl colroffo d'otto , € metti in, vi
vafodi vetro , e met fitla carne quando vai a dormit
diqueftacompofitione » elamattina laua con acqua
difemole , renendo la carne fopra labocca dellapila,
cheil vapore gli dia tutto sit » ¢ come 1l vifo hﬁucrﬁ

en
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Ben fudato ; metti del melenelle palme delle mani, ¢
lauati la facciacon la muta ,efara fatto.

Muta d'vn'hovaper [chiariry e far biancalxcarne,e
lucida. Cap. 102,

Prendiradici de gigli bianchi curale, e netzala, e fal=
labollire nellacquarofa, ¢ piglaraizuccaro fino zuc-
carocandi, borace & va pocad'olioditartaroolio di
lentifco , grani de mugia , & vn poco della mplena del
crefcimonio, edimelecrudo , ruite le cofeben pefte
in vn mortaiodi marmo, poi metteteuiele in fu la fac-
cia,e tienleben yn’hora, e ftufa la faccia con lataluina
difemola, ¢lauari conquella, porpiglia vo albume
d’auo frefco, esbattilo con l'acqua rofa, e (guratila
faccia con effo , ¢ ftara chiara, ¢ lifcia .

Mutadiduehore per nettar la pelle 5 e far buon colore .
Cap, 103,

Piglia farina d’oribi, farina de cecibianchi, farina
di faue, farinadefenteno, mandole dolci; gomma,
draganti an- dui.radici di zucche feluaggie cotte dr.i.
fcro.i.s.& ognicofa fia fottilmente poluernizata, ¢fatta
pafta con le bianche d'oua,faccinfi pizette, € fecchinf,
e come fatan fecche diftemperale , con 'acqua d’orzos
‘e metulein{ulafaccia per due hore, poilauaticon s
acqua di femola,

Argentatache fabianca y e lifcialafaccia .
Cap: 104.

~ Pigliaterebintina d'abezzo tanta quanra bafta all’~
vnguento, chehai dafate, e lauala con noue acque
pot pigliatantoolio di lenufco frefco, ¢ fino quanlm ¢

5 T K a
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Jarercbintina e Linalo con noue acque, poi piglizon
quaito di zuccaro candi, € quattovno diborace cottos
denartdue d’angelot, edue denari d’alume di roceca
bruciato , canfora denarovio , tutto fiabenpefto, ¢
{etacciato ,¢ pighal'olio, elaterebintina , e mifticagli
nclmortaiode marmocomef{e hauefle far 'voguens
to, ¢ meutiut le pelueri menando fempre ivna mano,
ecomefaraognicofaben mefeolata, emetti lagom-
madraganti kquefatta nell’acquarofa ; & vn pochetto
-d'argenro viuo mottificatocon lofputoa digiuno , &
habbiapparecchiato cera bianca fufa in vonacacciola,
che habbialbecco , €la metcerai a poco a poco nel
mottio chen'entrinellamateria menandofempre , &
come fard fattometuloin va albarel di vewro , equan-
doandaratadormiretc ne metteratin{u lafaccia, cla
mattina con I"acquatepida con va drappola lauerai, ¢
poi con lataluina ftufari la faccia finche hauerai fuda.
to, poicon lataluina {guran lafaccia che non cireft
nulla, ecomefarabennetca, lavati con le tueacque
folite , & affiatati lafaccia con vna pezzadipelle, o
martoee y & hatierai bella ; e bianca carnagiones

Argentasafingolare . - Cap, 105,

Preadi li.idi melebello, ebianco, emettilainva
tegame nuouo inutriato, € mettila fopra 1l fuoco foaue
efchiumala {puma di modo cherefti ben netco, poi le-
ualodal fueco, ¢metridentro onaj. difugo dilimoni
grofliben colato ,etornagli al fuoco foaue fempre mes
nando convncucchiatodi legnonuouo , tanto che fia
ben mufticato co’lmele, e leua dal fuoco , e pighaon 1.
ditercbinuna d’abezzobella, ebuona, ebianca, e lava-
ta con noucacque fempre shartendola nell’acqua con
vnafpatola. cpigliaraion.ijoliode mandoleamare,
zmefcolalo con la terebintina ; &mezaoncia, &yn

quatto
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quarto d’olio di lentifco lauatoa noue acque, por me-
fcola con laterebintina , ePolio da mandolein voalira
fcodella, poimefcolalo con laterebintina, & quarto
vno d"argento viuo, e mifticagli forremente , poi pren-
ciquarto vnodiborace cotto al fitoco in va ciicchiaio
dlargento, & quarto voodizucearo candi , equarts
mezod'alume di rocea brucciato, equarto viio d’'an-
gelot , canfora quatto mezo, erutto crofia poluerizas
to, eferacciato s efatto cio pigliarai laterebintina fo-
pradetta, e col cucchiaio mifticala ben col melenel
tegame; menando fempre fin che conofchi chefiaben
miftieato,poi prédi le dette poluert ,e fempre menan-
domifticale con le detrecofe, ecome faraben mefco-
latocom’vnguento pigliaon.s.d'olio di zucche, olio
di mugiaana, e mewglin voafcodella, pot togliva
pocodi céra bianca s e mettila 1n vna caccioletta 5 e
fondila coni dettioli), e guarda che non Phabbruci, e
cofi gl butrerai caldi nel vaguento che facefti, a poco
a pecomenandofempreavnamano , fenza fermat(iy
¢ che lacera fimiltichi,; poitl meterat in vialbarello
divetro, edopotredis chefara fatto metulloin fula
| faccia, quandoandiaialetto, eciofiaancherredine.

nenzi ; che la donna voglia vicire con la faccia concia,

che fa maggior operaticne 1l fecondo , &ilterzodi,

che’l primo, ¢la mattina con vaaimboceata diacqua

caldasbroffarai va drappo fottile, e netto con quello

lavarai 'vnguento, efubitodopo lavari il volto con la
' raluinadifemola , ¢ come fara la faccia ben netta laua-
la con 'acquetue folite , € hauerai bella carne,

Argentata perfertiffima. Cap, 106

Terebintina d’abezzo lauata anoue acque, i met-
ta nelmortato di marmo , e mettafi va quarto d’argen-
toviuo, boraceon.s-graflo diferpequari. e miftichifi

K 2 fone
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forte fin chefian disfatti , poimetrafi fapone dicipri
quarto vno , nenando fempre a vna mano, poi piglia
quefte polucit s cioé canfora s porcellsttes zticcaro can-
di, falalcalianaon.s.murha, incenfo , maftici,ange-
lotana on.s.ogni cofa fotnlmente pefta , e {ettacciata da
per {e, eciafcuna perfefimettadentro, poi merterat
quelti olija vno per vnocome{eguono, olio di zucche,
olio di mandole amare;oliodifenapa,olio d'oue ,olio
de mugias oliodilentifcos olio di tartaro anaon.s-¢
inetrigh a pocoa poco per ordine come fon feritei ; poi
pigladella detraargentata va poce, & prouala met-
tendola nell’acqua, e fefidisfacbuona, ¢bentatta, ¢
non gli mettere pil che laquantitd fopradetta dell'olio
ditartaro, e menando fem prea vna mano molto bene
la metterai in vi'albarello divetro, poiogai di lame-
narai tre volte per quindeci dise quadote la vorrai met-
rere nella faceia prendinetanta, quantaévn granodi
frumento, ediftemperala conl'acqua di fiume, poi
pigliavn drappo fottile » &vageti la faccia. 1l graflo
dellaferpe vuoleflere di due, 0 tre mefitipofato, enon
vuoleffer piniyeechio. Come fileuara largentata dal-
la faceia fivuol lauare con lataluina ;come s'via .

Vn'altraargentata .

Olio dimandole amare;olio di zucche,olio di muia;
olio.di pignoli,olio d’ouas ana on.itercbimtina d’abeza
20, onis. lanataa noncacque , emertilainvn tegame
1puitriato, ¢ mercerat i dettioliy con quella, equando
cominciaabollire mettiul vo poco di cerabianca tanto
che penfaria che bafti, ecome fara fufa Ja derra cera
leuagh dal fuoco , e lafciagli ratfreddare , e quando
fard freddo », meenigli in va mortato di pietra di mat-
mo, poi pigharai le feguenn cofe tutte quante peftate,
e fetacciate da perfe, ¢ le metterainelmortalo fempre
menandoavnamane, clogcanfora, zuccaro candi,
borace, fal alcali hermodatuli, porcelietie , angelot

ana»
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ana,quartovno. Poi pigliaolio ditartaro mettengdo-
Jodentro a pocoa poco facendo la proua ; metrendo
vn poconell'acqua, e fein quellafifabranca, e fidisfa
¢ fatta , e fe non fi disfi mett piti del detto olio di tarta-
10 5 tanto come bifegnera , finche fi disfaccia , cfard
fatta. ;

Altraargentata.

Olio di zucche yolio di lentifco, olio ditartaro, graf-
fodiferpe , femptadilengardaixan.onus. ohiodi muia
on.i.pietra fele quar.s.glafla quar.i.angelor on.s.argento
vitio K.12.fal alcali K,1p. terebinti d abezo K.ij.imonata
di zuccaro K.ij. zuccaro candi K.ij borace on.s.fapone
di ciprivn panetto , offadifeppiavn poco, pietrad’s
argento vo poco ,cratrius.

Altraargentata .

Oliodi lentifco ; di muia, dizuccheanaoni.graffo
diferpe , zuccaro candi , ana on-L.olio ditartaro , boras
ceangelot offa di fecciaana on.s. argento viuo fe1 k- fa=
pon di ciprivn panetto, terebintina d'abezzo on.isfoe
gnadi porco fenza fale dolce on.iiije

Perlenare macchiedel wolto.
Caps 107.

" Prendiradici digigliobianco, e peftalebene ;e ca-
uailfugo, e quel chereftadopo ¢’hai canaroil fugo,
bruciain luoconetto, e prendi argento vino, &olio
di maftici, ¢ mettigh vnmortoio di pictra; ¢ mena
bene fin che argente viuo fia ben disfatto, e mettini
vn poco d’affogna {enza fale , & miltica turto nfieme s
chefifaria modo d'vn ynguento, ¢ mettelo in fu le
macchie d1 notte y la mattina lauati , & hauveraiilvifo
bianco ,¢bello

‘ K 3 Per
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Per lenare colore del vifo acqua d'oca,
C.EP.- IOS;

Piglia vnaoca magta, etagliala, e mettilanel lam-
biccoadiftillare,, enon gli mettere niente digraffura ,
& metti due parti di borace ; & vaa di zucgaro candi
ben pefti ;€ come fard fatta Pacqua, &alquantoripo-
fara , lauati con quella la faccia , ¢ fard v bellifimo cf
feto .

Acquad'vna galling bianca che fa bellifima carnes e man-
tiene la gionent Cap. 109.

Prendi vna gallina bianca, e fa che mora affocata
con la fua pivma , e rompile e Pofla , ¢ tutto tl refio,
e mettilaa cuocere con [acquadi fiume, emettinella
Ptlavn buon pugno d’orzoinfranto, e come facamol-
toben corta mettila in va gran catino , e mettiti feiona
frefche d’vn di , con le gufcie ye flanorote , eben mi-
fticare con lagallina, ¢ terebinuna dabezzo, emeza
oncia dimirrha poluerizata 5 ecofiogai cofa ben mi-
fticata merterai i vn lambiccoa diftillare, e fatta lac-
qua la poferaral fole & al fereno pernouedi, ecome
faran pafati mertioi dentro v poco di boraces ezuc-
caro fino peftt, equefta acqua fa belliffimacarne; ¢
manticne la gouenil.

Aequabelladavifo. Cap.110. B

Recipe litargitio d'argento fottilmente peftolib.i
aceto foruflimo , tantunde , ponilo a bollire in va valo
vitriato imbeuerandeloa pocoa poco di quel litargi-
£.©, poichel'hara confumatotutio , togliolo dal fuo-
€0, claffieddatofallo paffar perfeliro, e ferualochit-

1y
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ro 5 equeftaéla primaacqua » laquale volendo me=
gliorare fa che laceto fia diftillato almeno per fel-
tro; lafecondaacquaéquefta. Recipefal gemmacen,
ij.acquadicifternaonc, 1. acquarof. onc. 1} canfora
carattl, 6. borace quar. ;. mufchio carati. §. incenfo
mafchioonc §-alumefeagliola ouvero falmetrionc.1r.
oleodirartaro 5. € biacca one.j. ¢ fa bollire Pacque 5 e
quando bolleno mett denwo le predette cofe tue a
Pocoapoco , mefleche I'harai levaledal fuoco,e raf-
freddate colale per fekro e feruales ve fupra. Equando
le vuot oprare poni vna goceia di ciafcheduna nella
palmadella mano , e verra come latte , e di quella fres
gatlvifoe lafcia feiugare dafua pofta : ma primafa
che fia lauato ¢ feinito con altraacqua , ¢ vedrar pi-
rabil.

Per leuar panne del vifo invintiquarere
hore. Cap, 111,

Piglia vna meza radice del giglio bianco , € per

alainvn mortaio dimarmo » ¢cauane ilfugo » per
la ftamignanuoua , e piglia vn denarodi picira d’ac-
gento , pefta e fetacciata e milticala con quella pa-
ita , elavatiilvifo con I'acqua » e poi metuti sit della
detra pafta pertwro il vifo forrilmente 5 € non teccas
le ciglia , perche tutea la pelle che havera rocco fe
nfandrivia y & ha da ftar pet vintiquattro hore at-
taccata alla faccia , in vaa camera clic non vi vegga
aleuno fenon chivi gouernerd , perche non habbino
daparlarcon voi » ¢nen faremoumento alcuno 5/né
matticatg ; e dormite con le rentin 2 11, ¢ per le prime
dodict hore; Fcrch:: hauerete grande ardore , s'infiara
ilyifo fatew far venro o &1n altre dodici fidifenfia-
rde pafleraturto il male , paffate le vingquaitro hom
r¢ babbiyna gran piladetajuina fatta ¢ tmola , ¢ fie

K 4 <
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chibianchi ,e malue, e piumedi pernici ;e digalline,
e falla vuorare 1n vn gran catino, & euaporatenc 1lvi=
1o, finche fuderai moltobene, ¢ poi intorno il mento,
e lotecchie tirerai del coio s che troucrar rotto, che
vicira come fe foffe va pelator, erefteraw 1] viforue-
to rinotiatos e lanala con le cucche , € con quella raluina
colata, emetteraun sit dell’olio di zucche, che fia fat-
toqueldi, e’ldidopo, da li innanzi fi quel che fei
folita , e refteraui la faccia molto nerra dalle panne. E
non fifa f¢ non da prima vera , ¢ di nowe, perche
vuol effere 1] tempo temperato, che non fia freddos
ne caldo. :

Saponettopel i {0, &non [i pud far fenon inuerno.
Cep, 112.

Piglialib.3.di fapone tenero fatto dibuonolio, che
habbia colorecitronato, che d'aleraforte nonvarreb-
be,borace,zuccaro candi,ana quar.i.canfora vn quatto
d’vna quarta, zuccaro bianco fino on.iijs. Radicidi gi-

glio biancotencre che non fianoverdi» nevecchie, ¢

fian nette , e pelate , e raghare foilmente, e pefte
moltobene, poifivoglon lanare con 'acqua di ﬁ‘:mr:c
odifonte, ¢fanne comeil latte d2 mandole colato pes
vndrappo.

Il mododifar il detto fapone & queits .
Cap.r13.

Pefta il detto borace ') zuccaro candi, e la canfo-
ra, poi con quelli pefterai il znccaro bianco col quale
mefcolerar cutei i materiali, ¢ metterai le dette poluvett
in yn mortaio grande di marmo. e piglierai va drappo
fpefodi lino, e mettiuiil fapone a pezai, & habbi pre-
patato vn painolo d’acquaal fuoco che bolla - clf_ognc

ollira

|




vV 4 R T O, 195 .
bollird Pacqua , cateraiildrappo col fapone feite fia-
tenel paivolo, & ogai fiatache'lcali , tiralosiin quel
inftante, ecofififaracaldo , ereRara purificato, ma
tieni 1l drappodi modo che acqua nofi entri deatro
poi laflalo raffreddace per vabuon pezo , e come fard

raffreddato mettilo nel mottaio con le poluert menan~

do avnamanocome fifaagliolio , facendogli beue-
rarea pocoa poco il latie fopradetto delle radici del
giglio , aguifache(imena la faveta , e mertivi mezo
bicchiere d'acquarofa, & horadellatte, & hora del-
Yacquarofa , ecofirefterd molofpeffo , e merloin
vnalbarel di vetro . Quefto fapone ferue a conferuar
lafaccia, efafguracla, e metefiin queftomodo . La
mattina quando vi lenate di letto » o ftando a letto »
cftendeteneloin fula faccia, poi quando farete veftira
con vna imboccata d'acqua bagnerai va drappo , ¢
con quel ne lauerai la faccra a pocoa poco infaponan-
do fin che tutto fi lauera , o come la carne fara netea,
vaporala con vn martore col voftro fiato, poi vi potre=
te metcere 1l voftro belletco che vorrete , e molto me-
gliofiattacca, ¢ la facaia refta lucente , che quefto fa-
ponctio lanetta, ¢ mangia le panne,ele lentigini, ¢ fe
ladonna ha la pelle magrano’ltengafe non tanto che
fiveftese fe ha la pelle graffa tengalo va'hora,o quanto
il comporterd,e fara ben fatto .

L'sltro [aponettoche fi fala flate » e [ferue Pinuernoeln
fate y & & diminor faftidio, Cap. 1144

Prendi fapon molle come di fopra, efcaldalo come
dilopra,e delfapone né fi deue porre fe non due quat-
teinty perche ogni viati dis’ha da fare canfora, boras
€¢ , zuccarobianco ana. tornefiij.e peftaglitueti nel
moriaio di bronzo, pot mettiui della polucre di ziccas
focandi quantoyna nocells 5 ¢meiilfapone 11_ nvna
iy CQ~
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fcodella fondofa » € mefcolandolocon le mani laualo:
con fetteacque 5 poi disfallo nell’vltima acquafin che

torn1 bianco ,e mettiui le polueri e mefeolale forte, fin

chefifacciafpeflo 5 e pigha dellacqua nellaboccae:
sbroffala dentroa pocoa poco fin che venga a faufi cos

me vnguento e fe bifognerdmerterai piuacqua , fem-

pre mai mefcolidose dibattédo,endvuol reftarc trop=
po liquido,e cofiil farai di vinti diyin vioti di, perche {3

fetcca, e quando étroppo fecco fallo diventar tenero co
vl pocod’acqua sbroffindola foprrefo,finche vedi,che
facci filise fia inteneriio a voftro modose ferd fatto,

Sguramento buono.  Cap. T1 5.

Piglia terebintina d’abezzo 5 ¢ lauala con l'acqua
calda » e comelhauerai ben lanatamefeolala conve
roffume d'ouo frefco d'vn di , € col zuccaro candido , €
metteretclo come andarea lerrolafera 10 fu Jafaccra s
poi la maitina vi lamacete con la taluma ordinaria come
gianellalte ricette di fopra fie detto .

A far blls faccia - Cap.' 116.

Piglia va gallina graffa impaftara,e pelata, & afciur-
ta,e cauali glimreriori , &afciugala dafanguecon vna
pezza » etagliala menuta con wie gl offidimodo che
entrrnel lambicco prima peftata conefla gomma hele-
ni,carabesarmoniaco, mirtha, bdelio,vernice, neenfoy
borace anaonc. i. polueriza,e poni nel lambiceo, ¢ poi
che faradiftillato, ponigh due,otve grani drmufchio,
& vyn’ottaua di canfora » e di queftiacqua fe ne lauila
faccia , ma prima fiz Jauata con acqua piottana , eben
afciutta.

Azquaalfimile. :
- Piglia v paio dipicciani gtai , € dodici bianchidi
ole

-
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oue fiefche, i fopradet:i piccioni fiano morti &acconci
come lagallina fopraderta, e le chiara d’ova con lib. 1.
delle fcorze di cafcio frefco, c gomma di gingpre, mir-
rhaanaon..borace,garofali, noce mofcare polucrizate
con lefo pradette cofe I'empalta,e mettnin lambiceo,e
. faacquacomedifopra. i '

: Acquaal fimile.

Pigha agrefta,fior di fava, fraffinella.battoni de fichi
fielchi s pie colombino, lefche di gigliobianco , luma
chetwe bianchese vena frefca,faue molli porcacchia fal=
uaticasfior de viole,e diftilla,e feruatenendolaal fole.

Acolorire, ¢ affotticliare le carni delle
labra. Cap. 117,

Habbimele fchiumato » e giongigli va pocodelle -
radictdizucea faluatica, e di cocomeriafinini, 8zal~
tretanta d’acqua rofata 5 e bollano fin che fi confumi
lameta , ediqueftosvagale labrache Paflorigliera
&intenerird, poiconla l%‘orza., ccol ftipite dinoce fi
fieghile labraye lidentie le gengive: 100

Aequachefabellafaccia. Cap. 118,

Pigliaacqua rofavnbicchiere , orina di fanciullo
vergine bicchicri quanro,fal gemma,on.i.cinnamomo
dr. 1. garofani dr. s. miftica ogni cofa infieme polucri-
zando le cofe da poluerizare, pormettiadiftillare nel
Jlambiccoa fuoco lento,e dital acqua fi pongaalvifo .

Acqua che fala faccia bianca, affortiglia la pelle, lenale macs
chieyelecrefpe, Cap. 119. '

Pigliatercbinrina d'abezzo lib. ij. e diftilla » e fex.

" 7y poi habbi mafticion.s.gomma dragamicn.s.in-f.:cn-
Q
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{o mafchiobello e chiaroon. 3. & ogni cofa polueriza
emetti con la fopradetra diftillatione e torna a diftil-
Jare, poi piglia affognadi porcouon falata lib.1.5. gen-
giuo ,on. j. garofani dt. . noci mofcate gromofe nu. 3.
+ cannella fina on. s.{pica,cuforbioan.on. s.canforadr.3.
tutee quelte cofe fi polucrizino e miftiching con laaffo.
gna . Poi pigliaargentoviuo crudo, lib. s.argento fino
de copella on. i. chefia fortilmente limato , ¢ fa amal-

fama . Poi incorpora con tutte Falre cofe, ediftillaa

ento fuoco la primaacqua conferua, é buonaachi ha-
uefle lentigine , elafecondaacqua ¢ buona achiha-
ueffe poche macchie , € quando la volete operate fi pi-
gli femola di grano , ebollafi 5 ccolificon vna pezza
delino , eraffreddata lauateni conquella decottione
il vifo , poiafciugateni , apprefio metteui della fo-
pradetraacqua , e quando vi mettete della dettaacqua
fate che non vediate l'atia.

Roffetto . Cap. 120

Piglia verzinobelloon, s. poluerizato , piécelom-
bino quarto vno polucrizato,e mettilo con on. 8. d'ac-
qua rofa in vna pila a bollire a fuoco leato fin che
manchilameti, equandobolledaglialcuna maneg-
giata , poi cola per pannodi lino, € ferua. Enotache
quando hauerai polucrizatoil verzino , & il piede co-
lombino mettigli da tre o quattro gocciole d’olio co-
mune.e fara fatto

Pelatoioper donne . Cap. 111

Piglia colofonia on. iij.maftice on.i.ogni cofa in=
fieme diflolui in fuoco » & incorpora molto ben infic-
me, elaffa ftare pervn poco . Poiaggiongiglialquan=

to d'armoniaco diffoluto & incorpora infieme , ¢ ot
con
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con la ftamegna e con legni fa paffare in acqua mon-
daecaldala materiafatinera , ¢ con la manomefco-
lando in detta acqua netta verrd com'il vifco bian-
co mefeolaaffai fifard come latte bianco , e quando
la vorrai oprare fcaldala meti {opra i pelli » e tiragli
via . Nota che habbi vna cazzia di ferro & in quel-
la fail detro pelatoio » ¢ I'armoniaco diffolui i altro
vafoda per fe.

Acconciopel vife. Cap, 1222

Mettii fagivoliin infufione in vino biancopervaa
notte,pot humidin peftagli,e gliaggiongerai 4. chiara
d'oua ben sbattuce,¢ mettrafeccaresal Sole,temperato,
¢ polueriza, ¢ fetaccia, e metti a fecare, e di quelta pol-
uere con decottione de f;zgiuuli, odi ceci,o de lupini,o
difaua fanc linimento, ¢ fregalo pelvifo che fia fu per
turtanotre , ¢ la mattina lavati con la decottione del«
I'acqua fopradetta che fia fredda » poi acconciati col
roffetto, ocol follimato, e colerita la faccia vngiti fot-

tilmente il vifo con la ceretta , poi vaporati fopra il
vapore d'acquabollente , come fai , per va’hora,elaf-
fafcecare da fe allombrae fard bellitfima opera.

1l modo dellacereta. Cap, 123.

Midollodelle coffe i ceruo frefco on.ij. terebintinaso
olio d'abezzo on. . olio di lenufco on. 1. & vn poco
dicera, laufilaterebintina dodici volte , a dodici ac-
qiie, elavato primaognicofa ccolato , i faceilace-
LEla come fai

AZ
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Acquache fala factia roffae lusfrasellattem-
pate fa parer giowani. Cap. 124.

* Piglia lachiara d'otto oua frefche,e sbattile tantoche
fi conucrrano inacqua chiara,e la colerai,por piglia ar=
gento follimato acconcio on, i. lume fcatola , borace,
canfora ana on. §. poluere zuccarina onc: j aceto forte
on. 3. acqua de fiort di fauz onc, i}, polueriza le cofe da

oluerizare » poi ogni cc {1 mettiin voa caraffa grande
Eﬂ'.:mlu al Sole perquindea giorni fquaflandola due.o
tre volre al giorno, pot laflala ri pofare per v di, € vuo=
tald ie-vn'aleea caraffy a conferuare , con laquale Janail
voltu ¢ laffa afcingare dafe , elaffa pofare cofi pervn
pezz0, pot fregati con v pezzo difearlato la faccia, €
fara 1detd effertie fe foffe vaadonna veechia di feflanta
aniniin poco fpatio di tempo gli fard la pele del volto
che para giouane di 1§.anni.

A farvn bel luftro pervnagran maefira.
Cap, 125.

Piglia va limone grande 5 e taglialo va poco nella
cima dalla parte del fiore , e col coltello cadagli vo po-
codel prenodi dentro quanto vna noce), &emp! quel
vuoto di ziiccaro candi ritornandogli fopra quella ci-
ma che lenafti 5 e cucila con va*aco al meglio cheli
puo , tanto che ftia attaccato , € poniloabo lirenella
cenere calda tenendolo dritto in piede , efecondo. che
bolle vallo voltando fpeffo,tanto che cominci a fudare
per va pezzo.Poi leualovia,e quando il vorrai adopra=
re difcioghi il coperchio , e ponigli dentro vn ditoin
quelbuco e tira fuori di quella miftira , edftend-
la ii'opra vna pezza di linofottile » econquellafiegail
volto.

LA man=
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Amnadar viale panne del voltscon
facilita . Cap. 116.

Piglia farina di lupini a tua diferettione s fele frefco
dicapra, fugodelimoni. lume zuccarina poluerizas
ta.& incorporaogni cofainfiemein modo d’y gucnto,
& ognt fera quando vai a dormire vagiilluoco, douc
farail panno,& in pochi giornu fiJcuera,

Polucreda far le manibiznche. Cap. 127,

Piglia vn panello demandole che ne fia cauato I'o=
lio, efiaben polueri 2a10, &altrotanto ireos d Jetan-
reben poluerizato & incorpora con v poco dibiacca
bea purificata , & adopera a lavar le man; con ac=
quachiararenutain bocea , € fardle man: morbide 3
£ bianche.

Sapane fenza fuoco buon dafar i capelli
bionds; Cap., 128,

Piglialume catina parretre , calce viua partevna e
faraicapitello , chetenga l'ous di fopra , ediquelto
capitelio pigha tre boccali , v Poco d'vliocomune, e
mefiolainfieme, ebuta dentrovna chiara d’ouo con
viofcodellinodi farina , & vn'oncia di vitriolo ro-
manoben pefto, e mefcola per tre hore continue , poi
laffal cofiripofare per v di > efard fatto 1l fapone , lo
cauerai fupridal capitello etaglialoatuomodo , &
afcgaloall'viato,e no'lmetcreal Sole perre giorni.e
fara fato perfetto - E vale queftofaponea fare { capelli
biondiebelliche Parrannodoro , vagendogzliaiSole
concfo, ¢lafciandogliafciugare, Pounungendogfa- |
cendo eome prima,

Sapen
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Sapona liquido. Cap. 129,

Piglia parte due di cenercdicerro, vna di calce vi-
ua,e fail capitello come di fopra , € poi favn'alerafor.
te di capitelloche ftia fopra l'ouo vna bona coftad’vn
coleello, e togli del capirello cofitemperatoche fia cal-
do boccali due » difeno di ceruoboccale vao che fia cos
lato, e mettial filoco lenuffimo ch’ogni cofas’incorpo=
riinfieme, machenonboglia, portiralodal fuoco,e
metrilo invna pignatta , ouero caraffa di grandezza
quanto la puot ritrouare , che habbiil fondo largo, €
mettial Sole caldiffimo d’eftate » e mefcola infieme
ogni giornoquattro , o cinque volte con vnbaftone,
laffa cofial Sole , ¢ lanoree al fereno , riguardandoche
non gli piouadentro , fofpendendo 1n vna tavola di
fopra che l’acquanon poffa entrare 5 € che 'aria entri
bene per dieci giorni 5 poi laffalo ftrignerc a tio mo=
do,pot formane pezzi a modo dipane,c ferbaloin caf-
fa , £quanto piu vien vecchio tante € meglo . Pol
quando vorrai piglia diquefto , ¢ meti in vna con-
ca, crimenalo ben col baftone gettandogli fopra del-
acqua rofata, emettiloal Sole perotto giotni, ognl
giorno rimenandolo come di fopraconvn baftone »
aggiongendoun dell'acqua rofata quanto vuoi , poi
feibalo in vo vafonetro.

Sapone con rofe verdi, ~ Cap. 130

Piglia fapone fatto al Soleal modo difopra , € e
fta ben Je rofe verdi , poi mefcolalebenecoldetto fa-
ponc , incorporandole ¢ fanne pallottc, oue mettilo
invnvafo,&adopralo.

-
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Sapone odorifere,  Cap. 131,

- Pigliadel fapone miglior che puoi trouare ; e ra=
ghalofottilmente col coltello fopra ynatanola,e defté«
dilo all’ombra in luoco afciatto per oreo,0 diecedi, poi
peftalo pian piano,e leggiermente, ¢ poi fanne polic=
tee fetaccialo fotnlmente s e feruainvafo nerro. Pighia
di quefta poluere hibre dicer , 1reoson. 4. fandali bian-
chi on. 3. macaleppoon. 3. farina d'amto on. 6. ¢ pol-
ueriza lottilmente e fetaceia , e miftica ogni cofa 1nfie-
me nel morraoscol detio Lapone,poil pongli onsi.di (to-
race hguida,olio defpico dra.3. peltandoben ognicofa
inficme , poi fanne pallotte, ouer faponerti formati
conle ftampe, ponendoglifopradelle ftampe fatina
d'amito , perche il fapone non fe gliaracchi, por falle
feccareall’lombra, ¢ poiacconctandogl attorno della
bambagia ponile1n va albarello di vetro « Evolen-
dogli far migliori . Piglia mezo caratto di mufchio
foluro , zibetro cavatti otto fia poluerizato , legual
cofe miftica col fopradetto fapone , e farafatro , ma
dandogliil mufchio foluto ; ecaldofaram gliore , ©
cofihauerai cofa buona.

Palle oderifere buone per caccinr larsgea .
Cap. 132,

Pigliafapon comune 1ib. i.fanne poluere , e falla
feccare. poi bagnala (peffo con aceto forte tenendolo
alSale perquattro giorni . poi incorporagli dentro li-
rargirio d’argento on. 6. {torace ligmdo onc. 3. canfora
quanto vn cece, ognicofa (i pefli nel mortaio giongen-
do fugo di moni , &oliorofatoinficme per far che
la pafta fiatacchi , e peftamolto bene rinolandola
detta pafta pel motaio , eriguarda di lavare chenon

, gl
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li fatroppo tencralapafta, ¢fa le palle laflandole

eccare all’ombia. Equandovorrai adoperare dique

fte pallotte,piglta in vo catino v poco di leffina quan-

do vorratandare a letto, e nella detta poni vna di glic=

fte palle perva credes poi con efla frega doue hai laro-
gns ,&anderdvia,

Landano buono , eheconforsa tuste lemembra.,
CHP. )5 3 3-

Piglia laudano purooniij.incenfo , mafice ; forace
calamita , galia mufcara ; garofali, cinnamomo aw.on.
iLmacis , {picoanaon-i legnoaloe, rofe fecche, fugo
dimaggiorana, fandah wueti due, anaon.iambra ; can~
fora ymulchio,olto di fpico ara on.s-mufcogra..del-
laqual cofa facendone v pomo , & odorandole con.-
forta totes £ menbri,

Ladens commne, Capel34

Piglia laudano puro on.3.fkorace calamita on.ij.bel-
zoino onulgatofalt, fandal dell*vna ,e lalira fortey ro~
feroffe, legnoaloe, ciperianaon.s-{torace biquida,
cera Auoltaana dr.ips.ambra , mufchio anafer.. zibet-
10 K.4. pefta nel moriaio col peflello caldo, e fard fatto.

Viguento dirogna odorifero,
Caps 135.

Piglia pomatalib.s. e fe ben foffe marza non impor-
ta ftorace liquida on..& va pocodt folimato polueri-
2ato, equando li pareffe che folfetrop po forte , per-
che molu non vogliono follimato , metterai litargivio,
&incorpora infieme con va poco.d'olio rofato, efal

comunc a tua difcrettione ; facendone vngucnt? Q}‘#l
alrd

P e
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farafingolariffimo , & adopralo perla tagna, appref-
foil fuoco ,&intre vole fe ne anderd via ;e non fenti-

* raipuzzoralcuno.

Perfumiingirelleper con(umarin acquarefa,
Cap. 1 ;6.

Piglia ftorace calamita grafo » gomma di belzoino
anaon.3.legnoaloe ben pefto, € poluerizato on.izs.ga«
rofali fini , macis fini , € poluenizati, ana quat.vno, €
metti ininfufione con buona maluagia, & va pocod'-
acquaper vna notte , poi poni la cazza con le dette co-
{e 1n fu le bragie viue 2 dileguare dimenando con va
baftone molto bene , ¢ fara le girelle . E falle mentre.
che la paftaécalda , ftando lacazzaal fuoca, perche
difubito s'indurifce rimoffa dal fuoco . E nota che quel
letto , o fondo checaui dellolioreale fa quefto etfetto.

Piglia dunque il detto letto , € fallo feccare , e pefta.
lo ; ¢ feraccialo, e metti in infufionecomedifopra, ¢
forma le girelle come di fopra. ¢ falle feccare all’om-
bra, e ferua. Ponendovna diqueftegirellefopraicars
boni yHcenice calda, che fard meglio, efentirai odote
{foauiffimo , ¢ confortatiuo come l'olioreale.

Perfumo dwecelletsi fins per bruciare o
C‘Pl ! ;7.

Piglialaudano, tegname polucrizato ana hib.ij- ftos
race calamita libe.i. carbone di falce libre 4. draganri
quanto bafta , poftta molle in acqua vita , 6 rofata, pot
fcaldafi il mortaio €'l peftello , e pontillaudanonel
mortaio col ftorace, ¢ peftabene infieme, ponendo-
ghi de gl draganti quanto balta s in modo ch'ogni cofa
duent molle, come pafta, pot poni i catboni peftan-
doa pocoa poco, ¢ fimimente 1l tegname, ¢ cofivain-

2 COL~
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‘corporando tanto che (ia fatta buona pafta ,e diftendi-

Jd fopravna pietra, 0 tauola di noce , come fidiftendo-
no Je candele; efe mancafle la gomma aggiongetclas
€ con acqua bollente £a buona com pofitione incorpo-
rando, efal'opra formandogh veeelletti , o perfumi
come (1 prace.

Veeellett: ad altve mode miigliors ,
Cap. 133.

_Piglialandanonetty, e buono , florace calamitaana
on.G:belzoinoen.3.legno aloecrtido on.incacboni dol-
cilibas.gommadragint pefta, emollificatain acqua
vira;arofataquancobafta , ¢ forulmente polueriza, e
facome di fopra é detto.

Altromodo miglisre , e per far pater noflri.
Cap. 139,

Piglia carbone di falce, & d*altrolegno dolce » ¢ fan-
ne poluere peftandole moltobene , ¢ feracciando fotti-
lifimamente, e di quzfta polucre, editigname piglie-
rarana iba.tlugname fia poluerizato , efottllmente
fetacciato, & inficmie col carbone fia incorporato - Poi

“piglia gomma draganti laqual cenirai pet vinuquat=

tro hore infufa inacqua rofa nuoltandola vna, odue
volte in quefto termine di tempo,aggiongendoui ogai
volia dell’acquarofa. Poihabbi vn mortaio di bron-
zo0 ;¢ pefta molrobenei detti draganti, 1quali verran=-
no come colla, por gettando a poco a poco le fopradet-
te poluert nel mortato incorporandole infieme co'l pi-
{tello fin che fi pofa peftare , por peftale moltobene

enella ponta del piftello meniui fpe> del ftorace li-
quida, etien peftato, facendo che la pafta i vn poco
duretra,e bifognidoaggiongidellafopradetta polue-

1Cs
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re. Poiridottain pafta, pigliala, ¢dimenalamolio
bene perle palme delle mani conolio dibelzaino , &

. di garofali, 0 altro olio odorifero . Pot fanne va paftel-

“ lo longhetto, etagliane fette fotulicol coltelloye diftena
dilefopravnarauola facendole feccare alfule s 0in for-
nocauato1l pane, pointornalaa peftare quando fard
ben feccas e feracciala fottilmente. Poi habbia delli
draganti infufiin acqua rofa per vinriquartro hore co-
medifopras e pefteraiidcuti aggiongendoli la detta

oluerea peco apaocoinfieme, con quefte alere robbe.

audano purgato lib.s-ftorace, calamita, belzeinoin
gomma ana on.4.tutte quefte cofe meiti in vna cacciaal
fuoco,con vn pocod: maluagia dentro ficendole dwsfa-
re;e menandole fempre con lafpatola , cheal cofa fias
noben disfatte , poihabbi vn criuelletto di ramequal
fia cupo fatroin forma d’vma cacciain tondo di fottoy
egli farai paffare detta compofitione fopra 1l mortaio
douc fonoquelle altre materie incorporando infieme
col paftello, eghaggiongerai dell'alira poluerebifo-
gnando, ¢ peltamolto beac bagnando fpefs il peftel-
lo con I'olio odorifero come facefti di fopra accioil pe=
ftellononstartacchi» echela paitavenghi pitt luftea
ebella ; equanto pit la pefterat tanto piti farar meglio=
re. Fattoquefto uira fuortdel mottaro la detra patta.e
permenala molto ben fopia il marmo, 6rauola di no~
ceben lifcia, bagnandola colderooliotal’horas poi
quandoate parrache fia bendimenata, forma glive-
celletti in quella forma, o ftampa che ti piacera, facen-
doglifeccareallPombra , € conferuagli in luoco afciuc=
tos cchenon (iguaftino, efaranno perfettialtuobi~
fogno. Efappi checon la derta palta potrai fare delle
coronebelliffime , qualt fardin tura perfertione , fan
cendolein bella (tampa y ¢ forma che vorrat.

Tela Ei.
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Pater noftri de garofali . Cap. 140.

Piglia gal‘ofa]i on.3,gomma arabica , carbone dolce
anaon 4.¢ peltaogni cofa da perfe fcrnlmente, poiin-
corpora infieme nel mortaio di bronzo , con acqua ro-
fata fina , facendo in modo di pafta, remenandela
maltobene per le mani, conolio di garofali, poi met=
tiafcingare « Poine formerai i tuoi pater noftri, in
qual forma ti piace s ¢ gli faraifeccare all'ombra ;e fa-
ranno perfettt .

Ambracanecontrafatto.  Cap. 141,

Storace calamita parte due, laudano, belzoino an.
parte vna , {torace ruba , (erzovno, ambracan finovn

. poco 5 mufchio va pocopefto, & habbi dragantiin-

fufiinacquananfa, e peltaognicofainfieme, &im-
paftaconacqua nanfa ;o rofata, € riductlain paftaye
fard fatto»

Mufchio contrafatio. Cap. 142,

Laudano ,{piconarde an.on.4.cinnamemoon.ij.ga+
rofali , noce mofcate yaloe epatico, {torace calamita,
calamoaromatico anaonc.. perfumod’afienzo onc.i
Quefti fonoi pefichedeuidare; e pigliare peraiutare
e farlo venite nel fuo colore ; € fua morbidezza ; ¢ farai
nel modo infrafcritte. Piglia fangue dit colombo, &
vn pocodi granelladi mortella, ¢ monda le granella
didentro, &vn pocodi zaffirano, e pelle diceruo,
delle cofcie come faiy poi imbeuerd nel ame con Tac-
qua rofata , per dieci , ddodeci volee , poi leggermen-
te come pane fannealcunc pallate grandi, ma prima

3 "
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di pelle fiera ; & abbaflalo, &imbratralodifuora con
li detri peli di cerno » &inuolra nellabambagia , che
o fhaben ferrato, oueroin ampolla di vetro ben turata ,
0 & inuoltadi fuori con la bambagia diligentemente , e
conferualo. P :

Zibetto contrafarto. Cap. 143.

Garofaliona.leano aloes laudano , nocemofcate,
an,onds.zibetto libra vna, mufchio ino driacqua ro-
fa lib.8.fel di bue on.it.Prima metri il zibetto a mollein
acquarofa per vo Ziorno in va vafo ditera, chelia
vitriatgs poimettiloin vna pignatta a farle bollirea
fuoco lenga, fin che dinenti come fa pore , poi cola per
vna ftamigna , poi rimerrr Pacqua rofa mua quella,
che cauafti quando colafti con laflamigna; emetia
bollire tanto.che dinenti come mele por mecigh den-
tro le fopraderte cofe ben pefie, ¢ feracciate , &2 mufco

en foluto con I'acqua rofata, ecolfeleinficme; e far
glibollire mentre che fi firenge poi paffa per il fetac=
cio, emettinel cornoy, efopra metri voa parte di zi-
betto fino, e fara fatto.. Efc per dentro ve ne metteral
vna parte fari migliore

Zibettocontrafatta. Cap. 144

.. Piglia fapone fatto al Soles come ¢ dettavn’alira
volta con acquarofa, eburtagli dentro poluere di zis
beto, emiftica molobene ,efe ti ptace gli poi met.
tere di com pagnia del mufchio foluto, ¢ ponilo1a vas ‘
foy-efara fatto.. Ecavolerlo farecon belzoino, met-
tilocol detro fapone fattoal Sole s che fia pocoil bel-
zoino, emiftica infieme, efard fatto. Erafatlo con
oliodilaudano, e con ogni altro.clio odorifero s O con
| poluere odonfera. Ancora ne potral far¢ di tua fans
| ; L a tafia,

M
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i, diquefti, 6 d’aleri odors qual vorrai fecondo fa

preparatione dell'olio ouero odor1, tanto chevenga
vn'odore i o modo. =8

\

Conciadi guanti perfettiffima , con miufeo, & smbracan.
Cap. 145

Piglia mufchiofecondo la (pefa , che vuoi fare, &
scconciaght pererzodi ambracane,eflendoilmufchio
di lenunte’s macfendo di ponente aggiongigli per
quatto ; ¢ macina moltobene con oliodiben fu'l porfi-

‘do , & fe vorrar crefcere detta com pofitione per non far

tanta {pefa,mett1)-gr.d’olio dincee mofcara, farro fen-
zaolio, perogni Karatrodicom pofiticne , e miftica
ogni cofa mfieme col detto oliodi ben . Poiche haue-
fal purgato » ¢ lauato i guant, e ben afeiu, prghadel-
1a detta com pofitione con l'olio di bena futficienza , €
la liquefarai, & yngii guanti , € mal non verranno
TRI1OCL. ’

Convia di gnanti [anzamufco perfetin.
Cap. 146- :

Belzoinoin gomma, {toracecalamitaanaon.i. cin-
hamomo rancetti fecchiana dri.garofalidr.s.noce mo- -
{cara eletea vna meza peftindi da per fe, efetaccinfi, ¢
poi s'impaftino con acqua rofa, ¢ filafcino afcingare
dafein valoturaro diverro. Pigha dellolio di gelfo-
mini ,odi rofetce, 0dicedros o d'altroquantotr pat-
ri che bafti adacconciarvn paio di guanti, poi poni-
gli il zibetco , che gl vorrat porre, & habbi i guanti |
ben purgan pilt volte di modo fian lavan con acque -
dnangelt 0 acqua rofa, &afcutt ogai fiata, chenon
fentino pitt lodor di pelle, e gl darai va poco di graf- -
fetto acconcio, ¢ macinatocoldetto olio, & va poco di

curs
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curcuma {e vuoi che traghial giallo , &incambio di
graffetio gli puor poite della pomarta dimenando mol-
tobene: guanti per Jemani con detta compofitione 1
potidrizzagl con gl {tecchiaffetrandoghi a tuo modo «
Er habbi la detta compofitione che fia ben liquida con
dettoolio , ¢ conefla yngeral pertuto i guanti con le
dita. Poifregaglicon lc mant racconciandogli» &¢af~
fectandogli a tuo modo con gli fteccht » e laffaglifec
care allomara,e feran perfetci.

A far nerii capelliyolabarba. (4
Cap. 157 i

Piglia fiori dinoce, enoce verde picciole ,’e ponia
feccarc ¢ fanne polucte. Por Pighaolio di caltoreo v
quarcod’oncia olio di hnofa on. 6. e metti infiemet
dettiohij. Por pigliala fopraderta poluere 5 ¢ hgalain

‘wnapezza, di linoamodo d'vabottone, ¢ fallo bolli.
re perva credonellidettiolyy. E Jaua1capellt, olabar-
ba,&afciugigh,porbagnagiidi quefto ohio,vngendo-
ne 1] pertine con quellobollito, € coficontinuando di«
eALaranno neel. G3

Tengere peli y corni, penne, inpiticos
lori. Cap. 149

Piglialib.j. di cenere di cexro, litargirio lib. s.acqua

quantobafta,cfa bollire ogaicofa infieme y €'} primo

colore che verra fardgiallo 5 ilfecondo fardncro 5 €

t{]}gan:o pitibollira tanto pitidiugntera nero, ¢ con que-

acqua fi pon farneri1 peli d’ogni animale , ¢ lica-

pellt, e labarbad'oga'vno, ¢leplume d'ogai veeello
bagnandoglifpefo.

T
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Tengerecorne,offa , Cnimagni altracofa .,
© Cap. 149

Pigliazequa di pozzo, orina di fancinll; di ¢i nque
o fei anniana, aceto forte bianco , calce viua » Cenere
di quercia, eboglianoal caloditerza pagte , Gilla peE

ltro ;e metti va pocodalume di rocea serartata, &
mettiui quel color che viornella detrr acqua nella qua
le mettfa mollequel che vorrai , e ferraben il vafo con
Pezze, e mettilo per vints dinelletame poi caualo fug-

siy¢ fard colorito di que] eoloreschie haverai meffo,

5", 2 Denger barba, o capelli perisarafi .
Cap- '150s

Piglia Ie@ia primq di fapone mezo pogeale 5 lefing
feconda da fapone vnafoglietta , leffia di basbieri »
vna foglietta; miftica infieme , e fa bollire 1nyna pir
gnattag nuoua. . ¢ come bolle metti an. iif. di litargisio
dloro, elaffubollire tanto quanta fi fa nero yocapello

1anco, prouando fpeffe volte, e ferba in vafu ben turar
to. E piglia vna pignattela con vn poco di dettaacqua
tengitiua efalla bollire,ecom’ébollita piglia vaa f] pon-
g2, & vn pettine can lalteamana , e cofi calda ¢ bullita
mettii] pettinefotto i capellt , olibaiba , emenala
{pegna {opra s e.come ¢ tinta fallaalquanco feiugare, ¢
lavala . Per far peli noa wop ponetiincambiodi litaty
girio dloro mettt quellod'argentose fa come di fopra-

4

Tenger

=
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Tenger i pelische tirin quafi al roffo.
Cap. 1§51,

Pigha calce fiorita vn {eodellino litargirio d'ar-
genio one. ij- crera di boeeali quanro yvn’outo d’anetra .,
& impafta con acquarofa, o di fiume , 2 mododi colla
non liquida & vnganfi1 peli con detra , & inuoltinfi
con panni caldiquandos'é lavatoil eapor, &afciutto
che fara per il termine d'va’hora, o manco, fifreghi,
¢ poi filaui con la leffiua,& afciughis

Tenger i peliinnero.  Cape I¢2.

Piglia cencre, dicerro, odiquercialib.iy alumedi
feccia libay, litargitiolib. j. fuligini on. jij. gomma ara-
bica of.1ij; acqua comune lib. x. calce viua on. i le
detre cofe: turte fatte in poluere fificcin bollire cheTacs
qua torni pelrerzose colifiye ferbifiin vafo ben wirato, &
diquella (ibagnila barba,oi capelli convoa fpanga,e
lafla feccare, e farinero.

Tenger i peli in coler caftagnino .
Cap. 153

Piglia litargirio doro » on.j. calee vina on.ij. pefte
rimefcolate {tempera con la orna in modod: falfa »

con laquale impiaftrai pellt » & avolgagli nelli pan<

nue laffa feiugare, poi & laut,

Tenger i peli inbiondoroffos ¢ ca=
fagne. Cap. 154

Piglia leffua fattade cauli ridorti in cenere , € con
difcrettione mettui n quella alume dirocca , elavai
peli,
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peliche faran prep wrati a riceuer tentura, poi in quella
leffiva (i diftempert dellacanfora, e li peli verranno
bianchi. E mettendo foglie di bufo,e la rafura di quel-
lo,calidonia, paglia d'orzo, rafura diquercia,e tping,e
farina di cecinella detta lefliyafenza canfora, faras peli
rolfi. E ponendo in quella delle foglie de fticados ; e di
gineftra farai peli caftagni.

Tengerpeli innero,  Cap, 1(S.

Mertafilimaturadi ferro nell'aceto forte perdieci
di,& vngii peli,

Tenger peliinnero. Cap. 156.

Calcevirgine on.ij. litargirio poluerizato lib. 1.0i mi«
fichi infieme , efidiftemperi couacqua caldaa mo-
dod’vngucnto , & vngi beneipeli , &inuolgigli con
il panno lino ; fin che flan afciucti , poi frega 1 detti pe=
liye lana con leffiua,e fapone.

Tenger peliinnercs  Cap. 157,

Leffiua di fapone di mezo del fapone molle fogliet-
ta via, pot mettila in vna pignatta con tre baiocchi di
litargirio d’oro, e due quattrini di verderame, che fara
quanto vna buona noce, tutto trito fi facet bollireal cal-
lo del terzo,e ferba.Poi della detta, fealda in va pignat-
tino che fi poffa foffrire,e con la fponga (ibagni 1 peli,e
con panno caldos'auuolt fubito » e¢cengalotantoche
sapparecchi leffiua da lauare il capo, obatba,equanto
pit filavera fara piii neroy non fitocchi con mano. che
tenge le carni.

Tens

e —



Q@ VvV A4 RT O, 173
Tenger ipelinerivoffi caftagné., Capi 156

Acqua de capitello foglietta vna e meza , litar<
girio d'argentoonc. 3. garofali , archenda ana baioc~
co- . noce mofcata vna , aceto mezobicchiere efabol-
live pot bagna i capelli , 0 con petuine, o con fponga, @
Jauali . Efeladecorttione ¢ caldafarinero , efenon
¢ troppocalda fa eolor roffo » ¢ feé fredda fail colox
caftagno. Il fopradetto capitellocofififa . Calce viua
non sforita parte vna,cenere di legna forte pattedige, le
pontinynmaftello di legnoben calcato ognicofain=
fieme,poi mertigli dell'acqua difopra,e laflala {tare va
poco,poi colala.

Tengeripeliinyefo. Cap. 159,

Legnoaloe polyerizato , rafuradi boflo , fticadoci
trino ana bogliano nella leffiua,con 1a paglia d’orzose
con quellafilani.

Tengeripeliinbiondoyofi e navs.

Archenda , litargirio aureoan.on.i. galletto on. §s
acquade fonte quar, 4.fabolliral collo delle tre partis
porvi metti della cenere di cerro, e fa diftillare la leffi-
ua , equando fitaftreddera poni foprai peli, ¢ faranfi
caltagni,fefaratiepido roiiye fefaca caldoneri .

D)
KEERE)

Tema
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Tengeripeliénnero. Cap, 161,

“ Acqua piouana'lib. ¢. litargiriod’oro » o d'argento
cenere di cerro , 0 di quercia [ib. if. trita ¢ meftica imiie-
me , e metriui in voa pignata, ¢ fa bollical callodella
metiie di queft'acquabagna i peliye fifaranno next -

Acauar pelidache parteti piuc:l'3 .
Cap. 162,

Piglia herba ¢alamandrina , efeccala, ¢ fa polue-
re , ¢ mettilain fufione in acqua vita con vapoco di
folfo, poi fallo feccare, ¢ poi fallo poluerizate aggion=
gendogli va poco de calee viua polucrizata ,la mifura
quanto fono lealtre cole , & incorporaben infieme , &
opera al tuo bifogno.,

Tengeripeliinnero. Cap. 163

Diffolui largentoin acqua forte, & eunapora 'acqua,
¢ cofi fa due yotre volte, poi perogni carlino d’argento
metcivna hibra d’acquarofa , efabollirecol detto ar-
gento,e con quella bagna 1 peli.

Biondadacapelli. Cap. 164.

In ducboceali d’acqua mettanfia bollice lib. j. d*alu-
medi fecciase bolla tano che Pacqua 6 fenta przzicar la
lingua , pot metrafi dentro onc. 4. di fapone da ma.
fchino grattati,» ebollaogni cofa perfpatio di due ho-
re » poi ficoli detta acquainva fialco » e laffifial So-
Ie per otto di.Por sadoperi,pigliandovna fpongia o~
fonda nelladertabiondavn pococalderta , ebagnafit

capellial Sole pivolte,cd quella,edipot filautiicapo
con
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con leffiua dolce, ¢ (ciughifi, (ichei capelli reftino me-
ziafaut , poran vacarawello dalict metta il fuoco con
folfo beretno.e profumifii dett capelli.E pot fe gl ri=
uolga per va pezzose pol gliafciught toralmente «

Tenger i pelliinneron Cap. 1675,

Vn pugaodi gallafi pefti minutamente , e fiecif
frigere con olionclla padella che dinenti dutitlima
po fifciughicon va pezzedi tela bianca, ¢ ripefhifi {or-
tiliffimamente, ¢ fetaceili, poi pelting due drammee
meza di ferretro di Spagna , eferaccinfi, & aggiungafi
wynadramma d’archenda 5 (& vn pizzico di fale benils
fimo pefto, S incorparinfiognicofa infieme, e ripes
{tifinel mortaio 5 poiconaceto foruflimo fibagnino s
<hefifacci come vaafalfa non trop pofpeflané troppo
liquida. Poi’bagna dentro la fpugna & vagi i pel mol=
to bene,claMagli fRare cofi per vintiguattiv hore,da poi
lauati con lefliua dolce,¢ con fapone,e bafta.

Alerimenti..

Olio comune galletta ana lib. 1. fal gemma , ferret-
to di Spagna ana oncia vna , archenda on. 3. térra
ﬁ_;gilh{ta » garofali anameza dramma 5 fa come di

pra , ¢ diftempera con la decottione di foglie di
melangoli.

Oliodemufehie, Cap. 166.

Piglialibra vnade mandole dolci , e tagliale per
meld, poi habbi vna onciadi mufchio e mettilo nelle
dette mandole 5 ¢ mettile in vna caraffz ben ferras
1a e latlale ?cr qualche di, tanto cheti parri che hab-
bino prefo il mufchio, poi peftaletre , o quatcro vol-
te , emetuleinvacancuaccio 5 e {premuleantoche
welca fora l'olioye fesbalo,in vafo ben turato.

y } @lio
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Oliode zibetto. Cap.167,

Preadi olio de mandole dolcionc. 6. zibetto fer. 44
mefcola ogni cofainfieme , € metti in va pentolino
nuotto fopra le bragia » € quando comincicraa bollire
levalodal fuoco - Manora che farebbe meglioa faxlo
invafodi vetroben turato -

]

P&fﬂenl’e n'pr:' roffa. Cap. 168.

Pigliarofe damafchine on.ij.fandali roffi.on.i.legno
aloe quarto vno,garofali elettifer.u. mufchioKar. 3.2i«
bettoyambracane 2na Kar.ij. peftaogni cofa,camigia &
incorpora infieme,e chindiin ampolla di vetro ben tu-
rata e fe la vioi profumare fa come fidird nel mododi
fare polucre di ¢ pri,pol mettivi zibeo, mufchio ams-
bracanecome di fopra.

Poluere dicipri. Cap. 1 69-

Piglia herba di quercia 4 elauala 5 cfa ogni cofa
come fiinfegna nell'altra ricetta piu innanzi , pola
profurmarle fa cofi . Piglia belzoino ftorace calami-
taanaquartovno » legnoaloe , laudano ana quarto
mezo , mufchio fino quartomezo » ciafcaduna cofa
pefta, etamigiabene, poipigliadi quefto profumo
ranto quanto vo cece per vofm , e mettlo fopra vou
poco difiioco , poimettilo forto il tamigto oue ftala

polucre, pervn’horas poidaglialtreranto profumos

elaffalo ftarc come difopra » ¢ fa cofifin che finifcel
profumotutio » € quando fara profumarotutta Ja pul=
nere metalain vafo di vetro ben turara rn.otachc
vna libra di polucte quercina yuole witl quektifopras=

dettt profumi. .
] Biac-

« ¥
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Biacea lanorata dura per trenta di fulvifo,
Cap. 170.

Piglia libre quattro di biacca Aleffandrina pole
nerizata s ¢ merrrlaioacqua chiara perdue mefi , sbat.
tendo ogni dicon vnbaftone, pot laffala ben pofare,
e pel feltro canagli Yacquadadoflo , e giongiglialia
acqua frefca » cfa comeeédettodifopraognidi, &in
capodi due mefi haucrai la.biacca , lavaa dalla (ua
falfedine , € {eccalaal Sole bene,. e polucrizala, ¢.pi-
glia lib.3. della detta biacca » canfora on.i. mufchio
dr. i.s.boraceon. s. e peftaognicofa da per f¢, poi me-
fcola in vna pignattanuoua , ¢ giongeli Iib. 1. d'acqua,
o piu, e sbattendobene licuemente bollendofoprail
fuoco fin che fiinfpeflifca , come mele , ¢ per finche
fe ne pofsano far pillole, ¢ ftempera con acqua chiara
tra lf:: mani ;e metttfoprail vifo , &imbiaccard perv
mefc. : .

Chel'olioodoriferomat fi rancifca,
Cﬁpl 172- .

_ Perognilib. i.s. d’olio butta dr.i. d'alume dirocca
invn pezzointero , ¢ ftando cofi fimantercd beniffi-
mo.

oliedebiacca pel vifo. Cap, 172.

~ Pigliabiacca, &aceto ftillato, ecaualafuaquinta,

efsentiacome s'vla , e perbagnomaria ficaui I'acgto
erclierd laqnintacfsentia della biacca in liquore , €
piglilibravana del detto liquore & on. 4.d’acqua ro=
fa ,olio di canfora on. i. e metti in boccia e miftica be-

oo, Emcttial Sole calidiffimo pervn mefe , e {bia ben

tura~-
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turata col figillodi fol fo, perche aluimenti anderia via,
¢ pet vifo faraboniffimo,che’l fa bianco,e bello .

Oliedi belzaino, Cap. 173

Piglia belzoino lib. i. e polucriza fottilmente , € po-
ntilo inboccia a viod’orinale , cice largoin bocca, ¢
gettagli fopra lib. 1j. d'acqua rofata , ¢ mufchiata , ¢
mifticainfieme, e copri la boccia con vetto,cioe capels
lose le gionture ben chinfe col fuo recipiente,e con fuo-
co lé&:ffimo diftilla tuta I'acqua, poi a poco a poco ac-
crefci il fizoco, fin che comincia vicire 'olio, « fubito
muta il recipiente , & accrefci il fuoco fin tanto che
mefchi l'olio, e quandovedi che muta colore , tiravia
il recipiente con l'olio,e ferualo inampolla ben turata,

Olio d; belzoino altrimenti . Cap. 174.

Piglia libra vna de belzoino & infondilo inacqua
rofa, laffandolo in infufione per otto di, effendo fottil-
mentetritato,mefcolando fpeffo che firifolua in acqua,
an mettiloin vna pignatta fopra le ceneri calde,e fallo

ollire in mezo,0 d'vna patte,e raccoglila fchiuma che
f?gi (}}i fopra,che fard olioyferualo in ampolla, ¢ ponilo
al Sole.

Clio di floracecalamita. Cap, 1754.

Piglia lib. i.di ftorace calamita , acqua rofa lib.ij.
fa come facefti a far Polio di belzoino , ¢ ferbaloin am-
polladiverro.

Oliodilaudans . Cap- 176,

Piglia laudane,c purgalo,e fa come fidiffe del Bclz?ina
Qi
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olio di laudané piss foauz « Cap 177,

Piglialaudano. etaglialo, emettiloin pignattadi
rame ftagnata , ¢ burtagli fopra hibra voa d’acquaro-
fa, ¢ li- 1. s.d’elio de mandole doler, ¢copri la pignarta
col{uocoperchio dinanzi, ¢ ferra le gionture con pece
e colia, lafla bollire pian piano, pertre hore,¢leualo
dal fuoco , elaffalo raffreddare cofi coperto, ¢l’olio
{ar fatcose fe pur lovoleffi colare per diligenzain am~
polla di vetro lo potrai fare,

Olio di nocimofcate.. Cap, 178.

Ammacca le noci mofcate in vn mortaio minuta-
menie,e mettilein vna boccia larga,e gettagli foprava
puco d'acqua vita finiflima tanto che le dette noci fiane
bagnate,e laflale cofi per tre giorni,voltandole qualche
voltayfottofopra; € fopra tutto la boccia ftia ben chiufa,
po: gettaglidentro tanta acqua rofara, che gli ftia due,
oteditafopra , poi mettgli foprailcapello lutate le
gonture, ¢aiftilla prima con fuoco lento , tanto che
f'acqua, nefiavicita, poivedendovenirelolio mura
il reapientes e cominciaa dargli maggior foco fin che
ne caut tueto 'olioye nel fine dagli fuoco grandiffimo, e
fappi chel'acquada per fc la fara odorifera , malolio
hauera grandulimowfto , &odoregagliardo, equefti

Liquori ferba da per fein ampolle d verro ben copeites
e chfe.

Oliodi fiordinaranci, Cap. 179.

Ponii fioti di naranci in va’ampolla di vetro con
olio di mandole d slc1,0uero di gelfomini, ¢ mettiden -
trovn poco dalne dirocca 5 &va poco d'ambra 4

2 pol
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roi mettidettaampollaben coperta, ¢ ferrata al Sole
ardente , & alla giornata gli andrai giongendodelli
prede finur lafsandogli cofial Sole per va mefe conw
unuo ¢ faea fiwo, :

Oliod: gelfomini, Cap. 180,

Metti fiori di gelfomini come dt fopraferuandoil
dettomodo s otero.: Piglia mandole dolet curate col
colrello dallafeorza s & hausndo vn vafo gli faraiva
folaro di fioti, & vnode mandole , e lafsa ftare cofi per
dueorregiorni,in luoco afeiurco,mutandogli due o tre
volrei fiorl yequanto pivgli muterai farimeglio, poi
Ppettagl moltobene,e metegli in vo faccherronuouo,
cmancglalotra lemani, che firifealds alquanto’, ¢
metiiloal Sole 5 ecaval’olio pertorchio , e mettilo
nellam polla divetro con va pocod’ambra fina , ¢ fere
talo ben turato.

Oliod: canfora o chevale apidcofel
Cap; 131.

Piglia vo mortaio dibronzo , e pigliatre oquattro
mandole pelate. e fiegale pel fondo del mortaio ,tanto
¢hel'ynga , por piglialacanfora, e peftala dentro,
che venga impalpabile , poi farai buon fuoco s e vol-
teratilculo del morraio verfo1l fuocoche fenta il cal-
do , emerti tutta labocea del mortaioin vn vafo che
raccoglia olio , & il detro olio , e quel della biacca fo-
Pradecto compelti infieme ¢ ottiimo , ¢ vale a quelli
che hanno la motfea alvifo & al nafo, & 1l wiforofso
come quellodi San Lazaro , & vngendoglidiquelto
olio, gli gioua.

olio
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Oliodi grano. Cap.182.

Piglia viavafara diterra non vitriata , come quel-
la da fcaldare Pacqua , che fix alquanto longa alme-
no due palmi, & cnipiladi granoben mondo, ¢ la vas
fata fia forata in fondoda citca quindect 5 ovinti fort
fecondo la grandezza del fondo della vafara 5 che fia
{tretra nella bocca . Poi habbi vo’altra pignatra cotta
inuitriata nellr bocea delle quale vadiil fondo di det-
tavafara , e cofi lura detta vafara in derca pignatta,
benechenonrefpiri ; elavafara fia di terra che regga
alfuoco, ¢ben lutara , ¢ lwraanche labocea de detta
vafara che habbia 1lfio coperchio non yirriato , ¢ fa
che non gl manchi lutoafsai ;¢ buono . Poi faraivna
bucainterra , done porrardetta pignatta con la vafa-
ra, di modo che ke pignaita vistiata yora dtia tutta
fotto terra, 1n 1 quale ha da grocciare Polio, ¢ lacqua
di grano » ¢lav.farancllaquale ftail geano ftia fopra
terta, ¢ calcagli benbene Ja terra attorno.. Poi aceendi
il fuocoattorno la detta , vafara dilegno lenro pero »
matlimamente nel principio; ¢ poi prugagiistdo per
duc horeso piiifecondo cheti pattd.Poi laffaloalquan~
to raffceddate . E prgha la pigoatta difottoterra , ¢vi
trouerai Pacquaeloltonficme , eviotain vi vafo s
¢ laffa refficddare e 'olio verri di fopra , caualo leg-
glermente con la bombagia, o cucchiaia, fernalonel-
Pampolla ben turaia -

Adaltromodo.

Piglia del grano buono , ebennetto 3 ‘&alpergilo
con Lacqua leggiermente , ¢ maneggialotra’le mani,
che fi diffecchi I hnmudicd , poi mettilo all’ombra 1n
loco freddo , ecofifarai d'eflo fina quattrodi , € poi
che dinenta ben teneco che fi cominciaaprire , mettis
lo nella pignatta ltaa-bene 5, e ,dli};cccata mc:;il'a al

3 oL
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fornddlobenturara, in modochela rerza parte e piv,
nmangadifopra, e'lornello fia pertugiato » enella
boccadella pignatta metti qualche cofa, chefoftenga
:lgrano che non efchi fuon per la dettaboca , quan-
dofarariuoltata , e forto di quella metterai va vafo
inuitriato, poi fepellifci la pila da ognibanda difopra
nellecenerecerra, e calea lacenere con la man d'ogni
Jato , chefifermi, &accendifopradiquellailfuoco
Iento di carboni minuti, fin che n'efca Iacqua d'eflo
infieme con Polio, poitufa la bocca delrecipiente , &
attaccalo allombra i Joco humido , efredo fin che
ficongeli 'olio fotro l'acqua , e Pacqua fia di foprala
qualbutterai, efetberar lolionel vafo di vetro . E fe
fara di ftate metiilo al fole congelerafli, ¢ d'inuerno G
menta in vna foffa humida fin che (icongeli, poi pelta-
lo,e ferbalo ap piccaro in vafo divewo ben turaro.,

Oglio i ginepre. Cap. 183,

Piglia ginepre ben fecco, e piolalo fortilmente po-
nilo poincllavafara , con quel medefimo modo ,che
fidifle defopra pet far oliodi grano,& hauerai olio di
ginepie yeferbalo nel vafo di vetro ben turato.

Oliodel folfo. Cap, 184.

Pigliafolfocittino, etritalofottilmente’, e mettilo
in vafo di pietra cottaa mododi quelli che vfano gli
fpetiali per tenir Pvnguento, ilquale porga in longo )€
fa che tuttoql vafo fia quafi pienos o pocomanco . Poi
habbi vna campana di vetroa modo d’vna lampada
come tu vedi difSegnaro .

Por metts il detto yafo fopra va piatto inuitriato,
€ pormetti vna palata di bragia fopra il detro folfo ,
edubito mettiuifopra la detta campana , talche non

ftoceiin
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tocchiil vafo di fotto, cioé laboccia 5 accio Folio poffi
gocciare Intarnose cadere nel piato, perche ildettofol-
fo fara fumoalsar e fifpargera per derta campana , e
gocciceral’olio difotto . Ma con l'ingegnoordina, che
fia dttaccata di modoche fra laboccadel vafo, ¢ la
campana vi fia tanto {patio quanto fara yna cofta
d’vn coltello, ordinache’l detto vafoftia in vn piatto
grande ben nettose largo , chel'oliovi cafchi dentros €
cofi laflalofin che’l detco folfofara abbrucciato.

@liodi folfa,che diffolue i metalli
Cap. 18%.

Piglia va vafo di vetro qual habbi la formad’vna
ventofa,che fiaalto, ¢ grande pittd’'vn’orinale ; & habs
bilabocea; elilabririnoltoindentro amodo d’va cas
nale, ¢ che dall'altro canto,o capo, in ctma habbi va
buco grande che gl poffa entrareil dito piccolo . Poi
piglia v vafo nuono di terrz cotta che non fiaingis
triato , nelquale poni quella quantitd di folfochett
piace, &attaccagh il fuoco , foprailquale ftia il detto
vafo con labocca in giit , che tutto’l fumo ch’entri den-
tro e ceffando 1l fumo,e raffreddandofi 'orinale pontio
in luoco humido voltido la bocciaalFingili ; € conuer-
tendofi 1l fumo in olio volra Posinale con laboccain
sit , ¢ pelbucco che ¢ dall’altrocapo yuota Polioin va
valo di vetro , e fa che ftia ben tucato, enota che i libri
della bocea del vafo vorran effere larghi , & alu per vo
buondito e mezo,a canfa che poffatencre e raccogliere
ben Poliose cofiandarat facendo fin che hauerai quella
quanttd d'olio chetibaftt,che fe ne fa poco pervolta,
¢ quefta opera farai forto’] camino pel fetore - E pie
glia vna parte del dewto olio 5 e due parte d’acqua vita
faanelmodo che (i dird poial fuo luoco , e miftica-
glimficme tirando ben il vafo , ¢ cofi lafla ftare per

M 4+ quat-
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quarrro di se poi mettigh nella bocciadi collo curto 5 ¢
la metrerai fopra la cenere adiftillaré col capello ; ¢
diftilicra limente Facqua vitacol fpirito di folfo, e
Iolio pmacriin fondodeliaboceia 5, e cofi farai fina
noue volte ritornando fHpra la medefima acqua im-
benuca, e pregna detlofpirito difoifo , Jaqualacqua
ferberat invafo d: vewo con diligenza ben turata 5 che
tifolue oro &argento , & ogni merallo.

Olio di mufchios Cap, 186.

Piglia amandole dolci , € curale dalla feorza col
coltello, ¢ mettile nella bambagia doue ftia il mufchio
in compagnia, ¢ non dubitare per quefto che fi guafti
il mufchio, pero lafa {tar cofi per otro glornt poj caua
le mandole della bambagia , ¢ peftale nel mortaio ben
netto,e mettile nel facchetto di telaben netra ,econ le
mani calde maneggia , e nmenail facchetto , inmodo
che firifcaldi fi come fofle al Sole; o al fuoco ;€ cofi ha-
uerai il rorchiocaldose caua Polio .-

Olioreale perfestiffimo. Cap, 187.

Piglia Lib.s.d'slio nuouo , e frefco.de mandole dol-
¢i e mettilo in vna boceia di vetro che ftia falda al fuo-
co , ¢ mertigli dentro on. 1) d'acquarofa buiona on. 1. di
legno aloe buono fattoin polucre on. s. di ftorace calas
mita on. i.dtbelzoino in gomma poluerizarto, garofali
peftion. i.cinnamomo pelto fino on. 1. noce mofcata
meza, ogni cofa ben pefta mercerai nella detta boccia ,
e bene fichinda,poi mettilaabollire , a fuoco lento fin
checuapori l'acquarofa 5 e fopra tutto bollaa fuoco
lento, por lafia raffreddare per due giorni , poi {copri-
la , emuralainvnaltraampolla pianoche non v'en-
tri faccia , ¢ fard olio perfetnflimo, cfe gli macini due

gra-
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granadi mufchio , &vno d'ambracane peronciad
1o fardiarucca pgfcmonc ¢'llewto adopra come dif

pra.

Oliodi gavefali. Cap. 138.

In lib.i.d'olio de mandole nell’ampolla di vetro
groffo,mettion. i- 5.di garofalt pefti grofamenre,e po-
nigl a confumare in detra ampolla turandola bene
con ftracci , e ponila'per quindeci giorni nel [etame
ben caldo , poi canala , erramura I'olio pran pianoin
yn’alra ampolla che fia chiaro ponendolo al Sole a
putificare,e fara perfetto.

Acquade fiori de gel fomini
o Cap. 139.

~ Piglia fiori de gelfomini partitre , rofe verdi parte
due , fior di fambuco patte vnasfior di rouiftico parte
mieza, garofaliadifcrettione, efa ftillarea lambicco
a cenere calda, & al nafodel lambicco poni del mufe
chio, chepiglilodore. - :
Altrimenti,

Piglia folamentei fiort de gelfomini , e meglio ¢ far

Pacqua per difenforio.

Acqua nanfa, Cap. 190,

I fiori di naranci ftillerai come fi diffe di fopra , e
fallafemplice o accom pagnata Come ti piace, € metti-
laal Sole per quindecidi, accid aere ben la putghi,
e che non (i putrefacci, oguafti » e quefto fideue fare
fempread ogniacqua » ¢fatd fempre perfetta .

Aequa

..m_;..u._.k_M
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; Acqua rofa fingolare. Cap. 191.

Piglia rofe partedue , fioridifambuco partevna %
& effi fiori d1 fambuco mertt al Sole fiori di rouiftico
Parte meza ogni cofa minuamente taghata s meti
1nvna pignarta inuitriata con garofali , cannclla ,am-
maccati nel mortaio ana on. §.metti al Sole perouo
giorni y lequal cofe diftilla perlambicco 5 ¢ compont,
metendo del mufchio , alnafo del lambicco; efaci fat~
to. Hor nota che potrai pigliat mufchio, ambra, zibet«
to 5 belzoino ; ftorace liquida s laudane, oueraltre fpe«
cierie odorifere cotmie a te piace 5 per {¢ fole & accom~
pagnate ; & mettere in acqua vita perfetta, e quel odo-
re fi rifolucranella detta acqua . Poi pigliz vna goc=
cia di dettaacquavita s e poniinacqua rofa , ovicroin
vna caraffa 5 oueroin acquacomune di pozzo , quel
odore refterd » ma poi rettificala con v pocodi mu=
fchioal Sole . Ancora nota fe tu meteral voa goccia
d'acqua vita doue flano ftati pofti gli odorinellivafi, ¢
Y ponerai poi in va vafodi pietxa , oucro dilegno non
andara mai via quel odore ' ;

Aequarofa mufchiataperfetts .
Cap. 192.

Pigliarofe odorifere 4 ediftillacomedifopra - ri-
guardandoche non pigh fumo . Evolendola fare pot
odorifera,e mufchuata, piglia, del mufchiotanto quan-
to vuoi & inuoltalon vna pezza dilino,laquale le garai
in bocea del lambicco,cioe nella ponta del beecose coft
fard odorifera.e cofi potrai fare ad ogni altraacqua con
mufchio,ambra,zibetto,belzoino,{toraciiandano, ga~
sofali,& alire cofe -

A
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Acquad'angeli, Cap. 193.
’

Piglia libravna d'acquarofa buona , e mettilain vas
caratfa grande che (tiaal fuoco, poi poniglhi dentro onc.
1. di belzoinoin gomma on, s. di {torace calamita oo, s,
dilegnoalecon. 1.di buon cinnamomo , ¢cinque o fei
gatofalislequal cofetue da per (e ben pefte,e polueri=
zate metieratinfieme nella detta inghiftera turataben
con pesze,clie non rcﬂ'a refpirare ponilaal fuoco lens
to fopra d'vna gratella facendolabollire pian piano 5
ehe calilaquini parte, pot lena dal fuoco , e laffa ri-
pofare pér ventiquattro hore , cofirurato, Poimertila
nelvafo, e conferuala, © macinadel mulchio ,e dell™-
ambrafenzaclioatuadifcrenone, epomigh in deta
acqua, €confermala. Piglia detto letto , ¢ fullo feccare
all'ombra, che i poifa peftare ,e fetacciare , pot pigha
detta poluere ; e ponilainnfufione in vaa caccia con
maluagiagarbadentro , & vn poco d’acquayiala<
fcrandola cofi per vnanotte , poi ponila al fuoca fopra
lebragia,e laffala disfare dimenandola con la fpatola,e
coficalda la metterai ftando la eaccia al fuoco forme~
rat letue pezzettesperche aliriment di fubsio detta pas
fta dincatadura , poiche I'ha uerar formato mettiltea
feccare allombra, ¢ feruale adoperandoleclic faraano
foanifimo perfumo.

Acqundi fiori di laganda ,
C-"Po 1 9.1.-

. Piglia fiori dilananda verde 5 outer fecca , ¢poniin

Jnﬁ_:ﬁong 10 acqua vita petfetta per tre giorni 5 e fe

puwi flard fard megliore , ¢ giongui acqua rofara da-

mafchina > Quania ti piace, & ogni cofa lambicca pet

bagno maria, oneroal nafodel lambiceo ponigtili mu-
= fc o,
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fchio » ogarofali yocannella;comeate piacerd ponen-
dola a purgaral Sole.

Acqua vitaper[attifia. Cap. 195,

Piglia vinointitta perfettione , equantoé pilt vec-
chio, chiaro, & odoriferotanto é migliore ,qual met-
t adiftillare ip vaaboccia & che habbiail collo longo
v braccio ¢ mezo , nel bagno mara colfuo capello
ben lurate le gionture, ¢ quando vedrai che piino ndie
ftilleracofa alcuna fara fegnoche lofpirito , fara vici-
to fuori » ¢ veduto ral fegno di fubito leua via'la boc-
cia, ¢ vuoterai fuora detta acqua in va faggiolo piccolo
di vetro , mettendone a volta per volta della deita ac-
quaefpirito , {icome verrai facendoin detrofaggiolo
tenendg beniffimo copérto, che non poffarefpirare da
partealcuna, ¢ fervala, Poiritorna di nuouo con l'al-
tro vino a canarne peril fimile , come la prima volea,
e quefto ordine fitenga per {ino che ne hauerai caua-
toquanto ti piacerd . Fatraguefta prima diftillationc,
pigliatutra Faqua del faggiolo, e mettila in voa boccia
chabbia il collo longo quattro braccia,e metti nel collo
d'efla boccia della {ponga che fiabennetra 5 e bene
afciutta , laquale entri dentro ben ferrata perquatico
buone dita,accidnon poflifpirar niente,facendo che la
giontura del capello col collo della boceta » e Palre
gionture {iano ben lutate, che non poffano efalare , per
effere lo fpirito dellacqua fotciliffimo ; ecofireftillala
nel modo fopradettos & hauerai I'acqua in tutta perfet=
tione; laquiale ferba in vafo di vetro benturato,con nuo-
nacera , e di grofloaferraglio » € poi copetto dicarta

membranabagnata. o

Arqua
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"equa di vite quando [; potacome ¢
copcia.  Cap. 196, 3

Piglia fior divetro, alume di roccascanforaanaon. 1.
alume zuccarina,borace an. on. it pefta, ¢ mettiin vng
caraffs ’acquade vite quando {i pota, e tura molto be~
ne,elafaal Sole per vi mefese fatd fatra in tucta perfet-
tione:lauandoil vifo con effa acqua, omifticata con al -
traacqua,e vedrai opera mirabile.

Acqun per far bianchii densi.
CﬂPi I 9?!

Piglia gomma arabicaaleffandrina , di quella ché
tiraal bianco lucidas mirchaan.on. ij. acqua di pozzo
lib. 6. gomma di lacca on. s. legnoaloe on.s.Metti ogni
cofainvna pilainuittiataa lento filoco , e lafabolli
retanto che cali moltobene , poitirala pila dal fuocos
elaffaratfreddare , ecolaperfeliro 5 e fari fatma pei-
fecta , laquale ferba in ampolla ben turata con panno
di grana , ¢col detto panno feega i denti con lafopra-
decta acqua, efaradenubianchufimi, econferua, e
purgale gengiue. :

Alrimenti.

Pigliafale armoniaco on.6.fal gemma on.ij.alume di
rocca onu iij.¢ mertile a ftillace perlambiceo chinden-
dobenein vna pezza di fearlatto , e fara farca l'acqua,
ferbalainampolladi vetroben coperta,che non refpiri,
tencadolaal Sole perotro giornt , 0 per quindeci a pu-
rificare,|&cadoperala fregandoti § dentu con fearlatto, e
verranno bianchi come neue.,

Acqua
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Acqunche fabiancala faciaye leani .
Cap. 193,

Piglia limoni fei , che habbino le fcorze foutiili , per
hauer piti fugoje piglia fe oua frefche diquel giornoye
taglia1 limori per mezo,¢ oua fabollire 1n acquatan-
tochefiano fatte dure, poi fcorzale minuti, poi farai va
fuolodelimoni & vo'altro d'oua facendo . §. . Ma
prima gli porrai vna libra di terebintina quatro, o cin-
que volte lauata,e ftilla alento, fuoco, ¢ ne vicirdacqua
fingolarTima, laquale mettiin ampollaben ferrata te-
nendola al Sol,¢ oprala.

Acquachefiil medefimo.

Pigliaquatero panibiancht , malcotti 5 emetrigli
amollenel latte di capra » e quandofarannoben pre-
gniegonfiati, ¢molli & inzupparidi latce , metngli
nel limbicco a dittillare a fuoco lento , ¢ n’hauerai

~acqua perfertiffima per far bianca la faccia ¢ le ma-
ni,bagnandoti con cfia.feruala in va’ampolla,e mettila
al Sole per otto,0 quindeci glorai,accio fi punifichi, poi
conferuala ben turata.
Acqua al medefimo.

Pigliabiaccaon.1j.alumedi piuma , alume diroc-
€a an.on.s. alume zuccarina on. 1. follimato quanto
tibafta, e peftinfifottilmente , ¢ mettanfiabollirein
vna pila inuitriata con libre due d'acqua comune , &
libra vnad’acquarofata , efaccifitantobollice , che
manchu laterza parte . Potlaflifiraffreddare, ecolifi
pervna pezzaforilee fifa , ¢flerbifi perleman , e
pelvifo lavandoti

63 SNEZ TN
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A farbellecarni per tutis ,
Cap. 199.

Piglia fugo de limoni va bicchiere ; & vna chiara
d'ono frefcoben battuta , che nevenghibianco , ag-
giongiglitanta poluere zuccarina quanto vna noce »
&altroranto burtro frefco , ¢ metti ogni cofa in vafo
divetro, n fulecenericalde , ¢tanto debbon mefco-
late, che ne venghia modo d*vnguento del qual¢ ope-
rando o fara bianca la carne.

Acqua odoriferacontraSole, ¢ feacciai gofei
Aella faccia. Cap. 200,

Piglia fiori defpini bianchi , rura frefea , butiro
frefco , affogna ficfea colara, borace s canfora, ponen.
donedelle fopradette cofe il pefo che ne vorrai > efe-
condo la quantitd de’ fior: de fpini , e mettt a lambic-

coadiftillarefacendo. f§. §. ¢ eferua ladiftilations’

invafodivero lafflandola ftare per oro giornial Sole
a_purgatfi , ¢ della dettta laua igoffi > ¢ lafaccia ,
che preferuara dal Sole fen za nocumento , ¢ guaricd1
detti goffi.

Acquache fa belliffimo colore al vifo, ¢ Jeac-
ciaogni macchia.  Cap, 201,

Quandovaia letto piglia quattro , o cinque man-
dole ,e mafticale,, ¢ mettile in vna pezza di lino. e col
fugo fregati il volto la collottola e* petto , e la matti-
na pot laua con acqua frefca , tenuta in bocea ,elappi
che le mandole di pexfico fon migliori s cfard Ja carne
gomeauotio,

s‘f_:
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Acquache fabellifimocoloreal vifo,e [eacs
cia ogni macchia. Cap, 202,

Sappife farai bollire I'infrafctitte cofe inacqualan~
biccara diradice de fraflinella s odegiglibianchi ,
Ioco di quelle quattro libre d’acqua di fiume la fegué-
te acqua {ard mugliore, e pit pecfetta. Pigha vna caraffa
grande,e ponigh dentrohbee quattro d'acquadi fiume
aggiongendout follimato, talcoalumefcaiola, lume
zuccarina » Jumedirocchaana mezoquartodioncia,
canfora quantovn cece » fallebollire fopra la grarella
allebragie pian piano, checali laquinta pate ftando
fem prefcoperta la caraffa,levala poi dal fuoco,e laffala
raffreddare por mettigli dentrotre chiarad’oua frefche
ben sbattute e fara perfetta,con laquale lauail volto,é&
iluoghi delle macchic . ;

Acquache facolorita lacarne ackié pallido .
Cap. 203.

Piglia due piccionidi pennebianche , eperortodi
fiano cibati de pignuoli ouero. per quindect di , pot
fquarugli a lambiccoa ftillare con mezo pangdi pol-
uere zuccarina & on. iij. d'argento finotre ducati d'oro,
quattro mollichedi pane butfetto bianco che fia {ta~
tofe1 grorni continoui amolle nel latte caprino, e delle
midolle de ftinchi di vitello , o manzo o bue, o fogna
frefca , non potendo hauere midolla , tucte quefte cofe
lambicca a lento fuoco , € n’viciraacqua perfettiflfima
per incolorir la carne pallida.. ;

CEHRSIERD)
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Acquache. [eaccigdal volto ferfe,volatiche, egofi, &

gt macchiny e fognoye faluffraye oolo-
ritalapelle, Cap. 2040

:Pigliaacquarofa pura , fugo de limoni anaon. 8.
llimato vn quarto d*oncia ilqual ia ben poluerizato , .
achiara diquattro oua frefche ben sbactuce :1n modo

- che lafchiumavenghibianca,e {peila;pot laffalo ripos

fare cofi per mez’'hora, poi mettiogni cofa in vna carafe
£a grandesetienla fquatfata [peffo, tencndola fem pre al
Sole, per otto giornial fuoco . Poiferbala,clic fara per-
fetta,laadopereraia face gli effecti fopradetti lauandoti
ton vna pezza bagnata didettadcqua, & inbreue fard
operamirabile , ¢ guarda dinon bagnatti intogno gli
occhi peramor del follimaro. el '

i far latte vergine. égp. 205 --

Piglia litargirio d'argentoon. i. ben poluerizato ,

llobollite in aceto ftillato con lib. i. d*acero , finche
caliidueterziy Rilla poi per feltio 5 e ferua la feconda
acqua & Pigh alumedi piuma, ‘alumedi focca , bora-
cean.on. i fal gemma canforaan.on, sanceulobianca
on. 3. olio di tartaro on.l.acqualrofa on.1}. polueriza
ogni cofa benda.perfe; poile mette infieme, efallo
bollire alcallo didue terzi , e fe i parra aggiongigli

due ajcre oncie d’acquasofata , poi tirala dal fioco e’

il per felero, e ferba come la-prima in valo diverro
benturato- E peradoperar le dette acque fipigli nella
mano vna gocciadellvna, & vnagoccia dellalira, e
verrd vn latee,ilquale (i meni pel vifo,e per dowe fi vuQs
ks faga vifo belloya viarla ogni di, :

N Acqnn
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Apgrache fa bellsfaccin, edi esd di guindici avni
C'P‘ 106-

®

Pizlia folfoviuo on.i- incenfobianco eletto , mircha
eletee ana-on.ij, ambra fina on.g.ogai cofa polucriza da
per fe, &incorporale infieme con hib.i.d’acqua rofa,
¢ I fain infafione cofi per va giogao, ¢ bifognando
ar “"{\n gizlivn poco d’acquarofa , ¢ metti nel lambic-
cc -atillare, eferua l'acquain vatampolla di vetro ben
mrya , ¢ purific laal Sole, e quando la vuoi adopera-
re{q{era laua il volto quando vorrai andar 3 letto con
I'cqua coranne renutainbocca , & afciugati poi lauati
¢ quelfia, enontalcingare, malaffalcalciugareda
. apofta, cvia donnirz, poi la mattina lsuati cor
&c _vaticpida, eti refiera la faccia belliffima. ¢ parerd
Incarnagioncbella , ¢ frefca co.ne d'vaa giowsne di eia
di quitidecianni,

Lsqua [indifera. Cap. 297 _ \
S DHEE Y
Recipe latte di capraricorta ana lib.i.oppioon.is, |
fadici difolatro dr.6. ftiano in infuficne per vintiguate
1o hare nel vino sromatico peifidiftili.

Afsrbellsfaccis. Cap. 208,

Piglia radice di gigliobiancolaualebene, ¢ cuociley
€ peftatele ponerai alquanto zttccaro con vn poco d
leuato , &alquantodi follimatos €fivngala facciaad
venirdella note , e firenga per mez’hots tale vatiore y |
poi lsus la faccia con acqua calds « 3
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Al medefimo.

Piglia yit paie da piftore, emettilo in aceto buone
forte, ebianco; ¢ fateln flare vn poco all'acre fregari
la faccia , che venirabellifima. .

Almedefimo.

Piglia va fafolo , € mafticalo bene fpuralo fopra
vna pezza, dapoi fregati la feecia conquefto, ¢ farai
1afaccia bellachiara , ¢ la pelle fortile.

AlImCdeﬁmn.

Pigliafeme di petrofella, ed'ortica, mandoled'ofti
di perfico. E fato bollire infieme com acqua Lusati con
quella douc vuoi,

Al mcd_cﬁmo .

e Piélin forri di faua frefchi » €cauane acqua al lam.
biceo. ¢ laugti con qnefta la faccia 5 € venira bella.

Al medefimo.

Piglia faua , fafuoli , e cece , fanne poluere, laquale
diftempera con acqua tepida, echiara d'oo, € Jatre -
d'afina merei il tutcoa feccare. Dapoi diftemperacon
4¢9ua ,con laquale lauati la faccia, ¢ venira bells ,  l-
CERS
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Al medefimo.,

*Recipe fiori di rofmarino fa che bogliono in vin bians
o5 e di quello lavau la faccia s ebeuine; eti fardbelly
faccia, e buon fiato. |

.Al medefimo.

Piglia litargitio d’argento , ¢ follimato foldi due
mettilo 1n vaa inghiftara piena d'aceto fortiffimo , ¢
fa bollire fin che caliil terzo 5. elafcialo pofare alquan- |
to,¢ conferualo.Vi vuole ancora fugo de naranci, latte
& olio ditartaro, incorpora ogni cofa infieme,

: Al me&éﬁmo )

Piglia fele della lepre del gallo,della gallina,edell
anguillaiqualiincorpora conmiele , metti il turtoin
valodirame,c chiudile bene , dapoi te ne fexuiraial bis
fogno, che fara mirabileffetoe =~ v 7t

Almedefimos
Bianco per donne. Cap. 209,

Piglia graffodiporco, etienloamolle in lifeia per |
tre gorni finchefileuila pelle , metile poiinvn pi
goartino con otto pietre dilumache ignudedi quelle,
che {tannonella gufcia , ¢ cuopricon piaftra di piom+
bo e fiaben chiufo,poi mettilo fotto rerfta e dimdilo. fe
trouarai certe goceie di liquorebianco, piglialoccon-
ferualo . Norta che vi dewi porre ranto acetochecos |
prailgraffo. Equandovorraiadoperare quelliliquo-

£l
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ri mettine va poco fopra lamano con alquanta acqua
rofa, mefcolainfieme ¢ fregatiilvifo,

“ Mlenar le panne e far bella faccia ,
§ o Cap, 210. Z

Piglia alume di rocca e peftala minutamente » poi
.piglavnachiara d’ouo nato allhora, ¢ cofi calda miet-
tila a] fuoco in yna pignarta nuoua con lalume di
rocea, efache lieuitl boglio mefcolando con vn le=
gno,e detta medicina diventera dura, vngiti con quello
lafaccia, e fard la pelle belliffima.

A eacciar le lentigini yepannedells
faccia.  Cap. 211,
Piglia faua franta cruda , mettiui fopra tanto aceto
forte, checuopracffa fava , elafcialo ftare in quefto
modo giotnt quindici , poi mefcola effa fana con Pace-

- - tofin che dincnga vna poltighia - Vngafi lafaceia con

quefta la feraquandofivaadormire , e Ia martinafi
laui con acqua chiara. Cofi facendo le panne andae
ranng via . ;

A farroffo peril wifo, Cap. 212,

-~ Pigliafandalo roflo peftato fottilmente , e mettilo
in aceto fortéftillato ducvolte fabollic leggiermente
& aggiongeui vn poco di lume dirocea ), e farajvn
roffo perfetuffimo ilquale haterd buono odgre mefco-
landoui alquanto mufchio , o zibetto , o altroodore
chetiducera. . '
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Alllsentiging Aellafaccia. Cap.ris.

Piglia fuligine di cominoon.3.(al comune onij.fol-
fofugodicalidonia,, &orinaanaon.i.peftale coleda
peitare in mortaiodi marmo, & incorpora con lib,6,
diforegia, e peftoin formad'vnguento, efregabene
il lnogo delle lentigini con’panno lino prima, che
vogi.

Almedefimo.

Piglia litargirio fallo bollire in acetobianca, e fil,
laro paffatoil tutto per feltro, e mefcola con acqua tur
te fia bollito fale y¢ lume dirocca ; ¢ fard ottimo.

Almedefime.

Piglia argento vivo dr.i.amito dr.1. peftino taato,
chenon fidifcerna punto diargento viuo, dapoivi fi
Tipongaaltroranto d'argento vito,e femi di matici trie
tati . E conuute le mifture i vaga la faccia per fere
notw; Jauati la mattina la faccia comacqua tepida.

Almedefimo.

Piglia pane porcino lib.ij, mele lib.ij. fa bollirg infie-
mea lsntofuoco fin che calila meta , & viale. -

Perlafaccias Cap.3l4e

Piglia Jatte d'afina lib4. vinobianco lib«iJa mollenz |

didue pani frefchi , ow dodeci con le gufcie , zuccare
candido dr.3.6 peltine, ¢ fillino per Jambicco .

Al
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Almedcfimo.

Piglia vna reftadi caflrato rotta in pezzi , e cauane
ilcerucllo, filani bene. ¢ Gafciughi ottimamente con
pannolino , pigliadue quartrini di terebintina lauata
almancodieci volte ; borace in poluere dr.s.due chiare
d’oua , ¢ eol cerucllometti ogni cofa infieme in lame
bicco a lento fuoco per venti 'uchore, cheveniria
ftillar , ¢ conferua quefto liquorein vafodi vetro.

Almedefimo.

Piglia il biancadi due oui frefchi, & impiaftrali con
follimato macinaro forilmente , metul: adarroftire
¢ conferua qucello che colera perehe ¢ preciofo per la

accia ,

Almedefimo.

Piglia vna zucca verde cauata dentro, ponni fchin-
madivetroblanco, cfattoglivn perfonel fondo, e
Facqua che neviciva , vale ad affortigliare Ia pelle -

Afarmendalsfacin. Cap, 315,

Recipebianchetto cotro , ¢ fealdato lib.i.arcen.on.x..
canfora dr.i.fal gemma dr.i, con aliraranta radice di
ortica polucriza 1] tutto, piglia borace Jauato bene , &
afciucco fale armoniaco, liquali due cofe metti 1n ¥n’
ampollad’acquarofa, e ftiatantoal fuoco che finfol-

~uan poliere,, kaquale mefcolerar con l'altra, ¢ qUane

dola vora: vfare , pigliane quanto vna faua, edittem-

pera con acqua hauendoni prima ben fregato Ja fac-

2. Efco parera pigha brafilio in polucre radice di
4 OrTi~
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ortica,e diftempera con acqua rofa, e dilimoni , Meni -
in quefta mifturabambace perdue giorni col qualeti
ftagnerai la faccia, poichefara ben mondara.

4 farbells faccis. Cape 206, .

Piglia alume feaiola , ¢ bruciala fin che  diuenti
bianca , pighaancoracipollg piccole, ebianchefalle .
brufciarc comes'ederto , metterai poia molle fafuol
bianchiin latte d’afina per vn giorno , & vna notte, da
poi cauati dal latte , cavagli a turti gliocchi, e meniil
tutro nel lambiczo con va pocodicanfora , & vn cow
lombino bianco , fa ftillare , e quel iquore che ne vici-
13_,faraatt1mo perledonne. seanend bk gl

2 ._llquc{ilmg.'_, [l !

-1 " FivEhedy

Acqua lambiccara de femid'olmo frefchi , vale 2le-
uar dalla faccia ognibrutura,e viftrigae la pelle.

U Almedefimo.- Sl

Piglia fapone lib.i.armoniaco libra meza fidifsolua, |

in libre quattro d'acqua, dapoi vi fi getti fopra incenfo,
maftici, ¢ mircha an. dr.s.mele on. s i pefti il tutto,

poftoin valo di vetro potrai viarlo. '
.

Al mede(imo. } !
J

Si prepari labiaccain quelto modo , diftemperala
con acqua chiara prr vo mefe al caldo Sole calando
ognrdi, etinouando l2cqua. Nelfine poi lafciafeccas
re 5 equeftafiritrona biaccaimbiancata ouer prepass.
rata, dallaquale piglia particinque, ireos , nitro, bora=
€€, ana paetévna; canfora y farcocolla murcha chiara y

S e ac-
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aggento vivoan. par. s.di ciafcuno fi peftinobeniffimo
fopra vn marmo; €$'1ncorporing con acquarofa,fac
ciafi poliigha otrocifco , evolendo varlo diftempera
conolio, ‘ ; 153
]
Almedefimo.

Piglia litargirio d’argento quanto viioi che fiaz in
pocaquanuta , emerteraiaceto forte , e bianco ag-

- giontow canfora y alime; feifile, abiacca anafero. s.

& vn poco di mufchio perche habbia buon odore » fa
bollirealquanto inva’olla, poi cola per feltro,e ficon=
ferut la colatura, piglia poi aﬁ.lmc diroccaquantoti pa-
re,boglia in acqua, e (i conferui la colatura, Mefcolerai
finalmentequefta colatura,e laua la faccia, che rinfcira

bellifima.

- Almedefimo,

Pigliaargentoviuo on.i.e fa che paffi pet va picciol
foro u’'va’ouo, e chiudi il foro > dapoi cuociloin acqua
fin che firiduci, leua poil'argento vino dellouo » €riw
fcaldalo con follimato 1n tazza d; vetronettaymefcolans
dolaognigiornoal Sole con vaa verga.etal volra (pes
tandout va pocod'acquacon le djra > fin chefisbian<
cheggi manifeftamente , etal fiara fti va mefe prima
che peruenga alla fua pefettione,vltimamente f peftise
fi pongain ampolla piena d’acquadi follimatodi ne=
Aufareinacqua digiglo. Eturto quefto dinerra come
vorlateé, filaui la faccia , dipoi vagi leggicrmente , ¢
baftavn'ontione per molti giorni ,

Almedefimo.

Piglia farinadi faua » dicece bisiico , mandeledols
: S Teietehs

e TN o e T e — e BN L S L SN il



0% L 28 %9 :
@ana dr. ij. radice di vite on. 1. s. i faccfino trocifci con
chiarad’oua, vagi poi la faccia con vnodiquetti troci-
feiinfieme con acqua d'orzose lafciateuclo duehore Ja«
uati Ja faccia con acqua d'orzo,e diucrra la faceia bellif-
fima,echiara.

Acentrafar h-pm’: che parrannd nasurali .
Cap. 217.

. Piglia terra creta di quella che fifannofeudelle ,
- % eche fiaben lauorata » € netra da rena groffa , € pot
“famperai pater noftridellagrofsezza 5 cheli vorrai,
~efalli1l buco piceolo » ¢ laffali ben feccare al Sole, efe
tur Ji farai cuocere in fornace faranno piu durabili , ¢
pin ficuri - Poiconilbolloarmenico, echiara d'ono,
dagli vnatintafottile , poigliattaccherai fufo dell'ar-
gento fino in foglio, ma prima bagna con acqua, ¢ co-
me fonoafcutt: imbrumifeeli col dente , ¢ faralli Iu-
firi, poi pizliadelle tagliatuce di carta pecora che fia=
fio bianche,e nontinte,e lauale con acqua tepida,e fal-
le bollire in pignatta muoua tantoche fiano ben cotte 5
& chie habbia alquanto di corpospoi colale forlmente,
equando le vorrai odoperar,fa clie le fianotepide, pot
nglia la tia perlainfilzataincimaavn aco 5 o alwo
erretio fottile , cheil buco non fituri , & actuffalain
% dercacolla 5 effi preftoalevarla fufo , ¢ va voltando
fottofopra che la colla non ftia ferma tura-inva lo-
€0, mafiadi vgual groflezzada per o , cfeare
nor parefle groflaa faificienza , attutfalavn’altra vol=
ta. 5 &apparitamegho , cio¢ quellabianchezza tra-
fpari fortoa quella colla , e fara vn certolinido feu=
ro per di dentro , edi fuora hauerd luftro ,di manicta
whe parra color naturaldi perla , ¢ quando la mete-
raral parangone della naturale fempre quefta allocs
chii6 parera pin bstla per effir priviuftea ¢ pittonda,

¢ per
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¢ pet farli hauer molto creditoterralle @elli fearolini
con reputatione moftrandone poche perwolis , ¢ fs
vuoi guadagnar bene fanne affai.

Acqus vabilifiziay ¢ fasile a farls . e di psia
afas laquale? byonsalasar il wifs , per
senfermarlo feompre avn mods .
Cap. 218,

Habbiate fior de melangli,rofe incacnace,fori fiored-
li, etribuli d’ogni vno vamanipolo , maditribulila
manco parte.E ti1la tutte queftecofe infieme. E ferbaze
1ucl 'acqua laguale¢ pretiofa edeliesta per confernar
ilvifo fempre bello a va modo.

A far acqua davifo,
Cap, 209.

Piglia fagiolibianchi piccoli piccoli , & metiliin
moianellatte , poi piglia vn colombinobianco ¢ cu-
1alonetto , ¢ piglia alume fcaiola brugiaca -, .dui caui

atte edelle porcelletre bianche pefte minttamente ,
ﬁ( vn pecodi petle peite,e di canfora, ¢ tutte falle lam-
iccare.,

A fuar Burls carme foda, Cap. 220

! Piglia acqua quanto vuoi e mettila in vnainghi~

fa , poimetrictalume dirocca brugiata , ¢ fiorde
g‘mmno » e QllaftaralSole peroro giornt , ¢ fard
¢ ¥
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A mandar via porri, ecalli fraledita,
Cap. 211. o

Habbi orecchina del muro , cio¢ foprauina mag-

giore , eleuali quella prima pellicina fouile difoprs,

& metti detta herba fopraicallifra ledita ; & eonces
la in modo che fta fufo, equefto fa per fei, odicce
volte , mattina , e fera, e prefto anderanno via , e fe
fuffero callivecchi , e duri, tienliamolle ; eradipid

che puoi,poi pigha della detta herba fopra viuo, e fan~

ne fucco, e mertici dentro va poco dialume diroccha
brugiato, & incorpota,e bagna delle pezzette, e metti
fopra che fempre ftia frelco , & infia dieci o dodigi
giorni fard ito via che non lo fentirai.

T6 fivs del quarto & oltimo libre , delli Secreis .
RellgSignorallabellaCortafs.
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