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Sustrato para el cultivo de hongos.
Utilización de los residuos generados en las almazaras
para la obtención de sustrato de uso en la producción in-
dustrial de setas comestibles o medicinales o el cultivo de
hongos de cualquier otro interés.
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DESCRIPCION

Sustrato para el cultivo de hongos.
Objeto de la invención

La patente consiste en la utilización de los
residuos generados en las almazaras para la ob-
tención de sustrato de uso en la producción in-
dustrial de setas comestibles o medicinales o el
cultivo de hongos de cualquier otro interés.
Antecedentes en el estado de la técnica

Los residuos sólidos, ĺıquidos o semisólidos ge-
nerados en las almazaras constituyen un impor-
tante problema medioambiental. Se viene inves-
tigando en procesos de valorización de estos resi-
duos al objeto de minimizar su impacto medioam-
biental y extraer otros productos que incorporen
valor añadido.

Hasta el momento se conocen varias invencio-
nes que aportan algunos empleos de los residuos
ĺıquidos o sólidos. Una patente relacionada con la
presente invención es la patente española número
8.702.000 “Procedimiento para el cultivo de ba-
sidiomicetos” relativa al empleo de los orujos ge-
nerados en las almazaras de “tres fases” para el
cultivo de hongos basidiomicetos. Comparando
la patente referida con la invención objeto de este
documento se pone de manifiesto que esta última
se refiere a un residuo diferente del orujo. Aśı,
el residuo indicado en la presente patente empezó
a producirse a partir de los años noventa en las
almazaras más modernas al incorporar una tec-
noloǵıa nueva según “dos fases”. Además en este
documento la protección se hace extensible al cul-
tivo no sólo de setas comestibles sino de cualquier
hongo. Por último la presente patente incorpora
una metodoloǵıa diferenciada respecto a la ante-
rior que no parte, a diferencia de aquella, de una
fermentación indefinida previa.

Respecto a la patente española número 9.502.
528 “Procedimiento industrial de tratamiento, re-
ciclaje y transformación de alpech́ın y alpeorujo
en fertilizantes orgánicos puros”, no se produce
solapamiento al reivindicar la obtención de ferti-
lizantes orgánicos puros mediante depósitos ana-
eróbicos y pilas longitudinales a través de mi-
croorganismos basados en poblaciones bacteria-
nas naturales anaerobias y termófilas indefinidas.

La patente solicitada supone por ello una no-
vedad en su aplicación como sustrato para el cul-
tivo de hongos, y en su adaptación a la tecnoloǵıa
actual que se utiliza en las almazaras que obtienen
el aceite de oliva por el sistema de “dos fases”.
Descripción de la invención

Los residuos ĺıquidos se utilizan mezclados
con soporte sólidos naturales, sintéticos o semi-
sintético. Una vez obtenida la mezcla, el proceso
de obtención del sustrato es el mismo con inde-
pendencia de que se parta de dicha mezcla o de
alpeorujo. Se detallan a continuación las fases del
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mismo:

- Acondicionamiento nutricional del alpeo-
rujo; la invención incluye el empleo del al-
peorujo puro y sus mezclas con otros mate-
riales. Estas mezclas se realizarán con ma-
terial mineral, vegetal, herbáceo o leñoso,
animal, sintético o semisintético hasta ase-
gurar unas condiciones f́ısicas o qúımicas
aptas para el crecimiento de las setas.

- Dispensación del sustrato para los cultivos
de producción; se realizará de cualquiera de
las formas presentes en las técnicas actuales
o futuras de cultivo en bolsas, recipientes de
vidrio o plásticos, en bandejas, etc.

- Acondicionamiento microbiano del alpeo-
rujo; mediante una higienización que puede
incluir una pasteurización previa del sus-
trato por los métodos convencionales depen-
diendo del sustrato utilizado o un empleo di-
recto del alpeorujo como sustrato mediante
la recogida aséptica directa desde sus equi-
pos de recuperación. A continuación se rea-
liza una inoculación según técnicas de mer-
cado para cultivos microbianos en estado
sólido.

- Cultivo en, al menos dos fases, una coloni-
zación del sustrato seguida de fructificación.

- Cosechado de las setas y/o tratamiento de
los cultivos para su empleo posterior.

En el caso de las setas, una vez recolectadas, se
someten a una pasteurización en caso de empleo
agŕıcola de la masa orgánica formada.

En cuanto a los hongos que no producen cuer-
pos fructificantes como las setas pero producen
masa microbiana, metabolitos o productos de
transformación útiles con fines diferentes de su
empleo agŕıcola serán cultivadas de forma análoga
a la descrita para las setas.

A continuación se incluye una descripción de
realización preferente de la invención para la pro-
ducción de setas comestibles del tipo Pleurotus
sajor-caju.

Se obtiene el sustrato utilizando una mezcla
de astillas de piño, alpeorujo y agua esterilizados
a 110 grados, el material obtenido se distribuye en
bolsas de 450 gramos. A continuación se inocula
40 gramos por bolsa de Pleurotus sajor-caju con
“mother spawn” y se sellan las mismas dejando
aire suficiente.

Transcurridos 30 d́ıas de incubación a 25 gra-
dos se agujerean las bolsas, se reduce la tem-
peratura de incubación y se aumenta la luz ob-
teniéndose los carpóforos comestibles.
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REIVINDICACIONES

1. Sustrato para el cultivo de hongos 170 ca-
racterizado por obtenerse de los residuos sólidos
y ĺıquidos de la aceituna de oliva que se producen
al extraer el aceite.

2. Sustrato para el cultivo de hongos según
reivindicación 1, caracterizado por obtenerse de
los procesos de extracción del aceite de la aceituna
de oliva de las fases en que se obtiene el aceite y
de un residuo semisólido que incluye los restos
vegetales sólidos y el agua de vegetación de la
aceituna mezclados, denominándose este residuo
alpeorujo.

3. Sustrato para el cultivo de hongos según
reivindicación 1 y 2, caracterizado por que el
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alpeorujo se mezcla con materiales sólidos mine-
rales o lignocelulósicos.

4. Sustrato para el cultivo de hongos según
reivindicación 1 y 2, caracterizado por obte-
nerse de la mezcla de los residuos ĺıquidos de la
aceituna de oliva que se producen al extraer el
aceite, llamados alpechines, y materiales sólidos
lignocelulósicos.

5. Sustrato para el cultivo de hongos según
reivindicación 1 y 4, caracterizado por em-
plearse como sustrato en cultivos industriales de
setas comestibles.

6. Sustrato para el cultivo de hongos según
las reivindicación 1 y 4, caracterizado por em-
plearse como medio de cultivo de masa micro-
biana.
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